©
=
—
©
=
(]
_
m

-
=T
a4
=
w
w
=
m
=

=
o
=T
(3
il
as]
-
o

=z
=
Z
=
©
o
=
o~
L
-]
Ll
o
&
=
.
=
a
L
o
oo
=
—s
=
(=
=

NTRO DE INDUSTRIALES _

PANADEROS DE LA MATANZA" | & —

'EL PRESENTE NUMERO SE DISTRIBUYE
' ENLOS PARTIDOS DE:

© LAMATANZA - MORON" HURLINGHAM - MERLO

" ITUZAINGO - MORENOJGRAL" RODRIGUEZ
LUJAN - MERCEDES - SAN MARTIN - ZARATE
CAMPANA - SAN NICOLAS ZLAS HERAS
NAVARRO - MARCOS PAZ “RAMALLOY
ARRECIFES - BARADERO - SAN PEDRO

Fabrica de Articulos para :
PANADERIAS - CONFITERIAS - PIZZERIAS

Malabia 2440 - {(1754) San Justo - Tel: 4441-1200
"




DISTRIBIDORA

MATERIAS PRIMAS PARA PAI\!ADERiAS
CONFITERIAS y PIZZERIAS

Fray Manuel de Torres y Julio Roca - Lujan - Tel: 02323-420076
distribuidoradc@speedy.com.ar



El Gremio Panadero y su Gente elgremiopanadero@yahoo.com.ar - 15-4084-1090 / 15-6095-0146 / 565*5175

E'DIST OFRAIATL

Através de informacién y notas editoriales, EI Gremio Panadero y
su Gente ha estado acompafiando en cada niimero al Industrial, y a todas
las instituciones que lo componen.

Cada mes los lectores pueden informarse de todas las novedades
que afectan al sector, porque hace afios marcamos la diferencia, porque
representamos el pensamiento de cada familia panaderay compartimos sus
mismos objetivos y deseos.

Hoy, luego de dos afios de acompafiar al gremio, una gigantesca
interrogante flota de nubes oscuras se posan sobre el futuro de la familia
panaderil a quienes llega esta publicacién. Un panorama signado por la
confrontacién de ideas con aquellos que no pueden fundamentar con
HECHOS todos sus DICHOS. Con la incredulidad e incertidumbre de
pensar que todos buscamos lo mismo y que no existen para nosotros
liderazgos confusos del presente y del pasado.

Aln asi, en medio de esas aguas turbulentas presentamos nuevas
oportunidades como la revista del sur Industriales Panaderos. Dia a dia
seguimos creciendo, porque no solo llegamos al NORTE, SUR y
OESTE de Buenos Aires, sino a también al interior de la provincia. Y
estamos contemplando la mejor posibilidad para que El Gremio
Panadero llegue a las distintas provincias del Pais. Como siempre
decimos, es un proyecto mas que ambicioso, pero posible, porque
somos parte de un gran equipo que comparte y lucha por lograr las
mismas metas

Es decir que hoy, quizas mas que nunca, seguimos marcando un
cambio en nuestra publicacion que es la de cada panadero, comerciante,
industrial y nuestro mas fiel lector. El momento actual exige de nosotros
capacidad de analisis y vision hacia el futuro analizando la realidad desde
diversos escenarios y perspectivas.

SUSTITUTO DE HUEVO

BAJO COSTO - MEJOR RESULTADO

para la elaboracion de:

FACTURAS
PAN DULCE
BUDINES
ALFAJORES
MASAS SECAS

OTRO IEODUCTO 6 u
Quintana 2516 - L. del Mirador - Buenos Aires
Telefax: (011) 4699-4434 - |ecitec@ciudad.com.ar

De alli surge precisamente nuestra mision editorial: sumar
propuestas, que este sea un medio para crear, una herramienta tanto del
lector, como del industrial o el distribuidor. Pero siempre con la premisa de
sumar cosas positivas.

Hay algo seguro. Amedida que se acentuan las contradicciones que
algun dirigente se encargo de difundir con mentiras sobre este medio, se
acerca el tiempo de las definiciones. Seria lamentable que el dia de
mafnana no pudieran mantener sus dichos con fundamentos
concretos.

Como hasta el momento seguiremos acompafiando al Industrial
panadero porque nuestro propdsito, como solemos destacar, sigue siendo
que nuestras paginas sirvan para comunicar noticias, informacion,
comentarios y opiniones fundamentadas que sumen al gremio, lo
importante es que siga siendo un medio util y TRANSPARENTE que refleje
el esfuerzo y dedicacion de cada panadero.

Cuando creamos “EL GREMIO PANADERO Y SU GENTE” les
brindamos a cada Institucion Panaderil las paginas para que se conozca
qué estan haciendo por mejorar la situacion de sus colegas, lo que no se
hace ya lo sabemos. Creo que para que esta gran familia crezca debemos
estar unidos y hacernos conocidos por lo que se aporta al gremio, por lo que
nosotros hacemos... “no porlo que no hace el otro...”.

Por eso creemos en un futuro espléndido para el industrial
panadero. Para ello ofrecemos esta revista a todos los que quieran sofiar
algo mas noble y mas bello que la racion de aquellos que buscar ensuciar y
solo restan al gremio. Y, queremos dejar en claro que no nos debemos a
ningUin poder, ni a ninguna posicion, s6lo nos sometemos a la lucidez, a la
inteligencia, alaimaginacion y a los suefios de cada lector.

STALIRK

EL GREMIO PANADERO Y SU GENTE
Afio 3 - N° XIV - Noviembre-Diciembre de 2006
Directores=Propietarios
FABIO RUBEN VIDELA - CARLOS A, VECCHI
Colaboracion Periodistica:
Valeria Susperreguy

Tel: 15-4084-1090 // 15-6095-0146
Nextel ID 565*5175
elgremiopanadero@yahoo.com.ar

Publicacion bimestral que se distribuye gratuitamente entre los asociados, empresas, entidades
colegas y organismos vinculados al sector.
Las marcas y/o firmas comerciales mencionadas en los textos son sélo a efecto de
informacion al lector.
La publicidad tarifada se realiza en los espacios reservados a tal fin.
Los articulos firmados son exclusiva responsabilidad de su autor y no representan necesariamente [a opinion
de los editores/propietarios de esta publicacion.
Registro Nacional de Propiedad Intelectual en tramite

Grafica “Caalen” Tel: 4692-1654 - grafica@netizen.com.ar
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PANADEROS DE LA MATANZA

Jujuy 3288 - San Justo - Tel: 4651-1264 Telefax: 4484-8677

Emilio Majori, Presidente del Gentro de Panaderos de La Matanza.

En el marco de la eleccion del nuevo presidente del Gentro de Panaderos de La Matanza, celehrado el 28 de agosto
pasado, se realizo también la designacion de la Comision Directiva que acompanara al dirigente en esta nueva etapa.

Después de dos afios, Emilio Majori asumi6 nuevamente como Presidente
del Centro de Industriales Panaderos de La Matanza. El acontecimiento tuvo
lugar el 28 de agosto del corriente, tras haber obteniendo la mayoria de los
votos.

La alegria y la emocién rodeaba a La Matanza, apenas asumié Majori, ya
se hablaba de nuevos proyectos e iniciativas. Entre los comentarios se
escuchaba que el flamante presidente habia logrado el triunfo debido a su
honestidad, sacrificio y gran dedicacion. Cabe destacar que asistieron a la
eleccion méas del 90% del padron habilitado, lo que significa una gran
eleccidn para Emilio Majori.

. / ElSalén défCenftrb M
Industrlales Panaderos dela Matanza
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El Gremio Panaderos y su Gente felicita a Emilio Majori y a toda la

Comision Directiva, deseandoles la mejor de las suertes en esta nueva
etapayainiciada.

COMISION DIRECTIVA

PRESIDENTE: EMILIO MAJORI
VICEPRESIDENTE: F. GABRIEL STILLITANO
SECRETARIO: JULIO CESAR PAZ

PRO SECRETARIO: SANDRO GAIARIN

TESORERO: JOSE AGUIRRE

PRO TESORERO: EMILIANO DIEGUEZ

VOCAL TITULAR 1°: VICTO ADDAMO

VOCAL TITULAR 2°: ALFREDO PRESTA

VOCAL TITULAR 3°: ALBERTO IGLESIAS

VOCAL TITULAR 4°: MARCELO VASQUEZ

VOCAL TITULAR 5° MANUEL TORRES

VOCAL SUPLENTE 1°: RUBEN PIRES

VOCAL SUPLENTE 2°: GABRIEL PEREYRA

VOCAL SUPLENTE 3° EDUARDO FERNANDEZ
VOCAL SUPLENTE 4°: GUILLERMO GARCIA

REV. DE CNTA. TITULAR 1°: EVARISTO TOMBA

REV. DE CNTA. TITULAR 2°: EMMA LARAIGNEE

REV. DE CNTA. TITULAR 3° WALTER A. FERNANDEZ
REV. DE CNTA. SUPLENTE 1°: RODOLFO MONTESERIN
REV. DE CNTA. SUPLENTE 2% FRANCISCO GIORNO

BIOENZIPA A PANIFICACIC
PARA PANIFICACION
Aditivo desarrollado a base de enzimas
naturales, emulsionantes y agentes
oxidantes, destinado a la elaboracién
BIOENZIM de productos panificados con levadura.

Teniendo como finalidad, optimizar la
calidad de los mismos.

BUCHARDO 2840 - VILLA LUZURIAGA
Telefax: 4443-3887 - bioenzim@radar.com.ar

Duan Carlos Cabral

CONSTRUCCION Y SERVICIOS

COLOCACION DE EVAPORIZADOR EN EL ACTO ]
MANTENIMIENTO DE HORNOS DE PANIFICACION TIPO MAMPOSTERIA
REPARACIONES DE HORNALLAS Y TIRAJES

VENTA DE PUERTAS DE HORNOS

ENCALADA 8846 - B° SAN SEBASTIAN 9 DE ABRIL
ESTEBAN ECHEVERRIA - TEL: 4693-0555
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Entrevista al flamante Presidente del
Centro de Industriales Panaderos de La Matanza

A partir del 28 de agosto, Emilio Majori asumio como Presidente del Centro de Panaderos de La Matanza. Con nueva Comision
Directiva y muchas cosas por hacer, encarara distintos proyectos, como la construccion de una escuela de capacitacion de
industriales. Nos encontramos con un Majori sélido gque sigue consiguiendo heneficios para los panaderos.

-¢Por qué ser presidente del Centro de
Panaderos de La Matanza?

- Soy consciente que tengo otros
compromisos, pero La Matanza es mi base y
una de mis prioridades, porque creo que en el
ultimo afio la actuacién de la Comision
Directiva que acaba de retirarse, fue muy
desprolija.

Hay mucho por hacer, por eso vamos a
trabajar muy fuertemente con todos los
elementos que tenemos de la Provincia y de
la Nacion, y que los dirigentes anteriores no
supieron aprovechar. Queremos llegar a
todos los sectores de La Matanza. Cabe
destacarque voyaasistiralas reuniones que
me convoquen, para tratar de conformar una
herramienta fuerte para los lugares que se
precise.

-;Que proyectos hay para esta nueva
etapade Centro?

- En esta etapa vamos a trabajar en conjunto
con el municipio, el ministerio de trabajo y con
el sindicato, para tratar de brindarle al
panadero mas bienestar. Obviamente no es
tarea sencilla, el proyecto es méas que
ambicioso.

Ademas, tenemos que constituir una escuela
de capacitacion, y ya estamos trabajando en
eso, porque es indispensable contar con
mano de obra especializada. La idea es
construir una losa y hacer un aula grande y
que el Ministerio de Trabajo de Nacion la

equipe o el Municipio, para trabajar en
conjunto y capacitar a los jovenes, ellos
merecen un futuro y muchos no tienen
posibilidades. Ademas la mano de obra
medianamente especializada es casinula.

-¢ Cuando comenzaran las reuniones?

- Apenas asumi como presidente me puse en
contacto con colegas de Laferrere y de
Gonzalez Catan para conversar con la gente
y tratar de hacer un proyecto local con ellos.
Debemos involucrar a todos los panaderos y
fundamentalmente al sindicato porque el
sector tiene inconvenientes muy graves y
todos los involucrados tenemos que tratar
saliradelante.

-, Coémo encontrd las finanzas del Centro?
- No encontramos problemas en las finanzas,
por suerte no tenemos inconvenientes,
porque la recaudacion funciona bien. El
problema del Centro es la carencia gremial, o
sea el objetivo es que la institucion
prevalezca adelante de todo, que sea
representativa en los ambitos oficiales y que
obtenga respuestas para poder establecer un
orden en nuestro sector.

-, Qué servicios ofrece el Centro a los
socios?

- Todos aquellos socios del Centro de
Industriales cuentan con servicio de
emergencias, asesoria letrada, asesoria

contable y nos tienen a su disposicién para
cualquier tramitacion en el municipio.

Ademas estamos haciendo la inscripcién de
productos a un costo muy bajo y estamos
preparados para dar una mano en todo el
tema de habilitacion. Con respecto al
aumento desmedido de bromatologia para la
inscripcion del producto, que paso de $650 a
$1100, desde la Federacion de la Provincia
de Buenos Aires hicimos una nota al
Gobernador pidiendo explicaciones, porque
segun el Gobierno Nacional no iban a
aumentar los impuestos y este es un
impuesto que es bastante oneroso, estamos
hablando de un aumento de un 80%.

Atencion iinicamente a mayoristas

FRANCISCO PAGANO E HIJOS S.A.

@ SIKU =

Dulce de Leche Repostero - Heladero a Granel
Queso Quartirolo - Barra - Shrinz - Ricota - Crema de Leche - Manteca

PRODUCTOS LACTEOS

LUIS VIALE 333 - (c1414ecG) CAPITAL FEDERAL
Telefax: 4854-3696 // 4856-4780

Diaz Velez y Ruta 7-MERLO 0220-485-5071
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La Matanza: quedo constituido el nuevo
Departamento Comunal de
Seguridad e Higiene en el Trahajo

Con el ohjetivo de prevenir accidentes y enfermedades
profesionales; asesorar en materia de seguridad y nuevos
emprendimientos, capacitar al personal sobre las acciones
seguras y sohbre la cumplimentacion de la legislacion vigente,
quedd conformado el nuevo departamento de Seguridad e
Higiene en el Trahajo, que dependera directamente de la
jefatura de Gohierno.

La presentacion del
mismo tuvo lugar en el Salon
Malvinas Argentinas de la
Municipalidad de La
Matanza y fue presidido por
el Secretario General de la
comuna, Gustavo Dutto.

Lic. Francisco Stillitano,
Vicepresidente de la
Comision Directiva del
Centro de Panaderos de La
Matanza, es uno de lo
nuevos integrantes del
departamento y méaximo
responsable del mismo. Lo
acompafian Santiago
Liporace, Edgardo Barral y Raul Campos Peyras, quienes se hicieron
presentes en lainauguracion.

Alo largo de la jornada se fueron exponiendo los puntos principales
a desarrollar por este departamento comunal, entre los que se
destaco “la realizacion de relevamientos y controles de los riesgos
laborales en distintos puestos de trabajo, la reduccion o eliminacion de
riesgos laborales por medio de soluciones de ingenieria y la
capacitacion del personal sobre las buenas practicas del trabajo, entre
otras cosas” destaco Francisco Stillitano.

Sr. PANADERO
RECUPERE $$$%

CAMBIE SU PAN
RALLADO
POR HARINA
O EFECTIVO
25 ANOS A SU SERVICIO
SR. CARLOS
Telefax: (011)4651-9145
Cel.: 15-5564-9854
Atendemos en todo el pais

NOMBRAMIENTOEN EL IVIUNICIPIO

El Gremio Panadero y su Gente

informa que a partir del 3 de octubre

del corriente, el Sr. José Aguirre,

miembro de la Comision del Centro

de Industriales Panaderos de La

Matanza, sera el encargado de la

coordinacion de las actividades

entre el Centro local y el municipio, a

fin de regularizar todo lo referente al

sector panaderil.

“..en esta nueva etapa,

contamos con las herramientas

necesarias para seguir sumando

beneficios para los industriales

panaderos. La idea es funcionar como nexo entre las entidades a fin de
colaborary asesorar a los panaderos de La Matanza...”- comento Aguirre

IMPORTANTE

Atencion Sr. Panadero: Si Usted vive en la
zona QOeste o Norte del Gran Buenos Aires

reciba por correo en forma “GRATUITA” la revista
“EL GREMIO PANADERO Y SU GENTE”

Envie el nomhbre de la Panaderia,
direccion completa, Cadigo Postal,
nombre del titular y nimero telefénico, a:
“elgremiopanadero@yahoo.com.ar”

0 comuniguese al 15-4084-1090, 15-6095-0146,
Nextel ID 565*5175
de Lunes a Viernes de 9 a 17 Hs.

Distribuidora D.D.V

Diaz Velez y Ruta 7-MERLO 0220-485-5071
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El Centro de Panaderos de la Matanza
festeja el Dia del Industrial junto a la
Camara de Industria y Comercio

“El 2 de septiembre de 1587 fue una fecha de gran trascendencia para la industria
argentina, ya que a partir de Ia iniciativa de “aquellos primeros argentinos”, partio
hacia Brasil lo que equivaldria a la primera exportacion nacional. En homenaje a ese
pequeiio grupo de GRANDES hombres, gque tuvieron la vision industrial para generar
los cambios, se conmemora el Dia del Industrial cada 2 de septiembre”

"!',“

Con motivo de celebrar el Dia de la Industria, la Camara de Industria y Comercio de la
Matanza organiz6 un festejo del que participé el Centro de Panaderos de la localidad.

La reunion tuvo lugar el 4 de septiembre en la Camara, situada en Entre Rios al 3026, San
Justo y asistieron al encuentro el Presidente del Centro de Panaderos de la Matanza, Emilio
Majori, representantes de la comision directiva, referentes del ambito académico e industriales
delazona.

“ ..Estoy orgulloso de representar a los panaderos de la Matanza en el Dia del
Industrial, ya que la Industria es uno de los motores mas importantes del pais, creo que
tanto en aquellos afios, cuando se
realizé la primera exportacién, como
\ quizas en estos tiempos nunca es facil
dar el primer paso, pero las ganas de
progresar y el trabajo conjunto
_| generan los grandes cambios...”
comentd Emilio Majori.
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ARGENTINA

Roque Saenz Pena 2848 - Lomas del Mirador
General Miller 573 - Libertad - Merlo - Buenos Aires Tel.: 4699-1382 | 15-5305-9303
quul:lkahryunﬁnl -Tn{ufm_a.ﬂ (0) 220 - 4941672

E-mail: labelustinafhotmail.com
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CENTRO DE INDUSTRIALES PANADEROS DE MERLO

Victoriano Loza 489 (1722) Merlo-Bs. As.- TEL.: (0220)482-3230 - ctrodepanaderosmerlo@speedy.com.ar
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“Deseamps tlespedir junto a esta gran familia
un ano de frahajo y mucho esfuerzo”

Con motivo de despedir el afio junto a la familia panadera, el Centro
de Industriales Panaderos de Merlo llevara a cabo una fiesta el dia 4 de
diciembre, a las 13 hs, en el Salon de Fiestas La Casona, ubicado en
Victoriano Lozay Tacuari.

Uno de los salones mas lindos del partido sera testigo de una tarde
llena de espectaculos, la mejor musica y muchas sorpresas para el
industrial.

Por eso el Centro de Panaderos de Merlo espera contar con la
presencia de socios y no socios Y, en familia, poder despedir el afio
2006. Ademéas se contard con la participacion de proveedores y
autoridades.

Elvalor de la tarjeta es de $50 e incluye una recepcion, entrada y plato principal.

Para los interesados en obtener mas informacién comunicarse con el Centro al 482-3230 en el horario de 10hs a 18hs y los
sabados de 10 a 14 hs. “.. Todos los que conformamos el Centro de Panaderos de Merlo deseamos despedir junto a esta gran familia
un afio de trabajo y mucho esfuerzo, por eso les pedimos a nuestros colegas que nos acomparien en una tarde unica...”.

ASESORAMIENTO DEL
MECAPAN CIP DE MERLO

Craona 4321 Capital Federal (Consultas sin cargo)
Tel AtaFA-44545
Ofertas del Mos CONTADOR: Pahlo Luis Coussan. Rodriguez Pena 912 3° “A”.
Moran. Tel.: 011-4627-3577
S;tgaﬂstmﬂpf'dﬂfﬂ ABOGADO: Dr. Daniel Rammuno (T° XV-F° 382 C.A.S.M., T°
Cilindro aminader 104-F° 376 C.C.S.J.). Juncal 698 1° “F”. Merlo.
Importe & 42.000 Tel.: 0220-483-0752
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3 Brazos

@
Crapacidad 9 bolsas I S
HARINAS
QI -~ -~ -~
Batidora Planetaria rtﬁitanta m
Muewa :
Capacidad 150s F 2.300 MATERIA PRIMA PARA PANADERIA

Capacidad 30Its $ 3.000 PIZZERin

ENTREGAS A DOMICILIO BBLUST A

P — ] F——" T —————— Cristiania 3884 - . Casanova
W TTISCE AL GO AL 100 L e Capi it 1Tec AP L GO L Ar Te'..' 5264-8240/4640-0992/Cel: ,5-5249-4082/”ex'e’ 446*,449




El Gremio Panadero y su Gente elgremiopanadero@yahoo.com.ar - 15-4084-1090 / 15-6095-0146 / 565*5175

El Centro de Industriales Panaderos de Merlo
continiua trahajando por su gente

Con 140 panaderias en el partido, el Centro de Industriales de Merlo viene realizando una
ardua tarea para erradicar la clandestinidad y poder establecer un precio justo y
equilibrado del pan. En esta oportunidad El Gremio Panadero y su Gente charlo con el
Presidente del Centro Hilario Friasy con el St. Horacio Carrizoy esto nos decian:

-¢Cuél es la situacion actual del Centro?

- H. Frias: El Centro esta atravesando un buen momento, porque estamos en
épocas de mucho trabajo y esfuerzo conjunto. Con la Comisién seguimos
visitando a colegas panaderos e interiorizdndolos sobre la actualidad
panaderil.

Ademas seguimos con el proyecto firme de construir un salén para que los
socios tengan donde hacer sus fiestas a un precio accesible, y también esta
en nuestros planes una futura cooperativa y la tan ansiada escuela de
panaderia.

El tema es que todavia necesitamos juntar fondos, pero hemos hablado con
muchas empresas y todas nos han respondido favorablemente, conseguimos
mas de lo que nosotros pretendiamos.

-¢ Qué estan haciendo contra la clandestinidad en Merlo?

- H. Frias: Ese es un mal que todavia ataca al partido. Por eso lo que te decia
de la interiorizacion al panadero. Nosofros queremos que sepan que
estamos para ayudarlos, no para ejercer presiones.

En este ultimo tiempo brindamos nueva informacion de interés para todos los
panaderos. Nuestra intencion es llegar a todas las panaderias del partido para
que aquellas que trabajan en la clandestinidad conozcan los beneficios de
trabajar legalmente.

-¢ Cuales son las novedades respecto del precio del pan?

- Horacio Carrizo: Estamos contentos porque es una situacion que se va
regularizando. Esto es gracias a que la mayoria de los panaderos han tomado
conciencia de sus obligaciones tanto gubernamentales como municipales. Lo
que realmente no puedo entender es cémo hay todavia colegas que entregan
el pana $1.10 0 $ 1.20, sabiendo que a ese precio irrisorio no pueden pagar
los impuestos que le corresponden a un industrial y lo que es peor estan
dafiando constantemente a sus colegas.

Respecto al Convenio Nacional, te podria decir que hemos repartido la
informacion en cada panaderia de Merlo y se esta exhibiendo el cartel. Si el
panadero en alguna oportunidad no tiene para ofrecerle al cliente el pan del
acuerdo, tendra que venderle uno de precio mas caro a $2,50.

-¢Cémo se encuentra la situacion en cuanto al cobro del Fondo
Convencional ?

- H. Frias: La idea es concientizar al panadero que tienen la obligacién de

pagar el Fondo Convencional y el |

Seguro de Sepelio. Cuando digo

“seguro de sepelio” me refiero al aporte que tiene que hacer el panadero para
que en el caso de deceso de un afiliado reciba este beneficio que le brinda el
Centro de Industriales Panaderos de Merlo en conjunto con el Sindicato de
Obreros Panaderos de Morén. Y lamayoria de los colegas nolo pagan porque
desconocen del mismo. Es mas que importante que los colegas del partido
sepan que para que el pago del Fondo Convencional y el Seguro de Sepelio
tengan validez, lo deben abonar inicamente con las boletas que les damos en
nuestro Centro, o sea en el Distrito que les corresponde. Para mayor
informacion les rogamos que se comuniquen telefénicamente al Centro o bien
pidan una entrevista con el Presidente o con algin miembro de la Comisién
Directiva.

-¢Unareflexion final?

- H. Carrizo: Estoy convencido que los colegas tienen que reflexionar, unirse y
acercarse a la Institucion que los rige.

Presidente: Luis Hilario Frias

Secretario: Abel Omar Ferreira
Prosecretario: Juan Daniel Elustondo
Tesorero: Angel Horacio Carrizo
Protesorero: José Roberto Aragona
1° Vocal Titular: Juan Bautista Bellizi
2° Vocal Titular: Luis Fleita

3° Vocal Titular: Rosendo Herrera
Comision Revisora de Cuentas

1° Vocal Titular: Héctor Nicolas Pérez
2° Vocal Titular: Eduardo Gillén

1° Suplente: Jorge Gonzalez

2° Suplente: José Luis Gandini

COMISION
DIRECTIVA
DEL CENTRO DE
INDUSTRIALES
PANADEROS
DE MERLO

METALURGICA C.R.B.

15-6092-8707

& Todo tipo de reparaciones  * Compra ¥ ventade maquinas
® Nlisquinas # Iraslados a Cap. ¥ Cran Hs Ag
& Hormos
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g GCamara Empresarial Panaderil del Partido de San Martin

) Personeria Juridica N° 1700 - ADHERIDA AL F.I.P.
> Ayacucho 2223 - (1650) San Martin - Tel: 4752-9823

LA CAMARA EMPRESARIA OTRA VEZ PRESENTE EN EPSAM

Con pedido de publicacion la Camara Empresaria Panaderil de General San Martin, con la firma de su presidente Sr. Juan Garlos Chalier, nos
hace llegar el siguiente comunicado.

Entre los dias 7 y 10 de Septiembre 2006 se realizd, en la Ciudad de
General San Martin, la que es, quiza, la mas importante exposicion PYME
anivel provincial. En ella estuvo nuestra camara con un moderno STAND de
40m2., simil de una panaderia artesanal, en el cual elaboramos y cocinamos
a la vista del publico muchos de los productos habituales en nuestros
establecimientos, destacandose, entre los que mas llamaron la atencion, la
baguette de 4 metros de largo y las 4 trenzas de 12 kgs. cada una las cuales
cortabamos y ofreciamos para su degustacion durante las 2 ultimas horas
de cada dia, a los visitantes. Todos ellos fueron gentilmente atendidos por 5
chicas provenientes de las panaderias BIARRITZ y EL CASTILLO. El
personal de fabricacion fue seleccionado y aportado por las panaderias
BIARRITZ y LAESPIGADE ORO y merecié multiples elogios por la calidad
de los productos expuestos.

Lamuestra fue visitada, segun cifras oficiales, por 112.000 personas, lo
cual da una prueba cabal del interés despertado, por lo que la cdmara se
siente satisfecha ante los comentarios favorables recibidos, no sélo por la
calidad de la mercaderia y la calidez de la atencién brindada, sino también
por la escenografia del STAND, dotado de muebles... ' continga en pég. 14)
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modernos, que resaltaban ain méas los productos expuestos.

Entre las personalidades que nos visitaron y que compartieron el brindis
final, estuvieron el Sr. Intendente Dr. Ricardo Ivoskus, los diputados
nacionales Lidia Naim y Dr. Carlos Brown, el presidente de la Camara
Sanmartinense Dr. Martorell, el presidente de F.I.P.P.B.A. Don Emilio Majori y
sefiora, el Sr. Juan Bellizzi de la misma entidad, concejales del distrito y
funcionarios municipales.

Quiero destacar que nuestra participacion en la muestra fue posible
gracias a la colaboracion de las siguientes empresas: LESAFFRE ARG.,
FLORA DANICA S.A., PURATOS ARG., MOLINOS CANUELAS,
MARLENHEIM, DISTRIBUIDORA ROBERTO BONICHE, URBION S.A.,
PRINDAL S.A.,ANTONIO CARRILLO de ROT-CAR, MARIANO FERNANDEZ
y PANADERIAS SAN JOSE de ALBERTO y CLAUDIO ABRUZZESE, a
todos los cuales mi mas sincero agradecimiento, al igual que a todos los
directivos que, en compafiia de sus esposas, me acompafiaron en esta
realizacion.

Por ultimo, vaya una reflexion para que los colegas panaderos
comprendan la importancia que tiene la publicidad directa como la realizada,
para exhibir y jerarquizar nuestro trabajo, por lo que los insto a que, cuando el
préximo afio se repita la muestra, participen activamente de la misma,
aportando inquietudes y esfuerzos para propender a convertir nuestros
negocios en una explotacién mas rentable.

Llegue con mis palabras finales un especial agradecimiento al Director
de El Gremio Panadero y su Gente, por la difusién de nuestras inquietudes
y ademas por su expresidn en una editorial reciente, donde nos insta a
respaldar con hechos nuestros dichos. La tomamos al pié de la letra y
entendemos estar cumpliendo dicha premisa. Por todo ello, Sr. Fabio Rubén
Videla, MUCHAS GRACIAS.

Juan Carlos Chalier
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LA CORDOBESA - Oleomargarina

-—
,/" Oleomargarina bovina refinada y desodorizada cuyo punto de fusién facilita su incorporacion a los amasijos en los que
f interviene como componente de masa.

~ Punto de fusién: 36° - 37° C- Usos: Bizcochos, pan criollo, budines, pan dulce, facturas de grasa, cuemitos, galletas, etc.
- Presentacion: Cajas de 10 Kg. y de 20 Kg.

LA CORDOBESA - Refinada
q Primer jugo bovino refinado y desodorizado, textura muy plastica lo cual facilita su trabajo - Punto de fusion: Se ajusta
%

durante el afio a los distintos climas 42° a 46° C. - Usos: Facturas de grasa, bizcochos de grasa, pan criollo, chipacas,
< ~ grisines y galletas. - Modo de uso: En masas, se agrega al comienzo del amasado en empastes, manualmente con
batidora o sobadora. Presentacion: Cajas de 10 Kg. y 20 Kg.

LA CORDOBESA - Masas y Batidos

=7 -
_'"f-"- "__':- " : Extraida de la grasa bovina mediante un proceso de refinacién de alta tecnologia. Contiene un 16 % de humedad, posee un
" _}E ’} - agradable aroma y sabor a manteca. Los principales atributos a los productos secos y crocantes, es de otorgar mayor
o suavidad y esponjosidad. Punto de fusion: 36° -38° C. Modo de uso: Como integrante de masa.
e Presentacion: Caja de 10 Kg. y sachets de 1 Kg, 500 grs. y 200 grs.

LA CORDOBESA - para Hojaldre Especial para Masa Directa

¥ =l "i’; Elaborada con grasa vacuna refinada y desodorizada. Consistencia firme y plastica por la que se logra un hojaldrado,muy..
45{ rapido. Aroma a manteca que perdura en el producto terminado. - Punto de fusién: 47° - 49° C. - Modo de uso: En
Lo directa, sin descanso. - Usos: Facturas de confiteria, palmeritas, tortillas, tortas de hojaldre, cafiones, voulevanes, etc. -
Presentacion: Cajas por 20 Kg. 4 pilones de 5 Kg.

Elaborada a base de mezclas de aceites vegetales parcialmente hidrogenados y manteca. Producto de gran calidadcon . =
excelente aroma y sabor.

S ; MARGARINA REVE-CA - para Reposteria Fina Tipo Manteca
o Punto de fusion: 32° - 34° C. - Presentacion: Cajas por 20 Kg. 4 pilones de 5 Kg.

CORDOMARG con Aceite Vegetal Margarina para Hojaldre y Reposteria
Elaborada con aceites vegetales refinados, parcialmente hidrogenados y grasa vacuna refinada. Su plasticidad permite”
trabajar con facilidad todo tipo de masas para hojaldre. - Punto de fusion: 42° - 44° C. - Usos: Facturas de confiteria, }i i*
hojaldres a la francesa, facturas vienesas, roscas, tortas hiingaras, criollos de hojaldre, etc. - Modo de uso: En forma

directa y/o con descanso. - Presentacion: Cajas por 20 Kg., pilones de 5 Kg.

1|  REFINERIA
2 __ DEL CENTRO S.A.

CORDOBA: Camino a Capilla de los Remedios 7373 (C.P. 5123) Ferreira - Cérdoba
Tel: (54-351) 41168/02/03/04 497/5878/4927/5454 Fax: (54-351) 4975916

BUENOS AIRES: Pte. Hipdlito Irigoyen 4921 (C.P.1605) Munro - Tel: (54-011) 4730-3525/4761-3199

E-mail: institucional@refineriadelcentro.com / ventas@refineriadelcentro.com / calidad@refineriadelcentro.com
Web: www.refineriadelcentro.com
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GConvenio colectivo de Trahajo N° 231/94 Incumnlimiento empresario

Sabido es que las relaciones lahorales estan reguladas por leyes, reglamentaciones, resoluciones, .-L...h.“
etc., las que, con caracter general, fijan las condiciones de contratacion, mantenimiento del vinculo y

Cada actividad tiene un Convenio Colectivo de Trabajo, que es
acordado libremente entre los representantes de la entidad empresaria y de
las organizaciones sindicales, en los cuales se determinan, ademas de las
escalas salariales, las distintas categorias laborales, el régimen de
reemplazos y vacantes, escalafén por antigiiedad, dia del gremio, etc.,
permitiendo de tal manera conocer las obligaciones y derechos a las que
deberan ajustarse cada una de las partes intervinientes.

En el gremio panaderil contintan vigentes las cldusulas del convenio
arriba mencionado, con excepcion de los salarios que, por razones obvias
son actualizados por acuerdo de partes, en algunos casos Yy, en
otros,.lamentablemente, por imposicion de las autoridades de turno, que con
tal proceder desvirtlan elmanejo que les corresponde alas empresas.

No tiene esta nota el objetivo de analizar el convenio de referencia, que
seria, no sblo inconducente a cualquier efecto practico sino también
extemporaneo, por lo que trataremos solo el Art. 45 -FONDO
CONVENCIONAL ORDINARIO que establece la creaciéon de un fondo
integrado por una contribucion del dos por ciento a cargo de los empresarios
y del uno por ciento que debe aportar el trabajador, sobre las remuneraciones
mensuales, con independencia de otros aportes y/o contribuciones y que
deben realizar todos los trabajadores y empleadores, AFILIADOS o NO a sus
respectivas organizaciones, debiendo actuar el empleador como "agente de
retencion”. Cabe acotar que dicho 3% se distribuye: 50% para la
organizacion sindical y 50% para la Camara Empresaria, la cual del total
recibido retiene solo el 85%, debiendo entregar el 15% restante a la

Federacion (F.I.P.P.B.A.).

Distribuciones S.R.L.

' MATERIAS PRIMAS PARA:
* PANADERIAS * CONFITERIAS
" PIZZERIAS Y AFINES

LESAFFRE-=ZX

ARGENTINA

levasa

LEVADURA PRENSADA

T_“E"x__g“gmera 5.3, 6}}13”]
Av. Ricardo Balbin 3197 - Merlo (1722)
Pcia. de Buenos Aires

Tel.: (0220)4800380
E-mail: karmadist@aol.com

Dicho articulo es
incumplido por lamayoria de los
empleadores que desoyen los
requerimientos de esta
Camara, desconociendo la
obligatoriedad que emana del
convenio, constandonos que,
en muchos casos depositan el
3% total a la orden del sindicato he BE
obrero ya sea por propia Cdor. Sr. Juan Pedro Depetris
decisién o porerréneo asesoramiento de su contador.

Ante, esta situacién a la Camara sélo le queda intimar judicialmente el
pago, hecho que deseariamos evitar, pero que lamentablemente deberemos
concretar, dado que dicho aporte es la principal fuente de ingresos que
tenemos para subsistir como representantes y defensores de los intereses
de losindustriales panaderos. Atitulo personal entiendo, modestamente, que
la exigencia de pago debe provincializarse, tomando intervencion como parte
quetiene interés enlarecaudacion lamisma Federacion (F.I.P.P.B.A.).

Podemos afirmar que es imposible el mantenimiento de instituciones
sin fines de lucro, sin contar con la solidaridad de quienes, ademas de estar
obligados, son los beneficiarios y la razén de ser de su existencia.

Cdor. Juan Pedro Depetris
Camara Empresarial Panaderil del Partido de San Martin

“FA.LP.A. GCON
DIPUTADOS RADICALES”

bloques y estan de acuerdo, se
habl6 con Recrear, y hay un

Los representantes de la Industria
Panadera y Molinera también
conversaron en esa oportu-

nidad con el Vicepresidente ﬂ :
Segundo de la Camara de | |

Diputados, Dr. Rafael |
Cambareri, quien les ase- |
gurd: “...me comprometo a 4™
que trataremos este tema
con preferencia para que
entre en los préximos dias.
Quiero manifestar que
considero necesaria unificar
la alicuota en 10,5% en toda
la cadena para subsanar,
entre otras cosas, el problema de
clandestinidad monstruoso... y
destacar que agregarle un 10,5% al
pan no es aumentar su valor, sino

consenso del 100 % , por eso va a
ser tratado con privilegio el mes
que viene..."- culmind.

optimizar costos, mejorar la
produccién y combatir la
clandestinidad que supera el
60%...".

Ademas agregd “...Hay consenso
en la Comision de Economia sobre
el tema, que ya entro por el
Senado, también se hablé con los

N. de la R.: Vale destacar que en
el momento de la votacion en la
Céamara de Diputados, el bloque
radical se opuso a la rebaja del
L.V.A., no obstante, se obtuvo en
esa camara la media sancion de
lapresente Ley.
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“Queremos equiparar el LV.A para combatir Ia clandestinidad”

Los primero dias de agosto representantes de la Industria Panadera y Molinera discutieron junto a Diputados de diferentes
hloques, las iniciativas legislativas relacionadas con la rehaja de la alicuota del Impuesto al Valor Agregado.

La Federacion Argentina de la Industria del
Pany Afines, junto a la Federacién Argentina de la
Industria Molinera y Asociaciones gremiales que
nucléan a los trabajadores de la mencionada
actividad, se reunieron el 9 de agosto con una
Comision de la Camara de Diputados, para tratar
las iniciativas legislativas relacionadas con la
rebaja de la alicuota del .V.Aen las harinas y en
elresto de la cadena.

De este modo se hicieron presentes Rubén
Salvio, Emilio Majori, Luis Benito y Antonio Di
Constanzo, junto a representantes de la Industria
Molinera y asociaciones gremiales, en la Camara
de Diputados.

Cabe destacar que desde el afio 2004
existen iniciativas legislativas tendientes a bajar
el valor agregado en las harinas que se utilizan en
la elaboracién del Pan, de la misma manera hay
iniciativas del Ministerio de la Nacién, con un
expediente presentado que complementa los
esquemas Yy coloca al I.V.A en el mismo valor
desde la molienda y también desde la
industrializacion del pan.

Alberto Espana, representante de la
Federacion Argentina de la Industria Molinera, fue
el primero en expresar sus ideas y coment6 “...Ja
Industria Molinera es una industria que se ha
iniciado con el pais, y tiene una caracteristica muy
importante: mas del 70% se encuentran
radicadas en lugares con poblaciones inferiores a
los 100.000 habitantes, evidentemente en
muchos de los casos son el inico sustento laboral
de los pueblos o ciudades, por lo tanto las mismas
dan empleo de forma directa e indirecta...”.

Y continud diciendo “...venimos arrastrando
la problematica de una asimetria en la tasa de la
alicuota del .V.A, la cual es tnica y excepcional
en la Argentina, no queremos la excepcion sino
que somos la excepcion, ya que el trigo tributa el
10, 5%, la harina el 21%, mas los ingresos brutos
y el impuesto al cheque, lo que lleva a una tasa

impositiva de mas del 30%; y el producto final esta
exento, es decir que no tributa, y no conozco
ninguna otra tasa que equipare estos valores....
Esto es una mal formacion que incentiva a la
evasion, la cual actualmente supera el 40% en el
sector molinero, y en el sector panaderil hemos
llegado a tener una evasion superior al 60%... es
decir, sube la tasa del I.V.Ay se alienta la evasion,
y el consumo de pan es uno de los producto de
mayor consumo de los argentinos...”.

Ademas agreg6é “...es una falacia pensar
que el pan no tiene LV.A, ya que recibe el
Impuesto de todos sus insumos, desde la
electricidad, aztcar, aceites, menos de la mano
de obra. Y lamentablemente este LV.A se
convierte en costo y hace el proceso inverso
encareciendo el producto...Somos una industria
con mas de 300.000 empleados en forma directa
y casi 1.000.000 en forma indirecta...” termin6
diciendo el Sr. Espania.

Acontinuacion Rubén Salvio, Presidente de
la Federacion Argentina de Industriales
Panaderos, fue quien se dirigié a los presentes:
“..La Federacion representa a 30.000
panaderias en todo el pais, representamos a mas
de 300.000 puestos de trabajo y tenemos de
clientes a toda la Republica Argentina. Hace
aproximadamente 3 afios venimos trabajando
para preservar la salud de los argentinos a través
de la fortificacion de las harinas, por ejemplo,
ustedes saben que ahora el pan contiene
proteinas, de este modo prevenimos problemas
de desnutricion entre ofros, también estamos
reduciendo las sales para la prevencion de
enfermedades de hipertension y cardiacos. Pero
nuestro gran flagelo es que la industria tiene mas
del 60% de clandestinidad, por eso hacemos este
pedido de equiparacion del IVA en toda la cadena
y lo hacemos asegurando de que el producto no
vaaaumentar...”.

Cabe resaltar que mediante un acuerdo del

C;#%wm
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PANADERIA - CONFITERIA
SANDWICHS DE MIGA

LOCUTORIO - BAR

Pte. Peron 2785 - esq. A. lllia
San Justo - Tel.: 4651-1057

Gobierno Nacional con la Federacion Argentina
de la Industria del Pan y Afines se mantendria
hasta fin de afio el precio m&ximo del pan francés
de hasta 8 piezas en $2,50 el Kg, siempre y
cuando se unifique el VA en 10,5% para toda la
cadena, para evitar que la diferencia de tasas
facilite la evasion. Al respecto Salvio coment6 “...
queremos que se logre equiparar la cuota del
I.V.A para combatir la gran clandestinidad que
sufre el gremio, en la actualidad existe un 27% de
diferencia entre el panadero que paga todo y el
que acttia en la clandestinidad evadiendo, mas
los sueldos y las cargas sociales, por lo tanto
tiende a desaparecer una de las industrias
pioneras en nuestro pais. Pero si logramos la
rebaja del L.V.A nosotros podemos garantizar
mantener el acuerdo, ya que nuestra ganancia se
incrementaria en el mostrador.... Quiero resaltar
que nosotros no queremos que nadie deje de
trabajar sino que trabajen legalmente, para que
podamos tener un pais mas sano y por el
crecimiento de nuestros hjjos...”.

Una vez expuestas las posturas, se les
garantizé a los industriales que en un corto plazo
se solucionara la situacién. Y diputados de
diferentes bloques se comprometieron a debatirlo
enelrecinto.

Distribuiclora D.D.V.

Diaz Velez y Ruta 7-MERLO 0220-485-5071
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Z é r at Quedo constituida la Comision Directiva FLPPB.A. JUNTO A
del Gentro de Panaderos Local JUAN C. CHALIER EN EPSAN

La Federacion de Industriales Panaderos de la Provincia de Buenos Aires T

(F.L.P.P.B.A) viajo a Ia localidad de Zarate, con el fin de dejar constituida la e “?% allz d el ad iriales

Comision directiva del Centro de Panaderos local. acompanaron al Centro de Industriales
Panaderos de San Martin con motivo de

El viaje que realizé la } su presencia en la Feria EPSAN.
F.LP.P.B.A se realiz6 el 31 En la foto se los ve junto al
de agosto y tuvo como | Intendente local y ex abogado

objetivo principal formar
unJa Confisiénp directiva del Centro local el Dr. Ivoskus

nueva para el Centro de
Panaderos de Zarate.
Debido al gran acata-
miento el Centro se asocid
a la Federacion de la
Provincia, pagando su #n '
primera cuota.

Los representantes de la = 5
Federacién de la Provin-

cia, entre ellos su Presi- -
dente Emilio Majori, expu-
sieron ante los nuevos directivos todo el trabajo realizado, y éstos se afiliaron a la Federacion.
Cabe destacar que el Centro de Panaderos de Z&rate ya ha comenzado la gestion para obtener

la personeria juridicay toda la tramitacion para que el Centro quede legalmente constituido.
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El pan tiene muchos nombres:

Flautita Casero Figaza Baguette Negro Francés Roseta De vi
Minén Arabe Milonguita Salvado De sandwich Felipe Lactal

La pizza tiene muchos nombres:

Muzzarela Fugazza De cancha Napolitana Margarita Primave
Cuatro quesos Provolone Al molde Media masa A la piedra

La harina uno solo: Chacabuco
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Cigliutti Guerini S.A.

Concesionario Mercedez-Benz

Cno. de Cintura y Aut. Ricchieri - Puente 12
A. Bonzi - Buenos Aires - Tel: (011) 4442-6004
www.cigue.com.ar - informacion@cigue.com.ar
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FALRY,

Federacion Argentina de la Industria del Pan y Afines

B. de Irigoyen 1524 - 1° “1” - Capital Federal - Tel: 4307-6908 www.faipan.com.ar - faipa@sinectis.com.ar

: Trimestral de Septiemhre

Con una asistencia que sohrepasa los limites de la Sala de Sesiones, tuvo lugar Ia Trimestral de septiembre. De la misma
participaron el Presidente de Ia Federacion Argentina de Industriales Panaderos y Afines (FAIPA), Rubén Salvio, la

Comision Directivay representantes de diferentes Centros de Panaderos del pais.

El Gremio Panadero y su gente dialogé con
Rubén Salvio sobre los temas tratados en la
reunion. Esto decia: “...En esta ocasion
conversamos de los acontecimientos importantes
que tuvieron lugar en los ultimos meses. Estos
temas han movido mucho a los diferentes Centros
y han posibilitado que se elevara el precio del pan,
me estoy refiriendo al convenio promovido por la
Secretaria de Comercio de la Nacién con el
licenciado Guillermo Moreno. Como asi también
les comenté, que los panaderos hemos recibido el
agradecimiento del Presidente de la Nacion por
lafirma delmismo...”

-, Qué repercusion tuvo en las diferentes
provincias?

-El convenio tuvo muy buena repercusion en todas
las provincias, desde Santa Fe, Buenos Aires, La
Pampa hasta casi todo el pais. Fue muy elogiado,
ya que a partir de éste se fueron equiparando los
precios hasta llegar a los $2.50, una situacién mas
que beneficiosa en algunos casos.

-¢En qué instancia se encuentra el tema de la
rebajadel .V.A?

-Otro de los elogios fue haber logrado la media
sancion en la Camara de Diputados para la rebaja
del IVAen toda la cadena, ahora debemos esperar
que se termine de concretar en la Camara de
Senadores.

-Hoy entre las diferentes provincias se firmé
un documento ;en qué consistia?

-En esta oportunidad hemos hecho un documento
donde todas las provincias presentes firmaron al
pie. Este documento representa nuestro
compromiso de NO aumentar el pan, cumpliendo
con lo pactado una vez lograda la rebaja del IVA. Y
quisimos dejar un documento escrito debido a que
hace unos dias se publicé en algunos diarios
nacionales un comunicado donde se afimaba que
se iba a producirun - aumenté del 15%, cosa que
no es asi, no hay motivo para eso.

-;Cudles son los proyectos que se estan
presentando enla Camara?

-Se esta trabajando desde el oficialismo el tema
del sello para identificar a las panaderias que
estan habilitadas. Por otro lado, tenemos el
proyecto de la matricula, para que en lo sucesivo
el responsable de toda panaderia que se habilite

tenga que pasar por un curso que va a dictar el
Centro de Panadero local y va a ser supervisado
por FAIPA. Este curso va a ser de aproxima-
damente 7 meses, y asi el panadero se capacitara
para poder estar al frente de la industria.

Otro de los proyectos es acompaniar al Presidente
Néstor Kirchner quien presento por estos dias el
Plan Nacional de Educacién Alimentaria al Consu-
midor, y quiere que la Federacion le abra las
puertas en las diferentes provincias para que el
Gobierno pueda dar charlas informando sobre
alimentacién sana.

Por otro lado, Rubén Salvio destacé el trabajo
que se estarealizando conel Instituto Nacional de
Tecnologia (INTI) quien esté elaborando nuevos
tipos de pan para evitar algunas enfermedades. Y
entre otras cosas se charld la situacion de cada
provincia, y del convenio Marco Nacional
“...cuando tocamos el tema del Convenio saltaron
algunas diferencias, pero lo importante es que se
acordo respetar los convenios regionales en cada
provincia con la posibilidad que se contemplen

trabajo realizado por la Federacion en estos
Ultimos arios, por lo que el Presidente de FAIPA
destacé: “..el trabajo realizado no es mérito de
una sola persona, sino que fue desarrollado porun
equipo de trabajo, sin el cual yo no habria podido
cumplir los objetivos en la gestion. Encontré un
grupo de trabajo que ha seguido mi ritmo... Les
estoy eternamente agradecidos por haber puesto
nuevamente su confianza en mi para estos dos
préximos dos afios...”, concluyo.

nes que ya estan ha-
bladas...- se referia
Salvio.

También se hablo del
Congreso que va a
tener lugar en el mes
de octubre cuyo valor
es de $650 la
chequera.

Al final de la reunién
los representantes de
las provincias se
mostraron mas que
conformes con el

algunas modificacio- ‘

Diaz Velez y Ruta 7-MERLO 0220-485-5071
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Fabrica de Margarinas y Chocolates

Rio Negro 86-Ramos Mejia / Tel: 4658-4573 -Fax: 4458-1869

ESTA SATISFECHD CON LD QUE ESTA USANDD?
La respuesta esta en probar y comparar.
Aqui estamos nosotros para ayudario con nuestros mejores productos,
servicios, consejos y conocimiento. PRUEBENOS
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Reunion del Centro de Panaderos de Berazategui
con la Federacion Nacional y Provincial

Miembros de la Federacion de la Provincia de Buenos Aires encahezados por Emilio Majori, Juan Bellizi y Antonio Di
Constanzo; y de Ia Comision de F.A.L.P.A con Rubén Salvio, se reunieron con panaderos y autoridades del Centro de Industriales de
Berazategui para intercambiar informacion, y entre otros temas se hablo de la rehaja de IVAy de los logros de las partes.

Los primero dias de septiembre se realizo
una reunion informativa de la que participaron
miembros de FAIPA, FIPPBA con panaderos y
representantes del Centro de Panaderos local.
Entre los temas debatidos, se hablé del acata-
miento que tuvo el acuerdo nacional en
Berazategui que fue de mas del 90% en las
panaderias.

La rebaja del IVA fue uno de los puntos a
destacar “...los panaderos estamos a punto de
lograr algo histérico para nuestro sector, que s la
rebaja del I.V.A en toda la cadena. Finalmente
hemos logrado estar en la opinién publica y se
habla de nosotros en los pasillos de la Camara de
Diputados, en la Secretaria de Comercio y en la
Casa de Gobierno y esto involucra que nuestra
industria ya no sea considerada marginal, porque
antes los politicos nos usaban como bandera
politica y hemos logrado romper esa cadena...”
comentaba representacion de FIPPBA.

Y Rubén Salvio agregd “..el Gobierno
Nacional nos agradece el pacto por el cual el
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precio del pan se mantuvo en $2.50, cuando el
agradecido soy yo. Todos sabemos que en el pais
el precio del pan no superaba los $2, por lo tanto el
haber logrado poner un piso por primera vez en la
historia es algo que no es facil de conseguir.
Ademas hemos logrado que el Gobierno se
comprometa a terminar con la clandestinidad en la
industria y la rebajar del I.V.A en toda la cadena,
que va a posibilitar que aquel panadero que
trabaja totalmente clandestino tenga una brecha
muy fina de ganancia con el panadero oficializado.
También logramos la continuidad de inspecciones,
no solo desde el municipio sino también desde el
Ministerio de Trabajo y de Salud a nivel nacional.
Estamos en condiciones de “bajar” las inspec-
ciones en cualquier parte del pais. Esta la pro-
mesafirme...".

Y continué diciendo: “...es la primera vez
que hay un gobierno que nos atiende y nos da
respuestas positivas. Antes nos miraban de arriba
y no entendian los mensajes, esta vez no sdlo se
consiguio ser invitados por el Presidente a la Casa

EL MEJOR PRECIO
LA MEJOR CALIDAD

Tel: 4647-0168/0268
Nextel: 167*1328
Cel: 15-5881-8833

IIOOOII
IIOOOOII
SEMOLIN

T ————

de Gobierno para que se nos agradezca, sino que
estuvimos en la Camara de Diputados, de
Senadores y el Presidente nos dej6 la puerta
abierta para que nos entrevistemos con él... se
viene haciendo un trabajo serio, con respeto,
donde presentamos los costos y no pueden ser
rebatidos y por eso tenemos éxito, porque no
vamos haciendo politica sino llevando las
necesidades de los panaderos”- concluy6 Salvio.
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HAM AI-I-U Quedo constituida Ia Comision Directiva COMISION DIRECTIVA DEL

La Federacién de Industriales Panaderos de la Provincia de Buenos Aires (FI.P.P.B.A) viajo a BENTHU nE INBUSTBIALES PANAI]EHUS
Ramallo, con el fin de avalar la Comision Directiva del Centro de Panaderos local. DEL PAHT"][] DE HAMALLU

El viaje que realizé la FLPPBA se  'RESIDENTE: CORTI, 0SCAR.

rea_liz_é en a.gosto y tuvo como VICE PRESIDENTE: ~ TIONI, GUSTAVO.
objetivo principal avalar la Comision

Directiva nueva para el Centro de SECRETARIO: DIBUCCI, GUSTAVO.
Panaderos de Ramallo.
Los representantes de la Federacion TESORERC: SBUTTONI, REYNALDO.
de la Provincia, entre ellos su 0.
Presidente Emilio Majori, Juan Bellizi, VOCALT" TELECHEA, JUAN IGNACO.
Antonio Di Constanzo y Juan Carlos VOCAL 2% ARIAS, DARIO.
Challier expusieron ante los nuevos
directivos todo el trabajo realizado. ~ VOCALJ" OLIVIERI, FAVIO.
Cabe destacar que el Centro de o ‘

. p—— Panaderos de Ramallo ya ha VOCAL 4°: RODRIGUEZ, MARTIN.

]f | “ [ ¥ comenzado la gestion, a través de la \OCAL 5° VOLPI, GERARDO.
I F.I.P.P.B.A. para obtener la personeria )
= || juridica y toda la tramitacion para que REV.CTA1% PIGOT, HECTOR
| el Centro quede legalmente .
) constituido. REV.CTA 2" ARIAS, CRISTIAN

CONGRESO En BARILOCHE

" ,' Al cierre de esta edicion se esta
REPARACION - COMPRA Y VENTA realizando el Congreso de F.A.LP.A.
DE MAQUINAS DE PANADERIA en la ciudad de Bariloche.
Agradecemos la gentil invitacion de las
TALLER Atenci()n Personalizada para autoridades de la Federacion Nacional
UAN los panaderos de zona oeste | (AR ANEY importante evento.
de Juan Avendafio En el préximo niimero informaremos

sobre los temas tratados.

4652-1721 1/ 15-5951-0384
RODRIGUEZ AMOEDO  C.I.M.S.A.

OFICINA ESPECIALIZADA

COMPRA-VENTA DE PANADERIAS, CONFITERIAS
PROPIEDADES Y NEGOCIOS EN GENERAL

Administracion Integral en la

sl |)]StrI0UIdOra D.D.V.

de su Establecimiento

ROJAS 1285 (1416) Bs. As.
LRy VLT Ml Diaz Velez y Ruta 7-MERLO 0220-485-5071
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FIPPBA: Segunda Jornada de Actualizacion en el interior del pais

Con ohjeto de informar, capacitar y/o concientizar a los industriales panaderos y afines y al sector alimentario en
general, se llevo a cabo en la ciudad de Mar del Plata, una jornada de actualizacion.

El evento, que tuvo lugar el 25 de septiembre en la Ciudad
Feliz, fue organizado por la Federacién Industrial Panaderil de la
Provincia de Buenos Aires (FIPPBA) y tuvo como eje central los
derechos y obligaciones, beneficios y ventajas, que se logra a
través de un trabajo conjunto entre entes no gubernamentales, en
este caso la Federacion Provincial, y los sectores oficiales de la
Provincia de Buenos Aires, como el Ministerio de la Produccién
Bonaerense y el Ministerio de Salud, con la participacién de otros
organismos nacionales.

Ademas, estas jornadas tienen como Unico destinatario
principal de todos los beneficios al industrial que cumple sus
obligaciones y no alindustrial ilegal.

Para abrir la jornada, Hugo Natale secretario de FIPPBA
comentd: “...esta es una jornada organizada por la Federacién
Industrial Panaderil con la colaboracion de algunos entes oficiales.
Es la segunda de este tipo que se hace en el interior de la provincia
y la tercera en general, porque la primera se hizo en la Federacion,
en la ciudad de Avellaneda. El objetivo de estas reuniones es
actualizar datos de interés no sélo de los industriales del sector sino
también para todos gerentes, empleados de los centros y
funcionarios de areas municipales cercanas al lugar donde se
desarrollan las jornadas... en esta ocasién y en primer término
contamos con la participacion de la Secretaria de Agricultura a
través de laing. Elizabeth P. Lezcano..”.

A continuacion tomd la palabra Jorge Rinaldi, Presidente de
la Asociacidn de panaderos local, quien agradecié la convocatoria
en representacion de los panaderos de Mar del Plata.

Y para terminar la presentacién Emilio Majori, Presidente de
la Federacion, agrego6 “...de alguna manera es un trabajo que
viene haciendo la Federacion para tratar de unificar en toda la

Provincia un criterio de comercializacion del producto, por lo tanto Desarrollo de productos a su medida
vamos a Seguir haciendo estas jornadas paulatinamente. Quiero
destacar que entre otros disertantes contamos con la presencia de Gel Emulsionante para Batidos
gr.l I;abién Benitez, del Laboratorio Central del Ministerio de Gel Emulsionante para Helados
alud..”.

Emulsionante en Pasta para Panificados
Additivos

Crema Pastelera Instaintanea

Crema Pastelera en caliente

Polvo de Hormecar

Muousse de Chooolare

CONFIDUL]

SHL
A5 PRIMAS PARA PASTELERIA " '
MATTRILS r- J’

l%ﬂcuaééﬁ! ;;Mu"r C&RS.R.L.

Alfredo Palocios 3398 (B 732HOF). | Lamas del Mirador | Peta. de
Buenos Adres. | Tel: (011 ) 4652-9263 | e-muil: ventasinlabagust.com
www.lahaguet.com

Mejorador Diastisico

Propionato de Calcio
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Mar del plata: Cronica de un Renacimiento

Hugo Natale es Secretario de la Federacion Nacional. Tras la Jornada de Actualizacion
gue se llevo a caho en Mar del Plata, nos realizo una reseiia de la situacion por la que

atraveso el Centro de Panaderos de la Ciudad Feliz, a continuacion los detalles:

“Desde hace aproximadamente 10 afios que el
Centro de Panaderos del Mar del Plata no estaba
en actividad. Por un lado la Federacion en varias
oportunidades establecié algin contacto, pero
siempre quedaba en evidencia la falta de voluntad
del Centro de juntar gente para reunirse con
nosotros.

Asi, viendo FA.IPA que el Centro no
respondia a las invitaciones y siendo testigo del
incumplimiento del Fondo Convencional, se
procedio al envié de cartas documento intimando
al cumplimiento de las obligaciones, y aun asi no
se obtuvieron respuestas. La préxima instancia
fue en el plano judicial, aunque el Centro nunca se
presentd, por lo tanto se procedié a embargar
fondos.

Por un lado la Federacion era consciente que
se encontraba frente a un Centro desmantelado,
por eso continuaron las averiguaciones y
efectivamente desde el afio 1996 el Centro de
Industriales Panaderos de la ciudad, no
presentaba documentacion alguna.

Conlallegada del 2005 se realizd un Congreso
en la Ciudad Feliz con previo contacto con
panaderos delaciudad yantiguos dirigentes y tal
es asi que motivd la presencia de algunas
autoridades de aquel Centro casi nulo. La
Federacién sigui6 adelante las gestiones para
reestablecer una institucion que para muchos
estabaacéfalay caduca.

En el mes de febrero se lleva a cabo una
asamblea, en esa ocasion se hacen presentes
integrantes del viejo Centro de Panaderos de Mar
del Plata, diciendo que la Federacién no tenia
entidad para convocar una asamblea y una serie
de cuestiones falsas, simplemente porque se
habian seguido los pasos que habia indicado la
Direccion de Persona Juridica de la Provincia,
“..una intervencién insolente porque se
presentaron en una reunion interrumpiéndola con
mentiras, cuando lo Unico que se pretendia era
devolverle a los panaderos marplatenses una
representacion...”. Estos integrantes no pudieron
cumplir su cometido y se retiraron del lugar, la
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ENVIOS A TODO EL PAIS
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adm.: Gral. Hornos 333/341 - (1752) Lomas del Mirador

Tel: 4655-0240 / 4454-7200 / T197 Fax: 4652-6190
E-mail: labdewey(@infovia.com.ar

reunioén
continud y se
decidié formar
una nueva
entidad,
como una
especie de
asamblea
constitutiva
del Centro.

Asi y después de varias reuniones surgio la
actual Asociacién, encabezada por el Sr. Rinaldi,
que ya tiene su personeria juridica y se afilio
automaticamente a la Federacion Nacional desde
marzo de este afio.

Por estos dias luchamos por deshacer un
acuerdo extrafio entre la vieja dirigencia y el
sindicato local, y digo extrafio, porque no beneficia
para hada al gremio, creemos que hay otro tipo de
intereses.”

Distribucion y Venta de Harinas

( Semolin y Materias Primas

para panaderias, confiterias y pizzerias
LEVADURA PRENSADA
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RESLIDAR s.a.

x Grasa Margolan
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Distribuidora

PHIIIIMSA

Grasas y Margarinas

Tablada

Av. Crovara 2725 - (1766) Tablada
Telefax: 4652-9800 / Tel: 4655-1201
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Centro de Industriales Panaderos de Mar del Plata

Nunca es tarde para volver a empezar

Mar del Plata es uno de los puntos turisticos mas importantes de la Argentina. Los panaderos de la ciudad reciben
anualmente miles de visitantes. Pero desde hace varios aios el Gremio se vio desprotegido, con una comision directiva que
desatendid el interés y descuido a cada panadero de la ciudad. Actualmente, y con la colahoracion de la Federacion, quedo
constituida una nueva Asociacion. En esta oportunidad, nos contactamos con Jorge Rinaldi y con Naveira, de la Asociacion de
Panaderos, Confiteros y Afines de Mar del Plata y esto nos decian:

Jorge, ;En qué situacién se encuentra el
Centro de Industriales de la Ciudad de Mar del
Plata?

- La verdad es que de a poco y con mucho
esfuerzo vamos ordenando la situacién caotica
que hemos heredado, pero la recompensa es ver
como dia a dia se acerca mas gente; aunque sea a
consultar. Eso es muy positivo para nosotros,
porque resulta dificil volver a confiar cuando los
panaderos se han sentido estafados.

Por otro lado ya tenemos la personeria juridica,
y estamos luchando para solucionar, junto con la
Federacién, undesacuerdo con el sindicato local.
Este se basa en que el antiguo Centro habia
implementado un convenio con el sindicato, por el
cual le correspondia un 20% y es algo que, a nu-
estro entendimiento, no deben pagar alos socios.

¢En qué consiste el convenio del antiguo
Centro con el sindicato?

- Como te comentaba anteriormente, el
convenio se bas6 en aumentarle al panadero, a
partir de eneroy con retroactividad a Diciembre, un
20% sobre el sueldo que regia ese mes. Esta es
una situacién mas que injusta para los que son
socios del Centro de Panaderos.

¢Es decir que el convenio perjudica
directamente a socios?

- Si, perjudica a los socios porque éste tendria
como obligacién un 20% de aumento en los
sueldos, mas el 24% que otorgd la Federacién. Por
ahora lo que sabemos es que los Unicos obligados
a pagarlo son los colegas asociados al antiguo
Centro.

Cambiando de tema...; Ya son socios de la

Federacion?
- Si ya somos socios, 0 sea nos regimos por la
Federacion.

¢ Qué posicién ocupa el Centro entre los "%

panaderos de la Ciudad?
- Por ahora estamos en una situacion dificil,

hay que tener en cuenta que muchos de los |

panaderos todavia no se convencen de esta
gestion porque fueron defraudados, pero de a
poco se van acercando.

Respecto al sindicato, tratamos de llevar una
buena relacién, pero la verdad es que nos
encontramos en una etapa de discusién porque
aspiramos a la quita de ese 20% que hablabamos
anteriormente

Sin duda lo mas importante para nosotros es el
apoyo de la gente que se va sumando dia a dia.
Ademas, para encarar esta nueva etapa me esta
acompafiando un grupo de gente que realmente
trabaja con muchas ganas y calidad, y ese
esfuerzo se ve reflejado todos los miércoles
cuando realizamos las reuniones, porque cada
vez somos mas, Yy no me refiero solo los socios
sino a otros panaderos que se acercan en busca
de informacion.

Jorge Naviera, quien escuchaba atentamente
la entrevista se sumo a la charla y agregd
“...estamos trabajando, la tarea no es facil, pero
tampoco es dificil. Sabemos que con esfuerzo
vamos a lograr la meta que nos hemos propuesto.
Mar de Plata es una ciudad que no tuvo institucién
que le marcara el rumbo correcto al gremio, y por
un montdn de motivos los panaderos estaban muy

desilusionados y descreidos. Revertir esa situa-
cion lleva trabajo, pero gracias a Dios la gente se
viene acercando y ya contamos con una buena
cantidad de socios; siempre se acerca un pana-
dero a averiguar y vuelve y termina por asociarse,
y €50 es un incentivo para continuar este camino,
es nuestra gran alegria y satisfaccion...”.

Ademas comentd que la Comisién Directiva
tiene muchas ideas, pero como proyecto fuerte
esta el poder concretar un viejo anhelo del Centro
“la escuela de panaderos”

Respecto al Fondo Convencional, el Centro de
Panaderos de la Ciudad Feliz, se encuentra en
tratativas con la Federacion para resolver el modo
de incrementarlo, ya que actualmente, sélo lo esta
cobrando el sindicato, porque la otra cuenta que
corresponde al fondo del Centro de Panaderos
anterior, esta embargada por la Federacion.

Segun comentaba Naviera, laidea es abrir una
cuenta en conjunto con el sindicato, siempre que
éste se muestre con intenciones de colaborar. En
caso contrario la cuenta seria abierta por el Centro
distribuyendo lo que corresponda.

Establecimiento Salinero

PASO DEL REY

VENTAS DIRECTAS A PANADERIAS
ATENCION A DISTRIBUIDORES

45 aiios de experiencia en
Molienda y Fraccionamiento
de Sal Comestible e Industrial

P T
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VETERALE. ARGENT.NAg @E@ PRINDA

GLUTAL

Buenos Aires - Argentina

Bme. Mitre 224 - (1742 PASO DEL REY

Tel: (0237) 466-4237 - E-mail: salinera@infovia.com.ar

DISTRIBUIDORALJOSEZ

Materias primas para panaderias, confiterias
pizzerias y fabricas de pastas

ENTREGAS A DOMICILIO SIN CARGO
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Federacion Industrial Panaderil
de la Provincia de Buenos Aires

Beguerestain 2037 - Avellaneda
Tel: 4208-4677 | 4218-0564 fippba@uolsinectis.com.ar

Entrevista con Juan Bellizi

Juntos somos mas fuertes

“El Gremio Panadero y su Gente” se reunio con Juan Bellizi, Tesorero de la Federacion de la Provincia de Buenos Aires, quien realizo
un analisis de la situacion por a que atraviesan los diferentes Gentros de Panaderos que se afederaron recientemente.

“...Seguimos trabajando en toda la zona norte
del pais, y con muy bueno resultados...”
comenzaba diciendo Bellizi “...Continuamos
trabajando junto a Campana, San Nicolas, San
Pedro, Arrecifes y Zarate para conformar y
afianzar Centros de Panaderos que se asocien a
laFlL.PPBA...”

Y continud diciendo: “...cuando digo que la
Federacion va logrando sus objetivos, me refiero a
que entre otras cosas, ya se han sumado a la
entidad los Centros de Zarate, Ramallo, San
Nicolas, Arrecifes y se acaba de federar la ciudad
de Mar del Plata. En lo referente a San Miguel,
tenemos que resolver un pequefio problema
bancario, pero ya esta proximo a solucionarse.
Creo que los colegas tienen que entender que la
Unica manera de enfrentar los problemas que
tenemos es sumarse a la FI.PPB.A. y desde alli
buscarlas soluciones...”.

El tesorero de la F.I.P.P.B.A destacé que son
multiples los resultados que obtienen los Centros
una vez que se asocian a la Federacién, desde la
intervencion en los convenios tanto a nivel
provincial como con la parte obrera, hasta
aprovechar el convenio con Luz y Fuerza, con
IOMAYy con el Banco Crediccop entre otros.

Ademas respecto de la recaudacién en la
provincia agrego “...tenemos la suerte de poder
decir que la FIPPBA no tiene deudas y que la
recaudacion es muy buena. Quiero aprovechar la
oportunidad para invitar a todos los Centros de

Industriales a cumplir con la cuota en término para
que la Federacion también pueda seguir
cumpliendo en tiempo y forma con sus
obligaciones, y a la vez destacar que el Fondo
Convencional es dinero que les corresponde a los
panaderos locales y debe volver en servicios a
todosellos...".

Y concluyé la nota diciendo “..Estamos
trabajando para realizar el Congreso en Bariloche
que tendré lugar del 22 al 26 de octubre y te podria
decir que ya es un éxito porque estan
précticamente vendidas todas las chequeras. Yya
estamos organizando en el Centro de Panaderos
de Merlo, la fiesta para despedir el afio.Asi, en la
localidad de Merlo, por ejemplo, vamos a hacer la
fiesta el 4 de diciembre en “La Casona” luego de
16 afios. Cabe destacar que la tltima se hizo en el
afio 1989... queremos agradecer a todas las
empresas por la colaboracion que nos estan
brindando. Pero, en forma personal, quiero
extender mi agradecimiento por sobre todo a los
Sres. Emilio Majori y Rubén Salvio por el apoyo
que nos brindaron facilitando el contacto con las
grandesempresas...”.

Juan Bellizi destacd que la relacion de la
Federacién de la Provincia con los Centros de
Panaderos es muy buena. Pero que en esta
oportunidad tiene un desacuerdo con la gente de
Vicente Lopez, quienes se comunicaron con él
telefonicamente y le manifestaron su
disconformidad con el  Convenio Provincial

“..entiendo que no todos los Centros pueden
estar de acuerdo con los convenios que se firman,
pero estos acuerdos reflejan la voluntad de la
mayoria. De ninguna manera soy el que toma las
decisiones de manera individual, sino que se
toman desde de la Federacién Provincial en
conjunto. Los Directivos de los Centros tienen las
puertas abiertas para que se acerquen y juntos
discutamos los pasos a sequir, es responsabilidad
de cada uno de ellos asistir o no a las reuniones y,
por supuesto, como decia anteriormente, acatar la
voluntad de lamayoria...”.

Fleibor

Las Dos Marcas...

ARLYS

AEsencias, Colorantes y Aditivos para:
Encuentre en

nuestras formulaciones
la personalidad que
demanda su productos

Fabrica de Productos

Laboratorio Fleibor S.R.L.
30 de agosto 162 - (1766) Tablada
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E-mail: fleibor@speedy.com.ar

Panaderias
Confiterias
Reposterias
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Alimenticios
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PALABRAS DEL SR. EMILIO MAJORI

TRANSCRIBIMOS PARTE DE LA NOTA ENVIADA POR EL SENOR EMILIO MAJORI, PRESIDENTE DE LA FEDERACION DE INDUSTRIALES
PANADEROS DE LA PROVINCIA DE BUENOS AIRES, DIRIGIDA A TODOS LOS INDUSTRIALES DEL SECTOR.

Hoy quiero dirigirme a todos los
Presidentes y autoridades de los Centros de
Panaderos pertenecientes a la Provincia de
BuenosAires.

Desde la Federacion de la Provincia traba-
jamos arduamente para mejorar la situacion de
los colegas, tanto sea del Gran Buenos Aires como
del interior de la Provincia, siempre con la
consigna firme de que TODOS somos panaderos
y trabajamos para los panaderos, fomentamos la
competencia leal y que cada industrial cumpla con
sus obligaciones tributarias, para igualar las
condiciones de todo el Gremio panaderil.

Por eso quiero destacar que la Federacion
esta a disposicion de todos los Centros sin
ninguna clase de interés econdmico, tenemos la
mejor predisposicion para conversar con todos los
panaderos, aceptamos criticas constructivas, pro-

puestas, ideas y proyectos,
porque sabemos que es
indispensable la participacion de
ustedes.

Estamos para solucionar
problemas y necesidades, vuelvo
a reiterar: NADIE PUEDE |
ENTENDER LA PROBLE-
MATICA QUE ENFRENTANLOS |
PANADEROS MEJOR QUE
OTRO PANADERO, por eso los
problemas debe-mos y podemos
solucionarlos desde el gremio.

Por otra parte la Federa-
cién de la Provincia de BuenosAires, guste 0 no es
la que representa a los Industriales Panaderos
ante la Nacién, es decir, ante toda la Reptblica
Argentina. Por eso importante que aquellos que no

2 ﬂﬂllﬂ Hnos.

i
I'K/

estén asociados se acerquen a
conocernos, participen sin com-
promiso alguno y conozcan los
beneficios a los que podrian
acceder. Los invitamos a unirse a
esta lucha, que es la lucha de
fodos.

Por dltimo decirles que
la Federacion esta a
disposicion para que la utilice
cada panadero, cada
presidente, cada integrante.
JUNTOS es como lograremos
los grandes cambios, JUNTOS
lograremos mas beneficios, JUNTOS
sacaremos el Gremio adelante...

EMILIO MAJORI - Presidente de F.I.P.P.B.A.

oy g
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REBAJA DEL IVA
Apuntamos a que se mantenga el precio del pan.

Durante el mes de septiembre tuvo lugar en la Comision de Presupuesto y Hacienda de la Camara de Senadores una reunion para
lograr estahlecer una alicuota homogénea en el IVA para la cadena de produccion originada en el trigo gue continiia en la harina

Esta medida tiene, entre otros objetivos, por un lado reestablecer la
equidad en el VA fin de reducir la evasién del sector, que segln datos de la
AFIP es de millones de pesos anuales, y por el otro lado mejorar la calidad
alimentaria de vastos sectores de la sociedad.

En esta ocasion participaron del encuentro Rubén Salvio de FAIPA,
Alberto Espaia por la parte molinera; Luis Benito y Juan Carlos Challier
de San Martin, representando ala Federacion Nacional

En el transcurso de la convocatoria, el representante de la AFIP aclaro
los puntos principales del proyecto que reduciria la alicuota del IVA “...el
proyecto propone homogeneizar el 10,5% en toda la cadena para la
produccién. Respecto a esta cuestion hay dos problematicas a tratar. Por un
lado el tema de la evasion, este proyecto incentiva a que las transacciones
sean en blanco y por otro lado, incrementa la rentabilidad relativa del sector
favoreciendo una participacion del mercado...”.

Mientras que en representacion de la parte Molinera, Alberto Espafa
comentd: “...estamos convencidos que para el Estado esta ley va a producir
una suba de recaudacion; una baja de empleo en negro, y una baja de
evasion. Y el fin buscado por el pueblo argentino, la baja directa en el precio
de la harina sin incremento de los precios...”.

Cuando le toco el turno a Rubén Salvio, Presidente de FAIPA, este
=R, o resalto: “...hay un sefior que no
el !E ~ tiene més de 20 panaderias

3 !!!! ; '| asociadas que salié a decir que
! I ) " ivge la posibilidad de la rebaja del IVA
; iba a producir un aumento en los
precios, eso es INEXACTO.
Tiene un desconocimiento total
de lo que es la ley. No hay
| posibilidad de riesgo que se
pueda aumentar el precio del
pan, cuando el producto mas
importante para la elaboracion
del mismo, que es la harina, esta
bajando a 10,5% y en vez de
pagar el 21% vamos a pagar la
mitad...”.
Y Agrego “..Nosotros
venimos trabajando hace varios

TALLERES el rapido—we=

SERVICE MECANICO EN EL ACTO
PARA PANIFICADORAS
PANADERIAS - PIZZERIAS Y AFINES

CNEL. CARDENAS 2187 - C.P. 1440 - CAPITAL FEDERAL
Tel: 4686-1322 /I 4687-5035

afios con el Gobierno
Nacional a través de la
fortificacion de las
harinas. Como ustedes
saben los molinos que
trabajan legalmente
tienen la obligacion de
fortificar las harinas, eso
hace que los panaderos
tengan la posibilidad de
vender un pan con
vitaminas para la salud
de los chicos y no va
haber problemas de
desnutricién en el futuro,
lo que equivale al ahorro
de millones de pesos en
salud. Es un proyecto
mas que importante...”.

Por otro lado,
también aclar6 que tanto
los panaderos como los
molineros, sufren la
clandestinidadyconeste |
proyecto se estaria ES
combatiendo, partiendo
de la premisa que un consumidor no se arriesgaria a comprar en negro, por lo
tanto terminaria el riesgo de uso de sustancias prohibidas como el bromato
de potasio.

Para culminar la jornada el senador Jorge Capitanich agregé: “...la
rebaja del IVA en toda la cadena tiene dos objetivos principales, por un lado
combatir la evasion y el trabajo en negro, y por el otro lograr que el precio del
pan se mantenga. Por eso este tema se estara tratando en estos dias para su
rapida resolucion...”.

Distribuiclora D.D.V.

Diaz Velez y Ruta 7-MERLO 0220-485-5071
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COPA LESAFFRE 2006/2007

Durante los dias 13, 14 y 15 de septiemhre comenzaron las eliminatorias de la Copa Louis
Lesaffre 06-07 en la Provincia de Corrientes. En esa oportunidad el Presidente de F..LP.P.B.A.,
Emilio Majori junto a representantes de Lesaffre y de la Asociacion de Panaderos local, fueron
los jurados de una de las rondas eliminatorias del mundial de panaderos.

LESAFFRE

NS (RIS Esta situacion se repitio en diferentes provincias y finalmente,
PARA LA COPA DEL MUNDO tras horas de “amasar suefios”, la provincia de Corrientes, Cordoba,

DE PANADEROS Salta, Mendoza y Buenos Aires tienen elegidos sus finalistas, en las

especialidades de pan baguette, bolleria y pan artistico
respectivamente.

De esta manera culminaron las rondas eliminatorias, siendo que la
final nacional se desarrollara los dias 8, 9 y 10 de noviembre en Buenos Aires. De aqui surgiran los
tres mejores panaderos del pais, formando asi la Seleccion Nacional Argentina de Panaderos que
competiraen Francia en las finales.

El equipo seleccionado dispondra de varios meses para entrenarse antes de disputar la
semifinal latinoamericana, que se llevara a cabo en Buenos Aires durante la F..T.H.E.P. (Feria
internacional de tecnologia para helados, panificados, confituras, chocolates, pastas, pizzas y
articulos de conveniencia) en junio de 2007. En ella competirdn Argentina, Brasil, Colombia, Chile,
Pert, Uruguay y Venezuela, y el equipo ganador viajara a Francia durante el 2008, a la final de la
Copa Mundial de Panaderia.

Creada en asociacion con la UFFEB (Union de Fabricantes Franceses de Equipos para la
Panaderia y la Pasteleria), la Copa Louis Lesaffre es la competencia que selecciona nueve de los
doce equipos que se enfrentaran en la Copa del Mundo de la Panaderia, realizada cada 3 afios. En
total, mas de 45 paises competirdn durante el afio 2006 a través de seis procesos de seleccion
internacionales en distintas regiones del mundo: Europa del Oeste, Europa del Este, Asia, América
del Sur, Europa Central y Africa/oriente Medio.

Cabe resaltar que LESAFFRE ARGENTINA es productor de las levaduras, “LEVINA" ,
“LEVASAF”, “NEVADA”, “SAF INSTANT"Y “LEVEX"y de la Linea de mejoradores para Panificacion
“MAGIMIX”, con estos productos esta presente en gran parte de las panaderias Argentinas y son los
que se utilizaran parala competencia.

El Grupo Lesaffre es lider mundial en la produccién de levadura, a través de su Filial,
LESAFFREARGENTINA.

PARA PUBLICAR EN NUESTRAS PAGINAS LLAMENOS AL:
15-4084-1090 // 15-6095-0146
ID 56579175
elgremiopanadero@yahoo.com.ar

CACHI 678 CAPITAL FEDERAL
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Gentro de Panaderos de Gatamarca

El 18 de septiemhre, el Gremio Panadero y su Gente tuvo Ia oportunidad de dialogar con Alfredo Radosta, Presidente del
Centro de Panaderos de Catamarca, en la Trimestral de septiembre gue tuvo lugar en la sede de FAIPA. Gahe destacar que
el Centro se suma a la Federacion hace pocos meses. Esto nos decia:

-“...En realidad nos hemos sumado al trabajo de la Federacién hace ultimamente.
aproximadamente un afio, pero por la distancia y diversos motivos nos Alfredo se mostré mas que cordial con El Gremio Panadero y su Gente y
cuesta asistir a las reuniones. En esta oportunidad hicimos el esfuerzo de para finalizar la nota, resalté que Catamarca cuenta con alrededor de 60

llegar porque consideramos que esta reunion era clave para interiorizarnos panaderias.
en los temas del convenio, entre otros por supuesto...”.

En cuanto al convenio Marco, el Presidente comenté “...el convenio no es lo
que esperabamos, porque nosotros en el interior vivimos situaciones UN NUEVO SERVICIO
regionales que no son las mismas de Buenos Aires. Por eso nosotros vinimos
con la intencién de resaltar esa diferencia y hacer una salvedad en lo que se P AR A Tnnn s Los
refiere al salario en el interior, la especializacién, el costo de vida y otras

cuestiones, pero no pudimos llegar a tiempo para modificar este convenio, de
todos modos nuestras cuestiones quedaron planteadas para el préximo Las Lom as PANADEBUS DE PAIs
convenio...". Innovando, como siempre, la Distribuidora Las Lomas implementd

un 0800 para que todos los panaderos y los distribuidores

¢Qué impresion se llevaron de la reunion con el FAIPA? del pais se comuniquen directamente y en forma inmediata

-Nos gusto mucho, porque hay discenso, se discute, lo que demuestra que no al valor de una llamada local

hay camarillas que trabajan por atras, realmente nos llevamos una muy AT e caracteriz.ﬂ siempre por ser
buena impresién. Quiero destacar que vimos mucha sinceridad, y desde que DISTRIIYSUII]UR DE DISTRIBUIDORES

iniciamos y casi sin conocernos, esta comision nos brindo mucho apoyo. ’
Siempre leiamos los trabajos realizados por FAIPA, adn cuando no
estabamos asociados, y creemos que nunca Se trabajo tanto como

y este slogan se lo gand por competir con precios directos de fabrica,
ofreciéndole al colega panadero una importante y completa linea de materias
primas. Ademas, para comodidad de los clientes que posean Nextel,
se podran comunicar al 214*1949.

" Yo W Y 4 . 0810-999-2013

4699-3161/4865/4554 Nextel: 2141949

D.\ S,h.i b U i d OI’Q distlaslomas@ciudad.com.ar
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PARA PANADERIAS - PIZZERIAS ¥ FABRICAS DE PASTAS | LT IVYAVORI YR EAVY L TN
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22 Edicion de 1a Copa Louis Lesaffre 2006-2007

MUNDIAL DE PANADEROS

ultima ronda clasificatoria en Buenos Aires

El miércoles 18, jueves 19 y viernes 20 de octubre, Buenos Aires Pasteleria Maestra, ubicada en la calle Valentin
Gomez 3257 de esta ciudad, sera sede de la dltima ronda de las eliminatorias.

LESAFFRE

SELECCIONES INTERNACIONALES
PARA LA COPA DEL MUNDO
DE PANADEROS

LESAFFRE

ARGENTINA

ALY,

Buenos Aires, 10 de octubre de 2006 Con la presencia de
representantes del sector y directivos del Grupo Lesaffre
Argentina, se realizara en la ciudad de Buenos Aires la
Ultima rueda de eliminatorias de la 22 Edicion de la Copa
Louis Lesaffre, clasificatoria para la Copa Mundial de la
Panaderia EUROPAIN 2008 que se disputara en Paris,
Francia.

La competencia, que retne a los profesionales panaderos
de la zona, es el Ultimo, de una serie de encuentros
provinciales (Corrientes, Mendoza, Cordoba, Salta), que
tienen por finalidad seleccionar al equipo nacional que
representara a la Argentina en la instancia regional. Entre
el miércoles 18 y viernes 20 de octubre, los maestros
panaderos competiran en Buenos Aires
Pasteleria Maestra, (Valentin Gomez
3257) por unlugar en lafinal nacional.

Los 3 ganadores de cada zona (15 panaderos en
total) competiran en forma individual los dias 8, 9 y 10 de
noviembre en la final nacional que se realizara en
Buenos Aires. De aqui surgiran los tres mejores
panaderos del Pais, formando asi la Seleccion Nacional
Argentina de Panaderos.

El equipo seleccionado dispondra de varios meses para
entrenarse antes de disputar la semifinal latinoamericana,
que se llevara a cabo en Buenos Aires durante la Fithep

(Feria internacional de tecnologia para helados,
panificados, confituras, chocolates, pastas, pizzas y
articulos de conveniencia) en junio de 2007. En ella
competiran Argentina, Brasil, Colombia, Chile, Perd,
Uruguayy Venezuela, y el equipo ganador viajara a Francia
durante €l 2008, a la final de la Copa Mundial de Panaderia.

La Copa Luis Lesaffre. Creada en asociacidn con la Uffeb
(Unién de Fabricantes Franceses de Equipos para la
Panaderia y la Pasteleria), la Copa Louis Lesaffre es la
competencia que selecciona nueve de los doce equipos
que se enfrentaran en la Copa del Mundo de la Panaderia,
realizada cada 3 afios. En total, mas de 45 paises
competiran durante el afio 2006 a través de seis procesos
de seleccion internacionales en distintas regiones del
mundo: Europa del Oeste, Europa del Este, Asia, América
del Sur, Europa Central y Africa/oriente Medio.

LESAFFRE ARGENTINA es productor de las levaduras,

“LEVINA”, “LEVASAF" “NEVADA”, “SAF INSTANT" Y
“LEVEX" y de la Linea de mejoradores para Panificacion
“MAGIMIX”, con estos productos estd presente en gran
parte de las panaderias Argentinas y son los que se
utilizaran para la competencia.

MAQUINAS Y UTILES PARA

PANADERIAS-PIZZERIAS Y PASTELERIAS
LATAS-BAGUETTERAS-CARROS-BANDEJAS-PIZZERAS-MOLDES
ACCESORIOS EN GENERAL
AMASADORAS-SOBADORAS-BATIDORAS-RALLADORAS-HORNOS
COMPRA Y VENTA-NUEVOS Y USADOS-CON GARANTIA
SERVICIO ESPECIAL: REPARACION, LIMPIEZA Y SILICONADO (CAUCHO)
DE BANDEJAS Y BAGUETTERAS DE ALUMINIO

RUTA 3 (J. M. DE ROSAS) N° 5220
SAN JUSTO 4482-5099

Diaz Velez y Ruta 7-MERLO 0220-485-5071
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SELECCIONES INTERNACIONALES
PARA LA COPA DEL MUNDO
DE PANADEROS
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Empeza a darle forma a tus ideas en estas tres categorias:
Pieza artistica, bolleria(especialidades) y pan.
Etapa clasificatoria:13-9 al 15-9 Corrientes. 27- 9 al 29 - 9 Mendoza. 4 -10 al 6 -10 Cérdoba.

11-10 al 13 -10 Jujuy. 18 -10 al 20 -10 Bs.As. Final Nacional: 8 -11 al 10 -11 en Bs. As.
Pedi el folleto con las bases y ficha de inscripcion.

,é sALPy,
hs E LESAFFRE -2
' B . ARGENTINA
Federacion Argentina
de la industria del Pan y Afines. www.lesaffre.com.ar
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LESAFFRE ARGENTINA(Saf argentina S.A) Alicia M. de Justo 2050 1° 107 (C1107AFP) BS.AS. ARG.
Tel:(011)4315-3400 Fax (011)4312-4680 Planta industrial Pumacahua 6640(B1764JSD) Virrey del Pino Prov. de Bs.As.
Tel:(02202)49-9000 E-mail:saf@saf-argentina.com.ar
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w EL CORRENTINO sk

TODO PARA EL PANADERO

| FABRICA DE:
i  ARMADORAS DE PAN

| CORTADORAS DE MASA
" EQUIPOS COMPACTOS
I TRINCHADORAS DE PAN

LAVADOS DE TENDILLOS™,,

HORNOS ROTATIVOS - BAGGETTES - UTILES DE PANADERIA
MAQUINARIA EN GENERAL - TECNICO EN HORNOS ROTATIVOS

ALBARINOS 3544 . LANUS ESTE - .. 4246-7859

E-mail: elcorrentino@uolsinectis.com.ar
Visite nuestra pagina Web: http//elcorrentinosrl.e.netf.ar

TALLER L0 AMIGOS

de Paco Rodriguez

COMPRA VENTA
DE MAQUINAS
NUEVAS Y USADAS

:—:l I L J
- IE - = | /
- > - , I|'
. : | /
x\_.\'.:ﬁ 4 :.. o ; |
¥

ZAPIOLA 2888 - SAN JUSTO
Tel: 4441-4544

W HORNOS USADOS Y REPARADOS
CON GARANTIA - TODAS LAS MARCAS
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NO HAY MEDIO MAS
ECONOMICO Y EFECTIVO QUE

“EL GREMIO PANADERO
Y SU GENTE”

PORQUE LAS PUBLICACIONES ESPECIALIZADAS
APUNTAN DIRECTAMENTE A SU MERCADO...

SUS POTENCIALES CLIENTES SON LOS QUE LEEN
“EL GREMIO PANADERO Y SU GENTF”
LA REVISTA DE LOS PANADEROS

ANUNCIE EN NUESTRAS PAGINAS LLAMANDO AL
15-4084-1090 // 15-6095-0146 // Nextel 54*565*5175

ZONAS DE DISTRIBUCION
DE 4500 EJEMPLARES REALES

LA MATANZA - MORON - HURLINGHAM - MERLO
ITUZAINGO - MORENO - GRAL. RODRIGUEZ
LUJAN - MERCEDES - SAN MARTIN - ZARATE

CAMPANA - SAN NICOLAS - LAS HERAS
NAVARRO - MARCOS PAZ - RAMALLO
ARRECIFES - BARADERO - SAN PEDRO

PRODUCTOS PARAIPANADERIAS = PIZZERIAS
Y(FABRICAS DE/PASTAS

UN(ROCO/DE(HUMOR®®
FRASES CELEBRES

Todo tiempo pasado fue anterior.

Tener la conciencia limpia es sintoma de mala memoria.
Pez que lucha contra la corriente muere electrocutado.
Los honestos son inadaptados sociales.

El que nace pobre y feo tiene grandes posibilidades
de que al crecer se le desarrollen ambas condiciones.

Si la montana viene hacia ti... Corre!!! Es un derrumbe.
Lo importante no es ganar, sino hacer perder al otro.
No soy un completo inatil... por lo menos sirvo de ejemplo.

Una mujer me arrastrd a la bebida y nunca tuve la
oportunidad de darle las gracias.

Errar es humano, pero echarle la culpa al otro...
es mas humano todavia.

Lo importante no es saber, sino tener el teléfono del que sabe.
Yo no sufro de locura, la disfruto a cada momento.
Es bueno dejar el trago, lo malo es no acordarse donde.
La inteligencia me persigue, pero yo soy mas rapido.
Hay un mundo mejor, pero es carisimo.

La pereza es la madre de todos los vicios,
¥ como madre, hay que respetaria.

No te tomes la vida en serio, al fin y al cabo
no saldras vivo de ella.

Lo triste no es el cementerio, sino quedarse alli.

Servicio Técnico de

Hornos Rotativos

Disz_ai;umoaa Julio Leal
U.\3:-C:

F. ALCORTA 3519 - TELEFAX: 4484-1635

Juan B. Alberdi 2535
San Antonio de Padua
Tel: 15-4421-5655
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ATENCION PROVEEDORES DEL SECTOR PANADERIL
DEBIDO A LA GRAN DEMANDA DE ESPACIOS PUBLICITARIOS, LA REDACCION LES SOLICITA QUE
RESERVEN CON ANTERIORIDAD SU ESPACIO. PARA MAS INFORMACION PUEDE COMUNICARSE A:
elgremiopanadero@yahoo.com.ar 0 AL 15-4084-1090, 15-6095-0146,
Nextel 565*3175 de Lunes a Viernes de 9 a 17 Hs. (Sr. Fahio)

FUMIGADORA B. de Irigoyen 488

“o Um&%@@ﬂ (1708) Morén - Bs. As.

Control de Plagas

PROFESIONALES EN EL CONTR®GI
CUCARACHAS - ROEDORES Y HORMIGAS

Tel: 4629-4497 // Cel.: 15-6117-7918
no_insect@yahoo.com.ar

: | : Fabrica de Materias Primas para:

® PANADERIAS e CONFITERIAS e COTILLON

Analba

© REPOSTERIAS e ATENCION A DISTRIBUIDORES

Algunos de nuestros productos:
® Guinalba (Guindas Artificiales)
Rojas - Verdes - Amarillas
® Granella (Azucar granulada)
® Amenalba (Pepipan)
sabor Almendra y/o Sin Sabor
® Nueces - Almendras - Frutas Secas

Solicite Informacion al tel.: 4502-6693/4504-2609
Lascano 2858 - Cap. Fed. - E-mail: analba @ciudad.com.ar
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GUIA DE PROVEEDORES

AVICOLA

“SUPER 1” Av. Eva Peron 2876. Moron. Tel.: 4697-7474

CAMARAS FRIGORIFICAS

“LEAL” Av. San Martin 1541. Lanus. Telefax 4247-5562 www.lealweb.com.ar
info@lealweb.com.ar

CAMIONETAS Y UTILITARIOS

“CIGLIUTTI GUERINI S.A.” Camino de Cintura y Aut. Riccieri-Puente 12. A. Bonzi. La
Matanza. Tel.: 4442-6004 www.cigue.com.ar E-mail: informacién@cigue.com.ar

COMPRA Y VENTA DE MAQUINARIA NUEVAS Y USADAS

“MECAPAN” Av. Gaona 4321. Cap. Fed. Tel. 4674-4455 www.mecapan.com.ar
mecapan@mecapan.com.ar
“METALURGICA C.R.B.” 4691-1954/4691-2968/15-5161-9086/15-6092-8707
“TALLER LOS AMIGOS” Zapiola 2888. San Justo. La Matanza. Tel.: 4441-4544

COMPRA Y VENTA , ADMINISTRACION DE PANADERIAS

“RODRIGUEZ AMOEDO C.I.M.S.A.” Rojas 1285. Capital. Tel.: 4581-0777
jorgerodriguez@netizen.com.ar

DISTRIBUIDORAS DE MATERIAS PRIMAS

“DISTRIBUIDORA AVENIDA” Av. San Martin 2768. L. Del Mirador. Tel.: 4657-6211
“DISTRIBUIDORA BELGRANO” La Gaceta 695. Moron. TEL: 4697-5685
“DISTRIBUIDORA D. C.” Fray Manuel de Torres y J. A. Roca. Lujan. TEL: 02323-420076
“DISTRIBUIDORA JOSE” Av. J. M. De Rosas 5499. San Justo. Tel.: 4484-8177
“DISTRIBUIDORA KARMA” Av. R. Balbin 3197. Merlo. Tel.: 0220-4800380
“DISTRIBUIDORA KOPAN” Av. Crovara 3571. La Tablada. La Matanza. Tel. 4699-7211.
“DISTRIBUIDORA LA BELUSTINA” R. S. Pefia 2848. L. Del Mirador. Tel.: 4699-1382
“DISTRIBUIDORA LAS LOMAS” Las Heras 3052. L. del Mirador. Telfax 4699-4554/3161
“DISTRIBUIDORA REAL” Av. Calle Real 1669. Merlo. Tel.: 0220-494-0004
“DISTRIBUIDORA TABLADA” Av. Crovara 2725. La Tablada. Tel. 4655-1201
“DISTRIBUIDORA YARICE” F. Alcorta 3519. San Justo. Tel.: 4484-1635
“HARINAS CRISTIANIA” Cristiana 3884. |. Casanova. TEL.: 5264-8240
“JUAN CARLOS LOPEZ” Edison 3547. |. Casanova. La Matanza. Tel.: 4466-2818
“LA CUEVA DEL PANADERO” Diaz \elez y Ruta 7. Tel.: 0220-485-5071

“PRODUCTOS ARGEL” Rio Negro 86. R. Mejia. Tel. 4658-4573 Fax. 4661-3846

FAB. DE ARMADORAS-BATIDORAS-CORTADORAS
SOBADORAS-TRINCHADORAS

“BATIPLANE” Chubut 2750. Lants Oeste. TEL.: 4262-0654 batiplane@batiplane.com.ar
“BRITO HNOS.” Monteagudo 5003. José C. Paz. Tel.: 02320-436262/(15) 4993-1859/60
www.britohermanos.com.ar E-mail: ventas@britohermanos.com.ar
“EL CORRENTINO” Albarifios 3544. Lanus Este. Tel.: 4246-7859
http//elcorrentinosrl.e.net.ar E-mail: elcorrentino@uolsinectis.com.ar

FABRICA DE ENVASES DE PAPEL
“CABALLERO ORTIZ Y POZZI" H. Irigoyen 5160. Lanis O. Telfax: 4241-3449/4834

FABRICA DE GRASAS Y MARGARINA
“CARDONE” José . Rucci 737. V. Alsina. Tel.: 4208-3236/(15) 4176-4735
“COPAMA” Cavia 1039. L. del Mirador. La Matanza. Telefax 4699-2182/2187/1305
www.copama.tk E-mail: copama@speedy.com.ar
“PRODALSA” Av. Milazzo 3551. Berazategui. Tel.: 4215-3003/4/3333
E-mail: info@prodalsa.com
“PRODUCTOS ARGEL” Rio Negro 86. R. Mejia. TEL. 4658-4573 Fax. 4661-3846
“REFINERIA DEL CENTRO” H. Irigoyen 4921. Munro. Tel.: 4730-3525/4761-3199.
E-mail: ventas@refineriadelcentro.com

FABRICAS DE HORNOS
“BRITO HNOS.” Monteagudo 5003. José C. Paz. Tel.: 02320-436262/(15) 4993-1859/60
www.britohermanos.com.ar E-mail: ventas@britohermanos.com.ar
“BURNER” Cachi 678. Capital Federal. Tel/fax: 4911-2302/1675 info@burner.com.ar
“WAL-CO” Gral. Miller 573 Libertad Tel.: 0220:494-1672

FABRICAS DE ADITIVOS / INSUMOS / LABORATORIOS

“ANALBA?” Lascano 2858. Capital Federal. Tel.: 4502-6693/4504-2609
E-mail: analba@ciudad.com.ar
“BACALAR” Araoz 578. Villa Madero. La Matanza. Telefax 4652-5216 / 4655-1441
“BIOENZIM” Buchardo 2840. V. Luzuriaga. Tel/fax.: 4443-3887
E-mail: bioenzim@radar.com.ar

“C&R” A. Palacios 3598. L. Del Mirador. La Matanza. TEL.: 4652-9263 ventas@Iabaguet.com

“CONFIDUL S.R.L.” Llavallol 1694. Haedo. Telefax 4659-455
“LABORATORIO FLEIBOR” 30 de Agosto 162. Tablada. TEL.: 4652-8035
“LABORATORIOS DEWEY” Gral. Hornos 333/41. L. Del Mirador. Tel.: 4655-0240
“LECITEC ADITIVOS” Quintana 2516. L. del Mirador. TEL.: 4699-4434
E-mail: lecitec@ciudad.com.ar

FABRICA DE DULCE DE LECHE

“LA BELUSTINA” R. S. Pefia 2848. L. Del Mirador. La Matanza. Tel.: 4699-1382
Cel.: 15-5305-9303 E-mail: labelustina@hotmail.com
“PRODUCTOS LACTEOS SIKU” Luis Viale 333. Capital. TEL.: 4854-3696 / 4856-4780

FABRICA DE LEVADURAS

“DISTRIBUIDORA RILOPAN” Alem 1447. Castelar. Tel.: 4627-5876 / 4629-4959
“SAF ARGENTINA” A. M. de Justo 2050 1° “107” Tel.: 4315-3400

FABRICA DE MUEBLES

“VI-LU” Ayacucho 949. S. A. De Padua. Merlo. Telefax 0220-483-2168 / 485-5768
E-mail: vilu@sion.com

FABRICA DE UTILILES

“OMAR RODRIGUEZ S.R.L.” Malabia 2440. San Justo. La Matanza. Tel. 4441-1200.
info@omarrodriguezsrl.com.ar  www.omarrodriguezsrl.com.ar

FUMIGACION
“NO INSECT 4629-4497

INSTRUMENTOS DE MEDICION Y CONTROL

“DINTER” Paris 1782. |. Casanova. Tel.: 4485-3764 www.dinter.com.ar info@dinter.com.ar

MARQUESINAS Y LETREROS
“MAC'S PUBLICIDAD” Alem 7950. M. Coronado. Tel.: 4842-5783

MOLINOS

“MOLINO CHACABUCO S.A.” Av. Rivadavia 789 Piso 13. 4331-8496/99 E-mail:
andresvarela@molinochacabuco.com.ar
“MOLINO HARINERO LOMA BLANCA” Tucuman 1650. Cap. Tel.: 4647-
0168/0268/(15)5881-8833 E-mail: grupo_admiral@yahoo.com.ar

PAN DE MIGA

“RO-NI” Cuzco 1947. Cdad. Madero. La Matanza. Tel. 4453-1801 E-mail:
panificadosroni2004@yahoo.com.ar

PAN RALLADO

“CARLOS” Tel.: 4651-9145

SALINERA

“ESTABLECIMIENTO SALINERO VETERALE” Bmé. Mitre 224. P. Del Rey. 0237-4664237
E-mail: salinera@infovia.com.ar

SERVICIO TECNICO

“JUAN C. CABRAL” Encalada 8876. E. Echeverria. Tel.: 4693-0555
“JULIO LEAL” J. B. Alberdi 2535. S. A. De Padua. 15-4421-5655
“MECAPAN” Av. Gaona 4321. Cap. Fed. Tel. 4674-4455 www.mecapan.com.ar E-mail:
mecapan@mecapan.com.ar
“METALURGICA C.R.B.” 4691-1954/4691-2968/15-5161-9086/15-6092-8707
“TALLER JUAN” Acevedo 3966. L. Del Mirador. 15-5951-0384
“TALLER LOS AMIGOS” Zapiola 2888. San Justo. La Matanza. Tel.: 4441-4544
“TALLERES EL RAPIDO” Cnel. Cardenas 2187. Capital. Tel.: 4686-1322/4687-5035
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Armadera Argental Cortadora Indupan Batidora Borghi Bullera de Pie Eollera con Dlvlsor Sobadara Pesada
Reparada & MNoaws Reparada s Nusva Flanetaria Uzada Usada Siam
Uaada _ TEL: 447 4-44L0 Uaada
TEL: 46i74-4456 TEL: 46:74=4455 TIEL: 4674805 TEL: 46i74-4450 1A E0-2100 _
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Impote 3 3.000

Importe & 4500 Imparte 5 3,800 Impore 1100 lmports 5 8,800 Terpurle: £ 5,500

MOSTRADOR
VIDRIO GURVO
2,10mx1,20m
rohile y bronce  §

seminueva |

Tel: 15-4496-8279 §

e | el

. Cortadora Amasadora Siam Sobadora Amasadora retondaro
Cariglino Reformada Siam pesada 600 ml 3 brazos batea a eleccion
$3500 Batea a eleccion $4000 $8000

Tel: 15—5161—9086/15—6092—8707 // 4691-1954/2968

VENDO PANADERIA TRABAJANDO Y CON INPORTANTE e e el

PROPIEDAD LINDERA (4 LOTES DE 10 X 65). MUY BUEN

MERCADO. GRAN OPORTUNIDAD. TOTAL USS 60.000. LLAMAR

AL 0222-4425-5647 VENDO AMASADORA DEMARIE. CAPACIDAD 1 BOLSA. IMPORTE $3.000,
TEL: 03489-15549391 - CAMPANA - BS AS - SR, CARLOS ACHAVAL

VENDO o PERMUTO Trinchadora TBZ.

Alta produccion. Buen Estado. § 7.500 M2 o 6= W Amasadora rapida de 3 holsas reparada a nuevo con garantia,
4652-2119/4454-4495 Sr. Juan | g Teléfonos: 4686-6622/6623 esanpahlo@speedy.com.ar

Sobadara Intermadia Horno Convector
Zambon Tedesco

Reparada & Muswvo
TEL 4674-4455 ¢

TEL 4G74-4455 ¢ 155-4599-3100

- Distribuidora D.D.V.

Importe § .00 Diaz Velez y Ruta 7-MERLO 0220-485-5071

T —

Importe 5 2.600
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DISTRIBUIDORA “Sor ying empresa familiar es nuestra fortaleza”

La distribuidora DC, se ubica en la calle
Fray Manuel de Torres y Julio A. Roca,
localidad de Lujan. Se trata de una
empresa familiar lider en la zona, siendo
sus integrantes Hernan Caparros  junto
con sus hermanos, su tio y su primo,
acompafiados de un equipo de primera.
“...Hace aproximadamente 9 afios que
naci6 la distribuidora, pero no te la
imagines como en la actualidad. Al
principio s6lo contabamos con una
camioneta para la distribucion de grasas
y margarinas. Al afio pudimos comprar un colectivo y fuimos agregando
paulatinamente materias primas para la venta...”, comentaba Hernan

-¢En que afio se inauguré el local?
-En el 2000 abrimos el depdsito. A partir de entonces cubrimos alrededor de
300 negocios entre panaderias, pizzerias, fabricas de pastas y rotiserias,

YRESCOMAS4
MAS FRESCURA POR MAS TIEMPO

PAN DE MIGA - PEBETE - HAMBURGUESA
CTEADO - PREPIZZA - PAN DULCE

K OTORGA

r""- ﬁ:r;;_ri:- MAS FRESCURA
el i)
s Y FLEXIBILIDAD

| e

B '__ = EVITANDO
3 E_ __.  ENEL TIEMPO
J. LA SEQUEDAD

Y DESGRANE

Quintana 2516 - L. del Mirador - Buenos Aires
Telefax: (011) 4699-4434 - lecitec@ciudad.com.ar

N\

En un pais en el gue los desafios centrales del mercado cambian a cada momento, cobra mayor
relevancia la constitucion de un equipo. Un equipo de trabajo basado en la confianza, que apoye
y cuide gue todos y cada uno de sus integrantes, donde se compartan objetivos y se luche por
alcanzar las mismas metas, ese es el equipo de trabajo de Distribuidora DC de Lujan.

entre otras. Pero no nos
abocamos so6lo a Lujan,
sino que distribuimos
también en, Cucuyo, San
Andrés de Giles, San
Antonio de Areco, Capitan
Sarmiento, Salto, Arrecifes,
Chacabuco, Carmen de
Areco, Navarroy Lobos.

-,Cual es su principal
producto?

-Distribuidora DC no se
dedica mucho a lo que es
harina, sino que trabajamos
mas con materias primas. Y
con la mayoria de las
grandes marcas como
Egramar, Lacteos el
mundo, levadura SAF, y
muchas marcas mas.

-Un mensaje para el gremio:

-Creo que es necesario que se tome conciencia que la panaderia es un trabajo
que debe ser valorado. Hay grandes artesanos en el rubro y considero que la
falta de concientizacion en el gremio hace que en muchas panaderias se
pueda observar el precio bajo de sus productos; cuando por calidad y servicio
el precio deberia ser mas elevado. Y elevar el precio significaria renovacion de
maquinaria, entre otras cosas.

-Por tltimo ; Cémo fue el crecimiento de DC?

-A mi, en un principio, la situacion me sobrepaso, porque el crecimiento fue
inesperado, alin cuando trabajamos fuertemente para lograrlo.

Ya no es secreto para nadie que en el mercado actual, nuestro principal
desafio es mantenernos permanentemente competitivos, independiente de
los vaivenes de la economia por las que pasé la Argentina en estos Ultimos
afos.




MARGARINAS Y GRASAS

vy MARGARINA
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GRASA BOVINA

MM ™

PRISMA

GRASA BOVINA REFINADA

FESD KETOC20KG

PRODALSA LE ACERCA

SU FAMILIA DE PRODUCTOS
PARA ACOMPANARLO

EN SUS MEIORES RECETAS

OLEOMARGARINA
BOVINA
REFINADA

PRODALSA

PRISMA

OLEOMARGARINA BOVINA
REFINADA

PESD NETO:20KG,

Av. Milazzo 3551
Ventas: Parque Industrial Platanos
ventas@prodalsa.com Berazategui
www.prodalsa.com Bs.As., Argentina




PAN I]E IVIIGA

Garamla e Galidad y FI‘ESGIII‘EI

El Pan de Miga “RO-NI" es un producto especial para la elahoracion de
Sandwiches de Miga, Canapés, arrollados y otros tipos de comidas.

Es un panificado distinto con las siguientes caracteristicas:
Un sabor muy particular, una miga elastica y suave al paladar.

Maquinaria de ultima generacion hacen posible Ia elahoracion de un
producto de maxima calidad y un alto nivel de produccion

Cuzco 1947 - C. Madero - Tel: 4493-1801

Www.ro-ni.com.ar ventas@ro-ni.com.ar



