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“El Gremio Panadero y su Gente”
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que nos envia desde la Secretaria de
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EDITORIAL

Las restricciones de energia y los constantes aumentos de costos de las materias primas estan
afectando de manera especial a los panaderos, ya que deben ajustarse a esos cambios en los costos
ymuchos de ellos no reflejan esos aumentos en el precio final.

Las decisiones tienden a ser ambivalentes, por un lado algunos panaderos advierten que, si la
situacion se prolonga, tendrian que aumentar el precio del pan y se complicaria seguir manteniendo
el Convenio firmado con el Gobierno Nacional, si es que desde el Gobierno no se toman medidas con
respecto al precio de la harina. Otros afirman que se estan adaptando a los inconvenientes, tratando
de aguantar el mayor tiempo posible.

Lo cierto es que los industriales panaderos siente la falta de trigo, ya que los molinos no estan
entregando normalmente la harina y muchos de ellos han cerrado las ventas.
Queda mucho por analizar, mas que nada tener a ciencia cierta cual es la incidencia en los costos del
pan. Por su parte los molinos justifican la falta de entrega de trigo con la falta de electricidad, de gas
(necesaria para el secadero de semillas) y de combustible. Esto desconcierta a los industriales y
comerciantes que no saben a qué precio repondran la harina durante la semana.
Por lo tanto la escasez de harina sumado a la crisis energética y sus consabidas restricciones ha
afectado la produccién en un porcentaje mas que considerable

En esa ocasion los productores adviertieron que si no baja el precio del producto, los precios no
bajaran por una cuestion lineal, siendo que los industriales destacaron que en muchos casos en
donde las panificaciones necesitan de margarina u otros productos particulares, la suba es y sera
mayor porque hay carencia de los mismos.

Es en estos momentos cuando los panaderos deben participar y mantenerse unidos para sacar
adelante esta situacion dificil que afecta no sélo a los industriales sino a los consumidores. Juntos
deben llegar a la manera de afrontar de manera pareja esta suba en los precios en las materias
primas y analizar juntos las medidas a tomar. La informacion es necesaria e imprescindible. Y como
siempre destacamos los Centros de Panaderos deben funcionar como un lugar de participacion y
pararesponder ante las inquietudes de cada panadero que se enfrenta a una cuestién mas que dificil.

El Gremio Panadero, quiere felicitar a todos los panaderos en su dia, que mejor que citar a
Pablo Neruda quien en su discurso de aceptacion del premio nobel de literatura, nos recordé
lo siguiente: "El mejor poeta es el hombre que nos entrega el pan de cada dia: el panadero mas
préximo, que no se cree Dios. El cumple su majestuosa y humilde faena de amasar, meter al
horno, dorar y entregar el pan de cada dia, con una obligacién comunitaria. Y si el poeta llega a
alcanzar esa sencilla conciencia, podra también la sencilla conciencia convertirse en parte de
una colosal artesania, de una construccion simple o complicada, que es la construccion de la
sociedad, la transformacion de las condiciones que rodean al hombre, la entrega de la
mercaderia: pan, verdad, vino, suenos...
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CENTRO DE INDUSTRIALES
PANADEROS DE LA MATANZA

Jujuy 3288 - San Justo - Tel: 4651-1264 Telefax: 4484-8677

Entrevista a Emilio Majori
Mrevista a cmitio Majorl, EXPOTECNICA de la Matanza
H Con el auspicio de la Camara de Industriay Comercio se desarrollarala 4
reSI en e e en ro e ana eros Expotecnica de La Matanza, en donde se concentraran trabajos practicos

de 16 escuelas técnicas del Partido.
El Gremio Panadero y su gente dialogd dias atras con Asi, los dias 2, 3y 4 de octubre se realizara en la Escuela Técnica N° 2,

=1= - =z sita en ltuzaing6 4089, San Justo la exposicion de mas de 10000 trabajos
Emilio MBIOI'I, quien encara nuevos proyectos para el de los alumnos en las diversas especialidades de interés para laindustria.

Centro consolidando mas beneficios para los panaderos de Como es tradicional la participacién de la Camara en lo referente a la
La Matanza Educagi()n Técnica amplia la aspiraciéon de sus asopiadgs: mejorar la

comunidad aportando su esfuerzo y apoyar la capacitacion de quienes
manejaran sus intereses.

Cabe destacar que a la posibilidad para la industria de contar con masy
mejores técnicos se le agrega la de una salida laboral y rapida del
alumnado.

Como complemento, en el predio de la exposicion se exhibiran
productos de las Industrias del Partido.

. : , La apertura se realizara el dia 2 de octubre de 2007 a las 16 hs. Se
herramienta mas valiosa con la que sontara conla presencia de Autoridades Nacionales y Municipales.

cuentan los panaderos es la Contacto: Prof. Agustin Moroni
participacion, por eso les sigo pidiendo Tel: 4669-5686// 15-5967- 9749
que se arrimen al Centro, que realicen '

sus comentarios, sus criticas, que

vgelquen sus propuestas. Obviamente mmwm&

sé que La Matanza es un partido

enorme, pero tenemos mucho por delante para realizar’ IndustrialesiPanaderos @Eﬁ)m

El luger fdeel para el festefe de sus Ventes,

Cealicad y bistincicon

“Seguimos trabajando fuertemente con
los panaderos de la Matanza, luchando
contra la venta de pan clandestino”
asegura Majori, mientras cruza las
manos con la serenidad que lo
caracteriza y agrego6: “creo que la

¢ Qué proyectos hay para esta nueva etapa?

Seguimos con el trabajo en conjunto con el Ministerio de Trabajo, quiero
agradecerle especialmente al sefior Carlos Barbalarga, y con el sindicato
para tratar de brindarle al panadero mas bienestar y mas equidad laboral. Sltvede cn el cerazen de San Justey
“Quiero recordarle a los socios del Centro que con la cuota cuentan con
servicio de emergencias, asesoria letrada, asesoria contable y nos tienen a
su disposicion para cualquier tramitacion en el municipio”.

Y finalizd diciendo “trabajando juntos es la Unica forma que el Gremio vaya
adelante, no es justo que unos pocos panaderos perjudiquen al resto del

partido por eso es que les pido a mis colegas que se acerquen al centro, ya pa go;
que juntos podemos luchar contra la clandestinidad y contra la competencia par'a alquuler- @ losjteléfonos:
desleal’ 465101126 YW/ RAAS A= 86747

ATENCION A PANADERIAS-PIZZERIAS Y PASTELERIAS LO QUE NECESITA PARA SU PANADERIA

ESTAEN...

LATAS BF RANIDERIAS - BACUETERAS
GARROS LATEROS - BANDEMS
DTNES VACEESORI0S

PANADERO

Diaz Velez y Ruta 7-MERLO 0220-485-5071
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Opinion: Victor Addamo
Vocal Titular 1° del Centro

“El precio del pan se esta acomodando paulatinamente,
hasta el momento se manejan valores de $3 en el
mostrador... Estamos combatiendo la venta
clandestina con el trabajo conjunto del Centro de
Panaderos local, la Municipalidad y cada uno de los
panaderos...”
“Como en todos los ambitos siempre hay personas mas conflictivas que
otras, aca pasa lo mismo, esta el panadero que no solamente no gana
vendiendo tan barato sino que perjudica a miles de familias panaderas que
cumplen con las normativas vigentes y que les es imposible competir contra
aquella persona que evade sus responsabilidades fiscales. La Unica manera
que tiene esa gente para mantener esos precios tan bajos es a través de la
evasion, cumpliendo con todas las obligaciones es imposible mantenerse en
ese precio”.

B BACALAR S.R.I.

SALSA PARA PREPIZZA
TOMATE TRITURADO
MORRONES - ACEITUNAS

EN RICOTA Y MUZZARELLA
Su marca de confianza

FABRICA: CABILDO 510
ADMINISTRACION Y VENTAS: ARAOZ 578 - V. MADERO - BS. AS

Tel/fax: 4652-5216 / 4655-1441

“Continuamos con las inspecciones”

José Aguirre es tesorero del Centro de Panaderos de la Matanza y funcionario
de la Secretaria de la Produccion del Gobierno Municipal. Su funcién en el
Municipio es el de coordinador, y sus tareas estan abocadas a las panaderias.
Asi, cada martes, miércoles y jueves y a partir de las denuncias que los
panaderos acercan al Centro se visitan panaderias para controlar que
cumplan con la reglamentacion y las normas vigentes. Estas Inspecciones se
realizan con uninspector de Bromatologia de la Municipalidad.

¢ Qué zonas comprenden esas inspecciones?

Por el momento estamos visitando las panaderias de Laferrere, Gonzalez
Catany ahora empezamos San justo.

¢ Cuales son las medidas que se toman?

A las camionetas que estan sin habilitar se

les decomisa el pan. Y a aquellos panaderos

que no esten cumplimentando con todo el

aspecto legal, como primera medida se les

realiza un Acta de Inspeccién y si no

regularizan esa situacion la préxima visita ya

equivale a un Acta de Infraccién, ahi ya viene

conmulta.

Cambiando de tema... ;Coémo estan las

finanzas en el Centro de Panaderos?

Las finanzas del Centro estan bien, regularizadas y perfectamente
controladas.

El Arte del Buen Comer

LOS SRES. ROY Y GRECCO

N
CUEVA niL
PANADERO
NATURAL
Diaz Velez y Ruta 7-MERLO 0220-485-5071
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“Queridos colegas panaderos de Ia Provincia de Buenos Aires...

Ya hace tiempo nos conocemos, porque hace casi dos afilos comenzamos a caminar juntos.
Nosotros recordamos aquel octubre del 2005 cuando nos iniciamos con la Federacién y siendo
sinceros, nos costo mucho identificar a la gente con esta conduccién y fundamentalmente hoy nos
sentimos orgullosos de haber logrado nuestros objetivos.

Algunas de nuestras herramientas fueron el trabajo de base, salir a caminar, tratar de corregir
algunos errores que se venian cometiendo y emprolijar politicamente y econémicamente la
Institucién, pero creo que el éxito de nuestra gestion se basa en el apoyo de cada Centro de
Panaderos que, y como decia al principio de esta carta, caminé junto a nosotros a lo largo de la
gestion. La gran mayoria entendié que estamos trabajando, bien o mal, pero trabajando tnicamente
por los panaderos de la Provincia de Buenos Aires.

Este periodo esta llegando a su fin, fueron dos afios donde nos sentimos conformes con el trabajo
realizado, aunque sabemos por supuesto que todavia nos queda mucho por hacer y recorrer.
Queremos que todos se sientan apoyados por la Federacion de la Provincia de Buenos Aires y que
sepan que estamos para ayudarlos en todo lo que esté a nuestro alcance. Todos los colegas saben, o deberian saber que el apoyo debe
ser mutuo.

Como en todo camino nos hemos tropezado con muchas piedras, pero atin asi apuntamos hacer mucho mas. Pero para poder
hacerlo necesitamos reforzar el equipo de trabajo, un equipo elegido con amplia reprensentividad, con gente que integra Centros de
Panaderos que son los que le van a trasladar la experiencia de Buenos Aires a los colegas. Queremos seguir trabajando siempre
unidos, con consenso, y crear dirigentes para que se hagan cargo de la institucion con nuevas ideas, nuevo impetu y nuevo
reconocimiento.

Si tuviéramos que hacer un balance de lo vivido podemos reconocer con orgullo que hemos logrado trabajar con los Centros de Mar
del Plata, Campana, Escobar, San Miguel, Zarate y San Nicolas (aunque viajamos varias veces pero no pudimos encontrar el eco
necesario para armar y fortalecer la industria en ese sector), también estuvimos en Ramallo con la misma situacion. Ademas se ha
reintegrado a la Federacion Lanus, Lomas de Zamora, Esteban Echeverriay Cafiuelas.

Siempre mantuvimos que la premisa era hacerles entender a los Centros él por qué era necesario contar con el espacio fisico para
que los panaderos de cada localidad puedan reunirse. Esos Centros seran la sede para las propuestas, las ideas y el ambito para
defender el interés de los industriales como el tema del precio del pan.

Me quiero detener un instante en las dos paritarias que tuvimos a nivel provincial, las dos se trataron de la misma cosa. En el momento
de la primera, donde se concreto un movimiento en la escala salarial de 23% habia una necesidad de incentivar a nuestro gremio que se
habia quedado muy atras en lo que hace a los valores de lo que un obrero ganaba en una panaderia. Esto hacia que cada vez nos
quedaramos con menos gente que trabaja en nuestras panaderias, por eso se pega un salto fuerte ahi hacia un futuro. Esa primera
paritaria no fue tan resistida como esta segunda en cuanto a los valores que se registraron, pero se concreto sin tanta discusion.

El caso de la segunda paritaria fue muy distinto. Quiero hacer
hincapié que ha sido una de las mejores concertaciones que hemos
hecho y el tiempo nos dio la razén porque en muchas provincias
que les costo llegar a la conclusion final, se vio que la “punta” la
hicimos nosotros, a pesar de opiniones adversas. Se hizo un
trabajo muy bueno en el equipo paritario, y las decisiones se
tomaron con la aprobacion de lamayoria.

Y seguimos insistiendo que en lamedida que una parte entienda a
la otra la cosa va ir cambiando. Si analizamos la situacion, hubo
errores de ambas partes, por un lado no se pensé que el obrero
perdio el interés en aprender el oficio por considerar que la
Cel: 15-5161-9086 ID: 54*167*240 remuneracion erainsuficiente, y por otra parte, el obrero pensé
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mas en mirar los intereses sindicales que los propios. Son todas cuestiones arevertir en el préximo mandato.

Nosotros, como entonces, queremos volver a tener mano de obra calificada, que sea el obrero quien quiera quedarse a trabajar en
nuestras panaderias o deje de sentir que necesita trabajar en dos o tres panaderias diferentes paratener un sueldo digno.

Creemos firmemente que fue un trabajo importante el realizado durante estos casi dos afios, en lamedida que pudimos colaborar con

todos los que nos llamaron.

Como les decia, todavia hay mucho por hacer, porque queremos seguir participando junto alos Centros de Panaderos para crearlos o
reflotarlos, queremos seguir participando de reuniones municipales como lo hicimos en Esteban Echeverria, o en sedes ministeriales

como Temperley o San Martin.

Durante este mandato de conducciéon hemos hecho un gran despliegue pero entendemos que la Gnica forma de recobrar la industria
que alguna vez tuvimos, es seguir trabajando juntos adaptandola alos tiempos que corren.

Hoy queremos decirles gracias, por el amor, el apoyo, las criticas que nos hicieron bien porque nos ayudaron a ser mejores, pero sin
duda, todos los que integran la Federacion de la Provincia queremos agradecer la participacion, gracias por proponer, por estar, por
demandar, por sugerir, por escuchary por permitirnos un crecimiento conjunto.

Emilio Majori
Presidente de la EI.PRB.A.

4 de Agosto de la eternidad

“DIA DEL PANADERO”

Crocante, doradito, esponjoso y con volumen. El pan
representa al alimento que se encuentra en cada casa, sin
distincion de raza, ni clase social. El pan no distingue edades y
su destino puede ser dulce o salado... Nos acomparia en el
desayuno, almuerzo, merienda y cena... en el Dia del Panadero
el Gremio Panadero y su gente honra a los Maestros Panaderos
que saben perfectamente como lograr la magnificencia del Pan,
poniendo en juego la sapiencia del oficio, la buena mano y el
soporte de los aditivos

Al Igual que el herrero, o el carpintero, en cada Pueblo o Localidad, el
Panadero es reconocido como un Trabajador Artesanal que da vida a una
noble materia prima: conocida como harina. De ella, y después del trabajo
diurno de amasarla, nace el pan, alimento biblico del hombre.

Si bien los tiempos modernos han transformado el oficio en una tarea como
cualquier otra, en la que la tecnologia hace mas que el arte propio de cada
uno, en pueblos y parajes, el Panadero sigue siendo el artesano que continué

Gamieo (Mezinie ue (ormes
J. Adrian Ronzio

Reparaciones en general
Mantenimiento
Montajes y traslados

0237-462-0341
WEnES 2 15-6613-0707

Almafuerte 219 - LA REJA - MORENO

el oficio de padres y

abuelos. Por eso, a manera

de reconocimiento,

podemos recorrer los

caminos de nuestra memoria y recordar a quienes han dedicado su vida al
trabajo en una panaderia.

Desde el trigo sembrado y cosechado en el campo, con largas madrugadas
prendiendo lefia en el horno, hasta el momento final de llegar a cada casa, ha
pasado mucho tiempo y muchas manos trabajaron con carifio y sabiduria un
fruto de latierra, para transformarlo en ese bendito pan que compartimos enla
mesa familiar.

Portodo esto, por lo puro del trigo, por lo noble de la tarea, y por el bendito pan
en la mesa, para todos los artesanos del horno y del pan, para todos los
panaderos de oficio, un saludo especial y un jgracias! de corazon. Y feliz dia.-
PANADERO

Comision Directiva Sindicato de Obreros
Panaderos Regional La Plata

LO QUE NECESITA PARA SU PANADERIA
ESTAEN...

PANADERO

Diaz Velez y Ruta 7-MERLO 0220-485-5071
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Camara Empresarial Panaderil del Partido de San Martin

Personeria Juridica N° 1700 - ADHERIDA AL F.1.P.
Ayacucho 2223 - (1650) San Martin - Tel:

I.A NECESIDAD DE UN CAMBIO INSTITUCIONAL

4752-9823

Estd empezando a prender en el
pensamiento de algunos dirigentes, la
idea de un cambio profundo en Ia
organizacion y funcionamiento de
nuestras instituciones, para optimizar la
verdadera finalidad que las mismas
persigueny deben alcanzary mantener.

En el caso puntual de la Federacion

Panaderil de la Provincia de Buenos Aires,

dentro de cuyo ambito funcionan la mayor
cantidad de establecimientos que tiene el pais, es donde quienes
somos responsables, queremos y debemos profundizar este cambio.
Sabemos que toda innovacién que represente un giro dentro de las
estructuras tradicionales de cualquier organizacion, implica una serie

de dificultades y genera resistencias que deben irse solucionando con

DISTRIBUIDORA

NICJU... |

DISTRIBUIDOR OFICIAL DE CALSA

medidas valederas y de sentido comin, con proyeccion de futuro, para
que las mismas no se conviertan en meros parches para salvar el
momento.-

La idea en concreto es tener una organizacion empresaria
jerarquizada y optimizarla en el mas alto nivel profesional, con el objeto
que la misma satisfaga, industrial y comercialmente, a todos los
sectores y actores que lacomponen.

De esta manera los Centros, Camaras y Asociaciones Panaderiles
tendran unrealinterés enasociarse aunaentidad como F.LP.P.B.A.,dela
que podemos decir que hasta ahora viene cumpliendo un rol, cuyo
funcionamiento, si fue bueno o malo, no nos corresponde juzgar, pero
respecto al cual podemos afirmar que es necesario adecuarlo a los
tiempos, usos y costumbres que se nos esta sefalando a diario.

Respetuosamente.

JUAN CARLOS CHALIER
PRESIDENTE

Camara Empresarial Panaderi
del Partido de San Martin

Edgardo Bernard
Centro

( ARGENFRUT )

de
Distribucion
Oficial
Teléfono: 4488-8088
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e-mail: ebernard@speedy.com.ar
Av. Diaz Velez 1270 - Ciudadela - Buenos Aires
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mejorar la extensibilidad de la masa, el aspecto y el

sabor del pan. MAGIMIX RELAX hace mas facil el trabajo del panadero.
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LEY DE ABASTECIMIENTO:

o0 Oloana

Quienes hemos visto transcurrir varios calendarios y apreciado el paso de"distintos
gobernantes, no deberiamos asombrarnos que, cada vez que se disparan algunos
indicadores de la economia, quienes ejercen el poder recurran a medidas extremas,
por lo general mas efectistas que efectivas, con las que pretenden solucionar
problemas respecto a los cuales demuestran, no soloun lamentable desconocimiento,
sino también la aviesa intencién de encontrar chivos expiatorios, buscando siempre
que haya un culpable, que obviamente...jnunca puede ser el gobierno..!

Esta reflexion se me ocurre como consecuencia de la reciente decision de poner en
funcionamiento la Ley 20.680 (de ABASTECIMIENTO), triste norma que data del afio
1974 y que trae a n/memoria algunas amargas consecuencias como las que se
ocasiond a la economia del pais durante el tiempo que rigi6 y durante un largo lapso
posterior.

Cabe recordar que dicha norma legal regula, casi en forma absoluta y omnimoda, el
funcionamiento de toda la actividad productiva, abarcando ABASTECIMIENTO
FIJACION Y CONTROL DE PRECIOS COMERCIALIZACION CUPOS DE
PRODUCCION ACAPARAMIENTO AGIO EXPROPIACION, etc. Etc. Quienes
hemos vivido en una panaderia casi desde el nacimiento, tuvimos oportunidad de
conocer los atropellos cometidos contra los panaderos por los funcionarios de turno,
llegando al extremo de que algunos dirigentes y empresarios fueron a dar a una celda
en la primitiva etapa de su aplicacién, medidas que, obviamente, no aportaron
solucién alguna y solo sirvieron para ofender a quienes trabajan “esmerandose por su
pan”, ignorando el esfuerzo de éstos en la produccion del alimento por excelencia de
las mesas argentinas y al que nuestros nifios mencionan desde que pronuncian sus
primeras palabras.

Baste recordar que la Ley 20680 dispone, entre muchas otras medidas

... Establecer, para cualquier etapa del proceso econdémico, precios maximosy / o

Esencias, Colorantes y Aditivos para:

Encuentre en Panaderias

Fleibor nuestras formulaciones  Confiterias
la personalidad que Reposterias

Las Dos Marcas... demanda su pm(,lua_os Heladerias
Fabrica de Productos

Alimenticios

Laboratorio Fleibor S.R.L.
30 de agosto 162 - (1766) Tablada
Telefax: 4652-8035 (Rot.)
E-mail: fleibor@speedy.com.ar

ARLYS

elicula

que ya vimos/...

margenes de utilidad y/o disponer la congélacion de los precios en los niveles vigentes
o0 en cualquiera de los niveles anteriores” ..."Fijar precios minimos y/o de sostén y/o de
fomento”...”Obligar a continuar con la produccidn, industrializacion, comercializacion,
distribucién o prestacion de servicios, como también a fabricar determinados
productos, dentro de los niveles o cuotas minimas que estableciere la autoridad de
aplicacion”... etc. etc. Como puede apreciarse, el poder de decisién de cualquier
empresa, queda en manos de la Secretaria de Comercio, cuyo titular debera agregar
estas tareas a las muy serias y exigentes que ya esta realizando, como son las de
visitar “verdulerias para constatar el precio” de la “lechuga o los rabanitos”. Con
medidas como esta en manos de funcionarios como el mencionado....jpobres
contribuyentes!...

No pretende esta nota juzgar la procedencia o né de dicha norma legal, lo cual
queda reservado a los penalistas y estrados judiciales correspondientes, pero si,
quiero destacar que, como en la misma se establecen penalidades que van desde
multas, pasando por allanamientos, intervencion de mercaderia y clausuras, hasta la
privacion de la libertad, ordenando la detencidén preventiva de los presuntos
responsables, su vigencia tiene una gravedad tal que debe hacernos temer por las
consecuencias funestas que su aplicacién puede traer a la actividad panaderil. No
puedo olvidar los dificiles momentos que debieron soportar, en su oportunidad,
muchos dirigentes y empresarios panaderos, que no solo sufrieron el cierre de sus
comercios y todo tipo de persecucion, sino que también padecieron la privacion de la
libertad, como consecuencia de la voluntad del funcionario de turno. Es decir, que
estamos presenciando una pelicula que ya vimos y cuyo final no nos gusto.

Cabe preguntarnos si es factible lograr, a través de leyes, decretos o resoluciones,
la eliminacién de la inflacion, disminuir la desocupacion, aumentar la produccién...etc.
etc., como evidentemente pretende el gobierno. Sila respuesta es afirmativa, debemos
felicitarlo, dado que ha encontrado la solucion a todos los problemas que puedan
aquejarnos; si, por el contrario, es negativa (como estoy convencido), solo nos cabe
rogar que agudicen el ingenio, imitando lo bueno de otros paises, donde el crecimiento
se sustenta sobre bases solidas, alejadas del simple fin electoralista. Seguro que asi
lograremos la tranquilidad necesaria para trabajar en paz, capitalizando el buen
momento econoémico por el que transitamos, hecho que posibilitara la radicacion de
inversiones que, con medidas como la indicada, solo se las ahuyenta hacia paises

donde encuentran la seguridad juridica que se les niega en el nuestro.

Juan Pedro Depetris



Sabemos como hacer que
su producto sea irresistible

“Firmenich

www.flair.com.ar
Sabores para la Industria Alimenticia

Distribuidor exclusivo en Argentina Paraguay y Uruguay
Moran 1006 (1742) Paso del Rey, Pcia. Bs. As.
Tel/Fax: 0237-462-5429/463-6888
e-mail: info@flair.com.ar
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"Pese al poco tiempo de funcionamiento del Centro de Escobar ya estamos
siendo reconocidos en todos los ambitos importantes de la localidad"

A principios del mes de Agosto, el Gremio Panadero y su gente se reunio con Daniel Santeusanio, del Centro de
Panaderos de Escobar, quien si bien todavia no tiene la comision directiva definitiva,comenta que estdn
perfectamente organizados y con un Ceniro que trabaja firmemente por el gremio panadero. "Escobar se encuenira
muy bien. Hay que tener en cuenta el poco tiempo de actividad, es decir que estamos contentos porque en tres meses
hemos logrado muchas cosas. Realmente nos asombra que en etapa de constitucion, esté tomando tanta fuerza el
Centro, sentimos que sé esta uniendo mucho el gremio en Escobar" comentaba Daniel.

Ademas nos comentd que debido a la configuracion del ¢Cual es la situacion del proyecto de ordenanza
distrito, que es muy grande y tiene localidades muy proyectado?
importantes dentro del mismo, han sectorizado el partido

En forma paralela a la constitucion de las filiales se

en distintas filiales. "La filial Escobar que es la cabecera esta presentado el proyecto de ordenanza para

del partido, donde se retine el grueso del distrito. Después reqularizar la produccion, venta y comercializacién de

tenemos una filial en Garin que es la segunda cuidad mas los productos de panificacion fuera de los

importante del partido, donde nos encontramos con establecimientos. Para nosotros es fundamental la

diversos problemas porque limita con varios distritos aprobacion de la ordenanza porque nos daria todas

linderos, entonces necesita una atencion mas las herramientas legales para poder presionar al

personalizada y estamos logrando constituir la filial Savio, poder ejecutivo municipal para ejercer los controles

que es una localidad si bien no tan grande como Garin con . W del pan que circula en el distrito. La politica que
» ) . . Sr. Daniel Santeusanio
mucha problemética debido a que esta casi por medio o

separada del distrito de Pilar" . Tenemos en Escobar es que el pan que circula por el distrito sea

estrictamente legal. Combatimos la venta clandestina pero con armas

Con este sistema el Centro de Panaderos de Escobar logra el legales y la aprobacion de esta ordenanza es la herramienta que

funcionamiento de la filial Central, la de Savio y la de Garin con la misma necesitamos.

sintonia, y con representantes capacitados y se estara ayudando al gremio

. . ¢Ingresa mucho pan de partidos vecinos?
porque la gente de Savio se va a sentir representada evacuando sus dudas
para que nosotros podamos resolver de manera casi inmediata los Ingresa pan de partidos como Pilar, Tigre y José C. Paz, y muchos de esos

problemas que se vayan presentando, con asistencia rapida y volviendo los  productos panificados no cumplen con normativa correspondiente, por eso

conflictos mas expeditivos. "Garin era una zona muy conflictiva, esta ordenanza permite controlar esa mercaderia. Acompafiamos esta
actualmente se han logrado unir y actualmente se encuentra en un 100% medida legal con una fuerte campafia de difusion. Y ademas un punto a
en sintonia con el Centro de Panaderos de Escobar, por eso tenemos la destacar es la muy buena relacion con el Honorable Concejo Deliberante

esperanza que pase lo mismo con Savio".
Continua en la pagina siguiente
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Local porque hemos hablado con todos los bloques para que por consenso
salga esta ordenanza, es decir que pese al escaso tiempo de
funcionamiento de este Centro de Panaderos ya estamos siendo
reconocidos en todos los ambitos importantes de la localidad. Quiero
destacar que asumimos también muchos compromisos para trabajar de
manera mancomunada con diferentes sectores y de esta manera combatir
la venta de pan clandestino.

Proximamente la Asamblea...

Por el momento tenemos una comision provisoria, una vez que tengamos
organizadas las filiales llamaremos a Asamblea extraordinaria para iniciar
formalmente los tramites de personeria juridica. Aproximadamente en un

mes se realizara la Asamblea constitutiva.
¢Cuando se realizan las reuniones?

Las reuniones se realizan los dias lunes en Escobar a las 21hs y los
miércoles en Garin. Una vez que esté organizada la filial de Savio ellos
elegiran el dia que les parezca conveniente, por lo pronto se realizan en un
salon que, muy gentilmente, nos cedié el Departamento de Bomberos.

Quiero destacar que estamos trabajando para poder ofrecer al gremio
algun servicio, por eso estamos con las tratativas con la obra social Aco
Salud quien se comprometié a sumarle prestaciones a las personas que
sean miembros del Centro Panaderos de Escobar...

LEYES DE MURPHY:

Si algo puede fallar, fallara.
Si todo falla, lea las instrucciones.
Si algo no funciona es por una razén distinta de la que nosotros
creemos.
Una corbata limpia atrae la sopa.
Cualquier objeto que caiga lo hara sobre tu pie.
Todo el mundo miente pero no importa, pues nadie escucha.

La velocidad del viento aumentara directamente segun el costo del
peinado.

Cualquier cosa que empieza bien, acaba mal. Cualquier cosa que
empiece mal, acaba peor.

El hombre que rie mientras las cosas le van mal, es que piensa en
alguien en quien descargar la culpa.

Si no los puedes convencer, por lo menos, confiindelos.
Si archivas bien una cosa siempre sabras donde esta, pero nunca la

necesitaras. Si no la archivas bien, la necesitaras pero no sabras
nunca donde esta.

TALLERES el rdpido —we="

SERVICE MECANICO EN EL ACTO
PARA PANIFICADORAS
PANADERIAS - PIZZERIAS Y AFINES

CNEL. CARDENAS 2187 - C.P. 1440 - CAPITAL FEDERAL
Tel: 4686-1322 /| 4687-5035

“COSAS DE LA VIDA”

(gentileza de Roberto V.)

No soy profeta ni maestro, solo alumno de la vida.

Lo que entro en mi vida, quedo en mi vida.

Vejez significa mas afios, pero no siempre mas vida.
Muchos deciden cambiar de vida cuando ya no tienen vida.
La timidez es una carcel casi inexpugnable y no tiene rejas.

Cuando descubrimos la belleza de la vida ya no podemos sentirla
bella.

Es triste ignorar cuanta vida nos queda, pero mas triste seria saberlo.

Cuando prometi siempre cumpli, pero cuando me prometi no siempre
cumpli.

Viviendo se aprende a sufrir, pero no siempre a vivir.
Quién no se arrepiente, muchas veces, no se arrepiente, se engana.

Cuando me golpearon mucho, ya no senti los golpes.

LA %))
CUEVA niL
PANADERO
NATURAL
Diaz Velez y Ruta 7-MERLO 0220-485-5071
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UNA EMPRESA FAMILIAR AL SERVICIO DE LA SALUD

Con la llegada de la primavera comienza la época de calor y humedad, propicia para el desarrollo

de los insectos en todas partes. o l:l]“ lﬁo %

La prevencién es muy importante como también la limpieza y el orden.

Los comercios y fabricas de productos alimenticios estan expuestos al contagio en la provision de CONTROL DE PLAGAS \
materias primas, cajas, papeles, etc. El mas comun de estos contagios son las cucarachas. Una

en particular es la mas famosa por su adaptacion al medio y su gran reproduccion, se llama Mm

Cucaracha Alemana o Blatella Germanica. Vive y se desarrolla en lugares oscuros, hiumedos,

calurosos, ranuras, bajo piletas, cajas de luz, etc. Se alimenta de desperdicios de comida, grasas... URGENCIAS: 15'4404'1 ﬁﬁz

todo le viene bien. HABILITACION EN LA MATANZA N° 29
Su control muchas veces resulta dificil, ademas de realizar un buen trabajo de desinfeccién se Miior. Marcén 3906 - SAN JUSTO - fumigo@hotmail.com

necesita continuidad.
En FUMIGO realizamos los trabajos con pasta o geles que dan un excelente resultado, como
también utilizamos insecticidas a base de agua de primeras marcas, todos aprobados por Salud
Publica.

También los roedores ocasionan muchisimos problemas, a estos los eliminamos con una serie de
productos raticidas colocados estratégicamente, apoyados por trampas tijera, jaulas, pegamentos,
etc.

FUMIGO es una empresa Habilitada por la Municipalidad de La Matanza por lo cual le podemos
extender los Certificados de Fumigacién en comercios o industrias.
Atendemos a clientes en toda la Provincia de Buenos Aires.

Distribucion y Venta de Harinas

Semolin y Materias Primas
para panaderias, confiterias y pizzerias
LEVADURA PRENSADA MOLINOS

levinal 2 Y. 1
REELIDAR s.a.

Otorga mas brillo
y color

agua en la masa

malm

X Grasa Margolan ) e i - "4
espeC|aI® -2 i, Mejora la capacidad
= 3 de absqrcion del

| FHI!IHII.S_A'

Grasas y Margarinas

D)- Distribuidora
Tablada

NUEVA DIRECCION Av. Crovara 2653 - (1766) Tablada
Telefax: 4652-9800 / Tel: 4655-1201

Se obtiene
mejor punto
y mas volumen

OTRO|PRODUCTOIDE

| Quintana 2516 - L. del Mirador - Buenos Aires
(011) 4699-4434 - info@lecitec.com.ar
www.lecitec.com.ar
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Movedludes de u Federacion de lo Provinia ! Enrevish o Jven Bells,
. Aproximadamente el balance cerro con $ 110.000...”

Juan Bellizzi, Tesorero de la F.I.P.P.B.A. nos comenfé como se
encuentran las finanzas en la Federacién y agradecié a través
nvestro la colaboracion de los Centros

¢Como fueron los resultados del pasado cobramos una cuenta que abrimos con el sindicato de San Miguel,
cierre del balance? José C. Paz y Malvinas Argentinas.
El balance de la Federacion cerrd con El tesorero de FIPPBA destacd los multiples beneficios que adquieren los
$73.000 en efectivo sumado al pago de Centros una vez asociados en la Federacion, " convenios tanto a nivel
_ los autos, ademas hay $10.000 en un provincial como con la parte obrera, hasta el convenio con Luz y
| cuenta que tenemos en conjunto con la Fuerza, con IOMA y con el Banco Credicoop entre otros”...
: ] Federacion obrera, asi teniendo en
e - cuenta eso, aproximadamente el balance

Juan Bellizzi en el mostrador de su panaderia cerré con $ 110.000.

Se notan mejoras en la recaudacion...

{CON

(0
iqaci 'i!l'.lt MATERIAS PRINAS PARA PRSTELENIA 'Y
los pagos deben ser mensuales porque las obligaciones son mensuales. e "

AL
o

El tema de la recaudacién mejord debido a varios motivos. En primera
instancia y la mas importante es la buena administracién, por otro lado
seguimos insistiendo en el pago en término de la cuota societaria y el pago
del fondo convencional, hay "vicios" que ya vienen de antes, como el tema
de entregar los extractos cosa que sucede pocas veces. Insistimos en que

SRL :

Kl DUHE‘“]
¥

¢Como fue el trabajo en estos dos afios?
Estuvimos haciendo un balance y los que pagan son siempre los mismos I 0
ot

Centros salvo algunas excepciones que se incorporaron recientemente
como Zéarate. Sumado a eso estamos cobrando, a partir de un convenio
con pasteleros, una parte del fondo convencional, y desde el mes de

Juan carlos Lopez

DISTRIBUIDOR EXCLUSIVO DE:

calsa_

MATERIAS PRIMAS PARA
PANADERIAS - CONFITERIAS
PIZZERIAS - FAB. DE PASTAS

Aqui estamos

Edison 3547 - |. Casanova - Pcia. Bs. As.
/ Tel: (54-11) 4466-2818 - E-mail: juanclopez@fibertel.com.ar

Edison

Ruta 3 al 8400
R. Ortega
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"Seguimos modificando 30 anos de historia”

Conversamos con Ruben Alvarez del Centro de Panaderos de de Campana, la personeria juridica
del Centro, el proyecto presentado en la FIPPBA de seccionalizar los Centros con el objetivo de
coordinar las tareas y el precio del pan fueron algunos de los temas destacados.

¢ Coémo se encuentra el precio en Campana?

Estamos contentos con ese tema. Por estos dias salimos con un nuevo
aumento, llevando el pan a $ 3,50 y por suerte nadie se quejo. Si te referis
a los distritos vecinos y su adaptacién al incremento, tambien lo tomaron
bien, aparentemente la gente se encuentra atenta a los aumento de las
materias primas y por lo tanto ya se espera el cambio en el precio del pan.
Con las factura es un tema aparte, ya que no podemos llegar a

un acuerdo, nos cuesta acordar un precio Unico, pero el valor

de la docena oscila alrededor de los $5.

¢ Como es la relacion con los distritos vecinos?

Con la gente de Zarate y Escobar tenemos muy buena relacion,

de hecho consensuamos todo. Con Escobar habiamos tenido

un pequefio problemita porque nosotros en Campana incrementamos el
precio del pan mientras que en Escobar se mantenia 0.50 centavos mas
barato y eso trajo la avivada de algunos almaceneros del distrito que
lucraba con esa diferencia , hasta que pudimos resolver ese problema,
equilibrando los valores.

Yo W Y

Distribuidor
Beal

LIDERES EN HARINAS Y MATERIAS PRINAS
PARA PANADERIAS - PIZZERIS Y FABRICAS DE PASTAS

Salvado §al Tomates
Margarina Aceitunas triturados
Grasas Dulees Harinas

PARALEVA-CMeth REGLIDAR s.a.

ENTREGAS A DOMICILIO
Av. Calle Real 1669/71 - Libertad

Telefax: 0220-494-0004

¢El Centro de Campana ya cuenta con personeria juridica?

Todavia no. Ese tema esta medio detenido, lo Unico que recibimos fue una
primera contestacién de que los papeles estaban bien. Una vez que
tengamos la personeria juridica, vamos a tramitar el Fondo Convencional.

¢De qué se trata el proyecto de "seccionalizar” los Centros?

Es un proyecto que plantee en la ultima asamblea, que es
seccionalizar la provincia de Buenos Aires. El proyecto parte de
que no es dinamico que la Federacion baje a cada una de los
municipios para solucionar problemas menores, es decir, si es
necesario que asistan esta bien pero mientras tanto nosotros
podriamos seccionalizarla y dividirla en 5, 6 u 8 secciones y
organizarnos mejor. Entonces vamos hablar del Fondo
Convencional de aca a los limites con Santa Fe. Se trataria de alguien que
se encargue de coordinar todo el trabajo, para que la Federacién tenga
que ira un solo lado.

¢ Coémo son las relaciones con el Municipio?

Las relaciones con el Gobierno Municipal son buenas, aunque nos gustaria
que nos acompafiaran mas con inspecciones

¢ Como se sienten los panaderos de Campana con el crecimiento de
este Ultimo tiempo?

Tenemos el 99% de panaderos de acuerdo en todos los cambios, estan
todos muy contentos con esos resultados. Sentimos que los panaderos de
Campana empezaron a creer en el Centro de panaderos, por eso insisto en
que hemos cambiado 30 afios de historia.

Por ultimo ¢ Qué dias se reunen en el Centro?

Las reuniones son los miércoles a las 21hs, en el local ubicado en 9 de

Julio y Moreno. Para cualquier consulta pueden comunicarse conmigo al
siguiente teléfono: (03489) 15581644

FUMIGADORA

NO Inseet

Control de Plagas
B. de Irigoyen 488

)ROFESIONALES
EN EL CC DL D
(1708) Mordn - Bs. As. UCARACHAS - ROEDORES Y HORMIGAS

Tel: 4629-4497 // Cel.: 15-6117-7918

no_insect@yahoo.com.ar
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% GENTRO DE INDUSTRIALES PANADEROS DE NERLO
N

Vicorano Loz 489 (722)MeroBs s TEL (E20)82-3230 - hodepanaderosmeriogspeedycoma
A— 4 (1722 (tz20) ! @spesny

UN CENTRO QUE CRECE CADA DIA MAS

Hilario Frias y Horacio Carrizo informan sobre los avances de la
gestion de la Comisién Directiva del Centro de Merlo

¢Como estan las

El (ENTRO INFORMA cosas en el Centro de

Nuestros socios cuentan con servicio de: Panaderos de Merlo?
' ElI Centro de

- ASESORIA CONTABLE. Cdor. Pablo Coussan. R. Panaderos de Merlo

Pefia 912, 3° Oficina “A”, Castelar. Tel.: 011-4627- viene trabajando

3577. fuertemente. Nos

- ASESORIA LETRADA: Dr. Daniel Ramuno. Juncal encontramos muy bien

698 1° Of. “F”, Merlo. Tel.: 0220-483-0752. con respecto a los

- GESTORIA: Sr. Eduardo Ramos. Sarandi 376. S0cios ¥ respecto a la

Merlo. Tel.: 0220-482-7211. Industria. Actualmente
contamos con 64

Presidente: Luis Hilario Frias socios y 86 panaderias que estan aportando el Fondo Convencional y
Secretario: Abel Omar Ferreira el Seguro de sepelio. Mes a mes tenemos satisfacciones, porque
COMISION T T R T IS T Y PIE  muchos socios que no crefan en esta Comision Directiva se estan
Tesorero: Angel Horacio Carrizo asociando, y por suerte se demuestran contentos con el trabajo del
DIRECTIVA Protesorero: José Roberto Aragona Centro porque se estan haciendo cosas que no se habian hecho hasta
DEL CENTRO DE 1° Vocal Titular: Juan Bautista Bellizi el momento.
2° Vocal Titular: Luis Fleita
INDUSTRIALES 3° Vocal Titular: Rosendo Herrera ¢Como es larelacion del Centro con la Municipalidad?
Comision Revisora de Cuentas La municipalidad esta trabajando junto a nosotros, en los Ultimos
1L U 2L RVRRETR THEVITIM AN ISR 10565 ha salido a hacer un relevamiento de laindustria y también esta
DE MERLO 2° Vocal Titular: Eduardf” Gillon trabajando con el tema de la clandestinidad. Eso nos pone contentos y
1° Suplente: Jorge Gonzalez nos satisface enormemente. El trabajo consiste en recorrer el distrito,
2° Suplente: José Luis Gandini asi un fiscalizador visita panaderias por panaderia verificando que no

Atencién inicamente a mayoristas FRANCISCO PAGANO E HIJOS S.A. LO QUE NECESITA PARA SU PANADERIA

s l KU ® ESTAEN...

Dulce de Leche Repostero - Heladero a Granel
Queso Quartirolo - Barra - Shrinz - Ricota - Crema de Leche - Manteca

PRODUCTOS LACTEOS PANADERO

LUIS VIALE 333 - (c1414ecG) CAPITAL FEDERAL
Telefax: 4854-3696 // 4856-4780 Diaz Velez y Ruta 7-MERLO 0220-485-5071
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haya venta ilegal, y si existe alguna
anormalidad se le exige la regularizacion
de la misma. Entre otras cosas cada
fiscalizador solicita al duefio de la
panaderia la libreta sanitaria, tasa de
seguridad e higiene y todos los papeles
que deben estarenregla.

¢Como se controla el pan que ingresa
de partidos vecinos?

La municipalidad ha puesto un estricto
control en la entrada del partido, es decir
en la division con Ituzaingd y otro en el
limite con Laferrere, de modo que las
camionetas que ingresen con mercaderia para vender en el partido
tienen que pagar abasto.

Seviene el salon de fiestas, gran anhelo del Centro...

Si, y estamos sumamente felices con ese tema. Los planos salen a fin
de mes asi que los derechos estan todos aprobados.

La idea es realizar el salon de fiestas abajo y arriba la Escuela de
Panaderia. Esta escuela tendra como objetivo principal la capacitar

para crear mano de obra calificada, que
cada vez hay menos.

— Cuéntenos de la reunion con el Ministro
de Salud...

Estuvimos con el Ministro de Salud Gines
Garcia quien visitd Merlo para entregar una
ambulancia de ultima tecnologia para el
distrito. Nosotros estuvimos presentes
invitados por el municipio y en
representacion del Centro de Panaderos de
Merlo.

¢ Coémo se encuentra hoy el precio del
pan?

El precio del pan esta cada mejor, ya que
el panadero esta entendiendo que debe
vender por encima del costo para poder
subsistir.

(Continua en la pagina 24)

Asi va a ser el frente del Salon

@ Brito Hno:

MINI-TRINCHADOR COMPACTO
FUNGI@NAL eslaeifaciimanejos

- Regulacion automatica
- Montado sobre cuatro ruedas giratorias
- Bandas transportadoras de P.V.C.

- Calidad alimenticia

- Produce una amplia variedad

de panes g
- Rolos de polipropileno

° . . l, \
- Minimo mantenimiento. 3

- Bajo consumo de energfa 2

- Tnnchad%_.
de 40x60 y
- Pintura EPOXI 2

@ Brito HNnos yoxmeacuno sws- 665) Tl 6, o T e
Tel..; 02320 - 436262

www.britohermanos.com.ar

ventas@britohermanos.com.ar
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FABRICA DE MATERIAS PRIMAS PARA
PANADERIAS, CONFITERIAS Y AFINES
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ENVIOS A TODO EL PAIS
VENTAS POR MAYOR
Adm.: Gral. Hornos 333/341 - (1752) Lomas del Mirador
Tel: 4655-0240 / 4454-7200 / 1197 Fax: 4652-6190
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E-mail: labdewey(@infovia.com.ar
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Se viene la fiesta de fin de afio

Si, nosotros el afio pasado celebramos la primera fiesta de fin de
afio pero nos tuvimos que organizar con poco tiempo, sin embargo
fue todo un éxito. Este afio apostamos a una mejor organizacion,
por eso a comienzos de septiembre estaremos invitando a las
empresas que colaboraron el afio anterior, a sumarse en estas
celebraciones

"Estamos contentos y muy agradecidos con todos los socios,
por participar, por entender el mensaje. Estamos a disposicion
y al servicio de todos los panaderos. Todos los dias jueves de
21 a 23 horas los esperamos a participar de las reuniones"

Horacio Carrizo, Tesorero

Las finanzas del Centro de Panaderos de Merlo estan cada vez
mejor. Los ingresos se fueron modificando a partir que cada dia
tenemos mas socios con mucha predisposicion de cumplir con
las obligaciones que le corresponden. Nosotros queremos
hacerle saber a los socios que las personas que se mueven
dentro del Centro de Panaderos no reciben remuneracion alguna
y con la cuota se costean los gastos para que el centro siga
creciendo.

Todas las obligaciones aportadas vuelven al panadero en
servicios, ahora comenzamos con el salon y con la Escuela de

Panaderos.
La cuota societaria es de $20,- que no es mucho, pero ayuda a
que el centro progrese y agregue nuevos beneficios.

Alicia Moreau de Justo 4768
Villa Insuperable (Pcia. de Bs. As.) CP. 1752

cawa AN,

Teh‘Far 4652-4300 / 4655-2319
envolver @speedy.com.ar



MARGARINAS - GRASAS - LEVADURAS - DULCES - MERMELADAS - AZUCARES - ADITIVOS - ESENCIAS - COLORANTES - HARINAS - CREMAS - SALSAS

ACEITES - AROMATIZANTES - PREMEZCLAS - POLVOS PARA HORNEAR - MEJORADORES - NUECES - ALMENDRAS - PASAS DE UVAS - FRUTAS SECAS
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SU PANADEHiA
I.O ENBUENTHA
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Dahica M s @ Taxnnera .__

PRDDEC () D LA NETUILEER

Diaz Vélez y Ruta 7 - Merlo Norte Tel: 0220-485-5071

distribuidoraddv@hotmail.com
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LESAFFRE-Z
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LESAFFRE ARGENTINA, anuncié el nombramiento de
Alexandre Depoid como Director Comercial en nuestro pais.

Depoid, diplomado con un Master en Comercio Internacional en la
Universidad Pantheon-Sorbonne, Paris, se incorporo a la compaiia en
1995 ejerciendo el cargo de Director Regional de Africa y Japén y luego
asumi6 como Director en Lesaffre Francia. Con una reconocida trayectoria
Alexandre Depoid asume como Director Comercial de Lesaffre Argentina.
En su nuevo rol el ejecutivo, de nacionalidad francesa, tendra por delante la
tarea de planificar y dirigir la politica de promocion, venta, distribucién de
las levaduras, mejoradores y aditivos para molinos en Argentina,
Venezuela, Colombia, Ecuador, Bolivia, Paraguay, Guyana, Guayana
francesa y Surinam.

Acercade Lesaffre

Alo largo de mas de 150 afios de trabajo, el Grupo Lesaffre ha logrado
posicionarse como lider mundial en el mercado de las levaduras, en virtud
de su politica de investigacién y desarrollo, y de su compromiso con la
calidad, elaborando y proveyendo productos que cumplen con las
especificaciones méas avanzadas. Como protagonista en el &mbito de los
ingredientes de panificacion el Grupo Lesaffre esta presente, con sus
productos, en todo el mundo. Algunos de los productos que elabora
LESAFFRE ARGENTINA son: “LEVINA”, “LEVASAF” “NEVADA", “SAF
INSTANT”Y “LEVEX” y de la Linea de mejoradores para Panificacion
‘MAGIMIX”

Es una empresa con
mas de 20 afios de
trayectoria y experiencia
en la fabricacién de todo
tipo de herramientas para
Panaderias:

- Utiles en madera para
elaboracion artesanal.

- Bandejas con tratamiento antiadherente .

- Mesas a medida en Madera o Acero Inoxidable.
- Moldes v latas de todo tipo y tamafio.

- Fabricacion de articulos especiales a medida.

- La mas completa linea en Acero Inoxidable

Ofrece a sus clientes: Envios a todo el pais, presupuestos sin cargo,
amplio stock y el mejor precio de mercado.

Entre otros productos, en la linea de utiles y utensillos para panaderias y
reposteria, posee la linea mas completa, realiza trabajos a medida
ofreciendo la mas alta calidad al servicio del panadero

Mas informacion al 4441-1200

b e T e AT

PASTELERIA

Polvo para Hornear
Gel Emulsionante para Batidos
(Bizcochuelos, Budines, Vainillas, etc)
Crema Pastelera Instantanea

PANIFICACION

Aditivo concentrado Enzimatico
Mejorador Pan Francés
Mejorador Pan de Molde

Mejorador Pre- pizzas

Mejorador Pan Dulce (Horneable)
Mejorador para Congelador Crema Chantilly Instantanea
Prolongador de Frescura Mousse de Chocolate

Harina de Malta Semifrio Neutro

Mejorador Diastasico Cocomix, premezcla para coquitos
Pasta Emulsionante Brillo Pastelero
Desmoldante Jalea en polvo
Desmoldante
HELADERIA
ESENCIAS Y COLORANTES .- =,

Esencia deVainilla
Esencia de Manteca
Esencia de Limon
Colorante de Caramelo
Colorante Amarillo

Azlcar invertido

CONSERVANTES

Propionato de Calcio
Sorbato de Potasio

C&R S.R.L.

Alfredo Palacios 3598 (B1752BOF). | Lomas del Mirador | Pcia. de
Buenos Aires. | Tel.: (011) 4652-9263 | e-mail: ventas@labaguet.com
www.labaguet.com

cada mafiana,
acompafiando en su labor
al Industrial Panadero

¢
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"HECTOR ORTIZ

Representante Exclusivo en Zona Oeste de:

,é; Danica

- =
oy B

[

Tel: 4264-1831 - Cel: 15-5629-8335
ortizhector@uolsinectis.com.ar
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PANING, es una empresa dedicada a la fabricacion y venta de hornos y maquinas
para panificacion, con mas 20 anos de trayectoria. Sus multiples productos cubren
todas las necesidades del cliente, desde pequeias y medianas hasta grandes

PANING producciones.

Hace unos veinte afios, mezcla de suefios y profundas convicciones Una particularidad, cuentan con una conduccién que promedia los
personales, nace PANING, una empresa fundada y liderada desde treinta afios de edad y mas de una década de trabajar en PANING. Ese
entonces por el Ing. Salvador A. Benigno, nacido y desarrollado personal y equipo lo espera en la planta de Rosario o en cualquier punto del pais
profesionalmente en Rosario. Su Director sentd las bases de su profesion para atenderlo en forma personal y asesorarlo integralmente segun sus
en una centenaria empresa multinacional, lider en calidad y prestigio en el necesidades, mostrandole ademas los equipos en funcionamiento en la
rubro de la agro-industria. Sala de usos mdiltiples.

Con todos los conocimientos alli adquiridos, tanto técnicos como Mas que importante, le brindan: asesoramiento pre-venta, consultas sin
gerenciales, mas su experiencia como docente universitario y sus viajes cargo, disefios especiales, servicio técnico permanente e instalacion en
de capacitacion a Europa y Estados Unidos, da inicio a la fabricacién de todo el pais.

hornos y maquinas para la industria del pan.

En el presente, el objetivo de PANING es producir equipos que superen
todos los esfuerzos de la competencia en cuanto a calidad y disefio del
producto, garantizando la confiabilidad a través de los afios. Gracias a
estas premisas, pueden decir con orgullo, que hornos fabricados en sus
comienzos, actualmente estan funcionando con ptimo rendimiento. -

Son proveedores integrales de diversos mercados. Los productos
(hornos, maquinas, accesorios), servicio, mantenimiento y asesoramiento,
estan dirigidos a todo tipo de panaderias, panificadoras industriales de alta
produccién y cadenas de supermercados.

Son un grupo humano convencido de la importancia de trabajar en
equipo, siguiendo siempre los procedimientos y las especificaciones,
capacitandonos de manera constante y apropiada. Ellos que ser

profesionales es la base de toda nuestra gestion, por lo que PANING MAS |"FOR%(|9“ 034] -464-2170

invierte fuertemente en este aspecto. cle

SUSTITUTO DE HUEVO

BAJO COSTO - MEJOR RESULTADO

para la elaboracion de:
PTNCTDUURLAC‘:SE OTRO PRODUCTO DE
BUDINES LECITEC
ALFAJORES
MASAS SECAS

Quintana 2516 - L. del Mirador - Buenos Aires
Telefax: (011) 4699-4434 - info@lecitec.com.ar
www.lecitec.com.ar

L

Disefio y fabricacion de:

rrontiight Backiignt MArquUesinas
GARTELES LUMINDSOS

Ploteados para vidrieras y vehiculos

L | SAGITA RIO
CAMILO FERRON S.A
CARDONE : : | Al
Contdctenos: Alem 7950, Martin Coronado
José Ignacio Rucci 737 - (1822) Valentin Alsina 4842 5783 - macspublicidad@hotmail.com

Tel: 4208-3236 / 4209-4995 josecardone@speedy.com.ar
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EL MEJOR PRECIO
LA MEJOR CALIDAD

Tel: 4647-0168/0268

Nextel: 167*1328
Cel: 15-5881-8833

PANADERIA Y CONFITERIA

“JOLIET”
Valdez 3164
V. Tessei

Panaderia y Confiteria

p

de Antonio Pires

Especialidad en Productos Panificados

LA NUEVA PAMPA

MARCONI 2370 I. CASANOVA

TEL.: 4485-9398

Panaderia y Confiteria

“EL TRIGAL.”
Senguel 6415
Gonzalez Catan

Miior. Marcon 3025 - SAN JUSTO

PANADERIA & CONFITERIA

"LAGRANBUENOS AIRES'

4484-3327

“LAS DELICIAS”

Masas . Tortas-andwiches
Centenera 4397 - San Justo

“Weame W Panaderia y Confitera

Arieta 4185 - San Justo “LAVIRGEN DE LOUDES”

4484-4654 |].MDEROSAS%0-L. DELMIRADOR
Panaderl'a y Cnnfiteria Cor:iiteria v F’ana(,j,eria
“Jacecta, »” Ser\ﬁ?:!:c:lz?ﬁnch
E. Castro 1089 Haedo | S8R inAam MBS esa’

4443-3417 4652-3451
PANADERIA & CONFITERIA

Panaderia y Confiterfa “P A NDY’

E. Mitre 26 - R. Mejia
15-4531-3827

LA MODERNA

4669-0658

Edison y Ruta 3 - I. Casanova

PANADERIA & CONFITERIA

Saenz Peria 4054 - Tel, 4652-7932

CLAUDIO PIACQUADID

c,u;\*:' QUINCE AROS - CASAMEENTOS
o «u& .+ DESPEDIDAS - PEDIDOS A DOMICILIO

L 3
e Haga Sus reservas con 2 afios

PANADERIA & CONFITERIA

EL BUEN GUSTO

Chilavert 1864 - V. Celina
4622-9134

de anticipacion a su evento
y paguelo en todo ese tiempo”

PRESUPLESTOS Y COISLTAS O PERSONALNENTE B
HONORIO LUQUE 6047
26-1033

LAFERRERE

Panaderia y Confiteria

“EL ROSEDAL.”
Alagdn 543
Isidro Casanova

San Martin 380 (Moron) 4629-4614
9 de Julio 38 (R. Mejia) 4464-5548

Leon Gallo 3696 (S. Justo) 4441-0408

Distribuidora B e l gr ano

18-5040-6638

Lo 409 7-56085

MORON (Esq. Pierrestegui 3300)

HARINAS
Y MATERIAS PRIMAS




VACIONES reégimen generar

ARTICULO 150 (Licencia ordinaria). El trabajador gozara de un periodo minimo y
continuado de descanso anual remunerado por los siguientes plazos: a) De catorce
(14) dias corridos cuando la antigliedad en el empleo no exceda de cinco (5) afios.
b) De veintitin (21) dias corridos cuando siendo la antigliedad mayor de cinco (5)
afios no exceda de diez (10). c) De veintiocho (28) dias corridos cuando la
antigliedad siendo mayor de diez (10) afios no exceda de veinte (20). d) De treinta y
cinco (35) dias corridos cuando la antigiiedad exceda de veinte (20) afios. Para
determinar la extension de las vacaciones atendiendo a la antigliedad en el empleo,
se computara como tal aquélla que tendria el trabajador al 31 de diciembre del afio
que correspondan las mismas.

ARTICULO 151 (Requisitos para su goce - Comienzo de la licencia). El trabajador,
paratener derecho cada afio al beneficio establecido en el articulo 150 de esta ley,
debera haber prestado servicios durante la mitad, como minimo, de los dias
habiles comprendidos en el aio calendario o aniversario respectivo. A este
efecto se computaran como habiles los dias feriados en que el trabajador debiera
normalmente prestar servicios. La licencia comenzara en dia lunes o el siguiente
habil si aquél fuese feriado. Tratandose de trabajadores que presten servicios en
dias inhabiles, las vacaciones deberan comenzar al dia siguiente a aquél en que
el trabajador gozare del descanso semanal o el subsiguiente habil si aquél fuese
feriado. Para gozar de este beneficio no se requerira antigiiedad minima en el
empleo.

ARTICULO 152 (Tiempo trabajado - Su computo). Se computaran como trabajados,
los dias en que el trabajador no preste servicios por gozar de una licencia legal o
convencional, o por estar afectado por una enfermedad inculpable o por infortunio en el
trabajo, 0 por otras causas noimputables al mismo.

ARTICULO 153 (Falta de tiempo minimo - Licencia proporcional). Cuando el
trabajador no llegase a totalizar el tiempo minimo de trabajo previsto en el articulo 151
de esta ley, gozara de un periodo de descanso anual, en proporcion de un (1) dia de
descanso por cada veinte (20) dias de trabajo efectivo, computable de acuerdo al
articulo anterior. En el caso de suspension de las actividades normales del
establecimiento por vacaciones por un periodo superior al tiempo de licencia que le
corresponda al trabajador sin que éste sea ocupado por su empleador en otras tareas,
se considerara que media una suspension de hecho hasta que se reinicien las tareas
habituales del establecimiento. Dicha suspensiéon de hecho quedard sujeta al
cumplimiento de los requisitos previstos por los articulos 218 y siguientes, debiendo ser
previamente admitida por la autoridad de aplicacion la justa causa que se invoque.
(texto seguinley 21.297)

ARTICULO 154 (Epoca de otorgamiento - Comunicacion). El empleador debera
conceder el goce de vacaciones de cada afo dentro del periodo comprendido
entre el 1° de octubre y el 30 de abril del afio siguiente. La fecha de iniciacion de
las vacaciones debera ser comunicada por escrito, con una anticipacion no
menor de cuarenta y cinco (45) dias al trabajador, ello sin perjuicio de que las
convenciones colectivas puedan instituir sistemas distintos acordes con las
modalidades de cada actividad.

La autoridad de aplicacion, mediante resolucion fundada, podra autorizar la
concesion de vacaciones en periodos distintos a los fijados, cuando asi lo

requiera la caracteristica especial de la actividad de que se trate.

Cuando las vacaciones no se otorguen en forma simultanea a todos los
trabajadores ocupados por el empleador en el establecimiento, lugar de trabajo,
seccion o sector donde se desempefe, y las mismas se acuerden
individualmente o por grupo, el empleador debera proceder en forma tal para que
a cada trabajador le corresponda el goce de éstas por lo menos en una
temporada de verano cada tres periodos. (texto segtin ley 21.297)

ARTICULO 155 (Retribucién). El trabajador percibira retribucion durante el periodo
de vacaciones, la que se determinara de la siguiente manera: a) Tratandose de trabajos
remunerados con sueldo mensual, dividiendo por veinticinco (25) el importe del sueldo
que perciba en el momento de su otorgamiento. b) Sila remuneracion se hubiere fijado
por dia o por hora, se abonara por cada dia de vacacion el importe que le hubiere
correspondido percibir al trabajador en la jornada anterior a la fecha en que comience
en el goce de las mismas, tomando a tal efecto la remuneracion que deba abonarse
conforme a las normas legales o convencionales o a lo pactado, si fuere mayor. Si la
jornada habitual fuere superior a la de ocho (8) horas, se tomara como jornada la real,
en tanto no exceda de nueve (9) horas. Cuando la jornada tomada en consideracion
sea, por razones circunstanciales, inferior a la habitual del trabajador la remuneracion
se calculara como si la misma coincidiera con la legal. Si el trabajador remunerado por
dia o por hora hubiere percibido ademas remuneraciones accesorias tales como por
horas complementarias, se estara a lo que prevén los incisos siguientes. ¢) En caso de
salario a destajo, comisiones individuales o colectivas, porcentajes u otras formas
variables, de acuerdo al promedio de los sueldos devengados durante el afio que
corresponda al otorgamiento de las vacaciones o, a opcidn del trabajador, durante los
Ultimos seis (6) meses de prestacidn de servicios. d) Se entendera integrando la
remuneracion del trabajador todo lo que éste perciba por trabajos ordinarios o
extraordinarios, bonificacion por antigliedad u otras remuneraciones accesorias. La
retribucion correspondiente al periodo de vacaciones debera ser satisfecha a la
iniciacion del mismo.

ARTICULO 156 (Indemnizacién). Cuando por cualquier causa se produjera la
extincion del contrato de trabajo, el trabajador tendrd derecho a percibir una
indemnizacion equivalente al salario correspondiente al periodo de descanso
proporcional a la fraccion del afio trabajada. Si la extincion del contrato de trabajo se
produjera por muerte del trabajador, los causahabientes del mismo tendran derecho a
percibir laindemnizacion prevista en el presente articulo. (texto segun ley 21.297)

ARTICULO 157 (Omision del otorgamiento). Si vencido el plazo para efectuar la
comunicacion al trabajador de la fecha de comienzo de sus vacaciones, el empleador
no la hubiere practicado, aquél hara uso de ese derecho previa notificacion fehaciente
de ello, de modo que aquéllas concluyan antes del 31 de mayo. (texto segun ley 21.297)

HARINAS E

Aristiania
MATERIA PR'"“A PARA PA"@DER"\S
PIZZERIAS Y CONFITERIAS

ENTREGAS A DOMICILIO

Cristiania 3884 - I, Casanova
Tel.: 5264-8240 / 4640-0992 / Cel: 15-5249-4082 / Nextel 446* 1449
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“ Pasos

1°: Derretir la manteca junto al chocolate en bafio maria
2° Montar los huevos y el azlcar a punto cinta.
3% Mezclar las 2 preparaciones (si uno quiere un brownie humedo batir
poco, por el contrario si lo quiere airoso batir por mas tiempo), con un
batido envolvente desde el centro hacia los costados.
4°; Mezclar las 2 preparaciones (si uno quiere un brownie himedo batir
poco, por el contrario si lo quiere airoso batir por mas tiempo), con un
batldo envolvente desde el centro hacia los costados.

°: Extender sobre una placa enmantecada (o papel manteca) y enharinada
/ y hornear a 190° por 10 minutos, girarlo a los 5 minutos

Numero de porciones: 7-10 |-
Tipo de coccion: Horno
Ingredientes:

Azucar: 300 gramos
Chocolate Amargo: 300 gramos |
Harina 0000: 150 gramos
Huevos: 4 unidades

Manteca: 100 gramos
Nueces: 100 gramos

Polvo para hornear: 7 gramos

“ | . ,
’ . . ) fp-‘ -~ | 1° Mezclar la harina con el azucar.

Numero de porciones: Nimero de porciones: 2°: Luego agregar la margarina, despedazandola bien con las manos.
Tipo de coccion: Homo . - L 3% Cuando los ingredientes anteriormente mencionados estén bien
Ingredientes P _~  mezclados, afiadir los huevos y la esencia de vainilla, dando como
Azlcar; 3/4 taza e " resultado una masa uniforme. Si es necesario, poner un poco de leche
Esencia de Vainilla: un chorrito para unir bien los ingredientes.
Harina de trigo comun: cantidad necesaria 4°: Hacer bolitas y ponerlas en una bandeja previamente enmantecada y
Harina leudante: 2 tazas enharinada.
Huevos: 2 unidades 5°: Meterlas en el horno cuando éste esté caliente a temperatura
Leche: un chorrito moderada.

6°: Sacar los scones del horno aproximadamente en 20 minutos. Luego
dejarlos enfriar para poderlos degustar.

Manteca: cantidad necesaria
Margarina: 100 gramos

UENTA I]E ﬁZlIBﬂﬂ Hﬂﬂlﬂﬂ
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MATERIAS PRIh‘IﬂS PARA PANADERIAS .
CONFITERIAS - PIZZERIAS - GOMESTIBLES
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LA CORDOBESA - Oleomargarina
Oisomargaring bowna refinada v desodenizada cuy punta de fuesidn facilila su mcorporacsin & [0 amasios en los que
inferviensa como componants de masa,
Punto de fusldm: 35° - 37 C- Usoes: Bzeochos, pan crollo, budines, pan dulce, facturas oe grasa, cuemitos, gaketas, eic
- Presentacion; Cajas de 10 Kg y de 20 Kg

LA CORDOBESA - Refinada

Pramed juga bovino refinado y desodoriada, ledisra muy plastica [0 cual lacita su rabajo - Punto de fusién: Se ajusla
durante ¢l afio a |os distintos cimas 42° a 46° C. - Usos: Facluras de grasa, bizcochos da grasa, pan criolls, chipacas,
grsines v galletss. - Modo de eso: Enmasas, se agrega al comienzo del amasado en empasies, manualmente con
batidora ¢ scbadora. Presentaclon: Cajes de 10 Kg. y 20 Kg.

LA CORDOBESA - Masas y Batidos

Exfraida de la grasa bovina mediante un proceso de refinacion de alla iecnologla, Confiene un 18% de umedad, poses un
agradabde aroma v sabor & manteca, Los princlpales atnbutos & los producios SEc0s Y crocamies, €5 de olorgar mayor
suavided y esponjosdad. Punio de fusidn: 36°-33° C. Modo de uso: Como integrante de masa

Presentackdn: Caja de 10 Kg. y sachets de 1 Kg, 500 gre. y 200 grs

LA CORDOEESA - para Hojaldre Especial para Masa Directa

Elsborada con grasa vacuna refinada y desodorizada. Consisiencia firme y plastica por |a guee se logra un hojaidracs my
rapido. Aroma & manteca que perdura en el producto terminado. - Punto de fusidn: 47 - 45 C. - Modo de uso: En forma
directa, sin descanso. - Usos: Facluras de confiesia, palmentas, tortifag, tortas de hojaldre, cafones voulevanes ele. -
Prosentachon: Cajas por 20 Kg. 4 pilones de 5 Kg

MARGARINA REVE-CA - Para Reposteria Fina Tipo Manteca

Elabaorada a bass de mezclzs de aceiles vegetales parcialmente hidropenados y manteca. Producto de gran calidad con
axcelnta aroma y sabor
Punto de fusién: 32" - 34* C. - Presentacion: Cajas por 20 Ko, £ pilones dz 5 Kg.

CORDOMARG con Aceite "'.I"Eg etal. Margarina para Hojaldre y Reposteria

Elsborada con Ecestes vegetales refinedos, parciaimeante hidrogenadns ¥ grasse vacuna refinada. Su plasticidad permile
trabajar con facifidad fodo tipo de mesas para hojakdre. - Punto de fusion: 42° - #4° C_ - Usos: Faciuras da confitaria,
hojakdres a la francesa, facturas vienesas, roscas, foras hingaras, criollos de hojsidre, etc. - Modo de use: En forma
direcla y/o con descanso, - Presentacion: Cajes por 20 K., pilkenes de 5 Kg.

REFINERIA
DEL CENTRO S.A.

CORDOBA: Camino a Capilla de los Remedios 7373 (C.P.5123) Fereira - Cordoba
Tel: (54-351) 41168/02/03/04 497/5878/4927/5454 Fax: (54-351) 4975916

BUENOS AIRES: Pte. Hipdlito Irigoyen 4921 (C.P.1805) Munro - Tel: (54-011) 4730-3525/4781-3199

E-mail: institucional@refineriadelcentro.com / ventas@refineriadelcentro.com / calidad@refineriadelcentro.com

Web: www.refineriadelcentro_com



Sprinter

Cigliutti Guerini S.A.

Concesionario Mercedez-Benz

Cno. de Cintura y Aut. Ricchieri - Puente 12
A. Bonzi - Buenos Aires - Tel: (011) 4442-6004
www.cigue.com.ar - informacion@cigue.com.ar
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Panaderia - Confiteria

Panaderia & Confiteria

Panaderia - Confiteria

“ ” “LAN ”
EL REGRESO GUADALUPE de AlbakﬁDmaé-l!:sll\-lll;édes
Hualfin g1 66 R. Castillo |Av de Mayo 2025 - Ramos Mejia| Av. Luro 5550 - Laferrere |cazon 6469 - LAFERRERE - Tel. 4698-6125
PANADERIA “ROM A” PANADERIA ¢ Junade Castelano | PANADERIA Y CONFITERIA| PANADERIA y CONFITERIA
IMPERIO

Madariaga 3502 “La Estrella” Bustamante 2538 “San Francisco”

San Justo Albarellos 2056 |.Casanova| €. Celina 4462-4689 C. Casares 4873 - LAFERRERE

. Pana_delerl’a . |PANADERIA & CONFITERIA |PANADERIA “SANDRA?” | PANADERIA Y CONFITERIA
Las Violetas Nuestras Delicias” |3 M. de Rosas 6634| “EL NUEVO SOL”

Achupallas 6461 - B’ Dorrego | F. de Arana 976 - R. Mejia l. Casanova Terrada 5678 - 1. Casanova
PANADERIA ARTESANAL Panaderia PANADERIA Y CONFITERIA Sunermceor'l':ﬁ:ienr-i;anaderia
“Veronica” “San Francisco” “YANEL” BRIAN
R. Lista 593 - R. Castillo | G. Merou 7529 - Laferrere | Espinosa 4050 - i. Gasanova |  crismiania 735 - ». casTILLO
PANADERIA Y CONFITERIA | PANADERIA y|  PANADERIA'Y CONFITERIA PANADERIA Y CONFITERIA
LA ROMANA I.OS PINOS SAN EDUARDO 6 ”
PAREJA 2247 - LAFERRERE| Carabobo 4818 Las 5 Estrellas
4626-2433 V. Luzuriaga 4486-4339 | MOCORETA 3754 = 1. CASANOVA | M. Arias y Villegas - G. Catan
PANADERIA Y CONFITERIA | PANADERIA Y CONFITERIA PANADERIA Y CONFITERIA PANADERIA Y CONFITERIA
OMAR LA PRINCESA I ” . e s
TERRADA 4886 DON BOSCO 5646 La Ruta” de Hugo Alagastino La Toldense
l. CASANOVA = 4625-6135| SAN JUSTO - 4485-8021 G. Catan Cerviiio 3324 - San Justo
Panaderia E 3 Hlugo Veliz PANADERIA PANADERIA Y CONFITERIA PANADERIA Y CONFITERIA
Confiteria ZEQI,“EL SAN FRANCISCO| NUESTRA SENORA DE FATIMA “johana II”
Servicio de Lunch Echeverria 1383 TALCAHUANO 511
GRANVILLE 535 - Rafael Castillo R. Castillo VILLA MADERO Granville 2251 - R. Castillo

PANADERIA & CONFITERIA
“Crovara’”

PANADERIA y CONFITERIA

“Santa Rosa”
Hualfin 1853

PANADERIA “SANTA RITA”

de PABLO PEREYRA

CARLOS CASARES 1424

PANADERIA Y CONFITERIA
“San Cayetano”

“MARCARI”
Vélez Sarsfield 224

Av. Segui 5746 - |. Casanova

“LLA ESPANOLA”
Soldado Sosa 5395

Crovara 5655- |. Casanova R. Castillo R. CASTILLO / 4690-4246 Larre 301 - Gonzalez Catan
PANADERIA PANADERIAy & ! PANADERIA Y CONFITERIA PANADERIA EL PROGR
“Cmi/ (ﬁz an SZ ceiio »>| CONFITERIA san cayetano “SEI.EGTA” El de{)igiia Ggglg
< _ < L. G. San Martin 3962 3 02202-42-4111
Tomas Valle 5 o2 eyt San Justo Chavarria 1750 - R. CATILLO| c.yo 4560 - G. Catan
Panaderia - Confiteria PAN ADER[A “Avenida” Panaderia y Confiteria PANADERIA Y CONFITERIA

“Puerto Argentino”

Patricio Hamgio

Lavallol 1298 I. Casanova

Bruselas 1908 I. Casanova

F. ALCORTA 3519 - TELEFAX: 4484-1635 WDiaz Velez y Ruta 7-MERLO 0220-485-5071

PRODUCTOS PARA'PANADERIAS =' PIZZERIAS]
Y{FABRICAS!DE!PASTAS;

DisiTzuino3a

Wan-Ce

Ciudad Madero Tel: 4625-3490 Laferrere Malvinas
PANADERIA Y CONFITERIA | PANADERIA Y CONFITERIA | P*NA°ER™,  Sonrrenia »»
“SAN GAHLUS" “I.A N“E“A ATAI.AYA” Pederneraggmégo

LO QUE NECESITA PARA SU PANADERIA
ESTA EN...

PANADERO
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RECETAS

Numero de porciones: mas de 10 porciones
Tipo de coccién: Horno

Ingredientes

Agua: 1y 1/2 taza

Azlcar: 1/2 taza (relleno)

Azlcar: 5 cuch. (claras)

Azlcar: 3 cuch. (masa)

Esencia de Vainilla: 1 chorrito

Harina de trigo comun: 5 cuch. (Relleno)
Harina de trigo comin: cantidad necesaria (molde)
Harina leudante: 1 taza

Huevos: 6 unidades

Limones: 2 unidades

Manteca: 100 gramos

Manteca: cantidad necesaria (molde)

LEMON PIE

Pasos

1°: Para la masa mezclar la manteca, un huevo, el azicar y la esencia de
vainilla. Luego, agregar la harina.

2°: Para el relleno mezclar las 5 cdas. de harina con 5 yemas y el jugo de
los limones, hasta obtener una crema sin grumos.

3% Hervir el agua, 1/2 taza de azucar y la ralladura de medio limén,
revolviendo de a ratos.

4°; Apagar el fuego por un instante y agregarle la mezcla de las yemas.
Cocinar hasta espesar, revolviendo permanentemente.

5° Enmantecar y enharinar una tartera, y luego forrarla con la masa de la
tarta y echar el relleno, dejandolo enfriar. Meterla en el horno precalentado
a fuego moderado.

6°: Batir 5 claras a punto nieve con las 5 cucharadas de azlcar hasta
formar un merengue.

7°: Sacar la tarta del horno tras 20 minutos (aproximadamente), y echar
encima el merengue.

8°: Hornear (unos pocos minutos) hasta gratinar.

Publique en las paginas de
el. GRENIO PANADERO Y U GeiTe

PORQUE LAS PUBLICACIONES ESPECIALIZADAS
APUNTAN DIRECTAMENTE A SU MERCADO...

19-4084-1090 // 13-6093-0146 // Nextel 965*5175
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Panaderia y Confiteria

PANADERIAY CONFITERIA PANADERIA
LA GRAN BUENOS AIRES o o "
Pag horno a lefia-Servicio de Lunch £a %(MAW 3l Yan san RQ(IUQ
Mor. Mzrﬁfggf_%'%“‘z"lzmsm AUTOSERVICIO | J.1. Rucci 2018 - 1. CASANOVA
PANADERTAY CONFITERIA Lo Boulique [PANADERIA
“ *? | Panaderfa y Confiteria Autosenicio LA ESTRELLA
Av. Boulogne Sur Mer 1124/26/28 M ”MKM 0. Andrade 610, Laferrere ~ H.Lugie 5811, Laferere | o o pns ol 4441-6401
Tapiales - Tel: 4442-1192 Av. Luro 4255 - LAFERRERE | Tl 44670432 Tel 4626-8009 :
{ i / / Elaboracién de: H 4 /
OAOERAY COGTER “EI. [ﬂ” Panaderia y Qonﬁtema kokitos - risines - gallsta paraguayd Confiteria Tio J uan
B ind.-vari :
2o ()5 chipa - variedades . .
ruasrzon-voeemo | 2005 o b | 20NA OBSTE: a4s7-4431] ¥ daneh - Gufet P - e
7 gy PANADERIA En Capital Federal
U ”(/””J [W //W/” Vi (j I v Av. Emilio Castro 5955 - Tel: 4641-9862
SAN U/IS Servicio para todo tipo de eventos 2' DE SET'E"]BHE Av. J. B. Alberdi 5414 - Tel: 4635-8586
Ing. Huergo 38 - Lomas del Mirador Atendida por sus dueiios En Lomas del Mirador:
Cervifio 4617 - SAN JUSTO Pcia. de Bs. As. 4652-2119| V. Gémez 3598 - LAFERRERE Av. Mosconi 216 - Tel: 4699-0381
PANADERIA Y CONFITERIA |Penaderia y Confieria 1 “ [J | _J 34 PANADERIA & CONFITERIA
De Rodolfo Monteserin “ I'os Amigos”
L. De la Torre 1101 - V. INSUPERABLE .
S e52-808312019 M. Paz 842 - Libertad
b PANADERIA Y CONFITERIA PANADERIAY CONFITERIA
(11 L 1] (1) (1)
SPIRO 5469 PUSKA ELTocumano
Gonzalez Catan Brandsen 1261 - RAMOS MEJIA Cordero 1465 - R. CASTILLO
PANADERIAY CONFITERIA «mmwﬂmn J t PANADERIA Y CONFITERIA 1,5/\_ Da Vinci 3920
On a an “AI.EU Iris n F ﬁ‘?‘: Laferrere
Av. Velez Sarsfield 224-V.MADERO anita 1el: 4698-0829
Tel: 4462-3365 _ Confiteria Artesanal Paso 2545 - L. Del Mirador
; Sandwiches de Miga- Servicio de Lunch ” ”
“LEN%%&ENOHE%A” Pan-Facturas-Tortas-Elaboracion Propia | PANADERIA Y CONFITERIA PANADERIA y . Il
Larre 346 - G. CATAN J. M. De Rosas 5379 - San Justo | "SAN CASYETAND'| ]Ella
Tel. 02202-435-714 4441-9024 CNEL. MONT 4069 - LAFERRERE| Lezica 3665 - SAN JUSTO
PANADERiA & CONFITERIA = i . .
Satoracisn LIS Amigos ;ANADERI:D& CUNFIZ;Ase Panaderia Facturrica
Lropi ———— | Simdn Pérez i i .
Montafieses 4375 - San Justo , I'u V|Ct°|'|ﬂ 4484 7354 .
4691-0981 G Catan Reparto ded'e JuanR. Braco | Av. San Martin 2863 - L. Del Mirador
PANADERIAY CONFITERIA Panaderia y Confiteria P Franeis - t‘ p ) B SANTA RITA
“L 'I‘ I‘t ” L A MILONG“IT A aN Frances - raclras - FeIZzas - Gnsines Sandwich de Miga-Serv. De Lunch-Masas- Postres
d 1dlila Rep. de Chile 387 - V. Luzuriaga 4488-7837
Senguel 6697 - GONzALEZ cATAN | AV. Luro 4025 - LAFERRERE Cel: 15-5429-4256 Av. Eva Peron 799-L. Del Mirador
OFICINA ESPECIALIZADA Qo %
COMPRA-VENTA DE PANADERIAS, CONFITERIAS
PROPIEDADES Y NEGOCIOS EN GENERAL L A 5
Administracion Integral en la
Contabilidad e Impuestos CUEVA DEL
de su Establecimiento P AN ADERO |
ROJAS 1285 (1416) Bs. As. NATURAL
Tel: 4581-0777 / 6845 Diaz Velez y Ruta 7-MERLO 0220-485-5071
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DISTRIBUIDORA

Fray Manuel de Torres y Julio Roca

"Al servicio del Tel: 02323420076
/ N industrial panadero””

‘- f Distribuidora DC es una empresa, dinamica y en constanfe expansion. Actualmente
ispone de un excelente grupo de frabajo cubriendo la necesidad de mdas de 300 negocios

enfre panaderias, pizzerias, fabricas de pastas y rotiserias. Distribuidora DC se caracteriza
por su profesionalidad, afan de superacién y capacidad para trabajar en equipo. Todo ello
con un fin Gltimo: ofrecer el mejor servicio y la maxima calidad a sus clienfes.

L

Distribuidora DC nace de la mano de José Daniel Caparrés y Rafael Diaz hace aproximadamente 9 r‘r _ i :"L ' B_ ‘1; &;:i !
afios. Méas tarde se incorporarian sus hijos Hernan y Rafael que junto a Karina formarian un equipo de nap- - . =5
trabajo de confianza y fidelidad. e .

Ubicada en Fray Manuel de Torres y Julio A. Roca, Lujan, "DC" se plantea a cada momento nuevos é}#j % 7
retos y objetivos. En la actualidad, se ha diversificado en multitud localidades como Cucuyo, San Andrés = 2
de Giles, San Antonio de Areco, Capitan Sarmiento, Salto, Arrecifes, Chacabuco, Carmen de Areco,
Navarro, Lobos y por supuesto la localidad que los vio nacer: Lujén. La Distribuidora ofrece un servicio

integral de grandes marcas como Egramar, Lacteos el Mundo, levadura SAF y muchas marcas mas.
Ademas esta empresa familiar posee un amplio depésito de productos y materias primas con una
moderna flota de transporte, al servicio de los industriales panaderos de diversas zonas.

Publigue en las paginas de [EL GREMIO PANADERO Y SU GENTE

PORQUE LAS PUBLICACIONES ESPECIALIZADAS APUNTAN DIRECTAMENTE A SU MERCADO...
elgremiopanadero@yahoo.com.ar 15-4084-1090 // 15-6095-0146 // Nextel 565*5175

Sr. Rafael Diaz

SCHEPENS
EQUIPOS Y SISTEMAS DE PANADERIA

- RESTAURANTES - HOTELERIA
- PANADERIAS - HOSPITALES

A g LLAMOS SU HORNO DE ACUERDO A SU NECESIDAD

- 8 Modelos de hornos (Rotativos/Convectores).
- Toda la gama de maquinas.
- Equipos usados reacondicionados c/garantia.

AHORRE UN 40% DE COMBUSTIBLE CON EL
EXCLUSIVO SISTEMA WING FLOW.

PIENSE EN SU NEGOCIO.

Ayudemos al pais, NO DERROCHEMOS GAS.

FABRICA, ADM. Y VENTAS SCHEPENS S.R.L.
Ruta 44 Km 21 C.P. 3133 - MARIA GRANDE - ENTRE RIOS
pablo@schepens.com.ar - leonardo@schepens.com.ar
(0343) 4940240 / 706 / 343 www.schepens.com.ar




El pan tiene muchos nombres:

Flautita Casero Figaza Baguette Negro Francés Roseta De vi
Mindn Arabe Milonguita Salvado De sandwich Felipe Lactal

La pizza tiene muchos nombres:

Muzzarela Fugazza De cancha Napolitana Margarita Primave
Cuatro quesos Provolone Al molde Media masa A la piedra

La harina uno solo: Chacabuco

& 000

1950000

= =|z= //Ch

PREC HITD T 53 [ FESI WED AL M | ch b S A.

INDESTRGL ARGENTIRG BT E ARpERTIRE

www.molinochacabuc

_ _ Tel: 4331- 8496
Harinas de trigo Premezclas

e.com.ar

Pintor www.brandingcar
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LA LEVADURA

NOTA GENTILEZA DE

El pan que consumimos hoy es el resultado de una evolucion iniciada hace por lo menos
cinco mil anos. Esta herencia ancestral es el fruto del descubrimiento de un proceso,
entonces sin explicacion, para elevar la masa.

Varias civilizaciones, los egipcios,
los hebreos, los griegos, y mas tarde los
galos y los iberos, fabricaron productos
alimenticios fermentados. El pan, el vino
y la cerveza eran obtenidos por medio
de procesos empiricos, entonces sin

explicacion. Recién en el siglo XIX los progresos de la ciencia revelaron los
secretos del poder de la levadura. Fue el quimico francés Louis Pasteur
quien, entre 1857 y 1863, comprobo que la fermentacion era provocada por
microorganismos Vivos,

Estos contaminantes naturales de los granos y de las frutas han sido
identificados como hongos microscépicos, los Saccharomyces Cerevisiae.
Sin embargo, la industria de la levadura habia comenzado en Austria en
1846, con el método Mautnerm y luego en 1886 en Inglaterra con la
aireacion continua del medio de cultivo. Los progresos decisivos tuvieron
lugar en Dinamarca y Alemania entre 1910 y 1920 con el método de
alimentacion progresiva con presencia de oxigeno. En la Ultima década del
siglo XX, la levadura de panaderia era producida en todo el mundo a razén
de 2,5 millones de toneladas al afio.

Es la méas grande produccién de microorganismos que existe, debido a
los enormes progresos técnicos y cientificos que esta industria ha sabido
explotar o desarrollar.

Ademas, ha nutrido, por medio de sus métodos innovadores, a todas
las industrias de fermentacion que caracterizan a nuestra biotecnologia.
Produccién de enzimas, aminoacidos, vitaminas o incluso de molécula de
interés terapéutico tales como hormonas, antibiéticos, vacunas, etc.

LEVADURA PRENSADA

Es la mas difundida en los paises industrializados.
Se presenta en forma de bloques compactos que
limitan el contacto con el oxigeno del aire.
La elaboracion con levadura prensada no requiere
precaucion especifica alguna: se desmenuza en la
amasadora y la dispersion en agua fria no presenta
inconvenientes.

Se deberia evitar el contacto prolongado con la sal pero, en la practica, no

es realmente perjudicial, contrariamente a lo que se creia.

La levadura prensada soporta muy bien la congelacion lenta (<1° C/min) y

MAQUINAS PARA LA INDUSTRIA DE LA PANIFICACION

AMASADORAS - SOBADORAS
TRINCHADORAS-ARMADORAS

COMPRE EN FABRICA
PRECIO + GARANTIA + SERVICIO POST VENTA

www.jcpamasadoras.com.ar

(01 1) 4441-0705 Ombu 3877- San Justo

conserva sus cualidades iniciales después de un afio de almacenamiento a
-18°C, a condicion de que sea descongelada en frio positivo y usada dentro
de las 24 hs.

LEVASAF

Gracias a su rapido arranque en la
fermentacion, Levasaf es una levadura
prensada particularmente adecuada a
los procesos de panificacion.
PODER DE FERMENTACION
El poder de fermentacion corresponde
a la aptitud de la levadura para
fermentar la masa. Se evalua midiendo el desprendimiento de gas
carbonico producido por una cantidad de levadura, la que SAF Argentina
adapta a las necesidades de los panaderos de la regién.
MODO DE EMPLEO
Se incorpora a la harina al comienzo o al final del amasado, segun las
necesidades del proceso.
DOSIFICACION
Las dosis varian segun las férmulas de panificacién practicadas.
Ejemplos:
Trabajo directo, diagramas cortos.
- Masa tipo pan franceés, sin azucar ni materia grasa: 1 a 2% del peso de la
harina.
- Masa con azUcar: 3 a 5% del peso de la harina.
- En congelados: 5 a 8% del peso de la harina.
CONSERVACION
Con el fin de lograr 6ptimos resultados, Levasaf debe almacenarse en frio,
a una temperatura comprendida entre +2°C y + 8°C. La temperatura ideal
es de +4°C.
En estas condiciones, conserva sus propiedades hasta un mes después de
su produccién.

PRESENTACION
Caja de 10 kgs.conteniendo 20 paquetes de 500 grs. C/uno.

TRIGO:
FUENTE PARA ETANOL

Segun el Diario La Voz, un grupo de 18 industriales,
técnicos y productores argentinos recorren en estos
dias Canada, en el marco del primer viaje de
capacitacion técnica organizada por el INTA MANFREDI
y la empresa Turismo Coovaeco. Durante el periplo por tierras canadienses, el
contingente visitara las instalaciones de la Universidad de Saskatchewan, al
Instituto Pairie Agriculture, Machinery Institute y la Edicion 29° del Western
Canada Farm Progress Show.

En su primer dia de estadia, el contingente argentino visitara a la empresa
Pound Maker, dedicada al acopio de granos y a la produccion de etanol. Esta
empresa construyo a principios de 1990 una planta para la produccion de
etanol sobre la base de trigo, el cultivo mas importante de aquella region.

La produccion del etanol sobre la base de trigo es muy similar al del
biocombustible derivado del maiz. Se basa en una destilacion himeda de la
molienda del trigo. El trigo proviene de los productores de la region trasladados
desde los socios vecinos que en la actualidad suman mas de 200 productores.
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CREDITOS FOMICRO

A continuacion se detallan los aspectos sobresalientes de la operatoria mencionada, sus requisitos, condiciones, y costo que implica acceder a esa

asistencia crediticia.

La filosofia de FOMICRO, esta basada en la asistencia a pequefios emprendedores, esta particularidad, hace que el cobro de FAIPA, accediendo en
un plano de igualdad, con el sector econémico mencionado (emprendedores iniciales), permite afirmar que para el pequefio comerciante-industrial, no
ha habido hasta el momento una linea de crédito con beneficios iguales a los obtenidos con el presente acuerdo.

Con el objeto de ejemplificar, detallamos seguidamente, condiciones y un ejemplo numérico.

Eiemplo
Monto: de 3.000 a 50.000
Plazo de 12 a 60 meses Monto $10.000.-
Tasa 7% anual Retencion 5 % $500.-
Periodo de gracia hasta 180 dias Neto Percibido $9.500.-
Costo adicional 5% sobre el total del crédito Plazo 48 meses
Acordado, descontado al monto de percibirlo Gracia 180 dias
Cuota 1 a 5 vencida de $70,58
El cuadro anterior significa que se paga de interés por los cuatro afios un Cuota 5 a 43 Vencida promedio $275,50
interés de $ 2.199,83, este monto aplicado como interés sobre los 9.500.- (CuotaNro.6  §281,40)
recibidos a! inicio, representa una tasa de 23,15% en los 4 afios 0 sea el 5,79 % (Cuota Nro.48 $ 269,14)
anual vencida. (Cuota promedio $ 275,51)
Si tomamos Capital recibido $9.500.-
Carlos Busto 5 cuota a $ 70,58 $ 352,90
CREDITOS - FA.LPA.
OF ER TAs D EL MES gfﬁtr%fosf:,mﬁ:g;ra eada Bollera con Divisor
Rodillo de Corte-Consulte Importe} Usada
Importe $  6.800
Armadoras
Reparadas a Nuevo _ -
Gaona 4321- Capital Federal Importe $ 4.500 Batidora Planetaria

4674-4455 | 155-499-3100

Horno Rotativo Pastor
En Reparacién a Nuevo
Medida 70 x 90-Consulte Importe

(Nueva)

Capacidad 15lts y 30
Its

Consulte Importe

Siam Usada

Sobadora Pesad
Importe $  5.500

Elaboracion propia - Servicio de Lunch
Masas, tortas, bombones

Av. Pte. Peron 2795 esq. Av. Arturo H. lllia - San Justo
TEL: 4651-1057 E-mail: delartesanosj@yahoo.com.ar

LO QUE NECESITA PARA SU PANADERIA
ESTA EN...

PANADERO

Diaz Velez y Ruta 7-MERLO 0220-485-5071
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“MUSEO DEL TRIGO AL PAN" ** 'R Zrcinrina ©

Llego6 el gran dia para Matilde, la pequefia comunidad del departamento
Las Colonias de 800 habitantes ubicada a 45 kilometros de la ciudad de
Santa Fe, a 50 km de Esperanza y a 20 km del Aeropuerto de Sauce Viejo.
El Museo Historico e Interactivo “Del Trigo al Pan”, un orgullo para la region
y el pais, se inauguro oficialmente el 29 de junio, en el marco del Dia del
Obrero Molinero que se celebrar6 ése dia en Estacion Matilde. Durante los
emotivos actos se rindid un Homenaje a los Trabajadores de la Molineria en
la Region.

EL UNICO EN LA ARGENTINA

El Museo, Unico en su género tematico en la Argentina, pais emblematico
en la siembra y molienda a nivel mundial, constituye un hito mas de visita a
Matilde, ya que funcionara no s6lo como espacio

turistico, historico y educacional sino también como @mbito de formacion y
capacitacion.

Es un reconocimiento a la gesta de la inmigracion que en esa Regién
trabajo duramente desde la siembra hasta la blanca harina, procurando
poner en la mesa mas que el alimento de cada jornada y fomento la
dignidad del laboreo que es la cultura del trabajo.

UN VALIOSO PATRIMONIO AGRICOLA E INDUSTRIAL

El Museo esta enclavado en un antiguo edificio situado en la denominada

Maruinas de
panaderia

y gastrongimi
Hornos Rolativos

MG uings nievaEs
¥ uSatas

MEGCA PAN
==

Av. Gaona 4321 - Ciudad Autdnoma de Buenos Aires
Tel: (011)4674-4455
Weh Site: www.mecapan.com.ar
E-mail: mecapan@mecapan.com.ar

“Estacion Matilde” y retine un muy valioso patrimonio agricola e industrial
que permite apreciar la evolucion de los procesos a través de los afios. Se
plasma el circuito productivo desde muy diferentes perspectivas. Cuenta
ademas de maquinas con un archivo fotografico y algunas ambientaciones
muy especiales, como el funcionamiento comercial en otras décadas.
ESCENAS DE LA PANADERIA

En sus diferentes salas se exhibieron también escenas de la panaderia
como la “cuadra” y utensilios domésticos relacionados con el uso de la
harina de trigo.

RECONOCIMIENTO A LOS TRABAJADORES

Alas 11.30, se realizé un acto de reconocimiento a los trabajadores de la
industria molinera en las instalaciones del Museo ubicado en la interseccion
del bulevar San Martin e ltalia.

Luego de las palabras de bienvenida a los homenajeados, asistentes
invitados y publico en general, se entregardn recordatorios a los“obreros
molineros” (activos y jubilados) y menciones a invitados especiales ligados
a la industria molinera de la region.

H}H

EVENTOS

@A‘T‘EE&DN EIREANIZAEIEIN

NOEMI SARTORI
COORDINACIAN

D9 6-6081
MIMIEVENTOS@HOTMAIL.COM

@@FBLI@@@@M Av. SAN MARTIN 2768
G_G‘I-AE\\!/E‘IJNJIJDAY") LOMAS DEL MIRADOR

HARINAS Y MATERIAS PRIMAS PARA PI'ZZERiAS‘
FABRICAS DE PASTAS Y PANADERIAS

LESAFFRE-Z
eSPGCIa ® ARGENTINA

el EABODI

ENTREGAS A DOMICIO SIN CARGO!!

4657-6211/4488-5986

x Margarina Margolan
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FIRMA DE CONVENIO ENTRE EL

MINISTERIO DE SALUD Y LA F.A.L.P.A.

La firma del Convenio Marco entre el Plan Nacional de Vida Saludable y las camaras y empresas del sector alimencticioy
de supermercados tuvo lugar el viernes 13 de Julio, en el Salon Ramon Carrillo del Ministerio de Salud de la Nacion. Aa
partir del mismo la F.A.l.P.A. adquiere un rol preponderante en la elaboracion de productos que ayuden a adoptar habitos

de vida saludables en la sociedad.

La FAIPA viene trabajando hace un par de afios en este tema, con la
reduccion de sal en sus productos, cuestién que en esta camparnia, es un
de total preponderancia, dado que la sal es causante de hipertension, y
uno de los principales motivos de infarto en la poblacion.

La base del acuerdo es el aporte, el apoyo y la difusién de todas las
actividades sobre los estilos de vida saludable.

Acompafiaron al Sr. Rubén Salvio el Sr. Secretario de F.A.I.P.A. Dr.
Hugo Natale, el Presidente de Apaca Luis Benito, el Presidente de
Campana Rubén Alvarez, la Presidente de Alte. Brown Nora Ldpez, el
Presidente de Florencio Varela Antonio Di Costanzo y la Presidente de
Avellaneda Nancy Ferreira.

Cabe destacar la importancia que le dio el Sr. Ministro Gines
Gonzalez Garcia, al convenio y al trabajo que viene desarrollando la
FAIPA. Del cual estaba perfectamente informado, lo que fue destacado
en su discurso.

MINISTERID e

.n*anLU

Controles de temperatura
para hornos de panaderias

Dosificadores de agua
para panaderias

Patis 1782 (1765)

FDINTER I. Casanova - Bs. As.
: Telefax: 4485-3764
lN ST HUM E NTOS intu@dinter.com.ar

www.circeonline.com.ar

FUMIGO/
conmol DE PLAGAS &

LSSSUSIL

URGENCIAS:15-4404-16061

HABILITACION EN LA MATANZA N° 29

Mnor. Marcon 3906 - SAN JUSTO - fumigo@hotmail.com
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REUNION DE CIPAN EN BRASIL

Entre el 24 y el 28 de Julio se reunieron en la ciudad de Sao Paulo, Brasil,
los miembros de la Confederacién Panamericana de la Industria del Pan.
Estuvieron presentes directores de las Federaciones de Estados Unidos,
México, Ecuador, Colombia (con una nutrida delegacion), Uruguay,
Venezuela y obviamente, Brasil. Se notaron las ausencias de Argentina,
Paraguay, Chile y Peru.
Para tener una sintesis de lo tratado en tan importante reunién hemos
entrevistado a dos Directores de la entidad que resumen en sus
comentarios lo que alli se ha tratado.

ESTADOS UNIDOS Mr. Hans Nadler

Conversamos con el Sr. Nadler acerca de los resultados de la reunion,
quien nos dio detalles también sobre la reunién mantenida en la ciudad de
San Antonio (Texas) el dia 2 de Julio. La misma fue el resultado de una
nueva etapa de llevar adelante los planes de CIPAN manteniendo
reuniones regionales entre pocos paises ya que las grandes distancias de
nuestro Continente imposibilitan el desplazamiento de los directivos con la
frecuencia deseada. En San Antonio se reunieron entonces CANADA,
ESTADOS UNIDOS, MEXICO, PUERTO RICO y BRASIL. Tambien habian
sido invitados a esa reunién el Sr. Giacomo Tamburrelli. de Panama, Phillip
Marzocco de Guatemala y Jorge Pacheco de Costa Rica. Ademas se esta
en tratativas con Nicaragua, Honduras y El Salvador para la conformacion
de las respectivas Asociaciones nacionales de panaderos.

Ya en la reunion alterna celebrada en Sao Paulo se trataron los temas que
llevaron a la mesa directiva los miembros presentes, siendo uno de los
méas complicados los relativos a Venezuela donde los panaderos tienen
insumos basicos con precios desregulados, como la harina por ejemplo por
la que pagan hasta u$s 32.- la bolsa de 45 kgr., y un precio congelado para
la venta del kgr de pan. Hoy en Venezuela los panaderos trabajan con
enormes pérdidas y con la inseguridad que tienen que soportar quienes no
adhieran a las ideas totalitarias del presidente Chavez.

Otro de los temas recurrentes de los paises miembros tienen que ver con
la informalidad, la venta clandestina, la competencia desleal. Un problema
que los panaderos de los distintos paises soportan desde hace ya varios
afios.

Se puso especial énfasis para la activacion de la pagina web de CIPAN,
cuya version en espafiol se encuentra “en construccién” desde hace ya
mucho tiempo. Esto es una necesidad ya que los miembros pueden
informarse sobre toda la actividad que se presenta en los distintos paises y
pueden resolverse cuestiones con mayor celeridad.

Nos coment6 también el Sr. Nadler que los actuales fondos disponibles de
CIPAN son limitados para la actividad que intenta desarrollarse a favor de
los paises miembros, ya que solventar gastos de viaje de la Presidencia,
hace que ésta cifra se haga insuficiente. Por esto mismo se ha dispuesto
en ésta reunion que el Presidente esta autorizado a utilizar fondos de hasta
el 20% del disponible en el gjercicio para viajes. Se dejé comisionado a
Uruguay (a cargo de la Tesoreria) para intentar cobrar los montos
adeudados por Argentina, Chile, Paraguay y Peru.

El Sr. Nadler manifestd que es el deseo de todos incrementar el nimero de
paises miembros como también lograr una mejor presencia de todos en las
reuniones, en la seguridad que, en la medida que se pueda lograr una
Institucion fuerte, se podra trabajar mejor a favor de los intereses de los
panaderos del Continente.

Prueba de ello es la U.I.B., la Confederacion Internacional de Panaderos con
sede en Europa, cuyos miembros mantienen reuniones periédicas, lo cual

permite analizar los temas que interesan y lograr soluciones globales. Hoy la
UIB mantiene programas de intercambio, una excelente relaciéon con
empresas proveedoras a nivel global, lo cual le permite la realizacién de
programas y experiencias que en definitiva benefician a todos. Encontrar
soluciones en conjunto a los problemas de cada pais, tener una
Confederacion fuerte, experimentada y que permita encontrar soluciones, es
el objetivo perseguido por quienes tienen una amplia vocacion de servicio a
favor de los asociados industriales del pan.

El Sr Nadler tomo la ocasién para mencionar que se habia quedado muy
impresionado con la hospitalidad y generosidad por parte de los anfitriones
Brasilefios. La organizacion de las reuniones de CIPAN, Y del XXVII
CONGREPAN fue sobresaliente. Dijo que lal Expo Fipan no solamente fue
bien atendido por los panaderos, sino que tambien los proveedores se
destacaron con las exhibiciones. Dijo que felicitaba a los anfitriones por un
trabajo muy bien hecho.

MEXICO St. Antonio Arias Ordofiez

El Presidente de CANAINPA, Camara Nacional de la Industria Panificadora
de México, Sr. Antonio Arias Ordofiez, nos comenta de la necesidad de buscar
reuniones periddicas regionales entre los paises miembros y de conseguir
hacerlas separadas de eventos, como se dio aca en la ciudad de Sao Paulo,
esto con laidea de profundizar los temas a tratar por parte de los paises y no
desatender las reuniones de CIPAN con los temas regionales del pais
anfitrion que no dejan de ser temas de profundo interés para la
Confederacion. Hay que destacar que en éstos cuatro dias en Brasil se tuvo
que compartir el tiempo con el congreso nacional de los panaderos brasilefios
CONGREPAN- y la feria FIPAN 2007, una excelente muestra de la industria
brasilefia para la panificacion, mismos que son de mucho interés para los
asistentes al congreso y seria interesante que los trabajos de uno no se
cruzaran con los del otro, aprovechando las ocasiones para celebrar las
reuniones uno 6 dos dias antes 6 después.

México llevo a la mesa de trabajo la preocupacion de los paises por la
elaboracion de los bio-combustibles, manifestando que en general los
gobiernos no escuchan los reclamos de las instituciones con relacién al uso
de los cereales en la produccién de los mismos. Dice A. Arias: “Los
Gobiernos deberian estudiar y analizar profundamente que el derivar
cafa, granos y cereales hacia la produccion de los bio-combustibles
sin considerar el crecimiento de la poblacién y los cambios de habitos
alimenticios hacia una mejor alimentacién encaminada a la salud en las
distintas sociedades alrededor del mundo, significa lisa y llanamente
encaminarnos hacia el hambre, con la elevacion del precio de los granos
se priva de la alimentacion a las aves, al ganado, etc., y todo esto apunta
aencarecertodo el proceso de la alimentacion humana”.

Con relacién al tema que México llevo a la mesa de CIPAN, nos coment6 que
uno de los problemas en México es que en un afan equivocado por la
competencia, los panaderos mexicanos en muchos casos estan vendiendo el
pan artesanal mas barato que el pan industrial, algo que resulta muy dificil de
lograr a no ser de perder rentabilidad para el negocio, ya que los costos por
kg, resultan mucho menores en la industria que en el artesano panadero.
También nos hablé de la falta de inversiones en la panaderia en los ultimos
tiempos, y todo esto producto seguramente de la falta de rentabilidad en el
negocio de producir pan. “Hoy el panadero mexicano tiene necesidad de
reponer maquinarias, y no lo puede hacer, entre otras cosas porque no
tiene acceso a un crédito de manera facil. Este rezago tecnoldgico por la
no renovacion de maquinarias, en el caso de México, esta haciendo
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emigrar a nuestros panaderos hacia los Estados Unidos, lo cual
obviamente esta empobreciendo a nuestra industria de la
panificacion”.
Y esto son temas a los que CIPAN podria dar respuestas ayudando a
diseriar la propuesta de acceso a los programas de crédito de cada pais
para la obtencion de los recursos y los fondos de los organismos
internaciones como Banco Mundial, Banco Interamericano de
Desarrollo, UNESCO, Organizacién Mundial de la Salud, etc. Y los que a
su vez se puedan instrumentar a partir de gobiernos o bancos locales y

regionales”.

Por ultimo nos dice el Sr. Antonio Arias: “Estos son temas a los que CIPAN
podria comenzar a dar solucion si logramos que sea una Institucion
fuerte, si logramos que incrementemos la cantidad de paises, si
logramos que los actuales miembros estén presentes en las reuniones, y
que, juntos, entre todos, logremos concretar ese suefio de una
Confederacién Internacional de Panaderos poderosa, dinamica, capaz
de dar soluciones a los panaderos de todo el Continente, siendo el
interlocutor con los gobiernos internacionales donde nos darian un

Nota gentileza del Sr. Pedro Oilhaborda de la Revista Panaderos

MAS DE 20 ANOS DE PRESTIGIO, CALIDAD Y PRECIO

HORNOS ROTATIVOS, CONVECTORES, ELECTRICOS Y PIZZEROS

_la\ﬁ
il

Rotativo P-150

Rotativo P-065

Rotativo P-040 c/cam. Convector C-050

Convector C-030

Amasadoras Sobadoras

Trinchadores

.‘ q} Otras maquinas

Grisineras
pancheras

Batidoras

ACCESORIOS

Tel / fax: 0341 - 4642170 Rotativas
ventas@paning.com.ar

A

Bandejas y moldes

Consulte planes de pago
Carros

PANING

Ingenieria en Panificacion

www.paning.com.ar

MODELO G-4570-

TOTALMENTE INOXIDABLE
15 BANDEJAS DE 45x70 cm.
DISENO COMPACTO

Buenos Aires 3773 - 2000 Rosario - Argentina
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Cortadoras

Reparadas a Nuevo
$4500,-

TEL: 4674-4455

CLASIFICADOS |-

Por cierre definitivo, vendo instalaciones de mostrador y cuadra de
panaderia. 4218-5538. Erica o Jaqueline

Vendo fondo de comercio de panaderia, con propiedad o solo
fondo de comercio, la misma se encuentra sobre Avenida en la
localidad de Caseros, Partido de 3 de Febrero. Muy buena
vivienda, salén de ventas moderno, con todas las maquinarias
necesarias (Full), 4716-0332 / 4664-1369

CAMARA PARA RETRASO FERMENTADOR 3 x 3 mt, 2 motores. Moreno
4960. San Martin. 4752-8659

Horno rotativo Retondaro, todo acero inoxidable, funcionando, $ 9000.
Batidora Planetaria 60 Its, $ 1200. Motor Vila 4 %2 HP a explosion, $ 200.
4836-0872 / 15-5474-6993. Sr. Martucci. San Isidro.

Sobadora SIAM Pesada, reparada a nuevo. 4218-6372. Sra. Rosa

Vendo panaderia con propiedad, casa de familia, gas instalado, horno de
material en perfecto estado, sin maquinas, zona Palomar. 4758-6949 /
4758-5021

Vendo fondo de comercio con horno rotativo chico. 4443-1341. Sr. Norberto
Fondo de comercio de Panaderia y Confiteria funcionando. Muy buen
mostrador. Instalaciones nuevas. Llamar al 02227-431-756 o 02227-

15-628-209. Sr. José o Guillermo.

Mostrador Vidrio Curvo, 2.10 x 1.20 mt, roble y bronce, seminueva.
15-4496-8279

Trinchadora GT 38 Argental/ Sobadora Siam pesada
600 mm/ Batidora Planetaria 18 Its/ Compacto TBZ /
Cortadora Carilino modelo nuevo/

Armadora Argental/ Cortadora de pan de miga San Salvador

15-6092-8707 / Nextel 167*240

Puan Carlos Cabral

CONSTRUCCION Y SERVICIOS

COLOCACION DE EVAPORIZADOR EN ELACTO i
MANTENIMIENTO DE HORNOS DE PANIFICACION TIPO MAMPOSTERIA
REPARACIONES DE HORNALLAS Y TIRAJES

VENTA DE PUERTAS DE HORNOS

ENCALADA 8846 - B° SAN SEBASTIAN 9 DE ABRIL
ESTEBAN ECHEVERRIA - TEL: 4693-0555

VENDO PANADERIA TRABAJANDO Y CON IMPORTANTE PROPIEDAD
LINDERA (4 LOTES DE 10 x 64) MUY BUEN MERCADO.
OPORTUNIDAD. U$S 60.000. 0222-442-5647

Sobadora pesada SIAM 600 mm, excelente estado, funcionando, $ 3000,
escucho oferta. 4739-5824 / 15-5980-9583

Fondo de Comercio, ideal p/ sucursal, pleno Parque San Martin, Merlo.
0220-480-2706 / 15-6381-3484

Vendo panaderia con 60 afios de antigliedad, propiedad y fondo de
comercio. 02323-421125

Vendo amasadora Delmarie, capacidad 1 bolsa, $ 3000. 03489-15-549-
391. Zona Campana. Sr. Achaval

Amasadora rapida, 3 bolsas, reparada a nuevo c/garantia. 4686-6622/6623,
esanpablo@speedy.com.ar

Vendo amasadora 70 kg, redonda, reparada a nueva. Equipo Indupan,
armadora y cortadora. Batidora pastelera, reparada a nuevo, 36 Its. 15-
4185-3740 / 4686-1322 / 4687-5035

Batidora Planetaria
Boward Francesa
3 velocidades $4000,-

Horno convector
Avriston / 4 bandejas

$1800,-

4482-5099  (|4482-5099

Vendo o permuto Trinchadora TBZ, alta produccion, buen estado, $ 7500.
4652-2119 | 4454-4495. Sr. Juan

J. GOZO - PROPIEDADES.Local con vidrieras a la calle - cuadra con
horno. Instalaciones para elaboracion de pan; y vivienda de 3 dormitorios
garage y parque. A 3 cuadras de Panamericana. Oportunidad para
conocedores del rubro. TEL.: 03489 - 420285.

Quemador Panaderia Eqa, Modelo 76 P 250.000 Kcal/h.

Totalmente electronico , premezcla gas- aire forzado. / VALOR $ 2000. ,
el precio de mercado nuevo es de $4400.Contacto: Rodrigo Tel: 4373-
2389 Cel:155109-1470

Publiguejen
nuestraspaginas:

AN 00 S0 o %
EL GREMIO PANADERO
Y $U GENTE
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GUIAIDE{PROVEEDORES

CAMIONETAS Y UTILITARIOS

“CIGLIUTTI GUERINI S.A.” Camino de Cintura y Aut. Riccieri-Puente 12. A. Bonzi. La
Matanza. Tel.: 4442-6004 www.cigue.com.ar E-mail: informacion@cigue.com.ar

COMPRA Y VENTA DE MAQUINARIA NUEVAS Y USADAS

“MECAPAN” Av. Gaona 4321. Cap. Fed. Tel. 4674-4455 www.mecapan.com.ar
“METALURGICA C.R.B.” 4691-1954/4691-2968/15-5161-9086/15-6092-8707
“TALLER LOS AMIGOS” Zapiola 2888. San Justo. La Matanza. Tel.: 4441-4544
“COMPRA VENTA” J. M. de Rosas 5220- 4482-5099

COMPRA Y VENTA , ADMINISTRACION DE PANADERIAS

“RODRIGUEZ AMOEDO C.I.M.S.A.” Rojas 1285. Capital. Tel.: 45681-0777

DISTRIBUIDORAS DE MATERIAS PRIMAS

“DISTRIBUIDORA AVENIDA” Av. San Martin 2768. L. Del Mirador. Tel.: 4657-6211
“DISTRIBUIDORA BELGRANO” La Gaceta 695. Morén. TEL: 4697-5685
“DISTRIBUIDORA D. C.” Fray M. de Torres y J. A. Roca. Lujan. TEL: 02323-420076
“DISTRIBUIDORA JOSE” Av. J. M. De Rosas 5499. San Justo. Tel.: 4484-8177
“DISTRIBUIDORA KOPAN” Av. Crovara 3571. La Tablada. Tel. 4699-7211
“DISTRIBUIDORA LAS LOMAS” Las Heras 3052. L. del Mirador. Telefax 4699-4554/3161
“DISTRIBUIDORA NIC-JU” Av. Diaz Vélez 1270. Ciudadela. Tel. 4488-8088
“DISTRIBUIDORA REAL” Av. Calle Real 1669. Merlo. Tel.: 0220-494-0004
“DISTRIBUIDORA TABLADA” Av. Crovara 2725. La Tablada. Tel. 4655-1201
“DISTRIBUIDORA YARICE” F. Alcorta 3519. San Justo. Tel.: 4484-1635

“HARINAS CRISTIANIA” Cristiana 3884. |. Casanova. TEL.: 5264-8240

“JUAN CARLOS LOPEZ” Edison 3547. |. Casanova. La Matanza. Tel.: 4466-2818
“HECTOR ORTIZ” 4264-1831 / 15-5629-8335 ortizhector@uolsinectis.com.ar

“LA CUEVA DEL PANADERO” Diaz Velez y Ruta 7- Merlo- 0220-485-5071

FABRICA DE BATIDORAS-CORTADORAS-SOBADORAS

“BRITO HNOS.” Monteagudo 5003. José C. Paz. Tel.: 02320-436262/(15) 4993-1859/60
www.britohermanos.com.ar E-mail: ventas@britohermanos.com.ar
“J. C. P.”Ombu 3877. San Justo. 4441-0705.www.jcpamasadoras.com.ar

FABRICA DE ENVASES DE PAPEL

“CABALLERO ORTIZ Y POZZI” H. Irigoyen 5160. LanUs O. Telfax: 4241-3449/4834
“ENVOLVER S.R.L.” A. M. De Justo 4768. V. Insuperable- Tel.: 4652-4300/4655-2319

FABRICA DE GRASAS Y MARGARINA

“CARDONE” José . Rucci 737. V. Alsina. Tel.: 4208-3236/(15) 4176-4735

“PRODALSA” Av. Milazzo 3551. Berazategui. Tel.: 4215-3003/4/3333 E-mail:
info@prodalsa.com

“REFINERIA DEL CENTRO” H. Irigoyen 4921. Munro. Tel.: 4730-3525/4761-3199. E-mail:
ventas@refineriadelcentro.com

FABRICAS DE HORNOS

“BRITO HNOS.” Monteagudo 5003. José C. Paz. Tel.: 02320-436262/(15) 4993-1859/60
www.britohermanos.com.ar E-mail: ventas@britohermanos.com.ar
“KALINIUK-INDUPAN" 15-4992-9421

“PANING” 0341-464-2170. Www.paning.com.ar

“SCHEPENS” Ruta 44 KM 21. Entre Rios. 0343-494-0240/706/343

FABRICAS DE CHOCOLATE

“CHOCOLATES CHL.” Gral Manuel Savio 2750 www.chocolatesindustriales.com E-
mail:administracion@chocolatesind.com.ar tel: 4713-4350/4386

FABRICAS DE ADITIVOS / INSUMOS / LABORATORIOS

“ANALBA” Lascano 2858. Capital Federal. Tel.: 4502-6693/4504-2609 E-mail:
analba@ciudad.com.ar

“BACALAR?” Araoz 578. Villa Madero. Telefax 4652-5216 / 4655-1441
“BIOENZIM” Buchardo 2840. V. Luzuriaga. Tel/fax.: 4443-3887 E-mail:
bioenzim@radar.com.ar

“C&R” A. Palacios 3598. L. Del Mirador. TEL.: 4652-9263 www.labaguet.com
“CONFIDUL S.R.L.” Llavallol 1694. Haedo. Telefax 4659-455

“LABORATORIO FLEIBOR” 30 de Agosto 162. Tablada. TEL.: 4652-8035 E-mail:
fleibor@speedy.com.ar

Buhliqueleninuestrasjnaginas
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“LABORATORIOS DEWEY” Gral. Hornos 333/41. L. Del Mirador. Tel.: 4655-0240 / 4454-
7200/7197 E-mail: labdewey@infovia.com.ar

“LECITEC ADITIVOS” Quintana 2516. L. del Mirador. TEL.: 4699-4434 E-mail:
lecitec@ciudad.com.a

FABRICA DE DULCE DE LECHE

“PRODUCTOS LACTEOS SIKU” Luis Viale 333. Capital. TEL.: 4854-3696 / 4856-4780

FABRICA DE LEVADURAS

“DISTRIBUIDORA RILOPAN” Alem 1447. Castelar. Tel.: 4627-5876 / 4629-4959
“SAF ARGENTINA” A. M. de Justo 2050 1° “107" Tel.: 4315-3400

FABRICA DE MUEBLES

“VI-LU” Ayacucho 949. S. A. De Padua. Merlo. Telefax 0220-483-2168 / 485-5768 E-mail:
vilu@sion.com

FABRICA DE UTILES

“OMAR RODRIGUEZ S.R.L.” Malabia 2440. San Justo. La Matanza. Tel. 4441-1200. E-mail:
info@omarrodriguezsrl.com.ar  www.omarrodriguezsrl.com.ar

FUMIGADORA

“FUMI-GO” Mrior. Marcon 3906. San Justo. 4485-5981 / 15-4404-1667
“NO INSECT” B. De Irigoyen 488. Moron. Tel.:4629-4497/15-6117-7918

INSTRUMENTOS DE MEDICION Y CONTROL

“DINTER” Paris 1782. |. Casanova. Tel.: 4485-3764 www.dinter.com.ar info@dinter.com.ar

MARQUESINAS Y LETREROS

“MAC'S PUBLICIDAD” Alem 7950. M. Coronado. Tel.: 4842-5783

MOLINOS

“MOLINO CHACABUCO S.A.” Av. Rivadavia 789 Piso 13. 4331-8496/99 E-mail:
andresvarela@molinochacabuco.com.ar

“MOLINO HARINERO LOMA BLANCA” Tucuman 1650. Cap. Tel.: 4647-
0168/0268/(15)5881-8833 E-mail: grupo_admiral@yahoo.com.ar

PAN DE MIGA

“RO-NI” Cuzco 1947. Cdad. Madero. La Matanza. Tel. 4453-1801 E-mail:
panificadosroni2004@yahoo.com.ar

SERVICIO TECNICO

“JULIO LEAL” J. B. Alberdi 2535. S. A. De Padua. 15-4421-5655

“MECAPAN” Av. Gaona 4321. Cap. Fed. Tel. 4674-4455 www.mecapan.com.ar E-mail:
mecapan@mecapan.com.ar

“METALURGICA C.R.B.” 4691-1954/4691-2968/15-5161-9086/15-6092-8707
“ADRIAN RONZIO” 0237-462-0341 / 15-6613-0707

“TALLER JUAN” Acevedo 3966. L. Del Mirador. 15-5951-0384

“TALLER LOS AMIGOS” Zapiola 2888. San Justo. La Matanza. Tel.: 4441-4544

Publiouelennugstrasinaginas
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Diaz Velez y Ruta 7-MERLO 0220-485-5071




El Gremio Panadero y su Gente 15-4084-1090 / 15-6095-0146 / 565*5175

RECETAS asitas de mazapan(pasta de almendra)

T

Se remontan a los tiempos de Coldn, Da Vinci, Michelangelo. Podemos considerarlas una receta italiana, sin darle
paternidad a ninguna ciudad en especial y perfectamente factible en nuestros tiempos. Hay que elaborar unos cuantos
barquillos o obleas o “wafers” con el necesario moldeador para poner arriba del fuego o mejor emplear el aparato
eléctrico.

preferencia. Sobre éstas la pasta
de almendras estirada hasta un
espesor de 1,5 centimetros.
Espolvorear con azucar
uniformemente la superficie.
Cocinar a horno muy suave (130°)
durante una hora o hasta que se

Ingredientes - Para las obleas: 150
gramos de harina, 40 gramos de
azucar, 15 cucharadas de agua, 1
pizca de sal.500 gr de pasta de
almendra

Preparacion - De las obleas:

mezclar la harina, el azucary la sal y dore ligeramente. Dejar enfriar y
hacer una mezcla semi liquida, tipo panqueque. cortar en rombos o cuadrados. Si le gusta decore con
Llenar el molde con la cantidad oportuna y cocinar al  alguna fruta al marrasquino, escarchada, etc. Y
fuego o eléctricamente. porqué no...con crema chantilly!

Armado de la torta: cubrir el fondo de una fuente Gentileza de

para horno enmantecada con los barquillos o obleas, Lorena Ponzio

ligeramente sobrepuestas y mojadas con agua de 4502-6693/4504-2609
rosa con la incorporacion de algun licorcito de su Analbay Lascano 2858 - analba @ciudad.com.ar

=F 4

Fabrica de Materias Primas para:
® PANADERIAS o CONFITERIAS e COTILLON

‘A ® REPOSTERIAS e ATENCION A DISTRIBUIDORES

Algunos de nuestros productos:
® Guinalba (Guindas Artificiales)
Rojas - Verdes - Amarillas
® Granella (Azucar granulada)
o Amenalba (Pepipan)
sabor Almendra y/o Sin Sabor
® Nueces - Almendras - Frutas Secas

VENTAS: Sta. Lorena ID 1428928
Solicite Informacion al tel.: 4502-6693/4504-2609

Lascano 2858 - Cap. Fed. - E-mail: analba @ciudad.com.ar
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Telefax: 4241-3449/4834 . (1824) Lanus O.
Pcia. de Buenos Aires - Argentina

Av. HIPOLITO YRIGOYEN 5160/80 7 I
E-mail: caballeroortizypozzi@ciudad.com.ar I
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MARGARINAS Y GRASAS

PRODALSA

MARGARINA GRASA BOVINA

PO O =S @@ HOALDRE
== PRODALSA (e

PASTRIMAR PRISMA

MARGARINA PARA REPOSTERIA
SPRVERE S . GRASA BOVINA REFINADA

MARGARINA PESO NETO-20KG.

_ METEE PRODALSA LE ACERCA
— O — SU FAMILIA DE PRODUCTOS

PASTRIMAR PARA ACOMPANARLO
MARGARINA PARA REPOSTERIA EN SUS MEJORES RECETAS

o OLEOMARGARINA
MARGARINA BOVINA
b PARA REFINADA
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PASTRIMAR PRISMA

OLEOMARGARINA BOVINA
MARGARINA PARA REPOSTERIA REFINADA
= MASAS Y BATIDDS T 20KEG. = = PESD NETO:Z0KG

( 5 4 1 1 ) s Av. Milazzo 3551

Parque Industrial Platanos
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