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¥ V.V o ol EDITORIAL
En los proximos dias en el Centro de Panaderos del Oeste,
se comenzaran a vivir dias de cambio ya que se renuevan las

autoridades. En esta edicion del Gremio Panadero, pudimos
P A N A B E R 0 conocer mucho mas acerca de la gestion de Daniel Insta, (actual

Presidente del Centro) y participamos de todos los avances que
como dirigente, acompanado por la Comision Directiva y el

PUBLICACION BIMESTRAL DE apoyo de los socios, Insiia logro para el Oeste.
DISTRIBUCION GRATUITA 3
EN PANADERIAS, ENTIDADES COLEGAS El Centro crecio notablemente, atras quedo aquella

I e L n1stitucion Ilena de deudas y con tan sélo 8 socios, y €s por eso

que en la entrevista, Insua no dejo de agradecer el arduo trabajo

TEL' 4"24"0 Y la entrega desinteresada de todos los que trabajaron a su lado.

Hoy participan alrededor de 200 socios y las deudas estan

I 5 .4084' m,o regularizadas, "estoy orgulloso de las mujeres y los hombres que

me han acompanado y han depositado toda su confianza no en

l 5 ‘ o’ s 'o l 4‘ mi, sino en la Institucion”, afirmo en una de sus declaraciones a la
" revista.

" , ' 'D 56 s H 5'75 Por eso queremos felicitarlo, por tanto crecimiento, por
ﬂ e tanto esfuerzo, por tantos logros, por tanto apoyo, por Ila

elotemiopanaderofeyahoo com.ar

grandeza que implica dejar paso a nuevos dirigentes -que
siempre traen renovacion- pero sin que eso implique dejar de
lado a los panaderos, sino que significa acompanarlos desde otro

Director-Propietario angulo.
FABIO RUBEN VIDELA Hoy el Centro denota progreso y participacion por eso,
Colaboracién Periodistica: a través de este medio queremos felicitar al sefior Daniel Insia
Valeria Susperreguy . .. ..
por su capacidad de gestion, por lo que ha trasmitido a Io
Ano 3 - N° XXIV largo de este tiempo y por el equipo que ha formado.
JULIQO/AGOSTO A la vez, queremos darle la bienvenida a las nuevas
del 2008 autoridades del Centro, brindarles apoyo y confianza ya que de
ellos dependera el éxito y el futuro del Centro de Panaderos
del Oeste.

LOS ARTICULOS FIRMADOS SON EXCLUSIVA
RESPONSABILIDAD DE SU AUTOR.

Las marcas ylo firmas comerciales
mencionadas en los textos son solo
a efecto de informacion del lector.
La publicidad tarifada se realiza en
los espacios reservados a tal fin.
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EN TRAMITE

Iﬂn Tacmcn Mucha Suerte en esta nueva etapa’

e
F0S Rotativos

“E] Gremio Panadero™
quiere agradecer a la Lic. I_ B a I

Elizabeth Lezcano, por la informacidon

que nos envia desde la Secretaria de CAMILO FERRON S.A
Agricultura, Ganaderia 462 l 0 a 98 CARDONE
y Pesca de la Nacion

-4421-5365:
STl | o= 1121-5655

grafica@netizen.com.ar RICEN el Pl José Ignacio Rucci 737 - (1822) Valentin Alsina
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/ﬂqm P}W AMBICIONES PERSONALES POR SOBRE LAS INSTITUGIONES

Evidentemente en toda la sociedad
argentina de los ultimos tiempos, esta
viéndose una terrible crisis de la clase
dirigente .Lo observamos a todo nivel.
También en la dirigencia panadera

Lo que esta pasando en el seno de las
instituciones de panaderos mas importantes
del pais en los Ultimos tiempos, es una
‘ verdadera verglenza. Dirigentes mal

asesorados, en busca permanente de

protagonismo, estadn llevando adelante
acciones que avergonzarian a aquellos dirigentes -probos y honestos- que
supieron hacer grande a éstas Instituciones.

Hace algo méas de un mes, por supuestas manifestaciones periodisticas
del Presidente de FIPPBA, Emilio Majori (que nadie se ocup6 de verificar si
eran ciertas 0 no) referidas a temas salariales, hicieron que se reunieran los
dirigentes de la Federacién nacional y decidieran la suspension de la
Federacion de la Pcia. de Buenos Aires. Una cosa insélita, payasesca, propia
de personas que no tienen idea de lo que significan las Instituciones y sus
manejos. Por declaraciones de un dirigente, suspenden a una Institucion.

Aninguno de los presentes se les ocurrié pedir explicaciones, o en todo
caso tomar una amonestacion sobre un dirigente. No. Suspendieron a una
Federacion. Una Federacion que es afiliada, que paga sus aportes, que ahora
esta dirigida correctamente. Que es la més importante. A nadie de los
presentes -que fueron varios- se les ocurrié pensar que el Sr. Salvio y sus

Mmaluererie 3315
SAN JUSTO

1184-3195

Adencion de Lunes a Sabados de 1730 a 20,30 hs.

www.orionrecepciones.com.ar / info{@orionrecepciones.com.ar

eloremiopanedero yohon dom.or

adlateres estaba queriendo quitar del medio a la FIPPBA pues era un
obstaculo para sus ambiciones personales de perpetuarse en la conduccion
de la FAIPA. Y lo hizo de una manera grotesca, descabellada, pero
esencialmente irresponsable.

Y todos los firmantes de semejante decision fueron irresponsables.
Irresponsables porque no miden que con éste tipo de acciones estan
perjudicando esencialmente alas Instituciones para las que dicen trabajar.

Cuando los panaderos estan observando como los dirigentes se estan
peleando por un cargo, por el manejo de Instituciones que no pueden manejar
para engrandecerlas, porque no tienen capacidad, sino estan trabajando
quien sabe porqué ambiciones personales, estan ahuyentando a los
panaderos de las Instituciones.

Estan vaciando a las instituciones por sus ambiciones desmesuradas,
por sus malos manejos. Y es una lastima, pues dirigentes que se
comportaron bastante bien hasta hace unos afios, hoy han perdido el
rumbo. Se nos ocurre que es tiempo que algunos dirigentes se vayan a sus
panaderias, a hacerlas productivas para que puedan vivir de ellas, y dejen
paso a gente honesta, que con capacidad y con honestidad vuelvan a
poner a éstas Instituciones en el rumbo que sofiaron aquellos dirigentes
que trabajando honestamente en sus panaderias, tenian tiempo y ganas de
dedicarse a la actividad gremial buscando el engrandecimiento de la
industria panadera.

Juan Pedro Oilhaborda
Director Revista PANADEROS

~Panaderia y Confiteria
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A PP EN TRABAID ONUNTO CONEL MINSTERID O TRABAI) EN CONTRA DF LA CLANDESTIIWD,

Dias atras, representantes de la Federacion de Industriales Panaderos de la Provincia de Buenos Aires (FIPPBA), se reunieron
con el Ministro de Trabajo de la provincia de Buenos Aires Oscar Cuartango, con el fin de elaborar un compromiso conjunto
para erradicar la clandestinidad de la provincia.

La reunién, que se desarrolld el 21 de abril en el despacho del Ministeriode  se orienten a terminar con el trabajo clandestino que tanto afecta al gremio
Trabajo de la Provincia de Buenos Aires, tuvo como protagonistas al Ministro  panadero
Oscar Cuartango,y a representantes de la FIPPBA encabezado por su “Fuimos atendidos por Oscar Cuartango, que se presenté con muy buena
Presidente Emilio Majori. predisposicién. El compromiso se basa en establecer acciones que sirvan
para desterrar la clandestinidad y que de esa forma podamos trabajar todos
El objetivo de la jornada fue establecer pautas y acciones de gobiernoque  en forma clara, limpia y compitiendo lealmente. El Ministro, se puso a nuestra
disposicion. Especificamente la FIPPBA solicité mas inspecciones no solo a
lugares habilitados sino también a los lugares que funcionan de forma
clandestina que son de dificil acceso y donde hay mas personal en negro”,
aclar6 Nora Lopez, integrante de la FIPPBA

=
YT L
'F? i"——-nl \‘E::\"

Jimar
odriguezsxr.

Malabia 2440 - (1754) San Justo Tel: 4441-1 200

info@omarrodriguezsrl.com.ar www.omarrodriguezsri.com.ar

4692:6960/15:4004:1000 /15609540146 / Nextel 56575175 (b eloremiopunadero@yahoo.com.a



ﬁ El GRENIO PIII\IIII]EHI]E

FiPPBA junto a Guillermo Moreno

El conflicto sigue y la harina se convirtié en un producto muy dificil de conseguir. Se entregan pocos kilos 0 se compra a un
precio irracional. Frente al problema el Presidente de la Federacion de la Provincia, Emilio Majori se reunio con el Secretario de
Comercio Guillermo Moreno, y junto a representantes de la FIPPBA manifestaron la problematica que enfrenta el gremio en la
actualidad. En esta oportunidad acompaiaron a Emilio Majori, Raul Santoandré de Laniis y Carlos Burzachechi de Lomas de

Zamora.
Hablemos de la reunién que se realizd con el Reunion con el
Secretario de Comercio Guillermo Moreno...

Tuvimos una reunién dias atras con él, que supuesto esta al tanto de las

cosas que estan aconteciendo. Nos atendié muy bien y pudimos expresarle
toda la problematica que estamos transitando por el conflicto que mantiene el
campo con el Gobierno Nacional. Ademés le comentamos nuestros intentos
fallidos de establecer un didlogo con la Federacion Molinera.
Inmediatamente el Secretario Moreno llamo al Molino de Cafiuelas y le paso
mis datos al responsable. A los 15 minutos de haber salido el gerente de ese
molino nos llamo y nos manifestd su compromiso con la Secretaria de
Comercio de no desabastecer a ninguno de sus clientes, pero
lamentablemente la cantidad que ofrecen no nos alcanza.

Frente ala posibilidad que el conflicto se extienda mas de lo pensado
¢Cudlseriaunade las soluciones?

Nosotros fuimos a plantearle a Moreno la posibilidad de hacer lo que se
esta haciendo en Quilmes y en Capital Federal. Se trata de establecer bocas
de expendio. Esa seria una solucion transitoria mientras esperamos que el
conflicto se solucione.

Estamos tratando de que no falte harina, pero nos resulta complicado
hallar una rapida solucién al problema.
¢ Qué pasa con el precio de labolsa de harina?
Los precios subieron una barbaridad, hay muchas personas que estan

NUEVOS

» Coberturas de chocolate

* Banos de reposteria especiales
» Rellenos "del Artesano”

* Especialidades

» GGranizados

Ba s - Tl [an A713.4350 / 4TI 34384
B B, B - Tel fan 43205500 / 43286175
colpend com e - weaew.checolatesindustriales.com
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Los Sres. Burzachechi, Majori, Moreno, Chalier y Santoandre

aprovechando esta situacién para remarcar el precio real.

Para cerrar la nota el Presidente de la FIPPBA hizo referencia al periodista
Chiche Gelblum quien en su programa “dijo que mojando una bolsa de 45 kilos
de harina salen 85 kilos de pan, creo que lo estan asesorando mal, es un error
total y vamos a comunicarnos con él para rectificar el tema” concluyd Majori.

ﬁ&encias, Colorantes y Aditivos para:
Encuentre en Fanaﬂd erias
i Confiterias
Fleibor
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Las Dos Marcas..

nuestras formulaciones
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Laboratorio Fleibor S.R.L.

30 de agosto 162 - (1766) Tablada

Telefax: 4652-8035 (Rot.)
E-mail: fleibor@speedy.com.ar
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San Honorato

Yy venms oo v or el o, o e e e e’

San Honorato es el patrono de los panaderos y como cada ano, dirigentes, autoridades, y panaderos de
diferentes localidades se reinen para rendirle el mas sincero homenaje. Cabe destacar que este aio la
celebracion tuvo lugar en la Parroquia Natividad del Senor, en la localidad de Escobar.

Junto a panaderos de  Campana, Daniel Santeusanio de Escobar, Miguel Ovando de Almirante
diferentes distritos de  Brown, y Angel Distefano responsable de la gestion ante el Vaticano para que
Buenos Aires, SanHonoratose conviertaen el Patrono de los panaderos en Argentina.

participaron del
encuentro el Presidente
de la Federacioén
Argentina de la
Industria del Pan y
Afines (FAIPA) Rubén
Salvio acompafiado por
representantes de
Quilmes, el Presidente de la Federacion de Industriales Panaderos de la
Provincia de Buenos Aires (FIPPBA) Emilio Majori; el Presidente de APACA
Luis Benito, Antonio Di Constanzo, Hilario Frias de Merlo, Juan Carlos Chalier
y Daniel Maricich de San Martin, Juan Carlos Garcia de Berazategui, Daniel
Insua y representantes del Centro de Panaderos del Oeste, Rubén Alvarez de

(Continua en pagina 10)
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La celebracion comenzé con las conmovedoras palabras del Padre Atilio
de la Parroquia Natividad del Sefior, quien refiriéndose a los panaderos como
grandes artesanos expreso "El trabajo de los panaderos es un artesania, un
don que Dios les di6 a cada uno de ustedes. Esa artesania y ese trabajo, se
convierte en pan, se convierte en alimento, por eso cuando llevamos pan a
nuestras casas llevamos parte de la vida de estos artesanos, que supieron

convertirel trabajo en alimento (...) El pan es sagrado porque es el signo del
Y ik :

trabajo". Y termind diciendo "hoy venimos a dar gracias a Dios por este don,
por esta artesania hecha alimento”

Asimismo, Angel Distefano coment¢ la gestion realizada ante el Vaticano para
que finalmente los panaderos tuvieran su patrono en la Argentina: "Muchas
gracias por haber venido, yo quiero contarles como llega San Honorato a la
Argentina: estdbamos veraneando con mi sefiora en la costa y caminando

PANIFICACION PASTELERIA
Aditive concentrado Enzimaticn Palvg para Homear
Mejcrador Pan Franceés Gel Emulsionanie para Batidos
Meporador Pan de Molde (Bizenchuelos, Bedines, Vainillas, eic)
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Mejoradar Pan Dulca {Homeabla)
Mejorador para Congeladar Crama Chantilly Instantanes
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Harina de Malla Semifrio Neutro
Majorador Diastasico Cocomix, premezcia para coquitos
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Desmaldanis
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Colorante e Carameio c%mAEEIES
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encontramos mucho pan tirado y tomando un poco de ese pan, se lo lleve a
unos caballos que estaban con un carroy ellos comieron”.

Y continué diciendo "volvimos de las vacaciones con la inquietud de saber si
los panaderos contabamos con un patrono que nos represente en nuestro
pais, fue entonces cuando visite al Obispo de Morén y le pregunte: Monsefior,
nosotros ¢ tenemos Santo Patrono? Y me encontré con que en todas partes
delmundo tienen Santo Patrono menos en la Republica Argentina.

TALLERES of pinido |

SERVICE MECANICO EN EL ACTO
PARA PANIFICADORAS
PANADERIAS - PIZZERIAS Y AFINES

CNEL. CARDENAS 2187 - C.P. 1440 - CAPITAL FEDERAL
Tel: 4686-1322 // 4687-5035

ENCALADA 8346 B° SAN SEEASTIAN 9 DE AERIL

ESTEBAN ECHEVERRIA - TEL: 4693-0555
ZONA LITORAL: 03482-15-416095

elgremiopanadersGyohon.dom.ar
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Tras cumplir con el procedimiento, y trascumrido el tiempo necesario, el padido
se concreto y San Honorato se convirtio en el Santo Patrono de todos los

panaderos argentinos.
Laceremaonia culming con el rito de la bendicidn de los panes.

Es un nombre latino (Honeratus) que significa en primer lugar "persona a
la que se honra por sus merecimientos”. Y como derivado de éste,
llegamos al significado de "honrade” que nos es mas familiar. Tuvo que ser
en los primeros tiempos del cristianismo un sobrenombre bastante
frecuente, converiido luego en nombre.

En la cripta de San Satumino de Toulouse se encuenira expuesto un breve
relato de la vida da San Honoralo, de esle tenor; "5an Honorato, sequndo
obispo de Toulouse nacid en Hispania, en la provincia llamada
Tarraconense. Fue convertido y bautizado par San Saturnino, el primer
obispo de Toulouse, al que sucedid en la sede episcopal después del

[ ABALLERD Bnnz & ﬁazzf
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San Honorato
patrono de los panaderos

martirio y muerte de ésle. Honorato consagrd =
obispo a San Fermin que era, como &l mismo, r
uno de los mas ilustres convertidos de
Pamplona”. En la catedral de Amiens hay una
figura esculpida en piedra de San Honorato en
compafia de San Fermin.

San Honorato de Lerins nacio en las Galias, Fue
convertido al cristianisma por su hermano
Venancio, al que profesaba un admirable amor fraternal, que se incremantd
todavia mas a raiz de su conversion, Viajando ambos hermanos por Grecia,
acaecid la muerte de Venancio. Fue tal el dolor gue abrumd a Honorato por
esta separacion, que no pudiendolo sufrir decidio retirarse a la vida
monastica, para lo cual fundd en la isla de Lering un monasterio gue rigio
tan sabia y santamente, que dic a la |glesia muchos hombres célebres por
su santidad y sabiduria. Del monastero pasd al obispado de Arlés, Escribio
varias obras de las que se conserva tan s0lo la Exhortacion que hizo al
prefacto de las Galias en el lecho de su muerie.

Es el de Honorato un nombre de esos que comprometen a ser consecuente
con su significado, que posiblemente hayan elegido por eso los panaderos
coma santo patran, para hacer ostentacion de honradez. Un nombre, por
tanto, para llevarlo convencido de que ejercera su accion bengfica sobre

cuantos lo llevan, jFelicidades!
Fuente: www.elalmanague.com

AROMATIZANTES
ALMENDRAS

Diaz Velez y Ruta 7
-MERLO-

0220-485-5071
11 A692+6960/15+4084+1000 | 1560850146 / Nextel 563°3178




ﬁ El GRENMIO Pﬂl\lllll[lillg

"La vida es un constante aprendizaje y nadie tiene toda la verdad, por es
aprovechemos de las crisis que se sufren, el aprendizaje que nos queda

Luego de lu ceremonia en la Parroquia Natividad del Serior, los industriales panaderos se reunieron en
el Salon Die Engel, en la localidad de Escobar, para celebrar el dia del Santo Patrono.

los tiempos dificiles”

Si bien la celebracion tuvo lugar en Escobar, el promotor este afio fue el
Centro de Panaderos de Campana, representado por su Presidente, Rubén
Alvarez.

Para comenzar la jornada, y antes de degustar una excelente recepcion,
Daniel Santeusanio hizo mencion al dia "tan especial, que estamos
compartiendo", y agreg6 "es importante que hayan venido aqui a Escobar, por
iniciativa de Campana, ya que estamos conformando un nuevo espiritu en el
Centro de Panaderos."

Y continu6 diciendo, "nuestro Centro tiene apenas un afio y estamos
aprendiendo mucho de todos ustedes que tienen méas experiencia. Hoy es un
dia hermoso, ya que la misa que brindé el padre Atilio fue muy importante y
muy conmovedora. Quiero resaltar que la vida es un constante aprendizaje y
nadie tiene toda la verdad, por eso aprovechemos de las crisis que se sufren,
elaprendizaje que nos queda... Nuestras madres aprendieron de la pobreza a
lograr la riqueza, aprendieron de la debilidad a lograr la fortaleza, lo que pido
es que aprovechemos esta crisis que se esta viviendo en el pais y veamos el
lado positivo, esta crisis nos tiene que unir, porque unidos podemos superar
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Av. Ple. Perdn 2795 esq. Av. Arfuro H. Illio - San Justo
TEL: 3651-1057 E-mail: delartesanosji@yahoo.com.ar
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Daniel Santeusanio hizo mencién al conflicto que mantiene el campo con el
Gobierno Nacional "El campo unido esta logrando recuperar todo lo que perdié
en los Ultimos afios por estar separados, nuestra idea es que a través del
mensaje de la Iglesia logremos entender que somos una union y a través de
esa union podremos lograr grandes cosas"

Asimismo, Rubén Alvarez del Centro de Panaderos de Campana, les
agradeci6 a los concurrentes el "haber sacrificado este dia para compartir la
fiesta de San Honorato". "Comparto las palabras de Daniel", prosiguié, "lo que
quisiera hacer es un pedido para toda la dirigencia de los Centros de
panaderos: trabajemos mancomunadamente, tenemos que ser mas
inteligentes, y trabajar unidos, y como bien dice Martin Fierro "si entre
hermanos se pelean los devoran los de afuera”.
Lajornada culminé con una excelente recepcion.

NVOIR

_....‘ FABRICACION DE BANDEJAS DE CARTON |

La publicidad mas econdomica y efectiva

Alicia Moreau de Justo 4768 Tel/Fax: 4652-4300 / 4655-2319
Villa Insuperable (Pcia. de Bs. As.) CP. 1752 envolver @speedy.com.ar

eloremiopanadero@yshoo.com.or 13 4692 6960/15:4084:1090 / 15:6095:0146 / Nextel 565*5175
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BREVES

A pesar de que empiezan a faltar productos basicos en las panaderias,
la intencion del gremio es que el pan mantenga su precio y aunque algunos
derivados seguramente expresaran aumentos.

Segun expreso el titular de la Federacion Argentina de la Industria del
Pan y Afines, Rubén Salvio, el pan no va a aumentar su precio, aunque no
se puede garantizar a los demas panificados, que es muy probable que
vean incrementos en sus precios.

Esta situacion se debe al desabastecimiento de lacteos y harinas, que
ya escasean en Capital y Gran Buenos Aires, por lo que los productos
estan llegando a los comercios con aumentos y en varios establecimientos
panaderos no estan recibiendo harinas.

En este marco, vale destacar que es un paso muy importante ya que el
pan es un alimento basico para las familias, principalmente en aquellos a
quienes cuentan con me-nos posibilidades econémicas, dénde este
alimento -muchas veces- se convierte en el Unico que pueden tener en el
dia. Para evitar este desabastecimiento, aquellos que lo deseen pueden ir a
buscar hasta diez bolsas de harina por dia en el Molino Lagomarsino, en
Manuel Estévez 58 de Avellaneda presentando la fotocopia del CUIL que
acredite que son parte de la actividad de la panaderia.

De esta manera, de continuar esta situacion existe la posibilidad de que
se intente comprar directo a los molinos para salir del paso hasta que se
normalice la situacion.

Fuente: El sol de Quilmes

MAS DE 20 ANOS DE PRESTIGIO, CALIDAD Y PRECIO

— ! s
Rotativo P-150 Rotative P-085
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El secretario general de la FAUPPA, Abel Frutos, criticd hoy duramente al
presidente de la FAIPA, Rubén Salvio, por no presentarse ayer a la primera reunién
paritaria convocada en el Ministerio de Trabajo. Frutos remarcé que "mientras la
presidenta Cristina Fernandez pide responsabilidad en la discusiones paritarias, los
empresarios le responden con actitudes negligentes y hacen oidos sordos a los
justos reclamos de los trabajadores". "Nosotros venimos manteniendo una actitud
coherente en este sentido, y desde el primer momento nos enmarcamos en la
premisa de las discusiones salariales responsables", sefialo.

Por otra parte, se refirio a los dichos de Salvio, quien advirtié que podria haber
"sectores alarmistas" en cuanto a un posible aumento del pan. Al respecto, sostuvo
que "antes que realizar acusaciones infundadas que no hacen mas que denotar
cierta ignorancia en el rol que cada actor social y politico cumple, Salvio deberia
recordar que desde nuestro gremio fuimos los primeros en defender el bolsillo de
los ciudadanos". “Siempre sostuvimos que nuestras discusiones serian
responsables y no afectarian el precio del pan, pero parece que a los empresarios
esto no les importa porque al no presentarse esta tarde demuestran una total
irresponsabilidad en el cumplimento de su rol como interlocutores de este dialogo
que los trabajadores estamos dispuestos a llevar adelante”, afirmo el sindicalista.

Segun informaron desde el Ministerio, las autoridades intimaran a los empresarios
nucleados en la FAIPA a cumplir con la citacion, cuyo préximo encuentro se
estipulara en los dias venideros.

La FAUPPA encara una negociacion de 30 por ciento de aumento salarial.

Fuente: POLITICA ON LINE Martes, 10 de junio de 2008

" NUEVO HﬂlHDi
ROTATIVO

Convectores C-050 y C-030 | .
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Sabemos como hacer que
su producto sea irresistible

_-I-Fmenich
(F)7=-

www. flair.com.ar
Sabores para la Industria Alimenticia

Distribuidor exclusivo en Argentina Paraguay y Uruguay
Maron 1006 (1742) Paso del Rey, Pcia. Bs. As.
Tel/Fax: 0237-462-5429/463-6888
e-mail: info@flair.com.ar




MOLINO HARINERO

“LOMA BLANCA”
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Tel: 4647-0168/0268
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CURIOSIDADES

Los beneficios del chocolate

Caliente, asi es como esta el
tema del chocolate en la
actualidad. Resulta que el
chocolate en el pasado fue
acusado entre otros de
engordarnos, causarnos
fastidiosos barros y espinillas, de
ser un alimento vacié sin ningun
valor alimenticio y en general un
pesado que no valia la pena

Resulta que estas
acusaciones parecen ser totalmente falsas. El pobre chocolate ha estado
sufriendo los efectos de las calumnias. Varios estudios recientes han
descubierto lo que parece ser los aztecas y mayas ya sabian: el chocolate
es muy valioso. Déjame que te cuente que entre otras ahora se cree que el
chocolate tiene las siguientes cualidades:

Aumenta el libido (deseo) en las mujeres. Un estudio en Italia encontro
que a las mujeres que les gusta el chocolate y lo consumen tienen el libido
mas alto. Pero es solo para las mujeres no los hombres. Al chocolate
siempre se le ha considerado un afrodisiaco.

Aleja la depresion. El chocolate nos ayuda a sentirnos mejor, otros
estudios han comprobado que es cierto nos sube los animos especialmente
en tiempos del sindrome pre-menstrual. En realidad esto es algo que
cualquier amiga del chocolate como ya lo sabiamos, después de un
chocolate la vida cambia.

Ayuda al corazdn. Estamos hablando del érgano vital no de asuntos
romanticos. El chocolate tiene componentes llamados flavonoides que
ayudan a evitar el congestionamiento de las arterias y asi ayudan a prevenir
ataques al corazon y derrames.

Son ricos en antioxidantes. Los antioxidantes son vitaminas muy valiosas
para nuestra salud. La cocoa es el ingrediente que tiene niveles mas altos
de magnesio. Fuente: portal:lindisima salud

AHORRE COSTOS!!!

SUPLEGRAS

Se reemplaza hasta la mitad de |a grasa vacuna que se utiliza en el
amasada, slempre en 200g de suple gras por cada Kg de grasa a
reemplazar. Realizar el empaste con grasa vacuna.

LT (o) 4699-4434

OTRO PRODUCTO DE ket | Quintana 2516 - L. del Mirador

W PrRODUCTOS PARA PANADERIAS,
/I PIZZERIAS Y FABRICAS DE PASTAS

F. ALCORTA 3519 - TELEFAX: 44841635

eloremiopanedero yohon.com.ar
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SENOR CHALIEE: SOY I6X0T0, N0 ESTUPIN

Con respecto a la nota titulada “EJERCIENDO EL DERECHO A
REPLICA” que Usted publica en la Revista “El Gremio Panadero”, Edicion
N° 23; Pagina 27 Mayo - Julio, lo primero que le digo, es que no soy
aspirante a dirigir nada, y si lo fuera lo tendrian que decidir los demas
socios de las instituciones que quisiera dirigir. No, como ustedes, que -
entre gallos y media noche - armaron una lista dejando afuera a quienes
pensamos diferente.

Loqueyole cuestiono,y nadie me lo conté - como Usted cree , siempre
me refiero a notas publicadas en distintas revistas - Usted no me contesta
tirando la pelota fuera de la cancha, tomandome de estlpido, y no dice lo que
hizo en los ultimos 13 afos; pero ahora parecen fueran 15, ya que conté en
aquella oportunidad a partir del afio 1994, ya que tomé este dato de la revista
que se publico con la Convencion Colectiva de Trabajo, y Usted ahora habla
de 1992 pero - afios mas, afios menos - es igual... nunca hizo nada. Se lo dije
en aquella oportunidad y se lo vuelvo a repetir ahora, ;Qué hizo por los
industriales panaderos o centros panaderiles de la Provincia de Buenos
Aires? ; NADA?.

Yo nunca le pregunté por el cargo de pro tesorero, y que desde ese lugar
tampoco hizo nada para los panaderos del interior; tampoco le pregunté por su
pedido a que lo bajen a vocal suplente (por incapacidad seguramente), Pero si
le pregunto ahora: 4 por qué lo hizo? jpor figurar?... Para eso tiene mucha
capacidad...

Silos dirigentes actian simultaneamente en dos instituciones, quiere
decir que Usted, una vez méas, demuestra incapacidad e ineficiencia, ya que
no fue capaz de conseguir consenso para cambiar los Estatutos, ademas

@ BIIo HNos.
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- Para bandejas 60x80 v
70x90 Cm.

- Produce 50 Kg. de harina
an 5 Minufos.

- Posee dos botoneras de
arrangue y parada.

- Cabezal armador
a panos.

- Montado sobre
ruedas para
facilitar su
movilidad.
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permitid que varias personas ocupen diferentes
cargos, en diferentes Instituciones... Pero,
l6gicamnete: Si Usted lo hace, jcdmo no lo van a
hacer los otros!

Usted permiti6 cosas de las que luego se
queja; la verdad es que me dan risa sus acciones,
Chalier.

Tampoco le pregunté por las 19 asistencias a
distintos eventos realizados por FIPPBA, ni
tampoco por los 13 Congresos organizados por
FAIPA, y mucho menos por los 5 paseos por aqui y
por el exterior, que seguramente le habran pagado
las respectivas instituciones; ahora ya me queda claro en qué gasté su tiempo:
en eventos sociales... pero para organizar la provincia (el cuél deberia ser su
principal objetivo): nada.

Le re-pregunto una vez mas, ; Qué hizo porlos panaderos del interior de
la provincia de Buenos Aires?. Le aclaro que tampoco me interesan sus
paseos por los simposios, muestras y ferias, provinciales o nacionales. Lo que
ocurre es que hay que trabajar mucho para organizar la provincia, en cambio
“figurar” es mucho mas facil. Otra cosa le quiero decir, Chalier: “el tuerto es rey
en el pais de los ciegos”. Es incapaz de de sumar, Usted resta, lo Unico que
sabe hacer bien es restar, como quiere hacer con el Centro de Panaderos de
Tres de Febrero proponiendo enviar Carta Documento, porque no coincide
con sus opiniones... resta Chalier, eso es fascismo puro: no aceptar el
discenso, y por eso Usted resta, la soberbia que lo invade no lo deja ver mas
alla de sus narices.

Con respecto al debate publico al que Usted me invita, lo acepto
encantadisimo, donde quiera, y cdmo quiera, para demostrarle que Usted y la
Comision que integra, nunca hicieron nada - ni hoy ninunca - por el interior de
la Provincia de Buenos Aires, como asi también que mis dichos son ciertos, a
diferencia de lo que Usted manifiesta en la publicacion, diciendo que los
mismos son “faltos de veracidad”; sélo me hace falta ajustarme a lo dicho por
el filésofo Griego Aristteles “La Unica verdad es la realidad”. De 134 distritos
que tiene la provincia, existen 24 socios del Conurbano Bonaerense;
seguramente lo que ocurre es que querrdn tener pocos centros para
comprarlos y/o manejarlos a su antojo... ;,me equivoco?.

Cordialmente, y a su entera disposicion.-

Héctor Rubén Alvarez
DNI 12.134.047

NATURAL

Diaz Velez y Ruta 7
-MERLO-

0220-485-5071
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FALTA DE HARINA EN EL INTERIOR DEL PAIS

Grave situacion por el
desabastecimiento de harina

La falta de abastecimiento de harina en la
provincia podria derivar en un aumento en el precio
del pan y otros derivados en la provincia. Desde la
Asociacion de Panaderos de Mendoza califican a la

E/HI.H'HEIIUE sitvaciéon como grave.

\
-\ Carlos Campos, gerente de la Asociacion de Panaderos, le dijo a
Hornos usados y TE jornadaonline.com que hay una gran preocupacion en el sector ya que las

: / escasas holsas de harina que se pueden conseguir en la actualidad tienen
con g’a rantia f to-da S AR un precio demasiado elevado que se debe trasladar al consumidor.

Afirman que los atrasos en la entrega de los subsidios que reciben los
molinos por parte del gobierno nacional habrian provocado la falta de stock
de la harina.

Miguel Di Betta, de la Asociacion de Panaderos, aseguro: “Es algo que nos
tiene con mucha preocupacion porque es un desabastecimiento, no nos
estan entregando harina. En un primer momento era por los piquetes, eso
se soluciond pero hace como una semana que no estan entregando harina.
"El motivo es que estan guardando en los silos porque no quieren entregar
debido a un posible aumento de trigo que ha subido y, posiblemente habra
subas en la harina. No estan entregando, estan manejando ellos los
precios", manifest.

“Ademés hay una especulacion. El molino que tiene un poco de harina la
esta entregando con un remito sin precio entonces nos desarticula un poco
los precios a nosotros también. La repercusion en la panaderia es primero,
que no tenemos materia prima porque no solamente harina, que es la parte
fundamental, sino también la margarina, las grasas nos faltan por el
problema de la carne.

“Levadura ha subido una barbaridad y ahora se complica mas con la harina
porque es una de las materias primas fundamentales. No sé hasta qué
punto llegara esto pero vamos muy mal encaminados, no tenemos harina,
no podemos trabajar y eso es fundamental”.

COMPRA- \,'EN :f, En cuanto a la situacion acutal de las panaderias, Di Betta dijo: "Anoche en
la reunion de la comision directiva se ha comenzado a tomar medidas sobre
DEM -\.QU[N‘ S eso porque hay panaderias que no tienen stock. Hay panaderos que han
salido a buscar en corralones o en diferentes depdsitos y los precios son de
NUEVAS Y USADA . P e osta

70 u 80 pesos la bolsa y no podés seguir elaborando de esta forma. Esto
tendra una repercusion grande en la poblacion”.
“No se podra seguir trabajando con los precios que hay y la gente tendré
que ver qué camino seguird, principalmente poder seguir trabajando”,
sentencio.

Fuente www.jornadaonline.com

aninas “(luefiuniy’

MATERIA PRIMA PARA PANADERIAS, PIZZERIAS y CONFITERIAS

sy EVIREGAS A DOWICILIO

Zapiola 2888- San Justo
Tel: 444 1-4544
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soablas que...
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... 8l pan resucito a un filosofo?

Eso cuenta una de las mas bellas leyendas
relacionadas con el pan: la gue evoca al fildsofo
Demicrilo de Abdera que, agonizante, vence a la
muerts durante dos dias solo con aspirar €l olor
que desprendian unos lienzos utilizados para
ratirar del hormo piezas recién cocidas

... Hipocrates recomendaba el pan como
medicina?

Lo recetaba con especies o hierbas aromaticas v
vinagre como curalivo.

... &l pan es de facil digestion?
Su digestidn empieza en |a boca, por o que s muy imporiante
masticaria bien

"EL GREMIO PANADERO”
AGRADECE AL SR. RUBEN ALVAREZ
LA INVITACION CORDIAL QUE NOS
REALIZARON. COMO SIEMPRE ES UN
HONOR COMPARTIR JUNTO A CADA
PANADERO UN DIA TAN ESPECIAL
COMO EL DEL SANTO PATRONO.

lll‘ﬂ

Brodlicieres) lelores

El El abuelo mds dulce

:|i|' " Sen abuele o abuela oa seguiv siendo jocan de wna
* wanera disbiula, civia *tguuha c-lw'llumt[n;n,
Evaristo Tomba eshrenar wna refacidn ;luigimlqﬁh, coneenbinae an la
pareja de wn abucle y vicorsnsa. Sonerabmante, 50 03 abucle cuande 30
o1 sabic, cuande 30 sabe ven fo que vale i bo que ne vale fa pena, cuande
fa vida ha enseiade be que o2 mas impertante, sin oliidar que 3¢ hata
h B }_ﬁ‘-;& qﬁ.‘- F"-‘H{ju h!ﬂ“-ﬂ'ﬁ-ﬂ‘ I-Il ;Iﬂ.ﬂiilﬁﬂ:‘d“, h bl‘.-llﬂ-ﬂ";dl * [‘-
virdadira capacidad do amer” [ Sibvia Tdala Kohan )

“EL GREMIO PANADERQ" felicita a
Evaristo Tomba, dueno de la Panaderia
"Arcolris" (Colombia N° 601) de Ramos
Mejia por el nacimiento de Santino, su
segundo nieto,

Les deseamos gue Santino, tan
chiquitin y precioso, puede hacer
cumplir los suefios mas grandes.
jiMuchas Felicidades!! Para Evaristo y
toda la familia.

Rivadavia y Pellegrini
W) Marcos Paz

Tel:(0220)47?-1 306

r . 3
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¥ Gral. Las Heras: Av.

Villamayor 535/
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% Automotor
S

fel (02204 fa-1038

¥ Libertad: Av. Eva Perdn 3985 / Tel:(0220)494-9995 M Mariano Acosta: Albarracin 549/ Tel:(0220)495-8300
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@l Tu mejor decision, fu mejor opcion.

DHUE Producciones esta abocada a la organizacion integral de fiestas y eventos (empresariales, sociales,
culturales, etc.) Con objetivos bien claros, y mas de 20 aios de experiencia a su servicio DHUE sabe que cada
evento no es el iltimo (sino el primero), y lo trata como el iinico, contemplando dudas, inquietudes y pedidos de
quienes lo contratan total o parcialmente. El departamento creativo logra siempre sorprender a sus clientes,
siguiendo la premisa que la fiesta dura una noche pero el recuerdo toda la vida. Ahora también posee una
division encargada del asesoramiento en contratacion de publicidad, canjes y facilidades.

DESCUENTOS ESPECIALES PARA EL GREMIO PANADERD:

SHOWS Y ESPECTACULOS: SHOWS, ANIMADORES, SALON DE FIESTAS ¥ RECEPCIONES:

ESPECTACULOS, BANDAS, GRUPOS, 10 % DE DESCUENTO SALON DE FIESTAS ORIGN RECEPCIONES: 20 % DE DESCUENTO EN
CONTACTO : 45726182 | 3753 CEL.: 15.4986-0388 O 15.4478-5842 EL ALQUILER DEL SALON,

SERVICIOS: DJ. ILUMINACION, SONIDO, FOTO Y VIDEO DIGITAL, INFORMES: 4484-3195 (de 17: 30 A 20:30 hs Lunes a Sabados),
PANTALLAS DE LED, PROYECTORES, ROBOTICA, LASER FULL ALMAFUERTE 3515, SAN JUSTO (a 4 cuadras de la Plaza San Justo).
COLOR EN 3 D, AMBIENTACION, LIVING, ETC. TODOESTO 20 % DE ~ www.orionrecepciones.com.ar

DESCUENTO. MAS INFORMACION:

SHOW DE HUMOR: 4572-6182 / 3753 CEL 154-986-9388

NEXTEL 176*1224 o0 176*378

. . www.dhueproducciones.com.com .
WWW.IVANRUSSO.COM.AR, info@ivanrusso.com.ar info@dhueproducciones.com, emestodhue@television.com.ar, emesto_dhue@hotmail.com

SHOW DE IVAN RUSSO EL LINYERA 20 % DE DESCUENTO

Controles de temperatura
para hornos de panaderias

DISTRIBUIDORA “JOSE”

Materias primas para panaderias, confiterias
pl’:::nen'us y fabricas de pastas

cesarrre2 (oo R J6Y

SLVIAL

=l

Dosificadores de agua

para panaderias REPARACION ¥ CONSTRUCCION DE

2 HORNCGS DE MAMPOSTERIA
----- HERRAJES - BALDOSAS - REFRACFARIOS -

' Paris 1762 (1765) REPARACIONES |
Dm |, Casanova - Bs. As. EN EI. DIA

Telefax: 4485-3764 =
INSTRUMENTOS info@dinter.com.ar CHUBUT 269 - LA UNION - EZEI
L4232-3793 / 15-6705-9954

DE MEDICION Y CONTROL T ——
4692:6960/15:4004:1090 / 15:6095:0146 / Nextel S65°3175 20 eloremiopunadero@yahoo.com.a




g El GRENMIO PIII\IIIIIEIII]E

~ GENTRODE INIIIISTIIII\IES PANADEROS DE MEIIlﬂ

EL GREMIO PANADERO" en didlogo con
Hilario Frias, Presidente del Centro de
Panaderos de Merlo, consulté en que
estado se encuentra la loza, cuales son
los proyectos para la misma, de qué

3- ¢ Cuél es el tiempo de construccion?

La construcciéon de la loza lleva 90 dias
comenzando a fin de junio. Pero hay que tener
en cuenta que una vez terminada la obra
comenzaremos con los trabajos de construir

modo afecta el conflicto que mantiene el
campo con el Gobierno a las panaderias
del distrito y como se encuentra el
precio del pan.

abajo un saldn de fiestas y luego, arriba la
Escuela de Panaderia.

4- Hablemos de la Comision Directiva del
= Centro...

I g Todos los que somos parte de la Comision
“Lalo” Frlas junto a Veronlca Secretaria del CIP de Merlo a P
" Directiva estamos muy contentos, obviamente me

refiero a los que trabajamos, porque hay parte de esta
Comision que no asiste. Por eso y bajo los estatutos,
hemos decidido dejar cesante a personas que forman
parte de la integran pero nunca han asistido a ninguna
reunion, que no cumplen con su trabajo.

1- ¢Coémo van las cosas en el Centro de
Panaderos de Merlo?

Las cosas van muy bien, se aprobd en Comision
Directiva el martes pasado (3 de junio) el presupuesto
de la loza, por lo tanto en el trascurso de este mes
comenzaremos con la construccion. Es el proyecto que

anhelamos todos. Ya mandamos los papeles a Personeria Juridica y esta

todo aprobado. Las cartas documento estan listas.
Esas personas quedaran afuera de la Comision y segun
nuestro estatuto no pueden formar parte de la Comision
siguiente.

2-;Cual es el costo de lamisma?

Alrededor de $130.000 es el costo de la loza sola.
Como verdn es una inversion muy importante.
Llegamos a esta suma con el ahorro de la Comision
Directiva durante estos 4 afios de gestion, y la
colaboracion por supuesto de todos los socios del
Centro , por eso les doy las gracias a todos ellos,
ademas nos acompafaron en dos fiestas
consecutivas. Esta es nuestra forma de demostrarles
que laplata del panadero vuelve al panadero.

F(ita[[h]miﬁ
J. Adrian Ronzio

Reparaciones en gei
Mantenimiento
Montajes y trasl

Hedobs, J337-462.0

Almafuerte 219 - LA REJA - MORE

5- ¢ Cual cree es el motivo de esta circunstancia?

Hay personas que no tienen tiempo, o falta capacidad,
quizas hasta diferencias. Nosotros hemos demostrado
que estamos trabajando.

IZQUIERDA: Plano aprobado por el Municipio de Merlo

HARINAS-GRASAS
MEJORADORES

Diaz Velez y Ruta 7
‘MERLO-

0220-485-5071
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“6- ¢ Como se vive el desabastecimiento en Merlo?

La situacién en Merlo estuvo como en el resto del pais, con los mismos
problemas que ya todos conocemos. Tenemos conocimiento que hay
depdsitos que han cobrado hasta $85 la bolsa de harina, valor que hasta el
momento jamas se manejo, por eso la Federacidn de la Provincia estaba en
tratativas con dirigentes molinero del pais .

El Gobierno no paga los subsidios a los molinos y los molinos no pueden
abastecer al precio que venian manejando.Acé se paga desde $68 hasta $75

GCOMISION DIRECTIVA
Presidente: Luis Hilario Frias

Secretario: Abel Omar Ferreira
Prosecretario: Juan Daniel Elustondo
Tesorero: Angel Horacio Carrizo
Protesorero: José Roberto Aragona
1° Vocal Titular: Juan Bautista Bellizi
2° Vocal Titular: Luis Fleita
3° Vocal Titular: Rosendo Herrera
Comision Revisora de Cuentas
1° Vocal Titular: Héctor Nicolas Pérez
2° Vocal Titular: Eduardo Gillon
1° Suplente: Jorge Gonzalez
2° Suplente: José Luis Gandini

L | OV ] e e e e

la bolsa de harina, los molinos muchas veces no llegan a abastecer.
7- ¢ Como afecto esta situacion al precio del pan?

Hemos sugerido mover los precios porque no da la rentabilidad. El costo ya
superalos $4.40y para las facturas al mostrador esta alrededor de $9.

"Proximamente estaremos invitando a los asociados con un
asado y a la parte de la intendencia para iniciar con la obras que
tanto anhelamos" termino diciendo Hilarios Frios, Presidente del
Centro de Panaderos de Merlo.

EL CENTRO INFORMA

- ASESORIA CONTABLE:
Cdor. Pablo Coussan.
R. Peiia 912, 3° Oficina “A”, Castelar.
Tel.: 011-4627-3577.
- ASESORIA LETRADA:

Dr. Daniel Ramuno.
Juncal 698 1° Of. “F”, Merlo.
Tel.: 0220-483-0752.

- GESTORIA:

Sr. Eduardo Ramos.
Sarandi 376. Merlo.
Tel.: 0220-482-7211.

- RESTAURANTES
- PANADERIAS

DESAR

FABRICA, ADM. Y VENTAS SCHEPENS S.R.L.
Ruta 44 Km 21 C.P. 3133 - MARIA GRANDE - ENTRE RIOS

SCHEPENS
EQUIPOS Y SISTEMAS DE PANADERIA

- HOTELERIA
- HOSPITALES

BOLLAMOS SU HORNO DE ACUERDO A SU NECESIDAD

e - 8 Modelos de hornos (Rotativos/Convectores).
' - Toda la gama de maquinas.
- Equipos usados reacondicionados c/garantia.

AHORRE UN 40% DE COMBUSTIBLE CON EL
EXCLUSIVO SISTEMA WING FLOW.

PIENSE EN SU NEGOCIO.

Ayudemos al pais, NO DERROCHEMOS GAS.

pablo@schepens.com.ar - leonardo@schepens.com.ar
(0343) 4940240 / 706 / 343 www.schepens.com.ar

4692-6960/15-4084-1090 / 15-6095-0146 / Nextel 565°51%5
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“6- ¢ Como se vive el desabastecimiento en Merlo?

La situacién en Merlo estuvo como en el resto del pais, con los mismos
problemas que ya todos conocemos. Tenemos conocimiento que hay
depdsitos que han cobrado hasta $85 la bolsa de harina, valor que hasta el
momento jamas se manejo, por eso la Federacion de la Provincia estaba en
tratativas con dirigentes molinero del pais .

El Gobierno no paga los subsidios a los molinos y los molinos no pueden
abastecer al precio que venian manejando. Aca se paga desde $68 hasta $75

Crntre il st unsdens e ey

la bolsa de harina, los molinos muchas veces no llegan a abastecer.
7- ¢ Como afecto esta situacion al precio del pan?

Hemos sugerido mover los precios porque no da la rentabilidad. El costo ya
supera los $4.40y para las facturas al mostrador esta alrededor de $9.

"Proximamente estaremos invitando a los asociados con un
asado y a la parte de la intendencia para iniciar con la obras que
tanto anhelamos" termino diciendo Hilarios Frios, Presidente del
Centro de Panaderos de Merlo.

COMISIONDIRECTIVA El (EN‘I‘RO mmRMA
Presidente: Luis Hilario Frias Wervrm: (it Sl Wit _—
Secretar!o. Abel Oma.r Ferreira i-ﬁ—whl—lﬂﬂﬂ'm - ASESORIA CONTABLE: Cdor.
Prosecretario: Juan Daniel Elustondo s Pablo Coussan. R. Peiia 912
Tesorero: Angel Horacio Carrizo  rraeamp st e '_"'-"-"‘ LNTE Sl et d 3°Oficina “ A’.’ éastelar ’
Protesorero: José Roberto Aragona PSP Tel.: 011_4557_3577
1°V°;j"vz'z:'la;;tj:fr“fuai:t:;at:e"'z' mas 8= - ASESORIA LETRADA: Dr. Daniel
5 .= -:“"' 0 7 =
3° Vocal Titular: Rosendo Herrera i ; ;I L -;:'?‘ ;- Ra;nn eL:.?: #el:n%azlz?gsgg;nl: ’
Comision Revisora de Cuentas » . SIA. G :

- GESTORIA: Sr. Eduardo Ramos.
Sarandi 376. Merlo.
Tel.: 0220-4827211.

1° Vocal Titular: Héctor Nicolas Pérez
2° Vocal Titular: Eduardo Gillén
1° Suplente: Jorge Gonzalez
2° Suplente: José Luis Gandini

lo de presupuesto %‘ra
del CIP de Merlo ..

SCHEPENS
EQUIPOS Y SISTEMAS DE PANADERIA

- RESTAURANTES - HOTELERIA
- PANADERIAS - HOSPITALES

ARSOLLAMOS SU HORNO DE ACUERDO A SU NECESIDAD

- .
-

L - 8 Modelos de hornos (Rotativos/Convectores).
- Toda la gama de maquinas.
- Equipos usados reacondicionados c/garantia.

AHORRE UN 40% DE COMBUSTIBLE CON EL
EXCLUSIVO SISTEMA WING FLOW.

PIENSE EN SU NEGOCIO.

Ayudemos al pais, NO DERROCHEMOS GAS.

FABRICA, ADM. Y VENTAS SCHEPENS S.R.L.
Ruta 44 Km 21 C.P. 3133 - MARIA GRANDE - ENTRE RIOS

pablo@schepens.com.ar - leonarde@schepens.com.ar
(0343) 4940240 / 706 /| 343 www.schepens.com.ar
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&> AMINADORASPARA LA UABORACION ARTESANAL, >"*55==

Durante varias generaciones manteniéndonos siempre lideres, desarrollando y fabricando innovadores sistemas para
el tratamiento de masas. Nuestra presencia en fodo el mundo con las tecnologias mds avanzadas, nos permiten ser el
lider del mercado mundial en nuestro sector. Crezca con nosotros... para ello le proponemos:

RONDO DOGE presenta una nueva generacién de laminadoras; RONDOMAT, RONDOMAT-CUTOMAT y
ECONOM. Tanto si se trata de una panaderia, un hotel, un restaurante o una cocina industrial, RONDO DOGE
tiene la laminadora mas adecuada cara cubrir sus necesidades.

La laminadora es un elemento clave dentro del proceso de produccion. Por ello, ademas de por su rendimiento
y robustez, se debe caracterizar por su rapida limpieza y facil manejo. También resulta de gran importancia que
pueda usarse con toda clase de masas: desde la mas fina hasta la mas gruesa. Las laminadoras RONDO DOGE
cumplen estos requisitos, ya que con ellas se puede trabajar desde masa de hojaldre, de croissants, masa danesa

e incluso masa con levadura, masa quebrada y masa fina.

RONDOMAT, laminadora para las panaderias mas pequefias y de tamafio medio.

La RONDOMAT es una laminadora de alto rendimiento con un amplio espectro de uso. Gracias al potente accionamiento
de los rodillos, a su ancho de mesa de 650 mm, a la abertura maxima de rodillos de 45 mmy a su gran velocidad, es
posible alimentar incluso mesas de corte, maquinas de croissants y lineas de pasteleria. Dado su inteligente disefio y su
disposicion ergondmica, trabajar con la RONDOMAT resulta muy cdmodo. Por ejemplo, cuenta con una manilla de
regulacion con forma y longitud especial que permite trabajar realizando es esfuerzo minimo. Su moderno disefio se
caracteriza por unas superficies lisas e higiénicas. Ademas, la maquina no presenta ningln tornillo a la vista ni cantos
donde se pueda acumular la suciedad, por lo que su limpieza se puede realizar de forma especialmente facil y rapida. La
RONDOMAT esta concebida para soportar las condiciones de uso mas duras. Por este motivo, por ejemplo, las mesas de
la maquina, sus soportes, las bandejas de recogida de masa y el dispositivo de proteccion de dedos son robustos y estan
realizados en acero inoxidable. La base también esta disponible en acero inoxidable de forma opcional.

(Continda en pagina 27)

Juan Garlos lﬂﬂEZ

DISTRIBUIDOR EXCLUSIVO DE:

MATERIAS PRIMAS PARA
PANADERIAS -_CONFITERi&S
PIZZERIAS - FAB. DE PASTAS

Aqui estamos

==Y

Edison

Edison 3547 - |. Casanova - Pcia. Bs. As.
P Tel: (54-11) 4466-2818 - E-mail: juanclopez@fibertel.com.ar

Ruta 3 al 8400
R. Ortega

4692:6960/15:4004:1000 /15609540146 / Nextel 56575175 24 eloremiopunadero@yahoo.com.a
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«y LA CORDOBESA - Oleomargarina

y .f"" Oteomargarnina bovina refinada v desodorzada cuve pumte de Tisién facilita su mcorporacion a los amagijos en los que
S z,,?"’ intgnviene Como coMmponents de masa,
A Punto de fusion: 367 - 37° C- Uses: Bizcochos, pan cricio, budines, pan dulce, facturas de grasa, cuemitos, galletas, eto
" - Presantacidn; Cajas de 10 Kg y de 20 Ko,

s LA CORDOBESA - Refinada
“‘:i;‘h" g Primer jugo bowvino refinaeds v desodorizado, texiurs muy plastica ko cual facia su rabajo - Punto de fusion: Se-ajusta

-A-q.!"'d.

durante el afio & ks distinios climas 42° a 46° C. - Uses: Facluras de grasa, bizcochos de grasa, pan crioky, chipaces,
grsines y galietas. - Modo de uso: En mesas, se agrepa &l comienzo del amasado en empasies, manushments con
batidora o sobadors. Presentacion: Cajas de 10 Kg. v 20 Kg

LA CORDOBESA - Masas y Batidos

Exlraida di |a graza bovina medianks un proceso de refiracidn de alka tecneiogia. Contiena un 18 % de humadad poses un
ﬂ -} agradable aroma y sabor @ manteca. Los principales alnbutos a [0S producios 56008 ¥ CrOCanies, 8% o8 olorgar mayor
suavidad y esponjosidad. Punto de fusibn: 36° -38° C. Modo de usa: Como infegrante de masa.

Presentacién: Caa de 10 Kg. y sachets de 1 Kg. 500 grs. y 204 grs.

S\

Etaborada con grasa vacuna refinada v descdorizada; Consistencia firme y pistica por |a goe s2 logra un hojaldrado muy.
rapido, Arodma a mankeca que perdura en & producho ierminads. - Punto de fusidn: 477 - 45° C. - Modo de use: Enforma
directa, 5in descansg. - Usos: Faciuras de confieria, palmenias, lorillas, fortas de hojaldre, cafones, voulevanes, el -
Presentacion; Cajes por 20 Ko, 4 pilones de S kg,

fz LA CORDOBESA - para Hojaldre especial para Masa Directa
d

1 MARGARINA REVE-CA - Para Reposteria Fina Tipo Manteca

=
ey
¥ | Elaborada 3 base de mezdas de acsites vegeiales pardialmente hidrogenados y mantece. Preducta de gran calidad con
- excalante arama y sabor,

M Punto de fusidn: 32° . 34° C_ - Presentachin: Cajas por 20 Ko, 4 pilones de 5 Kg.

1 CORDOMARG con Aceite Viegetal . Margarina para Hojaldre y Reposteria
M | Elaborada con aceites vepgataies refinados, parcialmente hdrogenados y grasa vacuna refinada, Su plasticidad permite
{{ trabajar con facikdad todo ipo de magas pars hojaldre. - Punto de fugidn: 42° - 44° C. - Usos: Faciuras de confiteria,
hogaldres @ la francesa, facluras wenesas, noscas, ionas hingaras, cnollos de hojaidre, elc, - Modo de uso: En forma:
direcia yio con descanso. - Presentacién: Cajas por 20 K., pilones de 5 Kg.

/11  REFINERIA
DEL CENTRO S.A.
CORDOBA: Camino a Capilla de los Remedios 7373 (C.P. 5123) Femeira - Cordoba
Tel: (54-351) 41168/02/03/04 497/5878/4927/5454 Fax: (54-351) 4975916

BUENOS AIRES: Pte. Hipolito Iigoyen 4921 (C.P.1605) Munro - Tel: (54-011) 4730-3525/4761-3199

E-mail: institucional@refineriadelcentro.com / ventas@refineriadelcentro.com / calidad@refineriadelcentro.com
Web: www refineriadelcentro.com
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RONDOMAT-CUTOMAT. Una combinacion de maquina cortadora y laminadora para hoteles, restaurantes, panaderias, pizzerias y cocinas industriales.

La RONDOMAT-CUTOMAT tiene todas las ventajas de la RONDOMAT y dispone ademas de una doble
estacion de corte y de velocidad de corte variable. Primero se lamina la masa cuidadosamente con el espesor
final deseado. Seleccione la velocidad de corte y rodillos de corte se activaran. La maquina se convertira en
una mesa de corte porque las dos cintas se moveran exactamente a la misma velocidad. Con los rodillos de
corte se podra dar a la tira de masa la forma deseada. De este modo, todos los trozos seran iguales en
tamano y forma.

ECONOM. La laminadora para pequefios hoteles, restaurantes, panaderias, pizzerias y cocinas industriales.

Para los negocios con disponibilidad de espacio reducida, la ECONOM es la solucién perfecta: combina el
rendimiento con un disefio compacto. Tanto en su versién de sobremesa como en la de base desplazable, la o -
ECONOM lamina toda clase de masa con una gran precision. Gracias a su disefio higiénico, la limpieza de la &‘-"___L
ECONOM se puede realizar rapidamente. Posee una superficie lisa, el motor esta completamente cubierto por

el recipiente de harina y el tope de espesor final esta integrado en la carcaza. El moderno disefio de la
ECONOM hace posible realizar el trabajo casi sin cansarse. Todos los elementos de control han sido
dispuestos para ser facilmente accesibles y para manejarlos de manera sencilla y sin esfuerzo. La
ECONOM presenta una construccion robusta y sus elementos mas importantes como, por ejemplo, las
mesas, han sido realizados en acero inoxidable.

MAS INFORMACION SOBRE ESTA NOTAAL:

0341-438-0045 / 011-4687-4664

PORQUE LAS PUBLICACIONES ESPECIALIZADA APUNTAN DIRECTAMENTE A SU MERCADQ... SUS POTENCIALES CLIENTES SON LOS QUE LEEN...

EL GREMIO PANADERO ¢ ~ Publique en nuestras paginas
- 011-4692-6960 // 15-4084-1090

NO HAY MEDIO MAS

ECONOMICO Y EFECTIVO j 15-6095-0146 // Nextel 565*5175

QUE LA REVISTA DE SU SECTOR : eloremiopanadero@yahoo.com.ar
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AHORRANDO COSTOS!!! oo v s chase.
Lecitec es una empresa argentina dedicada a la formulacion y fabricacion de aditivos para la

industria alimenticia. La especializacion de la empresa esta abhocada a la industria farinacea,
principalmente panificados, pastas frescas y secas, galletlterla, etc.

LECITEC tiene como objetivo brindar a sus clientes herramientas para lograr
la méxima optimizacion en la produccién, esto basicamente significa, la
formulacion de productos adaptandose a las necesidades de cada cliente en
particular. Asi como también productos de linea, todo acompafiado de un
constante apoyo técnico y actualizacion permanente.

Entre las novedades de la empresa se encuentra AGUAMASTER,
FRESCOMASA, ELASTIMASA, YEMAXYy, el méas reciente, SUPLEGRAS.

Hace poco tiempo fuimos participes del lanzamiento de suplegras...

¢Como evoluciona el producto? también en pebetes, hamburguesas y pan
de panchos. Se prolonga la vida Util de los panes evitando el desgrane y la

Realmente estamos muy entusiasmados por la respuesta que estamos ) )
sequedad, y los productos se vuelven mucho mas esponjosos.

recibiendo por parte de los panaderos, ya que suplegras no es s6lo una

solucién econdmica, dado que reemplaza perfectamente a la grasa, es un ¢ Genera alguna complicacion trabajar con SUPLEGRAS?

producto de facil aplicacion, su vida Uil es muy prolongada y no necesita SUPLEGRAS fue desarrollado para que el panadero lo utilice de manera
de cuidados especiales para su almacenamiento. Estos son comentarios sencilla y practica. LECITEC cuenta con personal técnico que esta

que nos hacen los panaderos que ya estan trabajando con suplegras. dedicado a solucionar y resolver cualquier inquietud o inconveniente que
Aparte de utilizar el producto en pan francés, casero y galleta, ;en pueda llegar a surgir durante la implementacion de cualquiera de nuestros
dénde més lo estan aplicando? productos. Asi mismo, se estan organizando charlas con distintos grupos

de panaderos con el fin de conocer més acerca del SUPLEGRAS y sobre
los demas productos como el FRESCOMASA, YEMAX, y AGUAMASTER.

COSTON!!!

Utilice 200g de SUPLEGRAS por c/Kg
de grasa vacuna a sustituir. 5i se
wiilizan 3 Kg de grasa vacuna por
bolsa, reemplazarlo par 600g de
SUPLEGRAS mas un adicional de

Si bien nuestro fuerte es el pan con grasa, nuestros clientes lo aplican en
grisines, marineras, y con excelentes resultados en prepizzas, donde
aparte de sustituir al aceite en la masa también se logra una mejor
estructura y esponjosidad del producto final.

¢Yen pan de miga?

Realmente el SUPLEGRAS junto con FRESCOMASA nos esta dando
muy buenos resultados, no so6lo en lo que es pan de miga, sino que
agua necesaria segun el punio

. : - _‘:q“ : Ul de masa deseado
RECUPERE $58 mm 1699-4131

1=ll5 Quintana 2516 - L. del Mirador
CAMBIE SU PAN
RALLADO
POR HARINA
O EFECTIVO

Habitualmente se utilizan 500g de
grasa vacuna por bolsa de harina
en este caso reemplazar la grasa

Teleran assi1-gias [ e
= (011) —
cel.: 15-5564-9854 L ("ll) 4699- 4434

ATENDEMOS EN TODO EL PAIS oo propucrope |1 =1 115> Quintana 2516 - L. del Mirador

4692:6960/15:4004:1090 / 15:6095:0146 / Nextel S65°3175 28 eloremiopunadero@yahoo.com.a
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Personeria Juridica N° 1700 - ADHERIDA AL F.I.P.
Ayacucho 2223 - (1650) San Martin - Tel: 4752-9823

RESPONDIENDO A QUIEN SOLO SABE AGRAVIAR:

Nuevamente me veo obligado a responderle a
Rubén Alvarez por una nota publicada en “El gremio
Panaderoy su gente”, donde este individuo reincide
en embestir con falacias contra mi persona y mi
gestion; Por eso, intentaré responder
ordenadamente a cada uno de los multiples
conceptos vertidos por el mismo, que con su diatriba
pretende enlodar mi actuacién dirigencial.

1°) Comienza agraviando injustificadamente a
la C.D. de FIPPBA, achacandole a ésta el..."armar,
entre gallos y media noche, unallista dejando afuera
a quienes pensamos diferente...” LE CONTESTO
ALVAREZ: a) Sepa Ud. que yo fui convocado para
integrar dicha lista, que presentada en tiempo y
forma por el apoderado de la misma, fue aprobada por la C.D. saliente,
ratificada y luego votada favorablemente por unanimidad por los congresales
asistentes al Congreso celebrado el 31/10/2007. b) Le recuerdo que Ud. no
podria haber integrado dicha lista, NI NINGUNA OTRA, aunque lo hubiese
querido, ya que su Centro (Campana) NO ESTABA ASOCIADO a FIPPBA,
cuya afiliacién Ud. mismo firmé recién el 14/05/2008. c) Debe quedar en claro
que su Unica y jlamentable! actuacién consistio en tratar de impugnar dicho
Congreso, presentandose sin reunir los requisitos exigidos para tal acto, lo
que hizo que se le impidiera participar del mismo.

TEL:(011)4572-6182 / 3753
CEL 15-4478-5842 / 15-4986-9388
Info@dhueproducciones.com

www.dhueproducciones.com

eloremiopanedero yohon dom.or
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2°) Luego se pregunta ....;que hice en los
Ultimos 13 afios?...adjudicandome el cargo de “pro-
tesorero”, que jamas desempefié, e imputandome
el ...”no haber logrado consenso para cambiar los
estatutos de FIPPBA"..., lo que nunca se me ocurrié
realizar, lo cual habla una vez més de su deficiente
fuente de informacion; LE RESPONDO ALVAREZ:
a) Debo recordarle que Ud. si mencion6 en varias
oportunidades, su intencion de presentar “algo”
para modificarlos, LO QUE NO HAHECHO HASTA
LA FECHA. Espero que se le caiga alguna idea
“positiva” para mejorarlos y no para entorpecerlos
como hace habitualmente con su pobre accionar
gremial.- b) Le contesto que “sus acciones no me
danrisa” (como Ud. dice), simplemente ME CAUSAN PENA.

3°) Continua con sus agravios hacia mi persona, al adjudicarme que
todos los eventos a los que asisti, fueron “pagados” por las instituciones a las
que representé. LE DIGO ALVAREZ: a) Tiene Ud. razon en parte, ya que
cuando mi actuacién fue encomendada por alguna entidad (P.D.: Camara
Panaderil de Gral. San Martin o FIPPBA), los gastos relativos a mi
participacion en la actividad oficial, corrieron por cuenta de las entidades
mandantes, no asi aquellos actos o actividades a los que asisti por voluntad
propia y que, légicamente, solventé con mi peculio. Es probable que, su
solvencia econdmica o su altruismo, le permitan soportar todos los gastos que
insuma la gestién que realice a favor de su Centro, lo que seria digno de
destacar. b) En lo tocante a...”; Qué hice por los panaderos del interior de la
Pcia. Bs. As.?..., es una respuesta que debe darlala C.D. de FIPPBA, ya que
yo solo soy uno mas de los integrantes de ese cuerpo. ¢) No puedo menos
que lamentar su mala memoria y la tremenda ingratitud que demuestra con su
resentimiento, al recordarle que, dado que Ud. no tenia la menor idea de como
empezar a formar el Centro de Campana, integré la comisién que estuvo en 4
oportunidades en ese distrito, poniendo mi granito de arena al hablar con los
panaderos presentes sobre algo en que me especializo y que yo llamo ‘“la
importancia de tener un Centro de Panaderos”. jCUANTA MISERIA DE SU
PARTE!

4°) Falta Ud. nueva y arteramente a la verdad cuando me acusa
de...”restar y no sumar’..., imputandome haber propuesto el envio de carta
documento al Centro de Tres de Febrero (Ud. estaba presente en la reunién
en que los miembros de C.D. votaron unanimemente para citar al Presidente
(Continua en pagina 31)

POLVOS PARA HORNEAR
ACEITES
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de dicho Centro para que aclare los términos vertidos en la nota motivo de la
controversia). SEPA ALVAREZ: a) Lo antedicho estd debidamente
documentado, lo que podré constatar y servira para desvirtuar semejante
patrafia de su parte; b) La mendacidad de su actuacién demuestra que Ud. no
pretende “sumar nirestar”, solo se propone DIVIDIR.

5°) ALVAREZ: LE DIGO QUE No se deje llevar por los nervios y piense
solo un instante en el fracaso que resulté la Conmemoracion del San
Honorato, que Ud. organizd, logrando una pobre asistencia de 50 personas.-
Quiero recordarle que en las 2 oportunidades en que fui responsable de su
realizacion, hubo una asistencia de 120 personas en la primera y 126 en la
segunda, destacandose la parte saliente del acto, que consistio en recrear
una panaderia artesanal en los aleros de la Municipalidad de Gral. San Martin,
donde durante 5 dias elaboramos a la vista, cocinamos y ofrecimos a los
visitantes que pasaron por la muestra (alrededor de 12.000 personas),
diversos tipos de pan, facturas y especialidades.- En el acto organizado por
Ud., el Unico elemento que pudo destacarse y sirvid para realzar las
fotografias de los asistentes (incluido Ud.), lo constituy un pan flauta de 4
metros de largo, elaborado especialmente por el Centro de Panaderos de San
Martin y generosamente ofrecido al Centro de Campana. Lamentablemente,
en su discurso, no fue capaz de hacer la mas minima mencion por esta actitud
del centro colega—No cabe duda: UD. ES UN DESAGRADECIDO, perono se
preocupe ni se aflija — “nuestro Santo Patrono y quienes lo invocamos, no le
guardamos rencor”.

6°) ALVAREZ SEPA QUE: a) “No ofende el que quiere sino el que puede y
a Ud. le falta altura para lograrlo”.- No obstante lo insto a que deje de
malgastar su tiempo en hacer lo Unico en que demostré ser capaz hasta
ahora, como ser defenestrar, confrontar y faltar a la verdad y en su lugar
informarse adecuadamente para obtener los conocimientos de los que ahora
carece Yy luego, alcanzada la capacitacion necesaria, pueda intentar algo
positivo para laindustria panaderil, que necesita de la participacion positiva de
todos quienes la componemos.- Cuando tenga ese nivel, gustoso estaré a su

disposicion para debatir sobre temas generales de la actividad, conforme lo
invitara en mi anterior nota. Hasta entonces se torna impensable un debate,
que debe servir para enriquecer los conocimientos de todos los participantes y
que, en este caso, dada laincapacidad demostrada por Ud., no aportaria nada
positivo para el ganador ni para nadie.

7°) Vaya una frase final para los Centros de Panaderos de la Pcia. de Bs.
As., alos que les pido disculpas por haber destinado una parte de mitiempo en
responder a este individuo, cuya falacia y temeridad lo lleva a atacar y ofender
a quienes piensan distinto, sin haber hecho ni propuesto nada en favor de la
actividad, pretendiendo quiza hacerse conocer y ganarse un espacio de esta
pobre y lamentable manera, por cuyo motivo, y dado que mi compromiso esta
con el gremio, al que me debo y para el que trabajo, es esta la ULTIMA VEZ
que me ocupo de este personaje, cesando con la presente TODO
INTERCAMBIO epistolar con el mismo.

Respetuosamente.

Juan Carlos Chalier

ZONAS DE DISTRIBUCION DE “EL GREMIO PANADERO”

ALDO BONZI-ARRECIFES-BARADERO-BECCAR-BENAVIDEZ-BILLINGHURST-
BOULOGNE-CAMPANA-CASEROS-CASTELAR-CIUDAD EVITA-CIUDADELA-DON

TORCUATO-EL PALOMAR-ESCOBAR-Fco. ALVAREZ-FERRARI-FLORIDA-GONZALEZ

CATAN-Gral. PACHECO-Gral. RODRIGUEZ-GRAN BOURG-HAEDO-HURLINGHAM -
ISIDRO CASANOVA-ITUZAINGO-JOSE C. PAZ-JOSE L. SUAREZ-LA TABLADA -
LAFERRERE-LAS HERAS-LIBERTAD-LOMA HERMOSA-LOMAS DEL MIRADOR-LOS
POLVORINES-LUJAN-MARCOS PAZ-MARIANO ACOSTA-MARTINEZ-MERCEDES-
MERLO -MORENO-MORON-MUNRO-NAVARRO-OLIVOS-PABLO NOGUES-PABLO
PODESTA-PASO DEL REY-RAFAEL CASTILLO-RAMALLO-RAMOS MEJIA-S. A. De

PADUA-SAN ANDRES-SAN FERNANDO -SAN ISIDRO-SAN JUSTO -SAN MARTIN-SAN
MIGUEL-SAN NICOLAS-SAN PEDRO-SORDEAUX-TAPIALES-TIGRE-VICTORIA-VILLA

ADELINA-VILLA BALLESTER-VILLA BONICH-VILLA BOSCH-VILLA DE MAYO-VILLA

INSUPERABLE-VILLA LIBERTAD-VILLA LUZURIAGA-VILLA LYNCH-VILLA MADERO-
VILLA MAIPU-VILLA PROGRESO-VILLA TESEI-VIRREY DEL PINO-VIRREYES-WILLIAM

MORRIS-ZARATE
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UN INCAPAZ CON PODER ES UN VERDADERO PELIGRO SOBRETODO
CUANDO DISENTIR TE CONVIERTE EN SU ENEMIGO:

Casi todos nosotros hemos tenido alguna vez que realizar tramites en
entidades (privadas o publicas) donde se nos atiende con una displicencia
irritante, como si el servicio que deben prestar (al cliente, usuario,
contribuyente, etc.), fuera un favor, en lugar de la obligacién que deben
cumplir; En esas oportunidades nos encontramos, muchas veces, con
funcionarios cuya dudosa idoneidad para el ejercicio del cargo, queda
expuesta ante cualquier problema o inquietud que les podamos plantear;
Ante ello, los contribuyentes (verdadera razdn de ser de esas entidades), nos
encontramos inermes por la falta de voluntad, generalmente debido a
incapacidad, de aquellos que cuentan con un poder de decision capaz de
poner en peligro, no solo n/tranquilidad, sino también los bienes que nos
pertenecen.-

Estos personajes nos ocasionan un desgaste innecesario mediante
burocraticas exigencias inconducentes a fin util alguno; Lo lamentable es que
los perjudicados somos quienes los mantenemos con n/contribuciones y
cuyos salarios, cualquiera sea el monto que perciban, se constituye en un
verdadero despojo, por cuanto por su gestion queda claro que “jAUn
trabajando gratis serian caros!”.-

Como ejemplos, menciono algunos hechos que me constan: 1) EN TEMAS
TRIBUTARIOS: Inspecciones y requerimientos encomendados a quienes
carecen de los mas minimos conocimientos al respecto; 2) MINISTERIO
TRABAJO DE LA NACION: Atencion por pasantes (a los que muchas veces
les falta rendir algunas materias) y donde la interpretacion que éstos hagan
de los hechos y elementos aportados, servira de base para la adopcion de
eventuales sanciones, que luego deberemos recurrir ante instancias
superiores, con el consiguiente costo y pérdida de tiempo; 3)
MUNICIPALIDAD GRAL. SAN MARTIN-DIRECCION DE BROMATOLOGIA:
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Se pretendi6 sancionar a un panadero, en base a un
erréneo andlisis de laboratorio, por el “supuesto” uso
de Bromato de Potasio (QUE NO EXISTIA EN LOS
PRODUCTOS SOMETIDOS A EXAMEN), lo cual
obligé al industrial a recurrir, a su costo, a la contra-
verificacién de las muestras por parte del INTI, que,
obviamente, desestimé el dictamen Municipal,
carente de sustento y producto, quiza, de la carencia
de los elementos necesarios para hacer el estudio,
pero también adjudicable a la falta de capacidad del
conductor del area (un ex-fotdgrafo), a quien se le ha confiado una funcion que
excede el marco de su capacidad y que tiene bajo sumando a profesionales
de carrera, que ven de esta manera coartada su posibilidad de ascender.-
Aqui, mas que nunca, se hace realidad aquello de que: “EL QUE SABE, SABE
YELQUENO, ES JEFE" -

Hechos como los expuestos se presentan en casi TODOS los niveles de
conduccion, (politicos, empresariales, sindicales, etc.), partiendo desde la
mas alta investidura el pais y pasando por ministros, gobernadores,
intendentes, dirigentes de empleadores y trabajadores, que nos muestra que
muchas veces un favor irresponsable, los hace caciques sin haber sido antes
buenos indios, ni haber pasado etapas previas, las que podrian habilitarlos
para cumplir con las funciones que asumen, evitdndoles cometer groseros
errores como ser: a) Ocultar la inflacién, mediante disfraces estadisticos; b)
Amenazar con aplicar la cuestionable y anacronica Ley de Abastecimiento, en
lugar de disefiar una politica antiinflacionaria; c) Querer judicializar la protesta
del campo, en vez de negociar con quienes han sido los mayores proveedores
de divisas y recursos fiscales; etc. etc.

He expresado mi desazon acerca del poder que tienen muchos incapaces,
a cuya decision debemos someternos y que, generalmente llevados por la
soberbia (producto de su ignorancia), no admiten ningun tipo de disenso,
considerando a quienes piensen distinto como verdaderos enemigos, en
lugar de aceptarlos como libre pensadores que son, a los que les asiste el
derecho de peticionar y reclamar.- Seria conveniente sugerirles que dejen de
lado el poder omnimodo que creen poseer (“jy que alguna vez se termina!”), el
que los lleva a considerar, en una clara muestra de intolerancia, “que quien no
estadel TODO con él, esta contra él”.-

El poeta Antonio Alejando Gil en la parte final de una de sus décimas
publicadas en el libro “Tinaja”, luego de interesantes reflexiones, nos dice:
“... aunque te sobre razén y estar en lo cierto crea, es imperioso que
seas capaz de condescender, UNA COSA ES IMPONER - OTRA
INTERCAMBIAR IDEAS...”

Muchos actos de n/vida deberian estar regidos por este pensamiento -
¢{NOLES PARECE?

DULCES-ADITIVOS
AZUCAREN

Juan Pedro Depetris
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El pan tiene muchos nombres:

Flautita Casero Figaza Baguette Negro Francés Roseta De vi
Minon Arabe Milonguita Salvado De sandwich Felipe Lactal

La pizza tiene muchos nombres:

Muzzarela Fugazza De cancha Napolitana Margarita Primave
Cuatro quesos Provolone Al molde Media masa A la piedra

La harina uno solo: Chacabuco
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EL GAMINO DEL PAN AL PAPEL

Con el propésito firme de satisfacer las necesidades y expectativas del empaque personalizado que demanda y busca la Panaderia y Confiteria
tradicional en materia de bandejas de carton, papel en bobinas y bolsas de papel que proporcionan una adecvada proteccion, conservacion y
preservacion, Envolver S.R.L. se ha instalado en los primeros lugares de la grilla de proveedores del gremio panadero en la materia. Ello se debe a
su conocimiento tanto del rubro papelero como del mundo de la panaderia fruto de las trayectorias infachables de Luis Gonzdlez, fundador de La
Ceniral Papelera y de su tio, Don Florencio Gonzdlez, ires veces presidente del Ceniro de Industriales Panaderos con quienes los socios gerentes de

1 IMPRESION DE PAPEL - BOBINAS Y BOLSAS

ENVOLVERe

FABRICACION DE BANDEJAS DE CARTON

Envolver S.R.L. tienen estrechos vinculos familiares.

Por eso "EL GREMIO PANADERO" se
entrevistd con Alberto Lloret y Roberto “Tito”
Gonzélez Taboas, dos de ellos - los otros dos son
Mario Arzaduny Omar Olha- para mantener una
charlamuy cordial e ilustrativa.

Durante el encuentro ambos dejaron traslucir el
orgullo de sentirse acompafiados por un plantel
valioso e idéneo, de gran laboriosidad y
concentracion en el trabajo. El periodista pudo
constatar ademas un trato llano y cordial con el
personal en un ambiente limpio y ordenado. No sera de extrafiar entonces que
lleguen los buenos resultados tanto para la firma como para sus clientes.

Envolver S.R.L. se encuentra en la localidad de Villa Insuperable, Partido de
LaMatanza, amuy pocas cuadras de las avenidas Crovaray Gral. Paz.

Periodista: ; Como le va a Envolver?

A.LL.Apesarde los avatares de laeconomia, se estan sosteniendo los stocks
y las calidades de los productos que se elaboran en nuestra fabrica con lo que
podemos, al mismo tiempo, sostener unos plazos de entrega de las
mercaderias terminadas muy aceptables y a satisfaccidn de nuestros clientes.

G. T. En los ultimos afios y a favor de la reactivacion econémica y la
recomposicion salarial que dinamizan al sector, el gremio se haido volcando a
hacer resaltar su presencia con calidad y novedad tanto en la elaboracion
como en la presentacion de sus productos. Y aunque aparezcan hoy algunas
nubes en el horizonte, consideramos que esta tendencia se mantendra.
Periodista:  Donde consideran Uds. que se manifiesta esta tendencia?

METALURGICA T

C.R.B.

* Todo tipo de reparaciones
* Repuestos
* Service
* Compra-Venta de miquinas

* Traslados a Capital y Gran Buenos Aires © )
cel: 15-6092-8707 Nextel: 54*167*240

PRESUPUESTOS SIN CARGO
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A. LL. Ante todo en la apuesta a los papeles,
bolsas y bandejas de mayor calidad. Y también
en el incremento de las casas que adoptan un
papel que lleva impreso su nombre y los
. productos y servicios que la distinguen.

G.T.Loque pasa es que hoy, comercialmente, se
hila méas fino. Se comprende que un buen papel
con una excelente impresién es una publicidad
efectiva y la mas econémica a la hora de los
numeros.

Periodista: ;Han avanzado en innovaciones respecto del packaging
para panaderias y confiterias?

Larespuesta en principio sorprende, ambos ala vez dicen: “no”.

G.T. Més bien hemos apuntado a fortalecer laimagen tradicional del envoltorio
de la panaderia y confiteria artesanal. Detras de la palabra "packaging"”, que
nosotros no utilizamos, se esconde la experiencia de los afios en los que se
resintieron tanto la actividad y la rentabilidad de la panaderia como la
posibilidad del cliente de degustar productos de "alta gama".

A. LL. En el fondo, lo que sucede es que hay mucha afinidad entre los
productos para consumo inmediato o cotidiano que produce la panaderia y
nuestros productos, mientras que los que son elaborados de forma industrial,
que requieren mas conservantes o aditivos, buscan recuperar por el
"packaging" lo que pierden de calidad y frescura. “Packaging” significa tentara
la vista con brillos y colores para vender lo que, en realidad, debera ser
apreciado por el gusto en sus sabores.

LEVADURAS-ESENCIAS
MERMELADAS-COLORANTES

Diaz Velezy Ruta 7
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G.T. Entonces ‘lo tradicional’, la bandeja de masas finas o séndwiches
especiales hecha de buen cartén blanco con sus fajas protectoras, envuelta
en un fino papel y atado con la cinta decorativa es como la primera "marca" de
diferenciacion de nuestra caracteristica y reconocida Panaderia y Confiteria.

Periodista: Y ustedes apuestan en esa linea...

A. LL. Por supuesto. Nosotros apostamos junto a los que arriesgan por mas
calidad y mantenemos los estandares de gramaje, blancura y empaque de
todos nuestros productos. Y recomendamos a los clientes que ahorren todo lo
que quierany puedan, pero no en calidad.

Periodista: ; Como es eso?

G. T. Por ejemplo, graduando el gasto en la debida relacion al valor y la
rentabilidad de las especialidades: una cosa son las facturas, otra los
sandwiches de miga, otra las tartas y budines y otra las masas finas y postres
mas elaborados. En ese trato diferenciado le estamos diciendo al cliente qué
nos parece nuestra propia mercaderia... qué valor le damos.

A. LL.Y se debe tener en cuenta que muchas veces el cliente busca en la
panaderia “un regalo” de gran aceptacion y costo relativamente bajo... Y los
regalos, como es natural, deben estar muy bien presentados.

Periodista: hablenme un poco mas de lo que determina la calidad de los
productos que elabora Envolver. ; Qué es lo que le da valor?

A. LL. Tanto en el papel como en el cartdn se debe tener en cuenta la materia
prima con la que se los elabora para obtener un producto ante todo limpio, sin
puntos negros, y ademés de buena blancura, porque hay blancos... y blancos.

En el caso de las bandejas es importante el humedecimiento previo del carton,
la temperatura de la matriz, la presion de lamaquina y el iempo de moldeo. La
bandeja mala se hace rapido, se moldean de a 3 0 4 por vez, con un carton de
bajo gramaje y de calidad inferior. Asi se logra producto ultra barato... pero
;,qué pasa cuando llega alamesa una bandeja himeda y deformada?

G. T. Nosotros trabajamos exclusivamente con cartén de CIFIVE, la fabrica
lider radicada en Santa Fe, moldeando las bandejas de a una y usando los
mismos gramajes que se usaban hace 50 afios. Y la clientela nos responde
con una demanda creciente. Quienes buscan "la bandeja de primera para
panaderia o confiteria" - que parecia desaparecida del mercado - la estan

encontrando en nuestra casa.
Periodista: Y del papel ; qué nos pueden decir?

A.LL. Enelpapel tiene también mucha importancia el gramaje, el rendimiento
en metros por kilo. Un papel gris, fabricado con recorte de calidad baja s6lo
puede ser resistente a fuerza de mas espesor, que es peso, que es plata. Lo
barato sale caro enellargo plazo que es el de los inteligentes y previsores.

G. T. Nosotros trabajamos preferentemente papeles bien blancos de 40grs/m2
para las impresiones de papel y de 50grs/m2 para las bolsas y no ahorramos
en tintas limpiando los tinteros entre un trabajo y otro de distintos colores.
Ademas contamos con buenos dibujantes porque un buen disefio es lo que
mas destaca el envoltorio, después vienen los colores.

Periodista: ; Cémo se sienten en el trato con el gremio panadero?

G.T. Como en casa. No olvide que “nacimos en la panaderia”. Eso nos
gusta decirlo porque es asi, literalmente. Todavia estan tal cual los altos del
frente de la Coronel Dorrego, hoy La Nueva Dorrego, donde yo naci, en
Chacarita. Y la mama de Alberto estuvo, de joven, en Las 14 Provincias de
la calle Salguero.

A. LL. Si, la panaderia es un mundo limpio y sencillo de trabajo como lo es
el de nuestra fabrica. Y hemos hablado mucho de la calidad y yo no quiero
dejar de mencionar la calidad de nuestros clientes. Los panaderos son, en
general, muy buena gente y, muchos de ellos, son de los nuestros, son
gallegos.

Cerramos la entrevista. Nos llevamos una buena imagen de Envolver
S.R.L. y un conocimiento mas amplio de una industria que acompafa al
Gremio Panadero.

1 IMPRESION DE PAPEL - BOBINAS ¥ BOLSAS

ENVOLVERe

FABRICACION DE BANDEJAS DE CARTON
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HORNOS Y MAQUINAS DE PANADERIA - ALFAJORES.
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HELADERAS Y MUEBLES
DISENOS ESPECIALES Y A MEDIDA

Nuestros ultimos trabajos:
Irupé (Avellaneda)
La 1° de Saenz Pena
Delicity
Antigua Carpinacci (M.T. Alvear 1536)

Avda. Vélez Sarsfield 6102 Munro - 4762-5368
www.intercold.com.ar



g El GRENMIO PIII\IIIIIEIII]E

CENTRO DE INDUSTRIALES
PANADEROS DE LA MATANZA

Jujuy 3288 - San Justo - Tel: 4651-1264 Telefax: 4484-8677

oy regomentacon que e ley nacional y st dormice

Emilio Majori, Presidente del Centro de Panaderos de La Matanza, remarco la necesidad del cumplimiento
del convenio laboral, cudl es el estado de la loza, los proyectos de la entidad y los dias de reunion.

“Es necesario que se aplique el con representantes de Camino de Cintura hacia General Paz que incluye
convenio laboral en su art. 16 Recondo, Tapiales, Maderos y Villa Insuperable, entre otras localidades,
donde dice que hay que cerrarlos  para de tratar de resolver el problema de cerrar los Lunes.

lunes. Y aunque la mayoria
mantiene sus puertas cerradas,
siempre hay algunos que no

| quieren cerrar o ponen excusas,
| entonces es necesario hacerles
ver que hay una reglamentacion
que no se cumple" resalté Emilio

o Majori, Presidente del Centro de CIJMISIIJH [" HEDI]“A
Panaderos de La Matanza. PRESIDENTE: EMILIO MAJORI

Y agregd "Nosotros no estamos atacando, sino tratando que la gente tome
conciencia que hay una reglamentacion que es ley nacional que "esta
dormida". Asimismo la recaudacion no varia mucho por mantener cerrado
un dia y las ventajas son muchisimas como higiene, descanso etc."

Respecto a la Loza, "tenemos pendiente una reunién con miembros del
Ministerio de Trabajo para ver que colaboracion nos prestan para hacer el
anhelado proyecto de la Escuela de Panaderia y Pasteleria” resalté Majori,
aunque aclar6 que la construccion esta terminada desde diciembre.

VIC NTE: TAND

Entre ofras cosas, el Presidente del Centro de La Matanza le comentd al
"Gremio Panadero y su Gente" que contintan las reuniones los jueves con
la Comision Directiva y los martes con la gente de Gonzalez Catan y
Laferrere. Ahora, ademas, agregaron los martes al mediodia para reunirse

& BACALAR S.R.L.
SALSA PARA PREPIZZA——

TOMATE TRITURADO——

MORRONES - ACEITUNAS

LS

g - : z Algunos de nuestros productos:
(81 '8 e Guinalba (Guindas Artificiales)
Rojax - Verdes - Amarilfax
sGeranella (Aziicar granulada)
o Amenalba (Pepipan)
sabor Almendra yio Sin Sabor
* Nueces - Almendray - Frutas Secas

VENTAS: Sto. Lorena ID 142*8928
Solicite Informacidn al tel.: 4502-6693/4504-2609

Fabrica de Materias Primas para:

® PANADERIAS & CUNFITERIAS @ OOTILLAYN

8 HEFOSTERIAS @ ATESOH A THRTRIBUNEIRES

FABRICA: CABILDO 510
ADMINISTRACION Y VENTAS: ARAOZ 578 - V. MADERO - BS. AS

Tel/fax: 4652-5216 / 4655-1441

Luscans 2858 - Cap, Fed. - E-mnil: analba @ ciodad, com.ar
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Tres nreguntas un dirigente..

¢En qué situacion se encuentra la Federacion de la Provincia de
Buenos Aires?

Lamentablemente estamos abocados a un problema que nos afecta
directamente y no a lo que verdaderamente habiamos prometido: visitar las
provincias y tratar de constituir Centros de Panaderos. Estamos abocados
al conflicto con la FAIPA quien sigue con su postura de coartarnos la
libertad de trabajo.

Quiero resaltar que hace mas de un afio y medio que no nos dan
informacion, pero creo que en este afio se va a ir resolviendo el problema
con voluntad, o0 no de las partes. Nosotros creemos en la justicia.

FIPPBA en ninglin momento accion6 en contra de las Instituciones ni contra
ninguna de los hombres, simplemente nos defendimos de las agresiones
que estabamos recibiendo. Esto que quede clarito.

La mayoria de las personas que integramos la FIPPBA creemos que hay
hombres que han cumplido un ciclo y este es el pensamiento que

prevalece en la Federacion y ahora
vivimos las consecuencias de gente
que se quiere atornillar al sillon.

Hablemos del
desabastecimiento...

Estamos muy pendientes del asunto.
En estos dias iremos a ver a Moreno __
otra vez "con el pie en el acelerador”

antes de que esto se agrave mas, para que el disponga como se tiene que
diagramar el problema y qué Molino nos tiene que entregar harina.

Hasta el momento no se consiguié nada porque nosotros no queremos
poner "el acelerador a fondo".
Préximas visitas...

Vamos a ir a Gonzélez Chavez para ver que se puede hacer y nos queda
pendiente San Nicolas.

AUMOR

- 5 em mas y seria un rey, no?
- 5 ¢m menos y serias una reina.

- Amor mio, crees en el amor a primera vista?
- Logico, si te hubiera mirado dos veces no me habria casado.

Era verano y hacia mucho calor, el marido sale del baiio y le dice a
suU mujer:

- Tengo que cortar el césped éQué crees que dirian
los vecinos si salgo desnudo?

- Que probablemente me casé con vos por dinero...

- ¢Cudl es la diferencia entre lastima y lastima?
- El tamaiio.

- &Cudl es la diferencia entre duro y oscuro?
- Lo oscuro dura toda la noche.

Estudio Juridico Integral

Asesoramiento Civil y Comercial - Sucesiones
Divorcios - Contratos Civiles y Comerciales
Abonos mensuales - Accidentes de Transito

Andrea B. (Fraschina
ABOGADA

MERLO: Colon 512 (esq. Maipi) 0220-485-0005

CAPITAL: Lavalle 1473 P.B. P. B. Of. 8 - Telefax 011-4371-1440
fraschina@fibertel.com.ar

eloremiopanedero yohon dom.or

- ¢Como se llama eso que el hombre tiene, que es de cuero,
calentito y vuelve loca a las mujeres?
- Billetera.

- ¢Qué hace una mujer mientras espera al hombre de su vida?
- Se casa.

- ¢Como vuelves loco al un hombre en la cama?
- Sacandole el control remoto de la television.

- ¢Por qué a los hombres los vuelven locos las motos y los autos?
- Porque es lo uUnico que pueden manejar.

- ¢Cuando el hombre pierde el 90% de su inteligencia?... CUANDO
ENVIUDA
- &Y el otro 10%?... CUANDO SE LE MUERE EL PERRO

Diaz Velezy Ruta7 (02.20-48§-5071
39
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(ARTA ABIERTA DEL CENTRO DE INDUSTRIALES PANADEROS DE ESCOBAR:

SENOR PRESIDENTE DE LA FEDERACION DE INDUSTRIALES PANADERILES DE LA
PROVINCIA DE BUENOS AIRES Don. EMILIO MAJORI.

Atento a la situacion que suffe el gremio de industriales panaderos de Escobar; le transmito a ud. las
inguietudes que surgen del sector que represento.

Ante la situacion provocada por el desabastecimiento primero y por la disparada que sufiio el precio
de la harina segundo, los panaderos de Escobar dermandan conocer las acciones que ha desarrollado /la
Federacion de la Provincia ante esta gravisima situacion, que amerita la toma de decisiones inmediatas de
parte de las autoridades que nos representan.

Esta inguietud la transmito pues, desde mi localidad, no se pueden ejercer ningun tipo de medidas y
nos sentimos profundamente afectados como industria primaria que consume insumos originados en el
campo.

La respuesta corporativa que tiene que hacer el gremio ante las autoridades que correspondan, no es
una facultad de nuestro centro, por lo expuesto solicito se nos informe lo actuado para proteger a nuestra industria que esta en una
profunda crisis, que esta provocando una dificil conduccion debido a no tener respuestas de sus inquietudes.

Ante esta inaccion estamos evaluando realizar un cierre de las panaderias por 48 horas en nuestra localidad, convocando a los
medlios nacionales para que se retransmita nuestra situacion.

Reiterando lo mencionado en el parrafo anterior estimo que no es nuestra atribucion como Centro de Panaderos de una
localidad, ya que la medida no tendria el impacto que requiere; pero estamos en una grave situacion y no podemos dilatar por mucho
tiempo las medidas para solucionar el confiicto. Estas son las principales inquietudes del gremio que represento, en esta situacion, sin
informacion y sin medidas, es muy dificil mantener la union que tanto nos costo lograr:

Por todo lo expuesto solicito se nos informe a la brevedad cuales son los pasos a seguir en escobar. no queremos cerrar
panaderias y es nuestra obligacion como dirigentes agotar todos los medios para solucionar esta coyuntura.

A su diisposicion. DANIEL SANTEUSANIO

PRESIDENTE
CENTRO DE INDUSTRIALES PANADEROS DE ESCOBAR

IDISTRAHMIDOIR A
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Distribucion y Yenta de Harinas
Semolin y Materias Primas
para panaderias, confiterias y pizzerias §

Grasa Margp?an : a3
especial ‘R .- ID @
' PHI]IIALSA

b oararess - "4 geo 0800, Tel: 4655-1201
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ENTREVISTA A DANIEL INSUA, PRESIDENTE DEL CENTRO DE INDUSTRIALES PANADEROS DEL OESTE

EL C.1.P.D.O. ESTUVO A PUNTO DE SER REMATADO PERO HOY, Y DESPUES
DE CUATRO ANOS DE ESTAR DIRIGIDO POR DANIEL INSUA, ES EL
REFERENTE INDISCUTIDO DE LOS PANADEROS DEL OESTE

"Nos esmeramos para que cada dia el
Centro esté al servicio de nuestros
queridos industriales panaderos y sea un
orgullo para ellos. como dirigentes los
mantenemos actualizados en la
informacién, para que el acontecer no los
tome desprevenidos. Pretendemos darle
otro enfoque a nuestro gremio, por eso hoy
reiteramos que el Centro de Industriales
Panaderos del Oeste tiene sus puertas
abiertas para que entre todos recuperemos
aquello que consideremos perdido”.
Resalta el Presidente del Centro Daniel Insua

1. ¢Como fueronlos comienzos del CIPDO?

En estos cuatro afios en que fui honrado con la presidencia y que estan en su
final, ya que proximamente se realizara la asamblea para renovar la comision
directiva, tengo que decir que las condiciones en las que se encontraba el
Centro cuando asumi eran muy distintas a las que atraviesa actualmente.

DSTRIBGUIIMYRA

N ICIU-.-.

DISTRIBUIDOR OFICIAL DE CALSA

Para empezar cuando comenzamos, junto
con mis compafieros atravesamos una
situacion muy dificil, con pocas entradas.
Para que se den una idea, hasta el momento
el CIPDO tenia 8 socios, por lo tanto los
ingresos eran bajisimos. Pero tras un trabajo
profundo, hoy sumamos mas de 200 socios,
habiendo recuperado las panaderias de
. Morén Hurlingham, Ituzaingd, Moreno,
Rodriguez, Lujan, Marcos Paz y Las Heras.
Y con todas hemos logrado una ordenacién
excelente en la recaudacion del fondo
convencional y de sepelio, ya que por medio
de muchas charlas el panadero, que hasta el momento era evasor, comenzé a
regularizar su situacion, y comprendié que es necesario cumplir con las
obligaciones.

Asimismo hemos conseguido tener disponible una suma que permite trabajar
sinapremios.

Edgardo Bernard

Centro
de
Distribucion
Oficial

E‘,nﬂrmui'

l""'-'J.'.|.,,|-.L.—|' e ""r.

Teléfono: 4488-8088

e-mail: ebernard@speedy.com.ar
Av.Diaz Velez 1270 - Ciudadela - Buenos Aires
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Sabemos que todavia queda mucho por
hacer, pero les digo a los colegas que se
asociaron que les estaré de por vida
agradecidos, no por creer en mi, sino por
creerenla Institucion.

2, En cuanto a las propiedades...
¢cual es lasituacion?

Con mucho trabajo y esfuerzo se ha
normalizado la situacion de las

propiedades y hoy sus inquilinos pagan =

alquileres actualizados con contratos [AUMIEEE AN EEEENTICEN IS IR LR
g Distéfano, Alonso, Arnaldo, Elena, Gabriela, Maria, Alejandra, Oscar, Jorge, Amelia y Fernando

escritos. Por otro lado, la deuda correspondienie a [0s Impuesios de la
propiedad de Haedo y de la quinta de La Reja, que desde que se comprd
nunca se pagaron y equivalian a $12.000, hoy no existe. Respecto a los
impuestos provinciales, de los cuales también se adeudaba una cifra
considerable, se realizd una moratoria y estamos con las cuotas al dia y
asimismo el departamento de Moron que tenia juicio de ejecucion dicha deuda
se regularizé dejando sin efecto el juicio.

3. ¢Yrespectoaledificio sede del Centro de Panaderos?

Hemos logrado que la Agencia Recaudadora de la Provincia de Buenos Aires
(ex Direccion de Rentas) nos eximiera, luego de un largo tramite, del pago de
impuestos provinciales por nuestro caracter de Asociacion sin fines de lucro.
Esto fue a partir del afio 2001, logro que también obtuvimos en la

mermelada de membrillo - azicar impalpable - azticar negro

jaleas - guindas artificiales - granillo de aztcar - levaduras

r e T o)
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Municipalidad de Morén.

4. Hablemos de la Escuela de
Panaderia...

Hace aproximadamente tres afios que la
Escuela funciona muy bien, pudiendo
asegurar que con lo ensefiado hasta el
momento y que proyectamos para el futuro,
, estamos capacitando de verdad. Al
principio fue muy duro, ya que para darle
vida a este suefio habia que invertir en
equipamiento, pero éramos concientes que
apla que atender a la demanda de mano de obra especializada y fue asi que
fuimos hacia delante y comenzamos con los cursos.

5. ¢Firmaron unconvenio de medicinalaboral? ; En qué consiste?

Si, firmamos el convenio para que los colegas panaderos estén cubiertos en
relacion a su personal. Por un lado mediante un examen preocupacional para
que frente a la posibilidad de emplear, al postulante se le haga un estudio
completo de salud para que en el futuro no surjan problemas. Por otro lado
este convenio cuenta con control domiciliario de las ausencias de los
operarios por razones de salud que consiste en asistir al empleado en lo que
necesite y al empleador para que no tenga que responder ante las
inasistencias que se deban a "no tener ganas de trabajar".Los panaderos que
utilizan el convenio han conseguido bajar los faltantes de trabajo.

6. Teniendo en cuenta estos 4 aros, ¢ cual fue su mejor logro como
dirigente?.

Sin duda fue lograr que los panaderos se asociaran al Centro y depositaran su
confianza en nosotros. Yo me fui en 1996 y estuve casi 10 afios fuera del
gremio, asi que fue un trabajo dificil encarar esta iniciativa, pero siempre supe
que no podia fracasar, me tenia mucha fe.

Creo que cada panadero debe participar y los dirigentes tienen que saber
explicar, informar, integrar y el Centro brindar los servicios necesarios para
que el panadero se sienta acompafiado.

Otra de las cuestiones es la transparencia de la gestion; en estos 4 afios nos
encontramos con muchas deudas, gracias a Dios pudimos cancelarlas y las

FRANCISCO PAGANO E HIJOS S.A.

Atencion anicamente a mayoristas

PRODUCTOS LACTEOS

Dulee de Leche Repostero - Heladero a Hranel

Queso Quartirolo - Barra - Sbrinz - Ricota - Crema de Leche - Manteca

LUIS VIALE 333 - (c1414kc6) CAPITAL FEDERAL
Telefax: 4854-3696 // 4856-4780

elgremiopanadersGyohon.dom.ar
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as deudas que tiene el centro estan controladas, casi al dia con todo. Y eso
estaalavista, situacion que en muchos Centros quizas no es asi.

Si se pide una auditoria, yo creo que un alto porcentaje de los dirigentes tiene
que ir preso porque hay dinero que no se sabe a que se destind, simplemente
se esfumo y asi no funcionan las Instituciones. Es necesario que todo sea
transparente porque se maneja plata que no es de uno.

Otro logro importantisimo es la Escuela, donde se ha hecho un trabajo muy
serio, ademéas hemos puesto un pagina Web y nos llaman hasta de otro
partido por la bolsa de trabajo y asi le hemos enviado pasteleros, factureros...
Estamos trabajando fuertemente para que los panaderos comprendan las
ventajas de reforzar los mostradores, de mantener higiene y si la mercaderia
es buena ninguna panaderia puede fracasar.

No quiero dejar de lado las fiestas que cada afio fueron mejorando, con mas
asistencia. Y la quinta a la que asisten familias que la disfrutan mucho.

7. ¢Qué considera que todavia queda pendiente?

Creo que queda mucho por hacer, siempre hay mucho para mejorar. Nos falta
"trabajar la calle", nombrar delegados y trabajar junto a los municipios. Ellos

Sale un especial para el

=
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R. 0. del Uruguay 153 / MORON / 4629-3792 / 4627-8729
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nos prometieron inspecciones para terminar con las panaderias ilegales, el
trabajo en negro etc, nos dieron la palabra, pero no cumplieron. Nos falta
apoyo, desde los municipios no nos prestan mucha atencién y nuestras
denuncias de panaderias clandestinas no prosperan, eso trae desgaste. Nos
falto el acompafamiento

8. Seaproximalaasamblea...

Si, el 24 de junio son las elecciones. Todavia no se que va a pasar, no se
cuantas listas van a existir. Los muchachos me quieren tener aca, lo tnico
importante es que haya gente honesta con buenas ideas y que nos sumemos
todos a trabajar, por que hay mucho por hacer.

Mis comparieros de la comision me hablaban de cambiar el estatuto para que
yo pueda seguir, y Yo creo que eso no esta bien porque hay gente joven en la
comisién directiva que se tiene que hacer cargo. Sabiamente nuestros
estatutos no permiten la reeleccion mas de una vez en el mismo cargo. Este
estatuto lo elabora y presenta a Personas Juridicas la Comisién que se hizo
cargo del Centro en el afio 1984. Presidia la misma el sefior Jorge Almon y
entre otros dirigentes estaba yo como cuarto vocal. Estuve en aquel momento
y estoy hoy mas convencido que nunca en mantener esta clausula, porque
cuatro afios son mas que suficientes y la norma permite que otro dirigente
pueda concretar lo que él piensa que es lo mejor para el CIPDO. Y los que
quieran seguir pueden, junto con los que se acerquen a colaborar, ayudar
desde otros cargos.

.f aboratorio

EWEY
(L))

FABRICA DE MATERIAS I::RIMAS PARA
PANADERIAS, CONFITERIAS Y AFINES
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VENTAS POR MAYOR

adm.. Gral. Hornos 333/341 - (1752) Lomas del Mirador
Tel: 4655-0240 / 4454-7200 / T197 Fax: 4652-6190

E-mail: labdewey@infovia.com.ar
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CLASIFICADOS

* VENDO PANADERIA TRABAJANDO Y CON IMPORTANTE
PROPIEDAD LINDERA (4 LOTES DE 10 x 64) MUY BUEN MERCADO.
OPORTUNIDAD. U$S 60.000. 0222-442-5647

* SOBADORA PESADA TIPO SIAM 600 MM, excelente estado. Tel.: 15-
6709-4896

* Vendo panaderia con 60 afios de antigliedad, propiedad y fondo de
comercio. 02323-421125

*Vendo amasadora Delmarie, capacidad 1 bolsa, $ 3000. 03489-15-549-
391. Zona Campana. Sr. Achaval

* Fondo de Comercio, ideal p/ sucursal, pleno Parque San Martin, Merlo.
0220-480-2706 / 15-6381-3484

*Vendo Panaderia Mecanica con vivienda. Trabajando. 2 Despachos
propios y reparto. L. De Zamora. Tel.: 4282-8065

* VENDO armadora pan de miga. 4466-2708/15-4998-0077. Sr. FLAVIO
*VENDO muebles de panderia, vitrina facturera, vitrina exhibidora,
caramelera, panera, 2 vitrinas masiteras.MUY BUEN ESTADO Y MUY
BUEN PRECIO. 4282-5334/15-5951-3872

* VENDO o PERMUTO Trinchadora TBZ alta produccion, buen estado. $
7500.TEL: 4652-2119/4454-4495. Sr. JUAN.

* URGENTE POR VIAJE!!! Vendo sobadora pastelera, amasadora 30 kg,
horno pastelero, horno pizzero, pizzeras, 50 latas, torno, mueble facturero,
panera. Escucho Oferta. 4722-3748 | 15-5177-3585, J. L. Suarez.
*VENDO FONDO DE COMERCIO: Panaderia-confiteria-FABRICA DE
PAN DE MIGA. Funcionando con todas la maquinarias, camion de
reparto y equipo electrégeno. 011-4691-3290/15-5185-1850

* Busco local para panaderia, buena ubicacion. 15-4991-6936 / Nextel
151*2064

*Vendo muebles de panaderia: MOSTRADOR, PANERA, FACTURERA
y VITRINAS EXHIBIDORAS. Muy buen estado. 4247-0211

Trinchadora GT 38 Argental/ Sobadora Siam pesada
600 mm/ Batidora Planetaria 18 Its/ Compacto TBZ /
Cortadora Carilino modelo nuevo/

Armadora Argental/ Cortadora de pan de miga San Salvador

15 6092-8707 / Nextel 167*240

1) AMASADORA SIAM PARA § BOLSAS, EN USO
EN BUEN ESTADO.
2) HORNO ROTATIVO ROTCARR 70X90 CON
FLETE € INSTALACION INCLUIDOS.
3) CORTADORA Y ARMADORA INDUPAN MUY
BUENA.
4) BOLLERA ARGENTAL DE 2 GUSANOS
INTERCAMBIABLES, BUENA.

SERGIO R. KALINIUK
CELULAR: 1558-420-515 - 1549-929-421
NEXTEL: 6053378
MAIL. SERGIOINDUPAN2YAHOO.COM.AR
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*Vendo fondo de comercio de panaderia, con propiedad o solo fondo de
comercio, la misma se encuentra sobre Avenida en la localidad de Caseros, Partido
de 3 de Febrero. Muy buena vivienda, salén de ventas moderno, con todas las
maquinarias necesarias (Full), 4716-0332 / 4664-1369

* CAMARA PARA RETRASO FERMENTADOR 3 x 3 mt, 2 motores.
Moreno 4960. San Martin. 4752-8659

*Vendo amasadora 70 kg, redonda, reparada a nueva. Equipo Indupan,
armadora y cortadora. Batidora pastelera, reparada a nuevo, 36 Its. 15-
4185-3740 / 4686-1322 / 4687-5035

* Sobadora SIAM Pesada, reparada a nuevo. 4218-6372.

*Vendo panaderia con propiedad, casa de familia, gas instalado, horno
de material en perfecto estado, sin maquinas, zona Palomar. 4758-6949 /
4758-5021

*Vendo fondo de comercio con horno rotativo chico. 4443-1341.

* Fondo de comercio de Panaderia y Confiteria funcionando.
Muy buen mostrador. Instalaciones nuevas. Llamar al 02227-431-756 o
02227-15-628-209. Sr. José o Guillermo.

* Mostrador Vidrio Curvo, 2.10 x 1.20 mt, roble y bronce, seminueva. 15-
4496-8279

* Busco panaderia mecanica en alquiler funcionando o cerrada, zona
Merlo, Padua, Libertad, ltuzaingo, Moreno. Tel 15-6250-3645, Sr.

JAVIER.

* ijURGENTE! POR VIAJE,VENDO SOBADORA PASTELERA

L AMASADORA 30 K.,DOS HORNOS UNO PASTELERO Y
PIZZERO,PIZZERAS .50 LATAS, TORNO ,MUEBLES , FACTURERO Y
PANERAS,,(8.000) ESCUCHO OFERTA. J. L. SUAREZ 4722-3748
1551773585.

* COMPRO AMASADORA RETONDARO BATEA ACERO INOXIDABLE. 15-
6391-3804/Nextel 578*8096

Uendo instalaciones: paneras, homboneras,
exhibidoras de masas secas, mostrador facturero,

caja, vitrinas, heladeras. Escucho oferta: 4622-3120

PORQUE LAS PUBLICACIONES ESPECIALIZADAS APUNTAN DIRECTAMENTE A :Ei.l MERCADO.

EINGREIIEIO
BPANA [D EjR 0

SUS POTENCIALES CLIENTES
SON LOS QUE LEEN...

NO HAY MEDIO MAS
ECONOMICO Y EFECTIVO
QUE LA REVISTA DE SU SECTCR

Publigue en
nuestras paginas

(011) 4692-6960
13-4084-1090  13-6093-0146
Nexiel 5633175

elaremiopanaderod yahoo. com.ar

<" Belgrano

ARINAS
Y BAVERIAS PRIMAS

§ 15-50410-6638
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“JOLIET”

Valdéz 3164 - V. TESEI

SAN ERBNCISCO

Echeverria 1383-R. Castillo

CAZON 6469 - LAFERRERE - Tel: 4698-6125

Panaderia - Confiteria

“LA NATITA”

de Albarracin Dalia de las Mercedes

LA PRINCESA

DON BOSCO 5646
SAN JUSTO - 4485-8021

“LOS PINOS”

Carabobo 4818
V. Luzuriaga 4486-4339

“Mi Graw Sueiio”

Tomas Valle 5562 - G. Catan
Tel: 02202-463369

LA ROMANA

PAREJA 2247 - LAFERRERE
4626-2433

Lot NUEOA PANDA

Marconi 2370 - I. CASANOVA

“SANTA RITA”

CARLOS CASARES 1424
R. CASTILLO / 4690-4246

“CHOCOLATE”

Saenz 560 - G. CATAN

“San Francisco”
(. Merou 7529 - Laferrere

EL PROGRES(Q % | ==

02202-42-4111
Cuyo 4560 - G. Catan

"CHOCOLATE'S"

Villegas 263-L. DEL MIRADOR

"CRISTAL"

Quintana 3446-TABLADA

"EL ROSEDAL"

ALAGON 543 - I. CASANOVA

ﬁ"n;tlh T Eﬂ!".

Eia ‘lh"'.‘q

OMAR

TERRADA 4886
l. CASANOVA = 4625-6135

LA FLOR DE DI

L. de la Torre 1562-V. INSUPERABLE

L. G. San Martin 3962-SAN JUSTO

"LAS DELICIAS”

Masas-Tortas- Sandwiches

Centera 4397 - SAN JUSTO

LA PIRINAICA

SERWICIO DE LumCH
Gial. &chz %0 = Roumos Mejls = Tel: 2058-0841

"SILVIA

BONPLAND 297 5-LAFERRERE

“LA MARAVILLA"

Marconi 3963-.CASANOVA

“GISEL”

Noguera 1827-S. A. de PADUA

“Santa Rosa”

Hualfin 1853-R. Castillo

i) Confiteria

La Pequena Nacional
HAGA SU PEDIDO AL

LA PERLA 7%

Simén Pérez 4932 'i"’h 4
G. Catan ‘q@_ﬂr"

Arieta 1759-V. LUZURIAGA

Atendido por
sus duenos

1R

“e€L oMb
Ombu 1416-SAN JUSTO
4461-2267

"LA FRANCESA”

Lino Lagos 1901 - A. BONZI

4654-7372

esquina GUEMES - RAMOS MEJ

AAAAAAAAAAAAAA
i QUINCE ANOS - CASAMIENTOS
;‘_:-" DESPEDIDAS - PEDIDOS A DOMICILIO

1“Crovara”

Crovara 5655- I. Casanova

£l BVEN GVSTO

Chilavert 1804 - V. CELINA

S Franersey

C. Casares 4873-LAFERRERE

' |GUADALUPE

Av. Luro 5550 - Laferrere

“Haga sus reservas con 2 anus
anticaois

de P
ypgl td tmp

EEEEEEEEEEEEEEE

PRESUPESTOS Y CONSULTAS 1,8 PEReS L swe
- ER

4626-1033

| [QUAZU 4622-6328

Chilavert 1633-V. CELINA

“EL 47~

Ruta 3 47.700-V. DEL PINO

“HARARL”

Av. Velez Sarsfield 224
Tel: 4462-3365

SIEV PEVI

S. Pefia 4054 - V. INSUPERABLE

B. Sur Mer 1124126128

“ROMA”

COLOMBIA

RIGLOS

LA ENTRELLA

0. Andrade 610- Laferrere
Tel.: 4467-0432

R. Lista 593 - R. Castillo

F. de Arana 976 - R. Mejia

J. I Rucci 2240 - 1. CASANOVA

Tel M0 K | Madariaga 3502-San Justo|Colombia 4928 - L. CASANOVA|L. de a Tore 1101, NSUPERABLE | Bramdsen 5176-TABLADA
vt saam | “"SAN LUIS" “La Estrella”| LA ESPANOIA ALMAFUERTE
4698-0829 Viiar Cervifio 4617 - |. CASANOVA [Albarellos 2056 |. Casanova| S. Sosa 5395-LAFERRERE |Legica 3665 - SAU JUSTO
® L il W\ fordnica” st Selias’ | SAN (EFERIND|MODELO

4699-0658
Edison y Ruta 3 - I. CASANOVA

Lo ViCtOI‘iﬂ

Pan Francés - Fnt s Pep 225 - Grisines
Rep. de Chile 387 - V. Luzuriaga
Cel: 15- 5429 4256

“Yohana

Granville 2251 - R. Castillo

" “IACECLA”

E. Castro 1089 HAEDO!

LAIDEAL

Polledo 538-R. CASTILLO

PANDY

E. Mitre 26-R. MEJIA

e AT
ey L b

LAVIRAENDELPASH |

Achupallas 6549-B° DORREGO

Las Violetas

Achupallas 6461 - B® Dorrego

"|0R0 VERDE

Ruta 3 36.500 - G. CATAN

“QUALITAT"

M. Cané 2298 - L .DEL MIRADOR

ol ELJE@E%IEZEZ PANE

FACTURAS-PREPIZZA-

B‘*’“"?""“'

% Llpn de panificados
PAN DEM EBETE-HA

URGUESA-LACTEADO-PAN DULCE

FRANCES-GALLETAS-BUDINES
clsesoramiento g dbnostraciones sin cargo!

‘Tel/lFax: 4443-3887 ID 594"3&1?
V. LUZURIAGA - SAN JUSTO

Buchardg 2740 -

Mﬂﬂum

eloremiopanedero yohon dom.or

45

Diaz Velezy Ruta 7
MERLO-

PREMEZCLAS

UAVRGENDELVALLE| MV7szR&sewoma | <T os Imizos ” I GRANBUENOS ARES| EZEQUIEL
Australia 2820-SAN JUSTO | Bogado 2284-R, CASTILLO | " ggo1. 0081 Mor, Marcon 3025-SAN JUSTO_| GRANVILLE 535 - Rafael Castill
L; PARA OPTIMIZAR SU PRODUCTOS

LINEA DE MEJORADORES | IOV ERIIVH 1D

0220- 485 5071
4692:6960/15:4084:1000 / 15:6095:0146 / Nextel 565°5175
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- Como agraa’eam/ento por la confianza depositada en nuestra Distribuidora, (A CUEVA DEL
- PANADERO quiere compartir con los panaderos alguna de las recetas extraidas de/ libro M/f
fi PASTELERIA, de Hugo Sosa. Espero les sea de utilidad, Atentamente.

CRUJIENTE DE DULCE DE LECHE  **

INGREDIENTES:
* Mil hojas caramelizado
*1200 gr de masa de hojaldre
*1 Plancha de Pasta brisa de canela
de 60 x40 cm
* Mousse de chocolate —_—

ousse de dulce de leche

pasta brisa de canela
disco de hojaldre

MIL HOJAS CARAMELIZADO

Estirar la masa de hojaldre 2mm en la laminadora, dejarla
reposar; pincharla antes de colocarla en una bandeja de
40 x 60 cm enmantecada. Dejar reposar una hora antes de
cocer. Espolvorear aziicar sobre la mesa. Hornear a 250°C,
luego a 180°C a 3/4 del tiempo de coccion. Dar vuelta la
masa sobre un papel silpak. Espolvorear con azlcar
impalpable. Hornear a 1810°C para que se funda el azticar
impalpable y caramelizar a 250°C. Dejar enfriar.

PASTA BRISA DE CANELA

Extender la pasta en una bandeja de 60 x 40 cm con papel
de silicona y pincharla con un tenedor.

Hornear a 180°C y dejar enfriar.

MOUSSE DE DULCE DE LECHE

Extender la mousse en 2 bandejas de 60 x 40 cm con
papel de film. Congelar.

ARMADO Y DECORACION
Disponer un marco de 38 x 58 cm, por 4 ¢cm de alto, sobre una handeja plana. Colocar una plancha de hojaldre caramelizado, una capa de mousse
y por iiltimo, tapar con otra tapa de hojaldre. Dejar reposar en heladera. Limpiar los bordes y cortar en iorma rectangular, piezas grandes e
individuales. Decorar con frutillas y brillo traslicido.

OUSSE DE DULCE DE LECHE PASTA BRISA DE CANEIA
INGREDIENTES: 240 gr de clara; 100 gr de azucar; INGREDIENTES: 600 gr de harina; 15 gr de impulsor;
800 gr de dulce de leche; 400 gr de crema batida; 40 140 gr de azucar lustre; 560 gr de manteca; 120 gr de
gr de gelatina derretida. yemas de huevo duro, frias y tamizadas; 25 gr de
PROCEDIMIENTO: Mezclar el dulce de leche y la canela en polvo de Ceylan; 25 gr de ron negro,; 100 gr
crema montada, luego las claras a punto nieve y por de almendras en polvo; 3 gr de sal.
ultimo afadir la gelatina y continuar batiendo PROCEDIMIENTO: Homogeneizar la manteca y afnadir el
logrando asi una textura lisa y brillante. azucar, la almendra en polvo, las yemas cocidas, la sal,

la canela, el ron y el impulsor, mezclados con harina.
No trabajar d iado | la batidora.
TN X [0 V] T TR AT ATITEY | Guardar on ia heladera bien apianada y cubierta con
lastico d te4-5h .
D E M AQ U IN As D E PANADERIA E:tsa Ir(|:1c;sau(reznrneuy qu:;f:diza, hay que tener mucha

precaucion al estirarla. Manipularla con cuidado, sobre

-““““}“' g : | |todo después de la coccion, utilizando una espatula
LIBN S Personalizada i = para desprenderla de la placa.
para los : ' Cocinar a 180°C.

UAN panaderos

de
Zona oeste

@
LA =

pEL PANADERO

de Cfunan cAvenduro 0 2 2 n - 4 3 5 - 5 u 7 l

4652-1721 // 15-5951- 0334 Diz Velez y Ruta 7- Merlo Norte
469246960/15:4004:1090 / 15:6095:0146 / Nextel S65°3175 46 eloremiopunadero@yahoo.com.a




MARGARINAS Y GRASAS

PRODALSA

MARGARINA GRASA BOVINA

OO Il REFIADA
Qo= =8¢ ' HOJALDRE
PRODALSA| : =

E_FHIIIIILS_I_I. —

PASTRIMAR PRISMA

MARGARINA PARA REPOSTERIA
S 0! MOXE 02 5, S— GRASA BOVINA REFINADA

MARGARINA PESO NETO:20KG.

¢ P PRODALSA LE ACERCA
— D — SU FAMILIA DE PRODUCTOS

PASTRIMAR PARA ACOMPANARLO
MARGARINA PARA REPOSTERIA EN‘ SUS MHORES RECETAS

TAPAS 00 20KG, OLEOMARGARINA

_____  MARGARINA BOVINA
PP, rARA REFINADA
A ":"":: MASAS Y e ==

d BATIDOS PRODALSA oy

PASTRIMAR PRISMA

OLEOMARGARINA BOVINA
MARGARINA PARA REPOSTERIA REFINADA
MASAS ¥ BATIDOS IR 20K6. PESO NETD:20KG.

Av. Milazzo 3551
Ventas: Parque Industrial Platanos

4 215 3333/3003 /3004 wvondisacon  sshs, Argentina




PREPIZZAS,
PAN FRANGES,
PEBETES,
PAN CASERO,
LECITEC PAN DE MIGA,
PAN DE HAMBURGUESA,
PAN DEVIENA,
S| GALLETA (librito)

SUCTODANED DE GRASA VACUM,

cecrre [ 4699 4434

Quintana 2516 - L. deé Mirador
la Matanza - Buenos Aires  info@lecitec.com.ar / www.lecitec.com.ar




