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* MINISTERIO DE TRABAJO: HOMOLOGARON LA ULTIMA RECOMPOSICION SALARIAL
% NUEVA COMISION EN SAN MARTIN

El nombre de su Confiteria, bien impreso

en un papel de calidad
es la mejor publicidad y la mas economica

A. M. de Justo 4768, Villa Insuperable { Bs.As) CP 1752 - Tel/ Fax: 4652-4300 / 4655-2319 - envolver@speedy.com.ar
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MATERIAS PRIMAS PARA PANAI]EHiAS, CONFITERIAS y PIZZERIAS

TaXonegerdg

EGRAMAR

RASAS Y MARGARINAS

Puratos

LODISER
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“’E] Gremio Panadero”
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F& DE ERRATAS

NUEVA REVISTA DEL SINDICATO DE OBREROS
PANADEROS DE LA MATANZA

En el ultimo numero de esta revista y por un error de
imprenta, no fue impreso el ultimo parrafo de la nota de la
NUEVA REVISTA DEL SINDICATO DE PANADEROS.

En dicho parrafo se aclaraba que:

“...El Sr. Carlos Vecchi (quien ya no pertenece al Staff de
colaboradores de nuestra revista, EL GREMIO PANADERO)
sera el encargado de comercializar los espacios de

publicidad tanto sea en empresas vinculadas al sector
como en panaderias...”

Les recordamos que la revista del sindicato no tiene
relacion alguna con nuestra revista, EL GREMIO PANADERO,
y por supuesto, les deseamos el mayor de los éxitos.

Sres. Chavez, Castro y Vecchi

T ol § o DRI

Para estas P A S C UA S

“Huevos y fiquras”

F -“"'-

Sﬂl‘llﬂlg Técnico
B
Hornos Rotatives

Julio
Leal

4621-0538

quiere agradecer a la Lic.

. ; . 15-4421-5655 Toda la mercaderia no vendida es canjeada por
?Lzea:gtshel?ﬁ/zi:adn;dpeolg;:ztfrz:':r?: b cualquier producto de nuestra elaboracion!!!
Agricultura, Ganaderia Arda Rﬂ'ﬂ m
y Pesca de la Nacion IMHM -
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CENTRO DE INDUSTRIALES
PANADEROS DE LA MATANZA

Jujuy 3288 - San Justo - Tel: 4651-1264 Telefax: 4484-8677

ALMUERZO PARA AGASAJAR A LOS PROVEEDORES Y
DESPEDIR EL ANO CON LA GENTE DE LA COMISION

El Centro de Panadero de La Matanza lucio sus mejores galas y registro una excelente convocatoria de
proveedores, que despidieron el aio junto a la Comision Directiva. En un ambiente de camaraderia se
vivio un almuerzo inolvidable donde no faltaron la emocion y la alegria

Con satisfaccion por la colaboracion de las
_ empresas en la Fiesta de Fin de Afio y durante
¥ todo el afo que se cierra, el Centro de
- Panaderos de La Matanza celebr6 una
__reunioén de fin de afio para sus proveedores.
La misma se realiz6 en las instalaciones del

1 Centro de Panaderos el pasado miércoles 17
—— de diciembre.

Esta reunion junto a los proveedores tuvo
como objetivo devolver de alguna manera el
apoyo de las empresas hacia el Centro. Por
eso para dar inicio a la fiesta, el Presidente del
Centro, Emilio Majori, remarcd: "Quiero
agradecer a las empresas proveedoras y que
para el afio que viene tengamos mas fuerza
-4 que nunca .Espero que cada uno de nosotros
{ tengamos al virtud de hacer amigos entre los
N panaderos, porque tenemos las mismas
problematicas, por eso considero que las
debemos solucionar en conjunto porque
aislados no somos nada. Creo que en este
ultimo afio y medio lo hemos demostrado: La
Matanza esta marcando un rumbo dentro del
pais".

TALLERES

el rdpido

SERVICE MECANICO EN EL ACTO CAMILO FERRON S.A

COMPRA-VENTA CARDONE

de maquinas nuevas y usadas Grasas - Margarinas

CNEL. CARDENAS 2187 - C.R. 1440 - CAPITAL FEDERAL W ¢ 1gnacio Rucci 737 - (1822) Valentin Alsina
Tel: 4686-1322 // 4687-5035 Tel: 4208-3236 / 4209-4995 josecardone@speedy.com.ar
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Mas de 140 personas
aplaudieron las palabras de
Majori, quien ademas les
deseo un feliz fin de afio,
acto seguido un
espectacular show musical
con "Los Pasteles Verdes".

Emilio Majori luego de
las distinciones agradecid
a la Comisidn de Fiesta (
los Sres. Ricardo Costa,
Daniel Noya y Osvaldo
Garcia) "porque se
puesieron la fiesta al
hombro y que el afio que
viene nos encuentre mas
cerca que nunca'.

Para el brindis final, el
Presidente del Centro de

las copas "por un buen afio
2009. Nunca tenemos que
dejar de vernos las caras,
porque llevando el sector
adelante todos somos
beneficiados".

t-l"r
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Una vez mas

queremos decirles

gracias!!! A todos

los que forman .

parte de la s Centro de Panadergs
Comision ; de Matanza

Directiva y
autoridades del

Centro quienes

nos dedicaron un

reconocimiento

que con orgullo

lucimos en nuestra oficina comercial. Gracias por la

confianza, por compartir, por creer en nosotros y por Franco Vilela (SAYOS
hacernos sentir uno mas de su familia. AMOBLAMIENTOS):

... Gracias por la
confianza depositada en

nuestra empresa...”’
i <) RS Luis Braviy Luis Landa
s e - (MOLINOS CANUELAS):
PANIFICACION PASTELERIA “...Lo principal es
Aditivo concentrado Enzimética Polva para Homear agradecer la amistad que
W;E“:mﬁg‘ﬁ el Emulsionants para Balidos me han dado en este poco
prador Pan i i . Vainillas, .
ot rmmlits @ S ol o
Mejorador Pan Dulce * (Homeabis) ustedes, realmente muchos
Mejorador para Cangeladar Crema Chantilly Instanténes me han abierto las puertas
Prolongadar de Frescura Mousse de Chocolate no solo de sus negocios,
Harina de Malta Semitrio Neutro 0 d i
Mejorador Diastasico Cocomix, premezcia para coquitns sno ,e squamz. ay fud »
Pasla Emulsonante Brilo Pastelars corazon. Gracias a todos...
Desmeldante Jalea en polvo
Desmoldarnts MOLINO BENVENUTO: “...es la primera vez que me pasa que un
HELADERIA centro de panaderos le agradece a los proveedores. Es algo insolito y
ESENCIAS ‘I" COI_-URANTES Emulsionante an Gal muy gratificante para nosotros que estamos siempre poniéndoles el
é:‘;ﬁuﬂaﬁ Azcar Invertido lomo. Muchas gracias..”
Esencia de Liman
Colorants de Caramsio c?gpﬁEEEﬁSEILES
Colorante Amarillo
el Sorbaio de Potasio
C&R S.R.L.
Alfredo Palacios 3398 (B1752BOF). | Lomas del Mirador | Peia: de
Buenos Adres. | Tel.: (011) 4652-0263 | e-mail: ventasGilabaguet.com - »
www. labaguet.com vy B
MOLINOS BENVENUTO
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MOLINOS CARGILL: “...Es la primera vez que
hablo... quiero agradecer al Centro de Panaderos
de La Matanza porque realmente estuvieron con
nosotros, los proveedores. Y este gesto no es
habitual por eso muchas gracias a todos lo
integrantes del Centro...”

'." ‘SD 4 > ““ ~
Diaz Leo: “... Agradezco a toda la Comision José POIlZ'l 0 (ANALBC?)' ~.ya son 25 anos
Directiva...” que estoy junto a Ustedes y espero seguir

muchos anos mas. Muchas gracias...”

MOLINOS CARGILL

MOLINOS CHACABUCO: “...Muchisimas
gracias por el reconocimiento y por el
trabajo compartido...”

Centro de Panaderos en especial a dos
amigazos que tengo. Ellos me dieron la
oportunidad de conocer a muchos mas del
gremio y son todos excelentes personas. Un

abrazo para todos y que tengan muchas
Felicidades...

EL SOL DE GALICIA

SOL DE GALICIA: “...Quiero felicitar al
Centro de Panaderos de La Matanza por
toda la labor emprendida que es admirable.
Buen ario para todos...”

RONDO

iy RONDOmania

jGarantia mundial de calidad, - s 5
innovacion y fiabilidad! Del pequefio artesano al gran industrial.

Duranie varias generacionas
manteniendanos siempre fideres,
decarroilando y fabricando
innovadaras sistermas parna el
Iralamiento da masas.

Musstra prasancia en iodo el
miundo con las ecnologias mas
avanzaias, nos peimiten ser &
lider ded mercade mundial &n
AUESING Sachar

Crezca con nosotros.

Laminadoras
Bancos de corte
Depositadoras
Trenes de laminado
Trenes de Hojaldres
Calibradores

Lineas de Pizzas

|IGRUPOCHEFF

www.grupocheff.com.or

Constitucion 450 - S2002MHF - Rosario - Telefax 54 - 341 - 4380045
NUEVDS - USADODS ;). de 1o Roza 6145 - C1413BSM - C. FED. - Telefax 54 - 11 - 46874664




Escribano Fernando Larre: “...Gracias
por dejarme entrar en su casa. Qué facil
es hacer amigos cuando las personas se
brindan!!! Gracias a todos y
Felicidades...”

. . NTAL
ARGENTAL: “...Feliz Navidad,
Préspero Aiio Nuevo y Buenos
Negocios para el 2009..."

ESCRIBANO

AZURRI: “...En nombre de toda la gente de
Azurri le quiero agradecer a todo el Centro
por dejarnos participar de esto, en especial a
Daniel Noya. Felices Fiestas para todos...”

QUINTELA: “...Muchas gracias
por habernos dado la posibilidad
de participar junto a Ustedes.
Como ya dijeron, muy pocas veces
de agradece a los proveedores, por
eso Muchas Gracias, Feliz Navidad
y Mejor Aito Nuevo...”

AZURRI

NUEVOS

« Coberturas de chocolate

* Banos de reposteria especiales
» Rellenos "del Artesano”

* Especialidades

» Granizados
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MOLINOS AUTENTICA: “...Quiero agradecer al
Presidente de La Matanza que nos ha invitado,
nosotros empezamos a trabajar en la zona y le
agradezco profundamente que nos haya abierto las
puertas de esta casa porque es muy importante para
nosotros. Un buen afio para todos...”

NEXTEL: “..
Somos una
empresa de
servicios, por
eso estamos a su
servicio. Nos
sentimos
gratamente
sorprendidos
por la magnitud
del evento y la
atencion...”

Checalates Industrisles 5.4
Pianta Industrial: Gral Manuel M. Savio 2750 B1850#MH San Martin Bs.As.- Tel fax 4713.435014713-4386

7 4320,6125
ndusiriales.com

Admiristracion: Suipacha 426- C100BAA Bs. As.- Tel fax 432
e-mail-adménistracionBchocolabesind. com.ar- www.choc

Fleibor

T as ot s v,
LiAE D'..'51 :'-;ir.l] Cas...

ARLYS

Esencias, Colorantes y Aditivos para:

Encuentre en Fa"ﬂder!as
nuestras formulaciones  Confiterias
la personalidad que Reposterias

demanda su productos

Heladerias
Fabrica de Productos
Alimenticios

Laboratorio Fleibor S.R.L.
30 de agosto 162 - (1766) Tablada

Telefax: 4652-8035 (Rot.)
E-mail: fleibor@speedy.com.ar




Es momento de cambiar

Porque gracias a la alta calidad de sus muebles y la experiencia en el rubro,
su negocio podra verse mas atractivo, dandole un marco mas apropiado a la
presentacion de todos sus productos.

Consultenos, Vi-Lu le dara mas vida a sus ventas

‘V' LU SRL

Equipamientos para panadenas cnnftenas y afines

—

vilu@sion.Com

o
=
)

Calidad

Tecnologin

Consulte nuestros planes de pago

G O AT

Www. . Vilusrl

Ayacucho 949- San Antonio de Padua- Merlo - Buenos Aires
Tel/ Fax: (0220) 483-2168/ 485-5768
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EMPRESER ALIMENTARIA

CALIDAD GARANTIZADA EN
MEJORADORES Y ADITIVOS

EMPRESER Alimentaria es
elaboradora de productos base en polvo
para la industria de alimentos con marcas
propias y de terceros.

La empresa esta dedicada a la atencion
de empresas y organizaciones
comerciales vinculadas con la industria
de alimentos en el mercado nacional e
internacional.

EmpreSer Alimentaria es una empresa
radicada en la ciudad de Mar del Plata que elabora y distribuye desde
hace mas de diez afios mejoradores y aditivos.

Entre sus productos se destacan:

* VITALPAN "Leader": es un mejorador de harinas que reemplaza
eficazmente al bromato de potasio y optimiza los resultados en los
procesos de elaboracion. EmpreSer produce aditivos especialmente
formulados para panificadoras y molinos harineros para emplear en
pan francés y derivados, pan inglés, pan de viena, panes dulces y
pizzas.

* VITAL-CREM: productos base en polvo para preparar cremas
tipo chantilly y chocolate, para emplear
en rellenos de masas finas, tortas y
reposteria helada.

Para la industria de helados EmpreSer
Alimentaria produce una linea de
estabilizadores neutros e integrados,
saborizadores para uso en frio en pasta o
polvo.

EmpreSer Alimentaria es proveedora
de materia prima procesada ocupando un
papel preponderante en el comercio y
empresas vinculadas con la industria de la
alimentacion.

Conozca los producto para
panificacion de EmpreSer Alimentaria
ingresando a: www.vitalpan.com.ar
Belgrano 2442 (7600) Mar del Plata, Bs.
As.

E-mail:
empreseralimentos@copetel.com.ar
Consultas técnicas:
asisvent@copetel.com.ar

especialidad es
elaborar pan de
miga le
ofrecemos un
producto que le
proporcionara
excelentes
resultados

ADITIVO PARA PAN INGLES

VITALPAN ...

Compruébelo!!!
Capital: TEL/FAX
011-4782-7243 | 4781-7044
Interior: TEL/FAX
0223-493-3141
Cel. 0223-156-818179

Comercializa y Distribuye

EMPRESER ALIMENARIA
Belgrano 2442 (7600) Mar del Plata
E-mail: vitalpan@yvitalpan.com.ar

Un ugrudecimienio muy especial.

queremos decir Gracias
] rlguez por

por
un ano

mas de

animo,

apoyo y

afecto. Afio

a ano nos

fuimos

conociendo,

hemos

compartido
momentos llenos de
ilusion y alegria.

EL GREN
PANADERO

IBienvenido Julian Bavtista Romero!

“Como estas creciendo nifno mio, tu risa ilumina
como el sol. Creo que fue ayer el primer dia, hijo
de mi sangre y de mi amor.

Cuanto vi en tus ojos la mirada de tu madre, dulce
amanecer. Y besé en tus manos la esperanza de
ser hombre y permanecer.

Como haz crecido mi pequeno amigo, como me
gusta escucharte hablar, v que juguemos y
caminemos juntos y sonar, compartiendo tu
ilusion y tu verdad.

Hoy quiero que duermas en mis brazos, hoy quiero
llenarte de calor.

Coémo estas creciendo nino mio, dulce mio, hijo de
mi amor."

El 11 de noviembre
del 2008 naci6 Julian
Bautista Romero, hijo
de Oscar Romero vy
Monica Majori. "El
Gremio Panadero" e
"Industriales Panaderos"
felicita a sus papas v al
abuelo Emilio Majori
por este milagro, tesoro
unico e irrepetible.

Muchas
Felicidades!!!
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! MAS FRESCURA POR MAS TIEMPO
E_ =k > FRESCOMASA otorga mds frescura
B y flexibilidad evitando en el tiempo

la sequedad y desgrane.

n"'.’i',] n-.{'i}l:;"hhl'- L

* Dr., tengo tendencias suicidas,
iQué hago?

- Pdgueme por adelantado. mmm—m

* Dr., [ Qué tengo?

- Mo lo sé, pero cualguier duda lo aclararemos PHEPIZZAS.F PAN FHANCES, PEBETES, PAN DE MlGA.,
e 1 autopsia. PAN DULCEPAN DE HAMBURGUESA, PAN LACTEADO
* Arreglar los problemas no es dificil: lo dnico que se Y PAN DE VIENA

necesita es dinero.

* 5i gritaras durante 8 afos, 7 meses y 6 dias, habrias
producido suficiente energia como para calentar una taza de
café. (Mo parece valer la pena)

* El orgasme de un chancho dura 30 minutos. (;30 minutos!)

* Golpear tu cabeza contra un mure consume |50 calorias por hora. (Me
quedé pensande en lo del chancho)

* Una cucaracha vivira 9 dias sin su cabeza, antes de morir de hambre. (;Qué
envidia lo del chancho!)

¥ Algunos leones se aparean mas de 50 veces al dia. (Igual prefiere ser chancho,
calidad sobre cantidad)

/ "‘ * Las mariposas saborean sus propias patas.
v (Algo gque siempre guise hacer pero me falta
‘ b4 clongacion.)

jo.

* El elefante ¢s el inico animal que no puede saltar, (;30
minuios, qué loco el chancho!)

* La orina de un gato brilla bajo una luz fosforescente, (;Se a“‘nta“‘? 2516
dan cuenta? (30 minutos!) - l- dﬂg Mll’ﬂdﬂl’
* El ojo de un avestruz es mas grande que su cerchro, (Conozeo gente asi)
* Las estrellas de mar no tienen cercbro. (También conozeo gente asi)

* Los esos polares son zurdos. (Los perros Pastor Aleméin son nacionalistas, la ballena franca es franquista, v el
chancho, jel chancho es un maestro!)

* Los humanos v dellines son las Gnicas especies que tienen sexo por placer. ((Y el chancho? ;Y si un delfin tiene sexo con un
chancho?)

30 Minvutos!... iQueée fenomeno el Chancho!!!
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"Detras de un gran hombre...
siempre hay una GRAN MUJ ER"

A medida que pasa es tiempo
vamos conociendo a las familias
panaderas, cada una de sus
caracteristicas, con aquellos detalles
que las convierten en Unicas...

Y dentro de esas familias
"obviamente" se han gestado los
grandes dirigentes que ocupan
diversos lugares en las comisiones
directivas de los Centros de
Panaderos. Pero lo cierto es que hoy
queremos dejar de lado a esos
directivos y focalizar la atencion en
las tan queridas y compafieras
esposas: las mujeres de la familia
panadera.

Y creo que muchos compartiran
la idea que sin la existencia de ellas,
no se hubiera podido lograr y
consolidar el crecimiento y

T

desarrollo de la industria panadera, porque son ellas quienes SOnrisas. o .
acompafan, aconsejan, soportan horas extensas del trabajo de La ternura, paciencia, entereza, filosofia, simpatia,
los maridos, y sin embargo nunca dejan de esbozar brillantes devocion... el amor de la mujer no es comparable con nada

sobre la faz de la tierra, estos son valores Uinicos en cada una de
ellas. Porque ellas son las que defienden el trabajo con todo, y
sin descuidar el trabajo doméstico y a sus hijos participan de

l ABAL I_EHﬂ ORTIZ & ﬁ DZZ?' cada evento son una alegria caracteristica.
i fr RS,

Hoy les rendimos homenaje a las mujeres de La Matanza,
muchas de ellas que recién se estan abriendo a la participacion
en esta nueva Comision Directiva que representa a los diversos
puntos del distrito. Hoy les damos la bienvenida a estas mujeres
que desempefian un papel inigualable y admirable con sus
hijos, trabajando incansablemente para que sus niflos tengan,
gocen y disfruten de lo mejor de la vida y acompafian a sus

{ ia en Envases para Pana \
' : 3 — --~ maridos en la tarea de obtener lo mejor para que el Gremio
e — Panaderil siga creciendo como hasta el momento.

¥aballetd Ortiz & Pozzi es mas neg

Kodolfo A. Fraschina
(Gonzalo Frasching:

"Chesde 1960 juntao
al panadera
asesarando con

havinas de calidad”

Av. HIPOLITO YRIGOYEN 5160/80
Telefax: 4241-3449/4834 . (1824) Lanas 0. - Bs. As
E-mail: infollcaballeroortizpozzi.com.ar
WEB: www.caballeroortizpozzi.com.ar
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FESTEJOS EN GONZALEZ CATAN

La despedida del 2008 que organizaron los Panaderos de Gonzalez Catan se
convirtio en una gran fiesta con mas de 100 invitados.

Durante el transcurso de la
velada, que tuvo lugar en el
Rotary Club de Gonzalez Catan
hubo grandes y fuertes
sorpresas. Jorge Cortes,
deslumbro con un increible
show de tango a pesar de
desperfectos técnicos. Y luego
un espectaculo de
transformistas cerro, a la
madrugada del dia siguiente
todo un acontecimiento social.

"Es gratificante ver a personas
que quizas antes uno se la
cruzaba en la calle y ni se
saludaba y hoy nos damos
cuenta que estamos todos "en la
misma". Espero que el afio que
viene seamos uno mas de los
que somos hoy" remarco José
Hernandez.

La publicidad mas economica y efectiva

Alicia Moreau de Justo 4768 Tel/Fax: 4652-4300 / 4655-2319
Villa Insuperable (Pcia. de Bs. As.) CP. 1752 envolver @speedy.com.ar
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Hernandez, ademas expreso
su reconocimiento hacia el
Presidente de FIPPBA y del
Centro de Panaderos de La
Matanza, Emilio Majori
"Queremos agradecer al
Presidente de la Federacién de
la Provincia de Buenos Aires
que nos da una gran mano
durante el afio para que
nosotros podamos seguir
trabajando. El es nuestro
eslabon con el resto del partido
de La Matanza".

En el inicio de la fiesta, el
Presidente de FIPPBA Emilio
Majori, recorrid el
establecimiento dialogando con
los panaderos de Gonzalez
Catan, por eso a la hora de
referirse a los invitados recalcod
"es un placer compartir con
toda la familia panadera este
agasajo. Estas reuniones es lo
que precisamos en la Matanza
para seguir desarrollando la
industria." Y agrego6 "les
agradezco la invitacion, tanto a
mi como a la Comision
Directiva, que como ustedes ya
saben esta compuesta por
diversos sectores de La
Matanza, para que todos estén
representados y asi juntos
solucionemos los problemas.
La unidad que estamos
sosteniendo nos hace mas
fuerte, porque entre todos
podemos solucionar los
problemas de cada uno".

Téecnico Mecanico
de Hornos Rotativos

“1OMA BLANCA".
ll[ﬂl}“ﬁ) Hﬂ]‘f lﬁ
Adrian Ronzio

Reparaciones en Gral.
Mantenimiento - Montajes y Traslados

Tel: 0237-462-0341 cel: 15-6613-0707
rotativosadrian@yahoo.com.ar
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Luego de los discursos se disfrutd de la cena y tras la comida,
cuyo plato central fue un exquisito asado, lleg6 el gran festejo
final con un show comico de actores transformistas y humoristas.
Asi "Moria Casan" baild con Carlos Castillo, con Javier,
Secretario del Centro de La Matanza y con Marcelo, también
conocido como "el mas mejor".

—
Rotativo P-150

_ Maquinas

..1':;-:- HICTE

SOrios

Acce
NUEVO PLAN DE

' PANING FINANCIACION

e ingenieria en Panificacion EN 10 CUOTAS

www.paning.com.ar

CONSULTENOS
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KALINIUK INCORPORA NUEVOS SERVICIOS

SERGIO KAUNIUK es una empresa con muchors anos de experiencia dedicada a
ofrecer cada dia mars servicios para sus clientes

Ademas de las prestaciones tradicionales

~. como representante de INDUPAN, SERGIO

KALINIUK ha acrecentado los servicios

constituyéndose como representante directo de

HUNICRAM, fabrica de empaquetadoras

continuas del tipo FLOW-PACK aplicable al
envasado de productos de una amplia gama, tanto comestible como
farmacéutico. En el rubro alimenticio es ideal para bizcochos,
galletas, bombones, grisines, chocolates, turrones, salchichas, facturas,
masas y pan en todas sus variantes.

Los materiales de confeccidon que pueden utilizarse son todos los
usados en las maquinas TRANS-WRAP horizontales soldados en frio
o caliente, como propileno, pelicula de celulosa en los distintos tipos,
acoplados a base aluminio, etc. Cabe destacar que las velocidades
varian electréonicamente y permiten el cambio de formato de productos
en pocos minutos debido a la gran versatilidad de las maquinas.
Ademas vienen en 4 modelos dependiendo del tamaiio del producto a
embasar y pueden estar construidas en chapa pintada o totalmente en
ACERO INOXIDABLE, mayor

SERGIO KALINIUK , entre otras cosas, representa actualmente en
forma directa a una fabrica de muebles de panaderia en ACERO
INOXIDABLE O MADERA, tanto exhibidores como refrigerados,
en medida estandar como medidas ESPECIALES de excelentes
detalles de terminacion, laqueados, lustrados, con mesada de piedra,
madera cruda, VIDRIO CURVO u otros, A LOS MEJORES
PRECIOS DEL MERCADO.

Otra novedad que presenta SERGIO KALINIUK es la fabricacion
de moldes originales para trinchadoras de todas las marcas y modelos
terminados con pintura al horno, con division estandar o con las que

el cliente necesite. Y ofrece LONAS Y PANOS ORIGINALES PARA
TODAS LAS MARCAS de maquinas, ciegos y con ganchos.

Como representante de INDUPAN, lider en la fabricacion de hornos
y maquinas para panaderias, recuerda el lanzamiento de la nueva linea
de HORNOS 2009:

Entre los que se destacan:

A- ROTATIVO-MINI "HISTANA" 8 BANDEJAS con PUERTA DE
VIDRIO CURVO ACERO INOXIDABLE INTEGRAL
"ENAMORA" es una herramienta fantastica.

B- NUEVO ROTATIVO "PASTOR" ACERO INOXIDABLE para
15 Bandejas de 70x45 "DESARMABLE" para lugares muy reducidos.

Para més informaciéon comunicarse con el $r. Sergio R.
KAUNIUK: Nextel: 605*3378 / 011-1558-120-515 /011-1549-
929-121/ sergioindupan@yahoo.com.ar /
baindupan@gmail.com
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La idea era imitar a la modelo,
conseguimos mejoraria.

LA IDEA ERA IMITAR... EL. RESULTADO FUE MEJOR

Nuestro empeno era lgualar las cualidades y calidad de la CREMA DE LECHE pero
como resuftado LOGRAMOS SUFPERAR las condiciones de la misma. fa CREMA DE
LECHE contiene 40% de grasa y 60% de svero casi agua.

NUESTRAS CREMAS CONTIENEN 40% DE GRASA mayormente de leche y 10% DE
LECHE EN FOLVO ENTERA mds 3% VARIOS NECESARIOS, en tofal 53% SOLIDOS Y 47%
SUERO.

Asi LOGRAMOS aparte de un RICO SABOR DE CREMA DE LECHE también en su
definicion de CREMA CHANTILLY, mais sostén, mas estabilidad y mas consistencia.
Ademds de MAS RENDIMIENTO y MENOR COSTO.

Hoy hemos logrado éste resullado con NUEVA FORMULA y NUEVAS MATERIAS PRIMAS
{grasas derivadas de la leche) gque encontrard en nuestra CREMA "ARANZANA™ ETIQUETA
AZUL y también para hacerla mds facll y mejor, la misma CREMA DULCE y VAINILLADA
ETIQUETA AMARILLA, en envases de | y 5 Lilros.

Tambien nuestras CREMAS DE ORIGEN VEGETAL tan reconocidas durante tantos anos por P
su buen comportamiento y su costo muy ventajoso... “COFPETONA® ETIQUETA VERDE en
potes de envases de | y 5 Litros y la CREMA “BATIBON® en envases de 5 Litros.
JPORQUE FAGAR EL DOBLE S FOR LA MITAD TENEMOS LO MEJOR?

o ——

Oficina: Dr. Nicolas Repetto 535 - Dpto. 4 - Fabrica: Fje. Ortega 1000
(1405) - Ciudad Aut. de Bs. As -Tel./Fax: (011) 4431-0071 / 4433-1886

www.vicentearanzana.com.ar ventas@vicentearanzana.com.ar
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EN LANUS SE REALIZO LA PRESENTACION DEL PAN
FORTIFICADO CON CALCIO NATURAL

"...Queremos que la panaderia vuelva a ser el alimentador del barrio,
q 1

que vuelva a tener la jerarquia que tenia antes...

Tuvo lugar, en la tarde del 4 de [ - limitar la ingesta de sal, reducir la
diciembre, en el salon Cicero de Lanus, ) : - ingesta de sodio a partir de los

el acto de presentacion del Pan alimentos elaborados, promover
Fortificado con Calcio Natural, alimentos saludables, reducir grasas y
proyecto de la empresa Panificadora del aumentar vitaminas, minerales, y fibras
Pueblo junto a GIDEA. El PAN en la alimentacion diaria.
FORTIFICADO CON CALCIO Sus creadores

NATURAL tiene por objetivo aportar Panificadora del Pueblo, esuna

en productos panificados el calcio panificadora de Lants que piensa
necesario y fundamental para fortalecer constantemente en mejorar la calidad y
los huesos y , entre otras cosas la atencion a sus clientes asumiendo la
mantener saludables dientes y encias, responsabilidad social de alimentar dia
sin que estos productos modifiquen su a dia a numerosas familias, hoy toma la

sabor, calidad y consistencia. vanguardia en el concepto de
El acto contd con la presencia del Jefe panificados nutricionales.

Comunal Dario Diaz Pérez, el Panificadora del Pueblo elabora pan
Presidente de Concejo Deliberante local José L. Pallares, con alto valor alimenticio haciendo que con cada racion se consiga
representantes del Centro de Panaderos de Lands, el Presidente de una nutricion efectiva. Ademas la empresa provee directa e
F.IP.P.B.A. Emilio Majori, Evaristo Tomba representando a La indirectamente, asistiendo y capacitando a cooperativas de trabajo, las
Matanza e invitados especiales. que orientan su distribucion al canal funcional.

En la apertura de la ceremonia hizo uso de la palabra el
representante de "Panificadora del Pueblo" quien resaltando el Grupo Innovador de Alimentos (GIDEA)
significado que adquiere el proyecto, destacé el informe sobre
"Régimen alimentario, actividad fisica y salud", que promueve la Empresa radicada en La Matanza, que inicio sus actividades en el

Organizacion Mundial de la Salud, que basicamente recomienda 2001, elaborando productos de panificacién especial. Hoy cuenta con

Controles de temperatura
para hornos de panaderias

PRODUCTOS PARA PANADERIAS,
PIZZERIAS Y FABRICAS DE PASTAS

I. Casanova - Bs. As.

e Telefax: 4485-3764
INSTRUMENTOS Qe

DE MEDICION Y CONTROL www.dinter.com.ar
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integrantes altamente capacitados en compafiias multinacionales de
primera linea, contando con maestrias tanto en universidades locales
como del exterior.

Con el concepto de calidad y servicio, GIDEA se especializa en
claborar mejoradores especiales que ayudan a facilitar procesos y en
todo momento, junto a la industria panadera, colaboran para
jerarquizarla.

Seguidamente Jorge Albamonte, experto en alimentos funcionales,
realizd la presentacion del proyecto explicando como se incorpora el
calcio para lograr el pan fortificado "se incorpora un nticleo de calcio
a la harina y el panadero obtiene un producto terminado logrando que
cada 100 gr. se obtenga la fortificacion que significa mas del 30 por
ciento de la dosis diaria que requiere el organismo. Es fundamental
que no modifique el habito de consumo, por eso necesitamos que el
producto mantenga su misma calidad, que sean iguales o similares a
lo que habitualmente se consume y, por supuesto, no se modifique el
sabor. Con estos productos no cambia ni la estructura ni el sabor del
pan, esto es clave porque cuando se habla de amasar el panadero
utiliza levadura y amasar con calcio significa poner el agua un poco
mas alcalina y esto evita el desarrollo de las levaduras. Por eso
cuando uno
quiere hacer un
pan con calcio
sintético la
levadura no
fermenta y el pan
queda duro. Pero
con este tipo de
calcio, como es
natural siendo un
balance mineral
de leche no hay
ningun problema

con la
fermentacion.
Ademas este
tipo de pan
contiene en su
nucleo un
mejorador que
permite que el
pan pueda
durar varios
dias sin
endurecerse".

Entre otras
cosas se resaltd que "el pan es el vehiculo para aportar el calcio a la
persona que lo necesite. Se puede utilizar desde una pizza hasta un
bizcocho."

De facil utilizacion, el calcio se incorpora al inicio del amasado, no
modifica ninglin parametro de elaboracion y el producto final
mantiene las caracteristicas propias de lo que se esta haciendo.

"La panaderia puede utilizar ingredientes funcionales que dan salud a
la poblacién. Queremos que la panaderia vuelva a ser el alimentador
del barrio, que vuelva a tener la jerarquia que tenia antes" destacd
Albamonte

Y terminé diciendo "tenemos a disposicion técnicos para que se
acerquen a las instituciones para capacitar a quienes estén interesados.
Contamos con tecnologia que permite alargar la vida util del
producto, logrando que se conserve hasta 4 dias mas sin perder los
ingredientes naturales ni la textura y la logistica econdmica a larga
distancia que nos permite trasladar el pan hasta cualquier lugar"

Finalmente el Intendente felicit6 esta iniciativa esperando "que
este producto tenga un impacto positivo para la salud de nuestros
habitantes. Los acompafio en este proceso."

DISTRIBUIDORA

BAHI __GD
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Emelh ﬁm

GERMAIZSA.  AGUILA
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FTALON DE VENTAS

Ruta 202 N'1917 - (1613) Los Polvorines
Atencionde LaV de 14 Hs. a 18 Hs.
Tel.: (011) 4667-6624

AMPLIACION DE JERVICIO
TECNICO

AMPLIACION DE FLOTA PARA
ENTREGAS DE MAQUINAS

!

v Brito Hnos.

ADMIN. Y VENTAS: Ruta 202 N'1917 - Los Polvorines
FABRICA: Monteagudo 5003 - José C. Paz

Tel.: (011) 4667-6624 - 02320-436262
www.britohermanos.com.ar
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FABRICA DE EQUIPOS PARA PANADERIAS Y CONFITERIAS

"Que el 2009 sea el ano que
esta necesitando nuestro sector"

Emilio Majori, quien cumplio afios el
sdbado 13 de diciembre,, realizo un
emotivo brindis de fin de afio
-con un sorteo de CALSA incluido-
en la sede que tiene la Federacion de Industriales
Panaderos de la Provincia de Buenos Aires

(FIPPBA) que el preside, en Avellaneda.

El acto contd con la presencia de mas de un centenar de
invitados: no faltaron dirigentes, funcionarios e industriales.

El pasado 12 de diciembre se realizo la Despedida del Afio
de la FIPPBA, en la sede que la institucidén posee en
Avellaneda. Asistieron los Centros de Panaderos de Lands,
Lomas de Zamora, E. Echeverria, Oeste, Merlo, Alte Brown,
Ezeiza, La Matanza, Zarate, Caiiuelas, Pte. Peron, San Martin y
APACA, entre otros.

Ademas, conté con la presencia del contador Juan [anonne,
el Dr. Pedro Prado, Angel Distéfano e invitados especiales
quienes compartieron, junto a panaderos amigos, un momento
de gran alegria.

“Un aflo con aspectos positivos y otros no tanto" comenzo a
decir Emilio Majori, Presidente de FIPPBA, y agregd: "nos
falta mucho, tenemos mucho por trabajar, debemos juntarnos
mucho mas y salir a caminar toda la Provincia de Bs. As.
Vamos a fortalecer institucionalmente a nuestro sector".
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Entre otras cosas Majori
resalto el crecimiento de
algunos Centros de Panaderos "a
la par de la Federacion de la
Provincia y con gestion de la
Federacion."

Por otra parte, el Presidente
agradecio el apoyo brindado por
diversos Centros de Panaderos e
hizo un hincapié especial en las
tareas a desarrollar en el afio que

vamos a tratar una asamblea
extraordinaria y algunas
tramitaciones."

Durante la jornada, donde no
faltaron los chistes y el buen
humor, Emilio Majori brindé
junto a sus colegas deseandoles
buenos augurios "les deseo que
este aflo se vaya de la mejor
manera posible y el proximo
arranque con fuerza y 4nimo".

"Tratemos de mirarnos a las
caras..., a los ojos y tratar de
solucionar el problema que i
tengamos gremialmente y que el :
2009 sea el afio que esta
necesitando nuestros sector"

Taller iilos nmmﬂs!' 4441-4544

De Paco Rodriguez

HORNOS USADOS Y
REPARADOS CON GARANTIA
TODAS LAS MARCAS
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Antes de terminar su
discurso, el Presidente de la
Federacion, pidio un minuto de
silencio "no quiero dejar pasar
esta ocasion para recordar que
en el ultimo Congreso tuvimos
una desgracia muy profunda:
se han ido dos directivos, por
eso les pido un minuto de
silencio para Juan Carlos
Chalier y Eduardo Lozano".

Finalizado el discurso, todos
los invitados disfrutaron de un
lunch, junto a sus familiares,
colegas y amigos. Vale la pena
destacar la excelente atencion
que nos brindo la Sra. Olga
(esposa de Emilio) quien
colabor¢ activamente en la
organizacion y fue una de los
artifices para que el servicio
brindado a los presentes fuera
digno de recordar.

FEDERACION INDUSTRIAL
PANADERI
Pcla. de Bs. 1 =

Materias primas para panaderias, confiterias
pizzerias y fabricas de pastas

=——
LESAFFRE (W
AL P4 {8 LT =

Av. Arturo H.illia- San Justo
anosj@yahoo.com.ar
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Nos une el mismo orgullo que sienten los panaderos cuando algo sale rico. ave’

El que sienten nuestros especialistas en levaduras ¥ panificacion, cu desarrollan
productos alimenticios innovadores, combinando rendimiento, ¥ sabor.
El mismmo gusto de dar soluciones eficaces ¥ alcanzar la satisfaccion total de los clientes; mune.
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OIRLOS HABLAR, DAN MIEDO...

VERLOS ACTUAR... DAN LASTIMA!!

Realmente estoy desorientado y no sé que "trole" hay que tomar para seguir...

"CAMBALACHE SIGLO XXy SIGLO
XXTI", le agrego el XXI porque creo que los
que venian del siglo XX, en el siglo XXI
profundizan y muestran desesperacion para
quedarse con todo. /Qué les pasa a algunos
seres humanos que no se dan cuenta que
estamos de paso? ;No entienden que
comparado a los millones de afios que tiene el
mundo, la vida de un hombre dura lo mismo
que un fésforo encendido?

Hace afios que escucho a este presidente
decir que va a llenar los mostradores de
gente, que va a terminar con la competencia
desleal, que va terminar con la clandestinidad,
que no se va a vender harina "en negro", bla,
bla, bla!!! Estos vendedores de humo son como el tero...
"gritan en un lugar y ponen el huevo en otro".

(Qué paso con el INTI? ;Qué pasé con la rebaja del
IVA al 10%? ;Saben qué pas6? Le agregaron a las
panaderias un impuesto que no teniamos. Ademas
(alguien lo presiona por el bromato de potasio?, porque
cuando sale a gritar por todas las radios sobre lo
perjudicial de este producto, a los que estamos en el
gremio panaderil nos causa sospecha porque todos
suponemos que es un "tremendo" negocio.

Y cuando se metid a vender planes de Volkswagen no
le dejo ningtn beneficio a las instituciones, a la FIPPBA le
vendi6 dos planes que todavia los estd pagando y se dice
que hay una grabacion donde se lo escucha reclamar
$30.000 de comision...

LY lo del Convenio Marco? fue una verdadera
vergiienza que en la FIPPBA nunca se haya hecho una
reunion para tratar un tema tan importante. Si hasta hace
poco, en una de las ultimas trimestrales, escuché a un

8 delegado de Santa Fe decirle en la cara de

| este personaje que en el Congreso de

§ Bariloche le prometié que si aceptaba la

| Vicepresidencia sacaba a dicha provincia del
Convenio Marco... como podran imaginar
"se lo comi6 al horno con papas", en esa
oportunidad contest6 con evasivas como
hace siempre cuando no tiene respuestas.

" Cuando dice que va a terminar con la

... venta de harina en negro yo me pregunto...
¢El sabe quien vende esa harina? Seguro que
no son marcianos. La revista de FAIPA esta
auspiciada por muchos molinos. También
escuché decir que la Cdmara Molinera
colabora con FAIPA con $5.000 por mes...
(De qué nos hablan estos individuos? Perdonen la
expresion pero... ;nos quieren tomar a todos por
estapidos?

En la altima trimestral el dirigente Rubén Sabena, de
Santa Fe, nos pidio a los dirigentes de la Pncia. De Buenos
Aires que no integremos la lista que se iba a elegir en el
Congreso de Santiago del Estero, yo hablé por la FIPPBA
aceptando esa mocion... Ahora viene los mas curioso...
los dirigentes integrantes de la FAIPA se hicieron los
tontos, como si ellos no fueran integrantes de la Provincia
de Buenos Aires... Son de cuarta!

No obstante sabiendo que no tendrian a la FIPPBA en
contra, por las dudas, reflotaron el CIPAN (a quién le
dieron 24 votos). Si Garcia Puente, su creador y el mismo
que siempre tuvo 1 voto, estuviera vivo seguramente no se
hubiera prestado a esta artimafia. Y cuando digo artimaiia,
creo que me quedo corto, porque para que tenga 24 votos
tendria que tener 1200 panaderias afiliadas, si tomamos en
cuenta que hay alrededor de 20 panaderias por ciudad del

Fabrica de Materias Primas para:
#PANADERIAS  ® CONFITERIAS @ COTILLONS
#REFOSTERIAS  w ATENCHFS A DISTRIBUTDORES

Algunos de nuestros productos:
s Cenimalbe (Guindas Artificiales)
Rojax - Verdes - Amariflas
s(rranelly (Aziicar granulada)
* Amenafba (Pepipan)
sabor Almendra y'o Sin Sabor
* Vueces - Almendras - Frutas Secas

VENTAS: S5ta. Lorena ID 1428928
Solicite Informacion al tel.: 4502-6693/4504-2609

Lascano 2558 - Cap. Fed, - E-mail: analba (@ ciodud.con.ar

FRANCISCO PAGAND E HUIOS S.A.

Atencidn inmicamente a mayoristas

ODUCTOS LACTEOS
Dulee de Leche Repostero - Heladero a Hranel
(Queso Quartirolo - Barra - Sbrinz - Ricota - Crema de Leche - Manteca
LUIS VIALE 333 - (c1414kc6) CAPITAL FEDERAL
Teleiax: 4854-3696 // 4856-4780
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interior, esta gente representa a mas de
60 pueblos... ;y donde estaban en el
Congreso? Yo solo vi a un par de
panaderos alli. Ante esta irregularidad
los dirigentes de diferentes provincias
no dijeron nada, la inica que se opuso,
impugno y lo hizo constar en actas fue
la FIPPBA.

En el Congreso de Santiago negocid
con el Sr. Presidente de la FIPPBA,
Emilio Majori, y con un testigo de por
medio, que cuando regresaramos harian
una presentacion en Personeria Juridica
para levantar la denuncia presentada por
"ALI BABA" y se seguiria como estabamos hasta el proximo
congreso provincial; ahora nos salieron con un "martes 13",
como siempre no cumplen con su palabra y, como deciamos
cuando éramos pibes "pelito pa la vieja".

Dias atras llegd un mail al CIPDO con informacion de un
Convenio Marco de Colaboracion y Cooperacion con el
Ministerio de Salud, dicha informacion la mandé CIPPA
(Cémara de Industriales Panaderos y Pasteleros y Afines de la
Provincia de Buenos Aires). Esta Camara no representa los
intereses de la FIPPBA ni de sus afiliados y los que la integran,
sigo sosteniendo, "son vendedores de humo", no tienen
conducta gremial. La tnica intencién que parecen tener es
dividir las instituciones en donde estuvieron mas de 10 afios
haciendo y deshaciendo. Pero claro, como hoy les toca estar
afuera de la conduccion hicieron lo mas facil, dividen armando
otra Federacion con cuatro centros que no tienen entre todos
mas de 50 panaderias asociadas.

Es verdad cuando digo que "venden humo"... son unos
"crotos". Si hasta uno de ellos, que se dice dirigente... que no
se qué dirige, en su partido no le importa tener socios. Heredd
una panaderia que esta manejada por un familiar, y al parecer
dicho familiar le niega la entrada porque le roba pan...
Imaginense a estos tipos al frente de las instituciones... Son
"ALI BABAy los 40 LADRONES"!!!

Me hicieron sentir discriminado, ya que en mas de una
ocasion durante las trimestrales de FAIPA mandaron a un
empleado a que me prohiba la entrada. Ellos no dieron la cara,
pero logré entrar de todos modos. Les pregunté quién habia
dado la orden y no me contestaron, pero conozco a estos
"crotos", lo que hacen son trabajos de "ablande" y, lo que es
peor, es que los vemos acompafiados por personajes siniestros

que en sus partidos no son siquiera
socios de su centro, o sea son "lacras"
como colegas.

Estoy convencido de que para
alcanzar cargos importantes en
cualquiera de las federaciones, todos
deberiamos presentar un curriculum en
el cual se pueda demostrar como nos
~desempefiamos como colegas, qué
cargos ocupamos en los centros de
donde provenimos, si fuimos o somos
presidentes del centro, cuales fueron los
beneficios que les llevamos a nuestros
asociados, como manejamos el dinero de
la institucion, cuantas panaderias hay en el partido y cudntas
panaderias tienen asociadas. Todos estos datos deberan ser
fehacientes porque estos "crotos" son "jarabe de pico".

Hace poco fui a una ciudad donde habian estado algunos de
estos "crotos" y con palabras espurias me quisieron difamar.
Pero por suerte este es un gremio en el que, a pesar de ser
grande, todos nos conocemos; ya sea por proveedores o por
muchos motivos mds. Tengo la suerte de recordar las palabras
de mi viejo "... cuida el apellido, nunca te quedes con nada
ajeno..." Tenia 10 afios y ya trabajaba de lechero cuando la
leche se vendia suelta, trabajé siempre con honestidad y mis
hijos nunca tendran que bajar la cabeza cuando me nombren
porque nunca me quedé con nada ajeno. Fui Presidente del
CIPDO durante dos mandatos y medio (desde 1985 a 1990),
Secretario de la FAIPA (de 1990 al 92), de la FIPPBA también
fui Secretario (del 89 al 91) y Presidente de la FIPPBA durante
dos mandatos (del 91 a 1995), también ocupé el cargo de
Presidente del FAIPA (1994 a1996) y Secretario de la FIPPBA,
ambos mandatos nos los terminé por problemas familiares
graves. MI SATISFACCION ES SERVIR AL GREMIO... Y
NO SERVIRME DE EL.

Una prueba de mi buen accionar es que después de muchos
aflos de haberme retirado vinieron amigos, ex compafieros de
comision en el CIPDO, para que los ayude a reflotar el Centro.
Junto a ellos logramos tener mas de 200 socios, cancelamos las
deudas que tenia, hace tres afios que funciona la Escuela de
Panaderia, invertimos en la quinta recreativa que tenemos en La
Reja, dejamos USS 20.000 en el Banco. Y le voy a contar otra
infidencia, algunos de los muchachos querian cambiar los
estatutos para que yo pudiera seguir en la Presidencia, pero me
negué terminantemente porque considero que hay que darle

®
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lugar a los mas jévenes. En el CIPDO no hubo milagros ni
sabiondos, en todas las reuniones de Comision y por semana se
leia el balance (entradas y gastos) y se enviaba un balance
mensual a cada colega asociado. De esa manera todos sabian
que se hace con el dinero de la institucidén. Repito, no hubo
"super dirigentes", hubo gente que tuvo errores y virtudes.
Hubo HONESTIDAD y DECENCIA, que es lo que le falta a
algunos que se hacen los desentendidos y siguen tozudamente.
NO SOLO HAY QUE SER DECENTE... HAY QUE
DEMOSTRARLO. Todos lo dirigentes de bien tenemos que
trabajar para limpiar un gremio como el nuestro. Lo tenemos
que hacer con gente sana y de trabajo. No podemos estar
dirigidos por algunos bandoleros que nos venden, como
decimos los panaderos, "como pan caliente".

A estos "enfermos" se les pidi6 que den un paso al costado,
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no querian hacerlo y en cada reunion se las ingeniaban para no
dar quérum, hasta se hacian los descompuestos. Cualquier
excusa para perpetuarse en el cargo. No tienen vergiienza.
Después de 10 afios tuvieron que irse "por la ventana". Si hasta
tuvieron que aguantar los que les dijo un dirigente: "... ;{No
entienden?... les pedimos que se vayan!!!..." Quiero dejar en
claro que cuando digo que son enfermos es porque pareciera
que estan enfermos de poder... y de otras cosas.

Cuando escribo estas notas se enojan, pero no me importa
porque tengo mucho mas para escribir. Como dije en un parrafo
anterior en este gremio somos muchos pero todo se sabe. Estos
"crotos" se van a llevar una sorpresa, tienen el vuelo de una
perdiz "tres aleteadas y al suelo". No le tengo miedo a la
divisidn, a estos “crotos” no los quiero cerca de mi.

Daniel Insua

Asesinaron a un punudero durante un asalto

El Seiior Salvador Carregado, quien fue el primer presidente del
Centro de Industriales panaderos de Cuartel IX, fue asesinado de
un balazo al resistirse a que al menos un delincuente robara en su
comercio del partido bonaerense de Lomas de Zamora.

El hecho ocurrié el 20 de Diciembre pasado, en el local ubicado
en las calles Recondo y Claudio de Alas, de la localidad de
Ingeniero Budge, en dicho partido de la zona sur del conurbano.

Fuentes policiales informaron que todo comenzo cerca de las 19
cuando al menos un delincuente armado irrumpid en la panaderia y amenazé
con fines de robo a su duefio.

El asaltante redujo al panadero y luego lo condujo hacia la parte posterior del
local, donde le pegod un culatazo en la cabeza, dijeron los informantes.

Segun las fuentes, el comerciante se resistio al robo y aparentemente quiso
tomar un arma de fuego de su propiedad, por lo que el delincuente le efectud
un disparo en el abdomen.

Tras la agresion, el asaltante huyo, al parecer, sin concretar el robo,

mientras que el panadero quedo gravemente herido y fue
auxiliado por familiares que lo llevaron a un hospital de la
zona donde fue asistido y luego derivado a otro en la Capital
Federal.

Los voceros policiales consultados explicaron a Télam que
la victima, cuya identidad no fue suministrada, murié en la
madrugada del dia siguiente a raiz de la herida de bala sufrida
durante el asalto.

En tanto, personal de la comisaria de Ingeniero Budge y de la Delegacion
departamental de Investigaciones (DDI) realizaron diversas diligencias para
localizar al asesino y sus posibles complices.

Al parecer, existe una grabacion de video con las imagenes de como
ocurrid el asalto que fueron captadas por una camara que habia en la
panaderia.

El caso es investigado por los instructores judiciales de la fiscalia 1 de
Lomas de Zamora.

Juan Garlos I.IJIIEZ

DISTRIBUIDOR EXCLUSIVO DE:

MATERIAS PRIMAS PARA
PANADERIAS - CONFITERIAS
PIZZERIAS - FAB. DE PASTAS

Aqui estamos

Edison

Ruta 3 al 8400
R. Ortega

Edison 3547 - |. Casanova - Pcia. Bs. As.
Tel: (54-11) 4466-2818 - E-mail: juanclopez@fibertel.com.ar
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GIDEA SRL

GIDEA SRL es una empresa PYME Nacional que con mucho esfuerzo,
vuelca todo su potencial de servicio y calidad a la industria de los
productos farindaceos.
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OIN3 El objetivo es el de desarrollar ingredientes que
permitan mejorar los métodos operativos,
reduciendo costos y mejorando la calidad de los productos.
Elaboramos nuestros productos con ingredientes de primera linea, lo que
le marca sin lugar a dudas la regularidad de los mismos.
También avanzamos en la mejora alimentaria para la prevencion de
enfermedades y deterioro de la calidad de vida.
Poniéndonos en sintonia con la solicitud de la Organizacién Mundial de la
Salud y siendo un pais que elabora alimentos, hemos desarrollado
ingredientes con nutrientes de origen natural que sean funcionales a la
mejora alimentaria.
Nuestros Productos de linea son:
Maxbread: mejorador concentrado para todo tipo de fermentaciones.
Maxbread dough: mejorador concentrado para pan precocido y congelado
Frescura: mejora la humectacion de la miga.
Superbread: mejorador para pan de miga y panes de calidad.

Nucleos al 30%:

Dunkelbrot salvado: nlcleo con mejorador y mezcla completa para elaborar
pan de salvado.

Dunkelbrot 4 cereales: nucleo con mejorador y mezcla de centeno, salvado,
lino y maiz

Vienabread: nucleo para elaborar masa de Viena con o sin materia de grasa
(Light o normal)

Nucleo masa dulce: nicleo de masa amarilla para bolleria dulce

Nucleo Ciabatta: Nucleo al 10% con la formulacién de la ciabatta del veneto

Especialidades:
Fasterbread bollo: para bolleria en frio, precocida o cocida.
Fasterbread pan: pan panificados precocidos y enfriados

Funcionales para pan: g Y Ty
Fortibread calcio 2. Tasterbread ™
Fortibread calcio+ proteinas MEJORADOR PARA PANIFICADOS
Fortibread proteinas A LA HE

S el B g r T

N Sy
Funcionales para pastas i R
Fort!masa c_alclo -
Fortimasa fibras :

Fortimasa proteinas Frr N

En la experiencia recorrida
podemos comentarles que con los mejoradores de pan precocido se logré
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Mejoradores Especiales
Servicio y Calidad

Solucién a sistemas operativos
Mejoradores nutricionales
Capacitacion y ayuda técnica

www.alimentos@gideacom.ar Tal: 455 1 —nz l 3

reducir costos de energia en los congelados, en la reduccion de coccion, en
el tipo de transporte en la guarda en los locales.

En el requerimiento de los panaderos de no tener que cocinar en horario
nocturno, pudiendo mantener la calidad de la mercaderia a temperatura
ambiente mas de 24 horas.

En cuanto a los nlcleos no s6lo se mantiene la frescura sin tener materia
grasa (opcional) sino que se logrd la textura a la mordida como si tuviera
grasa.

Regularidad en el color y colorante natural de azucar, permitido para
exportar.

Nuestra historia con los productos funcionales, se remonta al afio 2002,
que comenzo a notarse la falta de nutricion a pesar de la asistencia
alimentaria, por falta de nutrientes en alimentos que se ingieren en las
distintas provincias.

Fortificacién con calcio:

En Santa Fe, se utilizé para alimentar nifios con marcada desnutricién con
pastas y panes de la panaderia Tato de Santo Tomé en la misma
municipalidad, logrando recuperar nutrientes no consumidos.

En Catamarca se alimentd con pastas y pan a la seleccion de basquet
notando menos lesiones y mejor recuperacion entre partidos.

La universidad Maiménides lo recomendé para la municipalidad de 2 de
mayo en Misiones a una poblacion que no consumia leche.

La Fragata Libertad lo ha levado en los Ultimos afios y en este viaje se
destacd en la presentacion que hicieron en Africa e India y China.

En la Provincia de Mendoza, las municipalidades, hacen el pan en talleres
de centros vecinales para los comedores de dia.

En estos casos, no se busco utilizar el panificado como un medicamento,
sino hacer que la ingesta de calcio diaria esté asegurada en un alimento que
se consume habitualmente.

Este afio al ver que en las escuelas se toma cada vez menos de leche
reemplazada por el mete cocido, creemos que seria importante
complementar la copa de leche con un pan enriquecido.

El Sr. Walter Ritson de Panificadora del Pueblo de Lanus y con el interés
de su intendente Diaz Pérez el Sr. Emilio Majori de la FIPPBAy el sr.
Intendente de La Matanza Fernando Espinoza, estan convencidos que hay
que mejorar la alimentacion real consumida para, mejorar la calidad de vida
de la poblacion.

S inninguna duda esto va a reducir los costos de salud a futuro.
Los nutrientes que utilizamos son los mismos que se usan hace mas de 20
afios en la industria lactea que cada vez es méas costosa.

Tienen certificacion GRASS de la FDA, lo que implica un estudio previo
durante 20 afios que asegura que es un producto recomendado para la
mejora alimentaria.

La premisa de utilizar ingredientes naturales es porque se ha comprobado
la alta biodisponibilidad en el organismo, frente a otras fuentes de nutrientes.




POR AMOR O POR INTERES

Un amigo le dice al otro:

___Tu... qué piensas de las
mujeres cuando practican el
sexo con nosotros: ¢lo hacen
por amor o por interés?.
___Lamia lo hace por amor...
¢ Cbémo estés tan seguro?
__Porque lo que es interés,
no pone ninguno.

(AMANTE O ESPOSA ?
(Cual es la diferencia entre la
amante y la esposa?
o 30 kilos.
(Cual es la diferencia entre el amante y el esposo?
_ 30 minutos.
(Conoces el castigo para la bigamia?
___ Tener dos suegras.
(Cual es la diferencia entre un terrorista y una suegra ?
__ Con el terrorista se puede negociar.

ANIVERSARIO

Un matrimonio cumple 25 afios de casados y la esposa le
pregunta al marido:

__Mi amor, ;qué me vas a regalar para nuestras bodas de plata
5

El tipo le responde:

__Un viaje a China.

La mujer sorprendida por la magnitud del regalo, le pregunta:
__Pero mi amor, si para los 25 afios me regalas esto... ;qué vas
a hacer cuando cumplamos los 50?

___Tevoy air a buscar.

UNA PAREJA DE ANCIANOS DISCUTE.

El: _ Cuando te mueras voy a comprar una lapida que diga:
'Aqui yace mi mujer, tan fria como siempre'.

Ella: Y yo voy a poner: ' Aqui yace mi marido, j al fin rigido

'H

EL ITALIANO EN EL HOSPITAL ESPERANDO A QUE

CAMBIE SU P
RALLADO
POR HARINA
O EFECTIVO

SR.CARLOS
Telefax. (om)4651-9145
Cel.: 15-5564-3854

Atendemos
en todo el pais
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LA MUJER DE A LUZ.

Sale el médico y dice:

__Han sido quintillizos.

___Es que... jtengo un cafion! -dice el hombre orgulloso.
__Avversi lo limpia entonces, porque han salido negros.

VIEJAS EPOCAS:

__ Maria... jqué felices éramos hace 15 afios...!
___Pero... jsi no nos conociamos...!

__ Por eso, Maria... por eso...

EL GENIO:

Un arabe caminaba por el desierto, cuando encontrd una
lampara.

Al abrirla? sorpresa!, Aparecid un genio:

- 'Hola! Soy un genio de un solo deseo, a tus ordenes.'

- 'Entonces, quiero la paz en Oriente Medio.. Vea este mapa:
que estos paises vivan en paz!' El genio mira el mapa y dice:

- ‘Caiga en la realidad amigo. Esos paises se hacen la guerra
desde hace 5 mil afios! Y para decirle la verdad, soy bueno,
pero no tanto como para eso. jMejor pida otra cosa!'

- 'Bueno, - yo nunca encontré la mujer ideal, usted sabe!

Me gustaria una mujer que tenga sentido del humor, le guste el
sexo, limpiar la casa, lavar, planchar, que no sea habladora, que
le guste el futbol, que aprecie una cerveza, fiel, gustosa, bonita,
joven, carifiosa y que no le importe que yo no tenga dinero.

El genio suspira profundamente y dice:

'Déjame ver ese mapa de mierda de nuevo?!

VELORIO:

El viejo acaba de morir.

El cura en la ceremonia se manda con los elogios:

- El finado era un buen marido, excelente cristiano, un padre
ejemplar!!...

La viuda voltea hacia uno de sus hijos y le dice al oido:

- Anda al cajon y mira si es tu papa el que esta adentro.

CONFESION:

El condenado a muerte espera la hora de ejecucion, cuando
llega el padre:

- Hijo, traigo la palabra de Dios para ti.

- Pierde el tiempo padre. Dentro de poco voy a hablar con el
personalmente. jAlgin encargo?

LOGICA:

Un niflo fue golpeado por la vecina y la madre furiosa fue a
pedirle explicaciones:

- (Por qué le pegd a mi hijo?

- Por maleducado, me llamo gorda.

- (Y cree que pegandole va a adelgazar?

EN UNA OFICINA ARABE:

- (Nombre?

- Abu Abdalah Sarafi

- (Sexo?

- {4 veces por semana!

- No, no, no! - jhombre o mujer?
- Hombre, mujer...y algunas veces
camello...
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@ ¢yid¢ne”  Unaempresa que brinda soluciones -,

VWS integrales para la reforma e innovacion ¢ )
" de locales comerciales R

Sayos es una empresa que desde el afio 1975 es lider en la fabricacion e innovacion de modelos y
disefios propios para la instalacion de locales comerciales (heladeras, vitrinas y exhibidores) en:
Panaderias, Confiterias, Cafeterias, Fabrica de Pastas, Opticas, Perfumerias, Farmacias, Heladerias,
Bares. Cada uno de sus productos posee calidad, calidez y funcionalidad siendo atractivos a la vista y de
esta forma satisfacer las expectativas y necesidades de los clientes generando de esta forma buenos
negocios.

En esta oportunidad Sayos saluda y agradece, a Norberto y familia, de Panaderia y Confiteria "El
Angel", de la localidad de
Banfield, por volver a confiar a
| la empresa la reforma del nuevo

SRR Jocal a instalar.
Sr. Claudio Vilela ""Para nosotros sigue siendo
un gran orgullo, que los clientes sigan confiando en
nosotros, como en este caso, el Sr. Norberto." Comentd
Claudio Vilela, representante de la firma.

Y agregd "aprovechamos la ocasion, para desearles
Felices Pascuas a todos nuestros clientes y amigos del
gremio panadero, y en especial, al presidente del Centro
de Panaderos de Cuartel Noveno, Sr. Miguel Spaziante,
por su gran desempeiio al frente del mismo.”
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Show Room : Av. Jujuy 823 - C1229ABD Ciudad de Buenos Aires
Tel. Linea directa ventas: (54-11) 4931-9454 / 7969
sayosn@infovia.com.ar
www.sayos-exportaciones.com.ar



El pan en la Edad Media

Durante la Edad Media no se
produjeron progresos notables en
{ la panificacion. Ademas del
cultivo de trigo y de centeno, se
continu6 con el de cebada.

En Europa, el cultivo de
cereales descendio, y con ello
vinieron los periodos de hambre,
la escasez del alimento base, la

escasez del pan. En las épocas de mas hambre, el pan es el alimento
mas preciado. Asi se muestra en la literatura de la época, por ejemplo
en el Lazarillo de Tormes, el hambriento Lazarillo, indica: " Y
comienzo a desmigajar el pan sobre unos no muy costosos

manteles..
consolé".

En muchos lugares de Europa los monasterios se convirtieron en
los principales productores de pan.

El pan blanco, en esta época seguia siendo signo de prestigio
social, solo accesible para clases ricas y pudientes.

En el afio 943, en Francia, "el mal de los ardientes" surge por el
consumo del pan de centeno contaminado por el cornezuelo, hongo
pardsito que envenena la espiga de este cereal.

Las ciudades en la Edad Media empiezan a cobrar importancia, y
ya en el siglo XII surgen los primeros gremios de artesanos de todo
tipo de profesionales. Asi, el gremio panadero se asocia y se
constituyen como profesionales del pan. Al ser el pan alimento base
de la poblacidn, en esta época, al igual que en Roma, la produccién y
distribucion del pan esta regulada por el gobierno.

Ademas de ser alimento base, el pan también se utilizaba -en
ambientes de clases adineradas- como plato para colocar la comida, y
una vez usado se lanzaba a los pobres.

.Después como quien toma una gragea, lo comi y algo me

* X %

Lideres en Harinas y Materias Primas
para Panaderias - Pizzerias y Fabricas de Pastas

SALVADO - MARGARINAS - GRASAS

SAL - ACEITUNAS - DULCES
TOMATES TRITURADOS - HARINAS
FRUTAS SECAS - SALSAS - SEMOLIN

g7 S beawe ROUDARss Eonofh

i Para Fliraico de Mosgoings

ENTREGAS A DPOMICILIO
Av, €alle Real 1669/71 - Libertad

Telefax: 0220-494-0004
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Asesinan a un panadero en un intento de roho

Ocurrid en las calles de Monte Chingolo. Un
delincuente armado acuchill6 a la victima y se dio a la
fuga a bordo de una bicicleta

Un panadero
murio tras ser
acuchillado cuando
presuntamente se
resistio a ser
asaltado mientras
iba a su trabajo en la
localidad de Monte
Chingolo, en el
partido bonaerense
de Lands.

Fuentes
policiales
identificaron a la victima como Hipolito Espindola, de 58 afios,
quien falleci6 tras recibir un puntazo en el torax.

Un jefe policial informo a DyN que el hecho ocurrio
alrededor de las 6.30, cuando la victima circulaba por las calles
Bouchard y Cavia, de Monte Chingolo, en la zona sur del Gran
Buenos Aires. Alli fue sorprendido por una persona armada con
un cuchillo que habria intentado asaltarlo.

Segtn informaron las fuentes, el hombre se habria trabado
en lucha con el maleante y recibi6 una profunda herida en el
pecho, tras lo cual corrié unos metros y cayo muerto.

Otro hombre que iba a su trabajo, al ver al panadero herido,
llamé a un centro asistencial.

Segun el testigo, el agresor escapd del lugar en una bicicleta
tipo playera de color negro.

Efectivos de la comisaria sexta de Lanus, con jurisdiccion en
Monte Chingolo, tras ser alertados del hecho concurrieron al
lugar y montaron un operativo rastrillo en la zona en busca del
delincuente, que hasta las tltimas horas de hoy permanecia
profugo.

Los investigadores policiales determinaron que la victima -
domiciliada en la calle Bolafios al 4900 de Lants- no registraba
faltantes entre sus pertenencias.

Investiga lo ocurrido la comisaria sexta de Lanus, donde se
instruyeron actuaciones por "homicidio".

Fuente: DyN

CONJTRUCCION DE HORNOS DE MAMPOJSTERIA
PARA PANADERIAS, PIZZERIAS Y CONFITERIA

VENTAS DE REFRACTARIODS, BALDOSAS Y HERRAIES
Llame al 9
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LAS HERIS 3052 - L. DEL MIRADOR - distlaslomas@civdad.com.ar




Sprinter

Cigliutti Guerini S.A.

Concesionario Mercedez-Benz

Cno. de Cintura y Aut. Ricchieri - Puente 12
A. Bonzi - Buenos Aires - Tel: (011) 4442-6004
www.cigue.com.ar - informacion@cigue.com.ar




EL GREMIO PANADERO - Tel.: 4692-6960 // cel.: 15-4084-1090/6095-0146 // NEXTEL 565*5175 // elgremiopanadero@yahoo.com.ar -33-]

) m@ S @E E RESGQA

DE MAS FRESCURA POR MAS TIEMPO
SO0JA
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El pan de soja es una

Por Francisco Tejero | F RESCOMASA o,or ga mds fr escur a
Bl pan de soa 5 15 - specto Nl y flexibilidad evitando en el tiempo
o amarienta. i on flbras la sequedad y desgrane.

grasas vegetales. Es un pan muy
indicado para aquellos que desean

DESARROLLADO ESPECIALMENTE PARA:

INGREDIENTES PREPIZZAS, PAN FRANCES, PEBETES, PAN DE MIGA,

Harina de (i Sk PAN DULCE, PAN DE HAMBURGUESA, PAN LACTEADO
arina de trigo...... g

Harina de soja...... 5kg y PAN DE VIENA

Sal......coooeiiinnl. 200 gr :

Mejorante............ C.S.

Masa madre......... 2 kg

Levadura............. 200 gr

ELABORACION

1. Amasar todo junto hasta obtener una masa extensible. Temperatura
final de la masa 23° C. Reposar la totalidad de la masa durante 15
minutos. (Foto 1)

2. Dividir piezas de 300 g y bolear. (Foto 2)

3. Reposo en bolas de 5 minutos hasta que afloje la bola. Formar barras con
puntas. (Foto 3)

4. Segutn el tipo de horno donde va a ser cocido, colocar en bandejas o tablas y
dejar en fermentacion a temperatura ambiente hasta que alcance dos veces y media
su volumen inicial. (Foto 4)

5. Una vez fermentado, espolvorear harina por encima con un cedazo. (Foto 5)

6. Tallar con un corte profundo en el medio. Hornear con vapor a 200° C durante 35
minutos. (Foto 6)

P Quintana 2616

L del Mirador
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LIBERTAD DE OPINION Y DE EXPRESION

"TODO INDIVIDUO TIENE
DERECHO A LA LIBERTAD DE OPINION ¥
DE EXPRESION: ESTE DERECHO INCLUYE
EL DE NO SER MOLESTADO A CAUSA DE
SUS OPINIONES, EL DE INVESTIGAR Y
RECIBIR INFORMACIONES Y OPINIONES, ¥
EL DE DIFUNDIRLAS, SIN LIMITACION DE
FRONTERAS, POR CUALQUIER MEDIO DE
EXPRESION.” INICIO ESTOS PARRAFOS
CON EL ARTICULO 19 DE LA DECLARACION
UNIVERSAL DE LOS DERECHOS HUMANOS, PARA DESTACAR EL
CONCEPTO DE "NADIE PUEDE SER MOLESTADO A CAUSA DE SUS
OPINIONES" COMO ASi TAMBIEN NORMADO EN ARTICULO 14 DE
LA CONSTITUCION NACIONAL ... DE PUBLICAR SUS IDEAS POR
LA PRENSA SIN CENSURA PREVIA ..." Y DIGO ESTO PORQUE
COMO MUCHOS DE USTEDES HABRAN ESCUCHADO, DIAS ATRAS
ME SENTI "ATACADO" POR EL SR. HUGO NATALE, EN LA FIESTA
DE FIN DE ANO DEL CENTRO DE PANADEROS DE BERAZATEGUI,
POR MI PARECER EN LA EDITORIAL DE INDUSTRIALES
PANADEROS, CORRESPONDIENTE AL MES DE DICIEMBRE, EN
DONDE DESTACO LA IMPORTANCIA DEL COMPANERISMO.
DEBIDO A DICHA EDITORIAL, QUE SIN HACER

REFERENCIA A NINGUNA PERSONA EN ESPECIAL HACE HINCAPIE
EN LA NECESIDAD DE TRABAJAR CON CAMARADERIA, AFECTO ¥
CONFIANZA, ESTE DIRIGENTE AL PARECER SE SINTIO AFECTADO ¥
MOLESTO Y DE MALA MANERA ME EXIGIO QUE YO ACLARE A
QUIEN IBAN DIRIGIDAS MIS PALABRAS. CREO QUE USTEDES SON
TESTIGOS QUE SIEMPRE ME HE MANEJADO CON RESPETO Y EN
VARIAS OPORTUNIDADES HE RESALTADO QUE LAS PAGINAS DE LA
REVISTA, TANTO “EL GREMIO PANADERO" COMO “INDUSTRIALES
PANADEROS" SE ENCUENTRAN ABIERTAS A QUIENES QUIERAN
PUBLICAR OPINIONES O DIFUNDIR INFORMACION.

TAMBIEN ME SENTI AGREDIDO EN LA MISMA FIESTA ¥
DELANTE DE LOS REPRESENTANTES DE APACA, POR EL SR.
RUBEN SALVIO QUIEN ME CUESTIONG, CASI A LOS GRITOS, LA
PUBLICACION DE LA NOTA DE MIGUEL OVANDO, QUIEN PARTICIPA
ACTIVAMENTE CON SUS OPINIONES EN LA REVISTA CASI DESDE
EL PRIMER NUMERO.

POR LA FORMA LAMENTABLE EN QUE SE DIRIGIERON
HACIA Mi ESTAS DOS PERSONAS Y PARA QUE QUEDE BIEN
CLARIFICADO, NO HAY OPORTUNIDAD EN QUE NO DEJEMOS DE
INVITAR A QUIEN ASI LO DESEE PARA QUE PARTICIPE EN
NUESTRAS REVISTAS. Y SI LAS OPINIONES QUE SE VIERTEN EN
ELLAS LES MOLESTA A ALGUNOS DIRIGENTES ES MI DEBER

DISTRIBUIDOR DE:

COMPANIA AZUCARERA
“INGENIO CoNcEepcION”

CONFITEII

Av. Crovara 35?]

LA TABLADA -Tei; 4699-7211
Montes de Oca 1769 - CABA. - Tel. 4303-6406/7398

- e e
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bio enzim

RECORDARLES QUE LA “LIBERTAD DE
EXPRESION" ESTA VIGENTE, QUE
ESTAMOS EN DEMOCRACIA ¥ NADIE, POR
MAS QUE SEA EL PRESIDENTE DE LA
F.AIPA, PUEDE EXIGIRME QUE CENSURE
LA OPINION DE OTRO PANADERO.

EN ESTE MOMENTO ME SIENTO
CONMOVIDO, Y NO SE SI ES LA MEDIDA
CORRECTA EXPRESARME A TRAVES DE
ESTE MEDIO, PERO CREO SIEMPRE HABER
ACCIONADO CON RESPETO, AUN CUANDO EN PLENO CONFLICTO DE
LAS FEDERACIONES Y TRAS HABER DEJADO DE RECIBIR
INVITACIONES PARA PARTICIPAR, POR EJEMPLO DE LAS
TRIMESTRALES 0 CUALQUIER ACTIVIDAD GENERADA DESDE LA
FALPA, NUNCA ME REFERI HACIA ELLOS DE MANERA
INCORRECTA.

POR ESO, QUIERO REPETIR UNA VEZ MAS QUE, TODAS
AQUELLAS PERSONAS QUE QUIERAN EXPRESARSE, TENER SU
DERECHO A REPLICA, DIFUNDIR INFORMACION, DAR A CONOCER
NUEVOS PRODUCTOS, Y SIEMPRE QUE LA PREMISA SEA EL
RESPETO, TIENEN A SU DISPOSICION LAS PAGINAS DE
INDUSTRIALES PANADEROS Y EL GREMIO PANADERO.

Fabio Rubén Videla
Director

& INDUSTRIAS :

simino

Fabrica de Hornos e -
implementos para panaderia

Amasadora

Horno Convector
Iu-C602 / 40 kg/hs.

VENTAS Y PLANTA INDUSTRIAL

erte 2697 - 3100 Parana - Enire Rios, Arg.
Tel./Fax: (54)0343-4362309-42469529
E-mail: info@industriaszunino.co

Horno Rofalive Mediano
Iu-74 / TOKg/hs

Sobodora

bioenzi@®

WUERTADE PHODUSTON MO CONTIENESN HADMATD

bioenzi@®

M. para la elaboracion de Pan tipe Viena
an -sus distintas formas: pebstes, panes
para panc =hioa, -ul'l OUNJLesE Y Ch I:I"
W‘Il.l;lll:lﬂﬂ Agrogar 5 | (5] |

1 50 kg, J—' ring, agua, Evaduia. sl
azlcar.”
PRESENTACION; i DR
wioA U 12 meses

MIX para |l slaboracion e Pizias v
Pre-pizzas en .".u'.1’15 sug formas

UTILEACIONS ATTEGa w4, s

en &0 kg Zli+|'.!l-l'i agua, kvadura, sal
vapseNTACoN: TG M1 UkD

WIDA UTR 12 meses

bioenzi@®

MUX para la elabaracion de Facturas en
lodas sus formas
umiLizacion: agregar B0 gr da I

turals an 50 &g, @8 harina. agua, levadura
wErucar, =
PRESENTACION: TH/ 10kD
VIDA UTRS 12 meses

bio e”Z' ,.

M para la alaboracion de Panas-Saboriza

dos f|11‘.-I| Sus farrmas
umiLizACion: BFegiar SO0 gr. «
CHEA & &0 kq. die haring, agua. Evadura
szl
PRESENTACION: TROTOR)
wioa ut: 12 meses

¢ UTILIZANDO BIOENZIMIX NO NEGESITA AGREGAR ACEITES,
GRASAS, ESENCIAS, CONSERVANTES, HUEVO, NI ADITIVOS.

BUCHARDO 2840 - V. LUZURIAGA - SAN JUSTO
Tel/Fax: 4443-3887 BIOENZIM@SPEEDY.COM.AR
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Crecer

En Maline Chacabuco
llevamos mas de 100 afos
invirtiendo para generar harinas
cada vez mejores y de calidad
internacional,

Y este afio renovamos la apuesta:
seguir fortaleciendo a una industria
panadera moderna, pujante y
solidaria gue dia a dia brinda
productos de calidad controlada para
beneficio de la sociedad y el pais.

sel = | e ///Ch

LT et  mwuEm Malino Chacabuco 5.A.

-—J‘F_M www.maolinochacabuco.com,ar

Pintorwww.brandingcare.com.ar
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GITROERN MARZO 2009

Bertingo Furgon 1.4 Maftas
Modnlicdngd 7O/20 on B4 cuaatas
Valor del vehicule: $ 46.830-
FTO% an 84 cuctas do:
e lzn 1 = 6

e - 5 - i Vi ;?__ '_- b .
BENEFICIOS ADICIONALES
* Juego de Cubre Alfombras SIN CARGO
* Alistamiento pre-entrega SIN CARGO
* Posibilidad de pagar el cambio de modelo
50% contado y 50% prorrateado
* Primer Service (1500 KM) SIN CARGO

: ! # 4:-‘ :i
5 ‘

Asesor Comercial (PANADERIAS): Adrian Rezk
Cel: 15-6717-4180 / 1ei: 4241-3500

Berlingo Furgon 1.9 d PLC

Caomactersticas Tecnicas
Motor Diesel 1.9 aspirade, TOCY
Direccion asistida
Un Perfon Lateral Trasens
Puerta Trasera tipo libro vidrada
Equipo de Audio con CD
Capacidad de Canga 400Kg

Condicionas de Yenta _
Precio venta publico $ 46.535-
Precio venta Grem.Panaderos $ 44.220-
—

Berlingo F d FULL
Co

Los praCios Nno incluyen potentamiento v 1

presios supetos a vanacion segun CITROERN ARG

CITROEN ARGENTINA, LIDER EN LA INDUSTRIA AUTOMOTRIZ,

CITROEN

Adrian Rezk, unico vendedor
autorizado de CITROEN ARGENTINA,
para el gremio panadero, informa que los
productos mas comercializados por estos
momentos son: la linea de C4 ya sea en su
version sedan(4 puertas) nafta o HDI o las
versiones Hatchback (5 puertas); y la linea
de Berlingo en sus distintas versiones.

En cuanto a la Berlingo en su
version Furgon diesel o nafta, que cuenta con una capacidad de
carga util de 600 Kg ., Rezk asegura que *“ es muy adecuada
para repartos de panaderia, por su versatilidad y comodidad,
mas si hablamos de la version con aire acondicionado, el hecho
que tenga una carga util de 600 Kg . hace que no sea necesario
el famoso Registro de Moyano para conducir, asi como
tampoco el Ruta por Gendarmeria. Ademas estamos hablando
de un vehiculo que tiene portdn lateral trasero y puerta libro
vidriada trasera, con lo cual la accesibilidad es dptima”.

Los planes que Adrian Rezk se encuentra
ofreciendo para la compra de dichos vehiculos, son 2 :

1- Plan de Ahorro: Dicho plan tiene la modalidad
70/30, es decir 70% en 84 cuotas, ajustables al valor del
vehiculo, que por ley nacional puede variar un tope anual del

ACOMPANA AL GREMIO PANADERO.

7.5% anual; y el 30% restante al contado al momento de la
adjudicacion. Cabe destacar que el ofrecimiento para el Gremio
de Panaderos es: un 20% de descuento en la primera cuota de
suscripcion, con beneficios adicionales al momento de la
entrega, como ser: Juego de Cubre alfombras SIN CARGO,
alistamiento pre-entrega SIN CARGO, primer services ( 1500
Km .) SIN CARGO, posibilidad de cambio de modelo,
abonando 50% al contado y el otro 50% prorrateado en las
cuotas que restan del plan.

2-Venta al Contado o Financiado: Para dichas
ventas Rezk ofrece un descuento diferencial al gremio, el cual
se mantiene tanto en una venta de contado o financiada, en
cuanto a una venta financiada, permite financiar hasta el 60%
del valor de la unidad, las cuotas son fijas y en pesos, el sistema
de financiacion es Francés, la financiacidn es de terminal, es
decir directa de CITROEN ARGENTINA.

Cabe destacar que Adrian Rezk es el
unico vendedor autorizado para realizar dichos
descuentos, por eso ante cualquier consulta
usted podrda comunicarse con Adrian Rezk, al

156717-4180.
CITROEN

T BT o B S P
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Personeria Juridica N° 1700 - ADHERIDA AL F.I.P.
Ayacucho 2223 - (1650) San Martin - Tel: 4752-9823

"Empleza Una comision nueva, que sera representativa de los todos los
barrios de San Martin'

Luego de la terrible pérdida de Juan €arlos Chalier y Eduardo Lozano, la €amara de Industriales
Panaderos de San Martin vuelve a armarse y presenta una nueva €omision Directiva. ES por eso, que
el reciente Presidente €laudio €ova presenta los nuevos objetivos, propuestas, su relacion con el
Sindicato, I1a FIPPBA y ¢l Gobierno Municipal

1. Esta es la lista definitiva ; Cudndo quedo constituida?
El lunes 27 de enero quedo constituida la siguiente lista:

COMISION DIRECTIVA

Presidente: CLAUDIO COVA
Vicepresidente: EDGARDO NOVELLO
Secretario: JESUS BLANCO
Prosecretario: DANIEL MARICHICH
Tesorero: JUAN VIDAL
Protesorero: GUILLERMO GONZALVO
Vocales Titulares:

ODIN TORRES, DOMINGO DANIEL
MENDEZ, RAMON OCAMPO
Revisores de Cuentas:
ANTONIO OTINA, MIRTA IBARRA,

RODOLFO SANCHEZ
Vocales Suplentes: OSCAR GOMEZ,
ELSA GIL

===-——--..
——.ﬁ

R
FABRICA: CABILDO 510

ADMINISTRACION Y VENTAS: ARAOZ 578 - V. MADERO - BS. AS
Tel/fax: 4652-5216 / 4655-1441

2. ;Como encontraron la situacion de San Martin?

Nos encontramos con una Camara que después del
fallecimiento de Challier y Lozano quedo desarmada, por eso
nos reunimos para ver qué es lo que se podia hacer, tratamos
de conciliar una lista y poder llevar adelante la Camara.

3. ¢ Tuvieron "eco"" de las panaderias de San Martin?

Creo que si, tuvimos buena repercusion, pudimos conciliar una
lista donde estén todos representados ya que hay gente de
diversos barrios.

4. ; Qué proyectos tienen para este aiio?

La primera medida es poner en marcha la Camara que en este
momento estaba detenida, aspiramos a que las panaderias de
San Martin encuentren una buena representacion en esta
Comision Directiva, que los asociados cuenten con una
institucion bien constituida.

5. ;Qué importe pagan los panaderos para ser socios?

En este momento $45.

6. ; Cudntas panaderias hay en el distrito?

Hay alrededor 140 panaderias, de los cuales 40 son socias, por
eso entre los proyectos también se encuentra el de incrementar
la cantidad de asociados. Por eso les digo a los panaderos que
empieza una comision nueva, que sera representativa de los
barrios, atras quedo el tema de las listas, el panadero podra
solucionar sus problemas, ya sean municipales o un problema
sindical o administrativo. Aspiramos a un consenso general.

Estudio Juridico Integral

Asesoramiento Civil y Comercial - Sucesiones
Divorcios - Contratos Civiles y Comerciales
Abonos mensuales - Accidentes de Transito

| ofndma DB. (Fraschina

ABOGADA
MERLO; Colén 512 (esq. Maipd) 0220-485-0005

CAPITAL: Lavalle 1473 P.B. P. B. Of. 8 - Telefax 011-4371-1440
fraschina®@fibertel.com.ar
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7. ¢ Cudles son los
horarios de atencion?
Nosotros nos reunimos
los lunes a las 19hs, por
ahora, la idea es tener
una atencion al publico
por lo menos dos o tres
dias a la semana. Ya
hemos abierto una
casilla de correo
electrénico para que
aquellas panaderias que
nos quieran enviar
consultas puedan
hacerlo a:
camarapanaderilsanmar
tin@live.com.ar

Y, también, contamos
con las siguientes lineas
de teléfono: 4752-9328,
15-4998-9625; 15-
6244-5835 y 15-
50446224, que son los telefonos de la Camara y del Presidente,
Secretario y Tesorero.

8. ;Como se va a solventar la Camara?

Contamos con los socios que pagan lo que es la cuota societaria
y el Fondo Convencional y la idea es generar otros fondos, pero
eso tendra que surgir de los debates y del consenso que surja.

9. ¢ Cudl es la relacion con el Sindicato?

Ansiamos mantener una buena relacion con el Sindicato, ellos
son un eje importantisimo para que los obreros trabajen de
acuerdo a la ley, por eso debemos trabajar en conjunto. Somos
conscientes que ellos tienen mas fuerza que la Camara, hoy en
dia esa es la realidad.

Lamentablemente el Sindicato tomd una medida un tanto
arbitraria hacia nosotros que surgiria de un problema que tenia
Chalier con un Secretario del Sindicato. Frente a la desunion
que hay en San Martin ellos hicieron su negocio, criticable o
no.

10. ;Qué opina del Codigo de Barras?

Creo que lo primero que se tendria que lograr es que nuestra
cuenta pase al Banco Provincia o Nacion, porque en estos
momentos nos resulta muy dificil controlar los pagos a través

“Uristiania”
MATERIA PRIMA PARA PANADERIAS, PIZZERIAS v CONFITERIAS

ELUSTIN, ENTREGAS A DOMICILIO

Tel.: 5264.8240 / 4640-0092
Cel: 15-5249-4082 | Nextel 446'1449

HARINAS

Cristianio 3884 - |. Casanovo

del Banco Creedicop, el
banco te deja mucho
blanco. El Codigo de
Barras permitira la
eliminacion de las boletas
y de la central se recibira
toda la informacion que
permitira un control para
- saber quienes son los que
. no cumplen con la Ley.
Hoy en dia no sabemos

» que panaderia pagd y cual
no. Debemos
reordenarnos.

11. ; Como es la toma de
decisiones?

Todas las decisiones se
toman en conjunto.

12. ;Cudl es el mensaje
para los que no son

socios?

Nuestro mensaje esta basado en el cambio, hoy la Camara no
esta formada por dos personas sino por 20 personas que
representan a todo el partido con todos los puntos como Loma
Hermosa, Sudrez, Ballester, de San Martin, V. Lynch, V. Bosch,
etc... Estamos ansiosos por escuchar a todos los panaderos,
abiertos a propuestas y a mejorar los puntos que sean
necesarios.

Es necesario que todos hagamos fuerza para lograr el progreso
del Gremio en San Martin

13. ; Piensan acercarse a la FIPPBA?

Creo que debemos apoyarnos con el Sindicato, Municipio y
FIPPBA., son los tres pilares, y si algiin punto se muestra
reticente insistiremos sin cansancio.

14. ; Qué precio manejan del pan?

No hay un precio unificado en este momento. La idea es seguir
luchando contra las panaderias clandestinas y la venta en
"negro". Vamos a recorrer las panaderias una por una en una
campafia de concientizacion, por eso tenemos el proyecto de
trabajar fuertemente con Bromatologia para terminar con
aquellos panaderos que se manejan ilegalmente. Queda mucho
por delante y muchas cosas para mejorar.

"1OS MEJORES PRECIOS €N..."

SO6 BAGUETERAS-LASTA
U ENLOZADAS-BANDEJAS
()0 DE ALUMINIO-PIZZERAS
IOOOE QUEMADAS v
ENLOZADAS-FUNDAS-
‘ UTILES-ACCESORIOS

Reparacion v siliconado de bagueteras
4482-5099 / 4441-5067 - ID 636*4319
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Entrevista con Daniel Insua, Vicepresidente de la FIPPBA

SE IMPLEMENTARA EL CODIGO DE BARRAS PARA LOS CENTROS DE
LA PROVINCIA DE BS AS

EL CODIGO DE BARRAS ES LA REPRESENTACION DE UNA DETERMINADA INFORMACIGN MEDIANTE UN
CONJUNTO DE LINEAS PARALELAS VERTICALES DE DIFERENTE GROSOR Y ESPACIADO. ACTUALMENTE, EL
CODIGO DE BARRAS ESTA MASIVAMENTE IMPLANTADO DE FORMA INTERNACIONAL HASTA EL PUNTO DE QUE
PRACTICAMENTE LA TOTALIDAD DE LOS SERVICIOS ¥ PRODUCTOS DE CONSUMO LO INCORPORAN.

Sr. Insua, hablemos de la incorporacion del codigo de barras
en reemplazo a las boletas en lo referente al pago del Fondo
Convencional...

Esto tiene origen hace ya varios aflos cuando todos los
Centros de Panaderos de la Provincia de Bs. As. Quedaron
encuadrados en el Convenio Colectivo de Trabajo que se firmd
en 1994,

Este, en su articulo 45 establece que cada empleador deberéa
aportar el 2% del sueldo mientras que el trabajador el 1% , ese
3% que quedo conformado sera dividido, siendo que el 1,5%
sera destinado al centro de panaderos local y la otra mitad al
sindicato local, a la vez cada centro debera enviar a la
Federacion el 15% de lo recaudado mensualmente.

Sucede que el Banco Provincia no puede continuar con el
sistema de Boletas, necesita mucho personal para el control y
tampoco ese sistema es confiable ni para los Centros ni para los
Sindicatos. Con el Codigo de Barras se gana transparencia y
por lo tanto también se gana seguridad. Los colegas también se

PRODALSA

LEVADURA PRENSADR

calsa o | _
_ e\rmu

.IL.I

Av.Crovara 2653
(1766) Tablada

4852-9800/ Tel:4655-1201

veran beneficiados ya que podran efectuar sus pagos en la Red
BAPRO de toda la Provincia. Los Centros o Camaras
panaderiles que hoy tienen cuenta con los Sindicatos
SEGUIRAN CON LAS MISMAS CUENTAS.

En los nuevos recibos figuraran dos fechas de vencimiento,
el dia 10 y el dia 20 de cada mes, si se paga fuera de esa fecha
deberan abonar con intereses.

También es muy importante que los Centros cuenten con
mail ya que ellos y los Sindicatos recibiran de la empresa, mes
a mes, un informe de altas y bajas. Con este sistema los Centros
podran hacer los reclamos necesarios.

La FIPPBA se vio obligada a “cargar” con todo este trabajo
ya que la FOEBA, por motivos que ignoramos, no quiso
participar en el armado del Sistema de Codigo de Barras.

Si los Centros de Panaderos nos envian los datos que ya les
pedimos, informacion que nos requirié la empresa, pensamos
que en marzo o abril el sistema estara funcionando. Los Centros
deberan promocionar en sus paginas de Internet o a través de
mail el Codigo de Barras con su debido niimero de Banco y
numero de cuenta y todos los datos necesarios para que todos
los aportes lleguen a las cuentas de las Instituciones.

También deseo dedicar unos parrafos a los colegas porque el
2% de cada sueldo lo aportan los colegas panaderos ya que
cuando se cred el Articulo 45 el Convenio Colectivo de Trabajo
231/94 la idea era que el dinero que ingresa a los Centros se
utilice en beneficio de los colegas creando escuelas de
panaderias, mano de obra especializada, ayuda,
perfeccionamiento, tecnologia. O sea que ese dinero debia
volver a los panaderos en lo que el colega mas necesite.

Espero que los colegas realicen un mejor control de ese
dinero porque lo aportan ellos, Hasta ahora muchos Centros,
por falta de ideas o de trabajo de sus dirigentes, no han devuelto
mucho a los colegas de todos sus aportes.

mernmm de mbrma :wcar hﬂpalpahfn__ uﬂcar nngm

Llavallol 1694 - (1706) Haedo - Telefax; 4659-4550
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NUESTROS AMIGOS:

-r
RN AT
*-.5,_, I

EL PAN... Alimento energético

El componente mas abundante del pan
es el almidon, un hidrato de carbono
complejo que proporciona al cuerpo la
energia que necesita para poder funcionar 3k
y desarrollarse correctamente. Un aporte
adecuado de hidratos de carbono implica
el mantenimiento del peso y la
composicion corporal, al impedir que se
utilicen las proteinas y las grasas como
fuente de energia. La grasa, el otro nutriente energético, esta
presente en cantidades muy bajas en el pan (1%), a excepcidon
de ciertas variedades comerciales de pan de molde y tostado, en
las que el contenido graso oscila entre el 5% y el 15%.

Un bajo consumo de pan puede desequilibrar de manera
importante la dieta, en la que cerca del 50% del total de calorias
de la alimentacion deben proceder de alimentos ricos en
hidratos de carbono, el 15%-18% de alimentos ricos en
proteinas (carnes, pescado, huevos y lacteos...) y el 30%-35%
restante de alimentos ricos en grasas (la propia de los alimentos
y la que utilizamos como condimento).

El pan, fuente de...

Proteinas: El pan aporta proteinas vegetales procedentes
del grano del cereal. En el pan de trigo abunda una proteina
denominada gluten, que hace posible que la harina sea
panificable. El valor nutritivo de estas proteinas puede
equipararse a las de la carne, el pescado o el huevo, si
consumimos pan junto con otros alimentos como legumbres o
con alimentos de origen animal como lacteos. Ejemplo: sopas
de pan con leche, bocadillo de pan con queso, garbanzos
salteados con pan rallado, etc.

Vitaminas y minerales Es una buena fuente de vitaminas del
grupo B (tiamina o B1, riboflavina o B2, piridoxina o B6 y
niacina, necesarias para el aprovechamiento de los hidratos de
carbono, proteinas y grasas, entre otras funciones) y de
elementos minerales como fésforo, magnesio y potasio.
Fibra: Las variedades de panes integrales y de panes con
cereales son las mas ricas en fibra.

15 4034 ID!Ill

SCHEPENS
EQUIPOS Y SISTEMAS DE PANADERIA

- RESTAURANTES - HOTELERIA
- PANADERIAS - HOSPITALES

DESARROLLAMOS SU HORNO DE ACUERDO A SU NECESIDAD

HORNOS ROTATIVOS Y CONVECTORES

TODA LA GAMA DE MAQUINAS
EQUIPGS USARGS ¥ REACONDICIONADOS C/GARANTIA

FABRICA, ADM. Y VENTAS SCHEPENS S.R.L.
Ruta 44 Km 21 C.P. 3133 - MARIA GRANDE - ENTRE RIOS

pablo@schepens.com.ar - leonardo@schepens.com.ar

(0343) 4940240 / 706 / 343 www.schepens.com.ar
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Entrevista a Emilio Majori, Presidente de 1a FIPPBA

"De ninguna manera puede subsistir una asociacion
que solo es un "sello de goma"

. Cual es su vision acerca de la formacion del |
Centro de Industriales Panaderos Confiteros
de la Provincia de Bs. As? Que fue
conformado, entre otros, por Rubén Salvio.
Es lamentable que un dirigente con
experiencia como Rubén Salvio hoy, tras un
traspié en el que perdid legitimamente, forme
otra institucion cuando la mayoria de la
Provincia de Bs. As. no le dio la oportunidad de
seguir al frente de la misma, quizas porque el
estaba ocupado con otros asuntos importantes
como la FAIPA y el Centro de Industriales de
Quilmes. Por lo tanto, pienso que con esta
actitud demuestra que ha perdido los estribos,

tiempo "el fracaso esta a la vuelta de la
esquina". De ninguna manera puede subsistir
una asociacion que solo es un "sello de goma".
.Considera que es una forma de dividir la
provincia?

Por supuesto, quieren dividirla para
debilitarla. Estoy seguro que las mismas
personas que lo acompafian van a dar paso un
costado, no es 16gico lo que estan haciendo. Si
bien es un recurso legal, hay que tener en
cuenta que ya tuvieron un fracaso que fue el de
los pasteleros, el gremio pastelero dijo que no
reconocia a esa institucion. Es una institucion
"fantasma".

creo que ningtn dirigente puede accionar de ese En octubre no se si continuaré, pero en el caso
modo, se extralimitd, le esta faltando el respeto a la FIPPBA, de irme me voy conforme de haber cumplido con mis
institucion a la cual ¢l defendid y que lo lanzo al 4mbito objetivos: defender la institucion de la provincia de Bs. as.
nacional. Asimismo creo que toda esta conducta, también tiene que
,Se sabe quiénes integran esta nueva asociacion? ver con que en el primer periodo que yo asumo en la FIPPBA
No lo sé, aunque me imagino quienes la integran... pero me  ellos me armaron la comision directiva, y en esta oportunidad
parece que no hay una representatividad legitima. la arme yo, simplemente convoque a toda la Provincia para
. Cuales cree usted son los objetivos que persiguen al conformar la comision, solamente habia dos personas que yo
formar esta asociacién paralela a la FIPPBA? no queria integrar porque me traicionaron y por lo tanto no
Creo que quienes la integran buscan demostrarse a ellos puedo rodearme de traidores.

mismos que son capaces... o incapaces. Considero que en poco  ¢Quiénes son esas personas?
Hugo Natale y Antonio Di Costanzo.
.Cuanto tiempo piensa que puede subsistir esta asociacion?

horat H Este tipo de instituciones mueren en el tiempo. Quizas
£ aboratorio : . : o
. alguien después las saca relucir como hicieron con el CIPAN,

quien en el afio 1994 fue la tltima vez que actud Garcia Puente
] en la FAIPA con un voto y hoy "misteriosamente" aparece

pagando una deuda de $ 7000 y teniendo los 24 votos que le

permitieron ser reelecto a Salvio en la Federacion Nacional, lo

que le significan 1200 afiliados, casi la misma cantidad de la
v FIPPBA. Las cuentas en estos casos son muy simples... si la

FIPPBA no hubiera abonado en 14 afios los $800 de cuota

. mensual que paga, hoy deberia a la FAIPA mas de 130.000
FABRICA DE MATERIAS PRIMAS PARA pesos y al CIPAN le cobraron por esos mismos afios 7000

PANADERIAS, CONFITERIAS Y AFINES | pesos... ;No es extrafio?

a _ Cada dia tengo mas desconfianza, fijese que nos

\ impugnaron el acuerdo salarial firmado en octubre del afio
pasado, y acaba de salir homologado (el Ministerio de Trabajo
nos reconoce como legitimos firmantes). Ellos dicen que
perdimos en el Congreso de Santiago, eso no es correcto,
nosotros no fuimos a jugar a nada, sélo apoyar.

También he leido declaraciones del sefior Salvio diciendo
que no me respondieron las bases o no acataron lo que yo fui
hacer, esta confundido, yo fui con un objetivo que fue
cumplido.

Sin embargo, en las fiestas de fin de afio el discurso de

VENTAS POR MAYOR _
Salvio era dirigido a un mensaje de unidad.

Adm.: Gral. Hornos 333/341 - (1752) Lomas del Mirador ,Considera aquellos discursos como un recurso hipécrita
Tel: 4655-0240 / 4454-7200 / 197 Fax: 4652-6190 para realzar la imagen de la FAIPA entre los representantes

de los centros?

P
a ADicAN

E-mail: labdewey@infovia.com.ar
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Yo tengo la grabacion de la fiesta de Matanza, estan las
estadisticas de la cantidad de invitados que tuvimos, asistieron
550 panaderias y eso lo puede certificar un escribano. De 800
panaderias, asistieron 550. Cuando yo digo "invito a la unidad
del pais"', Salvio dice "yo soy amigo del presidente, acd tiene
mi mano vamos a trabajar juntos". Esto esta filmado y
MIENTRAS EL DECIA PUBLICAMENTE ESTO
ARMABA UNA INSTITUCION PARALELA denigrando a
la gente de la FIPPBA, no creyendo en nosotros. No hemos
podido cumplir con el proyecto de recorrer todo el pais, pero la
FAIPA nos trajo un montén de problemas, pudimos asistir al
congreso solamente por el recurso de amparo, buscaron
desgastarnos y casi lo logran.

Ellos pusieron 10 cargos contra la FIPPBA en el Congreso
de octubre del 2006 y yo les puedo poner 10 cargos por el
Congreso que acaba de terminar y anularlo, no esta dentro de
mi animo como dirigente, pero creo que no merecen otra cosa.
Salvio fue elegido Presidente representando el CIPAN?

No se, no esta claro el tema. La Provincia de Bs. As. llevo
otros delegados, vamos a pedir una aclaracion a Personeria
Juridica de la Nacion y ademas queremos saber quién es
CIPAN y a quién responde. Estoy mal porque el discurso era
una cosa y la realidad es otra. Cuando me volvia de Santiago
del Estero quise renunciar, ya estaba harto del manoseo al que
era sometida la FIPPBA, me dijo que me quede y que en
Buenos Aires me iba a acompaiiar para levantar la presentacion
que hizo en contra nuestra... pero fueron mentiras, son
situaciones que no logro comprender.

.Qué momento esta transitando la FAIPA?
Nosotros no tenemos noticias, nos ignoran, vamos a ver

DISTRIBUIDORA

N ICIU)-...

DISTRIBUIDOR OFICIAL DE CALSA

quiénes son los que han traido como representantes. ;A quien
representa Hugo Natale? Que hagan una asamblea en La Plata a
ver cuantos panaderos junta.

.Considera que les resulta dificil resistir a la tentacion de
lograr mas poder...?

Si, es un poder desmedido completamente. No se que le
estara pasando por la cabeza, me extrafia su actitud. Rubén
Salvio quiso echar 20.000 veces a Hugo Natale y ahora lo
defiende a capa y espada. Estan haciendo cualquier cosa con la
Provincia de Bs. As. pagan como socios, pero en algunos casos
no pagan el Fondo Convencional. El inico correcto, y me
resulta lamentable que se mezcle en estas situaciones, es Juan
Carlos Garcia de Berazategui, el paga el Fondo Convencional y
la cuota societaria como corresponde, ése es un buen dirigente.
La Plata tampoco paga el Fondo convencional, ellos lo cobran
pero no pagan el porcentaje que le corresponde a la Federacion
y hace dos afios que no paga la cuota societaria. ;Qué hacen
con el dinero recaudado?

JLLa situacion con Florencio Varela?

Ellos algo pagan , la que no paga nada es Nancy Ferreira de
Avellaneda. Ellos aducen no pagar porque no somos autoridad,
eso no es correcto. Quedara en ellos respetar las autoridades.
Me estan proponiendo que hay que hacer elecciones, yo no voy
a manosear a nadie.

Quiero resaltar que es triste que queriendo formar "este sello
de goma", intenten también dividir a los centros. En el caso de
La Matanza fueron a ver a quienes no estan de acuerdo
conmigo, pero no tuvieron eco tampoco.

Edgardo Bernard

Centro
de
Distribucion
Oficial

Teléfono: 4488-8088

e-mail: ebernard@speedy.com.ar
Av.Diaz Velez 1270 - Ciudadela - Buenos Aires

ARGENFRUT

Levaduras - Margarinas - Grasas
Productos para Panaderias, confiterias, Pizzeria y afines

L&z ROCASUR
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L MINISTERIO DE TRABAJO HONOLOGO LA ULTNA RECONPOSIION SALARIL

A pesar de la impugnacion presentada por algunos dirigentes de la Provincia de Buenos Aires, las autoridades
del MTE y SS legitimaron a los firmantes del acuerdo y homologaron la iltima recomposicion salarial

A continuacion transcribimos la resolucion:

Visto el Expediente N° 1.170.467/06 del Registro del
MINISTERIO DE TRABAJO, EMPLEOY SEGURIDAD SOCIAL,
la Ley N° 14.250 (t.0. 2004), la Ley 20.744 (t.0. 1976) y sus
modificatorias, la Ley N° 25.877, el Decreto N° 900 la fecha 29 de
junio de 1995, y CONSIDERANDO:

Que bajo las presentes actuaciones tramita la homologacion del
Acuerdo Colectivo y Escalas Salariales suscriptas entre la
FEDERACION OBREROS Y EMPLEADOS DE PANADERIAS Y
AFINES DE LA PROVINCIA DE BUENOS AIRES (F.O.E.P.A.) por
el sector trabajador, y la FEDERACION INDUSTRIAL PANADERIL
DE LA PROVINCIA DE BUENOS AIRES (F.LP.P.B.A.) por la parte
empleadora, obrante a fojas 3/6 del Expediente N° 1.281.183/08
agregado como foja 290 a las actuaciones citadas en el Visto,
conforme lo dispuesto en la Ley de Negociacidén Colectiva N° 14.250
(t.0. 2004).

Que mediante el Acuerdo de referencia las partes pactan una
recomposicion salarial de caracter remunerativo aplicable a las
categorias comprendidas en el Convenio Colectivo de Trabajo N°
231/94, excluyendo a aquellos alcanzados por el Anexo que rige para
las grandes panificadoras.

Que una vez dictado el presente acto administrativo homologando
el acuerdo, corresponde evaluar la procedencia de elaborar por
intermedio de la Direccion de Regulaciones del Trabajo, el pertinente
proyecto de Base Promedio y Tope Indemnizatorio, a fin de dar
cumplimiento a lo dispuesto en el segundo parrafo del Articulo 245 de
la Ley N°20.744 (t.0. 1976) y sus modificaciones.

Que de las constancias de autos surge la personeria invocada por
las partes y la facultad de negociar colectivamente

Que en tal sentido, cabe destacar que el ambito de aplicacion del
presente acuerdo, se corresponde con la representacion empresaria y
la representatividad de los trabajadores por medio de la entidad
sindical firmante, emergente de su personeria gremial.

Que de las clausulas pactadas no surge contradiccion con la
normativa laboral vigente y se encuentra acreditado en autos el
cumplimiento de los recaudos formales exigidos por la Ley N° 14.250
(t.0. 2004).

Que la Asesoria Técnico Legal de la Direccion Nacional de
Relaciones del Trabajo ha tomado la intervencion que le compete.

Que por lo expuesto, corresponde dictar el pertinente acto
administrativo de conformidad con los antecedentes mencionados.

Que las facultades de la suscripta para resolver en las presentes

actuaciones, surgen de las atribuciones otorgadas por el Decreto N°
900/95.

Por ello, LA SECRETARIA DE TRABAJO RESUELVE:
ARTICULO 1: Declarase homologado el Acuerdo Colectivo y
Escalas Salariales suscriptas entre la FEDERACION OBREROS Y
EMPLEADOS DE PANADERIAS Y AFINES DE LA PROVINCIA
DE BUENOS AIRES (F.O.E.P.A.) por el sector trabajador, la
FEDERACION INDUSTRIAL PANADERIL DE LA PROVINCIA
DE BUENOS AIRES (F.I.LP.P.B.A.) por la parte empleadora, obrante a
fojas 3/6 del Expediente N° 1.281.183/08 agregado como foja 290 al
Expediente N° 1.170.467/06, conforme a lo dispuesto en la Ley N°
14.250 (t.0. 2004).

ARTICULO 2: Registrese la presente Resolucion en el
Departamento Despacho de la Direccion de Despacho, Mesa de
Entradas y Archivo dependiente de la SUBSECRETARIA DE
COORDINACION. Cumplido, pase a la Direccién Nacional de
Relaciones del Trabajo a fin de que la Division Normas Laborales y
Registro General de Convenciones Colectivas y Laudos registrese el
presente Acuerdo, Escala Salarial y Acta Complementaria obrante a
fojas 3/6 del Expediente N° 1.281.183/08 agregado como foja 290 al
Expediente N° 1.170.467/06.

ARTICULO 3: Remitase copia debidamente autenticada al
Departamento Biblioteca para su difusion.

ARTICULO 4: Girese a la Direccion de Negociacion Colectiva para
la notificacion a las partes signatarias. Cumplido, pase a la Direccion
de Regulaciones del Trabajo, a fin que evaltie la procedencia de
efectuar el proyecto de Base Promedio y Tope Indemnizatorio, de las
escalas salariales que por este acto se homologan y de conformidad a
lo establecido en el Articulo 245 de la Ley N° 20.744 (t.0. 1976) y sus
modificatorias. Posteriormente, procédase a la guarda del presente
legajo conjuntamente con el Convenio Colectivo de Trabajo N°
231/94.

ARTICULO 5: Hagase saber que en el supuesto que este
MINISTERIO DE TRABAJO, EMPLEO Y SEGURIDAD SOCIAL
no efectue la publicacion de caracter gratuita del Acuerdo
homologado y de esta Resoluciodn, las partes deberan proceder de
acuerdo a lo establecido en el Articulo 5 de la Ley N° 14.250 (t.o.
2004).

ARTICULO 6: Comuniquese, publiquese, dése a la Direccién
Nacional del Registro Oficial y archivese.

RESOLUCION S.T. N°: 1771
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ESCALA SALARIAL A PARTIR DEL 01/10/2008

(CONVENIO COLECTIVO DE TRABAJO N° 231/94)

A los salarios correspondientes se deberan sumar los siguientes articulos del C.C.T. 231/94:
- Articulo 8: ESCALAFON POR ANTIGUEDAD
- Articulo 15: DESARROLLO DE TAREAS

- Articulo 37: PRESENTISMO

CATEGORIA SUELDO EXTRAS 50% | EXTRAS 100% CHANGAS
Oficial/Maestro 1649,70 14,15 18,85 92,38
BASICO POR 1 - 12.73
HORARIO 2 Oficial 1544,40 5 16,98 86,49
TASA DE Ayudante 1497,60 12,34 16,46 83,87
Jgﬁggi& Pedn 1439,10 11,86 15,82
CONTINUA | S¥era 1591,20 13,12 17.49
Dependiente 1497,60 12,34 16,46
Repartidor 1497,60 12,34 16,46
Adicional Jornada Partida 40%
Adicional Oficial/Maestro 659,88 5,44 7,25 36,95
Jornada 5 Oficial 617,76 5,10 6,79 36,40
Partida Ayudante 599,04 4,94 6,59 33,54
Adicional para produccion de 501 KG y 700 KG de harina (PROMEDIO DIARIO EN UNA SEMANA)
ADICIONAL Oﬁc1a1/.Maestro 824,85 6,80 9,07 46,19
PRODUCCION | 2 Oficial 772,20 6,36 8.48 43.24
Ayudante 748,80 6,17 8,23 41,93
Adicional Jornada Partida para produccion entre 501 KG y 700 KG de harina
ADICIONAL Oficial/Maestro 302,94 2,71 3,63 18,47
JORNADA Y2 Oficial 308.80 2,55 3,39 17,29
PARTIDA Ayudante 299,52 2,47 3,29 16,78
Adicional: Mas de 701 KG de harina (PROMEDIO DIARIO EN UNA SEMANA)
Oficial/Maestro 1649,70 16,60 18,12 92,35
ADICIONA’L L - 12.73 86.49
PRODUCCION | 72 Oficial 1544,40 . 16,98 .
Ayudante 1497,60 12,34 16,46 83,84
Adicional Jornada Partida para produccion mayor a los 701 KG de harina
ADICIONAL Oficial/Maestro 659,88 5,44 7,25 36,95
JORNADA v, Oficial 617,76 5,09 6,79 36,40
PARTIDA Ayudante 599,04 4,94 6,59 33,54
METALURGICA C R B
«-:-li!t!-
* Todo tipo de reparaciones
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* 3 it
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CLASIFICADOS

Trinchadora GT 38 Argental/ Sobadora Siam pesada
600 mm/ Batidora Planetaria 18 Its/ Compacto TBZ /
Cortadora Carilino modelo nuevo/

Armadora Argental/ Cortadora de pan de miga San Salvador

Vendolt?

1) Amasadora SIAM PARA 8 bolsas, en uso en buen
estado.
2) Horno rotativo ROTCARR 70x90 con flete e
instalacion incluidos.
3) cortadora y armadora INDUPAN muy buena.
4) BOLLERA Argental de 2 gusanos

SERGIO R. KALINIUK
Celular: 1558-420-515 - 1549-929-421
Nextel: 6053378
Mail. sergioindupan@yahoo.com.ar

VENDO Horno Convector con camara INDUPAN muy

bueno / Amasadora acero inoxidable semirapida 6 bolsas /
Bandejas INDUPAN EXCELENTE OFERTA!!!
Sr. Sergio, Nextel 605*3378, Cel.: 15-5842-0515/4992-9421

Vendo instalaciones: paneras, bomboneras,
exhibidoras de masas secas, mostrador facturero,
caja, vitrinas, heladeras. Escucho oferta: 4622-3120

EL GREMIO ¥
PANADERO t°¢

Publigue en nuest
15-4084-1090
15-6095-0146 // Nextel 565°5175

REPARACION - COMPRA Y VENTA
DE MAQUINAS DE PANADERIA'

_— Atencion SR
LZERP N Personalizada :
para los
panaderos
de

UAN
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* CAMARA PARA RETRASO FERMENTADOR 3 x 3 mt, 2 motores. Moreno
4960. San Martin. 4752-8659

*Vendo amasadora 70 kg, redonda, reparada a nueva. Equipo Indupan,
armadora y cortadora. Batidora pastelera, reparada a nuevo, 36 Its. 15-4185-
3740/ 4686-1322 1 4687-5035

* Sobadora SIAM Pesada, reparada a nuevo. 4218-6372.

*Vendo panaderia con propiedad, casa de familia, gas instalado, horno de
material en perfecto estado, sin maquinas, zona Palomar. 4758-6949 / 4758-
5021

*Vendo fondo de comercio con horno rotativo chico. 4443-1341.

* Fondo de comercio de Panaderia y Confiteria funcionando.
Muy buen mostrador. Instalaciones nuevas. Llamar al 02227-431-756 o
02227-15-628-209. Sr. José o Guillermo.

* Mostrador Vidrio Curvo, 2.10 x 1.20 mt, roble y bronce, seminueva. 15-
4496-8279

* COMPRO AMASADORA RETONDARO BATEA ACERO INOXIDABLE. 15-
6391-3804/Nextel 578*8096

*VENDO muebles de panaderia (mostrador, panera y dos exhibidor)

de aluminio y vidrio. Muy buen estado. Escucho ofertas. 4253-9745/4250-8592.
Sr. José. QUILMES

*VENDO Amasadora rapida 150 Kg. Batea acero inoxidable. SUPER
OFERTA. Tel.:4686-1322 / 4687-5035.

* VENDO todos los herrajes de horno de mamposteria, puerta del quemador,
puertas chicas, tirajes con sus cadenas, puerta del horno, pirémetro y
quemador. Sr. Sergio. Tel: 4626-0236 / 15-6098-0132

*VENDO URGENTE!!! Panera y facturera de 4 mts, peladora de miga vertical
en optimas condiciones. 15-5240-7360/15-4563-5320/173*9229

*Vendo amasadora Delmarie, capacidad 1 bolsa, $ 3000. 03489-15-549-
391. Zona Campana. Sr. Achaval

*Vendo Panaderia Mecanica con vivienda. Trabajando. 2 Despachos
propios y reparto. L. De Zamora. Tel.: 4282-8065

*VENDO armadora pan de miga. 4466-2708/15-4998-0077. Sr. FLAVIO
*VENDO muebles de panderia, vitrina facturera, vitrina exhibidora,
caramelera, panera, 2 vitrinas masiteras.MUY BUEN ESTADO Y MUY BUEN
PRECIO. 4282-5334/15-5951-3872

* VENDO o PERMUTO Trinchadora TBZ alta produccion, buen estado. $
7500.TEL: 4652-2119/4454-4495. Sr. JUAN.

* URGENTE POR VIAJE!!! Vendo sobadora pastelera, amasadora 30 kg,
horno pastelero, horno pizzero, pizzeras, 50 latas, torno, mueble facturero,
panera. Escucho Oferta. 4722-3748 / 15-5177-3585, J. L. Suarez.

*VENDO FONDO DE COMERCIO: Panaderia-confiteria-FABRICA DE PAN
DE MIGA. Funcionando con todas la maquinarias, camion de reparto y
equipo electrégeno. 011-4691-3290/15-5185-1850

* Busco local para panaderia, buena ubicacion. 15-4991-6936 / Nextel
151*2064

*Vendo muebles de panaderia: MOSTRADOR, PANERA, FACTURERA y
VITRINAS EXHIBIDORAS. Muy buen estado. 4247-0211

*VENDO INSTALACIONES: Mostrador, panera, facturera y vitrinas
exhibidoras, maquinas, heladeras, etc. POR CIERRE.

Zona Balvanera. Tel: 4931-3899

MONTEAGUDO 5003
José C. Paz.

TEL: 02320-43626

e Ofasene edpendasio Zona oeste =

4652-1721 // 15-5951-0384

AMASADORA AMASADORA e
CONVENCIONAL 100 Kg. Harina Marsa Indupar
35 kg. De harina Marca Argental PRECIO: S Epgm
PRECIO: § 5.000 PRECIO: S 14.000 =Sk




MARGARINAS Y GRASAS

MARGARINA GRASA BOVINA

e S e S
R Il

PASTRIMAR PISA

MARGARINA PARA REPOSTERIA
st ot ; GRASA BOVINA REFINADA

MARGARINA PESD METO-20KG.
PARATAPAS  DRODALSA LE ACERCA
—am— SU FAMILIA DE PRODUCTOS
PASTRIMAR PARA ACOMPANARLO
ostetrd o EN SUS MEJORES RECETAS

TAPAS T 20KE. OLEOMARGARINA

. MARGARINA BOVINA
& rara REFINADA

8 MASAS Y -
PRODALSA 4 BATIDOS s PRODALSA

PASTRIMAR PRISMA

OLEOMARGARINA BOVINA
MARGARINA PARA REPOSTERIA REFINADA
= MASAS Y BATIDOS IR 20K6. PESO NETOR ZOKG.

( 54 ]- 1 ) Ventas: I&;}::Ji::aizlf{?ui?rf;;i Platanos

4 215 3333/3003 /3004 vitisacon " Beas. Arentine




. 4238 6514 / 5083-1054 .
MOLINO ZINFRATEN S.R.L. / Cuyo 2222 (1852) Parque Industrial Burzaco |

mollno szraten@yahoo com.ar
T s i 1 (e [Ty




