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JE'A NUESTROS
LIENTES LES GUSTE.

ESO NOS UNE.*

Nos une el mismo orgullo que sienten los panaderos cuando algo sale rico.
El que sienten nuestros especialistas en levaduras y panificacién, cuandeo desarrollan
productos alimenticios innovadores, combinando rendimientao,

on y sabor.

El mismo gusto de dar soluciones eficaces y alcanzar Ia satisfaecion total de los clientes; em-u:n:.

Oficinas: Av. Alicia Moreau de Justo 2050 1° Of. 107 - C1107AFP - Bs. As. - Arg.
Tel.: +54 (011) 4 315 3400 - Fax: +54 (011) 4 312 4680 - info@lesaffre.com.ar

! s LESAFFREZ
P!umu Indpstrlul: Pumacahua 6640 - B1764JSD

Virrey del Pino - Prov. de Bs. As. - Tel.: +54 (02202) 49 9000 ARGENTINA

LEVADURAS Y SOLUCIONES EN PANIFICACION




Una moderna Empresa Argentina
equipada con alta tecnologia
y procesos que cuidan el medio ambiente

BIONUTRICION
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Honorio Pueyrredon 6176 ¢ Ruta 25 km 8,5 * (B1631GCS) Villa Rosa, Prov. de Buenos Aires
Tel.: (03488) 469006 (Rot.) * E-mail: ris@risbionutricion.com.ar
Visite nuestra web: www.risbionutricion.com.ar




DISTRIBUCION GRATUITA
EN PANADERIAS, ENTIDADES COLEGAS
Y ORGANISMOS
VINCULADOS AL SECTOR PANADERIL
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Alejandra Belvedere

Ditector-Provietari Colaboracion Periodistica. 4696-8277 / 15-6098-1721
PIATATT| Valeria Susperreguy Nextel 5655174

4696-8277 / 15-4084-1090 LOS ARTICULOS FIRMADOS SON EXCLUSIVA . \
15-6095-0146 / Nextel 565*5175 RESPONSABILIDAD DE SU AUTOR. info@panaderosargentinos.com

elgremiopanadero@yahoo.com.ar
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BRITO HNOS. Av. Gral. Lemos (Ex-Ruta 202) N'1917 - (1613) Los Polvorines - Bs. As. Tel.: 011-4667-6624
Coordinadas GPS: Laferrere Gregorio 2104 534*31764 Minutos W058*41264
ventas@britohermanos.com.ar www.britohermanos.com.ar




LAS PANADERIAS NO PODRAN ENTREGAR BOLSAS PLASTICAS

Por 1a Ley N° 13858 se dejaran de usar holsas plasticas en la provincia de Buenos Aires.
El Senado honaerense sanciond el proyecto del Gohierno gue exige el reemplazo del
polietileno por materiales hiodegradables. Quedan pocos meses para implementarlo

L A su vez, el Congreso nacional evalua
una norma similar pero cuya aplicacién

Ya esta prohibida la utilizacién y
entrega de bolsas plasticas en los

comercios de la Provincia. Los centros de =~ comenzara a regir recién a los cuatro
ventas y las fabricas deben actualizar las aflos de ser aprobada. Por lo que si se
tecnologias de produccion, elaborando . el aprueba este afio entrara en vigencia
bolsas de papel o de plastico recién en 2013.

biodegradable. — De acuerdo a la nueva medida sélo se

El material plastico y polietileno para
el uso de bolsas dejara de utilizarse en
supermercados, autoservicios, almacenes,
panaderias y comercios en general, para el transporte de
productos o mercaderias.

En la Provincia, si la ley se reglamenta de acuerdo a los
tiempos estipulados, se comenzara aplicar desde el 2010 se
extendera al resto de los comercios minoristas bonaerenses.

podran utilizar bolsas de papel o bolsas
plasticas biodegradables. Sin embargo,
existen voces en torno al tema que creen
que "no es correcta" o sera "inutil".

En la polémica se enfrentan las opiniones entre las grandes
cadenas de supermercados, los industriales del sector y los
ambientalistas.

&
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LEY 13.868

PROHIBICION DEL USO DE BOLSAS PLASTICAS EN SUPERMERCADOS,
AUTOSERVICIOS, ALMACENES Y COMERCIOS EN GENERAL.

El Senado y Camara de Diputados de
la Provincia de Buenos Aires,
sancionan con fuerza de Ley.

ARTICULO 1°: Prohibir en todo el
territorio de la Provincia de Buenos
Aires, el uso de bolsas de polietileno y
todo otro material plastico
convencional, utilizadas y entregadas
por supermercados, autoservicios,
almacenes y comercios en general para
transporte de productos o mercaderias.
Los materiales referidos deberan ser
progresivamente reemplazados por
contenedores de material degradable
y/o biodegradable que resulten
compatibles con la minimizacion de
impacto ambiental.

ARTICULO 2% [_os titulares de los

establecimientos comprendidos por la
presente Ley, deberan proceder a su
reemplazo, en los siguientes plazos:

a) Doce (12) meses a contar desde la
vigencia de la presente, para quienes
realizan la actividad economica que
conforme codigos del Nomenclador de
Actividades del Impuesto sobre los
Ingresos Brutos vigentes (NAIIB-99)
se identifican con los Codigos N°
521.110 (Venta al por menor en

hipermercados con predominio de
productos alimenticios y bebidas), N°
521.120 (venta al por menor en
supermercados con predominio de
productos alimenticios y bebidas) y N°
521.130 (venta al por menor en
minimercados con predominio de
productos alimenticios y bebidas) o el
que los reemplace.

b) Veinticuatro (24) meses a contar
de la vigencia de la presente, para
todos los titulares de establecimientos
no incluidos en el punto a).

Los fabricantes deberan adecuar su
tecnologia para abastecer a los
establecimientos que conforme el
articulo 1° se encuentren en el ambito
subjetivo de aplicacion de la presente
Ley, en el plazo de veinticuatro (24)
meses a contar desde la vigencia de la
presente.

ARTICULO 3% La presente Ley no sera
aplicable cuando por cuestiones de
asepsia las bolsas de polietileno y todo
otro material plastico convencional
deban ser utilizadas para contener
alimentos o insumos humedos
elaborados o preelaborados y no resulte
factible la utilizacion de un sustituto

degradable y/o biodegradable en
términos compatibles con la
minimizacion de impacto.

ARTICULO 4°: El Organismo Provincial
para el Desarrollo Sostenible o aquél
que en el futuro lo reemplace sera la
Autoridad de Aplicacion de la presente
Ley y tendra a su cargo el desarrollo,
implementacion, seguimiento del
cronograma de sustitucion y reemplazo
de los materiales definidos en el
articulo 1°, de acuerdo a los plazos
fijados en el articulo 2°.

Asimismo el Organismo Provincial
para el Desarrollo Sostenible o la
Autoridad de Aplicacion que en el
futuro lo reemplace implementara a
partir de la promulgacion de la
presente, el programa de sustitucion y
reemplazo de bolsas de plastico por
envases degradables y/o
biodegradables que consistira, a saber
en:

1) Realizar campanas de difusion y
concientizacion sobre el uso racional
del material no degradable y/o no
biodegradable, para el envase y
contencion de los productos
comercializados en dichos



establecimientos.

2) Invitar a otras empresas
relacionadas con la comercializacion
de productos a adecuarse a las
exigencias de la presente Ley.

3) Informar y capacitar a los
destinatarios de esta Ley sobre las
posibles alternativas que pueden
sustituir a los envases de plastico no
degradables y/o no biodegradables,
asistiéndolos de forma gratuita e
inmediata ante sus requerimientos.
[Nota: lo resaltado ha sido vetado por
Dto. 2145/08]

ARTICULO 5% La Autoridad de
Aplicacién en coordinacion con
organismos técnicos nacionales y/o
provinciales reconocidos en la materia
determinara, de acuerdo a su
compatibilidad con la presente Ley, la
tecnologia de aplicacion autorizada
para la fabricacion de bolsas que se
comercialicen y/o distribuyan a
cualquier titulo en el territorio de la
Provincia de Buenos Aires. Asimismo
determinara las sustancias y materiales
que, de conformidad con la normativa
especifica de aplicacion podran ser
empleadas en la confeccion e

Alicia Moreau de Justo 4768

Villa Insuperable (Pcia. de Bs. As.) CP.

impresion de inscripciones en las
bolsas a las que refiere la presente Ley.
ARTICULO 6% La Autoridad de
Aplicacién tendra facultades de
fiscalizacion respecto del
cumplimiento de la presente Ley y del
reglamento que en su consecuencia se
dicte. A tal efecto creara un Registro de
Fabricantes, Distribuidores e
Importadores de Bolsas
Biodegradables en el que deberan
inscribirse todas las personas fisicas y
juridicas que fabriquen y/o
comercialicen a nivel mayorista las
bolsas de transporte definidas en el
articulo 1°, las que deberan contar, en
su caso, con una certificacion anual de
degradabilidad y/o biodegradabilidad
de sus productos, expedida por la
citada Autoridad como requisito
obligatorio e indispensable para el
otorgamiento de las correspondientes
habilitaciones. [Nota: lo resaltado ha
sido vetado por Dto. 2145/08]
Asimismo la Autoridad de Aplicacion
definira el disefio y leyenda que, para
su identificacion, los sujetos obligados
antes citados deberan incluir en sus
productos. Por via reglamentaria se

fijaran los criterios para determinar la
degradabilidad y/o biodegradabilidad
de los productos sujetos a certificacion
en términos que resulten compatibles
con esta legislacion.

ARTICULO 7° El incumplimiento o
trasgresion a la presente Ley y/o al
cronograma fijado por el articulo 2°,
hara pasible a los titulares del
establecimiento en el que se verifique
la infraccion, de la aplicacion de las
siguientes sanciones por parte de la
Autoridad de Aplicacion:

a) Apercibimiento, que podra ser
aplicado una sola vez al infractor.

b) Multas, entre diez (10) y hasta mil
(1000) sueldos basicos de la Categoria
Ingresante del Agrupamiento
Administrativo —clase 4- o la que en el
futuro la reemplace, de la escala
salarial de la Ley N° 10.430 (Texto
Ordenado por Decreto N° 1.869/96 y
sus modificatorias), con régimen de
treinta (30) horas semanales de labor.

¢) Decomiso de las bolsas de
transporte no biodegradable,
juntamente con las sanciones de los
incisos a), b) o d), segtin el caso.

d) Clausura temporaria del
(Continua en pagina siguiente)

La publicidad mas economica y efectiva

Tel/Fax: 4652-4300 / 4655-2319
envolver @speedy.com.ar
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de un (1) mes. acciones que competen al Organismo

e) Clausura definitiva del Provincial para el Desarrollo
establecimiento. Sostenible.
Por via reglamentaria se fijaran las ARTICULO 9% Comuniquese al Poder
pautas para la graduacion de las Ejecutivo.
sanciones, en funcion de la magnitud Dada en la Sala de Sesiones de la
del incumplimiento, la condicion Honorable Legislatura de la Provincia
economica del infractor y el cardcter de  de Buenos Aires, en la ciudad de La
reincidente. Plata, a los once dias del mes de
ARTICULO 8% Los fondos que ingresen  septiembre del afio dos mil ocho.-
en concepto de multa, lo haran a la Gonzalez - Balestrini - Isasi -

cuenta especial en la jurisdiccion de la ~ Rodriguez
Autoridad de Aplicacidn y seran
destinados al cumplimiento de las

establecimiento que no podra exceder

BOLETIN INFORMATIVO
INDEMNIZACION EN LOS DESPIDOS. TOPES INDEMNIZATORIOS

* Por el Dr. Fabian Campana

Esta indemnizacién corresponde a los trabajadores contratados por tiempo
indeterminado que tengan una antigliedad en el empleo mayor de tres (3)
meses, regulado en el articulo 245 de la Ley de Contrato de Trabajo.

Esta indemnizacién es de las llamadas tarifadas, porque la ley establece la
formula de calculo y se excluye cualquier otra metodologia.

El célculo se efectia de la siguiente forma: la remuneracién para el
computo es la mejor remuneracién mensual, normal y habitual que haya
devengado el trabajador durante el Ultimo afio laborado. En caso de que la
misma supere el importe de tres salarios promedio de convenio (fijados por el Ministerio de Trabajo),
esta Ultima sera la base a utilizar. Por ejemplo, si el trabajador le corresponde un salario, calculado de
acuerdo a estas pautas de pesos 220 y su mejor remuneracion es de pesos 1.000, la base para el
computo indemnizatorio sera de pesos 660 (tres salarios promedio de convenio). En el caso de un
trabajador que gane menos de tres salarios asi calculados, se tomara como base de calculo, la
remuneracion efectivamente percibida por el.

Este salario (ya sea el real o los tres salarios de convenio) se debera multiplicar por cada afio de
antigiedad, computando a tal efecto la fraccion mayor a tres meses como un ano mas. El piso
minimo indemnizatorio estara dado por el importe equivalente a dos meses de la mejor remuneracion
mensual normal y habitual.

* El Dr. Fabian Campana es asesor letrado de la FIPPBA, del CIP de Alte. Brown y de CIP de L. de Zamora, se lo puede
consultar los dias lunes, martes y jueves de 16 a 19 horas, al 4245-2302

RODRIGUEZ AMOEDO (.I.M.S.A.

OFICINA ESPECIALIZADA

COMPRA-VENTA DE PANADERIAS, CONFITERIAS
PROPIEDADES Y NEGOCIOS EN GENERAL

Administracion Integral en la
Contabilidad e Impuestos
de su Establecimiento

eﬂ nfiteria
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ROJAS 1285 (1416) Bs. As.
Tel: 4581-0777 / 6845




Es momento de cambiar

Porque gracias a la alla calidad de sus muebles y la experiencia en el rubro,
su negocio podra verse mas atractivo, dandole un marco mas apropiado a la
presentacidon de todos sus productos.

Consultenos, Vi-Lu le dara mas vida a sus ventas

‘Vl |.U SRL

Equipamientos para panadenas ccnftenas y afines

vilu@sion.Com

email:

Calidad
%cma@cia
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Ayacucho 949- San Antonio de Padua- Merlo - Buenos Aires
Tel/ Fax: (0220) 483-2168/ 485-5768




SALUD CLAUSURO UNA PANADERIA Y DECOMISO
2.076 KILOS DE PRODUCTOS EN MAL ESTADO

Los insneclqres detectar_on mz_llas condiciones hiyiénicq-sanit_arias, N
productos vencidos y materias primas mal conservadas y sin refrigeracion

La Direccion de Fiscalizacion
Sanitaria del Ministerio de Salud
provincial clausur6 en enero la
panaderia y confiteria
“Montserrat”, donde se
decomisaron 2.076 kilogramos
de productos y materias primas
en mal estado.

Durante el operativo,
realizado en el local ubicado en
calle 8 entre 47 y 48 en La Plata
los inspectores detectaron malas
condiciones higiénico-sanitarias, productos vencidos y
materias primas mal conservadas y sin refrigeracion,
factores que constituyen un severo riesgo para la salud
de la poblacion.

""Las actuaciones se realizaron segun lo establecido
por el Codigo Alimentario Argentino, ley 18.284, en el
que se fundan las condiciones higiénico-sanitarias,
bromatologicas y de identificacion comercial para la

produccion, elaboracion y
comercializacion de los
alimentos", explicé Walter
Garcia, director de
Fiscalizacion de la cartera
sanitaria.

Con la asistencia de la
Subsecretaria de Control
Urbano de la Municipalidad, se
retiraron del establecimiento la
totalidad de los productos
decomisados, entre los que
figuran 154 kilos de panes de miga, 50 kilos de pan
rallado, 30 kilos de bombones rellenos, 80 kilos de
esencia artificial de almendras y 70 kilos de chocolate
cobertura.

El Ministerio de Salud provincial viene desarrollando
acciones similares en diversos puntos de la Provincia, en
coordinacion con las areas municipales, a los fines de
evitar las enfermedades transmitidas por los alimentos.

nor y mayor a tode el pais




ONCE INTOXIEAROS CONFUNBIERN SAL CON BROMATS BE OTASIS

EL SECRETARIO DE SALUD MUNICIPAL DE LA CIUDAD DE ROSARIO,

LELIO MANGIATERRA, ASEGURO QUE LAS PERSONAS INTERNADAS

COMIERON JUNTOS UN PURE CONTAMINADO CON ESA SUSTANCIA
QUE SE UTILIZA EN PANIFICACION AUNQUE ESTA PROHIBIDA.

Una cena realizada el lunes 25 de enero en una
entidad comunitaria de la zona norte de Rosario
termin6 con 11 personas hospitalizadas por haber
consumido bromato de potasio, un elemento
quimico cuya utilizacion esta prohibida desde 1997.
El caso se conoci6 cuando desde el Hospital
Alberdi y el Eva Perén de Granadero Baigorria
notificaron a las autoridades sanitarias la atenciéon
de personas que presentaban cuadros de vomitos,
nauseas, diarrea y malestar general. Segun el
relato de los pacientes todos habian asistido a una
cena celebrada en una entidad (de la cual se
resguardd el nombre) donde jovenes elaboran
productos de panificacion.

Profesionales de la Secretaria de Salud del
municipio y del Instituto del Alimento concurrieron al
lugar donde se realiz6 el 4gape y encontraron que
"aparentemente hubo una confusién, ya que el
encargado de preparar la comida (un pastel de

Innovacion
Permanente

Cliiu

PANYMAX 5.4.; Planta Avellaneda; 25 de Mayo 530 - B1870BZL Avellaneda -
GRAMJA ARRAYANES 5.R.L: Planta Brandsen: Ruta 215 Km.65,500 Coronel Bran

papa) tomo el bromato de potasio
en lugar de la sal", asegurd desde
el area de Informacion de la
Secretaria de Salud, Analia
Chumpitaz.

La profesional indicd que los 11
damnificados fueron asistidos y se
encuentran bien, pero recordd que
el bromato de potasio, un aditivo
que se utiliza como mejorador del
pan, esta prohibido por su toxicidad. Desde el
Servicio de Toxicologia del Sanatorio de Nifios
(Sertox) advirtieron que en todo el pais se
"registraron numerosos episodios de intoxicacion
provocados por esta sustancia". Y si bien en 1997
se reglamento la prohibicién de su uso como aditivo
de la harina para panificaciéon, no se observo la
desaparicion de los episodios de intoxicacion. Lo
cual sugiere el uso clandestino de esta sustancia.

e
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bioenzim

bioenzi@®

WUEETHOE FAODUCTON WO CONTIENEN BROMATO

Pan de Yiena

MIX para la elsboracion de Pan tipo Viena

an sus dstintas formas: pé,'lh-.'!h—'.lﬁ, PEEnas

para panchos, hamburgusesa y eps.,

umuzacion: Agregar 500 g de BIOENZIMIX Par
f ;l 1 5 L_j dis haring, agus, ley Acirh, gal

= Rl e )

PRESENTACION: 1hn 10kn

woa it 12 mgsas

bioenzi@

MiX para B elsboracion de: Pizzas y
Pra-plzzas en fodas sus formas,

umkizacion: Adregar 500 gr. da BICENIIMEG |

g B0 KL}, {de haring, BOuE, Bvaours, 5.
PRESEMTACION: 1RO/ 10kg

D Uil 12 masas

bio eﬂ:Zl@

MIX para la elaboracion de Facturas en

todas sus formas,

UTILIZACIONS BT Sos! 800 ar. da BIOE
15 BN 'v'l k"‘ o hEenng, LU, EvaOLES,

ELhOCHr

PRESEMTAGION: 1Ry 10KD

WD UL 13 mEsas

bioenzi@®

Fofe :IJ wiEaoos

NI

MiX para ia elaboracion de Panas Saboriza

dos en todas sus formas

umLizacion: Bgrec= 500 gr. de | |ZIMIE Fare
it on 50 k). dia harina. agua, lh..‘u.;'".

1.] L

PRESENTACION: ko 10kDg

wioa UTiL 12 Imeses

% UTILIZANDO BIOENZIMIX NO NECESITA AGREGAR ACEITES,
GRASAS, ESENCIAS, CONSERVANTES, HUEVO, NI ADITIVOS.

BUCHARDO 2840 - V. LUZURIAGA - SAN JUSTO
Tel/Fox: 8443-3887 BIOENZIM@SPEEDY.COM.AR
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CHISTES DE GALLEGOS

La orden decia:

- Buscar y arrestar al sargento Pérez con
el mayor sigilo.

Una semana después llega un
comunicado a la capitania:

- Sargento Pérez arrestado, seguimos
buscando al mayor Sigilo.

Dos amigos:

- Oye, ¢ta te acostabas con tu mujer
antes de casarte?

- Yo si, ¢y ta?

- Yo también, pero que conste que no te
conocia.

Un dia en pleno vuelo, el piloto dice a sus
pasajeros:

- Los del lado derecho, por favor saquen su mano
derecha por la ventana.

Todos los pasajeros empiezan a preguntarse qué
pasaba...

Después dice:

- Pasajeros del lado izquierdo, favor sacar la mano
por la ventana.

Y todo el mundo se preguntaba qué pasaba,
cuando de repente el piloto dice:

- “Aleteen todos que se nos va a caer el avion!



UN ARTISTA ENTRE LOS PANADEROS

Javier Caumont, dueno de la Distribuidora Promocionando su disco estuvo presente en
“LA CUEVA DEL PANADERO” presentara el un programa de “CRONICA TV” y su
proximo 26 de marzo su segundo disco. presentacion también fue anunciada en la
Desde la redaccion de nuestra revista le revista “PRONTO” del Miércoles 17 de marzo.

deseamos el mejor de los éxitos.

© ANDA A CANTARLE AL AMOR

Javier Caumont naci6 en el seno de una familia de

actores: es hijo de César Bertrand. Y €l se dedico a la musica.
El 26 de marzo, a partir de las 22, presenta en la Casa de Anibal
Troilo -Carlos Calvo 2540- su segundo trabajo discografico:
Cantarle al amor es posible, una produccion independiente que
cuenta con musicos mwtadus 3- los arreglns de Bucky Arce]la

Alli estaremos.

WwWw.pro nt COiLar é_"ra"lﬁ
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LETREROS LUMINOSOS
MARQUESINAS

Diseno, Construccion e Instalacion
en todo el Pais - Planes de Financiacion

._bt:?_

UJ#, [BEARNACI:

Av. Eva Peron 750  4480-0660 / 4653-2148

Lomas del Mirador E-mall: rutapublicidad@rutapublicidad.com.ar




CON UNA EXC

DESTACAR D LA MANO DE

INSTALACIONES A MEDIDA
EXHIBIDORES REFRIGERADOS

Show Room: Av. Jujuy 823 - C1229ABD - Ciudad de Buenos Aires
Teléfono Linea directa ventas: (54-11) 4931-9454 / 7969
Fabrica: Madero 1935 - B1822EPQ - Valentin Alsina - Pcia. de Buenos Aires
E-mail: sayosn@infovia.com.ar

“LA PRIMAVERA”,
LA ESTACION IDEAL
PARA COMPRAR PAN

Panaderia y Confiteria “LA PRIMAVERA”,
Mitre 302, Lomas de Zamora

CELENTE INVERSION Y UNA IMAGEN PARA
AMOBLAMIENTOS SAYOS, St

INAUGURO LA PANMADERIA Y CONFITERIA “LA PRIMAYERA",
ZAMORA.
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SCHEPENS
EQUIPOS Y SISTEMAS DE PANADERIA

- RESTAURANTES = HOTELERIA
-PANADERIAS - HOSPITALES

DESARROLLAMOS SU HORNO DE ACUERDO A SU NECESIDAD

HORNOS ROTATIVOS Y CONVECTORES
TODA LA GAMA DE MAQUINAS

BOUIPOS USADDS ¥ REACONDICTONADOS CAEARANTIA

FABRICA, ADM. Y VENTAS SCHEPENS S.R.L.
Ruta 44 Km 21 C.P. 3133 - MARIA GRANDE - ENTRE RIOS

pablo@schepens.com.ar - leonardo@schepens.com.ar
(0343) 4940240 / 706 / 343 www.schepens.com.ar

LOMAS D&
Con estilo
propio y
tradicional,
“LA
PRIMAVERA”
es parte de
la iniciativa
de 4 socios:
Fernando Izquierdo, Fernando Lagraba,
Eduardo Rodriguez y Alberto Diocared.

La nueva panaderia cuenta con los muebles de la
firma SAYOS que logran la distincién de la firma,
sumando a los componentes de: calidad y precio un
motivo mas para ser la elegida de Lomas.

¢ Cuentan con un maestro panadero?

Si, “La Primavera” produce junto a un maestro
panadero que asistié a muchos cursos de capacitacion y
que lo conocemos hace 25 afios.

¢ Qué diferencia a La Primavera de otra panaderia
de la zona?

Nosotros apuntamos a recuperar a la panaderia
artesanal, a la tradicional con la elaboracion de



productos que ya no se hacen,
tales como encocadas y pan sin
sal. Estamos volviendo a las
bases pero sin dejar de
incursionar también en los
productos modernos.

JParticipan del Centro de
Panaderos local?

Todavia no, pero tenemos la
intencion de asociarnos.

INSTRLACIDNES CONERCIALES

-
-

Adquiera nuestros
productos en
12 meses sin interés

Show Room ; Av, Jujuy 823 - C1229ABD Ciudad de Buenos Aires
Tel, Linea directa ventas: (54-11) 4931-9454 [ 7969
sayosn@infovia.com.ar K
www.sayos-exportaciones.com.ar
Sayos informa que NO TRABAJA COM REVENDEDORES NI REPRESENTANTE J"/

iria es realizada en form ._||_|r-.rI_J|_||1 |l|I|"l1- o, confitero y afine
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UN AVANGE STGNITIGATIVD PARA MALVINAD ARGENTINAD

El CIP de San Martin nucleara a los panaderos de Malvinas Argentinas, San Miguel y José C. Paz a
traveés de sub sedes. Es asi, que Claudio Cova responsahle del CIP de San Martin se reunio con el
Senador provincial Rogue Cariglino y con el Jefe de Inspeccion Municipal Néstor Berardoci, quienes
dieron su parecer sohre las medidas necesarias para que la industria panadera salga adelante
frente a los conflicto que la afectan.

1- A punto de presentar un proyecto de ordenanza para
regular la venta del pan ;Cudles son sus puntos
esenciales?

Nosotros teniamos una ordenanza vieja muy bien hecha
que referia puntos similares a la Ley 13006 y establecia
las diferencias en lo que hace una panaderia artesanal, de
un despacho de pan o una confiteria. Apoyados en eso y
con la colaboracion de Claudio Cova, la mejoramos y
agregamos algunos articulos como los 400 metros de
distancia que debe haber entre panaderias, el cargo de
Director Técnico o responsable de ese local, la posible
obligatoriedad de haber aprobado un curso de Buenas
Practicas de Manipulacion de Alimentos brindado por la
Secretaria de Salud Publica del Municipio. Esta
ordenanza la vamos a poner a consideracion del
Honorable Concejo Deliberante y seguramente va a ser la
Ordenanza que va a regular la comercializacion de pan
en Malvinas Argentinas.

2- ;Cudando comenzaron a reflotar el tema de la
antigua ordenanza?
A partir de una reunion donde pudimos realizarle

IasZzunino.
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modificaciones.
Todavia no la
presentamos
porque queremos
terminar de reunir
informacion, es
decir, que primero
queremos conocer
bien la idea para
comenzar a
trasmitirle a todos
los panaderos con quienes mantenemos muy buena
relacion, lo que ya intentamos encaminar.

3- Claudio ;Cudndo comenzaste a charlar con las
autoridades municipales?
Hace alrededor de 15 dias.

4- ;Como llegas hasta ellas?
A través de Néstor y del Senador Roque Cariglino.

5- Néstor ; Podrias definirme como estd la situacion
actual?

La idea de siempre es que los panaderos se junten y
puedan defenderse entre si, por ejemplo, de los
supermercados chinos quienes venden mas barato, y
significan un lugar dificil para competir.

Por eso el esfuerzo por reunir a los panaderos. Ademas,
es necesario fijar ciertos temas como la eliminacion total
del bromato.

6- Claudio ;Como es tu relacion con el municipio de
Malvinas?

Tengo una relacion excelente. Y también cuento con el
apoyo del Senador Roque Cariglino que entiende la
problematica de un panadero, porque proviene de una
familia panadera... es decir conoce el gremio a la
perfeccion.

Creo, sinceramente que hay mucho para trabajar, nos
paso en La Plata cuando se hablé de los 400 metros que



deberian mantener las
panaderias entre si y se
hablaba de la libertad
comercial, nosotros no
pensamos en coartarla de
ningun modo, sino en
ordenarla.

7-¢De qué se trata la idea de
la sub sede?

La idea es armar una sub sede
en Malvinas por la distancia
que hay con San Martin, y
ademas porque los panaderos de Malvinas seguramente
van a querer que los coordine alguien de la localidad.

A nosotros nos beneficia tener una subsede, es una forma
de que los panaderos tengan un nucleo, haya mas
comunicacion, se acuerden precios y que, ademas, se
sientan protegidos.

8- Néstor, haciendo hincapié en el producto ;Existe
alguna medida que podria implementar el panadero
para incrementar o sostener la venta en los
supermercados, gandndole la batalla al clandestino?
Creo que para eso tendrian que realizarse algunas
modificaciones. Por ejemplo, habria que hacer referencia
a la inscripcion del producto y el Cédigo Alimentario
Argentino. La idea seria que aquellas panaderias

DISTRIBUIDORA
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DISTRIBUIDOR OFICIAL DE CALSA

Edgardo Bernard

Centro
de
Distribucion
Oficial

Taxanera

Teléfono: 4488-8088

e-mail: distribuidoranicju@hotmail.com
Av.Diaz Velez 1270 - Ciudadela - Buenos Aires

habilitadas puedan inscribir sus
productos, y vender al
supermercado chino el pan en
bolsita con el rétulo
correspondiente y entonces el
panadero que trabaje con
aquellos rétulos va a vender y
el que no sera decomisado.

9- ;Consideran que hay mds
competencia desleal en la
actualidad que en tiempos
pasados?

Ahora mas que nunca, porque antes vos sacabas el costo
de pan con la harina, que ahora se convirti6 en terciaria.
El tema en la actualidad son los servicios y los sueldos,
eso es justamente lo que los clandestinos evaden.

10- ; Como se pelea con el panadero clandestino que
esta en una casa?

En Malvinas, si hay alguno, no lo conocemos. Tenemos
dos panaderias que elaboran para afuera que no tienen la
persiana abierta al publico, pero no son competencia para
las panaderias porque venden alfajorcitos, galletas...

11- ;Y el tema del abasto?
Nosotros adherimos al subsidio del fondo comun de la
provincia, que recauda mediante el abasto o recopila

Levaduras - Margarinas - Grasas
Productos para Panaderias, confiterias, Pizzeria y afines
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informacion. Del fondo de Ingresos Brutos o tasas
provinciales se junta una cantidad de plata y se subsidia a
los municipios. Nosotros teniamos del abasto una
recaudacion de $150.000 por mes y ahora pasamos a
$300.000 o $400.00 por subsidio, entonces lo que hacen
es que cuando tienen alguna duda nos llaman a nosotros
y tenemos la informacidn acerca de los porcentajes que
declaran las empresas, no somos la DGI pero somos
agentes de informacidn. Lo que si nos exigen es que el
control sanitario sea 10 veces mas estricto. La prueba
del bromato la hacemos en el momento.

12-; Considera que las distorsiones en el precio se
deben a los clandestinos?

Si, totalmente, el tema de la distorsion del precio la trae
el clandestino porque un industrial no puede vender
nunca debajo del costo.

13- ; Es importante tener la habilitacion a nombre del
dueiio de la panaderia?

Si, por eso en el caso de alquiler o venta del fondo de
comercio la habilitacion se transfiere. Esto se debe a que
el responsable de la venta es el que figura en el cartdn,
por eso es obligatoria en el caso de vender.

14- Me comentaban la importancia de tener un maestro
panadero...
Un maestro panadero es un responsable directo, un

director técnico. Pero se plantea un problema: el
panadero muchas veces no tiene titulo de estudio, sino
que en la mayoria de las veces el conocimiento surge de
la experiencia y tradicidn, por eso no hay muchos chicos
en el oficio.

Consideramos muy util el curso de manipulacion de
alimentos, las escuelas panaderias o una constancia de
las habilidades de un maestro panadero evaluada por la
gente del Centro de Panaderia.

Es un tema que también plantea el sindicato, ya que de
100 panaderias existen s6lo 20 maestros panaderos. Esto
es porque muchos industriales blanquean a los maestros
panaderos con el minimo, y eso también tiene que
cambiar.

15-;Cual es el paso siguiente?
Ahora tenemos que ver el tema de la ordenanza y
después de ahi la elevamos al HCD.
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LA FIPPBA JUNTO AL DIRECTOR PROVINCIAL DE
COMERCIO DE LA PROVINCIA

La Federacion Provincial celebré una importante reunion con el funcionario del
Ministerio de la Produccion, en la sede de la Camara Panaderil de esa localidad.

Participaron
del encuentro,
el Licenciado
Alfredo
Buglioni, el
Presidente de
la FIPPBA
Emilio Majori,
y los miembros
de la comision
directiva Daniel Instia, Raul Santoandre, Claudio Cova,
Guillermo Gozalvo y Gustavo Santoandré.

El objetivo de la reunion fue comenzar a tratar la
reglamentacion de la Ley 13006 en la provincia de
Buenos Aires. Esta futura reglamentacion sera la base
para que los municipios cuenten con una ordenanza que
regule el pan.

A partir de reunion clave que tuvo lugar en el mes de

marzo, se desarrollaran una serie de las mismas para ir
(13 b 2 . 4

puliendo” detalles. Esto se aplicara a cada uno de los
articulos para que no se generen confusiones en su
aplicacion.
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INTOXICACION CON BROMATO DE POTASI0

Segiin se informo desde el
servicio de Toxicologia del Hospital
de Nifios Sor Maria Ludovica de La
Plata, durante el mes de enero,
ingresaron a ese establecimiento
tres hermanos, dos nenas de 3y 9
afios y un varon de 11, con un
cuadro de intoxicacion a causa de
la ingesta de pan elaborado por su
mama con bromato de potasio.

En el hospital, donde también se
debio asistir a la madre de los
pequetios, se los rehidratd y se les
efectuaron analisis para confirmar o
descartar posibles dafios renales o
auditivos a causa de la ingesta de esta
sustancia toxica.

""Los chicos estuvieron
internados durante 24 horas, se los
hidrato, se les efectuaron andlisis y
les dimos el alta. Hoy les efectuamos
los primeros controles. Si bien se
encuentran en buen estado de salud,

CPELIGRO > E| Ministerio de Salud bonaerense recordé que el aditivo
bromato de potasio esta prohibido para su uso en
alimentos por los severos riesgos que puede acarrear
para la salud de los consumidores. Es a raiz de la

intoxicacion de fres hermanos en La Plata

los seguiremos controlando la
semana proxima porque esta
sustancia ademads del cuadro agudo
genera efectos nocivos en el
mediano plazo "', explicé Ana Maria
Girardelli, jefa de Toxicologia del
hospital de Nifios.

Los riesgos

La especialista detallé que al
combinarse el bromato de potasio con
el acido clorhidrico del estdémago, se
forma una sustancia llamada 4cido
bromhidrico que resulta "sumamente
irritante para el estomago y esofago
y provoca vomitos muy dificiles de
frenar que terminan deshidratando
al paciente" .

Girardelli agrego que los vomitos
comienzan a los pocos minutos de
haber ingerido el bromato. Pero
ademas, acarrea otros riesgos severos,
como la afectacion de la funcidn renal
y del nervio auditivo, que se
manifiestan dias después de la
ingesta, motivo por el cual los
afectados deben ser sometidos a
estudios y controles posteriores al
cuadro agudo. Cuando el grado de
toxicidad es elevado, el paciente
puede perder la audicién, sufrir
problemas de alteracion de la
hemoglobina y hasta neuropatias.

Controles en panaderias

Por otra parte, la direccion de
Fiscalizacion Sanitaria del ministerio
de Salud provincial trabaja
conjuntamente con los municipios en
el control de las panaderias a fin de
garantizar que el pan que se
comercializa no contenga bromato de
potasio, dado que se trata de un
aditivo expresamente prohibido por el
Codigo Alimentario Argentino.

"El bromato de potasio es
perjudicial para la salud, por eso su
uso en alimentos estd prohibido, sin
embargo, se le da otros usos, por
caso en la industria quimica",
explico Walter Garcia, director de
Fiscalizacién. El funcionario agregd
que si se comprueba que los
productos contienen bromato de
potasio, ya sea directamente o a
través de mezclas, se procede a
clausurar el establecimiento.

De este modo el Ministerio de
Salud busca la “erradicacion
definitiva del uso de aditivos no
permitidos como el caso del bromato
de potasio y, ademads, la eliminacion
de la elaboracion o venta
clandestina de productos de
panaderia y confiteria a fin de
preservar debidamente la salud del
consumidor”.
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Piden un minimo de $ 3.000.-

PEDIDO DE AUMENTO PARA LOS
OBREROS PANADEROS

Durante los primeros dias del mes de marzo, se reunieron miemhros del sector sindical y del sector
empresario de la provincia para fijar las respectivas posiciones frente a las proximas paritarias

Después un intercambio de
opiniones los sindicalistas fijaron
que la meta de ellos es un sueldo
minimo de $3000 y, ante el pedido
del sector empresario de que
primero discutan el aumento con
la Federacion Nacional y con
Capital, la discusion se “acalord”
ya que los miembros de la
FIPPBA consideran que ellos son discusiones.
los referentes para las préoximas Finalizada la reunion, los

Representando a los
empleados estuvieron los Sres.
Miguel Rodriguez, Rubén Aguiar, e .
Rodrigo Frutos, Rubens Castro, . sindicalistas fueron invitados a

comer asado en el Centro de
Panaderos de La Matanza y los
representantes de la FIPPBA van
a reunirse con sus pares para
definir los pasos a seguir.

Chavez y Migue Rodriguez (hijo).
En representacion del sector
empresario estuvieron Emilio
Maijori, Daniel Insua, Claudio
Cova, Guillermo Gozalvo, Juan
Bellizzi, Luis Gbmez y el Dr.
Fabian Campana.
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NOVEDADES EN EL GENTRO DE PANADERDS

En un momento de intenso trahajo por el que atraviesa el Gentro de Panaderos de
Merlo, Hilario Frias, Presidente del Gentro de Industriales Panaderos de Merlo recorre
las ohras y avances logrados por la institucion.

((((7=3))))

FABRICA DE MATERIAS PRIMAS PARA
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ENVIOS A TODO EL PAIS
VENTAS POR MAYOR
Adm.: Gral. Hornos 333/341 - (1752) Lomas del Mirador
Tel: 4655-0240 / 4454-7200 / T197 Fax: 4652-6130

E-mail: labdewey@infovia.com.ar

EN ESTA ENTREVISTA, CON SU FLUIR
CARACTERISTICO, RECORRE TEMAS TALES
COMO LA CONSTRUCCION DE LA LOZA,
FUTURO SALON DE FIESTAS, EL COSTO DEL
PAN, LA RELACION CON EL MUNICIPIO Y LOS
DIAS DE REUNION.

¢Coémo continua la construccion del Salén de
Fiestas?

Muy bien, a partir del 4 6 5 de marzo; ya con la gente
contratada; comienza la limpieza total de la obra, me
refiero a la loza que se esta construyendo con la idea de
hacer el Salén de Fiestas y la Escuela de Panaderia, la
cual esperamos que culmine en 15 o 20 dias.

Luego continuaremos con la parte de la
mamposteria.

Entonces, es una obra en progreso...

Por supuesto, de hecho invitamos a todos los socios
a pasar y verificar el avance constante de la obra que
tanto trabajo nos costé y que se pudo llevar adelante
gracias a la colaboracién de los colegas que pagan el
fondo convencional y cuota societaria.

¢ Como resulta el tema de la venta clandestina y su
influencia en el precio del pan?

Es un tema que resulta muy dificil de comprender.
Para ser mas claro les comento que el ultimo costo del
pan arrojo $4,60 mas el 10,5% de IVA que sumado a la
rentabilidad arroja un precio de $6,53, sin prever éstos
ultimos aumentos que ha sufrido la materia prima
utilizada en nuestra industria y que han sido
desconsideradamente altos, como es de conocimiento
nacional. Por eso no podemos entender, los que
pagamos todas nuestras obligaciones, (impuestos y
gastos que requiere la panaderia) a aquellos colegas
que siguen comercializando el producto a mitad del
costo... y dicen ser industriales panaderos. Esta
situacion ya es insostenible y esos pseudo panaderos
que malvenden sus productos estan arruinando el
mercado perjudicando a muchos colegas.

Muchos de ellos se encuentran en TOTAL
CLANDESTINIDAD sin abonar nada de lo que les
corresponde; tengan en cuenta que en la escala salarial



actual un maestro panadero tiene
que cobrar $2223; medio oficial $
2064, un ayudante $2010, un pedn
$1943, la cajera $ 2118, un
dependiente $2010 y un repartidor
$2010 mas los aportes
correspondientes.

¢Continada visitando las
panaderias?

Si, como siempre. Estuve
recorriendo algunas panaderias
del partido y me lleve la grata
sorpresa de encontrarme con el
Sr. Alberto Cotto, panadero del
Parque San Martin, en la charla
con él me comento que estaba
muy agradecido con la Institucion
y con su presidente por la
informacién entregada todos los
meses. Realmente me senti muy
gratificado por el reconocimiento, el agradecimiento y la
felicitacion de un colega con la trayectoria de él,
realmente agradeci6é que los mantengamos al tanto
sobre el costo del pan, precios a los que nos conviene
comercializarlo y la necesidad de cumplir con todas las
obligaciones que nos corresponden.

¢ Ya se habla de paritarias?
Si, comenzaran este mes seguramente, lo que va a

FABRICA DE'/ARTICUL OS|PARAIPANIEIC;
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ocasionar un seguro
reacondicionamiento de los
salarios de los empleados y
sabemos que en un
establecimiento de panaderia se
ocupan alrededor de 6 6 7
personas. Por eso insistimos en
recordarles a todos los colegas
que para cumplir con todas las
obligaciones deben trabajar sobre
el COSTO REAL del pan.

¢Coémo continuda la relaciéon con
el municipio?

La relacién con el municipio
sigue sus carriles normales, con
altibajos pero avanzando
constantemente. Segun una
reunion en la que estuvimos con
nuestro Intendente, quedo el
compromiso firme de colaborar con
el Centro para la erradicacion de los clandestinos.

Recordemos los dias de reunion...

Quedamos a su entera disposicion los dias jueves en
las reuniones generales en el horario de 21 a 23 hrs.
Durante los dias habiles en el horario de 10 a 18 hrs 'y
los sabados de 10 a 14 hrs, con la atencién
personalizada de la Secretaria, Presidente y Comision
Directiva.
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Un policia a una puta:
<Y que haria tu madre si e €T IER
viese aqui?

- Me mataria... esta es su
esquina.

- Mama? quien es mi padre?

- Vos sos mi hijo de PROVETA

- ¢Como es eso?

- Aquella fiesta PROVETAntos hombres que no se quien carajo
es tu padre...!!!

- jiiQué energia tiene hoy Jefe!!!

El padre habla a sus feligreses: - ¢Cual es el secreto???

- Si tienen fe se sanaran, si tienen fe se sanaran. Pongan su

mano sobre su parte afectada y el milagro ocurrira. “Mi amor... tal vez seria mejor
Habia una pareja de viejitos que estaba oyendo el sermén. con las luces encendidas™

El viejo, disimuladamente baja la mano y la pone sobre su
"pito".

La viejita lo ve y le dice:

- Viejo, el dijo milagro, no resurreccién!!!

Un sacerdote se bafiaba en el rio cuando de repente pasaron
algunos jovenes feligreses por el lugar y al verlo le dejeron:

- Aja, Padre!!, (Con que masturbindose, eh?...
- No hijos, para nada... cada quien es libre de lavarse su pito a
la velocidad que quiere....

Entra un tipo a un casino agarrado de los hombros por dos
mujeres impresionantes, una por cada lado y le dice al
dependiente:

- Dos bebidas gaseosas, por favor.
- ¢Familiares?
- No, son putitas pero tienen sed.
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ENTREVISTA A CLAUDIO COVA
(Presidente de la Camara Industrial del Partido de San Martin y Prosecretario de la FIPPBA)

"Lios argentinos tenemos una enfermedad, no

sabemos perder, nos creemos duefios de la verdad’

“Queremos hacer un cambio, creemos en una
politica nueva en donde la Federacion trabaje con
mas participacion en la provincia y también con
mas impacto en la parte social, y asi lograr una
mayor representacion”, asegurd Claudio Cova,
Prosecretario de la FIPPBA, en una entrevista con
Industriales Panaderos

Y agrego “para lograr ese cambio en la
provincia fue necesario reordenar la parte de la
Secretaria de la Federacion, sumado a ideas que
son renovadoras. Una de las cosas que sostengo
es que como Institucion tenemos que tener mas
participacion en la parte social, para llegar no
solo al panadero sino también a quien consume el
pan, creo que la gente y los tiempos piden otra
cosa, una representatividad mayor de todas las
instituciones.”

El Prosecretario de la FIPPBA afirmoé que “el
cambio no es de un dia para el otro pero a lo
largo de estos dos afos se va a notar y también
se vera reflejado en los Centros de Panaderos.”

Asimismo agregt que “es necesario que los
Centros se actualicen, y que la Federacion tenga
mas participacion con ellos, empezando a mejorar
desde el contacto telefonico hasta reuniones y
visitas mas continuas para que los Centros se
encaminen hacia un mismo rumbo, siguiendo el
mismo camino. Como asi tambhién es importante
no colgarse de un titulo, si se asumen las
responsabilidades se deben cumplir, porque se
perjudica a todo un sector, por eso las

HORNOS Y MAQUINAS DE PANADERIA - ALFAJORES.
SERVICIO TECONICO OFICIAL AUITORIZATD

SERGID ROLANDO KALINIUK
— = r

REPRESENTANTE DIRECTO

SRR AN

NEXTEL 605°3378 - CEL: 011-1549-929-421
Sergicindupan@yohoo.com.ar

comisiones tiene
que ser 10 o0 13
personas que
trabajen como
grupo no sdlo2 0 3
personas.”

Con respecto a
la ausencia de
determinados
Centros como
Florencio Varela,
Avellaneda, La Plata, .
y Quilmes (quienes = T il
constituyeron una - '

Federacion paralelal, Cova menciondé que “puedo
compartir o no las ideas con la FIPPBA, de hecho
hoy estoy en esta comision porque comparto sus
ideas, y si el caso no fuera ese me parece que la
solucion no es dividirnos. De todos modos
hablamos de una minoria, ya que sabhemos que la
FIPPBA es la Gnica signataria del Convenio
Colectivo de Trabajo 231/94 como también los
unicos avalados por el Ministerio de Trabajo para
ser paritarios. Me parece que los argentinos
tenemos una enfermedad, no sabemos perder, nos
creemos duenos de la verdad.”

Finalmente, concluyo diciendo que “el camino
nunca fue dividir, las divisiones las generaron los
que no aceptaron ser minoria. Nosotros
respondemos con trabajo, con el que hacer del
dia a dia”.

"VILLABASO"

FABRICA DE:
* AMASADORAS * TRINCHADORAS
* SOBADORAS * PASTELERAS
* ENVASADORAS VERTICALES y HORIZONTALES

| ! ‘,}’;’0 ENTREGA |
GARANTIA INMEDIATA

011-15-3593-2143

Representante en Bs. As.: Gladis B.Fernandez
srkmaquinas@yahoo.com.ar
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BOLETIN INFORMATIVO

PRODUCCION Y VENTA ILEGAL DE PAN
UN PROBLEMA QUE SE DA EN TODOS LOS MUNICIPIOS

* Por el Dr. Gustavo Santoandre

ES CADA VEZ MAS HABITUAL VER EN LOS SALONES DE VENTA DE LOS

SUPERMERCADOS Y AUTOSERVICIOS DE LA PROVINCIA DE BUENOS AIRES
PEQUENOS Y MEDIANOS HORNOS DONDE SE COCINA PAN, ELLO EN FRANCA
VIOLACION A LAS NORMAS DE SALUBRIDAD, SEGURIDAD E HIGIENE NO SOLO
MUNICIPALES, SINO TAMBIEN DE LA PROVINCIA Y LA NACION.

LA MAYORIA DE LOS AUTOSERVICIOS NO ESTAN HABILITADOS PARA VENDER
\ “PAN” CON LAS FORMAS Y CARACTERISTICAS QUE LO HACEN LAS PANADERIAS
PRODUCTORAS O COMERCIALIZADORAS (SUCURSALES O DESPACHOS),
DEBIENDO SUJETARSE AL EXPENDIO DEL PRODUCTO EN BOLSAS CERRADAS,
CON FECHA DE VENCIMIENTO, NOMBRE DEL PRODUCTOR, ETC.

EL AUTOSERVICIO O COMERCIO SIMILAR QUE CUENTE CON HABILITACION MUNICIPAL PARA EL
“DESPACHO DE PAN” NO LO AUTORIZA DE NINGUN MODO A DAR COCCION A LA MASA DE PAN AUN
CUANDO ESTA ESTE PARCIALMENTE COCIDA, PUES SU HABILITACION ES EXCLUSIVAMENTE PARA
COMERCIALIZAR, DADO QUE UNICAMENTE PUDE COCINARSE (HORNEASE) PAN EN UNA PANADERIA

HABILITADA COMO PRODUCTORA.

EL CODIGO ALIMENTARIO ARGENTINO DEFINE GENERICAMENTE AL PAN ...

COMO EL PRODUCTO

OBTENIDO POR LA COCCION EN HORNOS Y A TEMPERATURA CONVENIENTE DE UNA MASA

FERMENTADA O NO, HECHA CON HARINA Y AGUA POTABLE...”

SIENDO LA COCCION PARTE

FUNDAMENTAL E INDISOLUBLE DEL PROCESO DE PRODUCCION.

Controles de temperatura
para hornos de panaderias

Paris Itzil (Iﬂi}
I. Gasanova - Bs. As.
Telefax: 4485-3764

info@dinter.com.ar
www.dinter.com.ar

DINTER
INSTRUMENTOS

DE MEDICION ¥ CONTROL

LA ELABORACION DEL PAN DEBE REALIZARSE EN
UN AMBIENTE APROPIADO, CON ESTRICTAS
NORMAS DE SEGURIDAD EN EL MANEJO DE
ALIMENTOS, HECHO POR PERSONAL CAPACITADO,
Y POR SOBRE TODO PRODUCIDO EXCLUSIVAMENTE
EN UNA PANADERIA HABILITADA A TAL FIN, LA
CUAL SE ENCUENTRA CONTRALADA POR EL
ORGANISMO MUNICIPAL DE SALUBRIDAD.

COCINAR MASA DE PAN ENTRE GONDOLAS, AL
ALCANCE DE LOS CONSUMIDORES Y CERCANO
MUCHA VECES A PRODUCTOS DE LIMPIEZA ES
PELIGROSO Y POTENCIALMENTE CRIMINAL.

LA FEDERACION INDUSTRIAL PANADERIL DE LA
PROVINCIA DE BUENOS AIRES (FIPPBA) HA
PROFUNDIZADO LA LUCHA CONTRA LA
PRODUCCION CLANDESTINA DEL PAN,
BRINDANDO ASESORAMIENTO A LOS CENTROS
PANADEROS Y MANCOMUNANDO CON ELLOS EL
ESFUERZO CONTRA LA CLANDESTINIDAD.

*EL DR. GUSTAVO SANTOANDRE ES ASESOR

LETRADO DE LA FIPPBA, SE LO PUEDE CONSULTAR
LOS DIAS MIERCOLES DE 15 A 17 POR TELEFONO O
PERSONALMENTE EN LA SEDE LA DE FEDERACION.
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San Pablo

Panaderias - Confiterias
Bares - Restauranes
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* 1. 4686-6622/3 ==

~ Av. Gral. Paz 12696 - C. A. B. A.
\ www.esanpablo.com.ar | esanpablo@speedy.com.ar y
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Tostadero de Mani

*2C

W POSTRES  MANI 15-6092-6176 / Nextel 5582549
S oAR0 TS Barragan 1259 - CIUDADELA

caviwa(caviwa.com.ar | www.caviwa.com.ar info@lesansisrl.com.ar /| www.lesansisrl.com.ar

Juan Garlos Lopez

DISTRIBUIDOR EXCLUSIVO DE:

MATERIAS PRIMAS PARA
PANAD]?RES - CONFITERIAS
PIZZERIAS - FAB. DE PASTAS

Aqui estamos

Edison

Ruta 3 al 8400
R. Ortega

Edison 3547 - |. Casanova - Pcia. Bs. As.
Tel: (54-11) 4466-2818 - E-mail: juanclopez@fibertel.com.ar




CENTRO DE INDUSTRIALES
PANADEROS DE LA MATANZA

Jujuy 3288 - San Justo - Tel: 4651-1264 Telefax: 4484-8677

“ESTAMOS PIDIENDO LA COLABORACION
DE LAS AUTORIDADES DE APLICACION?”

El Presidente del Centro de Industriales Panaderos de La Matanza Emilio Majori
brindo sus puntos de vista sobre la realidad que atraviesa el industrial del distrito y
el problema con el trabajo ilegal. Ademas, afirmo que es necesario coordinar
acciones conjuntas con el municipio con el objetivo de regularizar las inspecciones y
pelear contra la venta clandestina del pan.

Emilio Majori es un dirigente
respetado por sus colegas, por su
esfuerzo, su arduo trabajo y por la
lucha constante que emprende para
terminar con la venta clandestina
del pan que afecta directamente en
el bolsillo de los industriales
panaderos de La Matanza.

“Hoy un clandestino tiene una
ventaja del 75% en referencia a los
costos que maneja un industrial
que se mueve en la legalidad”,
aseverd Majori.

Y agregd “nosotros no podemos
entrar en esa competencia, por eso
estamos pidiendo la colaboracion

de las autoridades de aplicacion de
las reglamentaciones, tanto del
Codigo Alimentario en la Pcia. de
Bs. As que es la Ley 13.006; como
a nivel local para que se cumplan
con las ordenanzas vigentes.”
Siguiendo con la linea de la
provincia, Emilio Majori afirmé
que “a nivel provincial se esta
reglamentando la 13.006, es asi
que nuestros asesores estdn
trayendo muy buenas noticias, ya
que desde la provincia ven muy
bien que se regularice la situacion
de la industria, ya sea por el tema
de la higiene y salubridad, hasta la
recaudacion que va mejorando”.
Majori, nos recibid en la sede
del Centro de Panaderos del que es
Presidente, sobre su escritorio
diferentes carpetas marcan el
trabajo del dia, el primer item dice
“Gobierno Municipal”, esto nos
facilita el recorrido por posiciones
y experiencias que marcan la
problemadtica en las inspecciones.
“El tema con el municipio es que

-

Producciom 25 Ha/Hs.
Dimensionas: TO x 50 = 40 Cm.
Medida de Raviolen 2 num y 4 mm.
Ralos montados sobra bujes de
bronce antifriccién.

Paine: de bronce ontifriccian.
integramente torrada en acero
inozidable.
Motor reductor.

Antonio Martin 163 - Rufino - SANTA FE
Tel.: (03382) 427008 - Cel.: (03382) 155-74532

www.lapicola.com.ar

Tallarinera y Ruuiolgm\

UAN

e CJraein cAvendasio

tenemos algunos inconvenientes
que se fueron agravando porque
de alguna manera en estos meses
de vacaciones quedaron algunas
cuestiones “stand by” que se
fueron tergiversando por lo tanto
tenemos que encausarlas”, destaco
Emilio.

Y agreg6 “en este momento, las
inspecciones las realiza también
nuestro coordinador, de acuerdo
un convenio que tenemos con el
municipio. Estamos contemplando
el incursionar en negocios porque
se han implantado muchos de
manera clandestinos”.

Finalmente culmin¢ diciendo
“con el municipio estamos en una
discusion franca, nosotros estamos
tratando de hacerles ver como
debe ser aplicada la
reglamentacion. Sélo apuntamos a
la regularizacion del sistema, que
es lo necesario para que nuestra
industria salga adelante”.

REPAR&CIﬁN -COMPRA Y VENTA
DE MAQUINAS DE PANADERIA

Atencion

A BN Personalizada

para los
panaderos
de
Zona oeste

@B 4652-1721// 15-5951- 0384



NOVEDADES EN LAFERRERE

DARIO FERNANDEZ HACE
UN RECUENTO DE LA
SITUACION EN LAFERRERE.
TEMAS TALES COMO EL
INCREMENTO DE
PANADEROS QUE OPERAN
DE MANERA CLANDESTINA,
EL CIERRE DE LOS LUNES, Y
EL PRECIO DEL PAN SON
ALGUNOS DE LOS ELEGIDOS
POR EL REFERENTE DE
LAFERRERE

1- ;En que situacion se encuentra
Laferrere?

Las cosas estdn complicadas
porque hay mucha desigualdad, en
el sentido de las condiciones en las
que estamos trabajando. Cada vez
nos encontramos con mas
clandestinos que significan MAS
competencia desleal.

LECITEC sk

Quintana 2516 - [ ded Mirador
La Matanza - Buenog Aireg

2- ;Qué medidas se estan tomando
al respecto?

La verdad es que estamos viendo
como revertir esta situacion, ya que
tenemos mas de 40 panaderias de
las cuales solo alrededor de treinta
esta en condiciones.

Ademas, lamentablemente muchos
pseudo panaderos producen en
galpones, o en sus casas. Esa
competencia es totalmente desleal
porque evaden todas sus
responsabilidades, sin hacer
mencidn del peligro que estas
producciones significan para los
consumidores.

3- ¢ Como resulta la aplicacion de
la legislacion para mantener
cerradas las panaderias los dias
lunes?

La legislacion existe pero lo

Sustituto de

cierto es que casi nadie la aplica,
por eso queremos evaluar la
posibilidad de ir un poquito mas
arriba a ver que se puede hacer.

4- ;Y con respecto al precio del
pan?

amos esperando una resolucion
para salir con un precio parejo en
todo el distrito.

grasa

UE LO UTILICE EN

EL PREPARADO DE:

'PREPIZZAS, PAN FRANCES, PEBETES,
PAN CASERO, PAN DE MIGA, PAN DE
HAMBURGUESA, PAN DE VIENA,
GALLETA (librito)

infollecitec.com.ar /| www.lecitec.com.ar

Tel.: (011) 4699'4434
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Mau_ro Ledesma, referente [I_E Ra_l@el Castillo nos det_alla tem_as (_IB gran illl_lll]ﬂﬂ_l[ﬂiﬂ.
Haciendo un repaso por |i! §|luac|nn por la gue atrm_uesa el distrito hace hincapie en
la prohlematica de la venta clandestina que los afecta.

¢ Como definiria la
situacion actual de
Rafael Castillo?

Te lo definiria
como un tiempo de
espera. Estamos
esperando la ayuda
que nos prometieron.
Me parece
fundamental que
antes que termine el
mandato podamos cumplir con
la promesa de erradicar a los
pseudos panaderos que vienen
de otro partido, como asi
también con aquellos lugares
clandestinos donde se produce
y vende pan. De todos modos
estamos mas que agradecidos
al centro de panaderos por todo
lo realizado.
¢Cuales son los focos
sobresalientes de venta
ilegal?

estampados witioiol Arjgel®

Gorros - Buzos
Remeras
Delantales
Pantalones
Bolsas en Tela
Bandamnas

15-5587-9156
4720-1709

Tenemos un foco
gue no se puede
erradicar, porque los
inspectores se chocan
muchas veces, por
ejemplo, con kioscos
| que dicen ser humildes
y que no tienen otra
entrada. Hay que tener
en cuenta que en
Castillo hay zonas muy
precarias, es alli donde se
desarrollan los mayores focos.
Sabemos que es un tema dificil
de solucionar, que lleva mucho
tiempo y que la situacion
economica de esas personas no
es la ideal, pero eso no es
justificativo para que sean una
competencia desleal para los
que estamos pagando todos
nuestros impuestos como
manda la ley.
¢ Qué pasa con el tema de los
lunes?

Y es otro problema a
solucionar, asi como también, el
tema de los revendedores,
incluso en el Centro de
panaderos hay gente que le
vende a revendedores que
terminan haciendo “macanas”, y

creo que el cuestionamiento de
muchos es ¢ POR QUE EL
REVENDEDOR TIENE QUE
GANAR MAS QUE EL
INDUSTRIAL? Ellos no pagan
habilitacion ni otras
responsabilidades, muchas
veces vehiculos que no estan
habilitados y la mayoria de las
veces ganan mas por kilo de
pan vendido que nosotros que
somos quienes lo elaboramos.

Nosotros somos alrededor de
50 panaderias en Rafael Castillo
de las que solo 20 trabaja en
condiciones como lo exige la ley
y a las otras las vamos
ayudando constantemente para
que, aunque sea de a poco,
vayan regularizando su
situacion.

CONJTRUCCION DE HORNOJ DE MAMPOITERIA
PARA PANADERIAS, PIZZERIAS Y CONFITERIAS

VENTAS DE REFRACTARIOS, BALDOSAS Y HERRAIES
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Atencién al consumidor:

4699-4865 La—t)l:::fatnrlu

gelbrix@live.com.ar de Panificacion




COMISION DIRECTIVA

PRESIDENTE: EMILIO MAJORI

VICEPRESIDENTE: DARIO FERNANDEZ
SECRETARIO: JAVIER GUIRALDE
PRO SECRETARIO: DALIAALBARRACIN
TESORERO: EMILIANO DIEGUEZ
PRO TESORERO: AGUSTIN SANCHEZ
VOCAL TITULAR 1°: NICOLAS STILLITANO
VOCAL TITULAR 2°: MAURO LEDESMA
VOCAL TITULAR 3° ANDRES VENICE
VOCAL TITULAR 4° RUBEN PIRES
VOCAL TITULAR 5°% JUAN PEREYRA
VOCAL SUPLENTE 1°: WALTER FERNANDEZ
VOCAL SUPLENTE 2°: PABLO CARFORA
VOCAL SUPLENTE 3°: CLEMENTE ROMERO
VOCAL SUPLENTE 4°: GABRIEL PEREYRA
REV. DE CNTA. TITULAR 1° OSCAR ROMERO
REV. DE CNTA. TITULAR 2°: MONICA MALARINO
REV. DE CNTA. TITULAR 3°: DARDO GRONDONA
REV. DE CNTA. SUPLENTE 1° ANTONIO PACE
REV. DE CNTA. SUPLENTE 2% JUAN MAIONE

49171-2302 / 4911-1675
CACHI 678 - CAPITAL FEDERAL
www.burner.com.ar / info@burner.com.ar

Como todos los Jueves los miembros de
Comision Directiva del Cip de La Matanza
siguen reuniéndose. Con las imagenes de

abajo les transmitimos nuestro
agradecimiento por lo bien que nos
atienden cuando los visitamos.
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Pimstor

Mas de un siglo junto a la industria panadera.

Cuando uno es parte de una actividad como la industria panadera,
sabe que tiene que renovar el esfuerzo y la pasion con cada nuevo
dia. Eso es lo que venimos haciendo en Molino Chacabuco desde
hace mas de 100 afios. Para sequir ofreciendo a esta pujante y
moderna industria harinas cada vez mejores. Que respondan a los
mas altos estandares de calidad internacional. Y sobre todo, a las
exigencias de un consumidor gque crecen dia a dia. Como las suyas.

Como las nuestras.

10000

PAN INGLES PAN DE VIE
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Molino Chacabuco 5.4,
www.malinochacabuco.com.ar




Querido... “;Porqué no haces como el resto del
mundo y te chupas el dedo para pasar de pagina?”

|
~ Doctor, doctor. 2C3mo se encuentra mi bijo, el ]
que se trago una moneda?

~ Sigue sin cambio.

- Doctor, ;Qué tal fue el parto?

- Bueno, todo muy bien, pero a su hijo le hemos
tenido que poner oxigeno.

- Oxigeno? Con lailusion que a mi me hacia
ponerle Francisco...

- DOGTOR, DOGTOR, DIGAME LA VERDAD.
SDESPUES DE LA OPERAGION PODRE TOGAR LA
GUITARRA?

- SI HOMBRE, PERFEGTAMENTE. 4

- QUE BIEN!! POROUE ANTES NO SABIANY

- DOCTOR, DOCTOR, CUANDO ME TOMO UN
CAFE ME DUELE EL 0JO...

- ¢HA PROBADO USTED A APARTAR 1A
CUCHARITA?

- Capitan, capitan, viene un grupo de indios!?!
- 450N amigns 0 enemigos?
- SBEran amigos, como vienen todos juntos.

- Mi mujer se fugd cen mi mejor amige.

- 6Ju mejor amige? 6Y cima se lama?

- Ne lo sé.

- 6Cdmeo ne le saliés?

- Ne lo 5é, pera desde que se fugd cen ella, se

- LOBO, IQUE ORETAS MAS GOLORAROTAS TIENES!
- 5'979

- LOBO, IAYE GARA MAS ROJA TIENES!

- 5'979

- LOBO, IQYE HINCHADAS TIENES LAS VENAS DEL,
CUELLO!

- slm

- LOBO, IQUE APRETAROS TIENES LOS PIENTES!

- {GAPERWEITA, ME QUERES PETAR GAGAR EN PAZ7Y




LESAFFRE ARGENTINA estrena pagina Web
y quiere compartirCa con vos

www.lesaffre.com.ar

LESAFFRE-Z

ARGENTINA

LEVADURAS Y SOLUCIONES EN PANIFICACION

MAS DE 20 ANOS DE PRESTIGIO, CALIDAD Y PRECIO

Rotahvo P-150 Rutaffvé P-065  Rotativo P- 1}40 C/Cam. Cunver,tureq P-050 y P-030 | .

VERTLE
I "_-"f'
if '

Jalidoras Grisineras | S

- PLAN 10 CUOTAS
+ FINANCIACION
BANCARIA

Buenos Aires _,
.PﬂNING delgin o

Tellfax: musaﬁ?u (Rut: )
WWW-pAnIng.cOm-ar yentac@na CONSULTENOS



INFORMACION UTIL:

COMO HABILITAR UN COMERGIO EN LA MATANZA

.QUE NECESITO PARA HABILITAR UN COMERCIO?

- Ultimo recibo de Tasas por Servicios Generales (A.B.L.)
Solicitar CERTIFICADO DE LIBRE DEUDA en el
Departamento de Tasas por Servicios.

- Original y fotocopia de la primera y segunda hoja del D.N.I.
(Si tiene cambio de domicilio, fotocopia de la hoja donde
figura el mismo).

- Si es propietario del inmueble donde desarrollara la
actividad, original y copia de la ESCRITURA del mismo.

- Si es inquilino del inmueble donde desarrollara la actividad,
original y copia del CONTRATO DE LOCACION*.

- CONTRATO DE COMODATO*, Incluir una clausula en la
cual la persona que cede el local se compromete a no pedir la
restitucion anticipada del mismo.

*(Plazo minimo 36 meses de acuerdo a Ley 23091 - Aclarar
ESTRICTAMENTE el destino del local de acuerdo a la
actividad a realizar).

- Solicitar certificado de R.D.A. (Registro de Morosos
Alimentarios) por Fax al 0221 — 429 — 5532y 0221 — 429 —
5703 atencion al publico.

- Constancia de inscripcion ante la AFIP y en el impuesto a los
ingresos brutos, de este ultimo original y fotocopia.

- Plano de Obra registrado, copia certificada en Obras
Particulares o por escribano.

- Troquel de matafuego, en original y copia.

(CUALES SON LOS FORMULARIOS QUE SE
NECESITAN DE ACUERDO AL TIPO DE
HABILITACION?

De acuerdo al tipo de habilitacion se utilizan los siguientes
formularios:
Habilitacion comin:

1. Declaracion jurada

2. Solicitud de numeracién domiciliaria y zonificacion

3. De acuerdo al tipo de productos a comercializar:

* Requisitos para la habilitacion de comercios NO
comestibles.
* Requisitos para la habilitacion de comercios
comestibles.
Habilitacion por exencion:

1. Declaracion jurada (F.27) (por duplicado)

2. Solicitud de numeraciéon domiciliaria y zonificacion

3. De acuerdo al tipo de productos a comercializar

* Requisitos para la habilitacion de comercios NO
comestibles.

* Requisitos para la habilitacion de comercios
comestibles.

4. Notificacion al contribuyente (en la cual se toma
conocimiento que la exencidon quedara sujeta a la veracidad de
la informacién suministrada)

Partida provisoria:
1. Declaracion Jurada (F.26) (por duplicado)

2. Solicitud de numeracién domiciliaria y zonificacion
3. De acuerdo al tipo de productos a comercializar
* Requisitos para la habilitacion de comercios NO
comestibles.
* Requisitos para la habilitacion de comercios
comestibles.

CUALES SON LOS REQUISITOS EN CASO DE SER
UNA S.A., SRL., ETC.?

En caso de tratarse de una persona juridica, debera agregar a
la documentacion anterior:

- Original y fotocopia del Contrato de Sociedad, para
cualquier tipo de sociedad comercial, autorizado por
Inspeccion General de Justicia si correspondiere.

- Ultima acta de asamblea de designacion de autoridades y
copia certificada.

:QUE DOCUMENTACION REQUIERE LA
DIRECCION DE RECAUDACION (SEGURIDAD E
HIGIENE)?

- Constancia de inscripcion en AFIP-DGI, formulario 560/f o
formulario de inscripcion Monotributo y comunicacion de la
AFIP confirmando la inscripcion.

- Planilla de Activo Fijo.

- Formulario F.03 (Foja de antecedentes).

- Copia del Plano de Obra o Formulario F.15 (Declaracion
Jurada de Edificaciones existentes en la parcela).

- Ultima acta de asamblea con designacién de autoridades,
copia autenticada (en caso de tratarse de una S.A., SRL., etc.).
En todos los casos el tramite debera ser realizado por el titular
del mismo, o el correspondiente autorizado.

;QUE DOCUMENTACION REQUIERE LA
DIRECCION DE FISCALIZACION (SEGURIDAD E
HIGIENE DE MEDIANOS Y GRANDES
CONTRIBUYENTE)?

* Planilla a retirar en la Direccidon de Abastecimiento para
liquidar los Derechos de Habilitacion y la Tasa por Inspeccidon
de Seguridad e Higiene.

* Formulario F11 declarando las bases imponibles desde la
fecha de inicio de actividades.

(ADONDE TENGO QUE IR Y CUAL ES EL HORARIO
DE ATENCION?

Direccion de Inspeccion General, Departamento de
Habilitaciones sito en Almafuerte 3050, San Justo
(Palacio Municipal, Planta Baja).

Teléfono: 4651 — 0101 al 09 int. 3150 113

Horario de Atencion: de lunes a viernes de 8:30 a
13:30 Hs.
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VENTAS: Sto. Lorena ID 1428928
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PRODUCTOS PARA PANADERIAS, Las Dos Marcas... - Fabrica de Productos
- Alimenticios

Laboratorio Fleibor S.R.L.
30 de agosto 162 - (1766) Tablada

recerax: 4484- ,‘35 Telefax: 4652-8035 (Rot.)

F. ALCORTA 3519 (San Justo) ARLYS E-mail: fleibor@speedy.com.ar

Aw. H, Yrigoyen 5160

Encuentre en - Panaderias

nuestras formulaciones _ ponfiterias
la personalidad que
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A PANIFICACION RESPONSABLE

Deberiamos
volver a ser ELL
PANADERO
DEL
BARRIO, no
solo por la
ubicacion
geografica,
sino por lo que
significd hasta
hace algunos
afios el
OFICIO DE PANADERO.

El panadero fue, y en algunos
lugares sigue siendo, el responsable
de la alimentacion del Barrio,
aportando en la dieta diaria mas de

orge Albamonte

un 50 % de lo ingerido, por eso es
muy importante que la falta de
nutrientes que por altos costos de
leche, carne, queso, etc., o la falta
de habito de consumo, los pueda ir
incorporando el panadero porque
el PAN, SI es UN alimento
SOCIAL.

LA RESPONSABILIDAD
SOCIAL, también pasa por
mejorar la calidad nutricional de
los productos.

Con esto hacemos que nuestro
barrio se desarrolle con mejor
calidad de vida, generando un
potencial intelectual, que mal
alimentado no lo desarrollaria ni la

Detallo un ejemplo de GALLETA CON GRASA (LIGTH)

mejor universidad del mundo.

Nuestro aporte, es buscar los
nutrientes naturales, que se adapten
a la panificacion con una
concentracion que pueda ser
suficiente para la dieta diaria, facil
de usar y mejorando la calidad de
los productos.

Hay panaderos de LA
MATANZA, que siguiendo la
filosofia comentada anteriormente,
hace un afio que estan haciendo
galletas y panes fortificados con
calcio y proteinas, lo que aporta
mas de un 30 % de los
requerimientos diarios de los nifios
en edad escolar.

LGN o] P ——————————————————— (Y { 0]
NUCLEO CALCIO PROT BAJO SODIO - mem e e 600 GRAMOS
GRASA MACUNN s e o 2 KILOS
LEVADURA PRENSADA —— s e 100 GRAMOS

AGUA NATURAL -———————

(No lleva sal)

——-+/- 3 5LITROS

Para conservar 20 dias. (Ingredientes adicionales)

FRESCURA - oem oo e 20 GRAMOS
MASATIMO ————————————— 20 GRAMOS

MASA CON MEDIO DESARROLLO
DAR 15 VUELTAS DE SOBADORA

UNTAR CON GRASAYY HARINA

HOJALDRAR CON 3 VUELTAS SIMP

*UN RICO PRODUCTO POR SU VALOR NUTRICIONAL

FORTIFICADO CON EL 30% DE LA DDR DE CALCIO

* APORTA TODOS LOS NUTRIENTES DE LA LECHE

" MAS PROTEINAS DE ALTO VALOR BIOLOGICO

* COLABORA A MEJORAR HUESOS - DIENTES- PRESION SANGUINEA —
MUSCULATURA
COMO RESULTADO MEJORA LA APTITUD PARA PRESTAR ATENCION Y LA
ACTIVIDADES GRAL.

LAMINAR - PICAR - CORTAR

DEJAR FERMENTAR AL DOBLE



PARA UNA CONSERVACION DE CALIDAD:

CONSERVANTE (DOBLE ACCION) MASATIMO:

Doble accion (fungicida y bactericida), permite mantener los productos mas tiempo con el sabor del
pan recién horneado.

Se utiliza de 100 a 150 gramos por bolsa de harina, solo o con propianato de calcio.

El objetivo de este conservante es, NO SOBREDOSIFICAR el Propianato de Calcio, deformando el sabor
original del pan, sino que mantenga mas tiempo el aroma a fresco.
No afecta la fermentacién, mejorando el rendimiento y la calidad de la miga.
Mejora el PH de la masa haciendo que Ios ingredientes (enzimas, levadura, etc.) trabajen en eI rango ideal.

= ot I
Fortibread MASATIMO

NUCLEO CON CALGIO Y PROTEINAS CONSERVANTE PARA PANIFICADDS
D3 DE LG SUFREHARELY ;‘:;‘_ o RO
T D

WLETERASTENTI
Comlemidn Nelo:

BOHTA & S30EHTIAS

Coilenich Nela:
ke

L R T e ] LR L T LALNT

e e s . L
WusLsumypa o e Guemman e e A e

Es usado en Pan de molde, Miga, Pizza, Pan arabe, Medialunas Precocidas, Pan precocido, etc.

UNA IDEA PARA MEJORAR COSTOS CALIDAD.

Todos sabemos del uso de la leche en polvo en el pan, es un mejorador suavizante de la miga, aporta un
valor nutricional y hace que la miga sea mas homogénea y blanca, los acidos lacticos también cumplen
una funcion importante en el desarrollo del gluten.

Para que se logre lo mismo con un costo inferior, le sugerimos:

EL USO DEL FASTERBREAD PAN (F)
Un mejorador que contiene el equivalente a 1 Kg. de leche en polvo en 400 gs de producto.
Con un costo inferior alaleche y con el mejorador incluido. (Sélo para panificados).

POR UNA PANADERIA
SOCIALMENTE RESPONSABLE

WOV,

%
4
G/DEA M

Mejoradores Especiales
Servicio y Calidad

Solucién a sistemas operativos
Mejoradores nutricionales
Capacitacion y ayuda técnica

o it ENCALADA 8846 - B° SAN SEEASTIAH.Q DE ABRIL
" wwwaidgeacomar  Tel: 4691-0313 ESTEBAN ECHEVERRIA - TEL: 4693-0555

ZONA LITORAL: 03482-15-416095



- Daniel... SOS UN MENTIROSO!!!
No me vovy a hundir si la sacas!!!

al acostarse:

heladeral!!l

El marido, totalmente
borracho, le dice a su mujer

- Me ha sucedido un
misterio. Fui al bafio y
cuando abrila puerta se
encendio la luz
automaticamente.

- iLa madre que te pario!
iVolviste a mear en la

-Me parece que he visto tu cara en otra parte.
-Lo dudo. Yo la tengo en el mismo lugar.

TELEFONOS UTILES

PARA LOS PANADEROS DE LA MATANZA

SERVICIOS Y RECLAMOS
MUNICIPALES
MUNICIPALIDAD DE LA
MATANZA
Almafuerte 3050, San Justo
4651-0101 al 09 (Conmutador)

TASAS POR SERVICIOS
GENERALES
4484-3900 / 4484-2200

OBRAS Y SERVICIOS PUBLICOS
4651-0869

BROMATOLOGIA
4651-0565 / 4441-1793

DEFENSA CIVIL
4651-1838

CONSEJO ESCOLAR
4484-2036 / 441-5583

SENALIZACION VIAL
4484-9414

DELEGACIONES Y
SUBDELEGACIONES

GREGORIO DE LAFERRERE
Av. Luro 5700

4457-1884 / 46269596 / 4457-7534
VILLA LUZURIAGA

Garibaldi 2351

4460-3615 /4358

CIUDAD EVITA

La Acacia y el Payador
4487-3665

GONZALEZ CATAN
Cepeda y Patagonia
02202-42-2209 / 4799 Fax: 02202-43-
7040

TAPIALES

Humaita 1446

4442-9239 / 4462-2229
VILLA CELINA

Martin Ugarte 1085 y Caaguazu
4442-9237 / 4622-8865
RAFAEL CASTILLO
Estrada y Montt

4690-3149 / 4690-5706
ISIDRO CASANOVA
Lazcano 5963

4486-3147 / 4466-0267
RAMOS MEJIiA

Av. San Martin 108 1° Piso
4469-0917

VIRREY DEL PINO
Gorostiaga y Colastiné
02202-49-4302

LA TABLADA

Av. Crovara 3253/3257
46997271 /7290

ALDO BONZI (Subdelegacion)
Defensa 1511

4442-5915

BARRIO MANZANARES
(Subdelegacion)

Carabobo 4590

4486-3146

EMERGENCIAS

HOSPITAL DEL NINO

4651-5555/ 0800-222-6356
Emergencias Guardia 24 hs. 4651-5555
Turnos Médicos 0800-222-6356

POLICLINICO CENTRAL
Almafuerte 3016 San Justo
4651-5534/4651-0165

Emergencias Guardia 24 hs. 4651-0165
Emergencias Guardia 24 hs. 4651-5534

(s/p)
Turnos Médicos 0800-222-6356

DEFENSA CIVIL
103 /4651-1838

HOSPITAL PAROISSIEN
Ruta Nac. N° 3 y Km.21, San Justo
4669-3490 / 3590

HOSPITAL INTERZONAL KM 32
Equiza 6300, Ruta Nacional N° 3 Km
32, Gonzalez Catan
02202-42-2232 /48

BOMBEROS
100 / 4658-3905 / 4654-9773

EMERGENCIAS MEDICAS
107

POLICiA
911
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RECETA/S

PAN SUAVE CON SAI.VADQ
@ GRIGO

Ingredientes:
0 3000 gr. de Harina de trigo
0 250 gr. de Salvado
0 1750 gr. de Agua
0 180 gr. de Levadura fresca
0 30 gr. de Mejorador de masah‘!" :
0 60 gr. de Sal
0 375 gr. de Azucar
0 500 gr. de Manteca vegetal
0 750 gr. de Trigo en semilla (Cocido y tierno)
Opcional:
o Cebada, centeno, avena o avena previamente cocida.
Preparacion:
1. Alistar los ingredientes y equipos.
2. Pesar ingredientes.
3. Disolver la levadura en la mitad del agua.
4. Disolver sal y aztcar en el resto del agua.
9. Mezclar, amasar y sobar.
6. Adicionar el trigo tierno cocido y mezclar.
1. Pesar las porciones segun el tamafio del molde.
8. Moldear en forma de rollo y colocar en el molde.
9. Colocar en cuarto de crecimiento.
10. Hornear.
11. Enfriar.
12. Empacar.
Datos:
o Cocciodn: 25 a 45 min. Segun tamafio.
0 Mezcla: 26 °C
o Horno: 177 °C /350 °F
Sugerencias:
En clima frio, el porcentaje de levadura aumenta al 8
% (240 grs

GOSGADA

Ingredientes:
0 3000 gr. de Harina de trigo
0 1650 gr. de Agua
0 90 gr. de Levadura fresca
0 30 gr. de Mejorador de masa
0 60 gr. de Sal
0 250 gr. de Azucar
0 250 gr. de Margarina
0 180 gr. de Manteca para recubrir

Preparacion:

1. Alistar ingredientes y equipos.
2. Pesar los ingredientes.
3. Disolver la levadura en la mitad del agua.
4. Disolver la sal y el azucar en ¢l resto del agua.
9. Mezclar, amasar y fermentar por 15 minutos. Sobar
hasta obtener una masa suave y elastica.
6. Pesar del tamaiio deseado.
1. Moldear en forma de rollos, colocar en bandejas
semi-unidos y recubrir con manteca.
8. Colocar en el cuarto de crecimiento.
9. Pre-hornear.
10. Enfriar.
11. Despegar.
12. Calar y tostar.
13. Dejar enfriar.
14. Empacar.
Datos:
o Coccidn: 10 y 20 min.
0 Mezcla: 26 °C
o Horno: 163 °C /325 °C
Ohservaciones:
De acuerdo al medio ambiente del taller, atemperar el
agua y la margarina.
Sugerencias:
En clima frio, el porcentaje de levadura aumenta al 5
% (150 grs.).

PAN ARABE

Ingredientes:
0 500 gr. de harina
0 25 gr. de levadura
o 1 cucharada al ras de sal
0 250 ml. de agua
0 50 ml. de leche i
o 1 cucharada de aceite de maiz
Preparacion:

1. Mezclar la levadura con el agua y 2 cucharadas de
harina. Dejar espumar en un lugar célido. Poner en un
"bol" grande la harina, el aceite y la leche, agregar la
preparacidn anterior y revolver enérgicamente. Amasar y
lograr un bollo liso. Dejar levar bien tapado, hasta que
duplique su volumen. Desgasificar.

2. Repartir la masa en 15 partes iguales. Salen 15
panes grandes o 30 pequefios, segun el gusto. Estirarlos
con un rodillo. Ubicarlos separados en bandejas
enharinada. Dejar levar, cubiertos durante 15 o 20
minutos en lugar calido. Hornear durante 8 minutos a
215 - 225 °C. Retirar y taparlos con un repasador para
que no se endurezcan.

Datos:
o Coccidn: 8 min.
o Horno: 215 225 °C




EINGRENIEIO,

PINDERG

COMPRA Y VENTA DE MAQUINARIA NUEVAS Y USADAS

“JUAN AVENDANO” Tel.: 4652-1721 / 15-5951-0384

“METALURGICA C.R.B.” Tel.: 15-6092-8707 / Nextel 167*240
“TALLERES EL RAPIDO” Cnel. Cardenas 2187. Tel.: 4686-1322 / 4687-
5035

DISTRIBUIDORAS DE MATERIAS PRIMAS

“CONYPAN” Avalos 869. C.A.B.A. Tel.: 4523-4793 / 9250

“DC” Fray Manuel de Torres y J. A. Roca. Lujan. Tel.: 02323-420076 /
422379

“HARINAS CRISTIANIA” Cristiania 3884. |. Casanova. Tel.: 5264-8240 /
4640-0992

“JOSE” Av. J. M. de Rosas 5499. San Justo. Tel.: 4484-8177

“JUAN. C. LOPEZ” Edison 3547. |. Casanova. Tel.; 4466-2818

“LA CUEVA DEL PANADERO” Diaz Vélez y Ruta 7. Merlo. Tel.: 0220-485-
5071

“LAS LOMAS” Las Heras 3052. L. del Mirador. Tel: 4699-4554
“NIC-JU” Av. Diaz Vélez 1270. Ciudadela. Tel.: 4488-8088

“RILOPAN” Alem 1447. Castelar. Tel.: 4627-5876 / 4629-4959

“SAN MARTIN” Republica 7463. José L. Suarez. Tel.: 4720-7893 / 7907
“TABLADA” Av. Crovara 2653. Tel.: 4652-9800 / 4655-1201

“YARI-CE” F. Alcorta 3519. Tel.: 4484-1635

PANOS Y CINTAS TRANSPORTADORAS
“EDUARDO E HIJOS” Rodin 650. Merlo. Tel.: 15-6375-5899

EQUIPAMIENTOS COMERCIALES

“SAN PABLO” Av. Gral. Paz 12696. C.A.B.A. Tel.: 4686-6622 / 23
“SAYOS” Av. Jujuy 823. C.A.B.A. Tel.: 4931-9454 / 7969

“VI-LU” Ayacucho 949. S. A. de Padua. Tel.: 0220-483-218 / 485-5768

CHOCOLATES
“CHOCOLATES INDUSTRIALES” Suipacha 428. Capital. Tel.: 4713-
4350/4386//4328-5503/6125

GRASAS Y MARGARINAS

“CARDONE” José I. Rucci 737. V. Alsina. Tel.: 4208-3236 / 4209-4995
“PRODALSA” Av. Millazzo 3551. Berazategui. Tel.: 4215-3333

“RIS” H. Pueyrredén 6176. Ruta 25 Km 8,5. Villa Rosa. Tel.: 03488-469006

FABRICAS DE HORNOS - ARMADORAS - BATIDORAS - CORTADORAS -
SOBADORAS - TRINCHADORAS - TALLARINERAS - RAVIOLERAS
“BRITO HNOS.” Av. Gral. Lemos 1917. Los Polvorines. Tel.: 4667-6624
“BURNER?” Cachi 678. Capital. Tel.: 4911-2302/1675
“KALINIUK-INDUPAN” Tel.: 15-4992-9421 / Nextel 605*3378

“LA PICCOLA” A. Martin 163. Rufino. Santa Fé. Tel.: 03382-427008 /
03382-155-74532

“PANING” Buenos Aires 3773. Rosario. Tel: 0341-464-2170
“SCHEPENS” Ruta 44 Km 21. Entre Rios. Tel.: 0343-494-0240/706/343
“VILLABASO” Tel.: 15-3593-2143

ADITIVOS / INSUMOS / LABORATORIOS

“ANALBA” Lascano 2858. C.A.B.A. Tel.: 4502-6693 / 4504-2609
“BIOENZIM” Buchardo 2740 . San Justo. 4443-3887

“CIRCE” www.circeonline.com.ar

“DEWEY” Gral. Hornos 333. L. del Mirador. Tel.: 4655-0240 / 4454-7200
“GEL+BRIX” Tel.: 4699-4865 / 0800

“GIDEA” Tel.: 4651-0313

“LECITEC ADITIVOS” Quintana 2516. L. del Mirador. TEL.: 4699-4434
“LESANSI” Barragan 1259. Ciudadela. Tel.: 15-6092-6176 / Nextel
5582549

“PRINDAL” 25 de Mayo 530. Avellaneda. Tel.: 4201-0575

LEVADURAS
“SAF ARGENTINA” A. M. de Justo 2050 1° “107” Tel.: 4315-3400

UTILES
“OMAR RODRIGUEZ S.R.L.” Malabia 2440. San Justo - Tel. 4441-1200
“JOSE” Tel.: 4482-5099 / 4441-0017

FRUTAS SECAS
“CAVIWA” Tel.: 15-5420-8755 / 03543-492296

INSTRUMENTOS DE MEDICION Y CONTROL
“DINTER” Paris 1824. Isidro Casanova. Tel.: 4485-3764

LETREROS Y MARQUESINAS
“RUTA PUBLICIDAD” Av. Eva Perén 750. L. del Mirador. Tel.: 4480-0660 /
4653-2148

MOLINOS
“ZINFRATEN SRL” Cuyo 2222. Burzaco. Tel.: 4238-6514 / 5083-1054
“MOLINO CHACABUCO S.A.” Av. Rivadavia 789 Piso 13. 4331-8496/99

PAN RALLADO
“CARLOS” Tel.: 4651-9145 / 15-5564-9854

PAPELERAS

“CABALLERO ORTIZ & POZZI” H. Yrigoyen 5160. Lanus. 4241-
3449/4834

“ENVOLVER” A. M. de Justo 4768. Villa Insuperable. 4652-4300 / 4655-
2319

SALSAS - TOMATES - MORRONES - ACEITUNAS
“BACALAR” Araoz 578. Villa Madero. Tel.: 4652-5216 / 4655-1441

UNIFORMES Y BOLSAS
“MIGUEL ANGEL” Tel.: 4720-1709

SERVICIO TECNICO DE HORNOS DE MAMPOSTERIA

“JUAN C. CABRAL” Encalada 8846. E. Echeverria. Tel.: 4693-0555
“JULIO GALLARDO?” Los Sauces 1725. Ezeiza. Tel.: 15-6705-9954 / 4232-
3793

SERVICIO TECNICO DE MAQUINARIAS
“ADRIAN RONIZO” Tel.: 15-3549-8571 / 15-6808-3118

“JUAN AVENDANO” Tel.: 4652-1721 / 15-5951-0384
“JULIO LEAL” Av. Ratti 2282. Tel.: 4621-0598 / 15-4421-5655
“METALURGICA C.R.B.” Tel.: 15-6082-8707 / Nextel 167*240
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Av. General Lemos 1917 - Los Polvorines - Tel. 4667-6624

ARMADORA TBZ A PANOS TRIFASICA $ 7.500,00
ARMADORA ARGENTAL LARGA $ 7.500,00
CORTADORA BORGHI 3 $ 4.500,00
CORTADORA GIMENEZ 3 CANALES $ 4.500,00
CORTADORA INDUPAN 3 CANALES $ 7.500,00
CORTADORA BAROLAT 3 CANALES (2 DE MINON) $ 7.500,00
TRINCHADORA TBZ $ 11.500,00
TRINCHADOR ARGENTAL GT-38 ANO 2005 $22.000,00
HORNO ARGENTAL CON LICENCIA POLIN CARRO 60X80 CON QUEMADOR AL FRENTE $ 30.000,00
HORNO 70X90 CM. SIN MARCA QUEMADOR AL FONDO $29.000,00
HORNO 45X70X18 ARGENTAL CON 10 CARROS SIN BANDEJAS ARMADO $ 37.000,00
AMASADORA 20 KG. HARINA BATEA LOCA $ 1.900,00
AMASADORA BORGHI 3 BOLSAS REDONDA $ 17.000,00
AMASADORA GIMENEZ 4 BOLSAS REDONDA $ 17.000,00
AMASADORA 70 KG. HARINA CONVENCIONAL $ 9.000,00
SOBADORA PANADERA PESADA SIAM A ENGRANAJES $ 12.000,00
SOBADORA PANADERA SIAM A CADENA $ 9.000,00

VENDO Horno
Convector con

VENDD i x fermentadora. ETALURGICA

e} Impecable. Rotar. C.R.B. i
VITRINA ‘TR [l $16.800 _— con fermentadora "%
A : i $18.000
DE VIDRIO .

Heladera

2,40 X 1,20 mts. ' = Mostrador . VENDE

2 puertas B
Sr. Carlos - impecable. - AMASADORA SEMIRRAPIDA

4485-0160 e - | $3.000 / Sr. Jorge L™ ~ DE50KG $7.000
== 4715-0575 Cel: 15-6092-8707 Nextel: 54*167*240




o

Margarinas,
grasas vy

dulce de leche
011 4215 3333

PRODALSA

m_\_____________‘_‘_'___‘_,/

Avenida Milazzo 3551, Parque
Industrial Plitanos, (1885) Be-
rarategui, P. de Buenos Aires,
Argentina. www.prodalsa.com.

ventas@prodalsa.com.

PASTRIMAR "%

PASTRIMAR

EOEIEBEEE

PASTRIMAR &

Presentamos PASTRIDUL
Pastridul, '
nuestro nuevo

Integrante LB BRI
MATERPRIM
]
MATERPRIM




4238 65I4 / 5083 1054

MOLINO ZINFRATEN S.R.L. / Cuyo 2222 (1852) Farque Industrial Burzaco
molino_. zm tan@yahnn com.ar
] $s / .

f .. - 1 /' ¢ -~



