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“...NADIE PUEDE SER MOLESTADO A
CAUSA DE SUS OP|N|0NES...” * Por Guillermo Gozalbo

Sr. Presidente de
la FEI1.PPB.A.:

Si le transmiti los interrogantes
de algunos de mis colegas, si senti la
necesidad de que me aclare dudas
sobre los gastos de la Federacion, si
tengo opiniones distintas de las suyas y
si los calificativos con los que me
expresé en notas anteriores —fruto de
sus actitudes hacia mi persona- hirieron
sus sentimientos o le causaron algunas
molestias “le pido disculpas”.

Pero quisiera que Usted entienda
que una de sus funciones como
Presidente de la E1.PP.B.A. es escuchar y
dar respuesta a los que también somos
dirigentes y como tales representamos a
los panaderos de nuestros distritos. Esto
sin importar si algunos tenemos mucho
trabajo o no... las necesidades son
diversas y €so no nos hace ni mejores ni
peores. Usted dice que los panaderos
estan “embrutecidos” por estar en la
cuadra y yo creo que no es asi, somos
gente de trabajo que exigimos
transparencia en el manejo de nuestro
dinero. Los planteos e interrogantes que
le llevo no son a titulo personal, son los
de mis colegas que Usted no fue capaz
de contestar.

No eran preguntas dificiles...

EL GREMIO PANADERO

www.panaderosargentinos.com
4696-8277 / 15-4084-1090 / 15-3679-3128

Director-Propietario: FABIO R. VIDELA
Colaboracion Periodistica: VALERIA SUSPERREGUY

LOS ARTICULOS FIRMADOS SON EXCLUSIVA
RESPONSABILIDAD DE SU AUTOR.

cuando le preguntamos por la FALTA
DE TRANSPARENCIA nos referiamos a
que nos parece injusto y poco claro que
NO discriminen los gastos de
representacion y viaticos —sumaron
cerca de $20.000 en octubre y
noviembre- pero ninguno de esos viajes
fue a mas de 400 kilbmetros de la
Capital. Tampoco nos parecio ideal que
Usted organice una despedida de fin de
ano para la Federacion y se gasten cerca
$21.000 para que asistan solo 6
miembros de la FI.PPB.A. 0 que se
gasten mas de $40.000 en remodelar
oficinas para que estén desabitadas y no
generen ningun rédito a los panaderos.
Tampoco entendemos muy bien como
puede ser que en los balances de los
ultimos meses la caja haya variado muy
poco si a la Federacion ingresan
mensualmente mas de $20.000 de
Fargo, mas de $6.000 de Pasteleros,
mas de $10.000 de Avellaneda, cuotas
societarias, Fondo Convencional de
otros centros y del interior de la
provincia.

Sélo pedia que responda a
nuestras preguntas ya que si fueran

respuestas claras se las podria
(Continda en la pagina siguiente)
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transmitir a nuestros pares. Es
mucho dinero el que ha
ingresado mensualmente a la
Federacion, mas si lo
multiplicamos por 12 meses y
mucho mas si lo multiplicamos
por los casi 4 anos que lleva
Usted de mandato.

Sr. Guillermo Gozalbo

Cuando le dije que veia
que habia POBREZA
DIRIGENCIAL y FALTA DE CAPACIDAD
es porque es lo que Usted muestra a los
asociados que pagamos la cuota y el
Fondo Convencional.

Durante su gestion se gasto algo
de dinero viajando a localidades para no
llevar soluciones, solo se hizo “acto de
presencia”. No fue capaz de crear ni un
solo centro de panaderos que perdure
en el tiempo pagando a nuestra
Federacion cuota societaria y Fondo
Convencional, al contrario... cada vez
somos menos. En lugar de sumar
localidades dejo fuera a Campana,
Escobar, Necochea, Azul y varios centros
mas a los cuales no fue capaz de
retener como socios ni brindarle
soluciones a los problemas que ellos
tienen. Esto se agrava aun mas cuando
vemos que en reuniones abiertas en
general no asisten panaderos de
Avellaneda, Bolivar, Cnel. Suarez,
Chascomus, Daireaux, Escobar, Junin,
Las Flores, Loberia, Lujan, Pinamar, Tres
Arroyos o Ranchos a quienes Usted
publicita como “centros de panaderos
adheridos”. Tampoco lo hacen
Quilmes, Fcio. Varela, La Plata ni la
Asoc. De Mar del Plata —quienes
contintian pagando cuota societaria-.

En la provincia hay mas de 120
distritos y los socios de la Federacion no
llegan a ser 20... es una vergiienza.

) NO HIZO CUMPLIR EL
ARTICULO 31 del Estatuto llamando a

Asamblea General Ordinaria, la
cual se debe realizar una vez al
ano, para confirmar los cargos
que se desplazaron con la ida
de Daniel Insta. En las
reuniones de comision solo se
tratan temas que no generan
obras positivas, no se aceptan
opiniones distintas a las suyas,
no se capacité a nadie para
afrontar las proximas paritarias
que PONEN EN JUEGO EL FUTURO DE
MUCHAS PANADERIAS que si tienen
obreros declarados.

Por reunirnos en San Martin para
aclarar el tema de los gastos nos trato
de subversivos, no respondié a ninguna
de mis preguntas cuando se las hice
verbalmente... pero si me ataco
cuando lo hice piblico. ME TRATO
DE NADIE, SUFRi AGRESIONES
VERBALES, PIDIERON MI
SUSPENSION... HASTA AMENAZARON
CON GOLPEARME -y quién sabe que
mas- EN PLENA REUNION.

Sr. Presidente, tengo todo el
derecho del mundo a expresarme
publicamente tal como lo dice el
Articulo 19 de la Declaracion de los
Derechos Humanos (“...Nadie puede ser
molestado a causa de sus opiniones...
Todo individuo tiene derecho a la
libertad de opinién y de expresion; este
derecho incluye el de no ser molestado
a causa de sus opiniones, el de
investigar y recibir informaciones y
opiniones, y el de difundirlas, sin
limitacion de fronteras, por cualquier
medio de expresion...")

El clima hostil que hay hacia mi
persona genera que presente mi
RENUNCIA AL CARGO QUE OCUPO EN
LA EL.P.P.B.A. y le pido a Usted, que en
un acto de humildad, RECONOZCA SU
FALTA DE CAPACIDAD y siga el mismo
camino. 4




LA FIBRA DE SALVADO PERMITE REDUCIR
EL CONTENIDO DE AZUCAR DE LAS
GALLETAS ¥ MEJORA LA SALUD DIGESTIVA
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Segun un nuevo estudio llevado P Gl e e
a cabo en Bélgica la sustitucion de oK. bi "’ﬁ e
azucar con fibra de salvado de trigo en : :
galletas dulces permite reducir hasta un
30% la sacarosa afiadida a la
formulacion y ademas mejora la salud
intestinal. Los resultados de este
estudio se han publicado en LWT -
Food Science and Technology. El
producto final es similar al de las
galletas tradicionales en cuanto a
tamano y color.

aranbinoxilano, puede ser suficiente
para producir un efecto prebiotico
potencial en los consumidores.

Los investigadore de la la
Universidad Catélica de Lovaina y
Fugeia NV sugieren que a un nivel de
incorporacion de unos 10 gramos por
cada 100 gramos de galletas el Fuente: Foodnavigator.com
ingrediente afadido, el oligosacarido
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UNA EMPRESA FAMILIAR

AMILCAR BRITO NOS CUENTA LA HI

* ;Quiénes integran la
empresa?

Nuestra empresa esta
formada por cuatro
hermanos: 3 varones y una
mujer, recientemente se
incorporo nuestro padre que
nos ayuda en tareas
generales.

Papa es el primero en
llegar, prepara el mate y
espera la llegada del
personal, al medio dia se
retira (duerme la siesta) y se
reincorpora por la tarde.
Cecilia se ocupa de las tareas
administrativas, Javier y
Joaquin estan con la
fabricacion de las maquinas,
las reparaciones y el servicio
post-venta. Yo me ocupo de

)
@

5TO:

la fabricacion de los hornos y
las ventas, somos un equipo
de trabajo que esta al
servicio del panderoy
siempre estamos colaborando
entre todos, si alguno tiene
que ausentarse el otro tiene
que cubrirlo.

* ;C6mo comenzaron en el
rubro de la construccion de
maquinarias para
panaderias?

Nuestro comienzo se
origina por la experiencia
obtenida en la fabrica de
nuestro tio, Oscar Balaguer,
quien fabricaba los hornos
marca ROTAR. Cuando
éramos chicos pudimos
trabajar con él y aprender los
secretos de la fabricacion de
hornos y maquinas pero,
nuestros primeros trabajos
importantes se dieron cuando
terminamos la escuela
técnica.

En esos anos mi tio nos
presto un galpon que tenia en

JRIA DE LA

desuso, nos dio un torno y la
tarea de hacernos cargo del
servicio post-venta y las
entregas de los productos
fabricados por él.

Nuestro padre colaboro
comprandonos una soldadora
MIG, una agujereadora de
banco, una cizalla y un
pequeno plasma. Unos anos
después nos construyo lo que
seria nuestro galpon propio,
ubicado en José C. Paz (a
media cuadra de su casa),
lugar donde comenzamos con
la fabricacion.

*Y hoy...

Hoy, quince anos
después, se nota que el
esfuerzo que hizo nuestra
familia no ha sido en vano.
Hemos tenido una excelente
respuesta de nuestros
clientes y eso nos ha
permitido progresar. Nuestra
maquinaria es reconocida en
todo el pais.

El ano pasado




(0ll) 4667-6624

inauguramos el nuevo
Showroon, en un lugar mucho
mas amplio y de mejor
acceso que el anterior donde
los panaderos pueden
apreciar las maquinas y
hornos que fabricamos y
comercializamos.

También estamos a la
espera de nueva maquinaria
nacional de Ultima tecnologia
a C.N.C. (Control Numérico
Computado) para el corte y
plegado de chapa, que
pudimos adquirir gracias a un
crédito otorgado por el Banco
de la Nacion Argentina para
la compra de bienes de
capital con tasa subsidiada
por el Estado Nacional.

* ;Van a exponer sus

maquinarias en la
F.I.T.H.E.P.?

Si, nos estamos
preparando para la FITHEP
MERCOSUR 2011 pero esta
vez con dos Stand, uno en el
que van a estar las maquinas
y el otro en el que vamos a
exhibir los hornos. Los
invitamos a que nos visiten
en los Stand N° 308 y el 412,
en el Predio Ferial de Costa
Salguero, Buenos Aires del 13
al 17 de junio de 13,30 a 21
hs.

Aprovechamos esta
oportunidad para agradecer a
todos aquellos que confiaron
en nosotros y se sumaron a la
lista de nuestros clientes y
amigos, no los hemos
defraudado y nos
comprometemos a seguir
trabajando para brindar los
mejores productos del
mercado y el mejor servicio.

Les deseamos a todos un
muy buen ano este 2011, que

sigan trabajando fuerte y
apostando al pais. Creo que
vamos a tener un ano de
mucho trabajo.

* ¢Cual es la ubicacion del
Showroon?

A los que no nos
conocen y quieran visitar
nuestras instalaciones y los
procesos de fabricacion
pueden acercarse, previa
entrevista telefonica, a la Av.
GENERAL LEMOS (ex Ruta
202) N° 1917, en la
localidad de LOS
POLVORINES, PARTIDO DE
MALVINAS ARGENTINAS. EI
teléfono es 01 1-4667-6624*

Juan Garlos Lopez
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UN LARGO CONFLICTO...

EL ULTIMO FALLO DE LA CORTE SUPREMA DE JUSTICIA PARECIERA QUE LE
PONDRA FIN AL CONFLICTO QUE VIENE AFECTANDO A LOS PANADEROS DE LA
PROVINCIA DE BUENOS AIRES. DESDE EL 2008 LA DIRECCION DE
PERSONERIAS JURIDICAS DE LA PROVINCIA DE BUENOS AIRES HABIA
DECLARADO IRREGULAR LA ELECCION DE AUTORIDADES DE LA F.I.P.P.B.A.

Mario Garaventa, Juan C. 5

L e e

Garcia y Hugo Natale, por
considerar que no se e g i
cumplia con el Estatuto de
la Federacion Panaderil de
la Provincia.

Como resultado de
esa impugnacion, la
Direccion Provincial de
Personerias Juridicas (el
23 de junio del 2008)
mediante la Resolucion N°
3044 intimd a que se
realice nuevamente la

Durante el mes de
setiembre del 2007 la
F.I.P.P.B.A convoc6 a
Asamblea General
Ordinaria, en esa

asamblea, que se llevo a
cabo a fines de octubre de
ese mismo afo, asumio

Asamblea para elegir
autoridades (avalando la

Resolucion N° 3044 de la D.P.PJ.
(Direccion Provincial de Personerias
Juridicas)

Majori nuevamente como
Presidente.

Este hecho fue
impugnado ante la
Direccion Provincial de
Personerias Juridicas por
Rubén Salvio, Antonio Di
Costanzo, Nancy Ferreyra,
Marina Palma Parodi,

dias.

DE VENTA DE
M q Bl oA 90,1 PUERTAS DE HORNOS

) Duan Carlos Cabral

CONSTRUCCION Y SERVICIOS

4 COLOCACION DE
. EVAPORIZADORES EN EL ACTO
# MANTENIMIENTO DE HORNOS DE
PANIFICACION TIPO MAMPQSTERIA
. §ik REPARACIONES DE HORNALLAS
| ¥ TIRAJES

TeL: 4693-0555

ENCALADA 8846 - ESTEBAN ECHEVERRIA

HORNOS

ZOWA LITORAL: D3482-15-416055

impugnacion presentada
por los denunciantes).
Dicha Asamblea se debia
realizar en el término de 45

La Resolucién, la N°
3044, fue apelada por la
F.I.P.P.B.A. ante la Excma.
Camara Segunda de
Apelacion a cargo del Dr.

Jaime Oscar Lépez Muro.
En esa instancia le
confirmaron a la
Federacion Provincial que
lo dictaminado por
Personerias Juridicas se
debia cumplir; de hecho en
el punto 1 de ese fallo

(Contintia en pagina 10)
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Resolucién de la Camara Segunda
de Apelaciones

—dado el 9 de diciembre
del2008- se dice
(textualmente): “...la
resolucion nro. 3044 del
18 de junio del 2008
dictada por Ila Direccion
Provincial de Personerias
Juridicas en el
expediente nro. 21209-
7613/7, legajo 3/38088 (fs
87/90), declara irregular e
ineficaz a los fines
administrativos lo
resuelto en el Punto 7 del
Orden del Dia de la
Asamblea General
Ordinaria celebrada el 31
de Octubre del 2007
(Eleccion de Miembros de

Comision Directiva y
Comisioén Revisora de
Cuentas), intimando a las
autoridades de la Entidad
de referencia para que en
el término de cuarenta y
cinco dias habiles
convoquen a Asamblea
General Ordinaria a los
fines de proceder a la
eleccion de la totalidad
de miembros de
Comision Directiva y
Comision Revisora de
Cuentas, bajo
apercibimiento en caso
de incumplimiento de
considerar la aplicacion
de sanciones personales
y/o institucionales que
por derecho
correspondan...”. En el
punto 3 también dice “...la
Direccidon Provincial de
Personerias Juridicas
goza de la facultad de
fiscalizacion, de declarar
las irregularidades e
ineficacia de actos, de
intervenir en resguardo
del interés publico y de
aplicar sanciones para
poder cumplir la
legislacién vigente...”
Pero, lo fundamental, fue la
sentencia, la cual dice:
“...se confirma la apelada
Resolucién N° 3044 de la

DPPJ...” O sea que,
confirma la resolucién que
habia sido apelada por
Majori y ademas obliga a la
F.I.P.P.B.A. a pagar las
costas.

Como la justicia lo
prevee y con el aval de
quienes lo acompafiaban
en ese momento (y a pesar
de haber perdido en las
dos instancias anteriores),
Majori apela la resolucién
de la Camara Segunda de
Apelaciones ante la
SUPREMA CORTE DE
JUSTICIA argumentando
un “derecho de
inaplicabilidad”.

Esta ultima apelacion
(que se transcribe mas
adelante), nuevamente es
adversa a la postura de
Majori, vuelve a darle la
razon a la Direccion de
Personerias Juridicas y
contiene parrafos —ademas
de los ya vistos
anteriormente- que son
dignos de resaltar, por
ejemplo: “...que el
mencionado medio de
impugnacion (el
presentado por Majori)
debe desestimarse,
atento a la insuficiencia

HARINAS (i etianin”
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Resolucioén de la Suprema Corte
de Justicia

técnica que presenta...
que el procedimiento de
oficializacién de listas de
candidatos seguido en la
ocasion no fue el
correspondiente a tenor
del Estatuto que rige la
vida de la entidad
particular... Lo dicho,

revela la intencién de
sustituir el criterio de los
sentenciantes por el suyo
propio, pero sin brindar
serios motivos que
permitan avalar su
postura, lo que patentiza
la sinrazén de la
protesta... Costas por su
orden, dada la falta de
contradiccioén...”

Ahora bien, esta
situacion obligaria a que la
Direccion Provincial de
Personerias Juridicas
—cuando reciban el fallo de
la justicia- coloque en
funcionamiento a las
autoridades de la
F.I.P.P.B.A. del 2005/2007 y
lamen a una nueva
Asamblea en el periodo
que decidio la justicia.

El interrogante que

quedaria por resolver es:
éCon qué se encontraran
a nivel contable? ;EI
dinero de los panaderos
fue bien resguardado?

¢ Estara todo en orden?
¢ Qué trabajo realizaran
hasta el lamado a
elecciones? Son muchos
los interrogantes, pero lo
fundamental seria que -
quienes queden al frente
de la institucion- trabajen
con la seriedad y
responsabilidad que se
merecen los panaderos
de la provincia.

Controles de temperatura
para hornos de panaderias

INSTRUMENTOS

DE MEDICION Y CONTROL
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SEJDICEYQUE..

EL OLVIDO. La duefia de
un diario local de Lanus
estaria muy furiosa con el
Vice 1° de la Federacion
porque se “habria olvidado”
de abonarle la publicidad
politica que éste hacia en
ese diario por un total de
$2.500. El enojo se
agravaria porque pareciera
gue no contesta ninguno de
los muchos aparatos de
comunicacion que tiene.

¢ Sera principio de
amnesia?

* 40 ANOS. El actual
Presidente habria dicho
que hade 40 afios que esta
en la Federacion, que
“...no estoy atornillado al
sillén...”, que se quiere ir
“...por la puerta
grande...”, que “.. la
Federacion funciona bien
y politicamente esta en la
cima...” pero también
habria reconocido que no
se cumple con el estatuto

ya que no se hizo el balance
ni la reunion anual ordinaria
del 2010 porque fallecié
lanonne...(jjjPareciera que
desde el 6 de julio del afo
pasado no tuvieron tiempo!!!)

* PRESIONARON A
PERSONERIA JURIDICA.
El Vice 1° de la FIPPBA
habria dicho en la reunién del
mes de febrero que hubo
gente que presioné a Juridica
“..porque se sabe que
cuando alguien tiene un
politico amigo puede mover
algunas fichas...”

* MUY DURO. Marcelo
Rodriguez, Secretario del CIP
del Pdo. De la Costa, habria
dicho, con el objetivo de
colaborar, que: “...Los
dirigentes de la Federacion
tendrian que poner las
barbas en remojo, dejarse
de joder, aunar criterios y
ver como hacer para que la
institucion sirva para el
resto de los colegas... veo
que Ustedes se mueven
viajando, pero el hecho no
es solamente viajar y hacer
acto de presencia sino
decir... venimos aca con un
fin y nos quedamos para
solucionarlo... veo que en

la Federacion se discuten
problematicas politicas y
no del panadero...”

* TODAVIA NO SE
PREPARARON. Hay
preocupacion, a pesar del
pedido de San Martin para
que los paritarios se
preparen con anticipacion y
puedan discutir salarios con
fundamentos serios, hasta
ahora no lo han hecho.

* COMER EN PUERTO
MADERO ES MAS
BARATO!!! Habria llamado
la atencion que en el
balance del mes de enero
de este ano se presentaran
gastos por mas de $21.000
por el catering de fin de afo
de la FIPPBA y por el
sonido (no habrian asistido
mas de 50 personas, de los
cuales de la FIPPBA sd6lo
serian 4 0 5)...77? El presi
habria dicho que asistieron
150 personas (4 0 5 de esa
institucion) -las fotos de otra
revista lo desmienten- pero
como el salon es muy
grande no se noto (risas)...
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* iQueé lio! Otra
reunion en FIPPBA en
la que no habrdaan
decidido nada
importante para el
gremio. Amenazas de
golpes y de renuncia.
- Representantes de M. del
Plata le habrian recriminado
a Abel Rodriguez haber
asistido a la despedida de
Fin de Afo de la Asoc.
Marplatense... pero no
hiceron lo mismo cuando
Maijori asistio a las
despedidas de Cuartel IX ni
a la Agrup. de Lanus.

- Raul Santoandre, habria
pedido la suspension de
Gozalbo (no se sabe en
base a qué cddigo de ética)
por la nota publicada en
nuestra revista y eso habria
generado un caos tal... que

casi se agarran a las pifias.
- Abel Rodriguez habria
querido renunciar.

- Claudio Cova y Guille
Gozalbo también habrian
querido renunciar.

* MIANTENIMIENTO. Hace
poco dio una charla en el CIP
de Matanza Claudio Maria
Dominguez y pareciera que
no funcionaba el aire
acondicionado del salén...
cuando termin6 de hablar el
‘charco” de agua llegaria
hasta la calle.

* dNO LEYO LA NOTA?
El Vice 2do. de la FIPPBA,
después de la accidentada
reunion, llamé a Gozalbo y en
la charla telefénica -después
de que el de San Martin lo
tratara de traidor- reconoci6
que no habria leido entera la
nota en cuestion

* FI.P.P.B.A...
<DESINFORMA?.
Pareciera que la intencion
no fue atacar a un colega,
tampoco desinformar
pero... en las Seccion
“‘F.I.LP.P.B.A. INFORMA” de
una revista, publicaron una
nota “afeja” donde hablan
de un Pan Social a $1.60 en
Fcio. Varela y se hacen
malos comentarios sobre su
Presidente. Lo publicaron
como una novedad pero
iiila nota es del... 12 de
julio del 2007!!! Pareciera
que al no tener informacién
sobre trabajos realizados
que beneficien al panadero
buscan en la Web notas
viejas que alientan la
division entre colegas.

* CUALQUIER PARECIDO |
CON LA REALIDAD ES PURA "lﬂ'
COINCIDENCIA...!!! '
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LESAFFRE-Z2

ARGENTINA

LESAFFRE ARGENTINA SORTEO DIEZ MOTOS ENTRE LOS
PANADEROS Y VENDEDORES DE TODO EL PAIS

CON UNA IMPORTANTE PARTICIPACION DE PANADEROS DE TODA LA
ARGENTINA, LA EMPRESA LIiDER MUNDIAL EN PANIFICACION REGALO 10
MOTOS PARA GRATIFICAR EL TRABAJO DE LOS PROFESIONALES DEL RUBRO

El Grupo Lesaffre, la
principal empresa en
produccién de levaduras y
soluciones en panificacion,
sorted diez motocicletas al
finalizar el afio 2010.

De la mano de su linea
de productos “Magimix”,
Lesaffre llevo a cabo un
concurso a nivel nacional
entre maestros panaderos y la
red de vendedores que
comercializa los productos de
la compaifiia, en el cual
participaron cientos de
profesionales del sector.

Entre los panaderos que
se sumaron a la propuesta,
resultaron ganadores: Claudia
Fierro (Tucuman), Gaston
Alonso (Mendoza), José Luis
Lijo (Caseros, Provincia de
Buenos Aires), Mario
Billordo (Corrientes) y
Walter Vizcaino (Orense,
Provincia de Buenos Aires).

A su vez, los vendedores
que atienden a las panaderias
ganadoras entre su cartera de

Buenos Aires, 2 de febrero de 2011

clientes, también fueron
premiados con una

. motocicleta.

La compafiia de origen
francés contintia afianzando su
relacion con el mercado
argentino y renueva una vez
mas su compromiso con los
profesionales del rubro a
través de sus acciones de
marketing.

Lesaffre es la compaiiia
organizadora de la Copa
Louis Lesaffre. Creada en
asociacion con la Uffeb
(Unidn de Fabricantes
Franceses de Equipos para la
Panaderia y la Pasteleria), la
Copa Louis Lesaffre es la
competencia que selecciona
nueve de los doce equipos que
se enfrentaran en la Copa del
Mundo de la Panaderia,
realizada cada 4 afios. Paises
de todo el mundo compitieron
durante el afio 2010 a través de
rigurosos procesos de
seleccion internacionales en
distintas regiones del planeta:
Europa del Oeste, Pacifico
asiatico, América del Norte,
América del Sur, Europa
Central y Oriental, y Africa/
Oriente Medio.

El Grupo Industrial

Lesaffre, es lider mundial en
la fabricacion de levadura y
estd presente en mas de 180
paises, con mas de 150 afios
en la fabricacion soluciones
practicas al servicio de la
industria de la panificacion.
Instalada en una superficie
superior a las 300 ha ., cuenta
con maquinaria de ultima
generacion, control absoluto
de los procesos productivos,
alta capacidad profesional e
incorporacion de los mas
avanzados adelantos
tecnologicos permiten a
Lesaffre Argentina
posicionarse como referente
en su rubro.

LESAFFRE
ARGENTINA es productor
de las levaduras, “LEVINA”,
“LEVASAF” “NEVADA”,
“SAF INSTANT” y
“LEVEX” y de la Linea de
mejoradores para Panificacion
“MAGIMIX”, con estos
productos esta presente en
gran parte de las panaderias
Argentinas y son los que se
utilizaron para la competencia.
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SOCIALES - CUMPLEANOS - BAUTISMOS  paANADERIA y CONFITERIA
“BIARRIT.Z”

El 5 de enero se festejo
el primer ano de Maria
Victoria Marichich, el 8 del
mismo fue bautizada en la
Catedral de Lujan.
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Su familia Mirta y
Daniel (los padres), Valentin,
Carlos y Romina (los
hermanos), su sobrina
Martina y cunado Javier le
mandamos un beso enorme y
la mimamos mucho.

LETREROS LUMINOSOS

MARQUESINAS

Disefio, Construccion e Instalacion
en todo el Pais - Planes de Financiacion

:
¢ |

Av. Eva Peron 750  4480-0660 / 4653-2148

Lomas del Mirador E-mall: rutapublicildad@rutapublicildad.com.ar




- Unos se casan por la

iglesia... otros por idiotas. - E] mejor amigo del perro

es OTro perro.

- Bigamo: Idiota al
cuadrado. - El eco es como mi mujer...

siempre tiene la Ultima palabra.
- Disfrura el dia hasta que un imbeécil te Jo
arruine. - Mi padre vendio la farmacia porque no
habia mas remedio.
- Intente suicidarme y casi me marto.
- Arreglar los problemas econdmicos es
- Solo quien ha comido ajo puede darnos facil, Jo unico que se necesita es dinero.

una palabra de aliento.
- ¢Cudl es el animal que después de

- Morir es como dormir... pero sin muerto da muchas vueltas?
Jevantarse a hacer pis. - El pollo asado.
- Yoy a escribir algo profundo... Subsuelo. - A los ahorcados se les hace un nudo en

Ja garganta.

- La advertencia consiste en amenazar por
Jas buenas. - Algunos matrimonios acaban bien... otros
duran toda Jla vida.
- L.os mocos son la plastilina de los pobres.
- El diabético no puede ir de luna de miel.

- 8é bueno con tus hijos... ellos elegiran

Tu geriatrico. - Después de los 60,
: todos pertenecen al sexo
- Un dia sin sol es ey - deébil.
como, ya sabes... i
noche. - Nunca hay que pegarle

a un hombre caido...

- Estoy en una situacion puede levantrarse.

tan delicada que si mi
mujer se va con o71ro,
yo me voy con ellos.

- ¢Eres feliz o casado?

€stanmpados #\(frtol (ool CONTRUCCION DE HORNOS DE MAMPOSTERIA
Mieuel Aneel PARA PANADERIAY, PIZZERIAS Y CONFITERIAS

VENTAS DE REFRACTARIDS, BALDOSAS Y HERRAIES
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CAMPANA - BARRIO OTAMENDI

LADIRECCION DE INSPECCION GENERAL
DE LA MUNICIPALIDAD DE CAMPANA
CLAUSURO PREVENTIVAMENTE UNA

PANADERIA EN EL BARRIO OTAMENDI "7 2% = %

Por falta de medidas de seguridad, de libretas sanitarias y de higiene. La
inspeccion realizada esta encuadrada dentro de un plan de trabajo que se
viene realizando desde el aino pasado y que ha sido incrementado respecto a
los comercios de alimentos durante la época estival.

NUEVOS

* Coberturas de chocolate

« Bafios de reposteria especiales
« Rellenos "del Artesano"

* Especialidades

* Granizados

El viernes 18 de febrero, en horas
de la manana, la Subsecretaria de
Seguridad Ciudadana a través de la
Direccion de Inspeccion General, dispuso
la clausura preventiva de una panaderia
ubicada en el Barrio Otamendi, por falta de
medidas de seguridad, de libretas
sanitarias y de higiene.

La inspeccion realizada esta
encuadrada dentro de un plan de trabajo

4911-2302 / 4911-1675
CACHI 678 - CAPITAL FEDERAL
www.burner.com.ar | info@burner.com.ar




que se viene realizando desde el afio
pasado y que ha sido incrementado
respecto a los comercios de alimentos
durante la época estival.

“...Es el Juez de Faltas quien
evalla las actas de constatacion que
realizan nuestros inspectores y luego
decide si aplica una multa por violacion de
alguna norma. En caso de confirmar la
falta, ademas de imponer una multa
deberia establecer un plazo para que el
infractor remedie las irregularidades
comprobadas, cumplido ello y previa
inspeccion puede disponer la reapertura
del comercio...", indico el Subsecretario de
Seguridad Ciudadana, Dr. Gustavo Barros.

En este caso se han detectado
irregularidades que llevaron a la clausura
preventiva del local comercial y la cuadra
donde se elabora la panificacién, clausura
preventiva que debera ser confirmada o
revocada por el Juzgado de Faltas
Municipal.

En otro pasaje de su contacto con
los colegas de la prensa, el Dr. Barros dijo:
"...Es importante destacar que con estas

inspecciones de rutina no se ataca ninguna
actividad comercial o fuente de trabajo,
sino que por el contrario se esta velando
por la salud de todos los vecinos, interés
colectivo que esta por encima de cualquier
interés individual...".

Fuente: www.laautenticadefensa.com.ar

iii AHORRE COSTOS !

SUSTITUTO DE GRASA: EL PRODUCTO IDEAL
PARA LA PREPARACION DE:

* PREPIZZAS / * PAN FRANCES
* PEBETES / * PAN CASERO
* PAN DE MIGA
* PAN DE HAMBURGUESA
* PAN DE VIENA
* GALLETA (librito)

Tel: (011) 4699-4434

info@lecitec.com.ar / www.lecitec.com.ar

Qudntona 2510 - L ded Mirador
La Matanza - Buenos Aires
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Una lubricacion defectuosa o la falta
de esta es una de las principales
causas de averias en nuestra
maquinaria. La falta de lubricacion
tiene como consecuencia el desgaste
prematuro de los diversos
mecanismos, culminando siempre en
la rotura

&Como prevenirlo?
En primer lugar tenemos que tener
en buenas condiciones el circuito de

lubricacion, es decir, «_

que todos los cafios 0
conductos estén libres de
obstrucciones, en el caso de
tener maquinas antiguas ¢
reemplazar las graseras \
(sistema a rosca) por alemites | B
(sistema a presion).

Luego tenemos que seleccionar el
lubricante correcto para cada mecanismo, no
todas las grasas y los aceites son iguales, y no
todas las piezas utilizan el mismo lubricante.

También tenemos que tener en
cuenta los materiales con las que estan
confeccionadas las diversas partes mecanicas.

b s e . Tenemos hoy en dia una amplia variedad que
METALURGICA Pﬁfg superan en resistencia y eficiencia a los
Sfﬂs tradicionales. Es decir resisten mucho mejor la
@ e-R. B 52' sobrecarga y la falta de lubricacién.
“e§ * Tode tige de reparaciones e _ Para ,terr_ninar es impqrtante aclarar
* Repuestos l | que ninguna maquina funcionara o
* Service eficientemente sin una buena lubricacion.
* Compra-Venta de maquinas Lubrique su maquinaria
* Traslados a Capital y Gran Buenos es periédicamente.

Damian Benitez

cei: 15-6092-8707 vexrer: 54*167*240 e min Benitez
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‘H-u sRL INSTALO LA CONFITERIA

Hace 23 anos que Ricardo y Patricia comenzaron en el rubro panaderil
vendiendo solo pan... querian poner un negocio de “algo” y pensaron que

—_ |-
Ricardo, Pedro y Patricia

Después de una
apertura del local muy
emotiva, abierta al publico en
general, en la que estuvieron
parientes, vecinos, colegas,
autoridades de APA.CA.y
clientes, Ricardo y Patricia se
sienten orgullosos del fruto de
su esfuerzo y no lo disimulan.

Comenzaron vendiendo
solamente pan, una lata de
bizcochitos de grasa y una de
pepitas... Hoy, después de 23
afos reinauguran la

av,
AR,
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GRUE,

Solucion a sistemas operativos
Mejoradores nutricionales
Capacitacion y ayuda técnica

Tel: 4651-0313

alimentos@gidea.com.ar
www.gidea.com.ar

Mejoradores Especiales
Servicio y Calidad

CONFITERIA SUPER de la
mano de AMOBLAMIENTOS
VI-LU. En una emotiva charla
nos comentan como
evolucionaron y sus
experiencias.

* ;Fue dificil tomar la
decision de re-inaugurar la
CONFITERIA SUPER?

(Patricia) No, consideramos
que para crecer hay que
jugarse e invertir... Esto es el
fruto de muchisimo esfuerzo,
Ricardo trabajé durante todos
estos afos de domingo a
domingo, nunca se
descompuso ni falto al
trabajo.

(Ricardo) La experiencia de
23 afos de trabajo la pudimos
volcar en la transformacion de
este local, juntamos las ideas
de Patricia, mia y de Armando
y Pedro Pulera. En un disefio

pan siempre se iba a comer.

uno tiene una idea de lo que
quiere, pero cuando te paras
en la obra te encontras que el
local que parecia tan grande
queda chico.

(Pedro Pulera) Las ideas las
aportaron ellos, nosotros en
AMOBLAMIENTOS VI-LU
trabajamos en base a las
necesidades de nuestros
clientes.

* Tienen elaboracion a la
vista...

(Ricardo) Toda la elaboracion
es a la vista, para que el
cliente vea que los productos
qgue consumen se elaboran
con materias primas de
primera calidad y cumpliendo
las normas mas estrictas de
limpieza, conservando la
cadena de frio que garantiza
la calidad de los productos
terminados. Desde el lugar

gunid

Julio Leal
rel:15-4421-565'5




donde estan los productos
hasta las mesas de trabajo
tienen “frio".

¢Por qué confiaron en
AMOBLAMIENTOS VI-LU
para refaccionar el local?

(Ricardo) Tardamos dos ainos
en armar este proyecto y
consultamos a varias
empresas pero la mejor
propuesta fue la de
AMOBLAMIENTOS VI-LU.
Fueron los que les pusieron
mas ganas, esto no es solo
venir y hacer un dibujo. Ellos
soportaron nuestras
indecisiones y algunos
cambios de planes sin
quejarse, al contrario... nos
apoyaron en todo momento.

* Agrega Pedro...

Si bien nosotros podemos
aportar ideas aqui lo
importante es que esto fue
bastante facil por que ellos
sabian lo que querian...

* Se noto la recompensa
econémica...

(Patricia) Si, trabajamos mas
comodos pero ademas
notamos que la gente pasa,
mira y compra. También se
incrementaron los clientes
que tienen entre 20 y 40 afos,
en el otro local —-como era

mas chico- no entraban.
(Continda en la pagina siguiente)
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Tenemos mucha clientela

nueva.

A los clientes les brindamos
pastas, comidas, salén,
panificados y productos de
confiteria.

¢;Conformes con el trabajo
de AMOBLAMIENTOS VI-
Lu?

(Ricardo) Si, nos tuvieron

FABRICA: CABILDO 510
ADMINISTRACION Y VENTAS: ARAOZ 578 - V. MADERO - BS. AS

Tel/fax: 4652-5216 / 4655-1441

SALSA PARA PREPIZZA
TOMATE TRITURADO
MORRONES - ACEITUNAS

ENRICOTA'Y MUZZARELLA
Su marca de confianza

mucha paciencia y estuvieron
siempre a nuestra disposicion.
Aceptaron los cambios que les
propusimos a ultimo
momento. Ademas de cumplir
con la calidad, con que no se
vea ni un solo cable, que no
tengamos que sacar agua de
las heladeras —todas tienen
desague- y que los productos
estén bien exhibidos... Nos
han atendido
maravillosamente.

Algo para resaltar...

(Ricardo y Patricia) A los
empleados... crecieron con
nosotros, son parte nuestra.
Algunos tienen mas de 20

Artigas 7111
j www.mundo-trigo.com.ar

Tel.: 4720-0067

afos en SUPER. De aqui
ganaron para hacer sus casas,
para criar a sus hijos... tienen
la “camiseta” puesta.

N. de la R.:

- CONFITERIA SUPER los
invita a visitar su nuevo local
de ventas ubicado en la Av.
Cobos 1181 de Capital
Federal.

Vviu

- AMOBLAMIENTOS VI-LU
Informa que asesora en la
remodelacioén e instalacion de
Panaderias y Confiterias en
Ayacucho 949 (S. A. de
Padua), Tel.: 0220-4832168 y

0220-4855768

Panchos Bizcrochuelos

Hamburguesas Chips
Pebetes

Pizzetas

© =JOSE L . SUAREZ
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IéAUE{rAf DEL MATERIAS PRIMAS PARA
PANADERO, ™ cuimmiss

DISTRIBUIDOR
EXCLUSIVO DE

W LeneVIT!

LABUENA COMPARIIA

DELPANADERO TaxOnEr3
31 Sermclo del eGremio Panadero

Diaz Velez y Ruta 7 (Merlo Nnrl'a)
cjcaumont@yahoo.com.ar ras: 0220-485-5071

on: 15-5578-2408 15-5571-7507 / 15-5317-6400
«o: 15-4048-6703 / 639*478 15-5578-2409 / 639=477




Llega el Conde a su
mansion. El mayordomo
atentamente le abre la
puerta, agacha su cabeza
y reverencialmente lo
saluda:
- Adelante, ;la con... de
tu hermanal!, ;De
donde mierda viene el
“Serior Conde”, con esa
cara de ojete?
Alo que el Conde
sonriente le contesta:
- De comprarme un
audifono, Perkins...
Estas despedido.....

DICCIONARIO

* ELECCION: Lo que
expelimenta un
oliental al vel una
pelicula polno.

* ENDOSCOPIO: Me
preparo para todos
los examenes excepto para dos.

* MEOLLO: Me escucho.

* ONDEANDO: Ondestoy.

* NITRATO: Frustraciéon superada.

* PARABOLAS: Calzonzillo.

* PEDANTE: Vanidoso flatulento.

* PLATON: Plato grande.

* POLINESIA: Mujer policia que no
entiende razones.

* REPUBLICA: Mujerzuela sumamente
conocida.

* SILLON: Respuesta afirmativa de Yoko
Ono a Lennon.

* SORPRENDIDA: Monja corrupta.

INDUSTRIAS

:.mmm

PFINZAS - MOLDES DE HOJALATA T ALUMINIO
BANDEJAS DE MOSTRADOR - CUCHILLOS - TABLAS

EMASIDE300]PRODUCTOS 4

(54 11)4661-3016 / (0990) 497-6144 | 155 429-3790 / 336°3785

P'MA! DE HADFF;-\- PICOS - CFP’II-I-BF ESPATULM ‘;?h“
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| www.industriaszunino.c
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WOER°  INSTALACIONES COMERCIALES

GRE Servicio Técnico Especializado
Jorge Argiliello, duefio de EL “...Atender
PROGRESO, empresa que se dedica a Ta desde hace 70 afios al
comercializacién de INSTALACIONES gremio panadero demuestra
COMERCIALES, afirmé que durante estos que EL PROGRESO continda
70 afios ha habido momentos dificiles, ofreciendo un servicio de
pero también momentos “maravillosos”. calidad, buenos precios,
atencioén personalizada y
Desde el afo 1941, EL de seguridad...”,
PROGRESO se ha convertido en una Tas puntualizé Jorge Argiiello.

empresas mas reconocidas tanto sea en
la comercializacidén de INSTALACIONES
COMERCIALES como en el servicio

técnico de heladeras, bateas, gé p'&meéa

cocinas, cortadoras de fiambres,

. Solicite
exhibidoras y hornos. Vendedoral: 4682'0592 / 15'6499'5664

E.'LL @ﬁ\ﬁrw'@® INSTALACIONES COMERCIALES
PANADERO! =

HELADERAS - BATEAS
COCINAS - FREEZER —
EXHIBIDORAS - HORNOS S

Ingrese a... www.facebook.com

y busquenos como
EL GREMIO PANADERO

Publique en nuestras paginas

Servicio Técnico Especializado
www.panaderosargentinos.com = [LUETIEPR RS JELTIER P ETETI T LR

(Cambio de Hojas - Piedras para afiladoras) aesto’
Fipis SR D
4696-8277 // 15-3679-3128 :;‘l'_‘"_'t‘“ SICETIODICAL < DAREINAN Px 2 a1
Iclie

15-4084-1090 Vendedor al: 4682'“592 ff 15'6499'583‘




CIENTIFICOS DEL ARS PRODUCEN PAN SIN GLUTEN

UN NUEVO PROCESO PARA PRODUCIR PAN DE ALTA CALIDAD Y LIBRE DE
GLUTEN HA SIDO DESARROLLADO POR CIENTIFICOS DEL SERVICIO DE
INVESTIGACION AGRICOLA (ARS) EN MANHATTAN, KANSAS.

Millones de personas

que sufren de la enfermedad
celiaca no tienen la capacidad
de digerir gluten, el cual es
una proteina en la harina de
granos tales como el trigo, la

cebada y el centeno.

Los quimicos Scott
Bean y Tilman Schober,
quienes trabajan en la Unidad
de Investigacion de la Calidad
y Estructura de Granos en
Manhattan, descubrieron que

después de quitar una

REPARACION - COMPRA Y VENTA
DE MAQUINAS DE PANADERIA

Atencion

m l’t‘rﬁmm=izm]u
UAN pﬂ"f.i:.;.'m':m
e

DT TR T8 Zona oeste

4652-1721 /] 15- 5951-0384

porcion de la grasa de una
proteina de maiz llamada la
zeina, pudieron producir una
masa mas semejante a la de
masa a base de trigo, y panes
altos al estilo tradicional
semejantes a los panes a base

de trigo.

Bean y Schober
tuvieron algln ¢xito en
desarrollar panes libres de
gluten producidos con harina
de otros granos, pero no

pudieron hacer el pan alto al

DISTRIBUIDORA

«Jose”

LE SAI'FRE .:a'f gy

estilo tradicional porque los
panes se extendieron
demasiado. Segtin Bean, el
pan se considero mas bajo en
calidad comparado con el pan
a base de trigo. Los panes
libres de gluten se hacen con

maiz, sorgo o arroz.

En estudios previos,
Bean y Schober descubrieron
que la zeina, la cual es un
subproducto ampliamente
disponible de la molienda
htimeda de maiz y la
produccion de etanol, puede
ser usada para hacer una masa
mas semejante a la masa a
base de trigo. Sin embargo, la
masa a base de zeina todavia
no satisfizo los estandares de
los investigadores, porque
carecio de resistencia y los
panes producidos con la masa
todavia fueron demasiado

planos.

, 4484-8177

J. M. De Rosas 5499
San Justo
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todavia fueron demasiado
planos.

Bean y Schober
descubrieron que quitar atin
mas de la grasa de la
superficie de la proteina de
zeina les permite a las
proteinas pegarse semejantes
a las proteinas de trigo, de
este modo proveyendo las
mismas propiedades de
elasticidad de la masa a base
de trigo.

Segun Bean, aunque el
experimento produjo una
masa mas aceptable, es
posible que el sorgo
demuestre ser un mejor
grano para utilizacion porque
es libre de gluten. Bean uso el

ma{z €n sus experimentos

COmo un paso intermedio
hacia lograr el ideal en los
panes libres de gluten: una
masa semejante a la a base de
trigo, utilizando las proteinas
de otros granos para hacer
productos con una textura
esponjosa.

Los resultados de esta
investigacion podrian ser
utiles para las millones de
personas que sufren de la
enfermedad celiaca, en la cual

el sistema inmunitario del
cuerpo humano
erroneamente ataca las
proteinas de gluten, causando
la diarrea severa y la
incapacidad de absorber
nutrientes. Los panes
sabrosos libres de gluten y
producidos de maiz, arroz o
sorgo podrian ser una
afiadidura agradable en la
dieta de estas personas.

Los resultados de esta
investigacion han sido
publicados en “Journal of
Cereal Science” y en la revista
“Agricultural Research” de

noviembre-diciembre del

2010. *

Fuente: ARS

UN PERFECTO EQUILIBRIO ENTRE
INVERSION Y CALIDAD.

(P) PANING

Ingenteria en Panificacion
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® PLANES 10 CUOTAS
e LEASING

e FINANCIACION BANCARIA
12 MESES SIN INTERES
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T COALICION LATINOAMERICANA

SALUDABLE

Organizacion
" Panamericana
de la Salud

¥ Ciicio Aegiomal d
Organizacian Mundial de la Salud

%

. Mas de 55 organismos latinoamericanos se encontraron en la
Cludad de Buenos Aires entre el 3 y el 4 de marzo buscando formar una

coalicion regional para la lucha contra las enfermedades crénicas no
transmisibles. La FAIPA fue la invitada especial para comentar su trabajo en
la Campanas MENOS SAL-MAS VIDA.

El encuentro fué
organizado por la Fundacion
Interamericana del Corazon
(FIC), la Sociedad
Latinoamericana y del Caribe
de Oncologia Médica, la
Unién Internacional contra la
Tuberculosis y Enfermedades
Respiratorias, la Asociacion
latinoamericana de Diabetes y
la Union Internacional contra
el Cancer, con el apoyo de la
Organizacion Panamericana
de la Salud (OPS).

La intencién fue
coordinar esfuerzos desde la
sociedad civil para reducir las
enfermedades croénicas en la
region. Ademas de promover
la participacién de los
Estados en la importante
cumbre de las Naciones
Unidas sobre estos males,
que tendra lugar en
septiembre en Nueva York.

Dentro de las
enfermedades no
transmisibles (ENT) se
encuentran el cancer, los
males cardiovasculares, las
enfermedades respiratorias
cronicas y la diabetes. Estas
causan el 60% de las muertes
a nivel mundial.

Invitados
especialmente por la
Campafia que vienen
realizando para prevenir
enfermedades
cardiovasculares, autoridades
de la FAIPA, encabezadas por
Rubén Salvio quien estaba
acompanado por Luis Benito,
Hugo Natale y Enrique
Baudino, se dirigieron a los
presentes y comentaron la
actividad que vienen
realizando. En el discurso del
Presidente de la FAIPA a los
presentes se destac6 que
“...Vengo a comentarles la
experiencia que estamos
adquiriendo bajando la
proporcion de sal en los
productos panificados... lo
estamos haciendo con el
apoyo del Ministerio de
Salud de la Nacién y con el
INTI... también se sumo la
Federacion de Cardiologia y
la de Bioquimicos... En un
principio tuvimos que
sortear varios escollos, el
primero fue demostrar que
éramos los unicos que
podiamos llegar a todos los
lugares del pais, lo segundo
fue demostrar que el

producto no pierde calidad
ni sabor... el tercero fue
darlo a conocer, y lo
hicimos a través de afiches
que repartimos en los
Centros de Panaderos del
pais tanto sea para los
clientes como para los
trabajadores.
Consideramos que la salud
es prioritaria y teniamos
que actuar rapidamente.
Vender un producto que
ademas de alimentar cuide
la salud de la poblacién nos
generoé una gran alegria y
un orgullo muy grande, de
alli nuestro compromiso en
colaborar para mejorar la
salud de la poblacién de
todo nuestro pais...”

Lo mas llamativo de la
reunién fueron las palabras
de una de las doctoras
presentes quien resalto la
labor de la FAIPA diciendo
“...Todos los médicos de la
Republica Argentina no han
tenido el impacto que ha
tenido lo hecho por la
FAIPA, es un gran ejemplo
de la tarea que tenemos por
lo cual le estamos muy
agradecidos...” *




MOJA7.E PREMIUM TAPAS

0% de

grasas trans,
el mismo sabor.

Algunos clientes buscan productos ricos.

Otros, saludables. Con la nueva Premium Tapas,
usted le va a dar el gusto a los dos.

Porque es la Unica margarina especialmente
desarrollada para elaborar tapas de empanadas
y pascualinas 0% Trans.

Y ademas:

« Tiene una excelente plasticidad.
» No contiene esencias ni colorantes.
« Por su origen vegetal no contiene colesterol.
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FITHEP BRIRES- EXPOALIMENTARIA 201 1

YA SE EMPIEZA A PALPITAR

A pocos meses de su realizacion se definen
actividades que sorprenderan a los visitantes

Comenzo la cuenta regresiva: la 19° edicion de Fithep, que se llevara a cabo del 13 al 17

junio de 2011 en el Centro Costa Salguero de Bs. As., Argentina, marcha sobre ruedas.

Cada jornada el equipo de Editorial Publitec trabaja para ultimar los detalles de la feria
que promete ser el mayor encuentro latinoamericano del sector dulce. Ademas de los

certamenes que convoca a pasteleros, pizzeros, panaderos y recientemente heladeros,
Fithep 2011 ofrecera la 2° muestra fotografica de “El pan en las culturas”, el espacio

gastronémico Bocuse y el “Ciclo de Conferencias Empresariales” que trataran diversas

tematicas del sector. Se espera la visita de 20.000 profesionales.

Cada vez falta menos para
vivir la experiencia de Fithep Baires-
Expoalimentaria 2011, la Feria
Internacional de Tecnologia para
Helados, Confituras, Chocolates,
Panificados, Pastas, Pizzas y
Articulos de Conveniencia, que
tendra lugar del 13 al 17 de junio en
el Centro Costa Salguero de
Buenos Aires. Seran siete dias de
intensa actividad, con certamenes
dirigidos a todas las areas de la
exposicidon, capacitaciones,
conferencias e innumerables
sorpresas que dejaran sin palabras
a todos los profesionales que visiten
la feria.

- A NENY
“Cuenta regresiva para Fithep 2011, el mayor encuentro latinoamericano
del sector dulce y gastronémico

Pero la 19° ediciéon de Fithep
no sélo reunira a mas de 200
empresas del ambito nacional e
internacional -representantes de
aproximadamente 600 marcas- que
expondran sus mejores productos y
las ultimas novedades en materia
prima y maquinarias disponibles en
el mercado, sino que también
ofrecera numerosas actividades que
involucran a todos los sectores
convocados. Entre ellas se
destacan la 2° edicion de la muestra
fotografica “El pan en las culturas”,
el “Espacio Bocuse” y el ciclo de
Conferencias Empresariales.

Muestra fotografica “El pan en las
culturas 2011”

Sera la segunda edicién de la
muestra cuyo objetivo es mostrar a
través de fotografias el pany su
valoracion en las distintas culturas.

La idea, que naci6 por
iniciativa de la empresa Argental, ha
permitido reunir imagenes
provenientes de Argentina,
Paraguay, Colombia, Venezuela,
Uruguay, Ecuador, Peru, México,
Chile, Italia, entre otros paises. Bajo
el titulo “El pan en las culturas” las
fotografias fueron exhibidas durante
Fithep 2009 en un gran mural, junto
a un relato histérico del surgimiento
y evolucién del pan en las primeras
etapas de la humanidad.

Luego de su exitosa
realizacion, que gratamente
aceptada por expositores y
visitantes, Editorial Publitec redobla
su apuesta, y espera reunir una
mayor cantidad de imagenes
provenientes de todo el mundo. La
convocatoria esta dirigida a todas
las panaderias, centros y
agrupaciones de panaderos,
confiteros y afines, que deseen
sumarse a esta novedosa
propuesta.

Conferencias empresariales en
Fithep 2011

Alo largo del ciclo de
Conferencias Empresariales
representantes de importantes
empresas brindaran charlas sobre
diversas tematicas vinculadas a las
principales tendencias y
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“La Feria esta dirigida a un pablico
profesional y ofrece las ultimas
tendencias del mundo dulce”

problematicas del mercado. Hasta
el momento han confirmado su
participacion la firma Puratos, lider
mundial en la produccion y
comercializacién de materias
primas para panaderos,
chocolateros y pasteleros; y
Chocolates Mapsa, empresa
argentina que ofrece una completa
linea de productos para heladerias
y confiterias.

- Conferencia de Puratos:
miércoles 15y jueves 16, a las
19:00 hs.

- Conferencia de Mapsa:
miércoles 15 a las 20:00 hs.

Todas las actividades se
llevaran a cabo en el Auditorio del
Centro Costa Salguero.

Espacio Bocuse

Entre las novedades que
ofrecera Fithep 2011 se destaca el
“Espacio Bocuse”, donde la
Academia Argentina de Bocuse,
que representa a nivel local la alta
escuela de la cocina francesa,
tendra un lugar diferenciado en
donde se ilustrara a los visitantes
sobre la Gran Copa Bocuse D'Or
que tiene lugar cada dos afios en
Lyon. Alli se realizaran numerosas
acciones que iran desde
conferencias y presentaciones
hasta elaboraciones concretas a
cargo de cocineros profesionales.
Asimismo reunira a responsables
de la gastronomia de hoteles,
restaurantes, cocinas
institucionales, profesionales
independientes y periodistas
especializados.

El Espacio Bocuse estara
acompafiado de la participacion de

empresas expositoras de
equipamiento gastrondmico.

“Juan Pedro Eerﬁuru represeto a
nuestro pais en la final Bocuse
d’Or 2011”

Mas informacion sobre la feria:
Web: www.publitec.com.ar
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Ellmundo de |las novedades en materia primas,

equipamientos y servic

"‘FITHEF

jos estara disponible

13 al 17 de junio de 2011
allhs
Centro Costa Salguerno

EXPO
Alimsniaris

Buenos Aires - Argentina

Mas informacion: Publitec. Tel. {54 11} 4203-9600 - info@publitec.comaar - www.publitec.com




DEL
PANADERO

Puratos

SOCIOS QUE DAN QUE HABLAR...

PURATOS Y LA CUEVA DEL PANADERO SE UNEN PARA UNA
MEJOR ATENCION DE SU CLIENTELA

“...Los clientes directos de PURATOS

que se encuentran la zona de los partidos de
Tres febrero y San Martin comenzaron a ser
atendidos por LA CUEVA DEL PANADERO en
las mismas condiciones comerciales en cuanto
a precios y con el servicio, la logistica y la
distribucion de La Cueva del Panadero.

Y los clientes preexistentes de LA CUEVA
DEL PANADERQO, tienen acceso a los productos
de PURATOS, con los mismos precios que un
cliente directo...”

* ¢Cudntos anos hace que naci6é LA CUEVA
DEL PANADERO?
Hace aproximadamente 10 afos,

comenzamos como distribuidores
independientes en los partidos de Matanza y
Tres de febrero.

Nuestro trabajo se inici6 con un
relevamiento exhaustivo de las zonas
mencionadas.

Contabamos solo con el apoyo de pocas
empresas lideres en el mercado, entre ellas
CALSA y DEWEY, luego se sumaron PULPABRIL
y otras empresas.

En el ano 2006, concluye una obra muy
importante en el Partido de Merlo -el Camino de
la Ribera- que une el Acceso Oeste con la vieja
Rivadavia, lugar donde ya casi no la utilizaba el
transito vehicular. La zona a partir de este nuevo
camino cambid significativamente, el flujo de
transito se hizo inmenso y tomamos la decision
de abrir un local de ventas al ptblico anexado al
depésito preexistente.

Desde entonces hasta ahora el local
funcioné maravillosamente. Los resultados
fueron 6ptimos y nos hicimos multimarcas,
donde DANICA y otras empresas tuvieron un
papel preponderante.

* éComo es su sistema de ventas?

La particularidad de LA CUEVA DEL
PANADERO es que siempre crey6 que el sistema
de preventa era el més indicado para el rubro. El
industrial panadero es asesorado -por quienes
atendemos su cuenta- sobre la diversidad de




productos que comercializa la distribuidora.

Siempre creimos que la venta en caliente
es un error en este mercado (el famoso “...¢Qué
te bajo?...”).

La seriedad de una empresa la marca la
preventa, la honestidad, los conocimientos
técnicos de sus vendedores, la repuesta
inmediata en la logistica y la
distribucion.

Poco a poco LA CUEVA DEL
PANADERO fue creciendo con la adquisicion
de productos de primera linea lo que nos llevé a
atender a muchas Panaderias Clase “A”

* éComo llegan a ser distribuidores exclusivos
de PURATOS?

Esta fue una eleccién mutua, creo que en
el caso de PURATOS nos eligieron por la
trayectoria, atencion, servicio inmediato, la
mejor relacion precio-calidad, y la buena
imagen de LA CUEVA DEL PANADERO en la
atencién hacia el industrial panadero.

Por anos luchamos por ser Concesionarios
de alguna de las marcas lideres de nuestro
mercado.

Representar a una empresa como

4 aboratorio
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FABRICA DE MATERIAS PRIMAS PARA
PANADERIAS, CONFITERIAS Y AFINES
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ENVIOS A TODO EL PAIS
VENTAS POR MAYOR

pdm.: Gral. Hornos 333/341 - (1752) Lomas del Mirador
Tel: 4655-0240 / 4454-7200 / 1197 Fax: 4652-6190

emr "“'-“‘*’m. B,

E-mail: labdewey@infovia.com.ar

PURATOS nos halaga y nos sentimos como
deportistas que lograron el podio, es decir que
para la CUEVA DEL PANADERO, fue la frutilla
del postre.

Como todos saben, LA CUEVA DEL
PANADERO siempre se caracterizo por
seleccionar para su grupo de

trabajadores a los que consideramos
los mejores seres humanos, es decir,
gente honesta, trabajadora que

&%, siempre iban a responder humanamente ante el

panadero y ante la empresa.

Creemos que habiéndonos unido a
PURATOS, también hemos elegido a una
empresa que tiene similares caracteristicas. El
altisimo nivel profesional y humano del staff que
conoci en PURATOS, jamds me lo transmitié
ninguna otra empresa

* ¢éEn qué zonas van a vender los productos de
PURATOS?

Actualmente atendemos a los clientes
directos de Puratos en los Partidos de 3 de
Febrero y San Martin, pero préximamente, en el
mes en curso, se firmard un contrato para cubrir

(Continua en la pagina siguiente)
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también Ituzaingd, S. A. de Padua, Merlo,
Moreno, La Reja y Fco. Alvarez hasta Gral.
Rodriguez siendo nosotros los Concesionarios
Oficiales de los productos de PURATOS en esas
zonas. Alli los panaderos seran atendidos por
nuestros vendedores y con la logistica y
distribucion de LA CUEVA DEL PANADERO.

* éMantienen el Asesoramiento Técnico de
PURATOS?

Si, se mantiene y se incrementa. Después
de reuniones con las diferentes gerencias de
PURATOS se convino que el Apoyo Técnico es
absolutamente necesario y tiene que ser
priorizado por este nuevo emprendimiento ya
que cuando los clientes comiencen a utilizar los
productos van a necesitar el referido apoyo.

Nosotros podemos dar orientacion

técnica, pero el verdadero apoyo técnico lo van
a dar los panaderos, pasteleros y chocolateros de
PURATOS.

* éQué sucede con la variedad de productos?

Trabajar con los productos PURATOS nos
permite brindarle al Indutrial una gran variedad
productos.

HABLAR DE PURATOS ES HABLAR DE
INNOVACION, DE CREATIVIDAD, DE
EXCELENTE RELACION PRECIO-CALIDAD,
ADEMAS DE OPORTUNIDAD PARA EL
CRECIMEINTO EN TODOS LOS
MOSTRADORES E INDUSTRIAS.

Tenemos mejoradores completos para
tanto sea para la panificacion artesanal como la
panificacion congelada, mejoradores simples,
premezclas para panes de Viena, centenos,
multicereal, multigranos, budines, bizcochuelos,
pan dulce. Una linea de levaduras para
productos salados y otra para productos dulces.
Cremas pasteleras en frio pero también otra que
es horneable. Para pasteleria fina, cuatro clases
de brillos especificos. Cremas vegetales
inigualables en este mercado.

En lo que respecta a chocolates estoy
convencido que no hace falta mencionar que no
existe en el mercado mejor calidad que la que
les ofrecemos con la linea CARAT en adelante y
ni hablar de la linea de chocolates importados
de Bélgica “BELCOLADE".

EL GRENK:0 e

PANADERO
AHORA EN... _'E facebook.

Ingrese a
y bisquenos como...

www.panaderosargentinos.com

BulligucHenniestiasguanings

4696-8277 | 15-4084-1090 / 15-3679-3128

info@panaderosargentinos.com / elgremiopanadero@yahoo.com.ar

LESAFFRE-Z

ARGENTINA
INFORMA

Atencion Sres. Proveedores:

Comunicamos por el presente que
a partir del 01/03/2011 el Sr. Gabriel
Vedovato se desempena como Jefe de
Compras reportando al Departamento
de Operaciones

Fabidan Parini
Jefe de Operaciones
SAF ARGENTINA S.A.




MUEBLES PARA
PANADERIAS Y CONFITERIAS

Gracias a la sSus manos una opcion calidos, elegantes y
versatilidad v capacidad innovadora, la cual modernos generando
resolutiva le ofrecemos al consiste en el revestimiento mayores ventas de los
panadero la de los mismos en madera productos panificados que
REMODELACION DE SUS lustrada de primera venden.

MUEBLES. Este servicio calidad. LETIZ ademas le
implica y garantiza una Estamos satisfechos ofrece la mas completa
excelente solucion para la con las respuestas y linea de muebles de
estética de sus antiguos comentarios que nos han panaderia y confiteria,
muebles. llegado a través de asesoramiento y asistencia

Si su panaderia nuestros clientes. Mediante personalizada, una
exhibe unidades en este servicio han podido excelente terminacion de
material aluminio (dando conservar sus preciados sus productos, servicio
asi una sensacion no muy muebles con la técnico especializado v
calida) esta al alcance de gratificacion de exhibirlos garantia por un ano. *

LETIZ AMOBLAMIENTOS www.letiz.com.ar / info@letiz.com.ar

w Buenos Aires 1666 / Burzaco Tel.: 4299-2475

Ald LIS LUITIEN LD ES DUCTIUS TN ES

258=11) 42923-24/ 50— E-mall: Info@ietiz
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Personeria Juridica N° 1700 - ADHERIDA A LAF.L.P.P.B.A.
Ayacucho 2223 - (1650) San Martin - Tel: 4752-9328

CONSULTAS LABORALES (2da. Parte)

Continuamos aclarando algunos aspectos de consulta diaria que los
empleadores necesitan conocer ante cualquier eventualidad que pudiera
transcurrir en el diario mundo del trabajo entre los actores sociales.
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* Si una persona fisica es titular
de un comercio y sus hijos son
los empleados que atienden al
publico. ;éstos deben ser
inscriptos como empleados o no
por el vinculo familiar?

Entre padre e hijos no hay
relacidon de dependencia en la
medida que todos convivan y
aporten al sostenimiento del
grupo familiar.

uno?

hijo.

ASIGNACIONES FAMILIARES.
PRENATAL Y NACIMIENTO

* En caso de nacimiento
multiple (mellizos).

¢ Corresponde abonar prenatal y
nacimiento por dos o solo por

El prenatal se abona por el
embarazo, 0 sea se reconoce un
solo prenatal. Cuando nazcan se
abona la asignacion por cada

ALTA DE EMPLEADOR

* ;Como se debe proceder a los
efectos de dar de alta como
empleador a un contribuyente
monotributista ante la A.F.1.P.?

A los efectos de tramitar el
alta como empleador, el
contribuyente deberd ingresar

Esencias, Colorantes y Aditivos para:

Encuentre en - Panaderias

nuestras 1urr|_m|;i{'i{]ni.=.‘-'. - Confiterias
la personalidad que i

demanda su productos ~ Reposterias

- Heladerias

- Fabrica de Productos

- Alimenticios

Laboratorio Fleibor S.R.L.
30 de agosto 162 - (1766) Tablada

Fleibor

a0 - Thae Wannag
Las Dos Marcas...

Telefax: 4652-8035 (Rot.)
E-mail: fleibor@speedy.com.ar

ARLYS

con C.U.LT. y Clave Fiscal al
servicio “Sistema Registral”,
opcion “F. 420/T Alta de
impuestos / Regimenes”,
debiendo seleccionar la pestafia
“Impuestos” y dentro de ésta el
item “Aportes de la Seguridad
Social”, codigo 301.

DESPIDO POR FALTA DE TRABAIO
* Un empleado jornalizado es
despedido el 09/08/2010, ;se
debe integrar el mes de despido?
¢JLa indemnizacion debe ser un
sueldo mensual (el mejor de los
ultimos 12 meses) por cada afio
de antigiiedad o fraccion mayor
a tres meses?

El empleador tiene que
integrar el mes de despido y la
base es el mejor sueldo normal y
habitual del ultimo afio, por cada
afio trabajado. Si el empleador
invoca como causal la falta o
disminucién de trabajo no
imputable al empleador, se
reduce la indemnizacién al 50%
(articulo 247 de la Ley de

Adrian Ronzio

Reparaciones en general
Mantenimiento - Montaies y Traslados

Técnico Mecanico
de Hornos Rotativos

Nextel 637819
rotativosadrian@yahoo.com.ar




Contrato de Trabajo). PENSIONADA QUE PRESTA TAREAS Estudio Juridico Integral Dra.

COMO 0 EN RELACION DE DEPENDENCIA. Beatriz H. Magliocchi

BAJA COMO EMPLEADOR PERDIDA DEL BENEFICIO

* En el caso de un IMPROCEDENCIA | Atencion a los asociados los dias

contribuyente que deja de tener . lunes en la Camara Panaderil
leados. > aué tramite deb La beneficiaria de una (Ayacucho 2223 San Martin) de 9 a 12

empieados, Jque tramile debe pension que comienza a trabajar hs

Zt;:;’elz 5;;;1?(1?3:;; ljgzn‘;“’l’:’zn en .relacio’n de dep.endencia, Tel: 47152-9823

F 931 sin énipleadoﬁ ; Cudnto apierde el bgneﬁcw? e 15-4992-9949

ti.em 0 tiene para hac.e?' la baia? NO existe incompatibilidad estudiomagliocchi@yahoo.com.ar
P El bri p Y4 en el régimen de la ley 24.241 bettymagliocchi@yahoo.com.ar

bl primer mes que no tiene respecto de aquellos Tel: 13712-9337
trabajadores, el empleador debe  pepeficiarios de una pension que Corrientes 1642 - 10° 0f 171

presentar el F. 931 (sin némina)
sin personal, y con eso se le da la
baja automatica como empleador.

ademas prestan tareas en relacion
de dependencia. *

Capital Federal
Martes y Jueves de 13 a 16 hs

OBRAS SOCIALES. APORTES Y
CONTRIBUCIONES. EXIGIBILIDAD.
PRESCRIPCION
* ;Cudndo prescribe el derecho
a exigir el pago de los aportes y

contribuciones de obra social,
no ingresados?

La propia ley 23660 de
Obras Sociales establece el plazo
de la prescripcion para el cobro

de aportes y contribuciones en su Dra. Beatriz H. Magliocchi junto a miembros de la Comision Directiva de la Camara
articulo 24 en diez afios. Panaderil del Partido de General San Martin

Av. Crovara 2653 (1766) Tablada

4652-9800 / Tel: 4655-1201

Distribucion y Venta de Harinas Semolin y Materias
Primas para panadenias, confiterias y pizzerias

Crama Ballbeda: Exira, Dudia,

VawniFada, Liala ard Bssr

{limgueta amuarilia)

o Groma Extra Aranzang
Base Grera de Lecen
(wtigueta Al

Crema Copelona’ Vegeial, Lactea
. [rdqiata e

[ Croma Aatfen: Comin Lb'cie
[t rafa;

Oficina; Dr. Nicolas Repetto 535 - Dpto, 4
Fabrica: Pfe. Ortega 1000
{1405} - Cludad Aul. de Bs, As

Y Telsrax: (011) 4431-0071 7 4433-1886

ventasi@vicentearanzana.com.ar
www.vicentearanzana.com.ar




GENTRO DE INDUSTRIALES PANADEROS DE MERLO

Victoriano Loza 489 (1722) Merlo-Bs. As.- TEL.: (0220)482-3230 - ctrodepanaderosmerlo@speedy.com.ar
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SUS COLEGAS POR EL PRECIO DEL PAN

- ¢ Qué reflexion le deja la despedida de
afno que organizaron...?

Fue muy positiva y menos problematica
que otras que organizamos anteriormente. En
un principio nos habiamos preocupado por
algunos detalles pero por suerte hubo muchos
colaboradores, tanto sea empresas como
colegas.

Debo agradecer a la gran cantidad de
panaderos que le prestaron dinero al Centro
para poder terminar con detalles que le
faltaban al salén y, ese dinero, se les
comenzara a devolver a partir del 17 de
marzo.

- Cada vez son mas los gastos...

Si, es un tema muy preocupante que
nos concierne a todos los panaderos del
distrito. Mantener una panaderia genera
muchos gastos. Por eso ya comenzamos a
visitar, panaderia por panaderia, a nuestros
colegas para informales e intentar
concientizarlos sobre el costo del pan,
también les sugerimos el precio que tendrian
que comercializarlo.

- ¢ En qué variaron los costos?

En realidad el precio de la harina no incomoda
al panadero, si lo hace el elevado costo de la
luz, el gas, los sueldos y los impuestos
—Ingresos Brutos, IVA, Inmobiliario-, peajes,
mantenimiento de maquinarias y vehiculos.
Son muchos los gastos fijos.

- Habiendo tenido un 2010 con mucho
trabajo... ; Qué se espera para este ano?

Es cierto, el 2010 fue muy positivo y
para este afio vamos a intentar mejorarlo.
Queremos terminar con nuestros proyectos de
trabajo y con los que otros colegas han
comenzado. También tenemos en agenda
proyectos de rifas de autos, harinas y grasas;
la idea es hacer algo semejante a un circulo
cerrado. Todos los socios van a poder
participar.

- ¢,Los nuevos miembros de la Comision
Directiva?

Todos tienen muchas ganas de trabajar,
ellos me acompafian a visitar a los colegas y
juntos vamos a continuar luchando por el
gremio. Hasta que termine nuestro mandato
vamos a seguir trabajando y dando todo por el
gremio.

- Nueva secretaria...

Hemos lamentado que se ha retirado
nuestra ex secretaria, Veronica. Ella fue
reemplazada por Soledad Gonzalez, que va a
cumplir con las mismas funciones.
Consideramos que es una persona que esta
muy abocada al trabajo. Aprovecho la
oportunidad para invitar nuevamente a los
colegas a que nos llamen, nos manden un
mail o se acerquen al Centro para
transmitirnos las inquietudes que tengan y,
juntos, intentar solucionar los problemas que
tenemos en el distrito. *




2 MEJORAR LA RENTABILIDAD, ES
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GIDEA sr.L.

En los ultimos
tiempos hemos visto el
crecimiento de los
panificados envasados, el
pan caliente y los panes
fortificados.

Siendo que la
Organizacion Mundial de la
salud (OMS), pide bajar
grasas, sal (sodio) y
aumentar calcio, potasio,
magnesio, zinc, etc.

En GIDEA,
colaboramos para lograr los
objetivos que esta
desarrollando el mercado.

PARA DAR MAS
TIEMPO DE VIDA
UTIL

Para lograr que los
panes y pasteleria,
mantengan la suavidad y
frescura de producto recién
elaborado, como asi también
evitar que la miga del pan
francés no se seque
rapidamente, los panes de
Pancho, Pebetes, pizzas,

12 de Octubre 948
V. Bosch - 3 de Febrero - Bs. As.
{911) 4840-1122 / 4840-2350

NUEVA
DIRECCION

Analb

www.analba.com - infolanalba.com

NO TIRAR Y OFRECER MEJOR

CALIDAD DE ALIMENTO.

panecillos para catering se
puedan hacer con tiempo sin
problema de
envejecimiento.

Sugerimos la
utilizacién de FRESCURA
GIDEA, asegura mayor
duracion.

Se dosifica de 50 gs a 200
gs por bolsa de harina.

Para la elaboracion de
productos reducidos en
GRASAy que mantenga todas
las cualidades del producto
con GRASA, se recomienda el
FRESCURA “G”.

Demas esta decir que el
costo de uso respecto a la
grasa o manteca es 5 a 10
veces menor.

Guindas Artificiales =
Granella - Pepipan
Frutas Secas

Para ofrecer a los
clientes panes PEBETES,

.. Fortibread
HUCLEI] GON CALCIO NATURAL DE LEGHE

|,|._-,,| LTI IR

ll: || NI
bl
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FRIT AT

Se utiliza de 500 gs a 3 kilos
por bolsa de harina.
Con 3 kilos estamos

incorporando a la masa mds
de 70 litros de leche.

DE MOLDE, FACTURAS y
que el precio no quede solo
reflejado en un aumento
inflacionario podemos
hacerlo enriquecido
reemplazando la LECHE
EN POLVO aportando mas
de 10 % de calcio
NATURAL.

GideaS.R.L. W /[
Tel.: 4651 0313 /
15'661 1'7639 nrxr'.-ﬂ'kqnmnlr

www.gidea.com.ar
jalbamonte@gidea.com.ar

I
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w3 REPRESENTANTE DIRECTO
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HORNOS Y MAQUINAS DE PA NADERIA -
SERVICIO TECNICO OFICIAL AUTORIZAD

SERGIO ROLANDO HﬂLIHIUH

ALFAJOIRES.

*l’

NEXTEL 605*3378 - CEL: 011-1549-929-421

sergioindupan@yahee.com.ar
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Hace unos veinte afos,
mezcla de suefios y profundas
convicciones personales, nace
PANING, una empresa fundada
y liderada desde entonces por el
Ing. Salvador A. Benigno, nacido
y desarrollado personal y
profesionalmente en Rosario. Su
Director sent6 las bases de su
profesién en una centenaria
empresa multinacional, lider en
calidad y prestigio en el rubro de
la agro-industria. Con todos los
conocimientos alli adquiridos,
tanto técnicos como gerenciales,
mas su experiencia como docente
universitario y sus viajes de
capacitacion a Europa y Estados
Unidos, da inicio a la fabricacion
de hornos y méaquinas para la
industria del pan.

PANING

Ingenieria en Panificacion

Somos la consecuencia de
todo ello. En el presente, el
Objetivo de PANING es
producir equipos que superen
todos los esfuerzos de la
competencia en cuanto a calidad
y disefio del producto,
garantizando la confiabilidad a
través de los afios. Gracias a estas
premisas, podemos decir con
orgullo, que hornos fabricados en
nuestros comienzos, actualmente
estan funcionando con éptimo
rendimiento.

Somos proveedores
integrales de diversos mercados.
Nuestros productos (hornos,
maAquinas, accesorios), servicio,
mantenimiento y asesoramiento,
estan dirigidos a todo tipo de
panaderfas, panificadoras
industriales de alta produccién y
cadenas de supermercados,
incluida la de mayor volumen de
facturacion de nuestro pafs por
estos anos.

Somos participes del
comercio internacional. A unos
pocos afos de su inicio,
PANING comenz6 a exportar a
paises latinoamericanos, llevando
también los primeros equipos a

Buenos Aires 3773 * Rosario

Tel/Fax: 0341-464-2170

Estados Unidos, a través de
Ferias realizadas en ese pafs.

Somos un grupo humano
convencido de la importancia de
trabajar en equipo, siguiendo
siempre los procedimientos y las
especificaciones, capacitindonos
de manera constante y apropiada.
Consideramos que ser
profesionales es la base de toda
nuestra gestion, por lo que
PANING invierte fuertemente
en este aspecto.

Somos hoy junto a su
fundador, la generacién
“continuadora”, contando con
una conduccién que promedia
los treinta afios de edad y mas de
una década de trabajar en

PANING.

Un equipo que lo espera en
nuestra planta o en cualquier
punto del pafs para atenderlo en
forma personal y asesorarlo
integralmente segin sus
necesidades, mostrandole ademas
los equipos en funcionamiento,
en nuestro S.U.M. (Sala de usos
multiples) *

El mejor regalo empresarial...

VINOS PERSONALIZADOS

Blanco, Tinto y Tinto Premium
Fiambres y Quesos ARTESANALES

—— |
Vinos y Fiambres Personalizados “DAPH NE” Pedidos al: 19-0992-9421




PREMIUM TAPAS 0% TRANS

RECETA: Empanadas de
calabaza

Gentileza: ca ‘- sl +

Discos para empanadas saludables

Masa:

Ingredientes Cantidad
Fleischmann - Premezcla Ekilibrium o Aktivo 500 g
Harina 500 g
Agua 550 g
Premium Tapas 0% Trans - Margarina 509

Hojaldre:

Ingredientes Cantidad

Premium Tapas 0% Trans - Margarina 250 g

Procedimiento:

Poner en amasadora o batidora con gancho
amasador todos los ingredientes.

Amasar hasta lograr una masa homogénea y
dura, tipo granza.

Retirar de la amasadora y pasar por
sobadora/laminadora hasta obtener una masa bien
refinada.

Formar bastones de forma rectangular y dejar
descansar 10 minutos.

Hojaldrado:

Colocar la margarina sobre la masa.

Encerrar la margarina con la masa formando un
sobre.

Estirar gradualmente por sobadora o laminadora
hasta un espesor de 1 cm.

Dar una vuelta simple (plegado en tres).

Dejar descansar hasta que la masa afloje, y
luego estirar nuevamente por sobadora o
laminadora y volver a plegar en tres (Vuelta
simple), dejando reposar el baston luego del
plegado.

Volver a estirar y dar una vuelta simple,
terminando asi con el proceso de hojaldrado; en
total son tres vueltas simples.

Dejar descansar y luego estirar gradualmente
hasta un espesor de 2 mm.

Colocar las planchas de masa sobre el torno y
cortar con molde de 12 cm de didmetro para
obtener tapas de empanadas, o con cortante de 30
cm para pascualinas.

—

Relleno
Calabaza:
Ingredientes Cantidad

Calabaza 500 g
Cebolla 200 g
Huevos 150 g
Sal 1049
Pimienta 59
Queso port salut 100 g

Procedimiento:

Cortar la calabaza a la mitad y hornear durante
30 minutos.

Quitarle la cascara y realizar un puré.

Rehogar en aceite de oliva las cebollas
previamente cortadas en juliana.

Mezclar el puré con las cebollas, los huevos, sal
y pimienta.

Disponer sobre los discos de tapas una porcion
de puré y un rectangulo de queso port salut.

Cerrar bien los bordes y
pintar con huevo.

Llevar a horno a 180 °C
durante unos 10 minutos
aproximadamente.




FRASES COMUNES...

HECHOS CIENTIFICOS:
“LA DEL CERDO”

= Aburrido como

choque de tortugas. L. "
- Si gritaras durante 8 aiios,

7 meses Yy 6 dias, habrias
producido suficiente energia
como para calentar una taza
de café.
* (No parece valer la pena)
- €l orgasmo de un cerdo
dura 30 minutos.
* (jj30 minutos!!)

- Golpear tu cabeza contra ;
- Desubicado como un muro consume IS0 calorias por hora.
* (Me quedé pensando en lo del cerdo...)
- Una cucaracha vivira 9 dias sin su cabeza, antes de

= Al pedo como
cenicero de moto.

= Apretado como
pedo de visita.

= Arrugado como
frenada de gusano.

moco en la oreja.

pickle en pandulce.  (iQué envidia que le tengo al cerdo!)
- Algunos leones se aparean mas de 50 veces al dia.
- Dificil como " (Igual prefiero ser cerdo, calidad sobre cantidad)
retroceder en - Las mariposas saborean sus propias patas.
chancletas. " (Eso es algo que siempre quise hacer pero me falta
elongacioén.)
- Fresquito como - €l elefante es el unico animal que no puede saltar.
pedo de pinguino. " (...30 minutos, jqué loco €l cerdo!)
- La orina de un gato brilla bajo una luz fosforescente.
- Hambriento como  (¢S€ dan cuenta?... {30 minutos!)
piojo de peluca. - Los ojos de un avestruz son mas grande que su
cerebro.
- Largo como eructo (Conozco gente asi)
de jirafa. - Las estrellas de mar no tienen cerebro.
* (También conozco gente asi)
- Ordinario como - Los osos polares son zurdos.
ataud con " (Los perros Pastor Aleman son nacionalistas, la
calcomanias. ballena franca es franquista y €l cerdo... j€l cerdo es
un maestro!)
= Ordinario como - Los humanos y delfines son las Unicas especies que
canapé de tienen sexo por placer.
mondongo. Y cqué pasé con €l cerdo”? gY si un delfin tiene sexo
con un cerdo-
- Peligroso como - Al fin entendi porqué me dicen: "jSos un Cerdo!”

cirujano con hipo.
TEORIA DE LA

- Peligroso como EVOLUCION
trompada de enano.

= Perdido como pedo
en un jacuzzi.

= Pesado como
portaviones a remo.
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KOR-DAL s.

Tel./Fax: 4203-5706

MADARIAGA 1411/19- AVELLANEDA
E-mail: kor_dal@ciudad.com.ar

til”

MAQUINAS DE PANADERIA DE ALTA PRODUCCION
ARGENTAL MODELO VENETO: DIVISORA BULOMETRICA,
BOLLERA CONICA , DESCANZADOR Y TRINCHADORA.
MUY BUENAS CONDICIONES

cel: 15-6092-8707 Nexter: 54*167*240

* Sobadora pastelera tipo Indupan---------- $6500

* Sobadora pastelera $6000
* Sobadora pesada 600mm Indupan a

engranaje $13000

* Trinchador Indupan nuevo---------------- $23000
* Amasadora Borghi 8 bls 2 brazos-------- $18000
* Batidora a mufieco $3000|

VENDO.

CONJUNTO DE MUEBLES MOSTRADOR
(Marca VI-LU) DE ALUMINIO: Panera,
Vitrina Mostrador, 1 Heladera Mural, 1

Heladera Vidrio Curvo, 3 Vitrinas Murales

(Bombones, Masa Seca, Porciones.) 4628-

3498. Balcarce 2265 -Morén-

VENDO: Herraje completo, todo junto.
180 baldosas muy buenas. Zorras buenisimas.
Lateros dobles. 34 latas. 0220-480-2566.

Sr. Carlos (Merlo).

eanhtena

Sl A

Efegaﬂo

Tel/Fay: oty 4651-9145 ﬂeL otp) 15-5564- 935-4




I CLASIFICADOS ¢ CLASIFICADOS J¢ CLASIFICADOS ¢

Alquiler de Panaderia en la Ciudad de Tandil. Provincia deBuenos Aires. Se alquila local
con planta de elaboracidn superior e inferior con muebles, maquinarias y equipamiento
necesario incluido. Entrada de auto y departamento amoblado.Tratar con Dr. Vicente Pedro
Olivito de 13.30 a 15.30 al Tel.: 02293-431245 o Cel.: 02293-15629178

VENDO. Horno Convector con
fermentadora. Impecable. Rotar. $16.800 /
Heladera Mostrador 2 puertas. Impecable.

$3.000. Sr. Jorge. 4715-0575

VENDO HORNO ROTATIVO ROT.CAR.
70 x 90 - 70 KG.
Reparado a nuevo, instalado y garantido.
$40000. 011-15-55288553 (beto)

SE VENDE. Horno Argental Electrico 70x90. For export (200 kg mas de acero). Muy poco
uso, de los nuevos. $ 33.000. OPORTUNIDAD!!! Tel.: 011-1534834103.
HACE TU OFERTA!!! Cuotas, cheques.

w EL CORRENTINO sx..
4246-7859

AMASADORA -~
ARGENTAL. ol LR
Redonda, 300 kg,
reparada a nuevo, 6
meses de garantia.
IMPECABLE. $20.000

AMASADORA BORGHI. Redonda,
400 kg, 2 brazos, reparada a nuevo,
6 meses de garantia. $20.000

TRINCHADORA
NUEVA. 5 moldes
diferentes, para
baguettera de 70 cm.
12 BOLSAS x HORA.
GARANTIA de 6
MESES. SUPER
OFERTA!!! $22.000

VENDO FONDO DE COMERCIO: panaderia-confiteria en centro
comercial zona "sur". Trabajo B. 2 1/2 pan-facturas-tortas-sand.
de miga. 1 Horno rotativo 15 bandejas 70x90 / 1 Amasadora 2
bolsas / 1 Amasadora 1 bolsa / 1 Sobadora 1 bolsa / 1 Cortadora
/ 1 Armadora / 1 Batidora / 1 Cortadora de fiambre / Camara /
Estufa / Mostrador con exhibidora curva / 3 Heladeras verticales
/ 1 Heladera vertical Grande. (SIN REPARTO) Mostrador
Unicamente. ID: 562*5834 (SR. Roque)

i SETIEMBRE

2010.

PANING

I____._--—-!

OFERTA IMPERDIBLE!!

* DOS HORNOS ROTATIVOS
USADOS MARCA PANING,
PARA BANDEJAS DE 60X80

cm.

MODELOS STANDARD CON
BASE GIRATORIA

* GARANTIA DE FABRICA
TODOS SUS MECANISMOS
FUNCIONANDO

* PRECIO LISTA $ 30.000.- +
LVA.

FORMA DE PAGO: ANTICIPO
50%-SALDO A 30-60-90 DIAS
DEL ANTICIPO, CON
CHEQUES DE PAGO
DIFERIDO.

* SUPER OFERTA CONTADO $
27.000.- + LV.A.

* ESPERAMOS SU CONSULTA
* PANING S.R.L.

BUENOS AIRES 3773 — (C.P.
2000) - ROSARIO

Tel: 0341-4642170




GRADINA
margarina para reposteria
fina con manteca

A base de acenies parcialimente hidrogenades
v mantecas seleccionadis.

Diserida para mejorar el rsbajo de

la manteca en pamficacién, manteniendo sus
caracterisiicas de sabor v aroma.

PASTRIMAR

margarina para hojaldre,
masas, batidos y tapas

st Hinea dle margarmnas se elabora

en base & grasas vaciunas

de alio grado de refinacion. De acuerdo a su
uso, se presenta la varedad para hojaldre,
miasas v s de cmpanmadas

Margarinas
y grasas

INDALINA
oleomargarina bovina
refinada

Olstenicka a partic de T enstalizacion de selaos
comestibles, su alto grado de refinacion v
biagjos pumtes de fusidn (35°C) lo hacen un
prodducto muy estable, de apanencda cremosa
sabor neutro v excelenie palanbildad, Tdeal
para cuabguier Bpo de pamboacion v para so
s e friaras,

MATERPRIM
margarina para masas,
batidos y hojaldre

Firnilia e marganinas elaboradi e base a
gty renmadios v aceiies parcialoe nie
hidrogendos. Su conmpleia fonmulacion, da
comi restiliacdo mangirmas especiales,

VA S 50 s 'r'ill-il'diﬂl. jeei! l“ili-"ll ll'{' [l.ll'l'i.'-l'“]' i

batdos,

GRASINA

arasa

honna refinada

A gt dle prasner ugo v sebos comesiilbilies,
se olmene este prodocto, gue por s

|l|.-i~||l ikl comssencin y salor newiro, lo
haeen especial para su uso en paniificschos
hurturas |||.-'l a0 ||-Cl--I|| RETRAEN, TR NS, €100

v elibracitn ol tapas die empangidas

(0114 215 3003 v (01134 215 3004
ventas g prodalsa.com. Av, Milazeo
3251, Pargue Industrial Plitanoes

(1885 Berazategui, Buenos Aires -
Rep. Argentina, www. prodalsa.com

tel:
011 4215 3333
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" FABRICA DE EQUIPOS MODERNOS PARA PANADERIAS Y CONFITERIAS

TRINCHADOR ESTIBADOR &
AUTOMATICO HORNO ROTATIVO

45X70

MINI TRINCHADOR
COMPACTO

- SOBADORA

- PANADERA
AMASADORA RAPIDA : !
50 KG HARINA "
AMASADORA : g
CONVENCIONAL -
100 KG HARINA :

'y

-

AMASADORA RAPIDA

100 KG HARINA BATIDORA PLANETARIA
3 VELOCIDADES / 40 Lts.

BRITO HNOS. Av. Gral, Lemos (Ex-Ruta 202) N'1917 - (1613) Los Polvorines - Bs, As, Tel.: 011-4667-6624

LONAS Y PANOS

Coordinadas GPS: Laferrere Gregorio 2104 $34*31764 Minutos W058*41264
ventas@britohermanos.com.ar www.britohermanos.com.ar




