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Acrecienta la apetitosidad
en tartas, facturas y todo
tipo de reposteria.

Sus productos brillaran
mas con Gel+Brix.

Laboratorio D
de Panificacion SRS s

~__ Atencion al Consumidor

970 0810-999-2013
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Calsa vuelve a premiar
tus compras de siempre con puntos
que podras canjear por increibles premios.

Los productos que participan
de la promo* en su interior tienen
una raspadita con un codigo
que deberas cargar en
www.maestrocalsa2.com.ar
o0 a través del 0800-321-7323.

ilngresa ya!
Registrate y empeza a sumar
que llevas todas las de ganar.
Mientras mas codigos cargas, mejores premios podés canjear.

*Cajas de 10 kg de Virgen, Duguesa, Leudex y Fermolac,

Consulti boses vovigenets de lu promo en www.moesbroealsa2Zeomar = 080032153285,
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MAR DEL PLATA

PASTELEROS FIRMARON ACUERDO SALARIAL

Ante la proximidad de la realizacion de un “escrache” en las puertas de
los establecimientos mas renombrados y de algunos comercios
representantes de las camaras del sector, finalmente hubo un acuerdo
salarial entre la patronal y los trabajadores Pasteleros

El Sindicato de Trabajadores Alfajoreros,
Reposteros, Pizzeros y Heladeros suscribi6 ayer un
convenio con la Asociacion de Industriales
Panaderos, Confiteros y Afines, con las confiterias
mas representativas del sector y con el Centro de
Industriales Panaderos, que puso fin al diferendo
originado a raiz de un reclamo de aumento salarial
formulado por la entidad sindical.

El acuerdo contempla un incremento del
13% con vigencia entre el 1 del corriente y el 30 de
junio venidero dividido en 3 etapas: 5% no
remunerativo en enero; 4% no remunerativo en
marzo y 4% no remunerativo en mayo.

Se dej6 constancia de que cualquier aumento
salarial que se produzca durante 2012, sea por via
legal o convencional, o aumento del salario
minimo vital y movil, en el orden nacional,
provincial o municipal, sera absorbido hasta su
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concurrencia con el 13% de incremento otorgado
en la vispera. Asimismo se convino que el 5% de
aumento de enero pasara a ser remunerativo a
partir del mes de julio venidero y que el restante
8% se mantendra como no remunerativo.

Carlos Gabriel Presti, apoderado de las
confiterias méas representativas del sector,
manifesto por su parte que "si bien a nivel nacional
los sueldos se van a empezar a negociar a partir de
marzo, a nivel local, como la paritaria habia
vencido en diciembre, tuvimos que acordar ahora;
a pesar de que ambas partes quedaron satisfechas,
admitimos que, al no saberse cuél va a ser la
inflacion real, la situacion es un poco complicada;
el aumento es del 13% pero la incidencia en los
sueldos sera de un 15% ya que a partir de enero se
incluiran en el basico aumentos no remunerativos
que se otorgaron el afio pasado”, explico.
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ESTA TRADICIONAL PANADERIA
ES PROPIEDAD DE GUILLERMO
GARCIA (66 ANOS) Y FUE
REFORMADA RECIENTEMENTE

Desde hace mas de
cincuenta afios que esta en
el mismo lugar, en la calle
Santamaria 2238 de la
localidad de San Justo. Es
una de las panaderias mas
tradicionales de La
Matanza y Guillermo Garcia
(dirigente del gremio
reconocido por su
honestidad y trayectoria
siempre luché por el
bienestar de sus
compairieros) es el
propietario desde la década
del 70. Prueba de ello son
las palabras de Luis, el
empleado mas “viejo” de la
cuadra quién manifesté
“...hace mas de 37 afos
que trabajo con
Guillermo, es una
excelente persona...”

Fue reinaugurada el

S.R.L

domingo 23 de enero.
“...Hacia falta un cambio
y aprovechamos el buen
afio de trabajo que
tuvimos los panaderos
para reinvertir y
modernizarnos...” nos
comenta Fernando (24
afos), hijo de Guillermo y
encargado de ayudar a su
papa en todo lo
concerniente al reparto,
mostrador y panificacion.
También resalté que “...a
pesar de la diferencia
generacional, la relacion
con mi papa es muy
buena... da gusto trabajar
conél...”

Para la
reinauguracion cortaron la
calle y llevaron a un
imitador de Sandro para
gue los vecinos puedan
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disfrutar de un show distinto
y eso fue todo un éxito,
asistieron mas de
trescientas personas
quienes bailaron y
disfrutaron al compas de la
musica de este idolo.
También recibio las visitas y
felicitaciones de sus
colegas, entre ellos de
Evaristo Tomba y Silva.

La panaderia 'y
confiteria San Miguel ahora
luce sus productos de la
mejor forma, ademas
afadio toda la linea de
pasteleria y bomboneria lo
cual le gener6 mejores
ventas.

“...Elegimos a VI-LU
por la amistad que une a
Pedro Pulera con mi papa
y por la trayectoria que




tiene reformando panaderias...”
Finalmente agrego “...el cambio fue muy
bien recibido por nuestros clientes,
ellos se emocionan cuando entran al
negocio, nuestro local hoy vende
mucho mas que antes...”

Equipamientos para panaderias, confiterias y afines

FPorque gracias a la alta calidad de sus
muebles y la experiencia en el rubro, su
- negocio podra verse mas atractivo,
8 R l. Consultenos, Vi-Lu le dara mas vida
. a sus ventas,
1 3 = = — —

'i"iem;ajl"qgm |
; Erpfﬁmew
Ayacucho 949 - S.A. de Padua - Merlo - Bs. As.

Tel-Fax: (0220) 483-2168/485-5768
Www . Vilusrl.Com.Ar emall: vilu@sion.Com




OPINION

LA CRISIS DE LOS PANES...
¢EL INICIO DE UNA NUEVA ERA PANADERA?

LA ACTUAL CRISIS ECONOMICA MUNDIAL QUE HA AFECTADO LA
COTIDIANIDAD DE NUESTROS DIAS, HA PERMEADO EL SECTOR PANADERO

Cada dia aumenta la crisis £
panadera en el mundo. En la : L2 %
- - g r‘f h "‘ b
actualidad los panificadores

deben luchar contra grandes
desafios: el alto precio de los
insumos, la competencia entre
los productores, el pago de ‘{
impuestos, y los mitos que lo M- WD
relacionan con el sobrepeso, '
son algunos de ellos.

El alza en los insumos es el
resultado de la presion que ejercen los precios
internacionales de los granos afectando la
calidad, la cantidad, el tamario, los descuentos
y hasta las promociones “multipack” que las
empresas panificadoras ofrecen a los
consumidores. Esté claro que si aumentan los
precios de los productos la gente limitara su
consumo, ya que las personas buscan ahorrar
en gastos sin importar la calidad.

Si a lo anterior le sumamos el aumento de
competidores por causa de la globalizacion, y

L ¥

. {v
i "‘-1':,.

L /i .:J'l,'.l'l" I

la falsa idea de que el pan
engorda, le estan sacando canas
al gremio panadero, el cual
solo busca satisfacer las
necesidades nutricionales de
los consumidores.
WaL .V Por tal motivo, los
- profesionales del pan, han
buscado transformar y crear
productos diferentes generando
nuevos gustos y tendencias.
¢Como lograrlo? impulsando el consumo de
panes mas saludables bajos en sal, grasa,
aditivos y azucares.

Siguiendo con esta idea, se estan
produciendo panes de “alta gama”, organicos,
100% naturales y elaborados con multiples
granos y alto contenido de fibras, recibiendo
una grata respuesta del pablico que esta
interesado en mantener o mejorar su salud.
Cambiando la mentalidad del consumidor se
busca salir nuevamente de la crisis panadera.

la tendencia mundial a no consumir harinas por

PANES NUEVOS PARA
LOS “CHOCO-ADICTOS”

ESPANA. Si se quiere un valor
afiadido en el sabor de el pan, la
panaderia Turris ofrece un concepto
de pan artesanal Gnico en
Barcelona. Sdlo para aquellos
amantes de los aromas potentes,
costras crujientes, migas cremosas
y sabores nostalgicos, que hacen
de la experiencia de injerir pan un
momento Unico y singular.

Esta panaderia ofrece mas de 25
variedades de pan diferentes.
Desde el pan de chocolate con
dados de naranja confitada o el pan
de maiz con pipas de girasol hasta

la recuperacion de variedades
antiguas como el pan de centeno, el
“pan de parroquia” o “el pan de
coca”. Xavier Barriga, ademas del
alma de Turris, es un auténtico
embajador de la elaboracion del
pan artesanal en todo el mundo.
Ahora propone un pan con
chocolate y pistachos en el cual se
busca la combinacion de la dulzura
del chocolate con un fruto seco
propio de la dieta mediterranea. Por
otro lado, el pan con chocolate y
nueces, con una miga y una corteza
de aspecto ennegrecido debido al
chocolate, perfecto para jovenes y
gente mayor gracias a los
beneficios nutricionales de las
nueces. El pan con chocolate y

naranja y el panecillo con chocolate
y mantequilla ya son un auténtico
clasico de Turris.

El chocolate esta integrado al
pan en pequefios trocitos y esto
permite repartir el sabor del cacao
de manera proporcionada en cada
mordisco. Una experiencia que nos
proporciona una calidad inimitable a
medio camino entre panes 0
postres, auténticos pecados de
chocolate.




ELABORAN EL ALFAJOR MAS GRANDE DEL MUNDO
EN MAR DEL PLATA PARA GUINESS

Un alfajor de 556,100
kilogramos fue elaborado y
presentado el 15 de diciembre
pasado en Mar del Plata, en el
marco del 7° Festival
Gastronémico de esa ciudad,
y el acta de certificacion del
peso fue elevado al registro de
récords Guiness.

Por sus dimensiones el
alfajor tuvo que ser pesado en
cuatro cuartas partes, de 171
kilos, 158,7 Kg.; 159,9 Kg. y
167,2 kg, y el total de 556,100
kilos fue certificado en un acta
por la Escribana Ana Maria
Lépez. El registro supera al de
mayor volumen del mundo
hasta hoy, de 464 kilos.

El super alfajor fue
realizado por el maestro
pastelero, chocolatero y
heladero Ariel Seggeser, con
la colaboracion de Gabriela

Alicia Moreau de Jusio 4768

Palanga, Alfredo Pérez, Sergio
Castillo y Jorge Baudraco.

Como ingredientes se
utilizaron 100 kilos de harina;
40 kilos de fécula de maiz;
5,60 kilos de cacao amargo;
60 kilos de 6leo margarina; 60
kilos de azucar; 4 kilos de
miel; 560 huevos; esencias de
vainilla, limén y almendra;
polvo de hornear; bicarbonato
de amonio; 250 kilos de dulce
de leche y 20 kilos de bafio de
reposteria.

El armado fue en
distintas secciones que luego
se ensamblaron para

APEL - BO

conformar un alfajor gigante,
manteniendo las proporciones
de uno normal.

Unas 10.000 personas
pudieron degustar esta dulce
golosina y una parte ésta fue
donada a distintas entidades
de la ciudad.

El Festival
Gastronomico se desarrollo en
la Plaza del Agua, a unas 20
cuadras del centro
marplatense.

Durante el encuentro se
realizaron degustaciones,
charlas, clases, espectaculos,
actividades recreativas para
nifios y culturales para la
familia, excursiones,
concursos y exhibiciones de
chocolate, postres, pasteleria,
pizzas, empanadas, pan dulce
y flair, un estilo de trabajo
acrobético de los barmen.

IMPRESION DE PAPEL - BOBINAS ¥ BOLSAS

La publicidad mas economica y efectiva
Tel/Fax: 4652-4300 / 4655-2319

Villa Insuperable (Pcia. de Bs. As,) CP. 1752

envolver@speedy.com.ar




LESAFFRE

LESAFFRE: NUEVO DIRECTOR DE LA DIVISION
PANIFICACION PARAAMERICA LATINA

El Grupo, lider mundial en la fabricacion de levaduras, confirmé ademas
otros nombramientos en cargos directivos para América Latina y Europa

El Grupo Lesaffre, lider mundial en
fabricacién de levaduras, que acaba de invertir
en la Argentina un millén y medio de dolares en
el mejoramiento de su planta fabril, nombré a
Vincent Saingier como Director de la Division
Panificacion para America Latina.

El nuevo director, de 42 afios, trabaja en la
empresa desde 1992, cuando se inicié como
responsable técnico en Espafia. Antes de ser
elegido como director de Panificacion Overseas
en 2009, ocupo distintos puestos en produccion
y la direccion general en Hungria, Italia, Chinay
Francia. Este nombramiento se suma a otros realizados a nivel mundial en distintas areas de la
compafia como los de:

Hervé Bolze. Director y coordinador comercial en Panificacion, trabaja en Lesaffre desde
1985, se instald en México cinco afios después para asumir primero la direccion comercial y de
marketing de América Latina, luego la del continente americano y por ultimo la de América
Central.

Paolo Rossi. Director de nutricion y salud, luego de ser director general de Lesaffre para
Italia y la regién de Europa Occidental.

Emmanuel Lorette. Director de Panificacion para Europa. En Lesaffre desde 1995 ocup6
los cargos de coordinador de compras, director General en Marruecos y Polonia, antes de ser
nombrado director de la region de Europa Central en 2008.

Con estos nombramientos, Lesaffre fortalece su equipo de trabajo a nivel mundial, al
servicio de la industria de la panificacion.

El Grupo Industrial Lesaffre, es lider mundial en la fabricacion de levadura y esta
presente en mas de 180 paises, con mas de 150 afios en la fabricacion soluciones practicas al
servicio de la industria de la panificacion. La satisfaccion de sus clientes a través de productos de
altisima calidad, es la prioridad del grupo en todo el mundo, es por ello que 1 de cada 3 panes en
el mundo se elabora con Levaduras Lesaffre. LESAFFRE ARGENTINA es productor de las
levaduras, “LEVINA”, “LEVASAF”, “NEVADA”, “SAF INSTANT”. “LEVEX”,
“FERMINPAN” y “GOLONDRINA” y de la Linea de mejoradores para Panificacion
“MAGIMIX”, con estos productos esta presente en gran parte de las panaderias argentinas, con
la calidad que caracteriza a LESAFFRE en todo el mundo.




la cosa mas rapida del
mundo:

El primero dice: - Yo
creo que la cosa mas
rapida del mundo es el

PRIMER ACTO: un espermatozoide rayo... porque cuando

muerto. cae del cielo baja tan

SEGUNDO ACTO: 100 rapido que ni los ves.

espermatozoides muertos. El segundo dice: - Yo

TERCER ACTO: 10.000 creo que la cosa mas rapida es la luz...

espermatozoides muertos. porque cuando llegas a tu casa y apretas

COMO SE LLAMO LA OBRA: el interruptor para encenderla, pulsas y

iSemen-terio! al instante, sin darte cuenta esta
encendida.

Y el tercero sentencia: - Yo creo que
hay otra cosa mas réapida que el rayo y la
luz.

Los otros dos preguntan: - ¢Y cual
es?

- La diarrea... porque una noche
estaba en el campo y de pronto se me
retorcié el estbmago, sali para mi casa
como un rayo y cuando encendi la luz,
ya me habia cagado.

Una vez Pepito se puso a vender huevos
dentro de una iglesia:

- jHuevos, huevos, a 10 pesos cada uno!
Y el padre muy molesto grita:

- jSaquen a ese nifo de los huevos!

Y Pepito asustado le dice:

- jPadre, mejor de la orejita!

Tres amigos estan discutiendo sobre
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EL FIN DE UNA POLITICA QUE SE INICIO EN 2007, PERO QUE YA
NO TENIA EFECTO EN EL MERCADO

EL PAN “OFICIAL” A $2,50 EL KILO
ERA MUY DIFICIL DE ENCONTRAR

El necesario ajuste de
las cuentas publicas obligo a £%
Guillermo Moreno a
desmantelar parte Iraf
importante del relato oficial.
Con el cambio de afio
decidio dejar de subsidiar a
los productores de pollos y
harina de trigo, que de todas
maneras ya habian liberado practicamente
todos sus precios al consumidor y
colaboraban casi testimonialmente con el mito
de los alimentos baratos para “la mesa de los
argentinos”. Con esta decision, en definitiva,
el secretario de Comercio ya no podra
comprar el pan a 2,50 pesos por kilo a la
vuelta de su casa, como él mismo dijo.

Avicolas y molinos harineros se
enteraron antes de fin de afio de esta
decision, que permitird que el Estado ahorre
unos $ 3.000 millones que el Presupuesto
2012 otorg6 a Comercio Interior para este tipo
de compensaciones. Y ayer, el poderoso
funcionario confirmo la noticia a los
supermercadistas.

El régimen nacio en 2007 y estuvo a
cargo de la ONCCA hasta su disolucién, en
marzo pasado. En estos afios se subsidié la
produccion de carne bovina de feed lot, el
aceite, los cerdos y los subproductos del
maiz. El sistema, ya en manos de Moreno,

sobrevivia con pagos cada
vez menores a la harina 'y
los pollos. En total, el
Estado gast6 cerca de $
11.000 millones para
asegurar alimentos baratos
a la poblacion. Pero en
' todos estos rubros los
precios reales se
multiplicaron. El precio del pan, en rigor, hoy
promedia los 10 pesos.

Curiosamente, el anuncio cay0 bien
entre los sectores todavia beneficiados, pues
Comercio Interior venia acumulando deudas
con las empresas. La ONCCA dej6 un
millonario pasivo de $ 2.000 millones, que
Moreno no saldé. Al hacerse cargo, el
secretario comenzo a pagar solo 30% de lo
gue establecian las reglas. Pero los molinos
cobraron solo cuatro meses y las avicolas
apenas tres, sumando otro semestre de
deudas.

De todos modos, los efectos de esta
costosa politica en la “mesa de los argentinos”
ya eran casi nulos, pues el pan de $ 2,50 era
inhallable y otro tanto sucedia con los pollos a
precios populares. El Gnico lugar bien
abastecido era el Mercado Central, bunker de
Moreno y donde el INDEC toma muchos
precios de la canasta basica.

EL CORRENTINO anr Fuente www.ieco.clarin.cony

FABRICA DE:
ARMADORAS DE PAN
CORTADORAS DE MASA
EQUIPOS COMPACTOS
TRINCHADORAS DE PAN

LAVADOS DE TENDILLOS .
HORNOS ROTATIVOS - BAGGETTES - UTILES DE PANADERIA

MAQUINARIA EN GENERAL - TECNICO EN HORNOS ROTATIVOS

ALBARINOS 3544 - Lanus esTE - 1.: 4246-7859

Visite nuestra pagina Web: hitp//elcorrentinosrl.e.net.ar

E-mail: elcorrentino@uolsinectis.com.ar




PANING

Ingenleriu en

70x90 cm 4570 cm 45%x70 cm 45x70 cm 70x90 cm 45x70 cm

MAQUINAS ACCESORIOS

UN PERFECTO EQUILIBRID ENTRE
INVERSION ¥ CALIDAD.

LETREROS LUMINOSOS
et e, MARQUESINAS

COLOCACION EN TODO EL PAIS
PLANES DE FINANCIACION

AV. EVA PERON 750 - LOMAS DEL MIRADOR

4653-2148 Il 4480-0660
E-mail: rutapublicidad@Qrutapublicidad.com.ar




“LAFLOR
DE

SAN CRISTOBAL?”

Con el fin de mejorar la
exhibicion de sus productos, el
pasado 1° de febrero, se re
inaugurd el local de la Av.
Independencia 2776 de la
Ciudad Autobnoma de Buenos
Aires. Llevaba ya unas semanas
abierto y merecia la pena una
visita de nuestra revista.

El establecimiento tiene
aroma a buen pan. La Flor de
San Cristobal tiene una historia
de mas de 70 afios y ahora
decidié modernizarse
nuevamente reformando su
infraestructura de la mano de
SAYOS AMOBLAMIENTOS. El
resultado fue excelente, un
escenario de exhibicidbn muy
llamativo, una panaderia distinta
de las que hay en el barrio.

"Nuestras expectativas son
muy grandes, amplias, cada dia
gueremos mejorar, esa es
nuestra meta, nuestra vision y
hacia alla vamos" nos coment6
Perla Carral, duefia de La Flor
de San Cristébal desde el afio
1992.

El mayor de los logros, tanto
de la duefia de la panaderia
como de los responsables de
SAYOS AMOBLAMIENTOS han
sido el trabajo constante,
inversion permanente, blsqueda
de nuevos mercados y mantener
la calidad de los productos.




Show Room : Av. Jujuy 823 - C1229ABD C.A.B.A
Tel. Linea directa ventas: (54-11) 4931-9454 / 7969
sayosn@infovia.com.ar

www.sayos.com.ar

Show Room - Av, Jujuy 823 - C1229ABD C.A.B.A

Tel Linea directa ventas: (54-11) 4931-9454 / 7969

sayosniinfovia.com.ar
WWW.5ayos.com.ar
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SCHEPENS
BAKING SYSTEMS

EQUIPOS Y SISTEMAS DE PANADERIA

INDUSTRIA ARGENTINA QUE SE EXPORTA

SCHEPENS es una empresa localizada
en Maria Grande, provincia de Entre Rios,
Argentina. Especializada en la fabricacion y
comercializacién de hornos rotativos y
equipos en general para la industria de la
panificacion es, al mismo tiempo, una
organizacion que se adecua a la realidad
competitiva y apertura econémica en un
marco de innovacion tecnoldgica.

Su politica de calidad se basa en la
plena satisfaccion del cliente, proporcionando
productos acordes a los requisitos
preestablecidos, enmarcados en la
optimizacién de la calidad, reduccion de
costos y cumplimiento de plazos previstos. Su
objetivo es la mejora continua a través del
desarrollo humano y laboral.

Haciendo honor a su eslogan,
SCHEPENS BAKING SYSTEM continta
sumando clientes en el exterior, llevando la
industria argentina a diversos paises del
mundo.

Durante el dltimo trimestre de 2011
SCHEPENS export6 el 40% de su produccion
a paises como Bolivia, Uruguay y México, lo
gue hace prever que el 2012 superara el
periodo anterior. Esto considerando que,
durante los meses de enero y febrero del
corriente, la produccién de la fabrica se habréa
destinado en su totalidad al mercado externo,
con envios a Republica Dominicana y

Uruguay.
o)

EMILSE PATTERER
Comercio Exterior

SCHEPENS BAKING SYSTEMS

SCHEPENS SRL
Int. Varisco 703, Maria Grande (3133), E.R. - Argentina
Tel.: +54-343-4940240/ 4940706
Fax: +54-343-4940343
E-mail: comex@schepens.com.ar
Web: www.schepens.com.ar
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HORNOS ROTATIVOS Y CONVECTORES
TODA LA GAMA DE MAQUINAS

EQUIPOS USADOS Y REACONDICIONADOS C/GARANTIA

FABRICA, ADM. Y VENTAS SCHEPENS S.R.L.
Ruta 44 Km 21 C.P. 3133 - MARIA GRANDE - ENTRE RIOS
pablo@schepens.com.ar - leonardo@schepens.com.ar
(0343) 4940240/ 706 / 343 www.schepens.com.ar

Adm.. Gral. Hornos 333/341 - (1752) Lomas del Mirador
Tel: 4655-0240 / 4454-7200 / T197 Fax: 4652-6190
E-mail: labdewey(@infovia.com.ar

Pcia. 'de Buenos Aires
TEL : 4627-5876 // 4629-4959
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Camara Empresarial Panaderil del Partido de San Martin

Personeria Juridica N° 1700 - ADHERIDAA LAF.I.PPB.A.
Ayacucho 2223 - (1650) San Martin - Tel: 4752-9328

TELEGRAMA LABORAL

(DECRETO P.E. N° 1028/2010)
* Por la Dra. Beatriz H. Magliocchi

EL GOBIERNO INCLUYO POR DECRETO LA MODALIDAD PARA NOTIFICAR LA
AUSENCIA JUSTIFICADA POR CAUSA DE ENFERMEDAD DEL TRABAJADOR O
PERSONA A SU CARGO Y FALLECIMIENTO DE FAMILIAR DIRECTO

Dra. Beatriz H. Mag __. hi

El mecanismo expresa la necesidad de que
el trabajador cuente con una forma fehaciente
de comunicar su inasistencia.

Por decreto 1028/2010 el Poder Ejecutivo
incluy6 la modalidad de telefonograma para
notificaciones en ausencia justificada por causa
de enfermedad del trabajador o persona a su
cargo y fallecimiento de familiar directo.

El mismo se agrega al Decreto 150/96 e
incluye la siguiente expresion: “En el caso de
enfermedad del trabajador o persona a su
cargo, asi como en caso de fallecimiento de
familiar directo el servicio postal de telegrama
previsto en las Leyes N° 23.789 y N° 24.487
podra ser suplido por un telefonograma”.

EN QUE CONSISTE EL
TELEFONOGRAMA

Sin moverse de su casa, un trabajador puede
enviar telegramas con sélo llamar desde su
teléfono. Si es abonado a Telefonica o Telecom
y su linea no tiene restricciones de usar
servicios por cuenta se puede utilizar el
servicio. Se puede acceder al servicio
marcando 0810 444 CORREO (2677).

En los considerandos recuerda que la
Camara de Diputados de la Nacién aprobé una

declaracién en cuanto a que veria con agrado
que el Poder Ejecutivo Nacional, por
intermedio del Ministerio de Trabajo,
modificara el Decreto N° 150/96 que
reglamenta el servicio de telegrama laboral.

Dicha declaracion se orienta a
la inclusién de la modalidad de telefonograma
para notificaciones en ausencia justificada por
causa de enfermedad del trabajador o persona a
su cargo Y fallecimiento de familiar directo.
Entre las razones que sustentan tal solicitud se
encuentra la necesidad de que el trabajador
cuente con una forma fehaciente de comunicar
su inasistencia a efectos de dar cumplimiento a
lo establecido en el articulo 209 de la Ley de
Contrato de Trabajo N° 20.744 y sus
modificatorias.

El decreto agrega que ante situaciones en
que el trabajador no se encuentre en
condiciones fisicas de realizar el tramite
requerido por la Ley N° 23.789 se considera
pertinente la utilizacion del telefonograma
como comunicacion fehaciente con caracter de
instrumento fedatario similar al servicio postal
de telegrama previsto en las Leyes N° 23.789 y
24.487.

Recordemos que el Servicio de Telegrama
previsto en la Ley N° 23.789 consiste en un
envio postal gratuito para el remitente si es
utilizado:

a) Por el trabajador dependiente, para
cualquier comunicacion dirigida a su
empleador que deba efectuar vinculada con su
contrato o relacion de trabajo;

b) Por el jubilado o pensionado, para
cualquier comunicacion que deba efectuar a
organismos previsionales, en caso de conflicto




con ellos;

c) Por todos los de beneficiarios, para
cualquier comunicacion que deben efectuar a
sus respectivas obras sociales, s6lo en caso de
conflicto con ellas.

d) Por el trabajador dependiente o la
asociacion sindical que lo represente, para
enviar a la AFIP copia del requerimiento
enviado a su empleador solicitando la
regularizacion de su situacion laboral ante la
autoridad impositiva y previsonal (intimacion
realizada a su empleador por conflictos con el
registro de la relacion laboral, la fecha de
ingreso o la remuneracion).

e) Por un beneficiario del programa Jefes de
Hogar del Ministerio de Trabajo, Empleo y
Seguridad Social.

f) Si esta destinado a un responsable solidario
por subcontratacion o delegacion o por ser una
empresa subordinada o relacionada.

g) Las cursadas por los trabajadores a las
Aseguradoras de Riesgo de Trabajo A.R.T.y
las remitidas por los derecho habientes del
causante a su ex empleador solicitando la
certificacion de servicios del trabajador
fallecido.

El Dto. (PE) 1028/2010 incorpora la

posibilidad de que en caso de:

1. Enfermedad del trabajador o persona a su
cargo,

2. Fallecimiento de familiar directo.
El servicio postal de telegrama podra ser
suplido por un telefonograma. De esta forma el
trabajador cuenta con una forma fehaciente de
comunicar su inasistencia a efectos de dar
cumplimiento a lo establecido en el articulo
209 de la Ley de Contrato de Trabajo “Aviso
de enfermedad o accidente y del lugar en que

se encuentra”.
(Continua en la pagina siguiente)




¢,COMO FUNCIONA EL TELEFONOGRAMA?

El trabajador puede enviar telegramas y
teletarjetas con sélo Ilamar desde su teléfono.
Si el 0 su Empresa es abonada a Telefonica o
Telecom y su linea no tiene restricciones de
usar servicios por cuenta y orden de terceros, el
precio del servicio se cargara a su factura
telefénica. El costo del servicio es de $ 9,50

En caso de ser abonados a otra empresa
telefonica, fija o celular, o tener las
restricciones mencionadas sobre su linea de

Telefonica o Telecom, podra utilizar el servicio
pagando con tarjeta de crédito American
Express, Mastercad o Visa.

Pueden acceder al servicio marcando el
0810 444 CORREOQ (2677) de Lunes a Viernes
de 6 a 22 horas, los Sabados de 6 hs. a 17hs., y
los Domingos y Feriados Nacionales de 11 hs.
a 17 hs. Fuera de éstos horarios, pueden dejar
un mensaje grabado en el contestador
automatico, y el operador lo llamaré el dia y la
hora indicada.

PRESCRIPCION IMPOSITIVA

* Por la Dra. Beatriz H. Magliocchi

HASTA CUANDO EL ORGANISMO RECAUDADOR (A.F.1.P.)
PUEDE DETERMINAR Y EXIGIR EL PAGO DE IMPUESTOS

* ;. Cuando comienza a correr
el término para que opere la
prescripcion de los
impuestos?

Comenzara a correr el
término de prescripcion del
poder fiscal para determinar el
impuesto y facultades
accesorias del mismo, asi
como la accién para exigir el
pago, desde el 1° de enero
siguiente al afio en que se
produzca el vencimiento de los

Estudio Juridico Integral
Dra. Beatriz H. Magliocchi

Atencién a los asociados los dias
Viernes en la Camara Panaderil
(Ayacucho 2223 San Martin)
de9ail2hs

Tel.: 4752-9823 / 15-4992-9949
estudiomagliocchi@yahoo.com.ar
bettymagliocchi@yahoo.com.ar

Tel.: 4372-9337
Corrientes 1642 - 10° Of 171
Capital Federal
Martes y Jueves de 13 a 16 hs

Comenzara a correr el
término de la prescripcion de la
accion para aplicar multas y
clausuras desde el 1° de enero
siguiente al afio en que haya
tenido lugar la violacién de los
deberes formales o materiales
legalmente considerada como

hecho u omision punible.(Fuente:
Art. 58 Ley 11683)

* ¢ Cuando comienza a correr
el término para hacer

plazos generales para la
presentacion de declaraciones juradas e
ingreso del gravamen. (Fuente: Art. 57 Ley 11683)

* ;. Cuando comienza a correr el término

para que opere la prescripcion de la accién
para aplicar multas y clausuras?

CAYIWE

Tostadero de Mani

03543-492296

EN BUENOS AIRES: 011-155-4208755 / Nextel 164*2179
caviwalcaviwa.com.ar /| www.caviwa.com.ar

efectiva lamultay la
clausura?

El término de la prescripcion de la
accion para hacer efectiva la multa y la
clausura comenzard a correr desde la fecha
de notificacién de la resolucion firme que la
imponga.(Fuente: Art. 60 Ley 11683)

HARINAS  “(ietinniy”

MATERIA PRIMA PARA PANADERIAS, PIZZERIAS y CONFITERIAS

ABBLUSTIN ENTREGAS A DOMICILIO

Tel: 9264-8240 / 4640-0992
Cel: 15-5249-4082 / Nexlel 446*1449

Cristiania 3884 - I. Casanova




Nuevo Envase de Levadura Virgen

L[n cambio de imagen que conserva
la calidad que ya conoces.
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Los mismos colores, la misma confianza.

’:ﬁ*‘/’ﬁ' 1.1_;? FRESC A Para los argentinos hay algunas cosas que no cambian,
! *dea ’ o Vi da como el amor por el equipo de futbol o la costumbre del asado.
\ R Para los panaderos, el clasico por excelencia

" es la Levadura Virgen de Calsa.

Calsa actualizé el envase de la levadura en la que confiaste toda la vida

y en la que seguis confiando cada dia.

www.levaduracalsa.com.ar
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Fabrica integral de bolsas biodegradables
Lisas e impresas

BOLSAS BIODEGRADABLES

*Por Gerardo Kondratiuk

EL INCREMENTO DEL USO DE BOLSAS DE PLASTICO COMO EMBALAJE Y ENVASE GENERALIZADO
PARA EL TRANSPORTE Y CONTENCION DE TODO TIPO DE BIENES Y PRODUCTOS, HA AUMENTADO
CONSIDERABLEMENTE, MULTIPLICANDO SU NOCIVO IMPACTO AMBIENTAL

Las bolsas plasticas
han invadido todos los
paisajes, no existiendo lugar
alguno donde no
encontremos una de ellas o
rastros de alguna de ellas,
siendo un problema
creciente su proliferacion.
En muchos casos son
utilizadas como
descartables dandoles una
sola utilizacién generando
de esta manera una masa extingue y aumenta su
de residuos no degradables costo. Por ello es que, cada
gue no se puede gestionar. bolsa de plastico que se

utiliza a diario tiene un alto costo

Es cierto que las bolsas de plastico = medioambiental.
son practicas, limpias e impermeables,
pero, no es menos cierto que el costo Este problema de la proliferacion del

MANTECA "PRODUCTO BAC AIE
WP 99 100% @ . N
LOBOS _—NATURAL SALSA PARA PREPIZZA

muy elevado. Esos
plasticos, sea el polietileno o
el polipropileno, son
materiales no
biodegradables, es decir
gue no se degradan en la
naturaleza. Ademas el
plastico es un derivado del
petréleo, recurso no
renovable y por lo tanto, a
medida que se utiliza se

VIS I [ ambiental de esas bolsas es
1

TOMATE TRITURADO
MORRONES - ACEITUNAS

MOLZARE

EN RICOTA Y MUZZARELLA
Su marca de confianza

FABRICA: CABILDO 510
rea. 02221-422854 [ cel 02227-15-532287 ADMINISTRACION Y VENTAS: ARAOZ 578 - V. MADERO - BS. AS
M. CAMINOS 120 - LOBOS Tel/fax: 4652-5216 / 4655-1441




plastico es creciente y los basurales y
rellenos sanitarios no dan abasto para
contener tanta cantidad de este tipo de
material. Desgraciadamente, los plasticos
no sélo se acumulan en tierra sino
también en los cursos de agua y el mar,
provocando dafos irreparables.

“LA BOLSA O LA VIDA” suena a
frase alarmista para concienciar a los
ciudadanos de la necesidad de reducir el
consumo de bolsas de plastico que utilizan
en su vida diaria.

Por ello LIDER PACK, lider en el
aprovisionamiento de bolsas de plastico
biodegradable a panaderias y confiterias,
le ofrece la solucion ideal para cuidar el
medio ambiente y poder cumplir con la
Ley 13.868.

Nuestras bolsas abordan este
problema minimizando su impacto
ambiental en cuanto a su utilizacion
racional y reciclado, apuntando al
reemplazo de las mismas por otros

e

elementos menos dafinos al medio
ambiente.

Los productos comercializados por
LIDER PACK estan confeccionadas con
plastico biodegradable, a base de
polimeros de almidén o acidos polilacticos
gue no contienen derivados del petrdleo y
gue pueden transformarse en abono
(compost).

Para evitar que una multitud de
bolsas plasticas que escapan a su destino
final en los basureros y rellenos sanitarios,
sigan volando por los aires una vez
desechadas, contribuyendo a ensuciar las
calles, los paisajes, las playas y los mares
llame al 4270-2222 o al 15-5414-8582. Lo
asesoraremos personalmente.

R At idergPack:s'r.|]

t_ ; '1 Fabrica integral de bolsas biodegradables
- Lisas e impresas

Tel.: 4270-2222 / Cel.:15-5414-8582
Nextel 681*1043

Fca. de Bolsas que cumplen e

con la Ley N” 13.868

Q Buenos Aires
LA PROVINCIA

Lider Pack s.rk

Fabrica-integral de bolsas bivdegradables
Lisas e impresds

Parque Industrial y Tecnolégico Quilmes
Camino Gral. Belerano Km 10,5 - Dto. 43

T c—

Bernal Oeste, - Pcia, de Buenos Aires’™ =

Tel.: 4270-2222
Cel.:15-5414-8582 Nextel 68171043
infol@liderpack.com - www.liderpack.com




RECOMPOSICION SALARIAL
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PARA LOS TRABAJADORES
DEL INTERIOR DEL PAIS

Tendra vigencia a partir de enero hasta el 31 de octubre del 2012

En la Direccion Nacional de Relaciones del
Trabajo, dependiente del Ministerio de Trabajo,
Empleo y Seguridad Social de la Nacion, se
realizd una reunién entre la Federacién Argentina
Union Personal de Panaderias y Afines (F. A. U. P.
P. A.) representada por los sefiores Abel Frutos,
Miguel Rodriguez, Angel Garcia, Enrique Duran y
la sefiora Eva Merele en calidad de paritarios y la
Federacién Argentina de la Industria del Pan y
Afines (F. A. I. P. A)), representada por los sefiores
Rubén Salvio, Luis Benito, Enrique Baudino,
Martin Petrocelli, Raul Santoandre y Dante Cauvet
y el organismo de contralor la Direccion Nacional
de Relaciones del Trabajo, en la figura del Sr.
Roque Francisco Villegas.

Las partes arribaron a un nuevo “Acuerdo
Colectivo” aplicable para todos los trabajadores
comprendidos en el Convenio Colectivo de
Trabajo N 478 / 2006, a través del cual en su
primera clausula se pacté una Recomposicion
Salarial en dos etapas que se reflejan en las
escalas salariales.

Ademas se acordé Fijar el pago de un “Plus
Extraordinario”, de caracter no remunerativo y por
Unica vez que asciende a la suma de $200,00
(Pesos doscientos) que se abonard en una cuota
a liquidarse con las remuneraciones
correspondientes al mes de enero del 2012.

Cabe resaltar que el presente Acuerdo
Salarial tiene vigencia desde el 12 de enero del
2012 hasta el 31 de octubre del 2012.

NUEVOS SUELDOS PARA
LOS TRABAJADORES DEL
CCT 478/2006

Enero a Junio 2012

Oficial.......cccccoveveienne. $3.335.00.-
Medio Oficial................ $3.041,00.-
Ayudante.............coou..... $3.006,00.-
PeON......cocveieecece, $2.962,00.-
Cajerofa.......ccccccuvevunennne. $3.041,00.-
Dependiente.................. $2.981,00.-
Repartidor.................... $3.041,00.-

Julio a Octubre del 2012

»i10° COMPRO SU EXCEDENTE
DE PAN RALLADO

EN EFECTIVO!!!
NO PIERDA

$88

Sr. Carlos

46519145

Oficial.......ccccovevvveienenn. $3.733.00.-
Medio Oficial................ $3.408,00
Ayudante...........cccccoe.e. $3.365,00.-
PeON...oeeeii $3.311,00.-
Cajero/a........ccceeeuennne, $3.408,00.-
Dependiente.................. $3.335,00.-
Repartidor..................... $3.408,00.-
RODRIGUEZ AMOEDO C.I.M.S.A.
OFICINA ESPECIALIZADA

COMPRA-VENTA DE PANADERIAS, CONFITERIAS
PROPIEDADES Y NEGOCIOS EN GENERAL

Administracion Integral en la
Contabilidad e Impuestos
de su Establecimiento

ROJAS 1285 (1416) Bs. As.
Tel: 4581-0777 / 6845
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co: 15-4048-6703 / 639478 15-5578-2409 / 639477
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DE PAN
DULCE

Marta Minujin,
realiz6 una
escultura
integramente
en pan dulce y
lo present6 el 1° de febrero.

EL PAN MAS CARO DEL
MUNDO

SUIZA. Zurich lidera el ranking
sobre el costo de vida que
elabor6 The Economist. Alli, el
kilo de pan cuesta 26 pesos
argentinos, el kilo de arroz
blanco cuesta mas de 23 pesos y
el litro de combustible se ofrece
a casi $10. Le siguen Tokio y
Paris.

LAS HARINAS EN EL
VERANO

Es muy probable que en estos
dias de calor, empeoren las
condiciones para panificar.
Cuando el clima es himedo, la
harina es de alta extraccion y la
temperatura supera los 27° C,
TENEMOS UNA NOTORIA
BAJA DE CALIDAD.

Las harinas actualmente estan
elaboradas con trigos de stocks y
con alta extraccion dan como
resultado masas que absorben
agua en el amasado y se aflojan
al momento de armar el pan.
Luego de la coccion los
productos se secan, perdiendo
calidad y rendimiento.

Hay soluciones para evitar que la
fibra despida el agua y que la
miga no se seque. Como también
para reemplazar el gluten
deficiente que aporta el trigo con
mucho tiempo de guarda.
También al contener el agua en la
miga logramos mejorar el tiempo
de vida util de los productos.

Mc DONALD'S BUSCA
CONQUISTAR EL
PALADAR FRANCES CON

LA MCBAGUETTE

FRANCIA. Una hamburguesa
100% estilo francés. Carne
Charolais, queso Emmental,
mostaza y lo méas importante: la
baguette. Con esa apuesta,
McDonald's quiere conquistar el
paladar francés en sus 1.228
locales en todo el pais.

A partir del 18 de abril -y por
seis semanas-, los franceses
podran comprar la McBaguette,
en un intento de la cadena
norteamericana de comida rapida

por adaptarse a los gustos locales
y atraer nuevos clientes.

Esta estrategia es parte de un
plan global de McDonald's para
adaptar sus productos a las
preferencias gastronomicas de
cada pais donde la empresa esta
presente.

Y en Francia, el pan se puede
considerar una obsesion. Cada
francés consume un promedio de
150 gramos por dia, unos 55
kilos de pan por afio. Segun el
centro de estadisticas Crédoc, el
98% de los franceses come pan
todos los dias.

En particular, la baguette es la
gue suma mas adeptos. De los
2.000 millones de sdndwiches
que se venden por afio en
Francia, el 65% esta hecho con
esa variedad de pan. Al
incorporar la McBaguette, la
empresa espera aumentar las
ganancias en el mercado mas
rentable de Europa.

CONSUMO DE GALLETAS
EN ARGENTINA

El pais del colectivo, el dulce
de leche y el tango bien podria
ser llamado ademas el de las
galletitas. En la Argentina se
comen por afio, 412.000
toneladas de este producto y su
consumo per capita alcanzo en
2011 los 10 kilos, una marca
gastrondmica que la ubica en la
cima de América y es solo
superada por algunos paises
europeos, como Holanda o
Bélgica, con 15 kilos por persona
al afo.

El sector mueve $ 4200
millones anuales en ventas con
exportaciones por US$ 358
millones en 2011.




Instalaciones Comerciales _
Equipamientos Gastronomicos

PRESTIGIO - SERIEDAD - IDONEIDAD
VENTAS A TODO EL PAIS Y EXPORTACION

LETIZ es una empresa argentina de instalaciones comerciales de
reconocida trayectoria y en constante evolucién, con capacidad de
fabricacion e instalacion de sus productos de indiscutida calidad.
Mas de 30 afios de experiencia avalan: seriedad, calidad y servicio;
desarrollando soluciones a sus necesidades y exigencias, brindando
confiabilidad y claridad en nuestra asistencia personalizada.

LETIZ conforma la oferta decisiva y diferenciadora dentro del
mercado.

Por todo esto decimos que no solo vendemos productos,

Asistencia Personalizada
Linea de disefo artesanal
Desarrollo de proyectos
Servicio técnico especializado
Garantia

Ventas a todos los puntos

del pais y exportacion

A8 8 L

sino también soluciones.

Amoblamientos para Panaderias y Confiterias

Letiz Instalaciones Comerciales - Buenos Aires 1666 - Burzaco - Bs As - Argentina
Tel/Fax: (54-11) 4299-2475 - E-mail: info@letiz.com.ar - Site: www.letiz.com.ar




EL ANSSES ESTABLECE MAYORES CONTROLES
PARA ACREDITAR LA ESCOLARIDAD

TODO LO QUE HAY QUE SABER PARA EL PAGO DE LA
AYUDA ESCOLAR A LOS TRABAJADORES

* Por la Dra. Beatriz H. Magliocchi

Como es habitual y permanente todos los afios, ANSES pagara la Ayuda
Escolar Anual correspondiente al ciclo lectivo 2012 a todos los trabajadores
y beneficiarios de ART, que tengan derecho al cobro de la Asignacién por
Hijo o Hijo con Discapacidad. También la percibiran los beneficiarios de la
Prestacion por Desempleo y los jubilados y pensionados

Primario o EGB, Secundario o Polimodal;
0 que reciban Educacion Especial o
Rehabilitacién en el caso de hijos con
discapacidad.

Se establece que quienes no
reciban este pago masivo se les abonara
la asignacion contra presentacion del

: formulario, previa acreditacion de la
Estipulase como valor general de la  escolarizacion de los chicos y que ANSES
asignacion es de $170 y asciende hasta publicara préximamente.
$680, segun la zona geografica de
residencia. Es de destacar que la cantidad PARA TENER EN CUENTA Y MUY
de chicos alcanzados con esta medidaes  IMPORTANTE
de mas de 2,6 millones y ANSES destinara
mas de $ 529 millones. Se establece que a partir de este
afo, todos los que perciban la Asignacion

Como en afios anteriores también el  Familiar por Ayuda Escolar o les
pago sera masivo, para los chicos corresponda cobrarla deberan presentar el
menores de 18 afios y sin limite de edad formulario anualmente para recibir el
en el caso de hijos con discapacidad. Es beneficio. Tendran tiempo para hacerlo
necesario que concurran al Nivel Inicial, hasta el 31 de octubre de cada afio.

HORNOS Y MAQUINAS DE PA NADERIA - ALFAJORES,
SERVICIO TECNICO OFICIAL AUTORIZADO

SEHEII] ROLANDO KALINIUK

& (-

REPR ESEHTANTE DIRECTU

DU

NEXTEL 605*3378 - CEL: 011-1549-929-421

sergicindupan@yaheo.com.ar

@onfltena
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Claboracidn propia- Serpi
Masas, Tortas, Bombo
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Se debe tener en cuenta que este
formulario, con los datos de inicio de ciclo
lectivo o de inicio de Tratamiento de
Rehabilitacién y/o Ensefianza Diferencial,
acreditara la concurrencia de los chicos al
colegio o a distintos tratamientos,
garantizando la transparencia y el control
en el proceso de pago.

Se recuerda que el mismo podré
entregarse en las delegaciones de ANSES
hasta el 31 de octubre de cada afio, desde
el inicio del ciclo lectivo, solicitando un
turno previamente desde el sitio
www.anses.gob.ar o comunicandose al

130. Y con una extension hasta el 31 de
diciembre de cada afio, en el caso en que
se trate de nifios que concurran a
escuelas de verano.

Sepan que de no presentarse el
formulario dentro de este periodo, el
monto abonado a principio de afio sera
descontado de las futuras liquidaciones de
asignaciones familiares.

PREGUNTAS INFORMATIVAS Y
FRECUENTES: ¢ Cuando hace ANSES el
pago masivo?

- Para los trabajadores y beneficiarios
de ART de empresas incorporadas al
SUAF se pone al pago en marzo y abril de
cada afo

- Para los beneficiarios de la Prestacion
por Desempleo se abona a fines de
febrero para los que perciben el Plan 1y a
principios de marzo para los del Plan 2.

- Para los jubilados y pensionados se
paga en febrero de cada afio, junto con los
haberes.

Juan Garlos Lopez

DISTRIBUIDOR EXCLUSIVO DE:

MATERIAS PRIMAS PARA
PANADERIAS - CONFITERIAS
PIZZERIAS - FAB. DE PASTAS

Aqui estjlmos
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Ruta 3 al 8400
R. Ortega

Edison 3547 - |. Casanova - Pcia. Bs. As.
Tel: (54-11) 4466-2818 - E-mail: juanclopez@fibertel.com.ar




<TIENE PIOS SENTIPO
DEL HUMOR?

. EN (AMBIO mi MARIDD
DiCE QUE (ADA AND QUE PASA
LE RESULTO Mag
INTERESANTE ..

¢ Crees que esta chica es muy linda?
MIRA LA FOTO AL REVES

PRIMER ACTO: Un té abandonado en
unaisla

SEGUNDO ACTO: El mismo té
abandonado en la isla

TERCER ACTO: El mismo té continda
abandonado en la isla.

¢ COMO SE LLAMA LA OBRA?: Laisla del
té-solo.

- Mama, ¢quién es mi papa?

- No sé hijo... sos un bebé probeta
- ¢, Qué es eso mami?

- iProbeta-ntos que no sé!!!

- ¢Qué hace una gallega tirandose del
6to. Piso al vacio con las piernas
abiertas?

- Probando las nuevas toallas
femeninas con alas protectoras.

Un toro y una vaca estaban muy
enamorados pero una cerca con
alambres de pua los separaba.
Cansado de esa situacion un dia el toro
se arma de valor y salta la cerca.
Contentos al estar uno junto al otro la
vaca le dice:

- Me llamo Rosa Corazén, pero podés
llamarme Rosa porque mi corazén esta
contigo.

Y el toro le contesta:

- Yo me llamo Pepito, pero podés
llamarme Pe porque el pito lo dejé en el
alambre de puas.
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MARGARINA PARA HOJALDRE
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Se agrando la familia MTK, Con la nueva presentacion en placas de MTK
Hojaldre, podras lograr un excelente desarrollo de las piezas elaboradas,
manteniendo el inconfundible sabor a manteca de la linea MTK vy la
plasticidad de siempre, pero de una manera mucho mas practica. Es ideal
para elaboraciones como: medialunas, facturas y palmeritas. Probala.



Y es que por estos dias, el tercer
trabajo discografico de Javier Caumont, va
tomando vida. Como bien dice una de las
estrofas del hermoso tema, que da lugar al
titulo del CD. “ASI ES MI AMOR” de
Armando Manzanero “...como ilusiéon
que estéa aferrada a realizarse, como el
que suefay no quiere despertarse...”

Al respecto, fue el propio Manzanero
guien manifestd orgulloso su apoyo a
Javier Caumont: “...Cuando un cantante
se ocupa de un tema nuestro, nosotros,
los compositores, lo agradecemos
mucho. Porque en estos tiempos, hacer
un disco y poner una cancion al aire, o
en una grabacion, da mucho trabajo.
Asi que, esto se lo agradezco a Javier
con toda mi alma. Quiero desearle el

ARMANDO MANZANEROAPOYA

W PRODUCCIONDISCOGRAFICAARGENTINA

"AS| ES Ml AMOR"

Produccion nacional e independiente

de Javier Caumont

Vuelve la mlsica romantica a la Ciudad, de la
mano del exquisito cantante romantico de
Buenos Aires, Javier Caumont, y con la
bendicidn y apoyo de, nada mas ni nada
menos, que el maestro Armando Manzanero

mayor de los éxitos. Y agradecerle
mucho las canciones que me graba...”

Una de las mejores intérpretes
argentinas, Maria José Demare forma
parte de esta produccion independiente.
Su voz interpretativa incomparable
acompafia a Javier Caumont en el tema Sl
AVECES HABLO DE TI, “...un temazo el
que cantamos juntos...”, expreso al
respecto La Demare. “...Es para mi una
felicidad hacerlo, siento un placer
enorme, tiene que ser un éxito...”,
sentencio.

“ASI ES MI AMOR”, también
cuenta con la participacion especial de
Fabio Cadore, joven musico y compositor
de Brasil, con quien Javier Caumont
interpreta una maravillosa version a duo
del tango “Nada”, en donde Cadore no
solamente escolté con su célida voz, sino
gue ademas imprimio todo su talento en el
acompafiamiento de guitarras. Sin dudas,
“sorprendera” el estilo de Brasil en los
arreglos.

Javier Caumont sigue apostando a
una seleccion de temas, donde pasea por
diferentes géneros americanos, siempre
con un aire rioplatense. Un conjunto de
Boleros, Baladas y Candombes
romanticos que sorprenderan sin dudas al




mundo
Hispano,
confiando a
tal efecto, en
los Arreglos y
Direccion
Musical del
talentoso musico argentino Bucky Arcella.
El amor se instala en Buenos Aires
para trasladarse a América toda “como el
jardin que no hace caso del invierno...
COMO un amante que nos jura amor
eterno” como dicta la cancion de genera
el titulo del disco Javier Caumont con su
exquisita y sensual voz, cuenta con miles
de cdmplices, "...ese publico que cree, a
pesar de ser épocas de indiferencia,
que cantarle al amor es posible..." y
gue acompafan a Javier Caumont en sus
presentaciones, en su pagina oficial y en

las redes sociales

Definitivamente, el amor vuelve a
instalarse entre nosotros. Y no sélo a
través éste sorprendente trabajo
discografico "ASI ES Ml AMOR", sino que
también Javier Caumont nos deleitara con
ciclo de presentaciones semanales desde
abril hasta noviembre en destacados y
conocidos lugares de Buenos Aires
acercandonos sus deliciosos temas

Como bien dice Javier Caumont:
“...Vamos a demostrarle, al mundo
todo, que se puede creer en el amor...”

lozreyameior |
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Crema Batilista: Extra, Dulce,
- Vainillada, Lista para Batir
{etiqueta amarilla)

@ Crema Extra Aranzana;
Base Crema de Leche
(etiqueta azul)

Crema Copetona: Vegetal, Lactea
(etiqueta verde)

o Crema BatiBon: Comin La ctea
(etiqueta roja)

Oficina: Dr. Nicolas Repetio 535 - Dpto. 4
Fabrica: Ffe. Ortega 1000
(1405) - Ciudad Aut. de Bs. As

Tel./Fax: (011) 4431-0071 / 4453-1886

ventas@vicentearanzana.com.ar
www.vicentearanzana.com.ar




NOTICIAS

INTERNACIONALES

ISRAEL, CAMPEON EN
LA COPA EUROPEA DE
HORNEADO DE PAN

0 gy — e Wy

El equipo israeli alcanzd el
primer lugar en la Copa Europea
de horneado de pan 2012,
superando a potencias culinarias
como Francia y Alemania, y
dejando muy por detras a paises
como Portugal y Reino Unido.

El concurso, celebrado en
Rimini Fiera, Italia, incluyd
cuatro categorias diferentes, de la
cuales dos fueron conquistadas
por Israel: la de «panes
innovadores con un enfoque
saludable» y «mejor postre
horneado».

HUELGA DE HAMBRE DE
UN PANADERO

NEgY

El panadero palestino Jader
Adnan abandoné la huelga de
hambre que realizé durante 66
dias, después de que sus
abogados alcanzaran un
compromiso con el Shin Bet, los
servicios secretos para Israel y
los territorios ocupados, que le

permitira quedar en libertad el
préximo 17 de abril "si no
aparece ninguna prueba nueva".

El panadero milita en Yihad
Islamica, una organizacion que
Israel considera "terrorista”,
aunque en el caso de este preso
no se le conoce ningun vinculo
con el aparato militar del grupo.
Segun los médicos que lo han
examinado, Adnan corria peligro
de muerte aunque durante su
prolongada huelga de hambre, la
mas larga de un preso palestino,
ha ingerido liquidos y vitaminas.
A pesar de su debilidad, estaba
atado a la cama
permanentemente por los dos
pies y un brazo.

EL PAN, PRINCIPAL
CULPABLE DEL
EXCESIVO CONSUMO DE
SAL EN EE.UU.

Nueve de cada 10 adultos

estadounidenses consume
demasiada sal y las principales
culpables no son las papas fritas

sino las rodajas de pan,
informaron los Centros para el
Control y la Prevencion de
Enfermedades de Estados Unidos
(CDC).

El 44 por ciento del sodio
consumido puede vincularse con
10 tipos de comida, dijeron los
CDC. El pan y los llamados
"rolls" lideran la lista, sequidos
por los fiambres, la carne
ahumada, la pizza, el pollo, las
sopas, los sandwiches, el queso,
la pasta, la carne y los "snacks"
como pretzels y papas fritas.

Una rodaja de pan no tendria
mucha sal, pero cuando se
consume varias veces por dia
puede aumentar la ingesta diaria
de sal.

El consumo elevado de sal
puede aumentar la presion
arterial, un factor de riesgo de
enfermedad cardiaca y accidente
cerebrovascular (ACV), indicé la
agencia estadounidense.

El estadounidense promedio
consume 3.266 miligramos de sal
por dia, sin contar la sal sumada
en la mesa, lo que se ubica muy
por encima de los 2.300
miligramos recomendados,
sefialaron los CDC.

Para seis de cada 10
estadounidenses, incluidos los
mayores de 51 afios o los que
tienen hipertension o diabetes,
1.500 miligramos es el limite de
ingesta diaria de sal aconsejado.

Se aconsejo que los
productores de alimentos y los
restaurantes reduzcan
voluntariamente la cantidad de
sal en sus comidas. Una
disminucion
del 25 por
ciento en el
contenido de
sal en las 10
fuentes
principales
de sodio
salvaria
28.000 vidas
por afio.




FABRICA DE MUEBLES PARA PANADERIAS Y CONFITERIAS

San Matias 153 - San Justo - Buenos Aires
tmamoblamientos@gmail.com

Lasaiiero Orniz s Pozzi sa g
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FABRICA DE ENVASES DE CARTON PARA CONFITERIA

~ Fibrica idi@ié-a. Panaderia sss Desge 1925 ==
“MAS)DE300)PRODUCTOS?
LATAS - BAGUETERAS - CARROS - PIZZERAS - MANGAS

PALAS DE MADERA - PICOS - CEPILLOS - ESPATULAS w‘ffs
PINZAS - MOLDES DE HOJALATA Y ALUMINIO

BANDEJAS DE MOSTRADOR - CUCHILLOS - TABLAS

Av. Hipolito Yrigoyen 5160 (B1824 ABU) Lanis Deste

(011) 4661-3016 / (0220) 497-6144 Prov. de Bs, As. - Argentina- Tl Fax :(011) 4241-3449 /4834
15-5420.3790 | 338%3785 E-mail: info@caballeroortizpozzi.com.ar

. www.caballeroortizpozzi.com.ar
Www.casamichero.com.ar  casamichero@yahoo.com.ar
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CENTRO DE INDUSTRIALES PANADEROS DE MERLO

Victoriano Loza 489 (1722) Merlo-Bs. As.- TEL.. (0220)482-3230 - ctrodepanaderosmerlo@speedy.com.ar

TRABAJANDO POR LOS COLEGAS

DESPUES,DEL NORMAL RECESO POR LA EPOCA DE VACACIONES, EL CIP
CONTINUA TRABAJANDO EN POS DEL BENEFICIO DE SUS ASOCIADOS

Como sucede antes de
cada cierre de edicion
tuvimos la oportunidad de
hablar con el presidente,

SERVICIOS
PARA
NUESTROS
SOCIOS

CONTADOR

Dr. Pablo Luis Coussan
Contador Publico
Licenciado en
Administracion
Rodriguez Pefia 912
3% “A” - Castelar
Tel.: 011-4627-3577 011-
15-6397-8494
ID 558*4755

GESTORIA

Gestoria “El Colo”
Planos, Habilitaciones
comerciales e industriales,
Tramites en general
Sarandi 376 - Merlo
Tel.: 0220-482-7211

ABOGADO

Dr. Daniel Ramunno
Abogado
Juncal 698 1° “F” - Merlo
Tel.: 0220-483-0752

Hilario Frias y comentaba
que: “...Comenzamos
trabajando como todos los
afos y durante este 2012 no
cerramos el centro —como
es costumbre durante el
mes de enero- para seguir
trabajando por nuestros
socios. Si bien muchos de
los miembros de la
Comision Directiva estaban
de vacaciones el trabajo fue
constante...”

* ¢ Cuales fueron los temas
tratados en la primer
reunion del 23 de febrero?
El tema principal fue la
obra del saldn, es un
trabajo que nos lleva mucho
tiempo, sacrificio y dinero.
Cuando la terminemos
tendremos el orgullo de
dejarle a los panaderos de

Merlo un excelente salon que
lo podran disfrutar cada uno
de los socios de esta
institucién, esta obra fortalece
econémicamente al Centro.
También debatimos sobre lo
positivo de la recaudacion de
Fondo Convencional y cuota
societaria, debido al gran
trabajo que venimos
realizando todos los meses
ingresan socios nuevos.

* ¢ Qué proyectos tienen
para este afio?

Si bien el salon ya se
puede utilizar, queremos
terminarlo por completo,
faltan los detalles que son los
gue mas tiempo lleva. Estan
los pisos terminados, le
colocamos rejas, iniciamos la
habilitacion y estan




H. Frias mostrando el
interior del salon

aprobados los planos para la
escuela de panaderia y los
tres pisos superiores.
También continuaremos
trabajando con los colegas
para concientizarlos sobre la
necesidad de vender sus
productos por sobre el costo
de produccién, parece
mentira que todavia
tengamos colegas que
“revientan” el pan.

* Recibimos comentarios de
algunos panaderos que se
quejaban del trabajo de esta
Comision...

Si, lo sabemos. Pero
lamentablemente esas
personas no tienen autoridad
moral para hacernos ningun
planteo, en su mayoria no son
socios del Centro, son
repartidores, generalmente
estan elaborando
clandestinamente y como Si
eso fuera poco venden el pan
a precios que estan muy por
debajo del costo perjudicando
al resto de los colegas del
distrito.

También tenemos
conocimiento que este
pequefio grupo esta
realizando reuniones en un
lugar ajeno al Centro y que
son los mismos de siempre,
los que tienen obreros en
negro y trabajan con
camionetas sin habilitar. Estas
personas se dedican a
criticarnos pero ninguno de
ellos ha hecho nada por sus
colegas ni han demostrado
tener interés ni capacidad

Controles de temperatura
para hornos de pnnndim:

INSTRUMENTOS
DE MEDICION Y CONTROL

Paris 1824 (1765)
|. Casanova - Bs. As.
Telefax: 4485-3764

inlo@dinter.com.ar f
www.dinter.com.ar /
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H. Frias mostrando las
rejas de la obra
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para acercase y transmitir sus
ideas, solo hablan... eso es
gratis.

* ¢ Este afo tienen
elecciones?

Si, ya llevo cumplidos seis
afios de mandato y tengo el
orgullo de decir que, junto a
mi Comisién, hemos
trabajado muchisimo por los
colegas. Y lo voy a continuar
haciendo, no sé si como
presidente o como miembro
de la Comision, una gran
cantidad de socios y colegas
ya pidieron mi reeleccion.

INDUSTRIAS

&UImnG




ealpy FAIPAEN LA ASUNCION DE MINISTROS
Y SECRETARIOS DE ESTADO

El pasado 10 de Diciembre asumieron las nuevas
Autoridades del Gobierno Nacional, entre ellos los Ministros
y Secretarios de estado designados por la reelecta
Presidenta Cristina Fernandez de Kirchner

Presidenta y no cabe dudas que durante
mucho tiempo fuera el principal freno al
aumento sin justificacion de precios.

Con una actitud que le sabe ganar sus
detractores, sostuvo la politica
implementada por el Gobierno Nacional
desde la Asuncion del desaparecido
Néstor Kirchner.

Mucho se habia hablado de su
reemplazo, en las mas variadas versiones,
e incluso él también se habia despedido.
¢ Fue una de sus también habituales
bromas?

La verdad es que Guillermo Moreno,
sigue firme en su puesto y la verdad que
para esta Entidad es una profunda alegria
gue asi siga estando. Lo cierto es que

Ademads de asistir a la maraténica desde que establecimos los primeros
Jornada de Jura de Ministros, el contactos con el licenciado Moreno, se
Presidente Rubén Salvio estuvo en el acto  creo un verdadero circuito de colaboracion
de Reasuncion del Licenciado Guillermo y gracias a su predisposicion se

Moreno, que continuara al frente de la posibilitaron muchisimos canales de
Secretaria de Comercio. didlogo y de asistencia con distintos
Guillermo Moreno, sigue siendo un estamentos del Gobierno actual.

hombre clave dentro del Gabinete de la

LA PRESIDENTE AGRADECE A RUBEN SALVIO

La Presidenta de la Nacion, Dra. Cristina Fernandez
de Kirchner agradecio el apoyo del Presidente de la
F.A.ILP.A., Rubén Salvio y del Secretario de la
misma, Hugo Natale.

En la misiva destaca que: “... gestos como el suyo
reconfortan a la Primera Mandataria en su
cotidiana tarea de consolidar el proceso de
transformacion politico, econdmico y social
iniciado en el afio 2003, que hoy es una realidad
concreta para millones de argentinas y
argentinos...”

L




MENOS SAL, MAS VIDA EN CORDOBA

La actividad tuvo entre sus objetivos, la
generacion de un espacio de acciones conjuntas de
promocién de habitos saludables en municipios de
la provincia de Cordoba.

La importancia de este encuentro radicé en
la carga epidemioldgica y sanitaria creciente, de las
enfermedades cardiovasculares en nuestro pais,
producto entre otras cosas del elevado consumo de
sodio por parte de la poblacion.

Del mismo modo resultd de sumo interés
difundir las politicas nacionales y su anclaje en el
territorio, en relacion a las enfermedades no
transmisibles y las estrategias de accion para la
promocién de modos de vida saludable.

En virtud de ello se ha organizado este taller
en articulacion entre el Plan Nacional Argentina
Saludable, el Programa Nacional Municipios y
Comunidades Saludables PNMCS, la FA.LLPA.y
los municipios de la Region, que puso de
manifiesto la accion intersectorial,
interjurisdiccional y la participacién comunitaria
con la finalidad de disminuir estas enfermedades”.

Objetivos:

- Sensibilizar acerca de la situacion alimentaria y
nutricional de Argentina

- Brindar informacion acerca de las estrategias de
accion llevadas a cabo por la Direccién de
promocion de la Salud y Control de Enfermedades
no Transmisibles

- Capacitar a panaderos locales y brindar
informacion sobre la Campafia “Menos sal, més
vida”

- Definir acciones para una vida saludable.

Destinatarios:

- Equipos técnicos municipales

- Panaderos de la Region y representante de otros
sectores vinculados a la alimentacién

Representantes Nacionales:

- Lic. Paola Bichara — Plan Nacional Argentina
Saludable

- Lic. Maria Emilia Barrionuevo - Plan Nacional
Argentina Saludable

SE LLEVARON A CABO TALLERES DE
“PROMOCION DE ALIMENTACION

SALUDABLE” EN LOS MUNICIPIOS DE MIRAMAR,

VILLA MARIA Y MUNICIPIOS VECINOS

- Lic. Chiqui Ballejo — Programa Nacional de
Municipios y Comunidades Saludables

- Jorge Vitantonio — Representante de la
Federacion Argentina de la Industria del Pan 'y
Afines

Representante Provincial:
- Dr. Dario Tosoroni. Referente Provincial del
PNMCS

LABORATORIO

IEFesans

NUEVO TELEFONO!!!| 15.6082-6176 / Nextel 558*2549
5294-6773| Barragan 1259 - CIUDADELA

info@lesansisrl.com.ar | www.lesansisrl.com.ar
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CLAUSURAN UN
CARREFOUR POR FALTA
DE HIGIENE

-
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CORDOBA. Inspectores
municipales dispusieron la
clausura del Carrefour de bulevar
Los Granaderos al 2906, se
suspendié el uso del laboratorio
y de la panaderia. Fue multado,
clausurado y quedo a
disponibilidad del juzgado de
faltas por falencias de higiene.

Adrian Leiva, subsecretario de
Convivencia y Seguridad de la
Municipalidad de Cordoba,
preciso: "inspectores del &rea de
Calidad Alimentaria de la
Municipalidad clausuraron el
hipermercado por falta de
higiene, presencia de insectos y
falta de mantenimiento en los
depdsitos. También encontramos
mercaderia a la que ya se le
habia pasado su fecha de
vencimiento™.

INCENDIO EN PANADERIA
“DULZURA'S”

LA PAMPA. Una dotacion de

seis bomberos voluntarios tuvo
que acudir a la panaderia
“Dulzura's” ubicada en calle 12
entre 101 y 103, propiedad de
Jorge Luis Bladabara para

sofocar un incendio que tuvo
como foco central el horno
eléctrico del comercio. No hubo
personas lesionadas y
participaron efectivos de
comisaria primera.

“Deje el pan en el horno para que
se seque y me olvidé”, dijo el
titular, habitualmente realiza este
trabajo para luego poder rallarlo.
Manifestd que lo dejé alrededor
de las 21:00 y el incendio habria
comenzado pasadas las 23:15.

INCENDIO VORAZ
ARRASO PANADERIA

RAWSON. El incendio,
desatado en un local entre Payro
y Laporte, alcanz6 una
temperatura de entre 500 y 600
grados centigrados. Trabajaron
para sofocarlo tres dotaciones de
bomberos. Los 12 efectivos
tardaron alrededor de una hora 'y
media en apagarlo.

El siniestro, aparentemente
ocasionado por una freidora que
tuvo un desperfecto, no causé
muertos ni heridos.

OTRO INCENDIO

SANTA FE. La panaderia "La
Espiga de Oro", ubicada en Santa
Fe y Simén de Iriondo, de la
ciudad de Recreo sufrié un
incendio. Las pericias indicaron
como causal de las Ilamas un
cortocircuito en un aire
acondicionado. Trabajaron para

apagar las llamas una dotacion
de Bomberos Zapadores de Santa
Fe, otra de Bomberos Voluntarios
de Recreo y camiones regadores.
Las pérdidas se registraron solo
en el deposito y no hubo
personas heridas.

PANADERIA SOCIAL

SALTA, Oran. La flamante
Panaderia Social, se encuentra
instalada en el hogar infantil
Diego Calvisi.

En sus instalaciones se
brindaran cursos sobre distintas
ramas del rubro panaderil para
todos aquellos que estén
interesados en contar con un
oficio afin.

Las capacitaciones se
realizaran a través de la
Secretaria de Desarrollo Humano
de Orén y estaran a cargo de
Héctor Orofio, con la
colaboracidn del Sindicato de
Pasteleros de Salta.

Desde 2009 se capacitaron en
esa escuela a mas de 500
personas que se han insertado en
el sector productivo o con
emprendimientos propios.

La comuna, en convenio con
el hogar, realizo las refacciones
correspondientes para su futura
puesta en funcionamiento.

Por su parte, Daniel
Maldonado, secretario general
del Sindicato de Obreros
Panaderos y Afines de Salta,
aclaro que la entidad a la que
representa no participa ni asesora
en las capacitaciones que se
brindaran en el marco de este
proyecto en Oran.




SERVICIO TECNICO

MAQUINARIA'Y LORNOS

TALLERES r 0
el rapido
SERVICE

PARA PANIFICADDRAS

MECANICO
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4686-1322 / 4687-5035

REPARACION - COMPRA Y VENTA
DE MAQUINAS DE PANADERIA
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Zona oeste

& Juan Avendano

A
4652-1721 /| 15-5951-0384

METALURGICA

%
& *Todo tipo de reparaciones

* Repuestos

* Service

* Compra-Venta de maquinas _

* Traslados a Capital y Gran Buenos Alres:

cel: 15-6092-8707 Nexier: 54*167*240

D TIYDRDNL DT A
Tel.: 0220-2432523
F.n'-iBRn‘(_'ﬂ DE MAQUINAS SOBADORAS
REPARACION DE BATIDORAS, AMASADORAS,
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BRICACION DE PIEZAS v MAOQUINAS
www.gptorneria.com.ar
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SERVICIOS PARA HORNOS DE MAMPOSTERIA

HORNOS DE VENTA DE
S Lo LN Ee aF. ] PUERTAS DE HORNOS

(S | T Carlos Cabual
B N CONSTRUCCION Y SERVICIOS

1 4 COLOCACION DE
| EVAPORIZADORES EN EL ACTO
S | & MANTENIMIENTO DE HORNOS DE
" PANIFICACION TIPO MAMPOSTERIA
|| " REPARACIONES DE HORNALLAS
| Y TIRAJES

" TEL 4693-0555

ENCALADA 8846 - ESTEBAN ECHEVERRIA
ZONA LITORAL: 03482-15-416095

(ONJTRUCCION DE HORNOS DE MAMPOJTERIA
PARA PANADERIAS, PIZIERIAS Y CONFITERIAS
VENTAS DE REFRACTARIOS, BALDOSAS Y HERRAJES
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BUENOS

AIRES

LA AMENAZAN CON
ARMAS POR
CLAUSURAR UNA
PANADERIA

Punta Alta. La mujer es
empleada de Bromatologia y el
hecho ocurrid el 23 de febrero.
La mujer denunci6 que fue
amenazada en dos oportunidades
por el duefio de una panaderia
ubicada en Uriburu y Pellegrini
por labrarle un acta y clausurarle
el negocio.

SIRGREMY)

PANADIERC

Ingrese a

y busquenos como...

ubliguelen
niestiaslnaginas

15-3679-3128

info@panaderosargentinos.com
elgremiopanadero@yahoo.com.ar

Segun explicé la policia de
Punta Alta, en el momento en
que la mujer empez6 a labrar un
acta el hombre le hizo gestos
amenazadores con un cuchillo, y
después, cuando el personal
municipal iba a colocar una faja
de clausura al comercio, el duefio
salié con un arma de fuego.

El hombre no fue detenido,
pero se le labro un acta por
amenazas calificadas.

SE CONSTRUIRA EL
HUEVO DE PASCUAS
ARTESANAL EN
CHOCOLATE MAS
GRANDE DE AMERICA

MIRAMAR. En poco mas de un
mes comenzara en Miramar la
elaboracion del Huevo de
Pascuas Artesanal en Chocolate
Maés Grande de América,
duplicando su tamafio y
superando nuestro propio record
de 2011 (4 metros de altura,
1.200 kilos de peso).

Esta iniciativa de la
Municipalidad de Gral. Alvarado
se lleva a cabo a la vista del
publico en pleno centro de
Miramar (Carpa de Av. 26 e/ 21y
23), y estara a cargo nuevamente
del Maestro Pastelero
Internacional Ariel Segesser
(Miramar) acompafado por
destacados profesionales y
colegas, que se suman para crear
esta "monumental” golosina
pascual.

Se espera llegar a los 8 metros
de altura, y alrededor de 3.000
kilos de peso, utilizando
unicamente chocolate para toda

la estructura (sin soportes
metalicos ni de otro material).
El Domingo de Pascuas (8 de
Abril de 2012) al mediodia se
estara partiendo el Huevo de
Pascuas Gigante frente al
publico, para repartir
posteriormente y de manera
gratuita 10.000 porciones de
chocolate entre los presentes.

EN LOMAS,
DECOMISARON
ALIMENTOS POR NO
CUMPLIR CON NORMAS
BROMATOLOGICAS

L. DE ZAMORA. La
Municipalidad de Lomas de
Zamora realiz6 un operativo en
el que decomisé mercaderia que
no cumplia con las normas
bromatologicas.

A traves de la Direccion de
Bromatologia, se controlaron
vehiculos que transportaban
alimentos en Santa Catalina, en
la interseccion de J. M. de Rosas
y Giachinio. Se inspecciono el
estado de los alimentos, su
origen y las condiciones de
traslado.

Como resultado, se
decomisaron 280 kilos de
productos de panaderia, se
realizaron 11 multas por falta de
habilitacion y 10 actas por
decomiso y falta de habilitacion,
de boleta de procedencia o por
mal acondicionamiento de la
mercaderia.

Los productos en mal estado
fueron desnaturalizados en los
conteiners que el Municipio
destina especialmente para ello.




DE VACACIONES...

Nuestro amigo, Evaristo “Pichi” Tomba,
estuvo de vacaciones en la Isla
Margarita y de paso asistio al
casamiento de su amigo Mario de
ALYSER...

El Domingo 26 de
febrero cumplio afios
nuestro amigo,
Fabian Pellgrini, de
DISTRIBUIDORA
LAS LOMAS. Le
mandamos un
afectuoso saludo.

Feliz Cumple
Fabian !!!

seflo y fabricacidn o

rrontiight Backiignt MArquUesInas

SARTELES LUMINDSE
Ploteados para vidrieras y vehiculos

e - -

| Gontdctenos: Alem ?flﬁl‘.l, Martin Goronado |
4842 5783 - macspublicidad @hotmail.com

Av. Crovara 2653 (1766) Tablada

4652-9800 / Tel: 4655-1201

Distribucion y Venta de Harinas Semolin y Matetias
Primas para panaderias, confiterias y pizzetias
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LEVADURA PRENSADA




Gentileza:
Receta: Factura de Hojaldre a la Francesa (Sin Empaste)

Ingredientes Cantidad
Harina 2.500 g
Agua 1.200 cc
Sal fina 509
Huevos 200 g
MTK - Margarina para Hojaldre en Placas 250 g
Linea de Plata - Crema Pastelera c/n

Hojaldre:

MTK Placas se puede utilizar sin necesidad de realizar empaste
para hojaldrar, empleando un 20 % menos que otras margarinas,

por lo tanto esta receta se completa con 2.000 g de MTK Placas
(1 placa).

Procedimiento:

e Poner enamasadora 6 batidora con gancho amasador todos los ingredientes.
e Amasar hasta lograr una masa sedosa, suave y uniforme.

e Retirar de laamasadora, formar bastones de forma rectangulary dejar descansar 10 minutos.

e Tomar unaplacade 2.000 g de margarinay colocarlasobre la masa.

e Encerrar lamargarina con lamasa formando un sobre.

e Estirar gradualmente por sobadora 6 laminadora hasta un espesor de 1 cm.

e Darunavueltadoble (plegadoen cuatro, 6 vueltalibro).

e Dejar descansar 10 minutos; en verano si vemos que la margarina estd demasiado blanda, es
conveniente dejar reposar el baston en heladera.

e Estirar nuevamente por sobadora 6 laminadora y ahora plegar en tres (vuelta simple), dejando
reposar el baston luego del plegado.

e Si se quiere dejar el hojaldre para terminar al dia siguiente, en este paso es el momento adecuado,
guardando la masa bien tapada para que no haga cascaraen la heladera.

e Retirar de la heladera, dejar que tome temperatura ambiente para volver a estirar y dar una vuelta
doble y luego de otro reposo de 10 minutos, proceder a completar el proceso de hojaldrado con una
vuelta simple; en total son dos vueltas dobles intercaladas con dos vueltas simples.

e Dejar descansar y luego estirar gradualmente hasta un espesor de % cm. para comenzar a elaborar
los distintos modelos de facturas.

e Estibar en latas previamente untadas con margarina MTK, a fin de no variar el sabor del producto
final.

e Pintar con huevo, decorar con crema pastelera, frutas, azlcar, etc.

e Cocinar a 200 °C por espacio de 15 - 20 minutos segun el tamafio ?
de las piezas.

e Al salir del horno pintar con jalea de brillo y terminar la
decoracidnagusto.
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Un hombre entra desesperado a una
farmacia y pregunta al farmacéutico:

- ¢ Tiene algo para la diarrea?

El farmacéutico era nuevo y le ofrecio el
primer medicamento que encontro. El sefior
le pagd y salié6 muy apurado de la farmacia.
Mas tarde el farmacéutico se da cuenta que
por error y descuido le di6 al sefior un
médicamento para los nervios. Horas
después el hombre regresa a la farmacia.
Entonces le dice:

- Disculpeme sefior, pero parece que
le di un medicamento incorrecto,
digame, ¢se siente usted bien?

- Claro, contesta el sefior, estoy
tranquilo. Cagado, pero tranquilo.

Una mujer con muy poca educacion entra a
la farmacia del pueblo y le pide al
farmacéutico un frasco de “Frecuencia”. El
farmacéutico la mira y le dice:

- Oiga, sefiorita, en mis 30 anos de
experiencia en este negocio, nunca he
oido de ese producto. ¢Es algun
perfume nuevo de la casa Cartier o tal
vez de L'Oreal?

- ¢ Qué sé yo? Yo tampoco conozco la
fragancia, pero cuando fui al ginecélogo
me dijo que me lavara la cola con
Frecuencia.

- ¢ Qué me
recomienda
para la caspa?
- Usar ropa
blaca...

SEGUINOS EN LA WEB...




CLASITIFICADOS

* VENDO BATIDORA Batiplane 60 Lt. reacondicionada.
Amasa hasta 5 Kg. de harina. Tel.: 15-4185-3740
* VENDO FONDO DE COMERCIO. Panaderia
mecdnica en actividad con toda la maquinaria. Zona
Canning. Muy buen ingreso mensual. Transfiero por
viaje. Tel.: 15-6094-8436 / 4295-6891. Sr. Sebastian.
* VENDO fondos de comercios (2), Zona Tristan
Suérez:
1°- Panaderia, Confiteria, Fabrica con maquinarias,
incluye locales mostradores y reparto. Zona céntrica.
2°- Panaderia, Confiteria, Cafeteria y Buffet, frente a
4 colegios.
Para mayor informacién comunicarse al 15-3323-1034,
Sra. Silvia.
* NECESITO alquilar o comprar un fondo de comercio
con vivienda. Preferentemente en zona, oeste, capital,
0 noroeste. Tel.: 4485-5523 / 15-3144-2196 - Sr. Pedro.
* VENDO Amasadora Batiplane 40 Kg.
(reacondicionada a nuevo), Sobadora Indupan mediana
(cilindros 500x120, reacondicionada a nueva) Tel.: 15-
4185-3740
* VENDO PROPIEDAD EN CORRIENTES CON

PANADERIA COMPLETA. 300 mt2, confiteria 'y
pasteleria, todos los muebles, local climatizado, local
para elaboracién de pasteleria con refrigeracion,
deposito de materia prima, cuadra grande con horno
rotativo 80x60, 2 amasadora para una bolsa cada uno,
1 trinchadora, 2 batidoras.1 sobadora, 1 cortadora de
pan de 2 bocas, 12 zorras. Elaboracién actual 4 bolsas
diarias, de productos Gral. La panaderia esta ubicada
en una esquina donde tiene 3 lineas de colectivos. En
planta alta hay 2 departamentos de dos dormitorios,
cocina comedor grande y de 1 dormitorio con cocina
comedor, mas una terraza grande con parrilla y
qguincho. BARRIO 9 DE JULIO (ex laguna seca) Av.
Medrano Esq. Pitdgoras. Tel.: 03783-453488 o
0378315204478. La venta se realiza por razones de
salud.

* VENDO: Amasadora Borghi para 4 bolsas y sobadora
pesada en impecable estado y funcionando.
OPORTUNIDAD: las 2 maquinas juntas $ 16.000.
Sefior Ricardo Alvarez, Panaderia La Nueva Moderna,
San Lorenzo 2300, San Martin, Bs. As.

Tel.: 011- 4754- 6213

PANING

Ingenieria en Panificacion

Damian Benitez
156-0920-8707

*
167*240 - Equipo armadoray cortadora
Argental.
NUEVO HORNO ROTATIVO
7" MODELD 67000, COMBO PANADERO:

REPARADAS A NUEVO:
- Sobadora Siam pesada 600mm.
- Sobadoras pasteleras 450mm.
- Amasadoras Siam de 2,4y 6
bolsas.
- Amasadora convencional
c¢/mando de 40 kg.
- Batidora a mufieco.

PARA BANDEJAS 70X90 cm.
TOTALMENTE INOXIDABLE.
INTERCAMBIADOR DE
CALOR INOXIDABLE.
NO REQUIERE RED
DE GAS INDUSTRIAL.
TRIFASICO o0 MONOFASICO.
GAS - GAS OIL - ELECTRICO.
LA CALIDAD DE SIEMPRE
Y EL RESPALDO DE PANING
CON MAS DE 25 ANOS
EN EL MERCADO.

PRECIO: 47.586.- + |.V.A.

CONSULTE POR PROMOCIONES, LINEAS
DE CREDITOS BANCARIOS, PLANES DE
10 CUOTASY OTRAS FORMAS DE PAGO.

600mm.
bolsas.

cortadora.

Tel.-Fax (0341) 4642170
Buenos Aires 3773
(2000) Rosario — Santa Fe

- Sobadora Siam pesada
- Amasadoara Siam de 4

- Equipo armadora-

COMBO PASTELERO:
- Sobadora pastelera de
450mm.

- Amasadora de 40kg.

- Batidora.

Total $38.000 jlotalisis060

CRE.

VENDE
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Fabricn Y Salow de Ventas




