) PANADERO)

N ’ ANO 11 - N° 56 - Marzo del 2013
: '

. T
FellceS*Pascua{,

-



INVENTIS

CREAMDO SOLUCIONES DE PANIFICACION

" NUEVAS PREMEZCLAS _

Fdciles y deliciosas.

In uewr.-S W 11

u,
l
!
El
)

—'H"'.H

o0 Proba este nuevo desarrollo de Lesaffre Argentina: o
¢ Budin de Vainilla, Bizcochuelo de Vainilla y Crema Pastelera *

E lﬁE'ﬂs L]

e LEVADURAS ¥ SOLUCEONES EN PAMNIFICACION
- ; LUNA MARCA LESAFFRE =¥

e Josaffrocom +54 {22021 45 5000 [ infenlossire.com.a



FABRICA DE MUEBLES PARA PANADERIAS Y CONFITERIAS

San Matias 153 - San Justo - Buenos Aires
tmamoblamientos@gmail.com

agueteras
el 5 i
tFAtamiento M.
T
heren

Molderia

FABRICA DE ARTICULOS|PARAPANIEICACION)Y{GASTRONOMIA
Malabia 2468 (1754) San Justo - Bs.As. - Argentina * Tel: (54-11) 4441-1200 / 4116-0718 « Fax: 4116-0713
www.omarrodriguezsrl.com.ar | E-mail: info@omarrodriguezsrl.com.ar




Un nuevo referente entre los panaderos.......... 5
Un boxeador panadero..........mmmmmmmmmmmmmmis 8
Quieren enjuiciar a dirigentes panaderos......... 9
HUMOK ..o 10
Un funcionario  1adron. ..., 11
Carta abierta de Jorge Boronat........cmnnen 12
Pan francés en BUenos AirES ... 14
Aumento a trabajadores en BS. AS....... 16
Aumento a trabajadores en el interior.... 18
HUMOT ... s 20
Un panadero 1adron........mmmmmmmmn, 21
Lesaffre Argentina.........ccceiviviiinnnn, 22
Ecobags informa.........oeviiiiiiiiiin, 23

Ingrese a
y bUsquenos como...

www.panaderosargentinos.com

PANADERO

ANO 11 - N° 56
Marzo del 2013

La suba de la harina..........e.. 24
De t0d0o UN  POCO....mmmmmmmrmsmsssssrmsssssssssssnns 26
CIP de Matanza SUr..........mmmmmmmmmmn, 28
El precio del pan en el Pais.......mmmmmmmmnn 30
CIP de MErl0...vvrrssiiisrrressssssnsssssssssnn 32
UN poco de NUMOT ... 36
Facturaron 35 millones de Pesos.......mmmmmres 37
Inspeccionan panderias en Campana.... 38
Pasteleros argentinos en Francia............ 40
Pan artesanal..........mmn, 42
Rubén Salvio en WAShiNGtoN..........mmmmmmnn 43
Huevo de pascua en Pinamar........ 44
(01 Fo T 107 ([0 46

“EL GREMIO PANADERO” es
una publicacion bimestral
de distribucion gratuita en

panaderias, confiterias,
pastelerias y comercios
vinculados al sector panadero

Las notas publicadas son
responsabilidad exclusiva
de su autor

DIRECTOR/PROPIETARIO: Fabio R. Videla
PUBLICIDAD: Alejandra I. Belvedere

Tel.: (012) 15-4084-1090




SURGE ENTRE LOS PANADEROS UN NUEVO REFERENTE

Sr. Abel Rodriguez

Abel Rodriguez es el
Presidente del Centro de
Industriales Panaderos del
Partido de la Costa y se perfila
como un nuevo referente de
los industriales panaderos
bonaerenses para disputarle la
hegemonia a la actual
conduccion.

En un reportaje concedido a la
Revista “Industriales

RUTA

UBLICIDAD 8.A,

Por Prof. Joaquin G. Puebla

Panaderos”, Abel Rodriguez
plantea algunos puntos que
contradicen las posturas
oficiales de la FIPPBA
(Federacion de Industriales
Panaderos de la Provincia de
Buenos Aires).

I/P: - ¢ Cudl es su opinidn de
los $600 del Plus
Extraordinario que otorgo la
Federacion Provincial para
ser abonado en dos cuotas en
los meses de enero y febrero?

Abel Rodriguez: “Realmente
desconozco por qué decidieron
darlo. En la reunion que
tuvimos los centros hubo una
rotunda negativa a cualquier
cuota aguinaldo ya que se dijo
que no estabamos en

condiciones de hacerlo. No
obstante la mayoria de los
duefios de panaderias se lo
damos a nuestros trabajadores
sin necesidad de que los
gestione nadie”.

I/P:- Abel Frutos (Sec. Gral.
De la Federacion de
Panaderos) declard que iba a
solicitar un 30% de aumento.
¢ Qué opina al respecto?

Abel Rodriguez: “Es una
postura correcta, me parece
que es una persona que
defiende lo que tiene que
defender. A lo mejor a
nosotros nos falta, en la
provincia, que quien tiene que
defendernos lo haga;
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aparentemente no tienen
elementos o ganas. Las
paritarias no consisten en dar
aumentos porque si, hay que
evaluar que, si nuestros
productos aumentan, dejarian
de venderse. Hay una falta de
consideracion, los aumentos
deben ser otorgados con
inteligencia para no generar
dafios a la industria ni al
trabajador”.

I/P: — Da a entender que el
acta firmada por Majori de
La Matanza, Santoandre de
Lanuas y Alonso de Merlo no
era lo que se habia acordado
en reunion

Abel Rodriguez: “Creo que
hay una mala interpretacion de
lo que es el manejo de una
Institucion, no es lo mismo
manejar una Federacion
Provincial que una panaderia.
En una Federacion hay una
masa societaria y €sos socios
deben designar paritarios, aca
hay una politica poco seria. Yo
creo que cualquier persona
gue quiera manejar seriamente
la institucion —salvo que tenga
otros motivos personales- debe
manejarse con sus asociados.
No es democracia juntarse con
unos pocos miembros de
comisién directiva y que se
apruebe lo que unos pocos
quieran, mucho mas cuando la
gran mayoria esta en
descuerdo.

I/P: - En el Gltimo Congreso
Provincial hubo una
ponencia en la cual se
instalaba la posibilidad de
que los panaderos del area
costera tengan paritarias
diferenciadas, ¢qué paso?

Abel Rodriguez: “De todos
los puntos tratados en ese
congreso hasta el dia de hoy
solo se trabajo en la reforma
de los estatutos y eso me lleva
a formular una pregunta: ¢para
qué se hace un Congreso
donde se gastan sumas
siderales de plata si después
no se trabaja en las ponencias?
Como en congresos anteriores
se siguen incumpliendo con
las ponencias”

I/P:- En la reforma de los
estatutos se dio un plazo, que
ya esta caduco, para que los
centros presenten los papeles
de Personeria Juridica y sus
delegados demuestren que
son panaderos en actividad...
¢se cumplio?

Abel Rodriguez: “Pareciera
que no, hasta fin de enero no
hubo ninguna informacion
oficial al respecto, todo sigue
como estaba antes. Y esto me
Ileva a pensar que, como casi
nadie ha presentado papeles,
pareciera que son mandatos
personales”.

I/P: — O sea que del Congreso
lo Unico que se respetd fue la
reforma de los estatutos, pero
de esa reforma muy pocos
presentaron los papeles,
entonces... ¢qué se hizo?

Abel Rodriguez: “Pensando
bien quiero creer que hay falta
de conocimiento, pero lo que
me Ilama la atencién es la falta
de asesoramiento del abogado
de la Federacion, él es quién
deberia estar atento a las fallas
que se vienen dando en la
Institucion. Manejar bien una
institucion no solo esté
supeditada al dinero, hay que

cumplir con lo que el Estatuto
dicta y aqui —creo- hay
incumplimiento de lo dictado
en Asambleas, reuniones y
estatutos”.

I/P- Para finalizar, si no se
cumplio con lo dictado con
respecto al Plus
Extraordinario, si casi no
trabajaron con las ponencias
del Congreso... ¢todo sigue
igual?

Abel Rodriguez: “Realmente
creo que lo que esta caduco es
el sistema de trabajo, no las
personas. No cualquiera puede
manejar un coche de Formula
1, aqui deberian dejar de lado
ambiciones personales y
egos... los que se sienten
capacitados para seguir
deberian hacerlo y los que no
deberian dar un paso al
costado. Creo que deberiamos
estar todos juntos pero si es
necesario un cambio y hay que
hacerlo. La verdad no hay que
callarla”.

DECLARACIONES QUE
CAUSARON REVUELO

Los panaderos
provinciales estan que
trinan porque sienten que
la FIPPBA no ha defendido
sus derechos dado que la
federacion nacional dio un
plus de $300 por Unica vez,
pero la federacion
provincial dio $600. Los
panaderos sienten que les
mintieron porque la
FIPPBA (es la federacion
provincial) les dijo que
eran $300 de plus y $300
por escolaridad.

Marcelo H, un industrial




panadero matancero,
comenté al NCO que
“...Dio el doble de la
nacional, todos dicen que
es muy generoso con la
plata ajena 6 que se lleva
un pedazo y esta
vendiendo la patronal a
cambio de favores del
sindicato...” y remarcoé que
“...Hay mucha diferencia
entre el interior y Buenos
Aires, todavia nadie explica
por qué hay muchos pesos
de diferencia si el trabajo
es el mismo...”

Segun comentarios
recibidos por fuentes de la
actividad panaderil,
algunas de las autoridades
de la federacion provincial
de panaderos habrian
llegado a un acuerdo con
el gremio de los

trabajadores pero que ese
acuerdo, mas alla del
monto acordado, se
deberia a la presion
ejercida por el sindicato
sobre uno de los
miembros de la
federacion, dado que
tendria a sus trabajadores
en negro; (SE IMAGINAN
EL REVUELO QUE SE
PRODUCIRIA SI QUEDA AL
DESCUBIERTO QUE UNA
DE LAS AUTORIDADES DE
LA FEDERACION TUVIESE
TRABAJADORES EN
NEGRO?. Sobre esta
premisa es que gira la
bronca de muchos de los
industriales panaderos
porque dicen que a
cambio de entregar el
porcentaje se asegura que
no inspeccionen sus
negocios.

Marcelo H, finaliza
diciendo que “...Los
panaderos se quejan
porque si el sindicalismo
pide 30% (yo estoy de
acuerdo, es algo
acordable), la obligacion
de la patronal es por lo
menos pelearlay no lo
hace, pacta con Frutos y
nos miente a todos los
industriales de la
provincia...”.

FUENTE: Esta nota fue
publicada por el Diario NCO
del Pdo. de La Matanza el

8 de enero y reproducida por
nuestro medio a traves del
link:
http://noticiasconobjetividad.
wordpress.com/2013/02/08/
san-justo-surge-entre-los-
panaderos-un-nuevo-referente/
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UN PANADERO ITALIANO QUIERE
CONQUISTAR EL MUNDO CON SUS PUNOS

Es el duefio de una panaderia con 30 empleados

Y

Emanuele Della Rosa le ha tomado el gusto a
Miami. EI campeon europeo del Consejo
Mundial (CMB) en el peso ligero mediano no
solo lleva semanas viviendo en la ciudad, sino
que ha elegido como entrenador a un técnico
cubano y es muy probable que en un futuro no
muy lejano enfrente a uno de los mejores
pugiles de la mayor de las antillas: Erislandy
Lara.

Della Rosa (31-1, 8 KO), quien es el nUmero
tres en la clasificacion de las 154 libras del
CMB, puede llegar a medirse a un Lara que es
reconocido como el primer retador para luego
tener la posibilidad de chocar contra el rey del
organismo, el mexicano Saul “Canelo"
Alvarez.

Antes de los 12 afios, la vida de Della Rosa era
pausada, suave, feliz. Pero una vez que un
accidente se llevo la vida de papa Amilcare,
todo cambid para el nifio, que entrd en un curso
acelerado para pasar de la nifiez al mundo de
los adultos, al punto que desde ese momento
tuvo que ganarse la vida como panadero.

Primero golpeaba la masa del pan y luego
comenzo a pegarle a sacos en los gimnasios
antes de convertirse en un boxeador en el
mejor sentido de la palabra. Cuando debut6
como profesional el 19 de marzo del 2005,

Della Rosa tuvo el convencimiento de que no
volveria mas a la panaderia como simple
trabajador y en unos afios se convirtié en duefio
de su propio establecimiento, que hoy emplea a
maés de 30 personas y es todo un éxito en la
capital italiana.

En Miami y a cualquier parte del mundo a
donde va, Della Rosa esta acompafiado de su
novia Samuela, quien con mucho orgullo no
duda en afirmar que “...Emanuele es el hombre
con el coraz6n méas grande que existe. Mi
familia se asusté al saber que era un boxeador,
pero ahora todos lo quieren...".

Por su parte, Della Rosa responde que, “...tras
cada hombre de éxito hay una mujer buena,
y yo tengo una de oro. Tampoco he olvidado
de donde vengo, ni cual ha sido mi travesia
en este mundo. Por ahi me dicen que soy el
boxeador panadero. Y yo digo que ha mucha
honra...".




VENEZUELA

EL GOBIERNO ENJUICIARA A DIRIGENTES
PANADEROS QUE IMPIDAN HACER Y VENDER PAN

El Gobierno iniciara procesos judiciales contra los dirigentes del sector panificador
que eviten la produccion y/o comercializacion de pan, informo la ministra de
Desarrollo Productivo y Economia Plural, Teresa Morales

“...Vamos a procesarlos bajo los articulos 303,
293y 294 del Cbdigo Penal. Ya mismo estamos
entregando los memoriales para procesar a los
dirigentes...", enfatiz6 la autoridad de esa cartera
de Estado en La Paz.

"...Como amenazan, los dirigentes ahora van a
perder los cupos de la Empresa de Apoyo a la
Produccién de Alimentos (EMAPA), porque hasta
ahora los dirigentes eran intermediarios...",
anadio.

El anuncio fue acompafiado de acciones
concretas, referidas a la aplicacion de un
procedimiento de entrega directa de harina de
funcionarios de EMAPA a los hornos, a 135
bolivianos (unos $96 argentinos) por quintal.

Dirigentes de los panificadores de La Paz y El
Alto habian declarado paro de 24 horas del sector
en ambas ciudades, lo que fue contrarrestado por
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el Gobierno con la habilitacién de los hornos de
las unidades militares de las dos ciudades.

"...Las Fuerzas Armadas nos van a colaborar
tanto en producciéon como en distribucion de pan.
En todos los hornos de las Fuerzas Armadas y la
Policia vamos a producir pan de batalla, para
evitar el dafio a la economia y el dafio a la
seguridad alimentaria...", concluyé la ministra
Morales.

La dirigencia de los panificadores argumento
que la medida de presion fue asumida para exigir
la entrega de cuatro quintales diarios de harina
subvencionada a cada horno.

El Gobierno negé esa posibilidad y explico que
parte de esa harina iria al mercado negro, por
existir casi 100 bolivianos (unos $70 argentinos)
de diferencia en los precios.
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Mucho antes de que el hombre hubiera inventado la
rueda, la mujer habia inventade el freno de mano

- cQué le dijo un desodorante a
otro desodorante que se habia
desmayado?

- Rexona... Rexona...

Rexonalll

¢Cual es el unico calzado
gue se come?

o

Las...
iii PAN-TUFLAS !

SERVICIO TECNICO

* de Pablo Rau y Jorge Martinez

ATENCION LAS
24 HORAS

con moviles propios

* torneria propia

* Reparacion de maquinas
* Reparacion de hornos
* Venta de repuestos
* Fabrica de sobadoras

15-3539-4439 / 15-5713-3389
I ID: 680*6711 / 534*1292

serviciotecnicoagme@hotmail.com

Una rana queda embarazada.
FEL1Z espera al sapo pero
quiere darselo a entender y no
decirselo directamente.
El sapo llegay la encuentra
tejiendo escarpines... pero no
le dice nada.
La rana quedo ofendiday
decide hacer una cena
deliciosa y pone un plato
PARA ELLASOLITA!lI
El sapo llega, mira el plato, la
mira aella, la abrazay le dice:
-MI AMOR... iESTAS
EMBARAZADA!
- Si... pero... ¢, Como te diste
cuenta?
-PORQUE EL QUE COMO
NO CONVIDA...
TIENE UN SAPO EN LA
. ° ﬁe;, BARRIGA

o 11




SANTA FE

DETIENEN A UN FUNCIONARIO POR ROBAR UNA PANADERIA

Un funcionario del Servicio Penitenciario santafesino fue detenido
junto a otro hombre luego de que asaltaran la panaderia Polo Norte,
ubicada en la esquina de las calles 9 de Julio y Sgo. del Estero

Segun las fuentes, los
delincuentes amenazaron con un
arma de fuego a la empleada del
local y a los clientes y se
llevaron unos 400 pesos en
efectivo que habia en la caja
registradora.

Todo fue advertido por un
vecino que circulaba en su auto
por la calle, que dio rdpidamente
aviso al 911 y a los pocos
minutos efectivos del comando

radioeléctrico, de la seccion
motorizada y de la brigada de
explosivos comenzaron a
perseguir a los sospechosos, que
escaparon en una camioneta
Renault Sandero Stepway negra.
Tras una persecucion que se
extendio por varias cuadras, los
agentes lograron alcanzar a los
ladrones en el cruce de 9 de Julio
y Mario Comas. Al identificar a
los detenidos, los policias se
Ilevaron una gran sorpresa al
encontrar en poder de uno de
ellos una tarjeta de identificacion
oficial que lo sefialaba como
funcionario de la Direccion
General de Control y Asistencia
Pos Penitenciaria, dependiente

ALEM 1447 - (1712) CASTELAR
Pcia. de Buenos Aires
TEL : 4627-5876 // 4629-4959

del Ministerio de Justicia y
Derechos Humanos y ubicada en
las cercanias del lugar del hecho.

El delincuente era el agente
penitenciario Martin Alejandro
Romano, de 31 afos, quien
contaba con mas de once afios de
antigtiedad en el Servicio.

El otro asaltante fue
identificado como Gabriel
Adrian Galvan, de 38 afios, quien
cuenta con antecedentes penales.
A los detenidos se les
secuestraron una pistola calibre
7,65 marca Walters RS Patent, la
totalidad del dinero robado, una
sevillana, una llave de esposas y
precintos plasticos.




Mi nombre es Jorge
Boronat y hace 8 afios que soy
el Presidente del Centro de
Panaderos de Ezeiza, un
centro que funciona
perfectamente en una b
localidad en la cual se vende el
pan a muy buen precio y en
donde casi no entra pan de
extramuro.

Para que no se genere una
“mala interpretacion” debo
aclarar que el hecho de que el
editor de esta prestigiosa
revista publigue mi forma de
pensar no significa que él ni su equipo de
trabajo piensen lo mismo que a continuacion
expreso.

También debo dejar asentado que “me
hago cargo totalmente de lo que a
continuacion se publique” para que no quede
duda alguna que “son palabras mias” ya que
tengo todo el derecho que me otorga la
democracia en la que vivimos para
expresarme libremente.

Y por eso me pregunto, ¢ Cuando los
panaderos nos vamos a hacer cargo de la
decadencia de nuestras industrias? Porque
por lo que leo y escucho, Emilio Majori
(Presidente de la FIPPBA) habla de unién,
fiestas espectaculares, comparierismo y de
muchas otras cosas que en realidad a
nosotros no nos soluciona nada dado que
estd a la vista de cualquier colega el deterioro
de nuestra industria con solo levantar la
cabeza y mirar alrededor.

Nuestro gremio sigue en decadenciay, en
los ultimos 5 afios, el pequefio progreso que
tuvimos fue por mérito de cada uno de los
panaderos que lo integramos... no tuvo nada
gue ver la famosa “Gestion Majori” que
intentan publicitar.

Es mas, él fue acusado en diversos
medios de La Matanza por tener obreros “en
negro”(al igual que tu tesorero Juan Bellizzi) y,
a pesar de ello, intentan aferrarse al poder sin
dar —al dia de hoy- verdaderas soluciones a
los problemas que aquejan a los panaderos
de la provincia. Solo hablan de la plata que le
entra a la Federacion y ¢ saben qué sefores?
Esa plata es de los panaderos y debe ser
devuelta a los panaderos en beneficio tal
como lo dicta el Convenio Colectivo de

Trabajo. ¢ Para qué pagamos
Rk Fondo Convencional? La
| respuesta pareciera ser
simple: para pagar fiestas,
costosos congresos en los
cuales no se cumple lo
hablado, viajes que no suman
nada positivo a los que
trabajamos honradamente en
nuestras panaderias y cientos
de miles de pesos en “gastos
varios” que son aprobados en
balances poco claros.
Resumiendo: a la “Gestion
Majori” no se le ocurre ninguna
idea o, tal vez, no tiene la capacidad de
arreglar las falencias de nuestro gremio.

¢Por qué llegamos a esto? La respuesta
pareciera ser simple: “todos somos culpables
de nuestras miserias”. A Majori y a su “mesa
chica” da la impresion de que fueron poseidos
por “la sensualidad y la ceguera del poder”...
Pero es un “poder mentiroso” ya que
continuamos con poco mas de 20 centros
sobre 131 distritos bonaerenses. ¢ Por qué no
se dejan de joder con jugar a ser Dios y decir
a este si 0 a este no? Sefiores Majori,
Santoandré y Bellizzi... NO TIENEN PODER,
ya gque ustedes se votan entre ustedes
mismos. ¢No se dan cuenta de que si no
escuchan los truenos el agua los va a tapar?
¢,Hasta cuando van a usar el sistema que
utilizan? Napoledn decia “una mentira dicha
mil veces tiene mas peso que una verdad” y
esa pareciera ser la forma en que Ustedes
dirigen una institucion madre como es la
Federacion. Es totalmente inaceptable y
canalla, hay muchos que piensan como yo
pero claro, si lo expresan la Federacién los
desafilia con diferentes excusas. Sefiores
dirigentes de la Federacién a mi me cansaron,
me canso que Majori le haga los servicios a la
Federacion y se los facture, a lo mejor no es
ilegal pero seguro que no es ético para nada y
me canso el chismerio que arma -digno de un
hipocrita-.

Lamentablemente es comun escuchar que
“si estas con la Federacion y pensas como
ellos sos una persona decente, buenay
honrada”, pero si no comulgas con sus
ideologias “sos una porqueria se dedica a
hablar mal de todos los que no piensan como
ellos 0 no estan con ellos”. Un ejemplo que




valida lo que digo es el caso de Abel
Rodriguez del CIP de la costa quien era
segun ustedes una excelente persona,
mientras estaba alli, pero ahora es mala
persona porque piensa diferente. Ustedes les
mintieron a ese hombre, ¢ por qué no cuentan
la verdad?, lo mismo sucedié con Daniel
Insta (Cip del Oeste), Rubén Salvio
(Quilmes), Antonio Di Costanzo (Fcio. Varela),
Hugo Natale (La Plata), Rubén Alvarez
(Campana), Juan C. Garcia (Berazategui),
Jorge Rinaldi (M. del Plata), Pascual Corapi
(Necochea), Manuel Alcaine (Vte. Lopez),
Guillermo Gozalbo (San Martin), con la gente
de Azul y muchos mas que no alcanzaria ni
“El Libro Gordo de Petete” para escribir.

Otro ejemplo fue el que sufri en “carne
propia”, me han acusado en “reuniones” de
haberme quedado con plata de la Federacion
cuando colaboré en el armado del CIP del
Pdo. De la Costa... y los desafio a que lo
demuestren o que se retracten. La verdad que
causa gracia tal desfachatez Cuando se
concreto la formacién de ese centro solo se
publicaron sus nombres desvirtuando el
trabajo que yo habia realizado, recuerden que
ese momento no lo conocian, no sabian lo
gue era una “lista de procedencia” y nunca
tuvieron la capacidad para mantener una
charla seria con ningan funcionario provincial.

Mi impresion es utilizan la falsedad, la
hipocresia, el egoismo y la difamacion como
forma de aduefiarse del futuro de los
panaderos... dividen para poder seguir en el
poder. ¢ Por qué no abren la puerta de la
Federacion para que todos los panaderos
puedan votar a ver si quieren que ustedes nos
sigan representando? Yo reto a que lo hagan
y si la mayoria los quieren por que los
consideran aptos seguiran, si no se tienen
que ir. Ami en lo personal y a muchos con
los que hablo nos tienen “repodridos” porque,
reitero, parecieran enfermos de podery
aniquilan a los que se arriman o a los que se
quieren arrimar a la Federacion.

Los panaderos de la provincia deben saber
gue la mayoria de los dirigentes no estamos
de acuerdo con el manejo de la “Gestién
Majori”. Muchas veces fuimos acusados de
ser un “gremio mafioso” y esa mafia no esta
precisamente en nuestros mostradores ni en
nuestras cuadras de trabajo.

Los verdaderos industriales panaderos

debemos ser los protagonistas de un cambio
y no podemos seguir siendo usados,
manipuleados ni atropellados por este sefior
gue es el verdadero culpable de no saber
llevar adelante al gremio. El, sus decisiones,
si incapacidad y su ineptitud son los Unicos
responsables de no saber transmitir a
nuestros gobernantes cuan duro y sacrificado
es nuestro trabajo ni cuales son nuestras
necesidades.

Es hora de que todos se saquen la careta
Yy, Si no estan preparados para dirigir el
gremio, den un paso al costado para que nos
conduzca un verdadero lider que nos unay no
nos haga perder dinero. Sefiores, no sean
egoistas y llamen a elecciones ya... SU
TIEMPO TERMINO.

iSi me necesitan saben donde ubicarme,
yo no me mudo, no me escondo, ni les tengo
miedo! Lo que si creo es que les lleg6 la hora
de la verdad asi que vayan pensando en
dejarle la llave a alguien que de verdad le
importe el gremio. Los saludo atentamente
con un dicho que dice asi: “siéntate en la
puerta de tu casa y veras pasar el cadaver de
tu enemigo”.

Jorge Luis Boronat

SCHEPENS
EQUIPOS Y SISTEMAS DE PANADERIA

- RESTAURANTES - HOTELERIA
- PANADERIAS - HOSPITALES

DESARROLLAMOS SU HORNO DE ACUERDO A SU NECESIDAD

HORNOS ROTATIVOS Y CONVECTORES
TODA LA GAMA DE MAQUINAS

EQUIPOS USADOS Y REACONDICIONADOS C/GARANTIA

FABRICA, ADM. Y VENTAS SCHEPENS S.R.L.
Ruta 44 Km 21 C.P. 3133 - MARIA GRANDE - ENTRE RIOS

pablo@schepens.com.ar - leonardo@schepens.com.ar
(0343) 4940240/ 706 / 343 www.schepens.com.ar




LA AVENTURA DE HACER
PAN FRANCES EN BUENOS AIRES

Dejaron sus trabajos de oficina en Francia y abrieron en Palermo una
panaderia. “Aca hay mas locales del rubro que en Paris”, dicen

Somos apasionados por lo que
hacemos, lo que creamos,
nuestro pan. La gente nos dice
gue €S0 nos pasa porque
somos franceses, pero
nosotros, ademas, nos
enamoramos de Buenos Aires,
gue nos reunio alrededor del
loco proyecto de inventar
Cocu, la primera boulangerie,
café francés joven y trendy de
Palermo.

Morgan y Adrien son mis
socios en esta aventura. Y yo,
Anais, la Unica mujer, soy la
vision administrativa y
econdmica del negocio.

Defendemos los placeres
simples de esta vida: comer un
buen croissant, amasar con las
manos, levantar una idea
desde los cimientos. Los tres
dejamos nuestras profesiones
en Francia para jugarnos por
esta aventura. De un dia para
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otro, dejamos las pantallas de
computadoras por la harina
sobre las manos y el chocolate
en un rincon de la boca.

El camino fue largo, con mas
de dos afios de preparacion y
capacitacion. Estudios de
mercado y todo lo que
conlleva encontrar “el lugar
adecuado” con sus cambios
correspondientes. La magia de
Cocu no solo reside en todo lo
ya mencionado, sino en el
amor que pusimos para
materializar nuestro propio
suefio y la ayuda incansable de
nuestros amigos en los
momentos mas importantes.

Recuerdo que pasabamos
horas pintando el local del
piso al techo con aquellos que
nos apoyaron desde el primer
momento y pensaba lo
maravillosa que seria la
“boulangerie” cuando abriera

sus puertas al publico.

Cuando los clientes llegan, se
sienten como en casa, porque
nos pueden ver trabajar todos
los dias en el local y siempre
terminamos conversando con
cada uno. Ya tenemos clientes
fieles, los vecinos vienen y
vuelven sin parar para
almorzar, merendar o sélo
tomar un café, cosa que nos
parecio sorprendente y nos
hace felices.

Morgan Chauvel, mi socio,
apegado a la realizacion de los
panes y las delicias, es
graduado en ingenieria
informatica y trabajo6 en
Holanda. Lleg6 a Buenos
Aires en octubre de 2010. En
su visita se dio cuenta que los
argentinos comen mas pan que
los franceses e inclusive
constato que hay mas
panaderias en esta ciudad que
en Paris. Fue entonces cuando
junto a Adrien Verny, el tercer
socio y amigo, se les ocurrio
crear una “boulangerie”
propia. Morgan dice que con
el pan encontro realmente algo
que lo apasiona: se queda
todavia mirando por la puerta
del horno para ver el pan
levantarse, como un chico. Le
fascina que la magia opera
solamente con agua, harina,
sal y masa madre.

Adrien, ingeniero matematico,
trabajaba en el area de




publicidad y bancos cuando
vivia en Francia. De visita a la
Argentina hace dos afos
empezd este proyecto junto a
Morgan. Decidieron
capacitarse en las mejores
panaderias de Francia, entre
otros, con un joven panadero
francés: Vincent Talleu,
reconocido consultor del rubro
en el mundo.

Adrien hace culto de lo
saludable, sobre todo del buen
comer. Va varias veces por
semana al gimnasio; se nutre
de semillas, harinas especiales
y algas en milkshake cada
mafiana. Por su especial
sensibilidad hacia este tipo de
alimentacion, es el creador de
nuestra futura gama de jugos

caseros con propiedades
Unicas para el cuerpo: Energia,
Detox y Silhouette.

Yo, Anais Gasset, soy recibida
en marketing con un master en
administracion de empresas en
la escuela de comercio de
Nantes (Francia). Mis viajes
por el mundo y diferentes
trabajos en Colombia,
Tailandia y Dubai me dieron
una experiencia unica en
negocios. Algo que hoy puedo
volcar en Cocu para seguir
creciendo.

Pero no todo fue sencillo;
cuando llegué a Argentina
trabajé en un hotel boutique
como asistente de direccion.
Mi idea era incursionar en el
rubro abriendo mi propio
hotel, pero no senti el flechazo
para lanzarme. Con Cocu
encontré el proyecto que me

corresponde.

A esta altura, para nosotros
tres el pan y Buenos Aires son
sindnimos de nuestro suefio.

De Buenos Aires, ademas de
que fue el lugar que vio nacer
nuestro primer proyecto
compartido, me gusta la
cantidad impresionante de
bares y restaurantes de todas
nacionalidades —vivo arriba de
uno y tengo ritmo brasilefio en
mi propio cuarto—; pero
también los paseos en bicicleta
por Palermo, los vecinos que
nos recibieron con tanto
carifio... No nos sentimos
portefios, nos sentimos
franceses muy bienvenidos en
Argentina, sin ganas de volver
a casay con la ilusion de
seguir amasando en Cocu el
mejor de los panes.

4238-65

“...Muy cerca de su panaderia, la mejor calidad...”
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MOLINO ZINFRATEN S.R.L. / Cuyo 2222 (1852) Parque Industrial Burzaco

harinaautentica@hotmail.com / molino_zinfraten@yahoo.com.ar




Segun informacion que
nos envia el Sindicato de
Panaderos de Alte. Brown,
después de varias
reuniones privadas (tal
como se aclara en el acta)
con la parte patronal, los
duefios de panaderias
deberan abonar a sus
obreros un “Plus
Extraordinario” de $600
gue deberéa ser abonado
en dos cuotas (de $300
c/u con los sueldos del
mes de enero y febrero).

El acta fue firmada en
la sede de la FA.U.P.P.A.
(Boedo 168) el dia 8 de
enero por Abel Frutos,
Miguel Rodriguez y
Rubens Castro por la
parte Sindical y por la
F.I.P.P.B.A. lo certificaron
Emilio Majori, Raul
Santoandre y Alberto
Alonso.

PLUS EXTRAORDINARIO DE
$600 PARA LOS
OBREROS BONAERENESES

Debera ser abonado durante los
meses de enero y febrero

CLAUSULA 1°: Fijar el pago de
un “Plus Extraordinario”, de
caracter no remunerativo y por
unica vez, que asciende a la
suma de $600 que se abonaran
en dos cuotas iguales y
consecutivas de $300, la primera
a liquidarse con las
remuneraciones correspondientes
al mes de enero del 2013 y la
segunda a liquidarse con las
remuneraciones correspondientes
al mes de febrero del 2013.
CLAUSULA 3°: Las partes, de
comun acuerdo, solicitan la
urgente e inmediata
homologacion del presente
acuerdo.

BUENOS AIRES

PIDEN UN 30%
DE AUMENTO

LO ANUNCIO EL TITULAR
DEL SINDICATO, ABEL
FRUTOS, EN RADIO 10.

"..Vamos a pedir el 30%
porque es lo que
corresponde. Estamos
hablando de una inflacion
de entre un 26 y 28%. El
problema es que los
incrementos salariales se
dan entramosy en el Gltimo
tramo el trabajador ya no
tiene laplatay esta
afectando su bolsillo...",
expreso en declaraciones a
Radio 10.

También dijo que "...el
salario promedio es de 4 mil
pesosy el de un pedn de
panaderia esta en 3500
pesos, pero no alcanza.Con
los mismos nimeros que
maneja el Gobierno no
alcanza para vivir con
dignidad...".
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METALURGICA * Service

C R B * Mantenimiento
ellfe o 'Todotipodereparaciones |

*de Damian Benitez * Repuestos

* Compra de maquinas

* Traslados a Capital y Gran Buenos Aires |

PRESUPUESTOS SIN CARGO
tei: 15-6092-8707 Nexie: 54*167*240

* Service

*Venta de maquinas | .
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Hornero

Julio C. Gallardo

Construccion de Hornos de Mamposteria
Panaderia - Confiteria - Pizzeria
Reparacion en el dia
Venta de Herrajes y Baldosas

Cel.: 15-6705-9954 / Te1.: 4386-0539

Los Sauces 1725 - Sol de Oro - V. Ferroviario




LA PROTESTA DE LOS
PANADEROS DE LA MATANZA

El 28 de febrero era un dia fresco, pero en la sede del CIP de
La Matanza el calor era “insoportable”. Al medio dia, segln
nos informan, habia cerca de 170 panaderos (sobre todo de
las zonas de Virrey del Pino, Gonzélez Catan, Gregorio de
Laferrere, Rafael Castillo e Isidro Casanova) que se habrian
acercado a la sede conducida por Emilio Majori con el
objetivo de protestar y exigir que los operativos que se hacen
en el distrito no sean “digitados” ni preparados solo por
cuestiones personales.

Al parecer en el salon los panaderos no la pasaron bien, habia
policias y “patovicas” que, con su sola presencia, intimidaron
a los presentes desvirtuando una reunion que, histéricamente
es solo de panaderos. Pero eso no habria sido todo, segun la
misma fuente consultada, hasta se hubo amenazas de
inspecciones a los presentes.

El clima tenso tendria un transfondo que es de publico
conocimiento, las diferencias entre el presidente actual y su
vicepresidente. Dentro de unos meses habra elecciones en La
Matanza y alli los panaderos decidiran si quieren cambiar de
conductor o seguir siendo dirigidos por Emilio Majori.

ELABORARON UN PAN DE
CIEN METROS EN ECUADOR

Fue por las celebraciones del
Carnaval de Guaranda, una de
las ciudades con mayor
tradicion carnavalera de
Ecuador.

La receta incluyd cerca de
500 Kg. de harina, 40 Kg. de
azucar, 12 Kg. de levadura,
1.500 huevos, 1 kg de sal, 200
litros de leche, 25 Kg. de
mantequilla y extracto de anis.
El trabajo de los artesanos
panificadores hizo posible “que
cinco mil personas degusten
este sabroso alimento
acomparfiado por el dulce de
calabaza tradicional de la
provincia”.

70x90 cm 45x70 cm 45x70 cm

-

70x90 cm 45x70 cm

UN PERFECTO EQUILIBERIO ENTRE
INVERSIOMN ¥ CALIDAD.

: St anmg com.ar
e www paning com.ar

PLANES 10 CUOTAS
FINANCIACION BANCARIA
PLANES A SU MEDIDA




AUMENTO DE SUELDO PARA LOS TRABAJADORES PANADEROS

. DEL INTERIOR DEL PAIS ADHERIDOS AL C.C.T. 478/2006

EL AUMENTO OTORGADO POR LA FEDERACION ARGENTINA DE LA
INDUSTRIA DEL PAN Y AFINES (F.A.I.LP.A.) SE CERRO EL 23 DE

reepacion el DICIEMBRE Y DEJA ABIERTA LA PUERTA A GRANDES DIFERENCIAS

INDUSTRIA DEL PAN Y AFINES

ENTRE LOS SUELDOS DE LOS TRABAJADORES DEL INTERIOR DEL

PAIS CON LOS DE LA PROVINCIA DE BUENOS AIRES

En los dltimos dias del 2012 se cerraron
las paritarias a nivel nacional que tendran
vigencia hasta el 31 de octubre inclusive. En
el recuadro que les mostramos mas abajo
guedan plasmadas las escalas salariales para
los trabajadores del interior del pais.

En el mes de marzo se tendrian que cerrar
los acuerdos salariales para los panaderos de
la Provincia de Buenos Aires -estamos en
condiciones de informar que desde el mes de
diciembre ya hay reuniones informales con el
sector obrero bonaerense- y esas
negociaciones abririan una brecha importante
entre lo que gana un trabajador del interior
con uno que trabaje en Buenos Aires.

En el recuadro mas pequefio les

mostramos el sueldo de los obreros
comprendidos en el CCT de la Pcia. de
Buenos Aires y se observa a simple vista que
-sin aumento y al mes de enero de este afio-
ya esta casi equiparado a un sueldo del mes
de octubre a nivel nacional. Si tomamos en
cuenta que las espectativas de aumento
superarian el 20%, un trabajador bonaerense
ganaria cerca de $1.000 méas que uno del
interior.

Vale la pena aclarar que el sector obrero a
nivel nacional logré un plus adicional (de
caracter no remunerativo) de $300 que
deberia ser abonado por Unica vez con el
sueldo del mes de enero del 2012.

Seguiremos informando...

ESCALA SALARIAL PARA LOS TRABAJADORES ADHERIDOS AL CCT 478/2006

NOVIEMBRE

DICIEMBRE

CATEGORIA 2012

2012

MAYO a SETIEMBRE
AGOSTO 2013 OCTUBRE 2013

ENERO a
ABRIL 2013

OFICIAL $ 3.833,00 $ 3.933,00 $4.233,00 $4.533,00 $4.833,00
MEDIO OFICIAL $ 3.508,00 $ 3.608,00 $ 3.908,00 $4.208,00 $ 4.508,00
AYUDANTE $ 3.465,00 $ 3.565,00 $ 3.865,00 $4.165,00 $ 4.465,00
PEON $ 3.411,00 $ 3.511,00 $ 3.811,00 $4.111,00 $4.411,00
CAJERO/A $ 3.508,00 $ 3.608,00 $3.908,00 $4.208,00 $ 4.508,00
DEPENDIENTE $ 3.435,00 $ 3.535,00 $ 3.835,00 $4.135,00 $4.435,00
REPARTIDOR $ 3.508,00 $ 3.608,00 $ 3.908,00 $4.208,00 $ 4.508,00

CATEGORIA  ENERO 2013 BUENOS AIRES
$4.769,
ESCALA SALARIAL ME['\)/:gEOSFTlEiL s j ;i: 22 * A estos sueldos habra que sumarle
PARA LOS A UDANTE - 4'473’00 $300 mas en los meses de enero y febrero.
TRABAJADORES DE PEON $4.381,00 *Y enmarzo se cerrariaotro &=
LA PROV'NC'A aumento que
DEBUENOS AIRES [CAnall  °©23%0 | coresponderia
VIGENTE AL 31 DEPENDIENTE $4.473,00 alas paritarias #
DE ENERO DEL 2013 REPARTIDOR $4.473,00 del 2013




Instalaciones Comerciales _
Equipamientos Gastronomicos

PRESTIGIO - SERIEDAD - IDONEIDAD
VENTAS A TODO EL PAIS Y EXPORTACION

LETIZ es una empresa argentina de instalaciones comerciales de
reconocida trayectoria y en constante evolucién, con capacidad de
fabricacion e instalacion de sus productos de indiscutida calidad.
Mas de 30 afios de experiencia avalan: seriedad, calidad y servicio;
desarrollando soluciones a sus necesidades y exigencias, brindando
confiabilidad y claridad en nuestra asistencia personalizada.

LETIZ conforma la oferta decisiva y diferenciadora dentro del
mercado.

Por todo esto decimos que no solo vendemos productos,

Asistencia Personalizada
Linea de disefo artesanal
Desarrollo de proyectos
Servicio técnico especializado
Garantia

Ventas a todos los puntos

del pais y exportacion

A8 8 L

sino también soluciones.

Amoblamientos para Panaderias y Confiterias

Letiz Instalaciones Comerciales - Buenos Aires 1666 - Burzaco - Bs As - Argentina
Tel/Fax: (54-11) 4299-2475 - E-mail: info@letiz.com.ar - Site: www.letiz.com.ar
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Si su pareja esta gorda,
entonces... Sugiérale caminar
5Km. enel diay 5 en la tarde.

En 15 dias estara a 150 Km.
lejos de usted!
Algunos se fueron
0 Vacaciones,

0tros... ’

Un caracol estaba cruzando la calle yjusto lo
atropella una tortuga, al despertar se da cuenta
que estaba en la sala de terapia intensiva, y el
médico le pregunta;

-;COmo ocurrid todo?

Yel caracol le responde;

-No sé,... Fue todo tan rapido!

Un hombre de unos 63 afos le pregunta
al entrenador en el gimnasio:

- (Qué méaquina debo usar para

lograr impresionar a una chica de 30?

El entrenador se queda mirandolo le y
dice...

- Le recomiendo el cajero automatico...

. ES ASI ?
* Una mujer se preocupa por el

futuro hasta que encuentra
marido.

Un carro bien equipado 111

* Un hombre nunca se
preocupa por el futuro hasta
que encuentra mujer.

* Un triunfador es un hombre
que hace mas dinero de lo que
puede gastar su muijer.

* Una triunfadora es la mujer
que encuentra a ese hombre.




INCREIBLE !l!

EN ESPANA DETIENEN AL DUENO DE UNA PANADERIA
POR ROBAR A SU PROPIO REPARTIDOR

EL PROPIETARIO ACTUO EN CONNIVENCIA CON UN LADRON QUE
APUNALO Y ROBO EL DINERO A SU PROPIO REPARTIDOR

SEVILLA. La Policia detuvo al
duefio de una panaderia de
Sevilla por actuar en connivencia
con un ladron que apufialo y robo
la recaudacion a un repartidor de
su tienda, por lo que ha sido
acusado de un delito de
homicidio en grado de tentativa.
En un comunicado, la Policia
informo que la agresion ocurrio

en diciembre pasado en una
panaderia del Poligono de San
Pablo de Sevilla, cuando un
individuo accedio al local con la
intencion de atracar a un
repartidor.

Antes de darse a la fuga,
agredid con un cuchillo de
grandes dimensiones al
repartidor y le caus6 una herida
en el brazo que afectd a una
arteria, por lo que tuvo que ser
ingresado en un hospital y
sometido a una intervencion
quirdrgica.

La Policia tomd declaraciones
a varios testigos, uno de ellos el
presunto autor de los hechos,

Fabrica de Utiles de Panaderia
“MA'SDE}300)PRODUCTOS?

LATAS - BAGUETERAS - CARROS - PIZZERAS - MANGAS

PALAS DE MADERA - PICOS - CEPILLOS - ESPATULAS w‘:’fw
PINZAS - MOLDES DE HOJALATA Y ALUMINIO
BANDEJAS DE MOSTRADOR - CUCHILLOS - TABLAS

(011) 4661-3016 / (0220) 497-6144
15-5429-3790 / 338*3785
www.casamichero.com.ar  casamichero@yahoo.com.ar

quien intentd desviar la atencién
diciendo que habia reconocido al
agresor, para lo que dio los datos
de un delincuente del barrio.

Posteriormente se determind
que este testigo fue el autor
material del apufialamiento y que
actuaba en connivencia con el
responsable del establecimiento,
que fue quien le facilit6 datos
sobre horarios de reparto y
cantidad de dinero que manejaba
la victima.

Una vez finalizadas las
diligencias, los detenidos fueron
puestos a disposicion del juez,
quien decreto el ingreso en
prision del autor de la agresion.
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Representante: TMP Maguinarias.
Ay, San Martin 3576 - Ciudad Auténomo de Bs. As.
Tel: (011) 45831063 - contactos@impmaquinariaso.com.ar




EL GRUPO LESAFFRE SIGUE

=

LESAFFRE

ARGEMNTIMN.A

INVIRTIENDO EN LA ARGENTINA

La compaiiia de origen francés redobla su apuesta
con el lanzamiento de productos innovadores

en la industria de la panificacion

El Grupo Lesaffre, la principal empresa en
produccion de levaduras y soluciones en
panificacion del mundo, anuncié su decision de
ampliar sus operaciones en la Argentina con metas
de largo plazo que incluyen la modernizacién de su
planta industrial y la innovacion de los procesos
productivos con el lanzamiento de nuevos
productos.

En linea con su compromiso con el pais, la
compafiia ha encarado diversas iniciativas a largo
plazo, como es el caso de la inversion de 1.500.000
ddlares para la modernizacion y ampliacién de la
planta fabril en Virrey Del Pino (La Matanza), lo
que permitio la capacitacion del personal en las
nuevas tecnologias, ademas de reducir en un 15%
la utilizacion de cartdn, lo que se traduce en un
nuevo paso en el camino de un crecimiento
sustentable.

La politica de innovacién fue una constante del
Grupo Lesaffre desde su llegada a la Argentina en
el afio 1995, que se traduce en las inversiones
realizadas durante mas de 15 afios, superando los
100 millones de dolares en ese rubro.

Las inversiones se cristalizan en lanzamientos
de nuevos productos innovadores en el mercado de
la panificacion como lo es la Levadura liquida
PANEO un producto para ama de casa, que cuenta
con los ultimos avances de la tecnologia puestos al
servicio del sector.

afrontd dificultades
haciendo por momentos
complicada la
competitividad en la region;
a pesar de ello, la empresa
continud apostando por esta
Argentina...”, dijo Enrique
Finochietto, responsable de
Marketing de Lesaffre
Argentina. Ademas
Finochietto agregd: “...Nuestro objetivo es poder
seguir en el pais produciendo uno de los
productos esenciales para la industria de la
panificacion, y continuaremos realizando los
esfuerzos necesarios para continuar
desarrollarnos en el pais como lo venimos
haciendo desde hace 18 afios...”.

Sr. Enrique Finochietta,

Lesaffre Argentina mantiene la llegada de sus
productos a gran parte de las panaderias argentinas,
con la misma calidad que caracteriza al Grupo en
todo el mundo y también contintia avanzando con
el cumplimiento de sus compromisos con la mejora
de las condiciones de vida de la comunidad cercana
a su planta industrial ubicada en la localidad de
Virrey del Pino, partido de La Matanza, en el
marco de las acciones de su Programa de
Responsabilidad Social Empresaria.

El Grupo Industrial Lesaffre, es lider mundial
en la fabricacion de levadura y esta presente en
mas de 180 paises, con mas de 150 afios en la
fabricacion soluciones practicas al servicio de la
industria de la panificacion. La satisfaccion de sus
clientes a través de productos de altisima calidad,
es la prioridad del grupo en todo el mundo, es por
ello que 1 de cada 3 panes en el mundo se elabora
con Levaduras Lesaffre. LESAFFRE
ARGENTINA es productor de las levaduras,
“LEVINA”, “LEVASAF”, “NEVADA”, “SAF
INSTANT”, “LEVEX”, “FERMIPAN” y
“GOLONDRINA” y de la Linea de mejoradores
para Panificacién “MAGIMIX”, con estos
productos esta presente en gran parte de las
panaderias argentinas, con la calidad que
caracteriza a LESAFFRE en todo el mundo.




INFORMA

Ecobagsisira|!

Fabrica integral de bolsas biodegradables

Lisas e impresas

2,

-

Tel.: 4353-4418
Cel.:15-5414-8582
Nextel 681*1043

ECOBAGS S.R.L.

La Ley ya esta reglamentada y
en funcionamiento y prohibe el
uso de bolsas de plastico en
decenas de rubros comerciales.

PROHIBICION DE

BOLSAS PLASTICAS

SE PRETENDE REDUCIR EL 55% DE LAS BOLSAS ENTREGADAS EN LA
CIUDAD DE BUENOS AIRES, ES DECIR, APROXIMADAMENTE 580
MILLONES DE BOLSAS PLASTICAS

Reemplazar las bolsas de nylon'y
bolsas no biodegradables por
biodegradables es un hecho.
ECOBAGS S.R.L. es suopcién
mas econdémica y segura de no
infringir la Ley.

Las Unicas excepciones a la
ley se aplican a: Carnicerias,
verdulerias, pescaderias,
comercios de productos de
granja, fiambrerias, comercios de
insumos para hospitales y otros
que por motivos sanitarios deban
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seguir utilizando bolsas plasticas
no biodegradables. Pero deberéan
acreditar esos fines sanitarios y
deberan ajustarse a un nuevo tipo
de bolsa que se usara para la
transicion.

En el sector panadero y
confitero ya esté en plena
vigencia y los comercios deberan
entregar a sus clientes bolsas
biodegradables como las que
provee ECOBAGS S.R.L.

Fibricaintesral de bolsas biodegradables
Lisas e impresas

Parque Industrial y Tecnologico Quilmes
Camino Gral. Belerano Km 10,5 - Dto. 43
Bernal Oeste, - Pcia. de Buenos Aires™ s

Tel.: 4353-4418
Cel.:15-5414-8582 Nextel 68171043

ecobagssrl@hotmail.com
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LA SUBA DE LA HARINA

EL VALOR DE LA MATERIA PRIMA AUMENTQ 50% Y AUN NO
FRENO, LA RENTABILIDAD DE LA PRODUCCION... EN DISCUSION

Un insumo vital para los
panaderos amenaza con echar
por tierra el congelamiento de
precios impulsado por el
Gobierno que cuenta con el
acatamiento publico por parte
de los super e hipermercados de
presencia nacional.

Ese producto es la harina,
materia prima bésica para la
fabricacion de panificados y, desde el arranque
del afio, aumentd nada menos que entre el 50 y
60 por ciento.

Sin subsidios, el nuevo precio del insumo —que
oscila entre $135 y $150 pesos la bolsa—
desvela a los industriales e, incluso, genera
controversias internas en el cual hay una
discusion pendientemente eterna sobre la
rentabilidad.

Si bien el aumento méas importante en el
precio de la harina se produjo en enero, hasta
estos ultimos dias, los principales molinos que
abastecen el mercado estaban emitiendo listas
de precios con aumentos. “...El valor del trigo
aumentd un 40 por ciento, paso6 de 800 a 900
pesos la tonelada a fin de 2012, a 1.500 pesos
en la actualidad...”, reconocen algunos
molineros.

“...La campafa pasada fue la que menos
siembra tuvo en los ultimos afios, sumele la
sequia. Hay algo de trigo, pero no demasiado;
en consecuencia, quien tiene trigo mas o
menos bueno se sienta arriba y fija precio...”,

REPARACION COMPRAY VENTA
DE MAQUINAS DE PANADERIA

| Afencion
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comento este industrial.

¢ Como se traslada ese valor
al costo de la bolsa? Por cada
100 kilogramos de trigo (un
quintal), se obtienen unos 73
kilogramos de harina. Sumados
los costos de produccidn, se
llega al valor historico del
precio de la bolsa, que equivale
a un quintal de trigo, explican
en ese sector. A ese valor, en este caso 150
pesos, se debe agregar el flete.

El comité ejecutivo de la Coordinadora de
las Industrias de Productos Alimenticios
(Copal) tratd esta problematica y aseguro estar
de acuerdo con el congelamiento siempre que
los proveedores no trasladen aumentos de
COStos.

“¢ Congelamiento? En este momento estoy
encima de la lista de precios”, reconocio
también un industrial panadero conocido,
segun el cual, aun pagando de contado, el
precio mas bajo de la bolsa se sitla en 135
pesos.

“...Las panaderias se estan quedando sin
rentabilidad, no solo por la harina sino
también por el aumento de otros insumos: la
manteca acaba de llegar con el 10 por ciento;
las grasas, con el 20, en enero y febrero
tenemos que pagar un Plus extraordinario de
$300 por mes y se vienen un aumento salarial
gue dicen va a ser cercano al 30%...”, relat6 el
mismo empresario.
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Molino Chacabuco S.A.

Fdbrica de Margarinas

TOMATES y MORRON ES

UNA DISTRIBUIDORA
QUE APUESTA AL PAIS

MATERIAS PRIMAS PARA
PANADERIAS, PIZZERIAS
Y CONFITERIAS
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VENTA DE PAN:
FACTURACION E IVA

PREGUNTA: Un contribuyente que tiene
como actividad despacho de pan, paso de
monotributista a responsable inscripto. ¢ Esta
obligado tener controlador fiscal o puede
continuar con talonarios manuales? ;Cémo se
solicitan las facturas M?, ya que no tiene
patrimonio superior a $ 150.000. Dicha
actividad ¢esta alcanzada por el IVA?

RESPUESTA: De conformidad con lo
establecido por el Anexo IV de la Resolucion
General N° 4104 (texto segun R.G. N° 259), la
actividad de venta de pan y demas productos
de panaderia se encuentra obligada al uso del
controlador fiscal. Para solicitar la factura M se
debera presentar en AFIP el formulario F. 855,
sin presentar respaldo patrimonial y sin hacer
uso de la opcién de facturas A con CBU
Informada. De conformidad con lo establecido
por el articulo 28 de la Ley de IVA, se
encuentra alcanzada a la alicuota del 10,50% la
venta de pan, galletas, facturas de panaderia y/
0 pasteleria y galletitas y bizcochos, elaborados
exclusivamente con harina de trigo, sin envasar
previamente para su comercializacion,
comprendidos en los articulos 726, 727, 755,
757 y 760 del Codigo Alimentario Argentino.

CAVIWE

Tostadero de Mani

P&

CROCANTE POSTRES MANI PAST

03543-492296
EN BUENOS RIRES: O11-155-4208755 / Nextel 164*2179
caviwa@caviwa.com.ar /| www.caviwa.com.ar

UN PANADERO FUE EL
PRIMER TURISTA DEL ANO
2013 EN LLEGAR A LA FELIZ

Fernando, un
panadero que viajo
con su pareja a Mar
del Plata, conté que no
tenian pensado viajar a
esa ciudad balnearia 'y
se mostro sorprendido
por ser el primer
turista del 2013 en pisar La Feliz.

Residente del partido de San Martin,
Fernando asegurd que "la idea no era venir aca.
Llegamos a Dolores y decidimos venir a Mar
del Plata".Y comentd que se quedaran "una
semana" disfrutando de la playa marplatense.
El panadero conto que se entero de que era el
primer visitante cuando se detuvo en un control
policial: "Me pidieron los documentos y me
dijeron “sos el primero”

En tanto, su mujer dijo que "estadbamos
sorprendidos, todavia no caemos. No
estdbamos preparados para llegar justo.
Veniamos escuchando el conteo por la radio”.
Como consecuencia de este reconocimiento, la
pareja recibira diferentes premios como una
estadia en la ciudad y vouchers en restaurantes,
entre otros obsequios.

£ = T

BIMBO LANZA “BIMBO
NATURAL 100%
SIN CORTEZA”

ESPANA. El pan de molde
sin corteza y el elaborado
de forma totalmente
natural, a base de harina,
agua, levadura, aceite de
oliva, masa madre, vinagre
y sal esta pensado para ser consumido por
todos los miembros de la familia,
especialmente por los mas pequefios,
precisamente por su elaboracion natural, sin
aditivos ni conservantes.

La comercializacion se realiza en formato
unico de 450 g con un precio de venta al
pablico de 1,99 € (unos $13,50 en Argentina).
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Asesoramiento a medida:

0800-444-CUISIL (2847)

www.cuisil.com.ar | info@cuisil.com.ar
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AUMENTO EL PAN Y COMENZO
LA GUERRA DE LOS PRECIOS

El CIP de San Justo

comento la posibilidad de que
el pan aumente en estos dias
y baraj6 un precio de $16. Los
panaderos de Isidro casanova
(15 panaderias
aproximadamente)
aumentaron el pan a $14. En
estos dias los panaderos de
San Justo, Ramos Mejia, Villa
Luzuriaga y Lomas del
Mirador llevarian el precio a
$16.

Aducen para el aumento
gue la harina trepo al precio
astronémico de $125 los 50
kilos, también aumento la
grasay se espera que el
gremio de los panaderos
solicite y obtenga en la
paritaria un incremento del
salario del 25%.

“Aumentar ahora no es
conveniente ni correcto”

El Centro de Industriales
Panaderos Unidos — Zona Sur
(Gonzélez Catan y Virrey del

Pino) no va a aumentar el pan
y explican su posicion de la
siguiente manera.

“Nosotros debatimos el
tema del precio con seriedad
porgue es algo delicado. Esta
es una época de temporada
baja para los panaderos y
notamos una retraccion del
consumo, hemos decidido
gue no es el momento de
aumentar el precio del pan.
Creemos que es el peor
momento para aumentar, es
un momento econémico
bastante complicado y seria
dificil de aplicarlo en la zona.
El aumento de la harina es
una realidad pero vamos a
ver como lo manejamos,
esperaremos a ver si el precio
se estaciona y tratamos de
tomar las cosas con calma.
Vamos a esperar hasta marzo
a ver que pasa, si esto
contindla en marzo
volveriamos a hablar del
tema” comenté a NCO Hugo

Reyes (Fredy para los
amigos).

Diego Ferreyra nos dijo que
“Aumentar el pan ahora no es
conveniente dado que en el
verano afloja mucho el
trabajo. Si el aumento de la
harina sigue en marzo, ahi
veremos si aumentamos dado
gue tendriamos un desfasaje
importante y de aumentar el
precio del pan seria algo
razonable, porque en nuestra
zona no podemos aumentar
de buenas a primeras algo
exorbitante porque la gente
no puede pagar un precio
alto. Ha aumentado la grasa y
la levadura también, pero
€s0S aumentos vamos a ir
tratando de absorberlos
nosotros”

Hugo Reyes explicd que “La
idea es llevar el pan con
pequefios aumentos a un
precio que equipare la
inflacion real, que rondaria
hacia fin de afio en el 25% al
30%. Si bien estamos dentro
del mismo municipio las
realidades de Ramos Mejias y
San Justo son muy diferentes
a las nuestras. El poder
adquisitivo de nuestros
vecinos de Gonzéalez Catany
Virrey del Pino no es el
mismo que el de esas zonas
céntricas, es por eso que
nosotros no podemos vender
al mismo precio que ellos”.




José Hernandez, Presidente
del Centro de Industriales
Panaderos Unidos — Zona Sur
(Gonzélez Catan y Virrey del
Pino), en dialogo con NCO,
remarco que “...No es tan
urgente llevar el precio a
$16, creo que todavia se
puede sostener el kilo del
pan a $12, consideramos
que es un precio coherente,
tanto para el vecino como
para el panadero. Hubo
fuertes incrementos en los
iINsumos nuestros pero la
época no da para un
aumento, es lo mismo que
aumente una gaseosa en

pleno invierno. Nuestro
producto baja mucho la
venta en el verano, no
podemos aumentar en esta
€época, seria
contraproducente; se
estaria aumentando para
perder dinero” y agrego6 que
“La incidencia en el precio
del pan del costo de la
harina es minima, es cierto
que hubo un aumento
considerable de la harina,
pero eso no justifica
aumentar el precio a $16 y
menos en la zona donde
nosotros trabajamos. Cada
vez que aumenta la harina
no tiene porque aumentar el
precio del pan, para que
eso se dé deben confluir
varias cosas, como el
aumento de la harina, la
grasa, la levadura y los
sueldos; porque los
sueldos y los aportes
patronales son los que mas
incidencia tienen en el

Controles de temperatura
para hornos de panaderias

INSTRUMENTOS
DE MEDICION Y CONTROL

Paris 1824 (1765) \ |
I. Casanova - Bs. As.
Telefax: 4485-3764

inlo@dinter.cem.ar
www.dinter.com.ar

precio del pan. La harina es
solo el 10% del costo del
pan”.

“Vamos a esperar un poco
para ver como evolucionan
las cosas, no hay que salir
desesperados a aumentar
porgue no estamos en el
2001. En este 2013 tenemos
otro contexto, tanto desde
el consumo como de la
inflacién. Hay que ser
conscientes y respetar lo
que dice la gente. Nosotros
estamos en un precio
equilibrado y el pan no es
un elemento de lujo en la
mesa de los matanceros. En
algin momento vamos a
tener que aumentar el
precio una monedas, pero
no en este momento, ahora
Nno es conveniente ni
correcto...” afirma José
Hernandez.

o o Fuente:
noticiasconobjetividad.wordpress.com
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Maquinas, Hornos y Equipos
para Panaderia y Pasteleria

Av. Rivadavia 21.878 - ltuzaingo - Bs. As. - Argentina
Tel: (011) 4624-2955 ID: 152*2047 1 152*664
email: ventas@panconpan.com.ar

web: www.panconpan.com.ar




AUMENTA LA HARINA Y AUMENTA EL

PRECIO DEL PAN EN TODO EL PAIS

CORRIENTES: El titular de Asociacion de
Panaderos de Corrientes, Juan Vanvakianos,
confirmé que desde la ultima semana de enero
el precio del pan tuvo un incremento de entre
un 8y 10 por ciento lo que implicara que
Ilegue en algunos locales hasta 11 pesos el kilo.
"*...La bolsa de harina se fue de 100 pesos a
125 y nosotros ya no podemos sostener esos
aumentos...", explicéd Vanvakianos.

SANTAFE: "...Debimos aumentar el precio
del pan en un 10% por el incremento de la
harina, que en sélo 15 dias, la bolsa de 50
Kilos paso a costar de 110 a 140 pesos..."",
explico Piccinino del Centro de Panaderos.
"*...Pero no solamente subid la harina.
También se incrementaron otros insumos
necesarios para la fabricacion de nuestros
productos, como la margarina o el azlcar. A
todo esto, hay que agregarle también el
aumento de sueldos o de servicios como la
luz; va todo de la mano...”, continud
agregando.

MENDOZA: La Asociacién de Panaderos de
Mendoza aseguré que la suba sera de un 20 por
ciento. Marcelo Garcia, aseguré que el
aumento tiene su raiz en *...el precio de
harina que en el mes de enero subio entre un
40% y 45%..."". De esta forma, los precios
seran: el pan de dos piezas 9,60 pesos, de tres a
12 pesos, el pan de trincha queda a 8 pesos, el
mingdn a 13 pesos, la docena de tortas 16,50 y
la docena de facturas comunes 22 pesos.

CHACO: La Camara de Panaderos aumenta el
kilo de pan a $13. Cabe sefialar que Ricardo
Alaio informo que los costos no logran
cubrirse, apuntando que **...un maestro
panadero hoy gana $4 mil pesos de bolsillo,
estamos hablando que pagabamos la bolsa de
pan $110 y hoy ronda los $140, la bolsa de
harina comun...”.

SAN LUIS: Segun sefial6 Juan Calderon,
presidente del Centro de Panaderos de San
Luis, la suba del precio del pan es inminente.
La razon sefialada por el empresario es el

aumento del valor de la harina
debido a una mala cosecha.
"...En la mayoria de los
comercios el costo actual
ronda los 10 pesos el kilo,
aunque el precio de referencia
de la Federacion Argentinade £ 7~
Panaderos es de $13,67...""

remarco Calderodn. i
“Tetg g

ENTRE RIOS: El kilo de pan

ronda entre los 10 y 12 pesos en las panaderias
del centro de Parand y los panaderos aseguran
que tienen “temor” porque desconocen el techo
de la suba. La harina cuesta, en promedio, unos
135 pesos.

JUJUY: Se incrementara el precio del pan en
un 20 por ciento, segun lo anunciado desde la
Asociacion de Panaderos, Industriales y Afines
de Jujuy. La medida obedece al incremento
sostenido de los insumos en general, en
especial la bolsa de harina que s6lo en un mes
subio6 60 pesos, llegando a la fecha a $ 160.

CORDOBA: El Centro de Panaderos de
Cordoba resolvié mantener sus precios hasta el
1 de abril en sintonia con los acuerdos
rubricados por la Secretaria de Comercio con
distintos sectores, informo el titular de la
entidad, Néstor Romero. En principio la
medida alcanza a todos los productos
panificados, y como referencia se indico que el
kilo de pan francés quedara en 13 pesos y el de
mignon en 14 pesos.

TUCUMAN: Mario Véliz, de la Camara de
Panaderos Industriales, comenté que *...Ia
grasa también tuvo un aumento, la margarina
lo tiene ahora. Nuestro ultimo aumento era de
12, siendo que el sugerido nuestro era de 14
con el precio de la bolsa de harina a 140
pesos. La harina estd en un 20 o 25 por ciento
del valor total del pan...", aseguro.

SGO. DEL ESTERO: En estos tltimos dias se
incremento el precio del pan en Suncho Corral,
ahora se vende a 10 pesos el kilogramo. Los




consumidores manifestaron su descontento:
“...Hace unos dias costaba 8 pesos...”

OLAVARRIA: La bolsa de harina lleg6 a los
150 pesos, por lo que los actores del sector
piensan en subir un peso mas el kilo de pan,
que asi se ubicaria en el rango entre los 12 'y
los 14 pesos.

SAN JUAN: Juan Manuel Rodriguez,
presidente de la Camara de Panaderos de San
Juan anuncid que se prevé un aumento del
10%, con lo cual el precio sugerido trepa a los
12 pesos.

CATAMARCA: Si bien el precio base es de
$13, en algunas panaderias se vende a $15 y
$17. Miguel Juri, presidente del Centro de
Industriales Panaderos, Pasteleros y Afines de
Catamarca (CIPPAC), dijo que el aumento se
acordo en base a la materia prima de cada
comercio.

TRENQUE LAUQUEN: Panderos de
Trenque Lauqguen decidieron aumentar un 20
por ciento el kilo de pan, con lo que este
alimento de la canasta basica llegara a los 12
pesos por kilo y cada unidad pasara a costar

dos pesos.

MAR DEL PLATA: Lo confirmaron desde el
Centro de Industriales Panaderos, tras un
incremento en el valor de la bolsa de medio
kilo de harina, que pasé de $92 a $125. En
consecuencia, también subid el precio de los
productos derivados, en todas las panaderias de
Mar del Plata, el pan cuesta un 36% mas, ya
que su valor pasa de los $11 a los $15, por kilo.

ROSARIO: Dicen que la harina acumula una
suba del 25 por ciento desde el inicio de
diciembre y que ya les resulta imposible
absorberla sin trasladarla al precio del pan

SALTA: El pan subiria entre un 15 a 18 por
ciento, dijo el presidente de la Camara de
Industriales Panaderos, Martin Petrocell y el
kilo de pan costaria entre 12 y 13 pesos.

El problema maés grave es que aln no se sabe a
cuanto deberan pagar el precio de la harina ya
que en noviembre la bolsa se pagaba $85 y hoy
se paga $130. Consultadas las proveedoras,
adjudican el incremento del precio porque el
trigo sufrio el efecto de las lluvias y el poco
gue queda se cotiza. Se estima que la bolsa de
harina en el corto plazo se ubicaria en los $170.
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Domingo Palma junto
a Walter Lescano
¢,Cual es valor de la bolsa
de harina en la zona?

Domingo Palma. Estamos
comprando a valores que
oscilan entre los $130 y los
$160 la bolsa y esto no tiene
I6gica, hace un mes costaba
$80. Realmente no lo
podemos entender, si
hablamos de una inflacién
gue ronda un 25% anual no
podemos aceptar que nuestra
principal materia prima haya
aumentado un 100% en solo
un mes.

A esto le tenemos que sumar
que también hubo una crecida
similar en el precio del resto
de los productos que
utilizamos (margarina, grasa,
etc.)

¢ Qué genera este aumento
en los panaderos?

Domingo Palma. Un

CENTRO DE INDUSTRIALES PANADEROS DE MERLO
Victoriano Loza 489 (1722) Merlo - Bs. As. - TEL.: (0220)482-3230

ctrodepanaderosmerlo@speedy.com.ar

PREOCUPADOS POR EL PRECIO DE LA HARINA

EN UNA CHARLA CON DOMINGO PALMA (PRESIDENTE DEL CIP DE MERLO) Y CON
OSVALDO MARTINO (TESORERO), NOS MUESTRAN SU PREOCUPACION POR EL
INCREMENTO DESMEDIDO DE LAS PRINCIPALES MATERIAS PRIMAS QUE
UTILIZAN SUS COLEGAS Y EL AUMENTO DE LOS COSTOS QUE ELLO TRAE APAREJADO

incremento muy abrupto del
costo del pany que, a
muchos de nuestros colegas
gue no tienen suficiente
capital para hacer “acopio de
mercaderia”, se les complique
la economia de sus
comercios.

Osvaldo Martino. La
situacién es muy preocupante
ya que, si bien el gobierno
guiere hablar de un
congelamiento de precios,
esto nos esta llevando al
desabastecimiento en
nuestras panaderias.

Si son ciertas las predicciones
de que la harina costaria a
fines de marzo a $220,
tendriamos que vender el pan
a $22... es casi imposible
aumentar nuestros productos
en tan poco tiempo. A este
problema le tenemos que
sumar los ajustes que se
vienen en las tarifas de luz,
gas y el préximo aumento a
los trabajadores.

Y, como si fuera poco,
tenemos que competir con el
“Pan para Todos”. Si todo
sigue en este rumbo y no
cambia la forma de pensar de
algunos colegas, al final de
esta lucha solo van a quedar
abiertas las panaderias que
venden a buen precio un
buen producto artesanal y los
camiones que venden “Pan

para Todos”

¢,Cudl es principal problema
que les trasladan sus
colegas?

Osvaldo Martino. En general
es el precio de venta de los
“clandestinos” y otros no tan
clandestinos.

Domingo Palma. Y la gran
cantidad de micro-
emprendimientos que no
acomparian el precio, es
fundamental que nuestros
colegas entiendan que con
ellos debemos competir con
buenos productos y calidad y
no solo con el valor de venta.

¢, Como ayuda el Centro a
sus afiliados?

Domingo Palma. En
principio, y debido a estos
ultimos acontecimientos,
sugerimos el precio de venta
de pan en una franja que va
de los $12 a los $16 (depende
del barrio), pero a principios
de marzo esperamos llevar el
valor del pan de reparto al
almacenero a $11 para que lo
pueda vender a $14. Le
explicamos el por qué de
estos valores y
fundamentamos nuestra
postura.

Pero creo que los panaderos




Osvaldo Martino

tenemos que crecer y no
abocarnos y estancarnos en
un solo producto, nos
beneficiariamos mucho mas
si pudiésemos desarrollar
otros que nos den mas valor
agregado y sean también
rentables.

¢, Qué otras actividades
realizan?

Domingo Palma. Seguimos
acompafando al panadero
con las consultas que nos
traen, los asesoramos en la
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parte gremial, contable y
legal. En muchos casos
vamos con ellos al municipio
para que se pongan en regla
y sepan que el Centro esta a
su lado.

Estamos bien encaminados y
la comisién continda tratando
de brindar servicios, ya
sumamos la informacion de
un médico que se encarga de
hacer exdmenes
pre-ocupacionales, le
brindamos técnicos,
madquinarias, muebles y
buenos precios en la compra
de harina (a través de Rafael
Rozina de Molino Auténtica)
También estamos terminando
el Salon de Fiestas para
poder obtener la habilitacién
final, lo equipamos con
freezer, horno, microondas y
maquinaria para la cocina.
CENTRO DE
INDUSTRIALES
PANADEROS

DE MERLO

COMISION DIRECTIVA

Presidente
Domingo Palma

Secretario
Walter Lezcano

Pro- Secretario
Enrigue Costoya

Tesorero
Osvaldo Martino

Pro-Tesorero
Juan Zencich

Vocales Titulares
Sergio Izzo
Daniel Elustondo
Alejandro Galvan

Comisiéon Revisora de Cuentas
Titulares: José M. Galvan,
Jorge Alonso
Suplentes: Orlando Andrais,
Ricardo Castroman

HORNOS Y MAQUINAS DE PANADERIA Y CONFITERIA
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REPRESENTANTE DIRECTO

Av. Hipolito Yrigoyen 5160 (B1824 ABU) Lanus Oeste
Prov. de Bs. As. - Argentina - Tel / Fax : (011) 4241-3449 /4834
E-mail: info@caballeroortizpozzi.com.ar
www.caballeroortizpozzi.com.ar
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LOS PASTELEROS MOSTRARON
CONFORMIDAD POR LAS PARITARIAS

El secretario general del Sindicato de Pasteleros, Carlos
Vaquero, se mostré conforme con los acuerdos salariales
acordados durante paritarias en las distintas ramas que abarca
el gremio. Tanto pasteleros, heladeros y pizzeros obtuvieron
su suba salarial y resta el sector de alfajoreros que lo hara en
abril.

“...Para el &rea reposteros obtuvimos un 23% de suba
desde enero hasta agosto. En septiembre nos sentaremos a
conversar como arreglamos lo que resta del afio. Para
pizzeros habra un aumento salarial del 14 % de febrero a
junio. Heladeros obtuvieron $500 en enero y un 18 % de
febrero a septiembre. Con estos acuerdos de 5 a 8 meses y
con las futuras negociaciones superaremos el 30 % anual
en cada sector...”, detallo el Secretario General del sindicato
de Pasteleros.

Por otra parte, Vaquero aclaré hubo modificaciones sobre
el dia del trabajador pastelero. *“...El dia del gremio se
festejaba un domingo después de Pascuas pero en realidad
el dia de la institucion es el 20 de agosto. Logramos que se
modifiguen los convenios y ahora nuestro dia sera el 20 de
agosto con una jornada de dia feriado no laborable...”,
finalizo el referente de pasteleros.

Vaquero considera que en
todos los sectores se
acordaré una suba del 30% en
futuras negociaciones.

MANUEL AMADO
«MANOLO»
ANTELO, A UN
MES DE SU
FALLECIMIENTO

Panaderos de |
Avellaneda - _
re(_:uerda a 4 ‘

quien fuera
dueio de la
Panaderia La Plaza, a un
mes de su fallecimiento.
La Comision Directiva del
Centro de Industriales
Panaderos de Avellaneda
rinde homenaje a Manuel
Amado «Manolo» Antelo
quien fuera duefo de la
Panaderia «La Plaza»,
icono de Avellaneda al
cumplirse un mes de su
fallecimiento.
Asimismo ruegan una
oracién en su querida
memoria.

El Centro de
Industriales

B BACALAR S.R.L.

SALSA PARAPREPIZZA
TOMATE TRITURADO
MORRONES - ACEITUNAS

EN RICOTA Y MUZZARELLA
Su marca de confianza

FABRICA: CABILDO 510
ADMINISTRACION Y VENTAS: ARAQZ 578 - V. MADERO - BS. AS

Tel/fax: 4652-5216 / 4655-1441
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Llegael soderoylediceala
sefiora de la casa:
- ;Soda?
- NO, estoy con mi MADIDO...

ESPERAND O
AL HOMBRE
PERFECTQ.:

MUJER

T b
my-..__ "
:'. l':"t._ ¥

g En el taller mecanico:
i - Gracias por cambiarme
& las bujias.

o - NO, gracias a Bosch...

Cuando Ilegamos a cierta edad

somos como el CONDOR: ﬂ

- CONDOLOR aqui, [

- CONDOLOR alla. .
- CONDOLOR por todos g
lados... i

— Doctor, caca ez que me tomo
un cafe con leche me duele
el 0jo derecho.
- Saca b cucharita
de k taza, Manolito.

- ¢ Por que los gallegos se tapan los
0jos cuando se ponen crema?
-Porque es Ni-vea.

4 NO SivA
. A SER

AGUAPANCE ?

MARIDO Y MUJER

Durante la visita de una pareja de
amigos recién casados, se toco el
tema de los hijos. Ella decia que
queria tener tres, pero el joven
esposo no estaba de acuerdo e
insistia en que para él dos eran
mas que suficiente. Luego de
varios minutos de discusion, él
quiso darla por terminada:

- Después de que nazca nuestro
segundo hijo, me haré la
vasectomia.

Sin pensarlo un momento, ella le
contesto:

- Bueno, pues espero entonces
que quieras al tercero como si
fuera tuyo.




FACTURARON $35 MILLONES EN UN ANO

UNA PANADERIA EN LA CIUDAD DE TIMISOARA EN RUMANIA, SE HA
CONVERTIDO EN UN EJEMPLO DE EMPRENDIMIENTO EXITOSO, EN UN
LUGAR CONOCIDO POR LA GRAN CANTIDAD DE OPORTUNIDADES DE

EMPLEO E IDEAS DE EMPRENDEDORES

Con el apoyo de la Red Europea de
Empresas, organismo dedicado al apoyo de las
PYMES que cuenta con mas de 3000
especialistas, la panaderia ha crecido
vertiginosamente.

Desde que abri6 sus puertas en 1991, este
negocio familiar ha contado con un éxito

Av. Crovara 2653 (1766) Tablada

4652-9800 / Tel: 4655-1201

Distribucion y Venta de Harinas Semolin y Matetias
Primas para panadetias, confiterias y pizzerias

;J\ceitun as ((Derdes

' ‘_.\;EVADURA PRENSADA

extraordinario, hasta el punto que hoy tiene
mas de 180 empleados y facturé mas de 5
millones de euros en 2012 (cerca de 35
millones de pesos en Argentina). Hace cuatro
afios realizaron una inversion importante,
segun contd Adina Bugescu.

La empresaria contacto a la Camara de
Comercio y Agricultura de Timisoara, cuyos
asesores son miembros de la Red Europa de
Empresas. Tras cinco afios de esfuerzos,
consiguio una subvencion europea de 750 mil
euros.

“La subvencion nos ha permitido aumentar
la productividad y alinearnos con los
estandares europeos. Desde que hicimos la
inversion principal hasta ahora la facturacion
ha aumentado un 25% y hemos contratado a 60
personas”, dijo Bugescu.

LABORATORIO

NUEVO TELEFONO!!| 15.6092-6176 / Nextel 558*2549
9294-6773 Barragan 1259 - CIUDADELA

info@lesansisrl.com.ar | www.lesansisrl.com.ar




CAMPANA: SE PROFUNDIZA EL CONTROL DE
LA VENTA DE PAN EN COMERCIOS DONDE NO
ES MANUFACTURADO

Personal de la Inspeccién General recorre despensas, mercados y rotiserias,
entre otros comercios, a fin de hacer cumplir la Ordenanza N° 5546710, que
se refiere sobre la distribucion clandestina del pan y subproductos.

Personal de Inspeccion
General del Municipio de
Campana avanza en las tareas
de control de la venta de pan
en los comercios donde no es
manufacturado, por ejemplo
despensas, mercados,
rotiserias, entre otros
comercios, a fin de dar estricto
cumplimiento a la Ordenanza
N° 5546/10, que se manifiesta
sobre la distribucion
clandestina del pan y
subproductos.

Desde el Municipio se dejé en
claro que el objetivo del
trabajo es brindar una mejora
en la calidad de la salud para
la poblacién y el respeto y
cumplimento de las
normativas vigentes.

“...Nuestra Intendente Stella
Giroldi, nos pidio
incrementar los controles, ya
que le preocupa mucho el
tema, mas que nada
tratdndose de alimentos. La
idea es concientizar a la gente
para que conozca el origen

del pan, como asi también,
poder constatar la
procedencia, que panaderia
lo elabord, porque tiene que
ver con la salud de los
consumidores, ademas de
hacer cumplir a los negocios
de reventa de pan, las
ordenanzas vigentes. En
definitiva, es un beneficio
para todos...”, sefialo el
Director de Registro
Informético de Actividades
Economicas, Luis Fagnani.

A la vez que agrego: “...Hay
gue tener en cuenta también,
a los industriales de la
panificacion que cumplen
con todas las normas, porque
tienen una competencia
desleal y se ven perjudicados.
Por eso estamos preocupados
y ocupandonos del tema...”.

Recordemos que la Oficina
“Ventanilla Unica Municipal”
unifica las areas de Mesa de
Entradas, Centro de Atencion
al Vecino (CEMAV), e
Inspeccion General, estando
dicha dependencia a cargo del
citado funcionario.

Desde el Municipio se dejo
bien en claro que la medida
“...lejos esté de tener un fin
persecutorio y recaudatorio,
sino que es en resguardo de
la salud de los habitantes de

nuestra Ciudad...”.

EXPENDIO DE PAN
FUERA DE LAS
PANADERIAS

A continuacion se detallan
articulos de consideracion de
la Ordenanza Municipal N°
5546/10, referida a tal
situacion, que es de importante
conocimiento tanto para la
poblacién, como para el
comerciante.

ARTICULO 19°: Las personas
fisicas o juridicas que elaboren
pan y otros productos afines que
se comercialicen en Municipios
DISTINTOS al del lugar de
elaboracion deberan contar con la
habilitacion de la Autoridad de
Aplicacion Provincial. Con igual
habilitacion deberan contar las
personas fisicas o juridicas que
transporten de un municipio a
otro el pan y otros productos
afines, las que circularan con la
documentacion que establezca la
reglamentacion.

ARTICULO 23°: Podran
expender pan y alimentos
farinaceos ademas de los
Establecimientos de Fabricacion
de Productos de Panaderias con
venta directa y exclusiva al
publico, sus sucursales y los
Establecimiento de Venta Directa




y Exclusiva de Productos de
Panaderia al Publico a que se
hace mencion en la presente
Ordenanza, los siguientes
establecimientos:

a) Los supermercados.

b) Los comercios habilitados bajo
el rubro de almacén, despensa,
rotiseria y/o similar.

En ambos casos, deberan cumplir
con las disposiciones de esta Ley
y su reglamentacion en materia
de salubridad, seguridad e
higiene y demés normativa
vigente. Los productos deberan
colocarse a la vista del publico
con un cartel que consignard el
NOMBRE del establecimiento
productor del articulo cuyo
propietario y/o responsable ante
la Municipalidad asume tal
condicion en relacion a la calidad
del producto. Alos fines de
facilitar el contralor
correspondiente poseeran
diariamente un remito o factura
de compra de los productos a
expendio.-

ARTICULO 24°: Los
establecimientos mencionados en
el articulo anterior, s6lo podran

comercializar pan y derivados en
locales cerrados, que retnan las
siguientes condiciones:

a) Habilitacion Municipal.

b) Ser atendido por personal
habilitado, con Libreta Sanitaria y
vestido con guardapolvo o
chaquetilla y pelo recogido.

c) Las personas que atienden al
publico, no tendran contacto
directo con los productos a
despachar; usaran guantes o
manoplas descartables o
cualquier otro elemento que
garantice la total higiene.

d) Los productos que no lleven
envoltorio, estaran en exhibicion
en vitrinas con puertas corredizas
y fuera del alcance del publico.
e) Se observaran normas de
higiene y aseo adecuadas.

ARTICULO 25°: Las infracciones
a las normas emanadas de la
presente Ordenanza, seran
penalizadas con las sanciones
de: MULTA, DECOMISO,
CLAUSURA, INHABILITACION,
de acuerdo a la tipificacion de la
falta y a la reiteracion de la
misma, por aplicacion del Decreto
Ley 8751/77 y legislacion
modificatoria.

ESPANA

EL HIJO DE UN PANADERO
SE ENFRENTA A 5 ANOS
POR ROBAR Y ABUSAR DE
UNA DEPENDIENTA

Todo sucedi6 en mayo de
2010, en la panaderia del
padre del acusado

El joven, J.A.H.P., acusado
por el Ministerio Publico de
un delito de robo con
violencia y otro de abuso
sexual, cometidos
presuntamente en la
dependienta de una de las
panaderias de su padre. Se
enfrenta por estos hechos a
una pena inicial de 4 afios y
20 meses de prision.

Al parecer, el acusado entrd
y le demando que le
entregase 20 euros. Tras
contestarle la dependienta
que no le daria el dinero sin
que lo supiera su padre, el
acusado la registro, “le toco
los pechos, las nalgas y la
vagina”. El Ministerio
Publico solicita ademas de
carcel la prohibicion de
aproximarse a la victima a
una distancia inferior a 500
metros.

TODO PARA

FABRICA DE:

EL CORRENTINO sk..

EL PANADERO

ARMADORAS DE PAN
CORTADORAS DE MASA
EQUIPOS COMPACTOS
TRINCHADORAS DE PAN

LAVADOS DE TENDILLOS . g
HORNOS ROTATIVOS - BAGGETTES - UTILES DE PANADERIA
MAQUINARIA EN GENERAL - TECNICO EN HORNOS ROTATIVOS

ALBARINOS 3544 - Lanus esTE - 1.: 4246-7859

E-mail: elcorrentino@uolsinectis.com.ar

Visite nuestra pagina Web: hitp//elcorrentinosrl.e.net.ar
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SIRHA SPIRIT

Sobre este desempefio, la Camara de
Confiterias de Buenos Aires, cuya delegacion
acompafio al equipo, ofrece sus
consideraciones.

Argentina estuvo representada por un
equipo integrado por Mario Aban Cruz, José
D'Alonzo, Jorge Garcia y Eduardo Ruiz como
su capitan, quienes “...superaron todas las
expectativas, exponiendo una brillante
actuacion...”, afirma.

En total compitieron 40 equipos de todo el
mundo, de los que se clasificaron para la gran
final solo 22. La Argentina se clasifico en el
décimo tercer lugar. Francia, se consagro
ganador de la 13 2 edicion de la Copa del
Mundo de Pasteleria. Japon, se ubico en el
segundo puesto e Italia se clasifico tercero.

Los miembros de la Cdmara de Confiterias
de Buenos Aires y representantes de la
Federacion de Trabajadores Pasteleros,
acompafaron al equipo argentino como asi
también muchos entusiastas.

“...Nuestro pais ha logrado una evolucion
notable y trascendente, en relacion a sus
participaciones anteriores en este gran
certamen internacional. Esta notable
performance coloca a la Pasteleria Argentina
entre las mas importantes del mundo...”,
expresa la entidad en un comunicado. “...Este
posicionamiento de la Pasteleria Argentina a
nivel internacional, es producto del trabajo
gue en conjunto vienen realizando desde hace
anos la Camara de Confiteriasy la
Federacion Argentina de Trabajadores
Pasteleros, en procura de un mayor
profesionalismo y una constante
capacitacion...”, agregan.

“...Esta edicién 2013 de la Copa del

LA PASTELERIA ARGENTINA LOGRO UNA

EVOLUCION NOTABLE EN SUS

PARTICIPACIONES INTERNACIONALES

DURANTE LOS DIAS 27 Y 28 DE ENERO
PASADO, SE DISPUTO LA COPA DEL MUNDO
DE PASTELERIA EN LYON (FRANCIA). EL

EQUIPO ARGENTINO CULMINO EL

CERTAMEN EN EL 13° LUGAR, SUPERANDO
ASI SUS PARTICIPACIONES ANTERIORES.

Mundo de Pasteleria fue mas espectacular
que nunca, segun los comentarios
generalizados, de toda la prensa
internacional. Es la primera vez que
participan los cinco continentes, sin lugar a
dudas la Copa del Mundo de Pasteleria es un
evento que hace a la cultura e identidad
gastrondmica de los pueblos...”, concluye la
entidad.




SANTA FE

BANDIDOS EN
MOTO ASALTAN
DISTRIBUIDORA

DE HARINA

", |
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José Andrés Garro denuncio el
robo sufrido en el local de calle
Gobernador Freyre 6751, en el
barrio Don Bosco.
“...Nosotros trabajamos con
camiones haciendo cargay
descarga de harina. El jueves
eran las 20.30 y estabamos
con el porton abierto, cuando
entraron 6 hombres armados y
en moto...”, relato el titular de
la empresa.
“...Le erramos nosotros, fue
un error nuestro...” reconocio
y no se perdona haber dejado el
portdn principal al descubierto
a esa hora de la tarde. No
obstante, destaco que “...fue
todo muy répido, hicieron
tirar al piso a los
empleados...”, que a esa hora
eran cinco. “...Dur6 apenas
minutos...”, agrego el hombre
de 46 afios que ademas del
susto sufrio una pérdida
estimada en $ 18.000.

CANUELAS

LANZARON NUEVA LISTA DE PRECIOS Y NO SE
PUEDE COMPRAR NI VENDER PAN UN LUNES
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COMPRA-VENTA DE PANADERIAS, CONFITERIAS
PROPIEDADES Y NEGOCIOS EN GENERAL

Administracion Integral en la
Contabilidad e Impuestos
de su Establecimiento

ROJAS 1285 (1416) Bs. As.
Tel: 4581-0777 / 6845




EL PAN IMPORTA, Y MAS DE LO QUE PARECE

Siempre se ha subrayado la importancia del pan -del buen pan- en la
restauracion y en la alimentacion en general... eso no es novedad. Por
eso, siempre es bienvenida cualquier iniciativa que pretende resaltar esta
elaboracién en formatos divertidos y nutritivos
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Un modelo a copiar, si es de nuestro agrado, es
el del empresario espafiol Eduardo Pinedo. En la
capital tinerfefia se ha estrenado un espacio en el
cual el publico hace sugerencias de bolleria.

Importante es el pan en todo acompafiamiento,
sin duda, y en La Media Luna -como asi se
denomina la panaderia- se despliega todo un
surtido que va desde los clasicos a los que
prefieren los mas pequefos.

Como muestra, los panes gran reserva, que,
segun Pinedo, recuperan el buen hacer del
panadero de antafio a través de la tecnologia mas
avanzada. Son panes de triple fermentacién y con
una alta hidratacion. Las hogazas elaboradas con
masa madre aportan una corteza crujiente, un tono
mas dorado al pan y, sobre todo, una mayor
durabilidad gracias a su formato ovalado.

AB

Service
De GABRIEL BORDAGARAY

ATENCION LAS 24 HS

SERVICIO INTEGRAL ELECTROMECANICO
PARA LA INDUSTRIA DEL PAN Y AFINES

SERVICE - REFORMAS - RESTAURACIONES - AUTOMATIZACION
ENGRASES MENSUALES - VENTA DE MAQUINAS - TRASLADOS
MONTAJE Y MANTENIMIENTO DE HORNOS ROTATIVOS

Cel. 15-6092-2288 / Nextel 600*1084
Part.: (011) 4441-7036

En esta gama, se puede hallar la baguette “gran
reserva”, baguette de cereales, barrita de linoy
bocata Gran reserva.

Otro de los incentivos es el pan de tipo rustico
son los panes auténticos y genuinos, que rinden
homenaje a la panaderia de toda la vida y que
recuperan la corteza suave enharinada, la sabrosa
miga y la textura del pan de siempre.

Este tipo de pan, por su composicion, puede
durar sin pérdida de calidad hasta 2 dias, siempre y
cuando se mantenga en la bolsa de papel en el que
se envuelve.

Bocata “Gran Reserva”

“Los panecillos de restauracion estan destinados
tanto al restaurador como al cliente particular, ya
que del mismo modo que un sumiller elige o
recomienda los vinos para acompafiar un buen
plato, un buen restaurante deberia contar con un
perfecto pannier que aconseje sobre qué tipos de
panes pueden o deben acompafiar cada plato”,
explica Eduardo Pinedo. Dentro de esta linea estan
los panecillos integrales, mini flautas, pan de Viena
y miniaturas de pasas.

Una de las curiosidades, el "Pan Disney, es uno
de los producto estrella. Se trata de un pan con
forma de Mickey que a los nifios les resulta muy
atractivo y sorprendente, pues es muy esponjoso y
suave, y un "soporte" idéneo para las meriendas y
desayunos.

Respecto a la bolleria, todos los productos estan
elaborados sin grasa.




Federamon Argentina de la
Industria del Pan y Afines

RUBEN SALVIO EN WASHINGTON

Rubén Salvio fue invitado por el World Bank (Banco Mundial) para
explicar los alcances de la exitosa propuesta de la FA.LLP.A,, la
Campanfa “Menos Sal, Mas vida”. En la sede de Washington fue
distinguido como el principal precursor de esa iniciativa y, a través
de él, también fueron reconocidos todos los panaderos argentinos
por el cuidado de la salud de sus consumindores.

De la izquierda hasta la derecha, estan en la foto:
1) Dr. Sebastian Laspur, Director de Promocion de
la Salud y Control de Enfermedades No
Transmisibles, Ministerio de Salud de la Nacion.
2) Fernando Lavadenz, Especialista Senior en
Salud, Oficina Regional para América Latina y el
Caribe

3) Keith Hansen, Director, Departamento de
Desarrollo Humano, Oficina Regional para
América Latina y el Caribe

4) Sr. Ruben N. Salvio, Presidente de la Federacion

N.;o‘-" COMPRO SU EXCEDENTE
p.‘é" \0 DE PAN RALLADO
oe* EN EFECTIVO!!!
NO PIERDA
ATENDEMOS TAMBIEN S . Sr.Carlos
EN LA COSTA ATLANTICA 4651 9145

Argentina de la Industria de Pan y Afines

5) Joana Godinho, Gerente del Banco Mundial para
el Sector de Salud, Oficina Regional para América
Latina y el Caribe

6) Dr. Carlos Cairo, Coordinador General del
Proyecto de Funciones Esenciales y Programas de
Salud Publica Il (Fesp-11), Ministerio de Salud de
la Nacion

7) Cdor. José Priegue, Coordinador General de la
Unidad de Financiamiento Internacional de la
Salud (UFI-S), Ministerio de Salud de la Nacién
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ESTE ES EL MAESTRO PASTELERO DE LA 4° EDICION
DE "PASCUA GIGANTE EN MIRAMAR™

Para quienes aun no lo conocen, Héctor
Walter Aragonés es el Maestro Pastelero
especializado que tendra la dificil tarea de
elaborar el 4°Huevo de Pascua Gigante en
Chocolate (4.000 kilos de peso, 6 mts de
altura), en el marco del evento “Pascua
Gigante en Miramar” organizado por la
Municipalidad de General Alvarado, desde el
lunes 25 de Febrero y hasta el Domingo de
Pascuas (31 de Marzo de 2013).

Ha participado junto al Maestro Pastelero
Internacional Ariel Segesser en las ultimas
dos ediciones del Huevo de Pascua Gigante
en nuestra ciudad, convocado por este ultimo
junto a colegas y compaferos de la region.
Comenzo su experiencia laboral en 1979
como ayudante de pastelero, trabajando ya
como oficial pastelero en 1984, y
desarrollando esa actividad en diversos
establecimientos de Mar del Plata hasta iniciar

su propio emprendimiento en 2002.
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Su produccion no puede detenerse
ante un problema mecanico

w& cel: 15-6092-8707
e} Nextel: 1067*240

Se ha
capacitado con
los mejores
maestros
pasteleros de
nuestro pais,
habiendo
realizado cursos
de Capacitacion
Pedagdgica y de Elaboracion, certificado por
la Federaciéon de Pasteleros de la Republica
Argentina.

En Octubre 2005 recibio el Certificado de
Competencias Laborales en Pasteleria
Profesional, entregado personalmente por el
Ministro Carlos Tomada, en el rol de Oficial
Pastelero, con el aval de la Federacion
Argentina de Pasteleros, la Camara de
Confiterias de la A.H.R.C.C., el Ministerio de
Trabajo de la Nacion, y la Escuela de
Pasteleria Profesional FA.T.P.C.H.P. y A.

Desde Septiembre 2002 ha participado
en campeonatos de Pasteleria de manera
profesional recibiendo en Octubre 2004 la
Medalla de Plata en el Torneo Regional de
Pasteleria Zona Sudeste de la Provincia de
Bs.As., y en Noviembre 2006 la Medalla de
Oro en el citado torneo. Representando al
Sudeste de la Provincia de Bs. As., en Junio
2007 obtuvo la Medalla de Bronce en el 2°
Campeonato Nacional Junior de Pasteleria
“FITHEP”, logro que repitié en Junio 2011 en
la categoria Senior.

Como docente, desde el afio 2008 se
desempeiia como Profesor de Pasteleria en la
Escuela de Pasteleria Profesional de
S.T.A.R.P.Y H. (Mar del Plata); desde 2009,
como Profesor de Pasteleria en el Sindicato
de Pasteleros de la citada ciudad, dictando
cursos de esa area correspondiente al
Ministerio de Trabajo.

En el mismo afo, dictdo Cursos de
Chocolateria y Pasteleria Especializada en el
aula-taller de la empresa “Lodiser S.A.” (Mar
del Plata).

A partir de 2010 y hasta la fecha, se
desempeiia como Profesor de Chocolateria y
Pasteleria en “C.RE.D.E” (Casa de Dia para
personas con capacidades especiales, Mar
del Plata), perteneciente a la ONG
A.D.E.R.MA.D.




Tras una fuerte discusion, mi marido y
yo dejamos de hablarnos durante varios
dias. Por fin, al tercero, me pregunto
donde estaba una de sus camisas.

- jAja! —le dije- asi que ahora me dirigis
la palabra.

El se quedd mirandome con expresion
confundida y me dijo:

- ¢De qué estas hablando?

- QUé, ¢no te diste cuenta que llevamos
tres dias sin hablarnos?

- No. Solo pensé que nos estabamos
llevando bien.

- ¢ Cual es el colmo de un tuerto?

Estas flores son para
V0S... Suegrita querida,

- Llamarse Casimiro

Habia un hombre vendiendo
empanadas y decia:

- Caliente la empanada,
caliente la empanada.

Una mujer vay le compra una,
al tocarla dice:

- Sefior, esta empanada esta
fria.

- Si, por eso le digo que la
caliente !l

Una vecina encuentra a un nene
sentado en las escaleras, llorando.

- Julio Leal
Taenied
i

tel:15-442)1-565'5
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- ¢ Qué te pasa? -le pregunta la
mujer al pequefo-.

- Es que mi papé se golpeod el
dedo con un martillo —respondio el
nene entre sollozos-.

- Y entonces,
¢VOS por qué
lloras?

- iPorgue me rei
primero! |




AVISOS CLASIFICADOS

VENDO: HORNO ROTATIVO
70X90 MARCA PANING
USADO. $48.000.

CON GARANTIA.
TEL.: 0341-156-633890.

PANING

Ingenieria en Panificacion

* VENDO Amasadora Batiplane 40 Kg.
(reacondicionada a nuevo), Sobadora Indupan
mediana (cilindros 500x120, reacondicionada a
nueva) Tel.: 15-4185-3740

* VENDO. Amasadora Siam Acoplada. Batea 2.30
mts, funcionando, M/buena. Tel.: 15-4185-3740.
Sr. Jorge.

*Vendo: exhibidora de 2 mts. x 0.75 de ancho,
con 2 estantes y vidrio curvo. $3500. Vendo
exhibidora de 1 metro x 0.75 con 2 estantes y
vidrio curvo. $1500, las 2 reacondicionadas a
nuevo. Sr. Nicolas Alvarez, Panaderia La Nueva
Moderna. Tel.: 4754-6213.

* VENDO BATIDORA Batiplane 60 Lt.
reacondicionada. Amasa hasta 5 Kg. de harina.
Tel.: 15-4185-3740

* VENDO laminadora vaivén semiautomatica
Indupan, 60cm de ancho, seminueva, sobadora
pastelera de pie 60cm de ancho, amasadora de
30 Kg. semirapida con tacho de acero inoxidable y
con mando, impecable.

Tel.: 4653-5411 / 15-6160-4584

¢ TE QUERES IR A ROSARIO?
Vendo Fondo de comercio. Cuadra: 100m2,
equipada con maquinaria Argental: 2 hornos
rotatativos, equipo
volumétrico, descansador
y gau 45/70, enlatador,
amasadora rapida de dos
bolsas con batea extraible,
equipo enfriador y
dosificador de agua,
sobadora blindada, batidora, amasadora de una
bolsa, sobadora, grisinera, moldes de pan de miga,
cortadora, peladora de pan de miga, dos camaras
de frio y un generador 40 WKV.
Salon de venta: 60m2, con muebles Vica de
menos de un afio de uso, panera de marmol.
Detras del despacho: casa completa con tres
habitaciones en perfectas condiciones,
Estructura: Ingreso por dos calles en forma de ele
(L), garaje.
Ademas: gran capacidad ociosa, dos despachos
propios extra y reparto a otros,. Llamar al
0341-155-016884.

Damian Benitez
tel: 156-0920-8707
m 167*240

C.R.B.
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Acrecienta la apetitosidad
en tartas, facturas y todo
tipo de reposteria.

Sus productos brillaran
mas con Gel+Brix.

Laboratorio D
de Panificacion SRS s

~__ Atencion al Consumidor

970 0810-999-2013



FABRICA DE EQUIPOS MODERNOS
PARA PANADERIAS Y CONFITERIAS

HORNOS ROTATIVOS - HORNOS CONVECTORES - SOBADORAS
AMASADORAS - BATIDORAS - TRINCHADORAS - CARROS y BANDEJAS

QUEMADORES - CHURRERAS - PIROMETROS - GRJSJNERAS Repuestos, comnogen?es eléctricos
RALLADORAS - ENGRANAJES - CHURRERAS - TEMPORIZADORES Poleas y pinones ...

BRITO HNOS. Av. Gral. Lemos (Ex-Ruta 202) N'1917 - (1613) Los Polvorines - Bs. As.
Tel.: 011-4667-6624

ventas@britohermanos.com.ar www.britohermanos.com.ar



