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HARINAS ACONDICIONADAS: FIDEERA, INGLESERA * HARINAS PARA EXPORACION

Semolin * Semitin * Salvado * Pellets de Trigo * Afrechillo * Germen de Trigo

Molinos Balaton S.A. / Planta y Acopio
Ruta 75 y Calle Moreno

(7521) San Cayetano * Pcia. Buenos Aires
Tel.: (02983) 47 1122 / (02983) 47 1491
info@molinosbhalaton.com.ar
www.molinosbalaton.com

MOLINO

Molino San Martin S.A. / Planta y Acopio

Ruta 3 Km 298

(7300) Azul * Pcia. Buenos Aires

Tel.: (02281) 42 8485 / (02281) 42 9486 SAN MARTI N
info@molinosanmartin.com.ar

www.molinosanmartin.com

Administracion y Ventas
Marengo 4552 Piso “2” * (1653) V. Ballester, Pdo. Gral. San Martin * Pcia. Buenos Aires
Tel.: (011) 4738 5400/ (011) 4738 5500




Luto ¢n [a familia Aguirre-Hontes de Oca

“José Aguirre fallecio hace muy poco y siempre lo
recordaremos porque lucho hasta el final, fue un
verdadero guerrero que siempre se aferro a la vida
y a pesar de la enfermedad no se dio por vencido.
Nos dejo un gran legado pues nos ensefio a ser
perseverantes, tanto en lo personal como en lo
dirigencial, sin importar las circunstancias. Hasta
luego querido amigo.”
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RESPUESTA A LA NOTA DE UN
EX PANADERO y DIRIGENTE...

Siempre dije que ponerse a la izquierda o a la derecha,
politicamente hablando, es muy fécil, y que siempre es posible
correrse un poquito mas hasta llegar a un punto del que no se
vuelve y esa “posicion es el ridiculo”.

En esto cay6 el ex panadero y ex dirigente Daniel Instia quien, en
una nota, en la que critica la negociacién paritaria para el periodo
2014/ 15. Para entenderse bien de que estoy hablando voy a
reproducir el parrafo més destacado de la entrevista en cuestion.

Dijo Insta: “... yo hubiera empezado con un 23% para el peén, un
25% a un repartidor, un 23% al ayudante, un 25% a la
dependiente, un 28% al oficial maestro y un 25% al cajero, dicho
el 10% de enero y febrero no corresponde ya que los convenios se
firman de marzo a marzo. La tenfan facil del 35% que pidieron le
sacamos el 10% y cumpliamos con el 25% que ellos pidieron...”.

Como se aprecia, el otrora dirigente Insta, si hubiese participado como paritario el habria
otorgado un 25% de aumento, y aqui es necesario hacer un paréntesis y analizar sus palabras, y
las opciones que se puedan desprender de ella:

a) Si Instia hubiese dado un 25% de aumento, directamente tendrfamos que tratarlo de
TRAIDOR A LA INDUSTRIA PANADERA, doy gracias a Dios que dejo de ser dirigente y
paritario pues su entrega nos hubiese metido en un buen lio, asi como lo digo. Un 25% en una
cuota, es muchisimo pero muchisimo mds, que hasta un 88% (sf, ley6 bien) un 38% en cuatro
cuotas.

b) Si Instia hubiese dado un 25 % en dos cuotas pagaderas en marzo y junio este aumento
representaria al bolsillo del panadero una erogacién superior al aumento acordado.

c) Si Insta hubiese ofrecido un 25% en tres cuotas, como en su oportunidad ofrecieron los
paritarios de FIPPBA, monto que no acordé ningtn gremio del pafs, HOY ESTARIAMOS CON
UN SERIO CONFLICTO GREMIAL.

Las posturas expresadas por Insta, por suerte, ya no tienen eco en nuestra industria y tampoco
en la dirigencia, por representar lo més retrogrado del conservadorismo de otra época.

No se es mas dirigente por pelearse con los sindicatos, porque ello es lo mas facil de lograr, basta
con ofrecer en una paritaria una suma irrisoria para que dé comienzo al conflicto. Lo dificil es
lograr una negociacién que contemple las necesidades de ambas partes, como se logré en la
Gltima paritaria, basta recordar que el aumento salarial acordado se pacté en cuatro cuotas,
siendo la FIPPBA una de las pocas entidades empresariales en haber logrado esto.

Pero esto no es lo mas insélito de este personaje, al cual evidentemente lo tienen relegado de la
conduccién del Centro donde fue presidente, dado que solamente por desconocimiento puede
hablar de lo que se gasta o invierte en FIPPBA cuando su hijo, como el tesorero del CIPDO, no
paga la cuota social ni fondo convencional a la Federaciéon Provincial, pero esto es tema para otra

ta. i :
nota Raual Santoandré

Vicepresidente FIPPBA
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SOLO FUE UN SUSTO

Desde nuestra redaccion le mandamos
un fuerte abrazo y nuestros deseos de
una pronta recuperacion a Rubén
Salvio, Presidente de la Federacion
Argentina de la Industria del Pan y
Afines (F.A.I.LP.A.).

Sucede que tuvo una fuerte
descompensacion que motivo su
internacion en el Sanatorio La Trinidad y
lo mantendra alejado de sus actividades
durante un tiempo.

Por suerte y gracias a la pronta
intervencion de los médicos su
recuperacion total es solo cuestion de
tiempo.

Que te mejores Rubén !!!

mar === | _ |
Rﬁrﬁl’rguez 1 Grisineras |

- g b
o e : | [T sriRancheras
15 Ros brindando calidad ¥ confianza L
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Malderia

FABRICA DE ARTICULOS|PARAIPANIEICACIONY(GASTRONOMIA!
Malabia 2468 (1754) San Justo - Bs.As. - Argentina * Tel: (54-11) 4441-1200 / 4116-0718 « Fax: 4116-0713

www.omarrodriguezsrl.com.ar | E-mail;info@omarrodriguezsrl.com.ar
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_LOS PANADEROS-DE LA MATANZA
NO BAJAN LOS BRAZOS

El viernes 9 de mayo, en horas del mediodia se
reunieron en el salén del Centro de Industriales
Panaderos Unidos de Matanza Sur para tratar
problemas del gremio y buscar soluciones para los
mMismos.

Como es costumbre asistieron panaderos de Virrey
del Pino, G. Catan, Laferrere, R. Castillo, I.
Casanova y 22 de Enero con importantes
delegaciones (cerca de 80 industriales). Pero a la
concurrencia habitual tenemos que sumar la
presencia de colegas de San Justo, Ramos Mejia,
Crovara, La Tablada y L. del Mirador.

La reunion fue encabezada por el Pte. del CIPU,
Andrés Venice; el Sr. José Hernandez, Ricardo
Costa y Osvaldo Garcia (ex Pte. del CIP de La
Matanza)

Juntos trataron la problematica del pan que ingresa
de otros paridos, la fabricacién clandestina y otros
temas muy importantes con el objetivo de ayudar a
los colegas del sector.
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Otro tema puesto en la mesa de debate fue
buscar la forma de solucionar los problemas
institucionales que existen entre el CIPU y el
CIP de San Justo, de hecho habia mas de 50
socios del centro de San Justo que se
comprometieron a sumar esfuerzos e ideas
para mejorar el gremio panadero en visperas
de las proximas elecciones en San Justo (se
realizarian en el mes de octubre).

Como conclusién final vale la pena aclarar
que presenciamos una reunion de mas de
100 panaderos con la firme idea de unidad
basada en el respeto al colega panadero,
firmando el compromiso de volverse a reunir
en el transcurso de los 30 dias para definir
ideas y proyectos en conjunto.

Los panaderos del CIPU agradecieron la
presencia, principalmente, de O. Garciay R.
Costa, como asi también la del resto de los
colegas.

; W% CENTRO DE INDUSTRIALES
ﬁ ;a PANADEROS UNIDOS
v DE MATANZA SUR

SUR

UNICAMBRIIE ATENDEMOS
MAYORISTAS®Y PANIFICADORAS

ﬁ#ka?

Levadura Fresca
- ALEM 1447 - (1712) CASTELAR
Pcia. de Buenos Aires

TEL : 4627-5876 // 4629-4959
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UNIDOS DE MATANZA SUR
J. M. de Rosas 16,755 - Gonzalez Catan - La Matanza

LOS FESTEJOS POR EL DIA DEL TRABAJADOR

El 4 de mayo, y por primera
vez en La Matanza, se festejo
el dia del trabajador.

La Comision Directiva del
CIPU de Matanza Sur
organizo los festejos y
asistieron duerios y
empleados de panaderias del
distrito. Mas de 300 personas
se congregaron en el salon
recientemente inaugurado.

Un ejemplo a seguir ya que
son pocos los directivos
capaces de lograr semejante
union entre panaderos y
trabajadores.

El festejo se realizo al
medio dia y, después de
degustar un gran asado, los
colegas se abocaron solo al
baile y a compartir una tarde
entre VERDADEROS
AMIGOS.

Felicitamos a "los
muchachos de Catdan"' por
los constantes avances que
dia a dia logran. La tarea
que vienen realizando
demuestra que -con
capacidad y ""ganas''- el
gremio puede avanzar.

CAVIWA

Tostadero de Mani

2@

CROCANTE POSTRES ~ MANi  PAST
| 03543-492296

EM BUEMOS AIRES: OT11-155-4208755 / Nexte! 164*21779

. caviwa@caviwa.com.ar | www.caviwa.com.ar Tel:15-4421-5655
N =

-
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IMAGENES DEL FESTEJO DEL DiA DEL TRABAJADOR

(Mas imagenes en la pagina siguiente)

Instalaciones Comerciales
Equipamientos Gastronomicos

erela -.;:'.__-::;]:'i'z'-l'-";'.' .:juh:-.‘.i- 1GEE
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Gand tiempo y dinero
con siliconas de Cuisil

.
* Reemplaza el engrasado de bandejas. ,,? .

« Ahorra mano de obra en preparacion
ylimpieza.

« Evita desperdicios y optimizala
produccion.

» Vida util 2500 usos.

utlizalo quelto 0 pegado, en
bandejae nuevag Y usadag!

Ldminas, moldes y tratamientos antiadherentes
en tela siliconada para todo tipo de panificados
ygastronomia.

Aptos para cualquier homo, bandeja y freezer.
Desarrollos a medida.

www.cuisilcomar « info@cuisilcom.ar s 0800 - 444 - CUISIL (2B4745) = ffcuisi!.antiadherente&
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RODRIGUEZ AMOEDO Gl M S..ll
OFICINA ESPECIALIZADA

COMPRA-VENTA DE PANADERIAS, CONFITERIAS
PROPIEDADES Y NEGOCIOS EN GENERAL

Administracion Infegral en la

Contabilidad e Impuestos

de su Establecimiento

ROJAS 1285 fldlﬁ} Bs. As.
Tel: 4581-0777 / 6845

rie y.:um
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#Z . LETREROS LUMINOSOS
vVIRUTA

UBLICIDAD B.A, MARQUESINAS
& COLOCACION EN TODO EL PAIS
PLANES DE FINANCIACION

AV. EVA PERON 750 - LOMAS DEL MIRADOR

4653-2148 |I1] 4480-0660
E-mail: rutapublicidad@rutapublicidad.com.ar
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LESAFFRE

Lesaffre Argentina: fuerte compromiso con la
comunidad y el cuidado del medio ambiente

Con una inversion, desde su inicio, de mds 22 millones de dolares en su
Programa de Responsabilidad Social Empresaria y en el cuidado del medio
ambiente Lesaffre Argentina hace un balance del trabajo realizado y renueva su
apuesta en la comunidad y el cuidado medio ambiente

Lesaffre Argentina, la empresa lider en
panificacion, realizé un balance del programa
que la empresa lleva adelante desde hace mas
de cinco afios en las areas de RSE y cuidado
del Medio Ambiente. En tal sentido,
implementa diferentes acciones articuladas con
organismos gubernamentales y organizaciones
no gubernamentales en distintas regiones del
pais.

RSE. Algunas de estas iniciativas tienen lugar
en la localidad de Virrey del Pino (Pcia. de
Buenos Aires) donde Lesaffre Argentina tiene
su planta industrial. Alli, Lesaffre Argentina
junto a la Fundacién Metéfora lleva adelante el
Programa “Comprometerse para transformar”
que tiene como objetivo reducir los niveles de
exclusion social e inequidad, promover el
desarrollo local sustentable, mejorar los
niveles de educacion y formacion para el
trabajo de la comunidad y fortalecer el
compromiso del voluntariado corporativo.

Para ello, la compaiiia dispuso de un predio de
3000 m2, en donde funciona la Casa Solidaria,
un espacio que articula las principales
actividades de la iniciativa, tales como: la
inclusion de nifios en el ambito escolar;
reinsercion de jovenes y adolescentes en
estudios primarios y secundarios; y la
reinsercion de adultos en la Escuela Primaria.
A ello se suma, la participacion activa en la
organizacion y desarrollo Ferias del Libro,
clases de apoyo escolar, capacitacion en
Oficios (Armado y Reparacion de PC's ,

Panaderia y Reposteria, Huerta, Vivero y
Cuidado de Espacios Verdes), desarrollo de
Micro-emprendimientos, atencion de madres
y bebés en Salas de Salud, campafias de
Prevencion de Enfermedades (Gripe A-HINI-,
Dengue, etc.), y campaiias de aplicacion y
sensibilizacion en preservacion y cuidado del
ambiente, entre otros.

Cuidado del Medio Ambiente. En el plano
ecologico, Lesaffre Argentina mantiene una
politica compromiso e innovacidn constante,
que aborda tres ejes fundamentales: utilizar
materias primas surgidas del medio agricola y
propiciar la preservacion del medio ambiente
natural; optimizar el consumo de agua; y
fomentar el ahorro de energia en el proceso
productivo. Para ello no so6lo se construyd una
planta de tratamiento de efluentes que
demando una inversion de 20 millones de
dolares, sino que también trabaja en la
reutilizacion de los residuos industriales.

En tal sentido, Lesaffre Argentina participa
activamente en el programa Agrolimpio que
lleva adelante el Instituto de Sanidad y Calidad
Agropecuaria de Mendoza (ISCAMEN), cuyo
proposito es disminuir los riesgos de
contaminacion que los envases de productos
agroquimicos pueden ocasionar en el medio
ambiente. Para ello, Lesaffre recolectdo mas de
12.500 bidones de este tipo de productos para
su limpieza, reacondicionamiento y
reutilizaciéon. El producto final es destinado a
la Fundacién CONIN y a la Fundacion del
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Hospital Pediatrico Dr.
Humberto Notti, entre otras
entidades no gubernamentales.

Por su parte también, Lesaffre
Argentina, continua trabajando
en otras iniciativas en el &mbito
medioambiental, es asi como
surge un proyecto que se
relaciona con el plano
energético: una planta de
Cogeneracidn, que apunta al
autoabastecimiento energético
en la planta industrial.

“..El trabajo junto a la comunidad y la
responsabilidad del cuidado del medio
ambiente en nuestra actividad, no solo es una
decision de Lesaffre Argentina, es una
politica de la empresa alrededor del mundo.
En nuestro pais, el compromiso se plasma dia
a dia, no solo en las distintas iniciativas que
llevamos adelante en materia de RSE y medio
ambiente, sino también y fundamentalmente
en la manera que abordamos nuestra
actividad industrial, eso para Lesaffre
Argentina significa Comprometerse para
transformar...” expres6 Enrique Finochietto,

Responsable de Marketing y
Comunicacién de Lesaffre
Argentina.

El Grupo Industrial Lesaffre,
es lider mundial en la

. fabricacion de levadura y esta
.| presente en mas de 180 paises,
' con mas de 150 afios en la
fabricacion soluciones practicas
al servicio de la industria de la
panificacion. La satisfaccion de
sus clientes a través de

Sr. Enrique Finochietto E productos de altisima calidad,

es la prioridad del grupo en
todo el mundo, es por ello que 1 de cada 3
panes en el mundo se elabora con Levaduras
Lesaffre.

LESAFFRE ARGENTINA es productor de
las levaduras, “LEVINA”, “LEVASAF”,
“NEVADA”, “SAF INSTANT”,
“LEVEX” y “PANEO”, la Linea de
mejoradores para Panificacion
“MAGIMIX”, y las pre-mezclas para
pasteleria “INVENTIS”, con estos productos
esta presente en gran parte de las panaderias
argentinas, con la calidad que caracteriza a

SADORAS - BATIDORAS PLANETARIAS - BATID
|

' CHUBUT 2750 - (1824) LANUS OESTE - Telefax: 4262-0654

‘ batiplane@batiplane.com.ar

www.batiplane.com.ar
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iiilUNA NUEVA ESTAFA!!!
iiiDIFUNDANLO!!!

Es una estafa que
estan realizando
estos dias en la
ciudad de Buenos
Aires y en el
Conourbano
Bonaerense, mucha
gente esta cayendo y
entre ellos YO, como
un gil.

La hacen en los
estacionamientos de
los supermercados:
Wallmart, Carrefour,
Dia y Coto.

0JO, asi es el modus
operandi: dos chicas onda promotoras de entre 23 y 25 aiios se acercan al auto mientras estas
guardando tus compras en el baul y empiezan a limpiarte el parabrisas. Cuando al final, para
darles las gracias, intentas darles una propina, ellas no aceptan y piden a cambio que las
lleves a otro supermercado cercano. Si aceptas suben y se sientan en el asiento de atras.
Mientras manejas empiezan entre ellas a hacer juegos lésbicos. Cuando llegas al
estacionamiento del otro Super una de ellas, haciéndose la agradecida, se sube en el asiento
de adelante y te practica jsexo oral!, mientras la otra, sin que te des cuenta, te roba la bolsa
del pan, los yogures y los rollos de papel higiénico.

Con este ingenioso sistema me robaron las compras: el martes, el miércoles, dos veces el
jueves, tres veces el viernes y otra vez el sabado, y probablemente también hoy, por la
manana y por la tarde.

TENGAN CUIDADO. Un abrazo, me voy para el Super.

U EL CORRENTINO sk.L.

TODO PARA EL PANADERO
FABRICA DE:

ARMADORAS DE PAN
CORTADORAS DE MASA

EQUIPOS COMPACTOS
TRINCHADORAS DE PAN

LAVADOS DE TENDILLOS :
HORNOS ROTATIVOS - BAGGETTES - UTILES DE PANADERIA
MAQUINARIA EN GENERAL - TECNICO EN HORNOS ROTATIVOS

ALBARINOS 3544 . Lanus ESTE - o1 8§246-7859

f-meit: elcorrentine @volsinectis.com.ar

¥ialte nussiro pagina Web: http/ /elcorrentinosrl.e.nef.ar
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COMPARACIONES UTILES
PARA TODA OCASION.

* Es tan fea que cuando era chica la
acariciaban con una rama.

* Es mas facil que la tabla del uno.

* Es mas falso que billete de 7 pesos.
* Es mas feo que hacer caca parado.

* Es mas indtil que abanico de papel éﬂ% PN A if}%

higiénico. S(, R0 TOR £se ?Rﬁﬂj.p
* Es mas lento que desfile de rengos. LE TUEDD DAR DoOS..

* Es mas ordinario que ataud con 2Dos KiLos v
calcomanias. e
* Es mas peligroso que muletas con
rueditas.

* Es mas salidor que grande de muzzarela.

* Es tan bizco que las lagrimas le caian por
la espalda.

* Es tan feo que cuando nacid, tu madre dijo
"Que tesoro!" y tu padre dijo "Tienes razon.
iHay que enterrarlo!".

* Es tan flaca que cuando le salio un grano
en el pecho, pensé que era la teta del juicios
* Es tan gordo que para darle el abrazo de
fin de ano, hay que empezar en agosto.

Desta acad0anos “Acompuianto siompre mepricon'
una empresa de dorla [ tiniistrin pansdertl DISTRIBUIDOR OFICIAL
Juan Carlos Lopez 5 & i

~ e

En estas FIESTAS PATRIAS!

‘ 7 elegi precio servicio y calidad
m encontrad TODO en un solo lugar
e = hacé tus compras en Mapriconf!!!

www.mapriconf.com.ar D 4466-2818 EHauete Fan de Mapriconft
Thomas Edison 3547 - Isidro Casanova - Bs. As.
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PanconPan NUESTRAS
para panaderiay pasteiers | RINCHADORAS

En la elaboracion del pan, el corte y armado de la masa
es una de las principales actividades en una panaderia

Realizar el trabajo de forma manual, demanda  La trinchadora ST-1100 Es una maquina que

una gran cantidad de tiempo y mano de obra. corta, arma y trincha la masa para realizar
Incluyendo una trinchadora puede reducir diversos tipos de panes como mignoén, flauta,
notablemente el tiempo de trabajo, logrado francés y baguette.

reducir los costos y aumentando la produccion.

Esta maquinaria posee caracteristicas que son
beneficiosas para el trabajo del panadero:

* Posee dos bandas transportadoras, de
entrada y salida de masa hacia el mismo
lado, logrando que sola una persona pueda
operar de forma sencilla en la misma.

* Este disefio también facilita que la
maquina se pueda acoplar a espacios
reducidos de trabajo. Ademas cuenta con
ruedas para un facil desplazamiento.

Trinchadora ST - 1100 * Posee una alta capacidad de
produccion diaria. Permitiendo al panadero

i incrementar su produccion hasta en 350
Trinchadora ST - 1100 kilogramos de harina.

A

* Su capacidad de
produccion esta
respaldada por un motor
de 1 HP (monofasico o
— trifasico). Transmision a
130 em el S ) e > cadena. Se encuentra
montada sobre
rodamientos blindados.

* La maquina provee
tres moldes para realizar
distintos tipos de panes.

* Bandas
transportadoras en PVC
apta para alimentos. Estas
no poseen grampas (Sin
fin) lo cual permite una
mayor vida util.

¢
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Para panaderias con una mayor produccion,
contamos con los modelos TC-1900 con una
cinta de trabajo de 45 cm y un motor de 1,5

HP. Y la trinchadora MTE-1700 con una cinta -1 L‘.:" {
de 70 cm, motor trifasico de 2Hp. y con . g r J

cargador de bandejas (enlatador).

CONSULTE AL:

Trinchadora TC - 1900 (011) 4624-2955

fa MAQUINAS, HORNOS Y EQUIPOS
A &h PARA PANADERIA Y PASTELERIA

Panco

Av. Rivadavia 21.878 - ltuzaingo - Bs. As. - Argentina
Tel: (011) 4624-2955 ID: 152*2047 /1 152*664
email: ventas@panconpan.com.ar Q

www.panconpan.com.ar
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) TELEFONO METALURGICA

6 1568378421 C.R.B.

* de Damian Benitez

PRESUPUESTOS SIN CARGO

*Service

* Mantenimiento

*Todo tipo de reparaciones
* Repuestos

*Service

* Compra de maquinas
*Venta de maquinas .

— * Traslados a Capital y Gran Buenos Aires ]

Es momento ¢

Equipamientos para panaderias, confiterias y afines

Porgue gracias a la alta calidad de sus
I muebles v |a experiencia en el rubro, su
W - negocio podra verse mas atractivo,
s R l Consultenos, Vi-Lu le dara mas vida
J %, a sus ventas.

’ 4 ‘?Ecnm'%ga’n
) E,xf:memm

Ayacucho 949 - S A. de Padua - Merlo - Bs. As.
Tel-Fax: (0220) 483-2168/485-5768

Www. Vilusrl. Com.ATr email: vilu@sion.Com
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PROPONEN LA CASCARA DE HUEVO
COMO ADITIVO PARA ALIMENTOS

Investigadores de Rosario aseguran que puede ser
incorporada en alimentos como pan, pizza y fideos, ayudando
a paliar el déficit de calcio que puede afectar hasta a la mitad

de los ninos en Argentina

La yemay la clara son
ingredientes clasicos del
huevo en la cocina. Pero de
acuerdo a investigadores de la
Universidad Nacional de
Rosario (UNR), también seria
posible usar la cascara para
contrarrestar el déficit de
calcio que afecta hasta al 50
por ciento de los nifios en
Argentina.

Aunque el requerimiento
diario de calcio para un adulto
es de un gramo por dia, y
puede ser facilmente cubierto
con una dieta rica en lacteos,
“muchas personas no
consumen lacteos en cantidad
adecuada ya sea por
intolerancia a la lactosa,
elevado costo o simplemente
porque no les gusta”, explico
a la Agencia CyTA Lucas
Brun, médico y doctor en
ciencias biomédicas del
Laboratorio de Biologia Osea
de la Facultad de Ciencias
Meédicas de la UNR.

Bajo la direccion del doctor
Alfredo Rigalli, quien
también fue presidente de la

Asociacion Argentina de
Osteologia y Metabolismo
Mineral, Brun y sus colegas
demostraron que la cascara de
huevo (que contiene unos dos
gramos de calcio) resulta una
fuente del mineral accesible,
de bajo costo y de facil
preparacion en el hogar.

La cascara, sefialaron, se
puede procesar moliendo la
cascara de huevo seca con un
palo de amasar o cualquier
otro instrumento del
domicilio, y luego hay que
pasar el producto de la
molienda por un colador
pequefio para descartar las
partes mas grandes. El polvo
resultante puede luego ser
adicionado a diferentes
alimentos, como pizzas o pan
casero, lo cual no modifica la
consistencia ni su sabor,
segiin comprobo un panel de
voluntarios. La Unica
precaucion es lavar y hervir la
cascara durante cinco minutos
para prevenir la salmonelosis.

Otra forma de aprovechar la
cascara es disolverla en
vinagre, un proceso que lleva
aproximadamente 48 horas, y
luego emplear el liquido para
adicionar a ensaladas o en el
agua de guisos, polenta 'y
fideos. Dado que el vinagre
pierde su acidez habitual, no
produce cambios en el gusto.

Una cascara de huevo

completa contiene
aproximadamente 2 gramos
de calcio y el requerimiento
diario de calcio para una
persona adulta es de un gramo
por dia. “Esta necesidad
puede ser facilmente
satisfecha con una dieta rica
en productos lacteos; sin
embargo, muchas personas no
consumen lacteos en cantidad
adecuada ya sea por
intolerancia a la lactosa,
elevado costo o simplemente
porque no les gusta” , explico
a la Agencia CyTA Lucas
Brun, médico y doctor en
ciencias biomédicas, autor
principal de un estudio que
demostrd que la incorporacion
de cascara de huevo molida
en pan, pizzas y fideos es una
estrategia sencilla que no
modifica la consistencia ni el
sabor de los alimentos.

La incorporacion de la céscara
de huevo en la dieta podria
contribuir a resolver la
elevada insuficiencia en la
ingesta de calcio que, segun
distintos estudios, afecta a
entre 6 y 21 por ciento de los
menores de 2 afios y a un 28-
49 por ciento de nifios
mayores en la Argentina.

En el trabajo, publicado en
International Journal of Food
Sciences and Nutrition,
también participaron Maela
Lupo, Damian Delorenzi y
Veronica Di Loreto.
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Administracién: 15-5578-2408 VENTAS: 0220-485-5071 |
Distribucion y Logistica: 15-4048-6703 / 639*478 15-5571-7507 / 15-5317-6400
cjcoumont @ gmail.com 15-5578-2409 / 639*477
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Nuestros muebles son elegidos por los panaderos de toda la provincia...
en este caso la Panaderia “El Boulevard”, ubicada en el cruce de las
calles A. Barandda y C. Pellegrini (Quilmes) muestra su renovacion.

¥

Letiz Instalaciones Comerciales
Buenos Aires 1666 - Burzaco

Tel.: 011-4299-2475
info@letiz.com.ar www.letiz.com.ar

Revista “EL GREMIO PANADERO”: Pagina 26




ESPANA

MAESTRO PASTELERO DETENIDO POR
HACER BOMBONES DE MARIGUANA

En Ia operacidn policial se desmanteld un laboratorio en una
vivienda donde se preparaban marihuana, cocaina y speed

Un maestro pastelero fue detenido acusado
de elaborar bombones de marihuana y hongos
alucinogenos con la forma del escudo del club de
futbol espariol del Barcelona para una red de
distribucion de droga.

En la operacion, desarrollada en la provincia
de Alicante, fueron detenidas otras 8 personas,
algunos de ellos encargados de ingresar los
beneficios obtenidos en cuentas bancarias de
Espana y Colombia. Otros arrestados se
dedicaban a la redistribucion y posterior venta al
menudeo de la droga.

Los bombones elaborados por el maestro
pastelero, especializado en hacer el tipico dulce
espanol conocido como turron, eran distribuidos
en las provincias de Alicante y Valencia.

Ademas, en la operacion policial se
desmanteld un laboratorio en una vivienda donde
se preparaban marihuana, cocaina y speed. Los
agentes incautaron mas de 21 mil euros en
efectivo, 960 gramos de speed, 500 gramos de
cocaina y 300 gramos de bombones elaborados
con marihuana y setas alucindgenas.

Controles de temperatura
para hornos de panaderias

Paris 1824 urssl
I. Gasanova - Bs. As.

Telefax: 4485-3764
info@dinter.com.ar

INSTRUMENTOS
DE MEDICION ¥ CONTROL

wwwi. dinler.com.at
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= REPOSTERIA CANDELA
b NS> CONFIA SUS INSTALACIONES
o

prillg> A BRITO HNOS.

Reposteria Candela de
San Andrés inauguro su
nueva planta en Villa
Martelli, sus amplias
instalaciones le permitiran
proveer con mayor
comodidad a sus
sucursales y franquicias.

Cuenta con un moderno
equipamiento en
maquinarias de primera
calidad que consta de
cuatro hornos rotativos,
dos amasadoras rapidas
automaticas de 170 Kh. de
harina, dos amasadoras
convencionales
automaticas, tres
sobadoras panaderas
pesadas, tres batidoras
planetarias automaticas de
60 Litros, una armadora de
panes y medialunas y
grupo electrégeno con
motorizacion Cummins de
80 KVA. Todas las
instalaciones fueron
provistas por Brito Hnos.

Con este equipamiento, la
empresa se encuentra en

PP | TALLERES r e
. e’ rap 'do MATERIA PRIMA PARA PANADERIAS, PIZZERIAS y CONFITERIAS

SERVICE | ENTREGAS A DOMICILIO
MECANICO PARA PANIFICADORAS M IS -
ENELACTO rauaoemis. rizemiss

ol S264-8200 /4640-0992 |

4686-1322 / 4687-5035 | WEETVTylerr MRS
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condiciones de cubrir la
demanda actual y tiene
capacidad de produccion
para nuevos proyectos que
puedan generarse a futuro.

Brito Hnos. felicita a
Reposteria Candela por su
esfuerzo y esmero en
mejorar dia a dia 'y
agradece sinceramente la
confianza y fidelidad en
estos 18 afios de trabajo
juntos.

A los interesados en
adquirir una franquicia
pueden comunicarse al
(011) 4709-7715/5814,
Reposteria Candela desea
compartir su experiencia y
excelente calidad en
servicios de lunch y
pasteleria, como asi
también su asesoramiento
en distintas areas del
negocio.

"i".
NICJU . e
Distribuidora Oficial de {L1kd {' &!...D

CENTRO DE DISTRIBUCION OFICIAL

s Levaduras

# Margarinas

«+ Grasas

# Productos para Panaderias
+ Confiterias

# Pizzerias y Afines

i

Disteingflora N1CIU &, 25

CENTRO DE
DISTRIBUCHOM OFICEAL

Av. Diaz Velez 1270 - Ciudadela - 4488-8088 mmﬂ:ﬂmﬂmﬂ?n
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PANADEROS DE LA MATANZA
CON LOS MUEBLES DE GALE

Hugo Reyes secretario del CIPU inauguro su panaderia en
la Avenida Juan Manuel de Rosas al 25.231 en el Kilometro
41.800 de la Ruta 3 en la localidad de Virrey del pino

El secretario del CIPU
Matanza Sur, Hugo Reyes,
abrid la “Panaderia Manjares”
a fines de enero del corriente
afio y eligio para ella los
muebles de Gale. Eligio los
muebles de Gabriel Leiva
(responsable de GALE)
después de conocerlo
personalmente en la fiesta de
fin de afio, “...La panaderia
tiene los muebles de Gale,
porque cuando lo conoci me
parecio un tipo sensacional,

me gustaron los muebles que - ; o gr = Hugo Reyes
trajo para exhibir en nuestro h it = _ junto I
salon y, ademas, tiene buen el a sus hijos
precio...” i

Hugo nos cuenta que los
vecinos del barrio donde
comercializa sus productos se
encuentran muy satisfechos
con la apertura de este nuevo
local ya que la zona no cuenta
con muchas panaderias y ¢l -
en su negocio- puede exhibir
y vender todo tipo de
productos panificados,
confiteria y sindwich
artesanales.

Muy conforme con su “nuevo
local”, lo muestra orgulloso en
compaiiia de sus hijos.
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EN EL CIPU Matanza Sur
decidieron por GALE

La Comision Directiva del Centro decidio ayudar a sus colegas panaderos en la
compra de muebles para refaccionar sus comercios. Firmaron un convenio con
Gabriel Leiva (GALE) logrando una excelente financiacion. Felicitaciéones !!!

HORNOS Y MAQUINAS DE PANADERIA Y CONFITERIA ..falmraturin
SERGID ROLANDD AL = '
B DEWEY
REPRESENTANTE DIRECTO = —
S e—
]
FABRICA :DE MATERIAS FiRIMAS PARA
PANADERIAS, CONFITERIAS Y AFINES
# f AR
| 5 | | | . el
ma |0 OURAST, i I
L2l B ‘
2 Tecnologid —
> {el Sahor -
ENVIOS A TODO EL PAIS

VENTAS POR MAYOR

wim.: Gral. Hornos 333/341 - (1752) Lomas del Mirador
Tel: 4655-0240/ 4454-7200 / 97 Fax: 4652-6190

wexveL 6053378 - ce: 011-1549-929-421 E-mail: |abdewey@infovia.com.ar
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CUEVA peLY
PANADERO

Ministerio de Cultura de la Nacmn

Auspcia a

s ' : ‘ : r_.u:.
Historia, Poemas, Boleros,
Tangos.y Candombes

Todos los Domingos de Junio a las 18 hs.
“Manzana de las Luces”

Pard 272 {y Diagonal Sur) - Cledad Autonoma de Buenos Alras

ENTRADA LIBRE Y GEATUITA

JAVIER CAUMONT
CONTINUA RECIBIENDO
RECONOCIMIENTOS

A pesar de tener 25 anos dentro del
ambiente musical su primer CD es
lanzado en el ano 2010 el cual se
titulo "Cantarle al amor es posible", el
cual marco el rumbo al que ya fue
muy definido (el bolero).

En "Asi es mi amor", grabado en el
2012 y presentado con un gran éxito,
ya determina lo que Javier denomina
el bolero de Buenos Aires

Duefio de la Distribuidora de productos
para panaderias y confiterias “La Cueva
del Panadero”, Javier Caumont contintia
recibiendo reconocimientos, el ultimo
premio le fue otorgado por la trayectoria
ya que lleva mas de 25 afos con la
musica y por su proyeccion internacional.

Entre algunos de los reconocimientos
obtenidos podemos mencionar que su
obra fue 2Declarado de interés cultural por
la nacién y por la Provincia de Buenos
Aires”, fue invitado de honor al Festival de
Boleros de Colombia en el 2013, fue el
ganador del Disco de Oro en el Festival
de California, ganador del Festival
Internacional de la Cancién en Las Vegas
(representando a Argentina), fue invitado
como artista referente para representar a
nuestro pais en el Festival de Cuba (que
se va a realizar en junio del 201) y gano el
Faro de Platino (un premio muy
importante que se otorga en Mar del Plata
a determinadas figuras).

La musica que pregona nuestro amigo es
un fusioén de los ritmos de Tango, del Jazz,
del candombe, logrando un bolero
realmente regional y autoctono.

Javier elige el género del bolero porque es
un género que siempre le gusto de chico,
gque amo siempre y que considero que
Argentina no tenia un bolero propio, que
siempre en los arreglos estaban México,
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Cuba, Colombia que lo han hecho de
maravillas, pero en los que ellos aplicaron
sus raices. Vemos que los boleros estan
hechos con los arreglos de las rancheras,
entonces Javier se pregunta qué pasa si
empezamos a fusionar los boleros con
nuestros ritmos que son envidiados en
todas partes del mundo y son amados
como los son el Tango, el folklore y el jazz
argentino.

Ahi nacié la idea y después de cinco afios
de muchisimo trabajo, logré concretar esa
tan anhelada fusién que tiene arreglos
académicos reconocidos en todas partes
del mundo. Poco a poco lo fueron
descubriendo primero en el exterior y
luego en Argentina, los criticos se dieron
cuenta que los ritmos y la musica de
Javier es realmente “cultura” y ello le valié
una proyeccién internacional muy
importante representando a nuestro pais,
por primera vez, con un bolero propio.

Javier surge de una familia de grandes
artistas como Cesar Bertrand y Maria
Rosa Fugazot, a demas de sus abuelos y
su hermano René Bertrand que no solo es
actor sino también un excelente director,
profesor de teatro y productor.

Javier vivio en el arte desde chico, no
hacia la actuacién pero si hacia la musica
por lo que se siente muy recompensado y
afirma que en los genes esta el arte.

Desde los 5 afos Javier se paraba en las

B BACALARSRL

1Y MUZARELL

PARA PREPIZZA - MORRONES
MATE TRITURADO - ACEITUNAS

FABRICA: CABILDO 510/ ADMINISTRACKN Y VENTAS: ARADE 578 ¥, MADERD - BS. A5

Telifax: 4652-5216 / 4655-1441

sillas en las reuniones familiares en donde
lo hacian cantar, luego también lo hacia
en los actos escolares; desde la temprana
edad de 17 afios ya cantaba en los viejos
café concert.

Recientemente se presento, con gran
éxito, en Lobos y durante los domingos
del mes de junio lo hara en La Manzana
con su obra “Historia, Poemas, Boleros,
Tangos y Candombes”.

Fabricamas
Homos rotativos

Camaras fermentadoras
Amasadoras rapidas
Sobadoras
Batidoras planetanas
Equipos compacios
Maolinos
Grisineras
Jarras y bandejas
Tornos de acero moxidabla
Sarvicio post-venta

_f R

Av. N, Videla {ex 21) No-2034 - (1884) -Berazategul
Tel: (011) 4256-0383 Cel, 15-5860-0888/3613-3237
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SALUD:

AFIRMAN QUE "NO HAY ESTUDIOS QUE
CONFIRMEN QUE EL PAN ENGORDA"

Excluir el pan porque engorda, pensar que la miga tiene mas calorias
que la costra o que el integral aporta menos calorias que el blanco son
mitos que atentan contra el consumo de ese alimento "fundamental
para una dieta equilibrada", advirtieron especialistas

“El pan es un alimento
saludable que se puede
consumir incluso si se esta a
dieta, ya que no hay ningtin
estudio cientifico que diga
que comerlo engorda",
aseguro6 la nutricionista
Adriana Immerso, miembro
del equipo de Obesidad y
Cirugia Mini Invasiva
(OCMI).

Immerso explicd que esa
creencia se debe a que en
algunas dietas "muy
restrictivas" se excluyen los
alimentos del grupo de los
cereales y derivados. "Dado
el estilo de vida que
llevamos, mucha gente come

sandwiches con aderezos,
flambres o hamburguesas,
que es lo que realmente
engorda", explico.

"En esos casos el pan no
tiene la culpa, sino todo lo
que lo acompaifia. No hay que
demonizar al sandwich", pero
seria "mas saludable" agregar
"queso magro, tomate,
repollo, hojas verdes y atin
al natural si se debe almorzar
rapido", ejemplifico.

El pan esta en la base de la
piramide alimentaria junto a
otros derivados de cereales y
granos y son muchos los
nutricionistas que lo

recomiendan en la dieta
diaria, incluso en las de
adelgazar.

El pan en la dieta "depende
del requerimiento de cada
persona: se puede comer
desde 100 gramos -cuatro
rebanadas- para los planes de
menos calorias, hasta seis u
ocho rodajas" segun la
necesidad de "un mayor
aporte debido a la edad, el
sexo o el tipo y frecuencia de
la actividad fisica que
realicen", detallo.

Mercedes Lissarrague,
también nutricionista de
OCMLI, agregd que el pan
"aporta combustible al
cuerpo y cerebro a través de
hidratos de carbono
complejos", ademas de
proveer "fibra, vitaminas del
complejo B y minerales
como potasio, magnesio y
fosforo".

Con respecto a los mitos,
preciso que el aporte calorico
del pan integral es similar al
del blanco y que la diferencia
es que el primero provee
mayor cantidad de vitaminas,
minerales y fibra.

"Es falso" que el pan integral
tiene menos calorias que el
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blanco pues ambos aportan
"similar cantidad; otro mito
muy comun es pensar que la
miga tiene mas calorias que
la costra, cuando ambas son
parte del mismo producto y
Unicamente varian en
aspecto, ya que la corteza
estd deshidratada por el
horno", detalld.

El pan integral -que se
elabora a partir de harina de
grano entero sin refinar, tiene
un sabor mas acido, miga
mas compacta y color marrén
oscuro-, "ayuda a bajar el
colesterol", pero si es mal
tolerado se puede consumir el
blanco, agregé Immerso.

"El pan de salvado no es
integral totalmente" porque
se elabora con "harina
refinada o blanca y luego se
agrega salvado, que es la
corteza del grano de trigo; al
no utilizar el germen, que es
la parte mas rica en proteinas,

vitaminas y 4acidos grasos
esenciales, resulta menos
nutritivo", describid.

Immerso sefiald que las
dietas no deben "suprimir
ningun alimento" porque
"cuanto mas se prohibe el
cerebro mas reclama lo que le
da placer".

"Considero que el pan debe
formar parte de la
alimentacion diaria en su
justa medida, ya que tiene
bajo porcentaje de grasas en
comparacion con galletitas,
facturas, budines y otros
amasados de pasteleria" con
alto contenido de "grasas
saturadas", aseguro.

Para la especialista se debe
tener siempre en cuenta el
tamafio de la porcidén a comer
y leer las etiquetas, que
detallan la cantidad de
calorias, grasas y otros
componentes del producto.

(P)PANING

RENOVATE!

Convector 10 bandejas 45270 cm.

“Los panificados con
semillas tienen mayor
porcentaje de grasas, que si
bien son de buena calidad si
se duplica la porcién o la
rodaja es muy gruesa tienen
mayor contenido calorico",
advirtid.

Los panes caseros son
"mejores que los envasados,
ya que no tienen
conservantes ni aditivos" y
también "mads sanos y
seguros, porque uno conoce
sus ingredientes", afirmo
Lissarrague y explico que "se
pueden realizar versiones
saludables usando harinas
integrales, aceite en lugar de
manteca y semillas".

Comector & bandejas 45x70 cm.

Homo robative T0x90 cm. 1518 estantes
Modelos en FULL y STANDARD.

} tabivo 4570 cm. T5HE ssbanbes Homo robabivo 45x70 cm. 15/18 esbanbes.

Modelos en FULL y STANDARD.

Horno robative T0x90 cm. 1518 estantes

INDEPENDIZATE!

Consulta por formas de pago y diferencias de modelos.

Buenos Alres 3773
Rosario - Sanka Fe

venbasBpaning.comar
(0341) 464-2170
m imicio difcrembs
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* Modestia: Reconocer que uno es
perfecto, pero sin decirselo a nadie.

* Monja: Mujer que se casa con Dios
porque no hay dios que se case con
ella.

* Mono: Animal del que descienden
los demas conductores.

* Monogamo: Poligamo reprimido.

* Morir: Dejar de pecar
repentinamente.

* Muerte: Algo asi como estar
dormido, pero sin levantarse a
orinar,

* Mujer: Conjunto de curvas, capaz
de poner recta la tinica curva que
tiene el hombre.

* Musulman: En idioma inglés,
dicese del hombre que se dedica a
demoliciones de edificios altos.

* Nanosegundo: Fraccion de tiempo
que transcurre entre que la luz del
semaforo cambia a verde y el
vehiculo de atras nos toca bocina.

* Nauseabundo: Es encontrar un
preservativo usado en el fondo de un
tarro de mayonesa.

* NBA: Negros Bastante Altos.

DORRACNKT B0 BOR0

* Ninfomana: Término con el cual
un hombre define a una mujer que

desea tener sexo mas a menudo que
él.

* Noche: Parte del dia que no es de

dia.

* Nuevamente: Cerebro sin usar.

* Ocio: Es no tener nada que hacer
y tener todo el dia para hacerlo.

* Organizacion: Nada funciona,
todo el mundo sabe porqueé, pero
nadie hace nada para evitarlo.

* Padre: Persona que trata un
adolescente como a un nifio,
mientras espera que éste actlie como
adulto.

* Pancreas: Amasas el pan.

PARA QUE UN
HOMBRE SE
LLEVE BIEN CON
HMA MEJER
S0L0 TIENE
QUE CONOCER
CUATRO
LETRAS:
0-B-p-¢

"
i
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Azucar Tipo “A”, Refinada, Impalpable, Impalpable

Refinada, Negra, Rubia / Almidon de Maiz
Polvo para Hornear / Aromatizantes / Colorantes
Cacao Dulce y Amargo / Gelatina sin sabor
Banos Blancos y Negros
Mani Fileteado, Crocante, Crocante con chocolate
Grana Mani / Miel Industrial
Bicarbonato de Sodio y de Amonio / Colorantes Caramelo

011-5294-6773
15-6092-6176 / Nextel 9982949

Barragan 1259 - CIUDADELA
info@lesansisrl.com.ar / www.lesansisrl.com.ar




UNA MAQUINA QUE HORNEA Y VENDE PAN )
CALIENTE EN SEGUNDOS ES EL INVENTO DEL ANO
El dispositivo, creado por el panadero francés Jean Louis

Hecht, acaba de ganar la ultima edicion del concurso Lépine
de la Feria de Paris, algo asi como el Oscar de los inventos

¥\

:

El ser humano puede crear
tecnologias muy
sofisticadas, pero son los
inventos sencillos que
solucionan el dia a dia los
que realmente apreciamos.
Tal es el caso del "Pani
Vending", una maquina
expendedora que horneay
vende pan caliente en tan
solo diez segundos.

A cualquier hora del dia'y
sin la necesidad de hacer
cola en la panaderia. El

novedoso dispositivo,
creado por el panadero
francés Jean Louis Hecht,
acaba de ganar la Ultima
edicion del concurso Lépine
de la Feria de Paris, algo asi
como el Oscar de los
inventos.

La idea se le ocurrié a
Hecht inspirado por los
clientes que llegaban tarde
y le reclamaban la Ultima
baguette justo cuando
estaba a punto de bajar la

persiana de su panaderia.
Cansado de retrasar la
vuelta a casa con su familia,
el panadero ide6 una
magquina muy ingeniosa
para colocar en la calle, sin
la necesidad de una
persona que la atienda.

"Pani Vending'" tiene una
camara fria donde se
conserva un centenar de
barras de pan precocido, y
un horno para calentarlas.
Cuando el cliente introduce
un euro en la ranura, la
maquina termina la coccion
en diez segundos. Ahi esta
el pan calentito y crujiente.
El proceso es controlado a
distancia por una
computadora.

El premio Lépine fue
fundado en 1901 por el
prefecto de policia Louis
Lépine y se celebra desde
entonces. En sus distintas
ediciones fueron premiados
objetos tan populares como
el boligrafo, la aspiradora, la
plancha de vapor, las lentes
de contacto o la maquina
de escribir portatil.

ﬂ'ﬂ:rl

VENEZUELA: CIERRAN PANADERIAS POR FALTA DE HARINA

En algunas que todavia permanecen abiertas, se observaron largas
colas. Los panaderos, segun se conocio, se niegan a pagar 1500
bolivares ($1500 de nuestro pais) por bolsa de harina, cuando el
producto regulado apenas supera los 400 bolivares la bolsa ($400
argentinos). En Caripe el consumo de harina de trigo es alto por
ubicarse en una zona montafiosa y, ademas, los panaderos elaboran
un producto artesanal destinado en gran medida al turismo.
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UNA GRAN
ESCULTURA
DE AZUCAR

EN
NUEVA YORK

La antigua refineria de azdcar Domino, en el barrio de Brooklyn, en Nueva York,
esta a punto de ser demolida para dar paso a un proyecto de viviendas. Sin
embargo, antes de que eso ocurra, la artista afroestadounidense Kara Walker ha
decidido ocupar la gran nave con una obra titulada: "A Subtlety, or the Marvelous
Sugar Baby" (Una sutileza o la maravillosa chica de azucar). Con ella, pretende
hacer un homenaje a los trabajadores esclavos del azdcar que contribuyeron a
crear la riqueza de Estados Unidos.

La gran escultura mide 22 metros de alto y para su construccion se han utilizado
73 toneladas de azucar.

Lasaiero Ornz s Pozzi sag

FABRICA DE ENVASES DE CARTON PARA CONFITERIA

wss [Jogip 1925 v SCHEPENS

EQUIPOS Y SISTEMAS PARA PANIFICACION

o B. S
L |

Interdants Vasiace 703 Maria Grandce ( Entrs Rios | Argentina
Tod.: [0343) 4940240 | 706 - Tel/Fax,: [0343) 4940343
{DDI-54343) 4840240705
antasi@schepens com.ar info@schepons.com.ar

www.schepens.com.ar
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HOANCS ROTATIVDS - HORNOS TUNELES - HORNCS MUFRN - AMASADORAS-
SOBADDRAS - BATIDORAS - AAMADORAS - TRINCHADORAS - UTILERIA -
CAMARAS FERMENTADORAS - BISCOMATICS - DISORAS VOLUMETRICAS -

E-mail: infocaballeroortizpozzi.com. ar
www.caballeroortizpozzi.com.ar
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LOS CROISSANT SON UN
SIMBOLO DE GUERRA

El origen del croissant no fue creado en
Francia como muchos piensan, édonde

nacio?

En el afo 1683, el Imperio Otomano avanzaba en

Europa en su guerra con el Imperio Romano, luego de haber arrasado los Balcanes y
gran parte de Hungria, se disponian a invadir Viena con un ejército de casi 200.000
soldados, aunque resultaba muy dificil por la muralla que rodeaba la ciudad.

Es por eso que intentaron entrar cavando tuneles en la noche por debajo de la muralla,
sin embargo fueron escuchados por los panaderos de la ciudad, al trabajar en horario
nocturno, escucharon extrafos ruidos y dieron la alarma, por lo cual los defensores de la
ciudad de Viena tomaron por sorpresa a los otomanos y los derrotaron.

En conmemoracién a este acto, los panaderos crearon un bollo con forma de media luna
creciente, “Lune croissant”, el simbolo de la bandera otomana, y por lo tanto comerse
este croissant simboliza comerse a un turco, una dulce venganza.

MADRID: PONE A BAGUETTE
100 GRAMOS... DE COCAINA!

Un colombiano de
29 afios fue
detenido en una
estacion de
autobuses de
Benidorm, Espafia,
por llevar oculto en
su baguette mas de
100 gramos de
cocaina.

El sospechoso, cuya
identidad no fue
divulgada, esta
acusado de "trafico de estupefacientes",
inform¢ la Policia.

Nueve pequefios paquetes de forma cilindrica,
escondidos entre rebanadas de jamon curado y
algunos pedazos de queso a medio fundir,
cuidadosamente envueltos en pléstico,
encerraban la droga.

Luego de detener al presunto traficante, la
Policia registr6 su domicilio en el que se
encontré mas de un kilogramo de cocaina en
polvo y en roca, ademas de marihuana.

POR RESTRICCION ADUANERA
EL PAN AUMENTARIA UN 30%
EN LA QUIACA

Panaderos de la ciudad de La Quiaca estarian
evaluando un incremento en el precio del pan que
rondaria un 30% por las fuertes restricciones al
ingreso de harina necesaria para la elaboracion de
los productos panificados.
Al respecto explicaron que dicha resolucién, que
estaria poniendo en vigencia la Direccion de
Aduana de La Quiaca, obliga al sector a ingresar
dicha materia prima en bolsas de uno y cinco kilos
lo que incrementa considerablemente los costos de
elaboracion.
El precio del pan actualmente en la fronteriza
ciudad Argentina se paga a $24 el kg, pero, por el
ingreso fraccionado, los panaderos estarian
obligados a aumentar sus costos y trasladarlos al
precio minorista y por ende los habitantes de la
puna
abonarian el
pan mas caro
del pais, |
aproximadame £
nte a un 30%
mas, esto es, ®
un kilo de pan, &
$30. (==
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CORRIENTES, SAN CAYETANO: TRATO DE HACER ENTRAR
DROGA A LA CARCEL ESCONDIDA DENTRO DEL PAN

Los guardiacérceles
de la Unidad Penal N°
6 realizaban la
requisa de rigor a

protocolo de revisar
todos los elementos,
se encontraron con la

personal de la
Direccién de
Toxicomania para que
puedan llevar a cabo
la prueba
correspondiente que
dio positivo para
Cannabis sativa.

Llamé la atencidn de
la guardia del
Servicio
Penitenciario la
modalidad que tratd
de emplear el sujeto
para meter la
sustancia, gque habia
escondido dentro de
una bolsa de pan que
totalizaba un kilo.

las pertenencias de
un joven que era
familiar de uno de
los internos que
permanece alojado en
esa céarcel. Mientras

sorpresa de que habia
una sustancia verdosa
de origen vegetal.

La marihuana, ademés,
fue pesada y se
determiné que habia
casi 250 gramos,
segun confirmaron las

Fue convocado ante
esta circunstancia

Ziiniing

Fabrica d«l Utiles de Panaderia

EMASDE'300/PRODUCTOS2

LATAS - BAGUETERAS - CARROS - PILIERAS - MANGAS
PALAS DE MADERA - FICOS - CEFILLOS - ESPATULAS wh‘:”
PINZAS - MOLDES DE HOJALATA Y ALUMINIO

BANDEJAS DE MOSTRADOR - CUCHILLOS - TABLAS

f=

Eslmmpadon k

www.industriaszunino.com

Repr&s&nhinte TMP Maquinarias.
Ay San M Ci { Autnomao de Bs, As,

(011) 4661-3016 / (0220) 497-6144
15- 5429—3?% | 333'3?35

Tel: (011) 458: ITEri a0 0Mm At
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CHACO:

EN SUPUESTA VENGANZA POR DENUNCIA,
AGREDEN A PANADERO EN PAMPA DEL INDIO

Un panadero de nuestra localidad fue atacado el
viernes por la manana, cuando se encontraba
realizando el reparto, por un hombre que le
recriminaba haberlo “denunciado” por la venta
ilegal de cigarrillos. Afortunadamente la victima
no sufrid lesiones fisicas, aunque su vehiculo
resulté danado

Segun conto, cuando realizaba el
tradicional reparto de pan entre
los comercios del barrio Parque
Industrial, fue sorpresivamente
abordado en la vereda por un

. sujeto al que aseguro

gﬂ ! desconocer.

%

La luneta rota producto de uno de
los proyectiles con los que un
hombre ataco a su propietario.

Este hombre comenzo a
amenazaron y a recriminarlo por
haberlo acusado hace unos dias
de “vender cigarrillos de
contrabando”, situacion sobre la que el comerciante dijo ser
absolutamente ajeno.

A pesar de reiterarle en varias oportunidades que él nunca lo habia
denunciado y que ni siquiera lo conocia, el atacante comenzo a
arrojarle golpes de pufo. La victima pudo esquivarlos, e intentd
calmar al contrincante que parecia no entrar en razon.

La situacion se complicé aun mas cuando este agresivo sujeto
extrajo un cuchillo y corrio hacia el panadero que prefirio evitar
cualquier riesgo, y subio a su camioneta con la intencion de irse.

Dentro del vehiculo, y pensando que ya estaba a salvo, de repente el
comerciante escucho un estruendo. Era el estallido de la luneta
trasera producto de un ladrillazo. El hombre logro arrancar y salir, no
sin antes recibir otros proyectiles contundentes sobre su vehiculo,
los cuales también danaron la parte frontal.

Alejado algunos metros del lugar del ataque, el denunciante se
comunico con la policia para alertar sobre la presencia de esta
peligrosa persona y pidiendo la intervencion de los uniformados,
recibiendo como respuesta que “no habia movil” disponible, dijo el
panadero, que finalizd su exposicion agradeciendo no haber sufrido
ninguna consecuencia fisica

ANUNCIO OFICIAL

TRIGO:
PAGARAN LA
DEVOLUCION

DE

RETENCIONES

Los secretarios de
Comercio, Augusto Costa;
de Agricultura, Gabriel
Delgado; y de Coordinacion
Politico Institucional y
Emergencia Agropecuaria,
Javier Rodriguez, se
reunieron en el Ministerio
de Economia con
representantes de la Mesa
del Trigo, un ambito que
agrupa a exportadores, la
industria molinera,
acopiadores y corredores,
para anunciarles que “...1a
semana que viene
comienzan los primeros
pagos de los montos que
corresponden por
devolucidn de retenciones
al trigo. La decision ya esta
tomada...”, aseguraron los
funcionarios.

De esta manera, el gobierno
quiere mostrar que cumple
con un anuncio. En rigor, la
misma presidenta admitid
que por una cuestion de
desconfianza se anotaron
pocos agricultores para
cobrar, en relacion con los
30.000 productores del
cereal que existen segun el
gobierno.

“...Seré creible que el
productor vea la plata en su
cuenta. Esto va a ser la
zanahoria, porque muchos
no se anotaron porque no
creian (en la
devolucion)...”, dijo Javier
Bujan, presidente del
Centro de Corredores y
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AVISOS CLASIFICADOS

METALURGICA

C.R.B. ¢

* de Damian Benitez

Cel: 15-6837-8421

Mini Rotar con

fermentadora Trinchador
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“DEWEY" Gral. Hornos 333. L. del Mirador.
Tel.: 4655-0240 / 4454-7200

“LESANSI" Barragan 1259, Ciudadela.
Tel.: 5294-6773 / 15-6092-6176

“SAF ARGENTINA" Cabrera 4338.
C.A.B.A. Tel.: 011-4833-8000

“A.G.M.E." Tel.: 15-3539-4439
15-5713-3389 / ID 680*67 11
“METALURGICA C.R.B.” Tel.: 15-6092-
8707 Nextel 167*240

“RODRIGUEZ AMOEDQ” Rojas 1285.
C.A.B.A. Tel.: 4581-0777 | 4581-6845

“HARINAS CRISTIANIA” Cristiania 3884.
|. Casanova. Tel.: 5264-8240 | 4640-0992
“LA CUEVA DEL PANADERO”

Tel.: 0220-485-5071

“MAPRICONF” T. Edison 547. |. Casanova.

Tel.: 4466-2818 / 4485-4972

“NIC-JU” Av, Diaz Vélez 1270, Ciudadela.
Tel.: 4488-8088

“RILOPAN" Alem 1447. Castelar.

Tel.: 4627-5876 | 4629-4959

“GALE" San Matias 153. San Justo.

Tel.: 4625-0697 | 4486-6674 [ 15-5302-1172
“LETIZ” Buenos Aires 1666. Burzaco.

Tel.: 4299-2475

“VI-LU" Ayacucho 949, S. A. de Padua.
Tel.: 0220-483-2168 / 0220-485-5768

“BATIPLANE" Chubut 2750. Lanus.

Tel.: 4262-0654

“BRITO HNOS."” Av. Gral. Lemos 1917. Los
Polvorines. Tel.. 4667-6624

“BURNER” Cachi 678 C.A.B.A. Tel.: 011-
4911-2302 / 4911-1675
“KALINIUK-INDUPAN" Tel.: 15-4992-9421
/1D 605*3378

“INDUSTRIAS ZUNINO” Tel.: 4583-1063
“PAN CON PAN" Av. Rivadavia 21.878.
ltuzaingo. Tel.: 4624-2955 / ID 152*2047
ID 152*664

“PANING" Buenos Aires 3773. Rosario.
Tel: 0341-464-2170

“SCHEPENS” Ruta 44 Km 21. Entre Rios.
Tel.: 0343-494-0240 / 706

“VULCANQ” Tel.: 15-3539-4439



Y CONFITERIAS DE LA REVISTA

“CAVIWA” Tel.: 15-5420-8755
03543-492296 / 1D 1642179

“DINTER” Paris 1824. Isidro Casanova.

“RUTA PUBLICIDAD" Eva Peron 750. L.
del Mirador. Tel.: 4653-2148 / 4480-0660

“SAF ARGENTINA" Cabrera 4338.
C.AB.A. Tel.: 011-4833-8000
“RILOPAN" Alem 1447. Castelar.
Tel.: 4627-5876 / 4629-4959

“MOLINOS BALATON S.A." Ruta 75 y
Moreno. San Cayetano.

Tel.: (011) 4738-5400 / (011) 4738-5500
“MOLINOS SAN MARTIN S.A.” Ruta 3 Km
298. Azul.

Tel.: (011) 4738-5400 / (011) 4738-5500

“CABALLERO ORTIZ & POZZI" H.
Yrigoyen 5160. Lanus. Tel.: 4241-3449 |
4834

EMGRENSHO
BANADERG,

“CUISIL" Tel.: 0800-444-2847

“BACALAR" Araoz 578. Villa Madero.
Tel.: 4652-5216 / 4655-1441

“A.G.M.E." Tel.: 15-3539-4439
15-5713-3389 / ID 680*6711

“BRITO HNOS.” Av. Gral. Lemos 1917. Los
Polvorines. Tel.: 4667-6624

“EL RAPIDO"” Cnel. Cardenal 2187,
C.AB.A. Tel.: 4686-1322 [ 4687-5035
“JULIO LEAL” Tel.: 15-4421-5655
“METALURGICA C.R.B.” Tel.; 15-6092-
8707 1D 167*240

“MICHERO" Tel.: 4661-3016
0220-497-6144 / 15-5429-3790

“OMAR RODRIGUEZ S.R.L." Malabia
2468. San Justo. Tel. 4441-1200 / 4116-
0718
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El juez le pregunta a la
mujer:

- Digame. ¢Cual es el
motivo por el quiere
divorciarse de su esposo?
- Mi marido me trata como
Si fuera un perro.

- ¢La maltrata, le pega?

- No. Quiere que le sea
fiel...

Un matrimonio esta
entrando en un
restaurante y observan
un cartel que dice:
"Coma como en su casa"
Entonces, el esposo dice:
- Mmm... busquemos algo
mejor.

JPue tienen en
comun un
wolcan en

erupcion, un
tormnado, y tu
ex-mujerxr
durante el
proceso de
diwvorxrcio?...

ENEL.QUE
LOS TRES TE
LILEVAN LA
CASA.

El marido llega a su casa al amanecer, lo espera su
mujer en la puerta, esta borracho y con manchas de
lapiz de labios por toda la cara.

- Supongo que hay una razon para que llegues a las
seis de la manana...

- Si, el desayuno.

EL DICCIONARIO DE APODOS

* Gato de iglesia: porque lo mantiene el Padre.

* Gato manco: no sabe como tapar las cagadas.

* Gaucho Bueno: porque le da de comer al pingo
con la mano.

* Genio: aparece inmediatamente al destapar una
botella.

* Gol en contra: porque lo hicieron sin querer.

* Gorro de Lana: porque a todos le calienta la
cabeza.

* Gota en la espalda: porque va para el culo.

* Grillo de bidet: canta para el culo.

* Guardaespaldas: trabaja solo ante una amenaza
de muerte.

* Gusano ansioso: no ve la hora de convertirse en
mariposon.

* Hombre honesto: encontré un trabajo y lo
devolvié.

* Horno de panadero: porque siempre anda
caliente.

* Hueso de pléstico: porque no lo quieren ni los
perros.

* Huevo de heladera: estd todo el tiempo en la
puerta.

* Iglesia abandonada: no tiene cura.

* Indio prisionero: estd sometido al blanco.
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HORNOS ROTATIVOS - SOBADORAS - AMASADORAS
BATIDORAS - TRINCHADORAS - CARROS y BANDEJAS
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