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HARINAS: 000, 0000, TAPERA, LEUDANTE * PREMEZCLAS
HARINAS ACONDICIONADAS: FIDEERA, INGLESERA * HARINAS PARA EXPORACION

Semolin * Semitin * Salvado * Pellets de Trigo * Afrechillo * Germen de Trigo

Molinos Balaton S.A. / Planta y Acopio
Ruta 75 y Calle Moreno

(7521) San Cayetano * Pcia. Buenos Aires
Tel.: (02983) 47 1122 / (02983) 47 1491
info@molinosbhalaton.com.ar
www.molinosbalaton.com

MOLINO

Molino San Martin S.A. / Planta y Acopio

Ruta 3 Km 298

(7300) Azul * Pcia. Buenos Aires

Tel.: (02281) 42 8485 / (02281) 42 9486 SAN MARTI N
info@molinosanmartin.com.ar

www.molinosanmartin.com

Administracion y Ventas
Marengo 4552 Piso “2” * (1653) V. Ballester, Pdo. Gral. San Martin * Pcia. Buenos Aires
Tel.: (011) 4738 5400/ (011) 4738 5500
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“EL GREMIO PANADERO” es una publicacion bimestral de distribucién gratuita en panaderias,
confiterias, pastelerias y comercios vinculados al sector panadero

Ingrese a www.facebook.com
£ y busquenos como...
El Gremio Panadero

Las notas publicadas son
responsabilidad exclusiva
de su autor.

DIRECTOR/PROPIETARIO: Fabio R. Videla
Tel.: (011) 15-4084-1090 / Nextel 565%315
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SE LLEVO ADELANTE EN MAR DEL PLATA EL
CONGRESO DE LA FEDERACION DE PASTELEROS

Se realiz6 el 48° Congreso Nacional Ordinario de la Federacion Nacional de
Pasteleros. Participaron unos 120 congresales representando a Capital, Gran
Buenos Aires y 14 provincias encabezados por el secretario general de la
organizacion Luis Hlebowicz y como anfitrion el Secretario General del
Sindicato de Pasteleros Mar del Plata Carlos Vaquero

El Congreso se llevo adelante en el
predio que el Sindicato de
Pasteleros posee en Calle Tetamanti
y Calle 11 (Valle Hermoso).

Al respecto Luis Hlebowicz sefiald
que “...durante el Congreso
tratamos la Memoria y Balance,
ademdas analizamos otros temas
como la incorporacion de los trabajadores de la
rama Fast Food, Paritarias y la situacion
economica de las distintas filiales del pais...”.
Consultado sobre la actualidad de los trabajadores
de las diferentes ramas de Pasteleros, el dirigente
sindical manifestd que “...estamos con un nivel de
ocupacion medio bueno en relacion a otras
actividades. De todas maneras nos preocupa la
situacion general y en ese contexto estamos
discutiendo salarios. Con algunas ramas
acordamos pero con otras seguimos dialogando.
Es dificil porque vivimos con inflacion importante

15 Ros brindando calidad YiCE snfianzas

FABRICA DE ARTICULOS] F';&HA F'ANIFIC of [

en el pais pero por suerte hoy
podemos discutir paritarias cosa
que no ocurria afios anteriores...” .
En cuanto a los temas que aquejan a
los trabajadores del sector, tema
que fue ampliamente debatido
durante el Congreso, Luis
Hlebowicz indico que “...el
impuesto a la cuarta categoria esta pegando a
trabajadores de nuestra actividad y la
universalizacion de las Asignaciones Familiares es
muy importante porque al elevar los salarios dejan
de cobrarlas o cobran el rango minimo...” .
Finalmente sobre las expectativas de cara a la
segunda parte del afio, el dirigente sindical enfatizd
que “...esperemos que se pueda solucionar el
problemas con los Fondos, que haya una
recuperacion de la economia y que podamos tener
estabilidad para que los aumentos que logramos

>

no se los devore la inflacion...”.

GASTHGNGMIA

Malabia 2468 (1754) San Justo - Bs.As. - .ﬁhrgenmna *Tel: (54-11) 4441 - IZ'U'D /41160718 » Fax: 41 16-0713
www.omarrodriguezsrl.com.ar | E-mail: info@omarrodriguezsrl.com.ar
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Tecnologia de avanzada y materiales de primera calidad en
maquinas y equipos para panaderias y confiterias

A través de la suma de moderna tecnologia, materiales de excelencia y
personal altamente capacitado, Brito Hnos. se ha consolidado como empresa
lider en la zona Norte del Gran Buenos Aires, abasteciendo a panaderias,
supermercados y locales de toda la provincia y del interior del pais. Con veinte
anos de trayectoria, trabaja en la mejora permanente y en la superacion del
servicio para lograr una rapida atencion al cliente.

Nacida a partir de la experiencia en
mantenimiento y reparacion de hornos
rotativos y maquinas para panaderias y
confiterias, Brito Hnos. inicio sus
actividades en un pequeno taller en el ano
1994. Alli comenz6 a fabricar los primeros
hornos rotativos y productos para
panaderias, que con su excelente
rendimiento tuvieron muy buena aceptacion

en el mercado argentino. Pronto la empresa
tuvo que ampliar sus instalaciones y hoy, en
su moderna planta, fabrica hornos rotativos
de diferentes modelos y caracteristicas,
como asi también sobadoras panaderas y
pasteleras, amasadoras rapidas y
convencionales, batidoras planetarias,
ralladoras de pan, equipos trinchadores,
carros, bandejas, etc.

Para una mejor atencion, Brito Hnos. posee
una flota de vehiculos propia destinada a la
entrega de mercaderia y al servicio post-
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venta personalizado. Asimismo, en la
planta se realizan reparaciones de hornos
rotativos y maquinas de panaderia de
distintas marcas y modelos, para lo cual
cuenta con un amplio stock de repuestos
que le permiten dar asistencia técnica a sus
clientes de forma inmediata.

Todos sus productos y maquinarias de Brito
Hnos. estan construidos con tecnologia de
avanzada y materiales de primera calidad.
Ofrece asi productos muy confiables y de
una terminacion ideal para la elaboracion a
la vista. Tanto el sistema mecanico como
eléctrico estan construidos de la manera
mas simple y segura, de tal modo que ante
cualquier inconveniente se solucione
rapidamente, sin importar el punto del pais
donde se encuentre.

Mas informacion:
Tel.: (54 11)4667-6624 / www.britohermanos.com.ar

UNICAMBRIIE ATENDEMOS
MAYORISTASRY PANIFICADORASH|

SRLCE W £V 1447- (1712) CASTELAR
Pcia. de Buenos Aires
TEL : 4627-5876 /[ 4629-4959
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SIMPLEMENTE.e.

Nuestros muebles son elegidos por panaderos y confiteros de todos los rincones
del pais, en este caso les mostramos como quedé terminada la
Panaderia y Casa de Té “Theodor”,
ubicada en la Av. Emilio Castro 7095 (C.A.B.A.)

“Tehodor” abrid sus puertas en mayo y €s uno confid en los muebles de LETIZ luego de

de los locales mas vistosos del barrio de comparar precio y calidad " ...los elegi por la
Mataderos. Marcelo Borina, propietario del responsabilidad que demostraron, por

local nos mostro la obra finalizada y la luce mostrarme una linea de muebles que me
orgulloso. permite exhibir correctamente los productos
Se decidid por una casa de té y panaderia que elaboramos y por la calidad de sus
debido a la tendencia de consumo actual y muebles..."" dijo Marcelo Borina.
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SIMPLEMENTE... \AEIFEZ

Instalaciones Comerciales
Equipamientos Gastronomicos
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LA PLATA, VILLA ELVIRA: (UNA VENGANZA EN
VILLA ELVIRA POR VENDER EL PAN A 10 PES0S?

El ataque fue en la vereda del local, en 97 y 115. También
quisieron prender fuego el comercio

Luis Ferrer, junto a su hijo y su nuera. la pareja estaba
dentro de la casa al momento del hecho

“..Hace dos semanas decidimos rebajar el precio
del kilo de pan a 10 pesos, porque antes lo
vendiamos a 15. Lo que pasa es que en esta zona
hay mucha gente pobre y yo también lo fui de
chico...”, explico Luis Ferrer (41), el duefio de la
panaderia de 97 y 115, horas después de que
desconocidos le incendiaran su camioneta y que
intentaran hacer lo mismo con el local.

Fue a la madrugada. Y, para el comerciante, una y
otra cosa estan directamente vinculadas. Sostiene
sus sospechas en el hecho de que los que le
prendieron fuego su camioneta Nissan Frontier de
color gris golpearon la puerta de su casa -que esta
al lado- mientras gritaban “...suban el precio del
pan, hijos de p...”. Fue a las 01.30 de la mafiana,
momento en que Ferrer no estaba en su casa ya que
habia ido a una clinica para que lo infiltraran por
un problema en la columna. En la vivienda estaban
su hijo Leonel (18) y su nuera Antonella (20).
“...Mi hijo me llamé desesperado y gracias a que
llamé a su tio policia, que vino desde 7 y 85 con su
uniforme, estos tipos no nos quemaron también la
panaderia...”, reflejo Ferrer. “..NO VOY A
PARAR...”

Mas alla de las intimidaciones y las pérdidas, el
comerciante no parece dispuesto a dar marcha atras
en su decision de vender a 10 pesos el kilo de pan.
“...No se va a modificar ese precio, no voy a parar
por mds que me hayan hecho este atentado. No van
a conseguir que baje los brazos...”, adelantd.
Justifico su postura explicando que siempre sofid
“...con poder ayudar a los que mds lo necesitan,

porque conozco lo que son las necesidades. De
chico andaba cirujeando con un carrito. Hasta que
a los 15 afios un amigo mayor me enseiio el oficio
de panadero...”, relatd este hombre decidido a
convertir a la tristeza del pasado en algo positivo.
No obstante admitio que “...lo que hicieron estas
personas es algo que me duele, porque al margen
de incendiarme la camioneta, ya se habian subido
al techo para también prender fuego la panaderia.
Y dentro de mi casa estaban mi hijo y mi nuera.
Semejante locura pudo terminar en tragedia...”.
“...8¢ que molesto que haya bajado el precio del
kilo de pan, pero el unico motivo es ser solidario
con las muchas personas humildes de esta zona.
Pero estoy dispuesto a dialogar con quienes
actuaron de esta manera...”, sefiald.

El costado solidario de Ferrer no se agota en esto,
porque, segun remarco, “...de lunes a sabado, de 8
a 11, entregamos aca 250 kilos de pan gratis a las
personas indigentes de Villa Elvira. Se hacen colas
de hasta una cuadra y media. Es algo que hago
con mucho gusto y que estos vecinos valoran
muchisimo...” .

OTRO VIOLENTO INCIDENTE

Ferrer - propietario de otra panaderiaen 7y 89 y
proximo a inaugurar una tercera en 95 entre 1y 2-
comentd preocupado que pocos dias antes del
hecho de vandalismo anterior, su hijo de 18 afios
fue victima de otro violento episodio. “...Acababa
de subirse a la camioneta que ahora me quemaron,
cuando unos tipos comenzaron a los gritos y le
pegaron varias patadas al vehiculo...”, relato.
“...Esta claro que molesto a cierta gente que
vendamos el pan a 10 pesos. Pero mi deseo es que
el pan esté en la mesa de todos...”, cerro el
comerciante.
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Gand tiempo y dinero
con siliconas de Cuisil

.
* Reemplaza el engrasado de bandejas. ,,? .

« Ahorra mano de obra en preparacion
ylimpieza.

« Evita desperdicios y optimizala
produccion.

» Vida util 2500 usos.

utlizalo quelto 0 pegado, en
bandejae nuevag Y usadag!

Ldminas, moldes y tratamientos antiadherentes
en tela siliconada para todo tipo de panificados
ygastronomia.

Aptos para cualquier homo, bandeja y freezer.
Desarrollos a medida.

www.cuisilcomar « info@cuisilcom.ar s 0800 - 444 - CUISIL (2B4745) = ffcuisi!.antiadherente&
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Siempre tscuthumus “las
reglasdesde el punto de vista
femenina. Aqui van “las
reglas”desde el punto de vista
masculino.

W

1.— Los pechos y trasero son para mirarlos y
eso es lo que hacemos. No traten de
cambiarlo.
2.— Aprendan a manejar la tapa del
inodoro. Ya son adultas. Si est4 arriba,
bajenla! Nosotros la necesitamos arriba,
ustedes abajo. No nos escuchan que
aleguemos porque ustedes la dejan abajo,
Jverdad?
3.— Sdbado = Deportes. Es como la luna
llena o las mareas, acéptenlo.

— Ir de compras NO ES UN DEPORTE. Y
no, nunca vamos a pensar que lo es.
5.— Expresen claramente lo que quieren.
Permitanos ser claros en esto: * Indirectas
sutiles no funcionan! * Indirectas claras no
funcionan! * Indirectas obvias no
funcionan! SIMPLEMENTE PIDANLO!
6.— "SI” y “NO” son respuestas
perfectamente aceptables para casi todas
las preguntas.
7.— Vengan a nosotros con sus problemas
solo si quieren ayuda para resolverlos, eso
es lo que los hombres hacemos. Para
comprension o compasion, usen a sus
amigas, para eso estan.
8.— Un dolor de cabeza que dura 3 meses
es claramente un problema de salud.
iiVayan a ver al doctor!!
9.— Cualquier cosa que dijimos hace 6 meses
no es admisible en una discusion, es mas:
todos nuestros comentarios quedan
obsoletos y nulos después de 7 dias.
10.- Si creen que estan gordas, lo mas
seguro es que lo estén. No nos pregunten a

nosotros.

11.— Si algo que dijimos puede ser
interpretado de dos maneras distintas y
una de ellas las ponen tristes o enojadas,
lo quisimos decir de la otra manera.

12.— Nos pueden pedir que hagamos algo o
decirnos como quieren que lo hagamos. NO
AMBAS COSAS y si ya saben la mejor manera
de hacerlo... jjhaganlo ustedes mismas!!
13.— Cuando estamos viendo television —
tanto como sea posible— por favor diganos
cualquier cosa que nos quieran decir
durante las propagandas.

14.- Cristobal Colén no necesito direcciones
para llegar... Nosotros Tampoco.

15.— Los hombres vemos en solo 16 colores.
Tal como la configuracién basica de
Windows. Damasco, por ejemplo, es una
fruta; Guinda, también... y no tenemos
idea que es rosa malva.

16.— Si nos pica, nos rascamos. Es nuestro
derecho.

17.- Si les preguntamos que les pasa y nos
dicen “nada”, actuaremos como si todo
esta bien. Sabemos que estan mintiendo
pero simplemente no vale la pena
molestarnos.

18.— Si nos hacen una pregunta que no
quieren que les contestemos, esperen una
respuesta que no quieren escuchar.

19.— Cuando tenemos que ir a alguna
parte, cualquier cosa que se pongan esta
bien. En serio.

15.— No nos pregunten en que estamos
pensando a menos que estén preparadas
para discutir temas tales como: Sexo,
Deportes, o Autos

20.— Tienen ropa suficiente.

21.— Tienen muchos zapatos.

22.— Estamos en forma... redondo es una
forma.

23.— Gracias por darte el tiempo de leer
esto. Si, ya se que hoy tendré que dormir
en el sofa. Pero, ¢sabias que a los hombres
realmente no les importa? Es como ir de
camping.
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SALTA: )
iASCO! VENDIAN PAN... iCON
EXCREMENTO DE RATONES!

Se decomisaron 75 kilos de pan, bizcochos dulces y salados, francés,

salvado y tostadas por no ser aptos para el consumo humano

La Subsecretaria de Control
Comercial clausurd una panaderia
de Villa Mitre por no reunir las
condiciones Optimas de higiene y
limpieza. Ademas, se
decomisaron 75 kilos de pan, por
no ser apto para el consumo
humano.

Inspectores de la Direccidon de

RUTA

UBLICIDAD B.A,

Salubridad del Consumo
clausuraron la panaderia
ubicada en la calle Ana
Albeza al 1.400, en Villa
Mitre, tras detectar falta
de limpieza y excremento
de roedores entre los
productos dispuestos para
la venta, en los depdsitos
y en el equipamiento para
la panificacion. Ademas, el local
tenia el certificado de
desinfeccion vencido, al igual que
el certificado de salud del
personal dispuesto para la
elaboracion de los productos.

Asi, con el objetivo de garantizar
la salud de la poblacion y evitar
la venta informal de alimentos, la

Municipalidad decomisé pan
rallado; bizcochos dulces y
salados; francés; salvado y
tostadas, sumando en total 75
kilos de pan en general.

El local comercial incumplio lo
dispuesto por la 3183/80, el
articulo 18 y 21 del Cédigo
Alimentario Argentino (CCA).
Por eso y ante situaciones
similares que el consumidor
pueda detectar, la Subsecretaria
de Control Comercial recomendd
efectuar la denuncia
correspondiente en forma
andnima al 0800-555-6864 o al
4373354/55 ya que el alerta
genera una orden de inspeccion
inmediata.

LETREROS LUMINOSOS
MARQUESINAS

COLOCACION EN TODO EL PAIS
PLANES DE FINANCIACION

AV. EVA PERON 750 - LOMAS DEL MIRADOR

4653-2148 |11

4480-0660

E-mail: rutapublicidad@rutapublicidad.com.ar
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J. M. de Rosa 16, 55 Gonzale Catan La Matanza

El CENTRO DE INDUSTRIALES PANADEROS DE
MATANZA SUR REALIZO UNA IMPORTANTE
DONACION PARA LOS INDIOS TOBAS Y WICHIS QUE
VIVEN EN "EL IMPENETRABLE”"

En nuestro pais llamamos Impenetrable o
El Impenetrable a una gran region de
bosque nativo de mas de 40 000 km?, en
la llanura chaquefia occidental, al
noroeste de la Provincia del Chaco.
Comprende también una porcién en la
Provincia de Formosa, Salta y Santiago
del Estero. Es bordeado por los rios
Teuco, el Bermejo y atravesado por el
Bermejito.

Su nombre se debe a la dificultad de
atravesarlo por lo agreste y tupida de su
vegetacion. Actualmente en “El
Impenetrable” viven cerca de 60.000
personas; la mayoria nativos de la zona
(wichis y tobas), campesinos y pequefios
productores rurales.

Esta poblacion, autoctona del
Impenetrable, atraviesa una deplorable
situacion, con condiciones sanitarias y
alimentarias propias de un desastre
humanitario. Los nifios tobas sufren
desnutricién, mientras que muchos de los
adultos de la comunidad padecen
enfermedades como la tuberculosis y el

(@onfiteria

Sef 9\&&5;1-150

chagas.

Si bien existen diversos organismos que
protegen a estas comunidades y leyes, no
son suficientes, visto que sigue ocurriendo
hoy en dia. Es por eso que el Centro de
Industriales Panaderos de Matanza Sur
se puso a la cabeza de una campana
solidaria para ayudar a una de las
comunidades de indios que vive en El
Impenetrable, para ayudar a unos 360
aborigenes que viven en condiciones de
extrema pobreza.

"...Los wichis carecen de herramientas
para trabajar y, como no hablan
castellano, cada vez quedan mas
marginados de la sociedad. Nosotros no
encargamos de comprar 5000 kilogramos
de harina para ayudarlos a mejorar -
aunque sea provisoriamente- la calidad
alimenticia. Nuestros colegas panaderos y
este centro, con un poco de esfuerzo y
solidaridad lo hizo posible. Queremos que
la vida sea un poco mas justa para los
mas necesitados..." comentd Andrés
Venice (Pte. del CIPU Matanza Sur)

RODRIGUEZ AMOEDO C.LM.S.A.

OFICINA ESPECIALIZADA
COMPRA-VENTA DE PANADERIAS, CONFITERIAS
PROPIEDADES Y NEGOCIOS EN GENERAL

Administracion Infegral en la
Contabilidad e Impuestos
de su Establecimiento

ROJAS 1285 (1416) Bs. As.
Tel: 4581-0777 / 6845
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Harina donadapara aborigenes que
viven en “Ellmpenetrable” chaqueno

CENTRO DE INDUSTRIALES PANADEROS °'*' .
UNIDOS DE MATANZA SUR 2o

J. M. de Rosas 16,755 - Gonzalez Catan - La Matanza SUR

CHUBUT 2750 - (1824) LANUS OESTE - Telefax: 4262-0654

batiplaneibatiplane.com.ar www.batiplane.com.ar
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INFORMAMOS A NUESTROS COLEGAS

PAN A $14

Como todos saben -a fines de junio- la
Secretaria de Comercio Interior y la
Camara Empresarial de Desarrollo
Argentino y Paises del Sudeste Asiatico
(CEDEAPSA) tuvieron la iniciativa de
promover la venta de pan en
supermercados chinos a $14. Para llegar
a cumplir con su cometido generaron
reuniones con algunos panaderos de
nuestro distrito.

Este convenio provocé mucho malestar
entre nuestros colegas y una gran
incertidumbre sobre la complicada
situacion que se avecinaba. Ante esto,
Emilio Majori, emitié un comunicado que
dice: “El Centro de Industriales Panaderos
de La Matanza y... alertan a la poblacion
ante versiones sobre un convenio entre un
industrial panadero de La Matanza y los
superchinos... para que el primero provea
productos panificados a un valor muy
inferior a los costos de produccion y los
segundos los vendan a precios por debajo
de los precios cuidados.... Quienes
producen este tipo de pan, y lo vende a
precio vil, lamentablemente no deberian

llamarse industriales panaderos, dafian la
industria y la precarizan...”.

La conclusion es que fue un comunicado
en el cual no se denuncia a nadie
especificamente ni se informa que
medidas tomarian para evitar que nuestra
industria sea perjudicada por algun colega
que se adhiera a ese convenio.

Segun informa en su programa el Profesor
Gabriel Puebla, en una de esas reuniones
"...aparecio Marcelo Petracca quién, hace
un par de arios, cobré notoriedad al
integrar un numeroso grupo de
industriales panaderos que denuncio
aprietes de parte de Emilio ...." A partir de
ese momento Marcelo Petracca fue
conocido como “ El Panadero Traidor” a
reunirse con Emilio Majori y contarle las
intimidades del grupo rebelde, sin
percatarse de estar siendo filmado por el
mismo Majori en una camara oculta, quién
despues, con total desparpajo hizo publica
la filmacion, dejando a Petracca en
evidencia..."

Hicimos referencia a lo anterior ya que, al
parecer, Marcelo Petracca sigue siendo
socio del CIP de La Matanza y fue quién
PROPUSO QUE EL PAN SE
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A $8. Segun nos comenta Gabriel Puebla
la propuesta no pasé de ahi dado que no
pudo presentar ningun papel de su
industria, ni siquiera la habilitacién de su
comercio.

Pero los problemas no quedaron ahi, en
pleno mundial aparece un auto en la Ruta
3 con el logo de “Precios Cuidados” (a
simple vista apocrifo) vendiendo pan al
publico a $14 y realizando un recorrido
muy amplio entre R. Castillo y Virrey del
Pino. La situacion generé muchisimos
reclamos de nuestros clientes y de

Panc

e

nPan

nuestros asociados. Ese vehiculo saldria
con pan provisto por el Sr. Petracca.

Ante la pasividad del CIP de San Justo y
fruto de muchas charlas LOGRAMOS
QUE ESE COCHE NO VENDA PAN A
$14 EN NUESTRA ZONA DE
INFLUENCIA. Nuevamente tuvimos que
tomar la iniciativa, defendernos solos y
cuidar la salud de nuestros vecinos.

Consideramos que todos tienen derecho a
trabajar pero en igualdad de condiciones
y, como panaderos del CIPU Matanza
Sur, no podemos permitir que se
menosprecie nuestro producto
arriesgando la salud de nuestros clientes
vendiéndolo en un coche sin cumplir
ninguna de las normas de seguridad e

MAQUINAS, HORNOS Y EQUIPOS
PARA PANADERIA Y PASTELERIA

Av. Rivadavia 21.878 - ltuzaingo - Bs. As. - Argentina
Tel: (011) 4624-2955 ID: 152*2047 /1 152*664

email: ventas@panconpan.com.ar
www.panconpan.com.ar
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CENTRO DE INDUSTRIALES PANADEROS #¥
UNIDOS DE MATANZA SUR
J. M. de Rosas 16,755 - Gonzale Catan - La Matanza SUR

CONTINUAMOS CON LAS
REUNIONES DE LOS VIERNES

La tarea que venimos realizando es muy variada, pero queremos destacar el
apoyo que recibimos todas las semanas de parte de nuestros colegas.

Todos los Viernes nos reunimos a compartir asado, reunion entre amigos para
luego intentar mejorar nuestro gremio. Los problemas que afrontamos
diariamente lo tratamos de solucionar juntos, en armonia y con la mejor
camaraderia. Todos escuchamos nuestras necesidades y juntos buscamos la
mejor forma de llevar adelante nuestros comercios.

EL CORRENTINO sk

TODO PARA EL PANADERO
FABRICA DE:

ARMADORAS DE PAN
CORTADORAS DE MASA
EQUIPOS COMPACTOS

TRINCHADORAS DE PAN
LAVADOS DE TENDILLOS
" NORNOS ROTATIVOS - BAGGETTES - UTILES DE PANADERIA

MAQUINARIA EN GENERAL - I'l"ﬂa'l‘l‘ﬂ EN HORNOS ROTATIVDS
ALBARINOS 3544 . Lanus esTe - 1. 8246-7859

f-meit: elcorrentine @volsinectis.com.ar
¥ialte nussiro pagina Web: http/ /elcorrentinosrl.e.nef.ar
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Desde hace 40 afod
ufna empresa de
Juan Carlos Lopez

'Am‘mmda simprs
o toda lo industria . j

Julio mes del MUNDIAL

El mayor surtido
y calidad de materias primas
¥ accesorios

Encontra TODO en un solo lugar
No te pierdas EL NUEVO SALON DE VENTAS de Mapriconf!!! .
Consultd también por los beneficios del renovado servicio de Entrega Programada """"_'-

www.mapriconf.com.ar D 4466-2818 ﬁHanete Fan de Mapriconf!

Thomas Edisan 3547 - lsldro Casanova - Bs. As.
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CENTRO DE INDUSTRIALES PANADEROS #<¥
UNIDOS DE MATANZA SUR
J. M. de Rosas 16,755 - Gonzalez Catan - La Matanza SUR

ANDRES VENICE Y JOSE HERNANDEZ

El Centro de Matanza zona Sur y su actualidad

Sres. Andres Venice y José Hernandez

- ¢Cémo continua el problema del pan
a $147?

Es un problema que lo solucionamos
pero, ante la pasividad de nuestras
autoridades, continua latente. No nos
podemos descuidar y lo seguimos
atentamente.

- No tuvieron apoyo...

No, es una verdadera pena que nuestra
institucion madre (el CIP de San Justo) no
se preocupe por sus colegas pero lo que
mas nos preocupa es la posibilidad que
estén avalando el accionar desleal de un
miembro de la actual comision (Marcelo
Petracca), ya que todo indicaria que él es
responsable de vender el pan a ese
precio.

A esto debemos agregar que seguimos
sin tener contacto con ellos. Desde la
gestion anterior -la de Diego Ferreyra- que
se intenta tener un acercamiento con ellos
y no se tienen resultados. En esta nueva
gestion, que es la que encabeza Andrés

Venice, continuamos con la misma
postura y desde San Justo no hay
respuestas.

- ¢ Es por la expulsiéon de José?

Suponemos que si, pero ese tema esta en
la justicia y las diferencias personales que
tiene Emilio Majori no justifican que dejen
abandonado a casi un tercio de los
panaderos del distrito que deberian
defender. Los verdaderos dirigentes
deberian dejar de lado egos personales y
abocarse a cumplir la funcién para la que
fueron designados.

Muchas veces realizamos gestiones para
que nos atiendan y escuchen nuestros
problemas pero nunca se llegé a nada.

- Crear este centro puede haber sido
otro de los motivos...

No... y basta de hipocresias. Este centro
fue creado con el aval y el conocimiento
de San Justo. En nuestro facebook hay
pruebas de que eso fue asi. Emilio Majori
asistio a nuestras fiestas de fin de afio y
en sus discursos nos felicitaba por la tarea
que veniamos realizando, pero eso era
cuando -al parecer- le importabamos.
Hasta el actual tesorero, Emiliano
Dieguez, tiene fotos almorzando con
nosotros cuando empezamos a colocar
los primeros ladrillos.

Desde que nos empezamos a juntar aqui
todos sabian que era solo para ser una
sub-sede de San Justo (de hecho eso lo
habian solicitado ellos). Las distancias en
nuestro distrito son muchas, ademas lo
mismo se hace en R. Castillo, I.
Casanova, Crovara, Laferrere, etc.

Eso demuestra que nos conocian, sabian
que existiamos y que nuestra unica
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funcion era trasladar los problemas de
nuestros colegas a San Justo. Recuerde
que siempre, a pesar de que nos dieron la
espalda, reconocimos a ese centro como
nuestra Institucion Madre.

- .Y ahora?

Estamos defendiéndonos solos, como
podemos. Lo bueno de esta situacion es
que formamos un grupo “gigante” de
amigos que somos muy unidos y tenemos
una idea unica: mejorar nuestros
mostradores, nuestros repartos y
nuestro gremio.

Somos una institucién que intenta cubrir
las necesidades de los panaderos que
estan alejados demograficamente de San
Justo. No nos olvidemos que acuden a
nuestra centro colegas que ocupan cerca
de dos tercios de la superficie de La
Matanza y, a todos ellos, los intentamos
ayudar. Aqui vienen panaderos de
Laferrere, G. Catan, V. del Pino, R.

Camaras de Seguridad

- Controle la produccion
, desde su celular.
- Monitoreo nocturno sin
— ., necesidad de personal

| L extra.
-

- No acuda ante falsas
alarmas, acceda desde
Su casa sin necesidad
de ir a la planta.

Control de Acceso

- Control de asistencias

via internet.

- Control de acceso a o )
sectores restringidos. =

- Cerraduras magnéticas. i

Gracias Burner y a todos sus clientes
por confiar en nuestros servicios y productos

Batalla del Pari 959 (1416) C.A.B.A

info@ajksistemas.com.ar 15-3203-3500
www.ajksistemas.com.ar 0810-220-0255

Castillo, I. Casanova, 20 de Junio, etc.
Para finalizar queremos dejar un claro
mensaje: reconocemos a nuestra
institucion madre aunque tengamos
muchas -y graves- diferencias con
quienes la conducen.

1. Ramos Mejia

2. Lomas del Mirador
3. La Tablada

4. Ciudad Madero

5. Tapiales

6. Aldo Bonzi

7. Ciudad Evita
8. San Justo

9. Villa Luzuriaga

10. Isidro Casanova

11. Rafael Castillo

12. Gregorio de Laferrere
13. Gonzalez Catan

14. 20 de Junio

15. Virrey del Pino

Plano politico de La Matanza

HORNOS
| CONVECTORES
= yTUNELES
CONTINUOS

-2302 / 4911-1675
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Un hombre le dice a su mujer:
- Carino, dime algo con amor.
- Amorfol- le contestd la mujer.

La esposa despierta al marido en la
madrugada:

- Cielo, se ha metido un hombre en la
cama y me ha hecho el amor!

- (Y por qué no has gritado antes,
DESGRACIADA?

- Porque cref que eras tU, pero cuando
lbamos por la tercera vez empecé a
dudarlo.

Una mujer estaba acompanando en el
hospital a su marido, que salia del
estado de coma en que habia caido
hace varios meses. Ella, habia
permanecido a su lado todos los dias,
esperando su recuperacion y cuando
finalmente volvid en si, él le pidid que
se acercara, y con lagrimas en los ojos,
le susurro:

- "Querida: has estado conmigo
siempre en las malas. Cuando fui
despedido, estabas ahi para apoyarme;
cuando quebrd mi negocio, estabas ahi;
cuando me dispararon, continuaste ahi;
cuando perdimos la casa, permaneciste
a mi lado; cuando me detuvieron, no me
fallaste; cuando mi salud comenzd a
fallar, seguias a mi lado, jsabes
que?....."

- Dime mi vida, - contesto la mujer.

- Creo que me traes mala suerte...

En un coctail una mujer se dirije a otra:
- Creo que llevas tu alianza de
matrimonio en el dedo equivocado.

- Es que me case con el hombre
equivocado.

FELIPE... ;. TU
ME ESTAS

ENGANANDO
CON OTRA??

T

No mi

amor...
Es la

misma!

AMOR\YRIENTRO2R

i —
ﬂiﬁg BT GO AL waRizo®
45 quE TE (0 VoY A DECR UNA SOLA
JEL § WO PIENSO REPETIRLO:

< DONDE ESTAN LOS PLATOS
d%uz TENGO QUE LAVARY?
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LA PLATA:

LE GATILLARON Y NO SALIERON LAS BALAS

Le gatillan tres veces y se salvo de morir. Tres menores entraron a
una panaderia. El dueno se resistio y uno de ellos le gatillo al pecho

La primera reaccion instintiva
fue resistir el asalto. Pero resulto
una actitud que lo puso en
peligro. Pero se salvo de
milagro. El duefio de una
panaderia de La Plata padecié un
simulacro de fusilamiento,
cuando un ladrén lo apunt6 al
pecho y gatillo tres veces. Las
balas no salieron y los asaltantes
decidieron escapar sin llevarse
nada. Carlos Edgardo Pastor es

el comerciante que fue atacado
mientras atendia su negocio
ubicado en la esquina de 19 y
522, del barrio Ringuelet.

El hombre todavia no puede
superar una situacion que podria
haber terminado en tragedia. El
viernes pasado, poco después de
las 16, Pastor se encontraba atras
del mostrador junto a una
empleada. En un momento
entraron tres jovenes, vestidos
con ropas deportivas y con la
cara descubierta. Simularon que
eran clientes, pero enseguida
uno de ellos sacd un arma 'y
exigio el dinero de la
recaudacion.

pero las balas no salieron

Lejos de intimidarse, Pastor
observd que dos de ellos eran de
contextura fisica pequefa y
reacciond con enojo: “...No fe
voy a dar nada. Si quieren
robarme, me van a tener que
matar...”, les grito. No era la
primera vez que el comerciante
se negaba a entregar el dinero de
la caja en un intento de robo.
Uno de los jovenes -de 16 afios-
se enfurecio. “...Vos lo
pediste...”, lo increpd. Sin
contemplaciones le gatillo una
vez. La bala no salid y repiti6 la
maniobra dos veces mas, pero
las balas no salieron. Luego los
ladrones salieron corriendo y a
100 metros la policia detuvo a
dos.

\ TELEFONO

PRESUPUESTOS SIN CARGO

* Mantenimiento
*Todo tipo de reparaciones
* Repuestos

* Compra de maquinas
*Venta de maquinas
* Traslados a Capital y Gran Buenos Aires

C.R.B.

* de Damian Benitez

METALURGICA

* Service

* Service
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Con el auspicio del Ministerio de Cultura de La Nacién, durante el mes de
Junio, el consagrado bolerista argentino (y duefio de la Distribuidora de
Materias Primas pana panaderias y confiterias LA CUEVA DEL
PANADERO) Javier Caumont, present6 con una destacada repercusion y
convocatoria su maravilloso espectaculo en la histérica "Sala de los
Representantes".

"Historia, Poemas, Boleros, Tangos y Candombes" es un musical con Poesias
y Boleros, Tangos y Candombes que, show tras show, sorprendio a la
audiencia la intervencion de destacadas figuras que dijeron presente y
participaron del evento.

El “Bolero de Buenos Aires", creacion de Javier Caumont fusiona boleros con
ritmos locales tales como el Jazz argentino, el Tango y el Candombe.

Fapier u..wi TN
g

T Fumeia
i et ifcalll Huwie
I jml;r:,umu‘lgu G de Ju'un .

RATUITA . _
G JaVlel' Caumont tuvo numerosos reconocimientos:

ENTRADE LIBRE ¥
- Declarado de Interés Cultural de la Nacion Argentina
(Secretaria de Cultura de la Nacion 2010)
- Declarado de Interés Provincial y Cultural de la Provincia de Buenos
Aires (Ministerio de Cultura de la Provincia de Buenos Aires 2013).
- Invitado de Honor al Festival Internacional del Bolero de Colombia
(2012)
- "Disco de Oro" en el Festival Internacional de la Cancion de California
(2013).
- Ganador del Festival Internacional de la Cancion de Las Vegas (2013).
- Invitado de Honor Festival Internacional Boleros de Oro La Habana-

| CUEVA DEL

PANADERO

A B :




L
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TICGRAL

-
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Administradén: 15-5578-2408 ventas: 0220-485-5071
Distribucion y Logistica: 15-4048-6703 / 639*478 15-5571-7507 / 15-5317-6400

cjcaumont@gmail.com 15-5578-2409 / 639477




UN ESTUDIO REVELA QUE LA CHIPA ES
MAS SALUDABLE QUE EL PAN BLANCO

Licenciados en nutricion realizaron un estudio del indice glucémico
que tiene la chipa almidon, uno de los alimentos mas tradicionales
del Paraguay y muy popular en Argentina; y comprobaron que es
mucho mas saludable para los diabéticos que el pan blanco

La investigacion fue realizada
por los nutricionistas paraguayos
Andrea Pineda Vaceque y César
Gonzalo Giménez, egresados de
la Facultad de Quimica de la
Universidad Nacional de
Asuncion. Los mismos centraron
su atencidn en saber si la chipa
es realmente nociva para las
personas con diabetes o con
nivel de triglicérido alto.

El estudio se realiz6 durante casi
un afio, tiempo en que se
dedicaron a estudiar la variacion
del indice glucémico (IG) que
posee la chipa, gracias a 11
voluntarios sanos con IG normal,
quienes se prestaron para el
estudio cientifico.

Con las pruebas se demostrd que
la chipa tiene un indice
glicémico de 52,5, similar al de
una banana o un kiwi, mucho
menor al del pan blanco, cuyo
1G llega a 70.

Estudio

“...Mucha gente dice que no se
debe comer la chipa porque es

datiina y puede elevar tu azucar,
pero nunca se hizo un estudio
cientifico que demuestre eso. Se
decia eso porque se hace a base
de almidon, pero se dice eso
porque no se considera los otros
ingredientes como el huevo, la
leche, el aceite, etc...”, expresod
Giménez.

Las personas seleccionadas para
el estudio debian cumplir con
algunos parametros, entre ellos:
ser sanas, con indice corporal
normal, entre 18 y 30 afios, no
estar embarazadas y tener el
indice glicémico dentro del
rango normal, que es entre 50 a
110.

Las mismas debian estar con
ocho horas de ayuno antes de
consumir la chipa. Cumpliendo
este periodo se les daba de comer
89,4 gramos de chipa, que
contenian 50 gramos de
carbohidratos.

Posteriormente, median cuatro
veces el indice glicémico cada
30 minutos, utilizando un
aparato especial que mide el
nivel de glucosa en la sangre,

comprobando que el indice era
de 52,5. Para hacer una
comparacion, se convocaba a los
voluntarios cada ocho dias.

En la segunda convocatoria
debian también estar ocho horas
en ayunas, pero en vez de comer
la chipa, les daban una solucion
de glucosa de 50 gramos, igual al
contenido de la chipa. Tras
realizarse la medicion, las cifras
fueron mucho mas elevadas que
cuando se consumid la chipa.

Seleccion de la chipa

La chipa utilizada para realizar el
estudio era producida por una
empresa de San Lorenzo, la cual
ya habia sido objeto de estudio
por parte de tecnologos que
midieron los ingredientes y la
composicion de cada chipa.

El Instituto Nacional de
Tecnologia, Normalizacion y
Metrologia define la chipa
almidon como una corteza
tostada que contiene almidon,
queso, huevo, grasa de origen
animal o vegetal, leche, sal y
anis, ademas de aditivos.

Cien gramos del alimento
producido en San Lorenzo
estaban compuestos por 5,10 de
proteinas, 21,4 de lipidos, 55,9
de carbohidrados y 299 calorias.
Chipa inocua

Con los resultados medidos en
laboratorio por los profesionales
paraguayos, se concluye que la
chipa es mucho mas saludable
que el pan blanco y la pueden
consumir personas con diabetes
o con triglicérido alto.

No obstante, se debe aclarar que
es mas recomendable la chipa
elaborada con aceite vegetal que
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la hecha con grasa animal,
aunque este ingrediente aporta
mas grasas que azucar a la
sangre.

Su consumo para las personas
con las afecciones citadas es
recomendable en horas de la
maifiana, una porcion, o en la
merienda, de manera a no
privarse de por vida de uno de
los alimentos mas tradicionales y
abundantes en el Paraguay.
“...Nunca antes se hizo un
estudio para saber si el diabético
puede consumir o no chipa, es
revalorizar un poco nuestros
alimentos. El pan blanco tiene
un indice glicémico de 70 y la
chipa solo 52,5. Las personas
con diabetes y triglicérido alto
pueden consumir chipa. Se
podria consumir todos los dias si
es que no tiene grasas tranms...”,
aconsejaron los profesionales.
Sefialaron ademas que los
alimentos con un alto indice
glicémico como las gaseosas son
los que generan mas grasa en el
cuerpo, por lo que no es
recomendable consumir en gran

cantidad ni muy a menudo.
“...Los productos dulces con alto
1G son los que generan aumento
de peso, ya que al atravesar todo
el torrente sanguineo se
acumulan en los adipositos bajo
la piel conviertiéndose en grasa.
Cuando es menor, se deposita en
los musculos, donde se queman
al ejercitarse y asi no llegan a
los adipositos...”, sostienen.
Este estudio deja atras las
creencias de que los alimentos
tradicionales del Paraguay son
nocivos para la salud por su alto
contenido de grasas o sal,
demostrando con estudios
cientificos que la chipa es un
alimento sano para todas las
edades y personas.

Ademas, es una buena noticia
para las personas que no quieren
privarse de este bocado popular,
presente todo el afio y en todo el
pais.

Para saber

Los rangos del indice glicémico
se dividen en tres: de cero a 55,

(P)PANING

RENOVATE!

Convector 10 bandejas 45270 cm.

bajo; de 55 a 70, moderado, y de
70 en adelante es considerado
alto.

Ya adelantamos que el pan
blanco tiene un IG de 70, la
chipa llega a 52,5, situandose
cerca de la banana, que tiene 53,
y el kiwi, 52. Mas arriba se
ubican el arroz blanco, con 56, y
el maiz dulce, con 55.

Los alimentos con el mas alto
indice son la maltosa, con 110,
seguida de la glucosa, con 100,
luego el baguette francés, con
95, el pan de trigo sin gluten, con
90, la papa al horno, con 85, los
cereales de maiz 84,y la
calabaza, con 75.

Entre las frutas, la sandia es la
que tiene el mayor IG, con 72, le
sigue la pifia, con 66, y las uvas
pasas, con 64. Las de mas bajo
contenido son la ciruela, con 24,
y la cereza, con 22. La fructosa
alcanza un indice de 23.

El mani y el yogur descremado
con edulcorante son los
alimentos con mas bajo indice,
registrando solo 14 de indice
glicémico.

Comector & bandejas 45x70 cm.

Homo robative T0x90 cm. 1518 estantes
Modelos en FULL y STANDARD.

Homo robabivo 45x70 cm. 15/18 esbanbes.

Hormo roabive 45x70 cm. 1518 estanbes
Modelos en FULL y STANDARD.

Horno robative T0x90 cm. 1518 estantes

Consulta por formas de pago y diferencias de modelos.

Buenos Alres 3773
Rosario - Sanka Fe

venbasBpaning.comar
(0341) 464-2170

INDEPENDIZATE!
Génesis

U imicio difcrcmte
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ESPANA

EL PAN MAS SANO DEL MUNDO SE
DESARROLLA EN CANTABRIA

El proyecto, en fase de estudio en la UC, elabora una masa
enriquecida con componentes que previenen enfermedades

Es un alimento de los llamados "de segunda
generacion”, aquéllos que, ademas de nutrir,
previene enfermedades. Se llama enriquecido,
pretende convertirse en el mas sano del mundo, y
por ahora es un proyecto en fase de estudio que se
desarrolla en la Universidad de Cantabria, en el
Departamento de Microbiologia, bajo la
coordinacion del Laboratorio Pepanpi.

Este grupo multidisciplinar trabaja desde hace un
afio en hallar la receta exacta para elaborar un pan
que, sin perder la esencia de su sabor, mejorara el
rendimiento fisico y mental, combatira la
osteoporosis y reducira el riesgo de cancer. Su
consumo también favorecera la regulacion del peso
y evitara la diabetes de tipo Il y mejorard la salud
gastrointestinal.

Controler de temperatura
para homors de panaderia

NG=2 HL-2

Dovificador de nﬁn
Doviflcador de aqua [ £
para amoradoras rap

(O17) 4485-3764

Parks 1824 (1745) -

I. Casanova - Bs As
Infedfidinter. com.ar
dinfer111@&hoimall.com
www, dinler.com.ar

DINTER

El proyecto cuenta con un presupuesto aproximado
de 120.000 euros y ha sido subvencionado por el
programa "Innova 2013" del Gobierno de
Cantabria, con un aporte del 40% del total.

La receta de la masa madre se elabora a base de
harina de Teff (100% mas rica en calcio que la
harina comun del pan, que es de trigo), con agentes
preventivos del cancer y antioxidantes (canela,
romero, albahaca), productos naturales ricos en W3
como la nuez, y otros ricos en fibra, como el
salvado de avena. En total, la masa lleva 14
componentes diferentes al pan clasico. La mezcla
de dichos componentes ha sido avalada desde el
punto de vista del sabor por un grupo de
Investigadores de La Universidad de la Habana de
Cubea.

.-é’ aboratorio

DEWEY
()

FABRICA DE MATERIAS PRIMAS PARA
PANADERIAS, CONFITERIAS Y AFINES

Fa

P AR

(% | Y YOLRRY
—— e | ] L T
fecnologid o L
4 e sabor ;
ENVIOS A TODO EL PAIS
VENTAS POR MAYOR

aim.. Gral. Hornos 333/341 - (1752) Lomas del Mirador
Tel: 4655-0240/ 4454-7200 / 97 Fax: 4652-6190

E-mail: labdewey@infovia.com.ar
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Diferencias con el pan tradicional preventiva respecto a patologias o enfermedades
mas comunes en nuestra sociedad.
Segtin los especialistas que desarrollan el proyecto,

el sabor de este pan enriquecido varia ligeramente Concluido el prime afio de trabajo, y a falta de
del pan comtin en que tiene un olor de mayor establecer las dosis exactas de cada componente en
intensidad, una miga virtud de los consejos

del maestro panadero
Guillermo Pardo Rojo,
comenzara una segunda
fase en la que un grupo
de nutricionistas
comprobaran los
efectos que tiene el
consumo de este
alimento sobre el
organismo humano.
Este proceso se hara a
través de un estudio
doble ciego sobre un
grupo de personas que
incorporaran el pan a su

con ligero sabor a
yogur, ya que lleva
bifidobacterias, y un
color de la corteza mas
oscuro, ya que esta
caramelizada por la
accion de la
fermentacion.

El Departamento de
Biologia Molecular de
la UC y el grupo de
Trabajo del Doctor
Jesus Navas Méndez,
investiga el cultivo y

seleccion de El pan de "segunda generacion” es un alimento que dieta. Despucs de un
bifidofacterias y previene enfermedades. seguimiento, se
levaduras de determinaran los
fermentacion lenta para posibles beneficios y, a
mejorar las propiedades saludables del pan. El mediados del afio 2015, estara listo para su

Doctor en Nutricion y Vicepresidente de la comercializacion. Sera entonces, si los analisis
Asociacion Espafola de Nutricionista, Ramén de confirman su alto valor para la salud, cuando
Cangas Moran, lleva a cabo la seleccion de Cantabria sea la primera comunidad en ofrecer este
nutrientes, vitaminas y minerales para garantizar la pan que marcara una diferencia y que sera

calidad nutricional del alimento y su accién bautizado con el nombre de "Viduki".

-
@

NICJU sk

Distribuidora Oficial de {Lkd
CENTRO DE DISTRIBUCION OFICIAL

s Levaduras
# Margarinas
- (Brasas

# Productos para Panaderias LoCLT il |

+ Confiterias TN

# Pizzerias y Afines

CENTRO DE
DISTRIBUCHOM OFICEAL

Levaduras - Margarinas -
Productos para Panaderias
Pizzerias y Afines.

Av. Diaz Velez 1270 - Ciudadela - 4488-8088 (wwwinicju'comtarilinfo@nicju’com'ar
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SERVICIO TECNICO

*de Pablo Rau y Jorge Martinez

* forneria propia
* Reparacion de maquinas
* Reparacion de hornos
* Venta de repuestos
* Fabrica de sobadoras

ATENCION LAS
24 HORAS

con moviles propios

15-3539-4439 / 15-5713-3389
ID: 6806711 / 534*1292

serviciotecnicoagme@hotmail.com
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Azucar Tipo “A”, Refinada, Impalpable, Impalpable

Refinada, Negra, Rubia / Almidon de Maiz
Polvo para Hornear / Aromatizantes / Colorantes
Cacao Dulce y Amargo / Gelatina sin sabor
Banos Blancos y Negros
Mani Fileteado, Crocante, Crocante con chocolate
Grana Mani / Miel Industrial
Bicarbonato de Sodio y de Amonio / Colorantes Caramelo

011-5294-6773
15-6092-6176 / Nextel 9982949

Barragan 1259 - CIUDADELA
info@lesansisrl.com.ar / www.lesansisrl.com.ar




Juan Carlos Lopez...

2

Empresade
Juan Carlos Lopez

En la Distribuidora Mapriconf cuenta con
el apoyo de sus tres hijos mayores ya que
la menor es arquitecta aunque también
colaboré con la reciente reforma del local.
Juan C. Lopez se presté a una nota en la
que nos cuenta el pasado y el presente de
MAPRICONF.

- ¢, Cuando comenzo su actividad en el
gremio panadero?

- En el afo 75. Yo trabajaba en la
empresa OCA pero veo un aviso
clasificado de CALSA en el cual
solicitaban concesionarios, me acerque a
la calle Tronador (en esa época estaban
alli) y conoci a Esteban Cruz Garcia (que
era gerente) y Batista (que era el gerente
general de ese momento)... en fin,
comence en junio de ese afo.

- ¢ Fué dificil?

- Si, no tenia nada fisico, solo el reparto
en la calle y era como un caracol: vivia
con la carga encima. Los comienzos
fueron muy dificiles y mi deposito era la
camioneta, que era chica para el trabajo;
recuerdo que era una vieja Dodge 200,
qgue se le rompian los palieres y yo hacia

40 aos

junto al
Industrial Panadero

Juan Carlos Lopez tiene 69 afios y
su familia esta compuesta por Elsa
Beatriz (su sefiora esposa) y por sus
hijos Elizabeth, Leonardo, Marcelo
y Maria Soledad. Hace 40 afios que
trabaja productos de CALSA y es
reconocido entre los panaderos por
su honestidad y por ser

“buena gente"

de mecanico, distribuidor, cobrador,
changarin y administrador.

- ¢En qué zona comenzé a distribuir los
productos de CALSA?

- En esta misma zona, cubrimos las
necesidades de los panaderos de Isidro
Casanova, parte de Rafael Castillo,
Laferrere, Gonzalez Catan, 20 de Junio y
Virrrey del Pino.

- ¢ Qué recuerda de esa época?

- Antes no existian los depoésitos y este
local lo utilizdbamos solo como base, sin
venta al publico... era mucho mas
pequeno que ahora. Nosotros vendiamos
grasa, levadura y margarina directamente
pero con el paso de los afios los molinos
harineros dejaron de vender harina
directamente a las panaderias y
comenzaron a instalarse depdsitos que
nos sacaban muchos clientes ya que
comenzaron a vender de todo.

- ¢ Y alli abrié en Edison 3547 de Isidro
Casanova?

- Si, teniamos que equiparar un poco la
balanza comercial. Abrimos las puertas al
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publico en el afio "90. Recuerdo a un gran
amigo que se llamaba Benitez, él me
ayudaba a ordenar el depdsito y atendia
al publico mientras yo estaba en el
reparto.

- Y sus hijos, ¢ cuando se sumaron a la
empresa?

- Leonardo, que es el que esta mas al
tanto del trabajo, comenzo a los 20 afios
(cuando se caso, hoy tiene 40), Elizabeth
se sumo cuando abrimos el local de venta
al publico y Marcelo me reemplaza en mis
dias de franco (es Ingeniero Civil).
También cuento con el apoyo de mi
sefiora (Elsa).

- ¢ Qué experiencias le fue dejando a lo
largo de los anos esta distribuidora?

- Soy un agradecido de la vida, gracias a
la distribuidora y a CALSA tengo un buen
pasar, les di estudios a mis hijos y me
forjé todo mi porvenir. Estoy muy
agradecido por todas las oportunidades
que me dio la empresa y por el presente
de esta distribuidora que formamos con mi
familia.

- En época de crisis a nivel pais
siempre vimos MAPRICONF con
mucha mercaderia, aun durante la
ultima crisis del campo donde falto
harina...

- Todas las crisis fueron dificiles, aunque
la peor fue la del afio "90 con Alfonsin y la

B BACALARSRL

COTA Y WUZZARELS
harca de confianza

L5A PARA PREPIZZA - MORRONES
ATE TRITURADO - ACEITUNAS

FABRICA: CAEILDO 510 ADMINISTRACHKN Y VENTAS: ARADZ 578 -\ MADERD - B3, 45

Telfax: 4652-5216 / 4655-1441

Leonardo comenzo haciendo repartos y
conoce el trabajo a la perfeccion; lo maneja
muy bien. Es la "sangre joven" y en algunas

cosas me demuestra que es muy dificil que se
equivoque y muchas veces tengo que darle la
razon.

cultura del "gallego antiguo": nunca
damos un paso mas grande de lo que
podemos, de esa forma las deudas nunca
son exageradas. Eso nos permitio
también salir airosos en el 2001, durante
la ultima crisis del campo siempre tuvimos
harina, debo reconocer que hay empresas
que se comportaron muy bien en esos
momentos porque supieron reconocer a
sus buenos clientes.

La conducta de MAPRICONF -a través
de los afios- hacia sus proveedores fue
reconocida, siempre nos respetaron por
ser buenos clientes y buenos pagadores,
hasta teniamos un camion del Molino

Central Norte en I3 a4z SoH05 165 A

ge & pan

La marca elegida del panadero
Fabricamas

Hormos rotativios

Camaras fermentadoras
Amasadoras rapdas
Sobadaras
Batidoras planetanas
Equipos compactios
Malings
Grisinaras
Jarras y bandejas
Tornos de acero moxidabla
Sarvicio post-venta

Bi oo

_-ﬂ__d
Av. N, Videla {ex 21) No-2034 - (1884) -Berazategui
Tel: (011) 4256-0383 Cel. 15-5860-0888/3613-3237
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- Ademas de los productos de CALSA, ;qué otros
productos vende en MAPRICONF?

- Todo lo que necesitan las panaderias y confiterias: dulce
de leche, membrillo, azdcar negra, impalpable, cremas
secas, ricota, harinas, sal, azucar... en fin, los productos
que necesitan los panaderos y confiteros.

-¢, Por qué notas que la mayoria de los
panaderos prefieren los productos de
CALSA y no de otras marcas?

- Los productos de CALSA siempre fueron
muy bien vistos y reconocidos porque son
productos de calidad, a veces se puede
discutir que esta un poquito mas alto que
la competencia pero es todo en base a la
diferencia de calidad que hay. La gente
sabe reconocer que los productos son
buenos y que tienen un costo y que uno,
como representante de CALSA trata de
hacer lo mejor posible, de cumplir y tener
una conducta porque trabajamos siempre
con la misma gente y en la misma zona.

- Es muy comun escuchar en cualquier
lugar que los Lépez son buena gente...

- Es lindo escuchar esas cosas, por lo
menos uno trabaja para que sea asi. Yo

PP | TALLERES
SERVICE

el rapido

PARA PANIFICADORAS

MECANICO
ENELACTO  Panaoerias, przzeins

4686-1322 / 4687-5035

me puedo equivocar o puedo tener una
equivocacion con alguien pero nunca de
mala fe. Siempre dimos la cara y si hay
algun problema tratamos de solucionarlo,
nunca nos escondemos y esta manera de
proceder la mantenemos con los anos.

- ¢ Cuales son los productos que mas
vende?

- El fuerte nuestro son los productos de
CALSA: levaduras, margarinas y grasas;
el resto son los complementos que se
utiliza en un negocio de panaderias y
confiterias

Elizabeth Lopez

- Ahora realizaron una importante
reforma...

- Si, y fue muy rapida, consistié en
cambiar el local de ventas para darles una
mejor comodidad a los clientes y un lugar
calido y bien ambientado para que se
sientan a gusto.

- ¢, Qué respuesta tuvo del panadero?

- El panadero lo recibe bien y sabe que es
una comodidad para el. También
reformamos el depdsito, construimos

CAVIWE

Tostadero de Mani

PASTAS
03543-492296

EM BUENOS AIRES: O11-155=4208755 / Nextel 164*2179
caviwalcaviwa.com.ar /| www.caviwa.com.ar
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camaras frigorificas que tienen el ancho
del terreno por 7 metros de largo, una
para las margarinas de punto de fusion
bajo y otra para las levaduras y las
cremas. Fue una inversiéon muy
importante.

- Por ultimo... s tiene muchos clientes?

- Si, tenemos mas de 600 clientes activos

a los que hay que sumar cerca de 200

que compran directamente en la !
distribuidora. En general son visitados por e
Carlos (que trabaja en la empresa desde =
hace 38 anos) y por Gonzalo, ellos hacen

la pre-venta y al dia siguiente entregamos

el pedido.

Marcelo y Juan C. Lépez Juan C. Lépez

Maopriconf

Empresade
Juan Carlos Lopez

HIETEPNIETERARIE AN
- C
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1) Si su dedo anular es més
largo que su dedo indice...
quédese tranquilo !' Su
genética es 100% de
tendencia masculina.

LA PRUEBA DE LOS DEDOS

2) Si su dedo indice es mas
largo que su dedo anular...
cuidado!!! Usted tiene una
genética predispuesta al
homosexualismo...!

R TR VETA, AT ESe
TARARO RoSAbD,QuE LA GENRe 56
FRUSTR, (ot ELTeMA TE. 1A GRTE
ToRtind,..

— =l

3) Si usted acaba de verificar el tamafo de sus dedos, no
hay nada que hacer... la duda lo esta matando porque
usted se siente que es tremendo maricon !!!

si RED BULL Te da alas
FERNET BRANCA fe hace 4dx4

RESPUESTAS PARA PREGUNTAS TONTAS

En el colectivo: una mujer gorda y alta Cuando estas fumando y alguien te

que lleva zapatos de tacos aguja te pregunta:

pisa: - Ah, jvos fumas?
- Uh... perdon, ;te dolio? - Dios!! es un milagro ... era un trozo de

- No, para nada, tengo anestesia local. papel y ahora esta en llamas !!

HARINAS

“Uristiania”

MATERIA PRIMA PARA PANADERIAS, PIZZERIAS v CONFITERIAS

JULIO LEAL

e sy VEEHSA DOWCLD

Tel: 5264:8240 / 46400992

Cel: 15:5249-4082 / Nextel 4461449

Cristiomia 3884 - |. Cosanove

tel:15-4421-5655
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LA PLATA:

EL SINDICATO DE PANADEROS SE UNIO AL MASSISMO:
“..La juventud nos impulsoé a participar de este espacio...”

En el marco del acto que recordo el fallecimiento del general Peron, el secretario General
del Sindicato de Panaderos de La Plata, Miguel Angel Rodriguez, expreso: “...Nosotros
vamos a pelear por los derechos de los trabajadores, y para el mejoramiento de nuestra
actividad y de todos los gremios organizados...”

™ buena. Uno en esta actividad ha
conversado con mucha gente y se
da cuenta rapidamente con qué

. tipo de personas esta tratando.
Obviamente que se puede pasar,
y esos lamentablemente siguen
robando.

A nosotros nos espera un buen
grupo de gente, con muchas
ganas de hacer cosas nuevas.

¢ Finalmente han decidido
Jformalizar la participacion del
Sindicato de Panaderos al
Frente Renovador de La Plata?
La juventud fue lo que nos
impulso a participar de este
espacio politico, lo vemos como
generador de nuevas ideas y que
estan generando un compromiso
con la sociedad, consolidando

distintos sectores. Nuestro Nosotros vamos a pelear por los

sindicato, que representa a nobles trabajadores, se derechos de los trabajadores, para el mejoramiento

suma a esta nueva iniciativa para trabajar en pos de de nuestra actividad y de todos los gremios

una nueva ciudad de La Plata, en donde estén organizados.

representados los sectores productivos. Queremos que se controle bien el sistema de
habilitaciones comerciales, que se estudie

Hay varias expresiones del Frente Renovador en detenidamente el cddigo de ordenamiento urbano.

la ciudad de La Plata, ;por qué eligieron Vamos a acompafiar para mejorar al sector

participar de la Corriente Renovadora? industrial y productivo.

La verdad es que hemos encontrado a gente muy

HORNOS Y MAQUINAS DE PANADERIA Y CONFITERIA
SERAID ROLANDD KALINIUY

REPRESENTANTE DIRECTO

SERGIO ROLANDO KALINIUK

VENTA DE HARINA

DIRECTO DEL MOLINO
000 - 0000

=
=
=
-

Fy ™=
-

R —— ¥
NexTEL 605*3378
ceL: 011-1549-929-421

NExTeL 605*3378 - ce: 011-1549-929-421
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PREOCUPANTE

SINDICATO DE PANADEROS DE LOMAS DE
ZAMORA DENUNCIO UN 40 % DE
TRABAJADORES EN NEGRO EN LA PROVINCIA

Se estan realizando operativos de inspeccion en conjunto con el
Ministerio de Trabajo bonaerense. La titular del gremio de Lomas de
Zamora, Patricia Alonso, advirtié que “...existen 20 mil panaderias y

solo contamos con 5 mil maestros y el origen no es otro que una
profunda evasion, una persistente elusion de las obligaciones y una

desidia incomprensible por el trabajador y sus derechos...”

El Sindicato de Panaderos
de Lomas de Zamora
denunci6 que la evasion
laboral ronda el 40 % en el
territorio bonaerense. Asi lo
afirmo la secretaria general
del gremio, Patricia Alonso,
quien destaco el esfuerzo
que se realiza en conjunto
con el Ministerio de Trabajo
de la provincia de Buenos
Aires para bajar los indices.

“...Desde el inicio de nuestra
gestion estamos realizando
operativos de inspeccion en
panaderias de Lomas de
Zamora y Esteban
Echeverria y en estos
momentos nos abocamos a

la zona de Alejandro Korn,
San Vicente y Guernica,
donde detectamos trabajo
en negro y fraude laboral.
Como sindicato estimamos
que hay globalmente un 40
% de trabajo en negro en las
panaderias de la
provincia...”, detallo.

Segun se explico, el
sindicato apuesta a
operativos sorpresivos de
fiscalizacion. Los Ultimos
operativos se realizaron en
28 establecimientos, los
que arrojaron un total de
“...76 trabajadores no
registrados, por lo cual el 64
% panaderias resultaron

”

infraccionadas....”.

La dirigente manifesto
asimismo que “..existen
diferentes mecanismos
utilizados por los
empresarios como una
forma habitual y persistente
de evasion, una oportunista
e ilegal forma en que se
producen cambios de razon
social cuando las deudas
acumuladas por parte de
empleadores
inescrupulosos, encuentran
en este artilugio una
manera de hacer 'borron y
cuenta nueva'y empezar de
cero, sin reconocer los
derechos que le asisten a
los trabajadores, como es el
caso de la antiguedad...”.

Otra de las maniobras
fraudulentas esgrimidas es
la llamada “media jornada”,
no contemplada por el
Convenio Colectivo vigente, y
poco real a la hora de
consultar a los trabajadores
quienes cumplen con
jornadas de trabajo mucho
mas extensas que las
establecidas, sin percibir por
ello el pago adicional
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correspondiente por horas
extras.

“...Para comprender lo
complejo de nuestra
realidad, analicemos por
qué si existen 20 mil
panaderias, solo contamos
con 5 mil maestros, y
obtendremos como
conclusion, que el origen no
es otro que una profunda
evasion, una persistente
elusion de las obligaciones y
una desidia incomprensible
por el trabajador y sus
derechos...”, alertd Alonso.

“...Por supuesto que ante la
consulta al sector
empresario, siempre
obtenemos como respuesta
la falta de capacitacion de
los trabajadores y es a este
respecto que apuntamos a
la formacion profesional,
como herramienta clave en
la actividad para la

Lasaviero Orniz s Pozzi sag

FABRICA DE ENVASES DE CARTON PARA CONFITERIA

s [Jogjp |G25 e

generacion de empleo y la
re-categorizacion de
nuestros afiliados...”,
expuso.

“..A través de nuestra
Escuela del Oficio Panadero,
en Lomas de Zamora
estamos profesionalizando a
los trabajadores para que
no se pierda la jerarquia del
maestro, y también,
brindando informacion para
detectar este tipo de
evasiones y defender los
derechos de los
trabajadores...”, anuncio.

Al calor de la evasion,

SI o Mpapelalcartany, m

E-mail: infomcaballeroortizpozzi.com.ar
www.caballeroortizpozzi.com.ar

Sroeite & A conTl IR cOn coptlente, % pubies P deibdisin I idone
Ejerige, hagames. 4

precarizacion y fraude
laboral en la actividad,
exhortd a “...que los
empresarios regularicen la
situacion de sus
trabajadores no solo en la
provincia de Buenos Aires
sino en todo el pais,
evitando multas y
clausuras...”.

“...0Otra forma abusiva de los
empresarios es fijar un
precio del pan en forma
arbitraria amparado en el
crecimiento de los costos
laborales por la inflacion...”,
completo.

SCHEPENS

EQUIPOS Y SSTENAS PARA PAKIFICACION
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ROSARIO: QUISIERON ROBAR UNA
PANADERIA, TODO LES SALIO MAL
Y HUYERON CON LAS MANOS
VACIAS

Un intento de asalto en la panaderia de 3 de
Febrero casi Mitre termin6 apenas como una
anécdota risuefia, ya que la poca habilidad de
los cuatro delincuentes los privo de conseguir
su objetivo. "...El revolver era de plastico,
porque se le cayo y se le desarmo...", recordd
el panadero sin poder evitar una sonrisa. El
asaltante huyo en el remis y dejo la moto en la
que habia llegado.

LA PAMPA: CONDENARON AL
PANADERO JAMAD A UN ANO DE
PRISION

La causa del bromato concluy6 con una
condena para el empresario José Maria Jamad.
De esta forma concluyd un caso que fue un
escandalo publico en los primeros dias de
2011, cuando se supo que en los comercios de
Jamad -la pizzeria La Posta y las panaderias El
Abuelo Julio y Crocante- se habian vendido
productos panificados con altas dosis de
bromato, un aditivo cuyo uso estaba prohibido
por sus efectos cancerigenos. La consecuencia
inmediata fue una intoxicacién masiva ya que
el Ministerio de Salud comprobo un brote
epidemioldgico de gastroenteritis en 81
personas.

LUJAN: ASALTARON UNA
PANADERIA EN EL BARRIO “EL
MIRADOR?”

Se trata de la panaderia “La Moderna” en calle
Malvinas al 800. Un joven armado se llevo la
recaudacion. Al salir con la plata y los pedidos,
tuvo tiempo para recoger unas facturas y salir
del local, donde era esperado por una mujer en
una moto.

TUCUMAN: PANADEROS

TUCUMANOS PREOCUPADOS E
INDIGNADOS POR LA VENTA
ILEGAL

El presidente del Centro de Industriales
Panaderos de Tucuman, Mario Véliz, aseguro
que crecieron mucho las panaderias ilegales.
Esto produce una fuerte caida de las ventas.
Explico que "las ventas se dividieron mucho
porque hay mucha oferta de nuestros
productos a un precio irrisorio".

TANDIL: VIOLENTO ASALTO EN UNA
PANADERIA

Ocurri6 en la sucursal de calle Pinto al 1366
que tiene la panaderia "Del Sol". El
delincuente, armado, amenazé a la empleada,
que tras el violento robo sufrié un shock
nervioso

FINANCIARAN LA COMPRA DE
TRIGO A LOS MOLINOS

Ministerio de Agricultura de la Nacion tiene
cerrado con la industria molinera un acuerdo
para facilitar a los pequefios molinos la
compra de 2,5 millones de toneladas de trigo
en los mercados futuros o en fisico.

El convenio apunta a financiar, via el
otorgamiento de unos $ 80 millones aportados
por el Banco Nacion, la operatoria para
aquellas firmas que por un menor tamafio
necesitan de ayuda para desempefiarse, por
ejemplo, en los mercados de futuros.

En Agricultura creen que de esta manera los
molinos mas pequefios se pueden asegurar el
abastecimiento de mercaderia y cubrir, con 2,5
millones de toneladas, la demanda de la
molienda exclusivamente para pan.

9 DE JULIO: 40° ANIVERSARIO DE
PANADERIA VELEZ, UN CLASICO DE
LA CIUDAD

Es indudable que, en la esquina de Libertad y
La Rioja, de esta ciudad, Panaderia Velez se ha
convertido a lo largo de los afios en un
comercio reconocido y estimado en la
comunidad.

Puede decirse que es un clasico en 9 de Julio y,
ya lo largo de su 40 afios de trayectoria,
mantiene inalterable dos cualidades que la
distinguen, como comercio, desde las horas
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Es momento de cambiar

Equipamientos para panaderias, confiterias y afines

Porgue gracias a la alta calidad de sus
muebles y [a experiencia en el rubro, su
i - negocio podrd verse més alractivo,
‘ s R l Constltenos, Vi-Lu le dard méas vida
ALY a sus ventas.

Www.Vilusrl.Com.Ar

t INDUSTRIAS
dining

BOEMCH CRNTICADTY

www.industriaszunino.com

Representante: TMP Maquinarias.
Ay San Martin 3576 - Cludad Autdnomao da Bs. As.
Tel: (011) 45831063 - contactos@impmaguinanaso.com.ar

Ayacucho 949 - 5. A. de Padua - Merlo - Bs. As.
Tel-Fax: (0220) 483-2168/485-5768

email: vilu@sion.Com

Michero
Fiabrica de Utiles de Panaderia
“MASIDE300)PRODUCTOS?
LATAS - BAGUETERAS - CARROS - PIZZERAS - MANGAS
PALAS DE MADERA - PICOS - CEPILLOS - ESPATULAS grl':“

PINIAS - MOLDES DE HOJALATA ¥ ALUMINIO
BANDEJAS DE MOSTRADOR - CUCHILLOS - TABLAS

(011) 4661-3016 / (0220) 497-6144
15-5429-3790 | 3383785

L
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AVISOS CLASIFICADOS

METALURGICA

CRB. ;&

* de Damian Benitez

Cel: 15-6837-8421

Mini Rotar con
fermentadora

SE VENDE

AMASADORA VOLCABL
LLAME AL (011) 4203-5706

Trinchador

* Parrilla Industrial casi sin uso con dos
quemadores tubulares, en estado impecable para gas
a garrafa $1000.-

Javier Caumont 15-5317-6400
www.javiercaumont.com
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AVISOS CLASIFICADOS

* Heladera comercial motor 3/4 de caballo para 56
bandejas en excelente estado.
* Heladera exhibidora para masas en excelente estado
* Heladera exhibidora de 2 puertas en uso v excelente
estado
®Teléfono de contacto. 4842-1906 Eduvardo

VENDO PANADERIA Y CONFITERIA
* Heladera Mostrador, cuatro puertas, “ : '

como nueva, con Motor externo de 1 ;
caballo.los dos en estado impecable § ISRt

* Posteleria-
9.000.-
* Llamar a: Javier Caumont e et
¥ Gran cantidad de maqumanas & mstalicionss
15-5317-6400 Interesados dirigirse: cemlunasi@hotmail.com
vy Sra. Miriam
WWW.javiercaumont.com Celular; 011-13-3192-2532

RODRIGUEZ AMOEDO C.LM.S.A.

| OFICINA ESPECIALIZADA
| COMPRA-VENTA DE PANADERIAS, CONFITERIAS
PROPIEDADES Y NEGOCIOS EN GENERAL

Administracion Infegral en la
Contabilidad e Impuestos
de su Establecimiento

ROJAS 1285 (1416) Bs. As.
Tel: 4581-0777 / 6845

(@onfiteria

Sef N

riegano
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ADITIVOS / INSUMOS / LABORATORIOS

EQUIPAMIENTOS COMERCIALES

COMPRA Y VENTA DE MAQUINARIA NUEVAS

Y USADAS CORTADORAS - SOBADORAS -

TRINCHADORAS - TRLLARINERAS -
RAVIOLERASFABRICAS DE HORNOS -
ARMADORAS - BATIDORAS -

COMPRA Y VENTA DE PANADERIAS

DISTRIBUIDORAS DE MATERIAS PRIMAS
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Y CONFITERIAS DE LA REVISTA ©LGr=ic0

PANADERO

FRUTAS SEGAS PLANCHAS ANTIADHERENTES

SALSAS - TOMATES - MORRONES -
INSTRUMENTOS DE MEDICION Y CONTROL ~ ACEITUNAS

LETREROS Y MAROUESINAS :

- e - SERVICIO TECNICO DE MADUINARIAS
LEVADURAS
MOLINGS HARINEROS (TILES PARA PANADERIAS ¥ CONFITERIAS
PAPELERAS Revista !

EINGRENLZO
RANTAIDJE

Publinuelenfnuestrasjiauiinas;

(011) 15-4084-1090
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MEJOR ME HUBIERA ¥ No hubieras podido carifio,

CASADO CON EL porque el matrimonio entre
DIABLO!!! hermanos esta prohibido.

i

EL DICCIONARIO DE APODOS

~ Lépiz de carpintero: tiene la mina 8orcla.

~ Lépiz Hueco: porgue no tiene ninguna

mina.

~ Laxante: hace cagar a todo el mundo.

~ Leén: porgue es el rey de los animales.

~ Llanero solitario: solo monta a plata. Una m“i er embarazada
va al medico y le dice:

~ Loro en el hombro: habla por delante y - Doctor! H'Ii_bEbE esta

hablando, dice truco,

truco... ;Qué es lo que

tiene doctor?

- Para mi tiene el ancho

de espada

te caga por detras.
-~ Lunes: nadie guiere gue llegue.

~Manguera pinchada: pierde por todos

lados.

ARMJOG! .. éPOR GUE
S, . . ESTOS IPIOTAS se tiram
~Maniqui: no tiene huevos ni cabeza. §

~Maradona: porque siempre tiene un

hombre encima.

~Matambre: hay que atarlo para meterlo
al agua.

~Medias can-can: mete la pata hasta el

culo. - Mama, mama voy
a salir con mis amigas
~Media de nylon: se engancha en todas. - Bueno pero sacate
la minifalda
~Mes de Enero: ni un solo dia fresco. - iPEI"ﬂ por ql.lé mama
si todas la usan?
- Mosquito de calabozo: chupa como un - Si pero a vos se te
condenado. ven los huevos Roberto
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HORNOS ROTATIVOS - SOBADORAS - AMASADORAS
BATIDORAS - TRINCHADORAS - CARROS y BANDEJAS

l



