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ProductossARGEI®

Fabrica de Margarinas y Chocolates

Rio Negro 86-Ramos Mejia / Tel: 4658-4573 -Fax: 4458-1869

ESTA SATISFECHO CON LO QUE ESTA USANDO?
La respuesta esta en probar y comparar.
Aqui estamos nosotros para ayudarlo con nuestros mejores productos,
servicios, consejos y conocimiento. PRUEBENOS

_—-__—'——______——-_______-

MARGARINA DOBLE HOJALDRE

ARINA VA A S A JU Fﬁﬂ,lﬁLhnsmm / I
i

Fabrique las mejores Medialunas de Manteca IMANTTIEC A
Pastafrolas mas ricas y sabrosas T bk

Cocine Churrosy Bolités,
Empanadas y Souflés

» VU ) "1U ULF
Extraordinario refinado aportan mejor sabor,
gran fluidez, rapido secado y 6ptimo poder cubriente.

Grasas alimenticias - Desmoldantes para latas y bagueteras
Polvos para hornear - Tiernizantes para Pepas y Galletitas
Esencias para Alta Temperatura Concentradas
Dulce de Leche - Membrillo - Miel de Cana - Aceites Hidrogenados.
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El 10 de octubre se celebro el Dia del Panadero.

Hoy por hoy debemos sentirnos dichosos de tener oportunidad para
alguna celebracion. Claro que no todas son iguales, ya sea por su historia o
por una cuestién meramente emotiva.

En este caso, celebrar el dia del trabajador que cotidianamente nos
ofrece lo mejor que sus manos habilidosas puedan hacer, es doblemente
satisfactorio.

Por un lado, el hecho de mantenerse en el circuito laboral, elaborando
productos, fomentando el trabajo, moviendo los engranajes del mercado y
capacitandose para mejorar los resultados.

Por otra parte y, seguramente muchos lectores coincidiran en esto, esta
el afecto, la familiaridad que esta profesion nos brinda.

El pan es algo que no deberia faltar en ningun hogar y de hecho, en la
Argentina es algo que nos acompafia a diario en la mesa. Esto no ocurre en
otros paises y cuando tenemos la oportunidad de viajar lo notamos.

El pan es un producto fresco, sano, completo, que a pesar de su bajo
costo, es el complemento ideal en nuestra dieta diaria.

Ahora bien, convengamos que de todos los oficios, el de panadero es el
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'| PARA PANADERIAS y CONFITERIAS

Burner

que mas intimidad tiene con nuestro hogar. Es como un amigo que dia tras
dianos visitay el cual nos alegrarecibir.

Panadero: Sabemos de su sacrificio y de su constancia. A medida que
uno va charlando con ellos los va conociendo y sabe de sus preocupaciones
y alegrias, de su compromiso para con el cliente, por sus seres queridos, por
sus vecinos, por las instituciones...

Desde muy tempranas horas no hay nada que los detenga. Ahi ellos,
dispuestos a sacar de la materia prima el mejor producto, orgullosos de lo
suyo. Y no es para menos; es el resultado de un gran sacrificio por el que se
dejan de lado muchas cosas personales.

Algunos, desde otras esferas, se agrupan y organizan con el (nico
objetivo del bienestar del gremio. Asociaciones, Centros de Panaderos,
gente que con igual sacrificio pugna por la dignidad del gremio, con
elogiables resultados conjuncion del trabajo y la camaraderia.

Desde los medios tenemos la obligacion de difundir su labor y
prestarles un servicio como apoyo a sus empresas.

El consumidor tiene el derecho de mantenerse informado porque es
parte fundamental de su desarrollo.

En este marco vamos sumando a diario voluntades y resultados en pos
de unaindustria que puede sentirse orgullosa de su importancia.

SENORES con mayusculas: los abrazamos en vuestro Dia con el
deseo del mayor de los éxitos...

iiiFELICIDADES EN EL DIADEL PANADERO!!!

YEMAX:

SUSTITUTO DE HUEVO

AJO COSTO - MEJOR RESULTADO
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para la elaboracion de:

0 vEmAX FACTURAS
=i PAN DULCE
—— BUDINES
ALFAJORES
MASAS SECAS

Oil'RO PRODUCTO DE

LECITECLE

Quintana 2516 - L. del Mirador - Buenos Aires

Telefax: (011) 4699-4434 - lecitec@ciudad.com.ar
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Solidaridad,
un gran gesto

El Centro de Discapacitados de La Matanza
(CEDIMA) realizo una jornada de Basquet
sobre sillas de ruedas el pasado 30 de
Septiembre, 1 y 2 de Octubre. También
asistieron equipos invitados de Mendoza y
Santa Fe. Con un total de 60 deportistas a los
cuales se los atendié con dos desayunos, dos
almuerzos y dos cenas. Todo a cargo del
presidente de la dicha Institucion el sefor
Leonardo Marino.

El gran aporte fue del Centro de Paraderos de
La Matanza (CIP) que colaboro con una gran
donacién en pan, facturas y toda la gran
variedad de productos panificados.
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COMISION DIRECTIVA DEL

CENTRO DE INDUSTRIALES
PANADEROS DE LA MATANZA

PRESIDENTE: Osvaldo Garcia \
VICEPRESIDENTE: Oscar Pesce
SECRETARIO: Hugo Lasca

PROSECRETARIO: Evaristo A. Tomba
TESORERO: Julio César Paz
PRO-TESORERO: Gabriel Stillitano
VOCAL TITULAR 1ro: Elvira Pillado
VOCAL TITULAR 2do: Juan Pereyra
VOCAL TITULAR 3ro: Victor Addamo
VOCAL TITULAR 4to: Carlos Lemos
VOCAL TITULAR 5to: Alfredo Presta
VOCAL SUPLENTE 1ro: Oscar Romero
VOCAL SUPLENTE 2do: Ménica Malarino
VOCAL SUPLENTE 3ro: Walter Spiandorello
VOCAL SUPLENTE 4to: Roberto Faiella
REV. DE CTAS. TLAR. 1ro: Nicolas G. Battista
REV. DE CTAS. TLAR. 2do: Emma Laraignee
REV. DE CTAS. TLAR. 3ro: Francisco Stillitano
REV. DE CTAS. SUPL. 1ro: Miguel Ferrifio
\REV. DE CTAS. SUPL. 2do: Mario Nelson Barrios/

ATENCION COLEGA PANADERO

Les recordamos que los PAGOS del FONDO
CONVENCIONAL tienen validez UNICAMENTE si se
realizan con las boletas de depdsito del BANCO DE LA
PROVINCIA DE BUENOS AIRES, caso contrario no se
computan lo pagos. SOLICITE SUS BOLETAS EN EL CIP
DE LAMATANZA.
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Unidos para la iqualdad

El Centro Industrial de Panaderos de La Matanza (CIP) y el Sindicato se pusieron de acuerdo para
firmar y dar comienzo a un nuevo proyecto, el cual controlara que el Fondo Convencional sea aporte de

todos en el gremio panaderil.

Por medio de Osvaldo Garcia,
Presidente del CIP, le informamos a
todos ustedes las claves fundamentales
de este nuevo convenio.

-.En que se basa este innovador
proyecto?

-Es un preacuerdo que hacemos con
el sindicato con el fin de lanzar un equipo
de profesionales a las calles, el cual se va
a encargar de controlar a nivel fiscal el
pago del Fondo Convencional y el Seguro
de Sepelio.

-¢ De dénde surge esta propuesta?

-Esta idea surge basicamente por parte de la
Comision Directiva del Centro Industrial de Panaderos de
La Matanza y luego fue llevada al Sindicato, donde por
suerte obtuvimos lo que todo el equipo de trabajo
esperaba. La aprobacion de dicha propuesta.

-¢ Cual es el objetivo de este proyecto?

-La idea es que el Fondo Convencional sea pagado
por todo el mundo para que en consecuencia
obtengamos unaigualdad de condiciones de trabajo para
todos y no exista la competencia desleal. Y de una buena
vez por todas no encontrar mas el pan a el precio de tan
solo un peso.

W

El Salon del Centro de

Industriales Panaderos de La Matanza ]
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-cQué sucede hoy en dia con
aquellos que no hacen su aporte al
$ fondo?

-En algunos casos existen personas
que no pagan y, mas alla de estar en forma
L clandestina, generan competencia desleal
a aquellos colegas que se esfuerzan por
tener sus panaderias en regla. Intentamos
con esta medida igualar las condiciones
pero siempre “para arriba”.

-Para finalizar ;Como es la
distribucion en porcentajes del Fondo?

-Es muy simple y se utiliza siempre para
mejorar la actividad de nuestro gremio por parte de las
maximas autoridades. Se divide de la siguiente forma: el
3% del sueldo se destina al Fondo Convencional; este
tiene dos ramificaciones el 2% del empleadory el 1% del
empleado y este 3% en total tiene como destinos finales
el 1,5 % para el Sindicato y el 1,5% restante para el
Centro de Panaderos.

Osvaldo Garcia

PANADERIA & CONFITERIA
“LA HISPANO ARGENTINA”

Elaboracion de Pan Rallado

Ruta 3 Km. 36,700 - Virrey del Pino
02202-440219 02202-441752

MARGARINA
PARA REPOSTERIA

Reciento

FABRICA DE
PRODUCTOS ALIMENTICIOS

Av. Gral. PAZ 12383 - L. DEL MIRADCR
BS. AS. - ARGENTINA
TELEFAX: 4699-2177/79/3150




DISTRIBUIDORA

41\ENDAP L2

VENTA DE HARINAS Y PRODUCTOS

PARA PANADERIAS - PIZZERIAS

Y FABRICAS DE PASTAS

ENTREGAS A DOMICILIO SIN CARGO = pumme e

Av. SAN MARTIN 2768
LOMAS DEL MIRADOR

4657-6211 | 4488-5986 ENERES

FABRICA DE MAQUINAS Y EQUIPAMIENTOS PARA
PANADERIAS Y GASTRONOMIA
il

r_:___.;i'k

AMASADORAS - BATIDORAS
PLANETARIAS Y \
PASTELERAS - SOBADORAS

CHUBUT 2750 - (1824) LANUS OESTE - Telefax: 4262-0654

batiplane@batiplane.com.ar www.batiplane.com.ar
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Deteccion de riesgos y/o peligros

Las panaderias, en especial las pequeias y medianas, tienen dificultades para llevar a la practicala
legislacion sobre prevencion de riesgos laborales. Por tal motivo, empezaremos a desarrollar un
proyecto destinado ala evaluacion de los riesgos mas graves y frecuentes.

Este proyecto va a estar dirigido a los
duefios y a los trabajadores a fin de que
ellos mismos puedan realizar la
evaluacion de los riesgos y las acciones
preventivas correspondientes.

Es bueno recordar que ademas de
estas recomen-daciones, en ciertos
casos se debera recurrir al experto en
Higiene y Seguridad en el Trabajo, mas
aun en aquellos establecimientos que por |
su estructura deben contar con el servicio
de higiene y seguridad, respondiendo en
forma cabal a lo dispuesto en los Decretos
351/79y 1338/96.

En esta primera entrega se abordara el tema de
Atrapamientos, Golpes, Cortes y Caidas.

a) Atrapamientos, Golpes y/o Cortes producidos por
magquinas con partes moviles no protegidas (sin resguardos),
como ser: batidora, amasadora, refinadora, cortadora,
cuchillos, tijeras y dosificador volumétrico.

Ante este posible peligro, las acciones preventivas a llevar a
cabo son:

Comprobar que los dispositivos de proteccion, tipo defensa o
barrera, sean eficaces.

Comprobar periédicamente la eficiencia de esos dispositivos
de proteccion.

Usar las herramientas y utensilios adecuados a cada tarea.

ALGO DE HUMOR
LA ESPOSA PERFECTA

Una mujer acompafio a su marido a la consulta del médico.
Después del chequeo, el médico llamé a la mujer sola a su
despacho y le dijo: “.. Tu marido tiene una enfermedad muy grave
combinada con un estrés tremendo. Si no haces lo siguiente, sin
duda morira:

a- Cada manana, preparale un desayuno saludable.

b- Se amable y asegurate de que esté siempre de buen humor.

c- Preparale algo para comer que le alimente bien y que pueda
llevar al trabajo.

d- Cuando vuelva a casa mas tarde, una cena especial.

e- No le agobies con tareas ya que eso aumentaria su estrés.

f- Intenta que se relaje por las noches, utilizando ropa interior
“sexy” y dandole muchos masajes.

g- No hables de tus problemas ni discutas con él, solo agravara
Su estrés.

h- Animale a que vea algo de deportes en la television.

i- Haz el amor varias veces a la semana, satisface todos sus
caprichos sexuales.

J-No lo regaries cuando se vaya de farra con sus amigos.
Si puedes hacer esto durante los proximos 10 o 12 meses, creo
que tu marido recuperara su salud completamente...”
De camino a casa, el marido pregunta a la mujer: “..; Qué te dijo el
meédico?...”
Ella contesto: “..Que te vas a morir...”

Usar los elementos de proteccion
personal necesarios para cada tarea.

Mantener las distancias adecuadas
entre las maquinas.
. b) Caidas al mismo y a distinto nivel:
. pueden ser provocadas por suelos sucios,
suelos mojados y resbaladizos, superficies
desiguales con distintas alturas (umbrales),
superficies con objetos que obstruyen y uso
de calzado inapropiado.
Ante estas causales, deberiamos:

Mantener limpio y sin obstéaculos el

Lic. Horacio G. Ximelis  suelo del establecimiento.

Si hay obstaculos que no se pueden

eliminar, se los debera marcary sefalizar.

Periédicamente realizar limpieza de manchas de aceites,
grasas, agua, etc.

Usar el calzado adecuado.

Lic. Horacio Gustavo Ximelis

PANADERiA“Los 3 Hermanos” PANADERIA “ROM A”

Norquins 1744 Madariaga 3502
R. Castillo San Justo

EL DATO

A principios de siglo, el gremio panadero
estaba copado por inmigrantes
anarquistas. Como broma malintencionada
hacia los poderes que consideraban sus
enemigos (Policia, Ejército e Iglesia)
bautizaron algunas facturas con nombres
que hacian referencia a los mismos:
Vigilante, Cafioncito y Bolas de fraile. jMira
vos!

(Fuente: Me lo conté un amigo que a su vez lo escuché en el programa de
Mario Pergolini. Probabilidades de exactitud: 56

FABRICA DE HORNOS Y COCINAS
“GASTROINDUSTRIA DEL SUR”
Chaco 1259 (Lanus Oeste)

Tel.: 4225-6623 | 4372-1327
AMASADORAS - SOBADORAS - BATIDORAS
TODO PARA EL PANADERO
Atencion Distribuidores importantes descuentos

LLEGAMOS ATODO EL PAIS _
Compramos, vendemos, permutamos y financiamos
(cheques, tarj crédito, tickets)
gastroindustriadelsur@hotmail.com
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ASAMBI.EII GENERAL ORDINARIA

El dia 29 de Setiembre, a las
13 horas se realizd una
Asamblea General Ordinaria
en el Centro de Industriales
Panaderos de La Matanza con
el objeto principal de
Considerar la Memoria,
Balance General, Inventario,
Cuenta de Ganancias y
Pérdidas e Informe de la
Comision Revisora de
Cuentas.

Dicha Asamblea cont6 con
una gran participacion de
colegas panaderos (como lo
ilustran la fotos de la nota) y
cabe destacar que fue
aprobada sin oposicion.

Distribucion y Venta de Harinas
Semolin y Materias Primas
para panaderias, confiterias y pizzerias

LTAURO

MOLINOS

LEVADURA PRENSADA

levina

s

RELIDAR s.q.  fainaind

Distribuidora

Tablada

B

Av. Crovara 2725 - (1766) Tablada
Telefax: 4652-9800 / Tel: 4655-1201

CAMILO FERRON S.A
CARDONE

José Ignacio Rucci 737 - (1822) Valentin Alsina
Tel: 4208-3236 / 4209-4995 josecardone@speedy.com.ar

mermelada de membrillo - azicar impalpable - azicar negro

jaleas - guindas artificiales - granillo de aztcar - levaduras

NF gr;IL put)

Llavallol 1694 - (1706) Haedo - Telefax: 4659-4550
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Av. B. P. Galdés 9529 - (B1689AIE) P. Podesta
3 de Febrero - Buenos Aires - Argentina

TeL.: (54-11) 4769-7494 /| 4739-4002
www.rotcarr.com.ar - E-mail: rotcarr@rotcarr.com.ar

Caracteristicas:

Estructura de acero inoxidable.

Puerta de cierre hermético con visor hasta
la dltima bandeja de vidrio templado.
Tablero digital.

Vaporizacion y tiempo de coccion
programables con indicador sonoro

de finalizacion de ciclo.

Sistema y coccion mediante bandejasy
carros portabandejas de 13 - 15y 17 estantes,
acelera la mecanica de trabajo y permite
trasladar los productos terminados a

los puntos de venta.

El particular diseno de las bandejas y su
tratamiento antiadherente permiten retirar
el producto sin deterioro

MEDIDAS:
70x90 - Grande
45x 70 - Mediano
45 x 70 - Mini

40 x 60 0 45 x 55 - Junior con 6 sin
camara de fermentacion

AMASADORA CON MANDO

BATIDORA DE 20 L
g

y l SOBADORA PASTELERA MEDIANA
-wr
CAMARA FERMENTADORA
¥ ¥ Amasadora de Mesa - Amasadora sin Mando - Amasadora Rapida
- i Sobadora de Mesa - Sobadora Pastelera mediana

F iy

|

-3

Cortadora de Masa - Armadora Compacta - Armadora Junior
Trinchadora Junior - Trinchadora Compacta
Ralladora para pan de 1y 2 bocas
Grisinera Manual - Grisinera-Panchera eléctrica
Batidoras de 10, 20 y 30 litros.
OTROS PRODUCTOS Peladora y Rebanadora para Pan Miga
Cortadora de Tallarines
Distintos modelos de Moldes Marcadores en Aleacion de Aluminio

TRINCHADORA JUNIOR
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AGRADECEMOS LA COLABORACION DE LAS SIGUIENTES PANADERIAS
PANADERIA Y CONFITERIA DARDO H. GRONDONA cnmrE RiA a\\gg‘li‘y,fggfe
PANADERIA Y CONFITERIA @13 ? Elaboracion
m&% e 3ol Pan Zo88  Artesanal
J@ AUTOSERVICIO e = Servicio de Lunch
@, Pouti 4brica de Pastas
Panaderia y Confiteria Autoservicio 448 4 3 3 48 MAS,,AS - TORTAS - POSTRES
SPIRO 5469 0. Andrede 10, Leerere  H Luwest Loeee | g A, (1THe) 908 = S Jhsltsy | CERVINO 3850 - San Justo 52324523
Gonzalez Catan Tel 4467-0432 Tel. 46268009 Gral. ACHA 428 - R. Mejia 4484-1162
] r / r ’
Panaderia - Confiteria Panaderia y Confiteria .
Confiteria T Jyan Panaderia

Setv, de Lunch - Buffet Froit - Cenas

En Capital Federal:
Av. Emilio Castro 5955 - Tel: 4641-9862

Av. J. B. Alberdi 5414 - Tel: 4635-8586
En Lomas del Mirador:
Av. Mosconi 216 - Tel: 4699-0381

=
'EIW“II" B

y Cafeteria

L
9‘# Elaboracién propia
§ .# Servicio de Lunch
J..'.I.IL.I Masas, tortas,
el e bombones

Av. Juan Manuel de Rosas 663

(Ex Provincias Unidas)
4699-4523 - Lomas del Mirador

- Especialidad en Productos Panificados

" LANUEVA PAMPA

de Antonio Pires

MARCONI 2370 1. CASANOVA
TEL.: 4485-9398

La Victoria

de Juan R. Braco
Reparto de:

Pan Francés - Facturas - Prepizzas - Grisines

Rep. de Chile 387 - V. Luzuriaga
Cel: 15-5429-4256

Panaderia - Confiteria

de Rodolfo Monteserin

‘RIGLOS’

Lisandro de la Torre 1101
Villa Luzuriaga

Av. Boulogne Sur Mer 1124/26/28
Tapiales - Tel: 4442-1192

Panaderia - Confiteria

Lu q/m;mde@ Vallo

Australia 2520 - San Justo
Tel: 4482-6124

Panaderia - Confiteria
“DON JUAN”

Echeverria 6157
Laferrere

Panaderia - Confiteria

Panaderia - Confiteria

Panaderia - Confiteria

Panaderia - Confiteria

“ ” “EL SOL’, (44 9 “ ”
EL ENTRERRIANU de Roque Leguizamon MARCONI EL REGRESO
Castafion 658 . Vlez Sarsfield 224 Av de Mayo 2025
Isidro Casanova Calfucura 4528 Ciudad Madero Ramos Mejia
PANADERIA y CONFITERIA| Panaderia - Confiterfa |PANADERIA“Carolina”| CONFITERIA “SELECTA”
“San Francisco” | “GUADALUPE" | infanta Isabel 6066 De Gisela Haerig
C. Casares 4873 - LAFERRERE |  Av. Luro 5550 - Laferrere G. Catan Chavarria 1750 - R. Castillo

PANADERIAS [ A1

Hualfin 2166 R. Castillo

PANADERIA & CONFITERIA
“Crovara”

Crovara 5655- |. Casanova

Panaderia - Confiteria
Heladeria “Artesanal’

Brandsen 4035 San Justo
Tel: 4482-3826

PANADERIA
“Wi Gran Suerio”

Tomas Valle 5562 - 6. Catan
Tel: 02202-463369

F. de Arana 976 - R. Mejia

R. Lista 593 - R. Castillo

Achupallas 6461 - B° Dorrego

PANADERIA & CONFITERIA PANADERIA Y CONFITERIA Panaderia y Confiteria PANADERIA y CONFITE RIA
“LAS LENAS” “La Gran Buenos Aires” Atendido por |
PAMPA Hortiguera 7356 Pan a Horno a Leiia - Serv. de Lunch | sus Duefios l l j‘l{
Pampa 4069 - San Justo Oro Verde M. Marcon 3025 - Tel: 4484-3322|  Arieta 1759 - V. Luzuriaga
PANADERIA & CONFITERIA | PANADERIA ARTESANAL Panaderia Panaderia & Confiteria
“ L. i P - P Y . 0 ¢ irgen del Valle”
(?/llmm %@&M/s/ Veronlca Las Violetas Servicio de Lunch para

eventos especiales
Australia 25 - Tel: 4482-6124
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EL CIPDO LE OFRECE AL
COLEGA PANADERO

i g | ASESORIA GREMIAL
i Sr. Daniel Insua
. |

J Lunes a Viernes de 10 a 13 hs
L ’ Tel.: 4629-3792 / Tel/fax: 4627-8727

ASESORIA NOTARIAL
Escribano Raul Malatini
Lunes a Viernes 12 a 18 hs en
Belgrano 183 2do “A” Morén
Tel.: 4628-1320

| ASESORIA CONTABLE

Dra. Graciela Bennardo

Entrevistas los Lunesde 9a 13 hsy

4 Jueves de 18220 hs

] Tel.: 4629-3792 / tel/fax.: 4627-8729
Cel: 15-5933-7479

CENTRO DE INDUSTRIALES PANADEROS DEL OESTE
Uruguay 163 - Morén - Tel: 4629-3792 - Telefax: 4627-8729

COMISION DIRECTIVA

PRESIDENTE Daniel C. Insua
SECRETARIO Alberto Alonso
TESORERO Juan Scardillo
VOCAL TITULAR 1° Crescencio Abbate
VOCAL TITULAR 2° César Leonardi
VOCAL TITULAR 3° Javier Silva
VOCAL TITULAR 4° Santes Ezcurra
VOCAL TITULAR 5° César Lorenzo
REV. CTA. TITULAR 1° Pedro Garcia
REV. CTA. TITULAR 2° Raiil Mandia

ASESORIA JURIDICA
Dr. Rodrigo Manzano
Entrevistas los Lunes de 11a 13 hsy
i Jueves de 20 a 22 hs
Tel.: 4629-3792 / tel/fax.: 4627-8729 /
Cel: 15-5600-8888

ASESORIA PREVISIONAL Jubilaciones, Pensiones, Moratorias,

Reajustes de haberes // Sr. Raul Perez //Lunes de 9a 13 hs
Tel.: 4629-3792 / tel/fax.. 4627-8729

SUSC RI PCION . EICIPDO informa a las panaderias que debido a los elevados costos de impresion y

de distribucion, los responsables de la publicacion se ven forzados a solicitar una contribucion anual de $30 en
concepto de suscripcion.

La Comision Directiva

DISTRIBUIDORA

N
E@ DONBOSCO

MATERIAS PRIMAS PARA PANADERIAS,
PIZZERIAS Y ARTICULOS DE REPOSTERIA

DON BOSCO 3098 \ TEL 4696-3742
(1754) SAN JUSTO

Esencias, Colorantes y Aditivos para:
Encuentre en Pa“ader!as
Fleibor nuestras formulaciones  Confiterias

la personalidad que ~ Reposterias
demanda su productos  Heladerias

Fabrica de Productos
Alimenticios
Laboratorio Fleibor S.R.L.
30 de agosto 162 - (1766) Tablada

Telefax: 4652-8035 (Rot.)
ARLYS E-mail: fleibor@speedy.com.ar

Las Dos Marcas...
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Despedir el ano de la mejor manera...
Agasaiando a la Muier del Panudero

-¢En que fecha se realizara la Fiesta de Fin de Afio?

-Sevaallevara cabo el 21 de Noviembre en la quinta ubicada en la Reja.

-¢ Cudl es el punto principal del encuentro?

-La idea es reconocer el esfuerzo de la mujer panadera; por eso hemos
decidido que la tarjeta de la esposa del panadero sea totalmente gratuita en
reconocimiento al trabajo que realiza la mujer dentro de la panaderia. Es decir
todos los asociados a la institucidn van a recibir la tarjeta para su respectiva
esposa gratis. Pensamos que la mujer es el “alma mater” de la panaderia, es la
que siempre tiene ganas, la que se esfuerza por mejorar, por mantener el
mostrador, etc.

-¢ Cudl sera el valor de las tarjetas?

-El precio es minimo, de $ 25 la tarjeta, los menores hasta 8 afios no
abonany los chicos de 8 a 12 afios abonan $ 13.-; laidea es que puedan asistir
todos y la novedad es que vamos a invitar a todos los centros panaderos de la
provincia de BuenosAires.

-Parair concluyendo ;Cémo se vaallevar a cabo lajornada?

-De entrada habra empanadas de carne, luego para el plato principal
degustaremos un buen asado con vacié, chorizo, pollo, después helado de
postre, y porlatarde tendremos la mesa dulce a cargo de lafirma Puratos.

Juan Garlos lﬂlﬂ@Z/

DISTRIBUIDOR EXCLUSIVO DE:

MATERIAS PRIMAS PARA
PANADERIAS - CONFITERIAS
PIZZERIAS - FAB. DE PASTAS

Aqui estamos

Edison

Ruta 3 al 8400
R. Ortega

Edison 3547 - |. Casanova - Pcia. Bs. As.
/ Tel: (54-11) 4466-2818 - E-mail: juanclopez@fibertel.com.ar
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Maiguinags de

panaderia 3 .
¥ gastronomia,’
Harnos Aotativas

Maguinas
¥ Lsadas

ar
=

MPRA/VENTA

&
MECA PAN

Av. Gaona 4321 - Ciudad Autdnoma de Buenos Aires
Tel.: (011)4674-4455
Web Site: www.mecapan.com.ar
E-mail: mecapan@mecapan.com.ar

Dos por uno

El 21 de Noviembre de este ano junto con la
Fiesta de Agasajo a la Mujer del Panadero, se
inaugurarda la Temporada de Verano 2005/06 en
la Quinta del CIPDO ubicada en La Reja.

Se hizo una reestructuracion completa del predio desde hamacas,
toboganes nuevos, se pinto la pileta por completo y también se retoco la
gran parrilla que posee la quinta.

Con casi todo por estrenar se espera una cantidad importante de
invitados ya que el afio pasado solo existian cuatro asociados a esta
altura del afio. Pero gracias a la gran labor realizada hasta ahora por la
Comision Directiva y segun datos de Octubre de 2005, ya hay cerca de
100 afiliados al CIPDO. Con la idea primordial de que todos los socios
disfruten del lugar junto con sus respectivas familias se espera que la
Fiesta de Agasajo a la Mujer del Panadero y la Inauguracion de la
Temporada de
Verano 2005-
2006 sean todo
un éxito y que de
aqui en adelante
sea mas cotidiana
la visita del gremio
panaderil a la
quinta.

Bateas para
Batidoras y
Amasatdoras
te Acero
_ Inoxidahle

Fabricames bateas
para todas las marcas
y medidas dal mercado.

CAAGUAZU

CAAGUAZU S.A.

fiv, Evia Perdn 3260

Lanis Este - Busnos. Ales

Teds {011} 4246-5236 / 4220-5246
Wb SHe; www, Caaguaru com.ar
E-mial: Gaaquanii casguary Com.ar

La Belustina |J

Distribuidora Mayorista de materias primas
para PANADERIAS Y CONFITERIAS

LEVADURA PRENSADA
.

oralFL S n

l/

I] E u-l E ll' 0 PRINDAL  sar ARﬁNA S.A.

ARALTNAR

Roque Saenz Peia 2848 - L. del Mirador

Tel: 4699-1382 / cel: 15-5305-9303

labelustina@hotmail.com
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AL PAN... PAN, Y AL VINO... VINO

En una profunda entrevista con Daniel Insva, Presidente del Centro de Panaderos del Oeste, se
avoco a todos los puntos de interés. Refiriendose al tema de legalizar a todos aquellos que trabajan
en negro y el gran esfuerzo que realiza el Cenfro para que fodos se encuentren en las mismas
condiciones de trabajo. Ademas dio el anticipo de un nuevo proyecto en conjunto con la Minicipalidd
de Morén, el cual tiene todo para triunfar.

-¢, Como esta hoy el Centro con
respectoaloeconémico?

-Bien, haciendo todo lo posible
para dejar en cero todas las deudas,
hace pocas semanas atras estuve
en Rentas por el tema de las pro-
piedades del Centro y de La Quinta
debido a que estaban llegando
cartas para normalizar la situacion,
asi que finalmente se llego a un
acuerdo por $36.000 con el objetivo
de estar al dia con los impuestos
correspondientes. Ademas el tema
municipal también se esta tratando
y va por buen camino, ya que esta-
mos pagando lo nuevo y lo viejo.
Para que en definitiva queden sa-
neadas las deudas de la institucion.
Y hablando de deudas también
estamos poniéndonos al dia con al
anterior contador.

-Si nos referimos a proyectos
nuevos ; Qué nos puede contar?

-Estamos trabajando con Ia
Direccién del Municipio de Morén
para que el Centro pueda dar
iniciativa a cursos completos de
pasteleros para panaderias ya que
no tenemos mucha mano de obra
especializada. Lo que se esta nego-
ciando es el tema de sueldos de los
profesores y para que los cursos a
nivel profesional estén a cargo la
gente de Pasteleria Maestra. Lue-
go, una vez finalizado el curso, los
panaderos van a tener que cola-
borar para dar una pasantia a los
chicos recibidos para que terminen

Servicio Técnico de
Hornos Rotativos

Julio Leal

Juan B. Alberdi 2535
San Antonio de Padua
Tel: 15-4421-5655

de redondear todo lo que
aprendieron. También se rea-
lizara un curso de perfec-
cionamiento para aquellos
que ya trabajan como pas-
teleros.

-Y el objetivo base ¢ Cual
es?

-La idea es que las
panaderias de barrio estén al
mismo nivel en cuanto a
calidad de mercaderia como
las grandes confiterias de
Buenos Aires, ya que las pa-
naderias de barrio carecen
de pasteleros profesionales.
No nos olvidemos que esta
clase de productos son muy
importantes dentro de la
panaderia y al mismo tiempo
son muy rentables.

-¢Se siguen realizando
inspecciones?

-Si, se estan a realizando
junto con el Ministerio de
Trabajo de la Nacién y con
dos policias de la Federal, se
verifica que los obreros estén ins-
criptos, que se pague el Fondo Con-
vencional y el Subsidio de Sepelioy a
partir de esto el Ministerio de Trabajo
le da parte a la AFIP, érgano el cual
también tendra todos los datos y
exigira el pago que corresponda.
Luego de los tres dias se podra
controlar por Internet si se esta
pagando lo debido y si no es asi se
hara el reclamo del Centro de
Panaderos. El trabajo siempre se
divide por zonas. Y tenemos que decir
que ya hay panaderias cerradas que
estaban en la cuerda floja, elaborando
el pan y tratando a sus empleados en
forma criminal, gracias a estas inspec-
ciones las anulamos del mercado.
Cabe destacar que por el simple
hecho de recibir la inspeccién el valor

de lamulta asciende alos $ 3000.-

-¢ Y al Centro en qué lo beneficia
todo esto?

-Estos resultados son muy impor-
tantes para nosotros por que nos ge-
nera confianza y credibilidad en la
Institucion. Peleamos para beneficiar
al Industrial Panadero y como con-
secuencia aumentamos la cantidad de
socios que hoy son cerca de100
gracias al trabajo y esfuerzo que
realizamos en equipo.

-¢ Cuando fue aproximadamente
unade las ultimas inspecciones?

-Y una de las ultimas que rea-
lizamos fue el 27 de Septiembre; tene-
mos algunas denuncias de mucha
gente que tiene demasiados traba-
jadores en negro, alrededor de quince,
lo cual es una exageracion. Vamos a ir
a buscar a toda esta gente, pero no
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vamos con la intencién de
perjudicarlos, sino vamos a
colaborar para que se pon-
gan en regla y en igualdad
de condiciones con sus
colegas. Las instituciones
tienen que trabajary bregar
por la legalidad para de-
fender a aquellos que
cumplen. Estamos amplia-
mente convencidos que
este es el trabajo que de-
bemos hacery de esta pos-
tura no nos vamos a mover
a pesar de que recibamos
algunas amenazas dicien-
do que estamos haciendo

aquel que no lo hace. Por
ejemplo, hemos encontrado
casos de panaderos clandes-
tinos que trabajan 20 bolsas,
con cuatro personas y pagan-
dole diez pesos por cada uno,
es una barbaridad. Es una
explotacion de la persona y ni
hablemos de la carga social,
jubilacién, aguinaldo, sueldo
por los hijos, etc. Nosotros
como dirigentes no lo pode-
mos permitir y aquellos que
~ estan dormidos se tienen que
poner atrabajar.

dafio a los panaderos, lo Daniel Insia

cual es totalmente mentira por teléfono, por medio de la conta- , ,
por que estamos defendiendo al dora, a aquellos que no estan al dia

trabajador que cumple. con el Fondo Convencional y el Sub- PANADERIA & CONFITER'A.

-¢Cémo ve usted hoy el tra- sidio de Sepelio. Lo que queremos es
bajo que estan realizando? elevarle los costos al clandestino, por “ROS A DE |TAL| A”

-Nosotros sentimos que esta- que lo peor que le puede suceder al
mos poniendo en su lugar los dis- panadero es la competencia desleal.
tintos puntos de exigencia. Hasta Es muy simple esto, el panadero cum- Boulongne Sur Mer 765
nos tomamos el trabajo de llamar plidor que se siente acorralado por La Tablada

N , "
EABALLEF.’U 0RTIZ & ﬁUZZ 7
ey N
ﬁi-" YA AU

- —

\ ¢

' . I — T, ﬁ""'ﬂr
EXneriengia en Envases para Panadgria y Copfierias!!!

\Y |

.i.‘-‘ |

ﬁrtiz & Pozzi es mas negocig!l!

L.
-

Av. HIPOLITO YRIGOYEN 5160/80
Telefax: 4241-3449/4834 . (1824) Lanus O.

Pcia. de Buenos Aires - Argentina
E-mail: pcaballeroortiz@sinectis.com.ar

Desarrollo de productos a su medida

Gel Emulsionante para Batidos

Gel Emulsionante para Helados
Emulsionante en Pasta para Panificados
Aditivos

Crema Pastelera Instantanea

Crema Pastelera en caliente

Polvo de Hornear

Mousse de Chocolate

Mejorador Diastasico

Propionato de Calcio

C&R S.R.L.
Alfredo Palacios 3598 (B1752BOF). | Lomas del Mirador | Pcia. de
Buenos Aires. | Tel.: (011) 4652-9263 | e-mail: ventas@]labaguet.com
www.labaguet.com
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PARA EVITAR PROBLEMAS MAYORES

El CIPDO y la Empresa de Medicina ACTO firmaron un convenio para que los colegas panaderos que no tengan obra social se vean
beneficiados con aranceles diferenciales. Ademds, a través de profesionales médicos podrdn controlar el ausentismo del personal,

realizar examenes preocupacionales de Ley, de ingreso y de egreso.

Este sistema esta pensado para que el titular de la panaderia lo pueda
manejar desde su panaderia y es muy fécil de poner en préactica. Los
beneficios contratados por el CIPDO son: Control de ausentismo
domiciliario, el cual sera dentro de las zonas de: Moron, Hurlinghan,
Moreno, Merlo, Rodriguez e Ituzaingo con un valor de $15 mas IVA
cada uno; Control de ausentismo en consultorio, con un arancel de
$10 més IVA; Asesoramiento Medico-Legal, sin cargo y sin limite y
Examenes preocupacionales de ley periddicos, ingreso y egreso.
En caso de que el Empleador solicite médico para controlar la
inasistencia del trabajador lo debera hacer telefonicamente al 4489-
1204 y dejar los datos del titular de la panaderia, el Nro.deAsociado al
CIPDO vy los datos del trabajador. EI Médico realizara la visita
correspondiente y extendera un certificado al obrero que debera ser
entregado al empleador al momento de incorporarse a su labor
habitual. El servicio de control se recepciona hasta las 21Hs. En los
casos que los controles se pidieran en horarios nocturnos, los mismos
se efectuaran en horas nocturnas en el horario habitual del trabajador.

En el caso de solicitar la realizaciéon de examenes preocupacionales
periddicos, de ingreso o egreso, se deberan enviar por fax o mail la

autorizacion correspondiente aclarando las caracteristicas del mismo.
Estos examenes seran realizados por médicos especialistas en
Medicina Laboral y comprenden: aparato respiratorio, circulatorio,
digestivo, genitourinario, locomotor, otorrinolaringolégico,
oftalmolégico, dermatoldgico, odontoldgico, hernias, varices,
hemorroides, varicocele, radiografias, electrocardiogramas, y
examenes de laboratorios.

El duefio de la panaderia podra saber en horas el resultado de las
visitas médicas llamandoaACTO.

Para que este sistema funcione y los colegas panaderos estén
realmente resguardados de futuros juicios laborales y controlen el
ausentismo del personal es fundamental tener actualizados el padron
de los trabajadores ya que la Empresa de Medicina no enviara a sus
Médicos cuando el trabajador no esté registrado en sus computadoras
(consulte al CIPDO.)

Para finalizar se aclara que a los 30 dias de realizado el servicio la
firma ACTO enviara el certificado del trabajador y la factura que
abonara el Centro; dicha factura sera reintegrada por Ud. al CIPDO
cuando pase la cobradora por su panaderia.

MOD’ F’ CAC, ON Es EN '.Os sAlAR , OS por la Contadora Graciela A. Bennardo

Estimados amigos, en mi calidad de Contadora del Centro de Industriales
Panaderos del Oeste quiero informarles respecto de las modificaciones
efectuadas en el régimen de Asignaciones Familiares que rigen a partir del
primero de septiembre. En los Ultimos meses, mucho se ha hablado al
respecto pero finalmente, no se han modificado los importes a percibir en
concepto de asignaciones familiares sino que lo que se han modificado son
las resoluciones que establecen topes y rangos de remuneraciones y
haberes previsionales que habilitan al cobro de las mismas de acuerdo con el
desarrollo de la actividad econdmica y la situacion econémica y social de las
distintas zonas del pais.

Ental sentido las asignaciones familiares se pagaran a los trabajadores
que ganen menos de 2.600 pesos en bruto, mientras que el tope anterior para
cobrarlas era de 2.025 pesos.

Los trabajadores que cobran un salario entre $100 y $2.599,99 y que
reinan los requisitos correspondientes, podran cobrar las asignaciones
familiares mensuales por hijo y prenatal, las extraordinarias como

matrimonio, nacimiento y adopcién y la de pago anual como ayuda escolar.
La asignacion por hijo con discapacidad, la Ayuda Escolar para el hijo con
discapacidad y la asignacion por maternidad no tienen ningun tope.

Con las nuevas escalas, el salario familiar por hijo sera de 60 pesos para
los que ganan entre $100 y $1.199,99. Los que ganen entre $1.200 y
$1.799,99 cobraran $45. Y los que ganen entre $1.800 y $2.599,99 percibiran
por hijo la suma de $30. Los salarios superiores a 2.600 pesos no tienen
derecho al salario familiar, salvo en ciertas regiones consideradas zona
desfavorable donde el tope se extiende hasta 2.999,99 pesos para acceder al
cobro de las Asignaciones Familiares.

También quiero informarles que a partir del 1° de octubre los $100,00 del
decreto 2005/04 pasaran a ser remunerativos, es decir parte integrante del
sueldo bruto sujeto aretencion.

Respecto de los vencimientos que operan durante el mes de octubre y
noviembre he aqui el detalle de los mismos.

(Cont. Pag. 17)

Damidn Benitez

GRS/
Reparacion y Venta

de Maquinarias para
la industria panaderil

Tel: 4691-1954 // 2968 - Cel: 15-5161-9086

.IAI.EAS Y MERMHADAS
MASSARELLI SA. g

[

PASO 2060 - (1752) LOMAS DEL MIRADOR
Telefax: 4653-6091 - Tel: 4488-1319
laramie@speedy.com.ar
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CARGAS SOCIALES
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GANANCIAS

- DECLARACIAON JURADA

* SOCIEDADES ART. 69. DEMAS SOCIEDADES Y EMPRESAS RUE LLEVAN LIBROS. FECHA DE CIERRE DE BALANCE 05/2005 v
06/2005 RESPECTIVAMENTE
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INGRESO CORRESPONDIENTE AL PERIODO 09/2005 vy 10/2005 7/10..7/1 1

XVI. PCIA. BUENDOS AIRES vy CONVENIO MULTILATERAL Y CIUDAD DE BUENOS AIRES

* INGRESOS BRUTOS

PAGOS MENSUALES. SEPTIEMBRE Y OcTuBRE 2005

Ne pe CUIT:

(= T T 13/10..14/11 La Contadora GRACIELA BENNARDO se encuentra a vuestra

2 5 B eeeeeeeeeeeeeeeeereeeereeeenne 14/10..15/11 entera disposicion para evacuar dudas y consultas, ya sea

am 17101611 telefonicamente o personalmente en el Centro de Industriales
Panaderos del Oeste los dias lunes y jueves de 9:00a 13:00 Hs.
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* PAGOS BIMESTRALES. OcTuBRE 2005
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E-MAIL: elgremiopanadero@yahoo.com.ar
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Puratos ingresa en la Fundacion de la Dieta Mediterranea

Ademadas de promocionar el consumo de producfos funcionales que aporten salud y sabor, para el consumidor es
cada vez mdas importante (y lo serda en el futuro) mantener una dieta equilibrada.

Y el patrén de la dieta mediterrdnea, con sus variaciones
regionales, constituye el mejor perfil dietético para el
mantenimiento del cuerpo en unos limites saludables. Este
modelo alimentario se caracteriza por el consumo abundante de
pan y cereales integrales, frutas, verduras, y legumbres, y un
consumo equilibrado de pasteleria, carnes, pescado, huevos y
lacteos, controlando en su conjunto la ingesta de grasa total a
menos de un 35% del aporte energético y el aporte de &cidos
grasos saturados menor de un 8%. Por ello, la dieta mediterranea
estd considerada como una de las mas saludables, y segun
rigurosos estudios cientificos, las poblaciones fieles a dicha dieta
presentan una mayor expectativa de vida y una menor incidencia
de enfermedades degenerativas y cardiovasculares.

Puratos, a través de la red internacional de intercambio
tecnolégico, difunde al sectory al consumidor la bondad de la dieta
mediterranea, en la que el consumo de productos de panaderia y
pasteleria es muy recomendable

Ademas, a favor de la Dieta Mediterranea esta el hecho que,
dados los beneficios que presenta para la salud y su indiscutible
valor cultural, la Unesco esté estudiando declararla como
Patrimonio de laHumanidad.
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AGRADECEMOS LA COLABORACION DE LAS SIGUIENTES PANADERIAS

PANADERIA & CONFITERIA “SU P AN ”

REPARTO A DOMICILIO

PANADERIA & CONFITERIA

PANADERIA - CONFITERIA

Panaderia y Confiteria

Servicio de Lunch
AGUERO 1102 - Morén Tel: 4696-4638

Olivera 2102 - esq. Villegas
ltuzaing6 - tel: 4623-8713

FABRICA DE PN INGLES ' “ﬁan:{]auig[‘”de venuel Castilo | SAN PEDRO EIa’boraciOn Artesanal “Lourdes"
Lol 26280183 1 44803035 | Sarratea 165 - Morén | wors 70 o7 our Curuchet 2670 - Castelar
Panaeria - Confteria Panaderia y Confiteria | PANADERIA - CONFITERIA | Panaderia Artesanal
&l S8 de Mwin | “Maria del Rosario” | MERENGUE “DON |GOA”
Creadores del PAN DULCE A LA CREMA Av. del Libertador 2921 San Martin 380 - Moron
| Bme. Mitre 1399 - Morgn Moreno Tel: 4629-4614 Av. del Libertador 2823 - Moreno
CONFITERIA - BOMBONERIA |PANADERIA Y CONFITER(A |PANADERIA Y CONFITERIA o s
AGUERO | “F Nuevo (andeal” | "|.A PEQUENA’ Confiteria

BALCARCE 2265 - MORON Tel: 4696-9963

La Catalana

as 1850
Hurlingham

F. De Late 103
V. Tessei

Panaderioy Confieria | Panaleria y Confiteria | Panaderia y Confiteria VASAS -TORTAS . TARTAS BOMBONES
u H 1/} 99 ‘“ ”

L1 Reine “Jacecla™ | “E|Buen Gusto” | rasoLaz01 -HAEDO ()
Bustamante 2834 - Hurlingham| = ~3$79, 35537 '29© | E. del Campo 1464 Haedo Tel: 4659-2746
P'z'maderia ] c«{nﬁ.ier'l:a Panaderia y Confiteria . Panade:i a . Fj_g Pan a.d erja

l.g’ .llllueva Principe “Abnil II” La Florida 17 Confiteria
111€e

Mascagni 2953
Hurlingham

"LA PLAZA”

Ventas por Mayor y Menor
Balcarce 304 Moroén

Av. Eva Perén 3361 - Moron
Marconi y Don Bosco - R. Castillo

Av. Pte. Peron 140

4489-1603 Cristiania y Granville - I. Casanova
PANADERIA Y CONFITERIA |  PANADERIA Y CONFITERIA
“La Nueva Bussorelli”| ;a2 Nueva Italiana”
HORNO A LENA HORNO A LENA

San Martiny C. Pellegrini

Panaderiay Confiteria | Panaderia y Confiferia | Paaderiay Confiterja Servicio de Lunch
« be » [4 ° -
Espiga de Oro Pandullio Jacand Au. DE LA CALLE REAL 317/21
Solari 3548 Morén | J. B. Justo 682 - Lujén Palomar MERLO Tel: 0220-400-0548
Panaderia Panaderia y Confiteria | Panaderia y Confiteria i i
., . L, L By Fibrica de Pastas PANADERIA'Y CONFITERIA
La Gran Victoria Eva Pergn 2?:?59 e “Ja Romana”’ ) ]
Eva Perdn 4745 Morén 4697-6969 Rosales 1464 Haedo LA BLANCA
Panaderia y Confiteria PANADERIA Y CONFITERIA | pANADERIA Y CONFITERIA
“Don Gino” “20 de Junio” FZ% TN, Constitucion 2145
Sus . r
Elaboracion Propia Las Delicias de Rodolfo MZZS 0P Duerog Lujan
Masas - Sandwichs y Tortas Tel: 4697-1535 EIABORACION ARTESANAL RENOV AMOS SU

PAN - FACTURAS - MASAS - TORTAS
Av. Eva Peréon 2371 )
ex Pierrastegui) MORON

PANADERIA Y CONFITERIA
“LA NACIONAL”

Pte. Peron 25656

Gral. Rodriguez Gral. Rodriguez - Tel: 0237-484-0442 Merlo
Panaderia y Confiteria Panaderiay Confiteria| Panaderia y Confiteria
u o all “EL PILAR" 1] 9
E’ MO’"IO Av. José M. Paz 1789 Pa'ng ua

Libertad 1900 - Lujan

Ttuzaingd

Ferrari 346 Palomar Tel: 4751-8136

VIEJA HELADERA

ARREGLO:
Paneles de vidrio
Pisos rotos
Chapa de acero
Puertas corredizas

REPARAMOS EN EL DIA
Colocacion de
MANIJAS vy BURLETES

Nicolas
Tel: 4620-3280
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LOS PRESENTES Y LOS FUTUROS

INTEGRANTES...
Con representantes de las siguientes
Provincias se realizo el otro resumen mas en
lo que va del afio: Capital Federal, Provincia
de Buenos Aires, Misiones (la cual se
reincorporo), Chaco, Rosario, La Pampa, y
tuvo como invitado especial a la Provincia de
Corrientes. Esta ultima representada por
medio de Azcona que tiene el objetivo de
normalizar y poner en funcionamiento el
Centro de Panaderos en la Provincia en
nombre de la Federaciéon. Y ya se esta
trabajando para la inauguracién de los
Centros en las Provincias de San Luis y
Neuquén; y ademas la Provincia de
Catamarca tiene su centro constituido y ya
esta asociado a la Federacion.

PROYECTOS... SIEMPRE VIGENTES

Se dio lectura a toda la correspondencia
siendo desde ya una reunion bastante
importante tratando la situacién econémica
que vive hoy por hoy la industria panaderil,
como la panaderia clandestina, el personal
ennegro, etc.

También se esta trabajando en el
Convenio Marco ya que existen algunas
trabas especificas que se van a tratar en una
reunion proxima.

Ademas antes de fin de Afio se va hacer
una visita al Chaco mas precisamente a la
gente de Chaco Impenetrable con una
donacién de que se estima que sera
aproximadamente de 5000 pan dulces. Ya
esta la pre-mezcla y por su parte la

margarina, pasa de uva y fruta sera
colaboracion de distintas empresas.

Por otro lado se aboco el proyecto con INTI
por el pan Vigilia que se esta reactivando.
Para mediados del mes que viene ya
estaran los afiches para distribuirlos en las
panaderias que estén con las normas
legales al diay asociadas.

'DIA DEL PANADERO INDUSTRIAL'

Se hizo incapié en el dia del panadero.
El martes 11 se va a realizar en distintas
ciudades entregas productos por medio de la
distribucién de cinco trafics con el objetivo de
hacerlo en forma constante y estar siempre
latente enla opinién publica.

Cada camioneta tendra un afiche de
cada lado con el siguiente eslogan: ‘La
Federacion Argentina de la Industria del
Pan y Afines festejando el Dia industrial
del panadero quiere estar junto a usted'y
cada trafic con cinco promotoras. Estaran en
cercanias al Obelisco, Retiro y distintos
puntos de Buenos Aires que se estan por
designar. Por otro lado se hara llegar a
distintos medios televisivos y radiales cinco
docenas de facturas las cuales seran
distribuidas por medio de motos.

Y también se hizo el pedido de que se lleve a
cabo en las distintas provincias del pais.

DIAGRAMANDO LA AGENDA...

El mes de Octubre tendra varias fiestas
en distintos puntos del pais: 1/10 en Santa
Fe, 9/10 en Rosario, luego esta el congreso
provincial el 10/11 en APACA, y el encuentro

Se llevo a cabo el resumen Trimestral de FA.LPA. que se realizé en su sede. Luis Benito (Presidente de APACA), Rubén
Bernazar (Pro-secretario) y Rubén Salvio, (Presidente de FA.I.PA.), nos comentaron los temas de mayor relevancia.

g; Con muchas ganas de seguir progresando
j

de la Pitec en Brasil que tendra como
representante a Rubén Salvio y se esta
analizando si puede ir otro miembro mas de
la comisién. Y a fines de Noviembre se

llevara a cabo el préximo resumen trimestral.

DISTRIBUIDOR
OFICIAL

J. M. De Rosas 5499
San Justo

DISTRIBUIDORA “JOSE”

Materias primas para panaderias, confiterias
pizzerias y fabricas de pastas

4484-8177

Atencidn tinicamente a mayoristas

« SIKU =

Dulce de Leche Repostero - Heladero a Granel
Queso Quartirolo - Barra - Shrinz - Ricota - Crema de Leche - Manteca

PRODUCTOS LACTEOS

LUIS VIALE 333 - (c1414ecG) CAPITAL FEDERAL
Telefax: 4854-3696 // 4856-4780

FRANCISCO PAGANO E HIJOS S.A.
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Adquiera nuestros
productos en 60 cuotas

Financia:
Wrrmzemaes INSTALACIONES A MEDIDA
{7} EXHIBIDORES REFRIGERADOS

' Show Room: Av. Jujuy 823 - C1229ABD - Ciudad de Buenos Aires - Teléfono Linea directa ventas: (54-11) 4931-9454 / 7969
Fabrica: Madero 1935 - B1822EPQ - Valentin Alsina - Pcia. de Buenos Aires
E-mail: sayosn@infovia.com.ar
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Trabajadores y empresarios de la cadena harina-pan
se unen confra el trabajo en negro y la marginalidad

El pasado 20 de septiembre se llevo a cabo una revnion entre La Federacion Argentina de la Industria del Pan y Afines (FAIPA), la
Federacion Argentina de la Industria Molinera (FAIM), la Federacion Argentina Union Personal de Panaderia y Afines (FAUPPA) y la
Union Obrera Molinera Argentina en esta oltima institucion se realizé dicho encuentro con el fin de analizar el paro por tiempo

indeterminado dispuesto por los trabajadores molineros. Recibimos en nuestra redaccion el siguiente comunicado de prensa.

e Durante el prolongado intercambio de
opiniones quedo claramente sefialado que las
mismas causas ( el impacto de IVA en la cadena
trigo-harina-pan, la venta en negro y la
marginalidad) afectan por igual a cada uno de los
sectores, circunstancia esta que torna necesaria
la accién conjunta y permanente para acrecentar
la fuerza y desde una mejor posicion, iniciar
tratativas con el propdsito de llegar ante el
Presidente de la Nacién y requerirle su directa
intervencion para que se eliminen las distorsiones
que afectan a la industria molinera y cuyas
consecuencias repercuten también seriamente en
el sector de panaderias perjudicando por igual a
empresarios y trabajadores de dicha actividad.

e Por tal motivo, los representantes de FAIM,
FAIPA y FAUPPA deciden solicitarle a la Union
Obrera Molinera Argentina el levantamiento de la
medida de fuerza, con el puposito de evitar los
serios inconve-nientes que se derivaran del
seguro desabastecimiento de harina que de

producirse repercutira con mas
inten-sidad en los sectores mas
indefensos y de menores
recursos de la poblacién.

e Evaluada la peticion de las
tres entidades mencionadas los
cuerpos organizados de la
UOMA resuelven levantar la
medida de fuerza y continuar la
lucha a través de la nueva
alternativa conjunta de trabajo.
e Los representantes de las
cuatro entidades aprueban la
creacion del espacio conjunto
para seguir la evolucién de la
problematica e iniciar de
inmediato las gestiones
necesarias ante las maximas autoridades
gubernamentales.

e Se puso de relieve que no queda demasiado
margen de tiempo para conseguir que se reviertan

las distorsiones que afectan a la
industria. De no lograrse ello no
pocas empresas molineras y
panaderias (y con ello los
trabajadores) pagaran las
consecuencias desapareciendo
del mercado, en tanto que la
poblacion quedara expuesta a
los manejos de empresarios
poco afectos a respetar las
obligaciones impositivas, las
normas sanitarias y las reglas del
mercado.

e Vale poner de relieve que
las cuatro entidades mencio-
nadas por primera vez se
reunieron para analizar proble-
mas comunes mas alla de un hecho histérico. Fue
rescatado como una actitud madura cuya
continuidad en el tiempo significara enfrentar y
resolver graves problemas que las aquejan.

Rubén Salvio

Malabla 2440

CARPINI EBIA MEGCANIGCAYWAMETALIGH

(175 754) San'Justo

| ey
_—
o m—
—
g
[
-"'-‘
il
.a-"""-:'.

SO
\ Tﬁﬁﬁ\?‘&’x L%




elgremiopanadero@yahoo.com.ar Tel: 15-4084-1090

Recverdo de la huelga general de 1904

La segunda hvelga general realizada en Argentina, el 1 y 2 de diciembre de 1904, tiene como origen
inmediato los atropellos que la policia rosarina realiza contra dependientes de comercio y panaderos
en huelga, lo que se une al envio de tropas de la Armada para reemplazar a obreros de la CA.T.E. en

24 El Gremio Panadero y su Gente

hvelga.

Los dependientes de comercio estan en huelga y los piquetes de huelga
obligan a algunos negocios a cerrar; el 21 de noviembre una comision sindical
convocada a negociar en la jefatura policial queda detenida, y agentes del
Escuadrén de Seguridad atropellan a los que salian del local sindical. Al dia
siguiente se declaran huelga los panaderos; mientras un grupo de éstos pasa
cerca del local de los empleados de comercio es atacado por la policia que
pretende detener a uno de ellos; se produce un choque entre panaderos y
policias en el que queda un obrero, de apenas 19 afios, muerto de un balazo,
y un oficial de policia herido de una pufialada, y varios trabajadores
detenidos.

Como respuesta la Federacion Obrera Rosarina decide declarar una
huelga general por 48 horas. La policia, para impedir que los restos del joven
muerto sean acompafiados en manifestacion al cementerio, secuestra el
cadaver, por lo que la F.O.R.A. Rosarina convoca a una manifestacién de
protesta, que es atacada por agentes del Escuadrén, vigilantes y bomberos,
quedando tres muertos entre los manifestantes, uno de ellos un nifio de diez
afios, y alrededor de cincuenta heridos.

El hecho repercute en todo el pais. La Federacién prolonga la huelga
general local por un dia mas. El partido Socialista envia al diputado nacional
Alfredo L. Palacios, electo ese mismo afio, y convoca a un acto para el dia 27
de noviembre, contra la intromisién del gobierno en los conflictos obrero
patronales y contra el atropello policial. El acto es prohibido y el PS apoya
entonces la huelga general nacional convocada por la Federacion Obrera

Regional Argentina para los
dias 1y 2 de diciembre, y ala
que también adhiere la Unidn
General de Trabajadores. Se
logra asi una unidad en la
lucha de las organizaciones
del movimiento obrero,
anarquistas y socialistas

La huelga, que tuvo un
alto acatamiento en Buenos
Aires y Rosario, fue la
culminacion de un afio en que las luchas obreras recorrieron de Buenos Aires
aTucuman.

El 1° de Mayo de ese afio la manifestacion de la F.O.R.A., araizde un
entredicho entre manifestantes y pasajeros de un tranvia, es atacada a
sablazos y balazos por la policia, generandose un tiroteo; resulta muerto un
obreroy hay muchos heridos.

También en 1904 se produjo la huelga de los trabajadores tucumanos,
que tan bien demuestra que ya hace cien afios la lucha de los trabajadores no
se circunscribia la Buenos Aires ni a los puertos del litoral sino que ya habia
alcanzado como lo demostrd la primera huelga general, en 1902, rango
nacional.

MOLINO HARINERO

“LOMA BLANCA”

HARINAS Tipo “000” - “O000" - SEMOLIN
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Progresando con grandes innovaciones _23Cc,,

La empresa C&R S.R.L. reglsfrcda como LA BAGUET, apuesnl o los nuevos productos. l.os
mismos son esenciales para seguir creciendo en el gremio panderil, segun su Presidente
el Ingeniero Carlos Bronzini, que nos informa sobre estas alternativas muy itiles a la

hora de producir consumos.

-¢ Cuantos anos hace que esta en el gremio?

-Hace 13 afios. Laempresa fue fundadaen 1992.

-¢ Qué productos esta trabajando actualmente?

-Una linea bastante amplia empezando por panaderia y
panificacion con mejoradores de distinto tipo para francés,
pan de molde, pan de viena, pan dulce, mejorador de astacico,
harina de malta y desmoldantes. Ademas estamos
incorporando la pasta emulsionante para panificados.

-¢ Qué producto es la pasta emulsionante?

-Es un producto con una formula especialmente desarrollada
con el objetivo de ser afin con las materias grasas y el agua,
formando una emulsién, en productos panificados.

-¢ Cuales son las ventajas del producto?

-Son varias las ventajas, especificamente son cinco: aumenta
el volumen del producto final, mejora la estructura de la miga
haciéndola mas suave, alveolado mas uniforme, mantiene la
frescura por mas tiempo (antistaling) y aumenta la absorciéon
del agua mejorando el rendimiento

-¢ Como es la presentacioén y su dosificaciéon?

-En cuanto a la presentacion hay dos formas: para uso
industrial en baldes de 10 y 20 Kg. y en uso de panaderias en
potesde 2y 4 Kg.y su dosificacion se recomienda del 0,5% al
1,5% de la pasta emulsionante calculado sobre la harina.

-En cuanto a su aplicacién ;qué se puede decir?

- Su aplicacion es para pan de miga, pan de viena, prepizzas,
pan dulces y panes especiales.

-Otro de los nuevos productos es el gel emulsionante
¢ Qué es especificamente?

-Es un producto para batidos, vainillas, bizcochuelos y
piononos cuya féormula esta destinada para adquirir las
siguientes ventajas: reduce el costo de elaboracidén debido a
que se pueden mezclar todos los ingredientes al mismo
tiempo (all-in) y s6lo se necesitan 3 6 4 minutos de batido;
aumenta la estabilidad y la tolerancia de la mezcla batida,
mejorando considerablemente la resistencia al manipuleo
antes del horneado de la misma; también mayor aireacion del
batido incrementando el volumen del producto final y por
ultimo, dado su gran poder de emulsion, permite sustituir parte
de la adicidon del huevo por agua, con el correspondiente
ahorro.

-Su dosificacion y presentacion ; Como son?

-Respecto a lo primero se aconseja de 1% a 2,5% del gel

Ing. Carlos Bronzini

emulsionante calculado sobre el total del producto elaborado;
y en cuanto a la presentacion es para uso industrial en baldes
de 10y 20Kg., parauso panaderilenpotesde2y4Kg.

-¢ Como comercializa todos sus productos?

-A las grandes empresas en forma directa y a las pequefas
panaderias por medio de distribuidores.

-Para ir concluyendo... ;por qué diria Ud. que nuestros
amigos panaderos eligen sus productos?

-Principalmente por la alta calidad que tenemos, mas alla de
tener una férmula balanceada y unos cuantos afios en el
mercado, es decir siempre trabajamos con primeras marcas lo
cual asegura un producto final excelente. Ya sea en frescura,
calidad pareja, alto rendimiento en el uso de nuestros
productos; siempre nos adaptamos a las necesidades de
nuestros clientes, en todos los casos con una atencion
personalizada.

-Para finalizar ; Cémo ve la industria panaderil hoy?

-Esta a la expectativa de nuevos productos ya que son
necesarios para el cambio. Se precisa optimizar costos con lo
cual todos los productos tienen que tener una calidad pareja
que no altere la imagen del producto frente a sus clientes y, en
consecuencia, dejen un beneficio econdmico. Eso es lo
primordial. En fin, la veo muy pero muy bien.

BIOENZIPAN ::xisavricacic
PARA PANIFICACION
Aditivo desarrollado a base de enzimas

naturales, emulsionantes y agentes
oxidantes, destinado a la elaboracion
de productos panificados con levadura.

Teniendo como finalidad, optimizar la
calidad de los mismos.

BUCHARDO 2840 - VILLA LUZURIAGA

BIOENZIM

Telefax: 4443-3887 - bioenzim@radar.com.ar

Diyc3uiDo3a
U.3i-C:

PRODUCTOS PARA PANADERIAS - PIZZERIAS
Y FABRICAS DE PASTAS

F. ALCORTA 3519 - TELEFAX: 4484-1635




COPAMA

Destinada a la preparacion de hojaldre de panaderias o
fabricacion de galletitas hojaldradas o palmeritas.
Envasada en cajas de 20 Kg. (2 pilones de 10 Kg.)

Con color y aroma a manteca.
Ideal para la elaboracién de facturas, scons, masas de
levadura, pasta frolas y masas similares.
Envasada en cajas de 20 Kg. (2 pilones de 10 Kg.)

Especial para la fabricacion de masas finas,
bizcochuelos, crema de manteca y productos finos.
Envasada en cajas de 5 kg.

Punto de fusion 40°42°, desodorizada y aromatizada
artificialmente a la manteca con
color suavemente amarillo.
Envasada en cajas de 10 y 20 Kg.

Destinada a la fabricacion de discos de empanadas,
pasteles y pascualinas. De color blanco.
Envasada en block de 10 Kg.

CAVIA 1039 - Lomas del Mirador %

Telefax: 4699-2182/2187/1305

Planta Industrial

Ruta 3 Km. 44,400 - V. del Pino
La Matanza

&

Nuestros Productos son Certlflcados- por

QualyFoods

Ingenieria de Calidad en Alimentos

e =
Grasa vacuna comestible.
Con aroma a manteca y color amanllen

Envasada en cajas de 10 y 20 Kg _

Punto de fusion 36°38°, color blanca y desodc
Ideal para la elaboracion de galletltas y blz
Envasada en c&s de 20 Kg.

o ‘tl.“.

anca y desodorizal .
estructura y galleti
ajas de 20 Kg.

Puﬁ de fusion 40°/42°,
Especlal para masas de m
tipo crackers. Envasa

Punto de fusion 36°/38°, desog'rizada y aromatizada
artificialmente a la manteca con color suavemente
amarillo. Da a los bizcochos una terminacion mas

dorada después de la coccion.
Envasada en cajas de 20 Kg.

=

IENIGAMIONES'ESPEEIA

www.copama.tk
copama@speedy.com.ar
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Sprinter

Cigliutti Guerini S.A.

Concesionario Mercedez-Benz

Cno. de Cintura y Aut. Ricchieri - Puente 12
A. Bonzi - Buenos Aires - Tel: (011) 4442-6004
www.cigue.com.ar - informacion@cigue.com.ar
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Con esfuerzo y dedicacion todo es posible

Del 1° al 4 de septiembre, en el Parque Yrigoyen, se lleve a cabo la exposicion EPSam (exposicion indusirial, comercial y de servicios de San
Martin). Tuvo una participacion sobresaliente la Camara Empresaria Panaderil del Partido de San Martin, teniendo en cuenta que hace menos de

unaiio que se realizé la reapertura del centro.

A partir de este proyecto, llevado a cabo con
grandes satisfacciones para Juan Carlos Chalier,
Presidente, y Daniel Marichich, Vice-presidente de
la Camara, apuntan al afio proximo a perfeccionar
errores, a pesar de que obtuvieron importantes
logros en esta version 2005.

Las maximas autoridades, conformes con los
resultados pero ambiciosas por cumplir mas
objetivos, califican al acontecimiento como muy
positivo y satisfactorio, teniendo en cuenta que son
pocos integrantes pero mucha es la voluntad v el
trabajo mancomunado.

Fueron visitados por Rubén Salvio, presidente
de FA.LPA., el Intendente Ricardo Ivoskus y su
esposa, la Sra Lidia Anahi Ivoskus quienes se
llevaron la mas grata de las impresiones.

La idea fue demostrar como se trabaja en una
panaderia, basicamente todo lo que es

Marichich y Losano
panificacion, con el objetivo de que el publico
pueda observar las actividades dentro de una
cuadray ademas poder degustar los productos que
fueron cordialmente elaborados para de los
visitantes.

Otro punto a favor, ya que fue el tnico stand con
produccién a la vista, recreando el area de
elaboracion y coccion de una panaderia artesanal.
Esta es la primera vez que se hace algo asi en el
gremio, y por sobre todas las cosas marca los

pequefios detalles para poder perfeccionarse para
el préximo afio.

Ademas nada de esto hubiese sido posible sin el
invalorable aporte de ROTCAR, representado por
su Presidente, el Sr. Antonio Carrillo, quien
gentilmente cedio6 las maquinarias y hornos. SAF
Argentina que colabord con materias primas y
esponsored el evento. Danica, quien también
aporto materias primas, Puratos, Molinos
Cafiuelas, Molinos Marlen Hains, Distribuidora
Roberto Boniche y Distribuidora Urbion, Ivess
que se encargo de la asignatura del agua y en
cuanto al lunch, la Panaderia San José, de
Alberto Agusece, quien también estuvo amasando
y cocinando para todos los presentes.

Con vistas a un futuro préximo Juan Carlos
Chaliery Daniel Marichich decian lo siguiente:

-J.C.Ch.: Estamos muy contentos por un lado
por que se  inscribieron 75 personas para el afio
que viene y por otro lado sabiendo que se
registraron entre 50 y 60 mil personas el dia del
evento con 400 expositores. Y un especial
agradecimiento para todas nuestras familias por
que sin ellos no se hubiera podido haber concluido
con este proyecto.

-D.M.: Pensamos en volver
hacerlo en el mismo lugar o
donde se lleque a realizar,
ademas para poder explicarle
a la gente cada vez mas
conocimientos de lo que es la

(Der.) Rubén Salvio (lzq,) Juan. C. Challier

panaderia en si. También 7 Distribuciones SRL. -~
tenemos el proyecto de la

escuela en marcha para el MATERIAS PRIMAS PARA:

2006 que contamos con la - i . i

e poaroe oo o PANADERIAS * CONFITERIAS

poco vamos a ir informando PlZ2 ER/AS Y AFINES

como se va a poder inscribir

aquel que este interesado. evasa R

'J-C-Ch-- NOSOthS como LEVADURA PRENSADA A SAFARGENTINA S. A.

Centro queremos que se
sepa que nos es util la
colaboracion de todas las
panaderias de nuestra zona
en lo que se refieres a ser
atendidos y escuchados.
Porque nuestro objetivo es
llevar un aporte a los
panaderos ya que esa es la
funcién primordial del
Centro de Panaderos. Y
sequir creciendo en el dia a
dia. Por que sabiamos que
es dificil pero nada es
imposible.

Tanera sa  Cmelh

Av. Ricardo Balbin 3197 - Merlo (1722)
Pcia. de Buenos Aires

Tel.: (0220)4800380
E-mail: karmadist@aol.com
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LEVADURAPRENSADA

Carnevali Hnos. S.A.
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ENVIOS AL INTERIOR - ATENCION DIRECTA A PANIFICADORAS

Las Lomas
DISTRIBUIDOR DE DISTRIBUIDORES

Materias primas para panaderias y confiterias

La Heras 3052 - (B1752BBV) Lomas del Mirador - Buenos Aires - Republica Argentina
Telefax: (94-11) 4699-4554 / 3161 E-mail: distlaslomas@ciudad.com.ar
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APUESTA A MAS Y MEJOR SERVICIO

La empresa Las Lomas tiene una gran experiencia en el mercado y apuesta a seguir creciendo. Abierto a
escuchar nuevas propuesta, su titular, Faubian Pellegrini, incansable trabajador de 35 aios, casado y con fres

L a S L o m as hijos, tiene el gran respaldo de la trayectoria para poder tener un futuro lleno de éxitos.

-¢ Cuanto tiempo hace que esta con
Las Lomasy como surge?

-Exactamente hace 13 afios, desde :
1992. Al comienzo empecé con una :
camioneta que me prestd mi cunado. El ya
estaba insertado en el mercado de las
materias primas, vendia grasa y
margarinas lo cual me dificultaba la
entrada a las panaderias ya que hay que |
poseer una gama de productos que yo en
esa circunstancia no tenia. Entonces
apunté a los distribuidores que trabajaban
especificamente con cada producto. Fui
creciendo de a poco hasta hoy en dia que
tengo toda la linea de laboratorios. Y en
1999 inauguramos el importante depédsito
con el que hoy contamos. Siempre
mirando para el futuro nunca nos quedamos con lo que hay.

-¢Con que apoyo cuenta para ser una de las mejores
empresas en surubro?

-Con el apoyo de Copama y Saf Argentina. Sin duda somos
la mas federal ya que estamos en San Luis, La Pampa, La
Rioja, Rosario, Arroyo Seco, Villa Constitucion, San Nicolas, La
Plata, Navarro, y Zarate, siendo de esta manera la Unica en el
pais con respecto a los puntos especificos. Ademas de Capital
y Gran Buenos Aires atendemos todas las distribuidoras y
redistribuidoras y en las del interior del pais atendemos
directamente al panadero.

-¢Cual es el punto mas alto que tiene Las Lomas para
hacer la diferencia con el resto?

-Lo que busco es tener la mejor gama de productos
trabajando con la mayor cantidad de laboratorios posibles. En
todos ellos tanto en Saf, Taxonera, Emeth, etc, lideramos las
ventas. Ademas mantenemos un trato muy directo y personal
con nuestros clientes; es una relacién amistosa dejando un
poco de lado el papeleo tan molesto. A la vista también esta
nuestro gran crecimiento a lo largo de estos trece afios por lo
cual la experiencia es un gran respaldo.

-¢ Qué hay de cierto en cuanto a que es un formador de
precios?

-No para nada. El formador de precios es la calle, donde
cada vez hay mas variedad de precios. Lo que si es para
destacar es que somos una empresa relativamente chica
teniendo un equipo reducido de diez personas. La base nuestra
nace en la busqueda de precios, comprando mucha cantidad y
atendiendo al cliente que no puede alcanzar las grandes firmas
por un problema de poco volumen. Con nosotros lo puede
conseguir casi al mismo precio o mas bajo de lo que se puede
obtener en un laboratorio.

-La primera sucursal que abri6 ; Dénde fue?

-La primera fue hace ocho afios en San Luis, luego
continuaron Villa Mercedes, Merlo, La Rioja, Catamarca y
ahora estamos proximos a inaugurar una en Pico y Santa Rosa,

Fabian Pellegrini titular de “Las Lomas”

La Pampa, donde también esta el proyecto
de hacer una escuela de panaderia.

-¢Cuales son las expectativas que
tiene hoy endia?

- La idea es ir ampliando la empresa.
Donde haya alguna plaza disponible ahi
! estaré para poder crecer. Apuntar a
mercados mas chicos para descentralizar
en parte, esa gran conglomeracion que es
Buenos Aires. Siempre dispuesto a
' escuchar propuestas ya sea con gente que
estd en el mercado actualmente o no,
=, abiertos a cualquier nuevo empren-
“» dimiento luego de ser analizado. La
propuesta de Las Lomas es decir a todo
aquel que este interesado que nos
contacte y su idea seguramente junto con
nuestra ayuda va a ser un gran éxito seguro.

-Hablando de lo econémico ;Cémo se posiciona hoy
por hoy dentro del mercado?

-Muy bien, tenemos un gran respaldo de todos laboratorios
ademas de la gente Copama. Lo que sirve son los mejores
precios para obtener una tranquilidad en materia prima que de
lugar a proveer constantemente. Si nos referimos al aspecto del
marketing esta y estuvo muy bien manejado, en consecuencia,
nuestra Empresa es conocida en todos los rincones del pais y
eso es un granorgullo para LAS LOMAS.

N. de la R: Atenciéon permanente al cliente, trabajo
constante, muy buenos precios, diversificacion de
productos y mucho mas, hace de LAS LOMAS una
empresa con todas las letras

MATERIAS PRIMAS E INSUMOS

PARA PANIFICACION
ESENCIAS SABORIZANTES
POLCON CONO SUR S.A.
Administracion: Fabrica:

Uruguay 469 - (1015) Buenos Aires A, Palacios 4562 - (1752) V. Insuperable
Telefax: (011) 4371-5692 / 5811-4690 Telefax: (011) 4652-2955
E-mail: jjpol@netizen.com.ar E-mail: polcon@netizen.com.ar

Pcia. de Buenos Aires
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Antiguas enfermedades de m w m@

()
'OS Pdnddefos y m0'"|er°$ En el matrimonio el primet afio eg el m4c dificil, loc dem4s con impogiblec.

. A Cuando una pareja de recién cagados conrie, fodo el mundo sabe por qué.
Fijado un palo torneado de forma cénica a la Cuando una pareja de diez afioc de cagados contie, todo el mundo seJ)regunfa : SHPor qué?
cabeza del tripode de modo que pueda dar Cuando un hombre le abre 13 puerta del aufo 4 cu ecposa, usted puede estar ceguro deuna
vueltas, tienen la costumbre, repito, de ir coga: 0 el uto e¢ huevo, 0 e¢ una hueva espoga.

apretando, presionando fuertemente con los
brazos y rodillas, la gran cantidades de masa
colocada bajo dicho palo, mientras otro obrero Enla antigiiedad, log eacrificioc ce hacian ante el altar. Actualmente eca coctumbre
sigue echando la pasta; con lo cual las piernas perdura.

se tuercen hacia fuera, al ser por aquel lado
mas débil la articulacion de las rodillas. Para
este mal no hay remedio, pues, aunque sean Log colteroe deberian pagar mig impuectog; noee jucto que algunos hombree
jovenes y robustos, pronto se vuelven sean mAe felices que ofros.

pat|zambos y, conel paso deltiempo, cojos Cuando voy a unaboda, todae mic tiae y cefioras mayoree ce me acercaban, picdndome lac

costillag entrerieag, para decirme: Elgiguiente eres tu, no@% Dejaron de joder despuée de
que yo empecé a decitlee lo miemo en loe funeralec...

Cacarce por cogunda vez ec el friunfo dela ecperanza cobrala expetiencia.

Ectoy enamorado de Ia miema mujer decde hace 40 afiog, ¢i mi espoga ce entera me mata.

la Frage

Si usted siempre hace lo que ha hecho siempre, siempre obtendra lo que
siempre ha obtenido. Si lo que esta haciendo no funciona, entonces,
HAGA OTRA COSA

Gentileza del Lic. Dario F. Vivas de

—— 1 dXOMNEMd

Materias primas para panificacion, pasteleria y heladeria
www.taxonera.com

.Zahoratorio

go— ~

(L))

FABRICA DE MATERIAS PRIMAS PARA
PANADERIAS, CONFITEB:IAS Y AFINES

r

. | A
. ATERIAS PRIMAS PARA ﬁ o ,Jr: ) ""-"““’m B
&2 PANADERIA O NIA L-I il ( \‘

ARR A ) DA AS < “\ﬁg\a I_ =
. RIAS 2N L - -‘e(::\ Sahor .' *'*\ L
_. i

ENVIOS A TODO EL PAIS
VENTAS POR MAYOR

7 adm.: Gral. Hornos 333/341 - (1752) Lomas del Mirador
i o~ Tel: 4655-0240/ 4454-7200 / T197 Fax. 4652-6190

E-mail: labdewey(@infovia.com.ar
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para Panificacion sin bromato

AMACH

HNOS. Y CIA. S.R.L.

Si, Y6 creci y mi /amilia lambién,
lo dmico gue de achica ed la dodis
del aditive, ahora dolo hasta 5 Q.

... y recuerde el reemplazo de Bromato es un tema de grandes, pero los chicos
muchas veces encuentran soluciones simples a los problemas dificiles.
Por eso Macia Hnos. es desde hace 40 afios una Empresa chica con grandes soluciones
para la industria panadera vy al igual que los nifios tenemos una natural y espontdnea honestidad,

que la manifestamos respetando a nuestros mayores.
LOS CLIENTES

CULPINA 744/46 - (1406) Capital Federal
Tel.: 4612-3507 - Telefax: 4612-6365
www.maciahnos.com - E-mail: ventas@maciahnos.com

SALTA POSADAS: GUALEGUAYCHU: MENDOZA: ISIDRO CASANOVA - Bs. As:

BonlfaCIO Monge S.R.L Fran0|sco Moroz Juan M. Razzetto Sr. Funes La Harinera

J. M. Leguizamon 391 Tuc 228 P.J. Colombo 520 Schestakow 3030

Tel: (0387) 421-1907 Tol: ( 3752) 43-3912 Tel: (03446) 42-6298 Tel: (0261) 15-453-9186 Av. J. M. de Rosas 7764

S.S. de JUJUY: CONCORDIA: : Tel.: (011) 4694-6662

Isidro Gomez Giménez Walter Pere: ra “RAgrSeﬁs ? RL. gﬁ'ﬁnﬁg Fernando

T 58k 22-3807 T &21-1713 RIS s D
el: (0388) 422- Tel: (0341) 433-2116 Tel: (03722) 15548081 Distribuidora Las Lomas

CIPOLETTI: PARANA:

o (011 46904884
uta m. e. Lochrane : -

Tel: (0399) 477-1536 Tel: (0343) 424 2694 LOBOS: Tel: (011) 4699-4554

NEUQUEN: FORMOSA ;

Rodo%o Viano Santomé Mirta A. Gomez LUIS R Zabalo

T e s TGAT 437300 Belgrano 554 - Tel: 02227-422501
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GOPATIA

rendimiento.

ser evaluado en cuanto al
“Performance del Proveedor”.

hasta el 30 de julio del corriente afio.

abastecimiento.

obtuvo 100:

1-Estado y valoracion de Ia
Emplazamiento,
instalaciones,
distribucion;

activos,

particulares: Productos quimicos;

de la actividad en planta, control de
productos elaborados, trazabilidad
de productos terminados, sistema de
gestibn y tratamiento de los No
Conformes.

Nada para reprochar en estos
ambitos porque se determiné el
puntaje mas alto.

El promedio da arriba de los 92
puntos en otra de las categorias
evaluadas que fueron las siguientes:

»Practicas preoperacionales,
BPM vy operatoria del personal,
almacenamiento y depésitos, higiene
y sanidad.

Un final mas que bueno obtuvo COPAMA al
indice de

Este examen se produjo desde el 1° de enero
El informe se realiz6 mas precisamente en
cuanto a la calidad y relacién costo del
producto/servicio y a la seguridad en el
Para destacar, en los siguientes parametros,
sobre un 100 de puntaje maximo COPAMA
mantenimiento de planta,

vehiculos de

2-Gestiones operativas generales y

Mads que satisfactorio

Durante un periodo de seis meses Molinos Caiivelas s.a. evalué la infraestructura y produccion de la empresa
Copama, vbicada en Lomas del Mirador en el Partido de La Matanza. Resultado: una performance de alto

La Empresa ubicada en el Partido de la
Matanza produce entre otros de sus productos
Margarinas para Hojaldre, Margarinas para
Reposteria Fina, Margarinas para Masas de
Batido, Grasas Vacunas Refinadas, Margarina
para Tapas de Empanadas y Pascualinas y
Oleomargarinas Vacunas Refinadas,
cubriendo todas las necesidades del Industrial
Panadero y las Fabricas de galletitas, alfajores,
budines, pan dulce y demas panificados, todo
ello en su planta industrial ubicada en Ruta 3
Km. 44.400.

Con los resultados a la vista, demas esta
decir que COPAMA es responsable de
confianza y con una gran experiencia en el
mercado por eso supo conquistar con
resultados altamente satisfactorios luego de
esta evaluacion.

planta:

3- Condiciones de Seguridad: Valoracion

-

Distribuidora
Belgrano

HARINAS
Y MATERIAS PRIMAS

15-5104-3362
LAGACETA 695 469 7-5685

MORON (ESQ. PIERRESTEGUI 3300)

»Materias Primas.

»Programa de control de
plagas.

El puntaje promedio final de la
calificaciéon fue de 86,96%,
perteneciendo de esta manera a
la categoria 'B', la cual la pone
como Sistema de Aseguramiento
de Calidad implementado y
avanzando en la implementacion,
con baja incidencia de No
Conforme y sin anomalias en el
abastecimiento.

Los rangos son 'A": de 90 a 100;
‘B de 80a89;'C' de60a79;'D'
de 0 a 59. Teniendo como
auditores al Ing. Alfredo Sabas y
al Dr. Leandro Da Silva y siendo
representante de COPAMA el Sr.
Osvaldo Cersosimo.

Sr. PANADERO
RECUPERE $$$%

CAMBIE SU PAN
RALLADO
POR HARINA
O EFECTIVO

25 ANOS A SU SERVICIO
SR. CARLOS

Telefax: (011)4651-9145
Atendemos en todo el pais
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BROMATO DE POTASIO

El bromato de potasio es un quimico utilizado en panaderia, desde 1914, para elevar la masa
permitiendo, hacer panes mds grandes y mds blancos, pero con menor peso, porque el tamaiio /
se logra con la formacion de burbujas de gas que inflan la masa, efecto que tradicionalmente se |

logra con la levadura.

Los panaderos lo han empleado en toda su linea
de productos hasta que, hace mas de diez afios,
tanto la Oficina Mundial de la Salud como la FAO
declararon a ese aditivo mineral como "genotdxico
carcinogénico" asociado al cancer. Es decir, el
bromato de potasio, que es un poderoso oxidante,
muy peligroso de manipular pues puede
inflamarse, produce cancer y en consecuencia
fue prohibido en la mayoria de paises, donde los
gobiernos protegen a su poblacion.

A pesar de todo, el quimico continu6é siendo
utilizado sin ninguna regulacion por los panaderos
de todo el mundo hasta 1982, afio en que el
cientifico japonés Yuki Kurokawa publicd sus
estudios sobre los efectos que esa sustancia
provoca en ratas de laboratorio en tiempos
relativamente cortos y con cantidades cercanas a
las empleadas en el panyla harina.

El efecto cancerigeno del bromato de potasio fue
reconocido por la Agencia Internacional de
Investigacion para el Cancer en 1983. Ese mismo
afio, la FAO y la OMS propusieron no permitir
concentraciones mayores de 75 mg. por kilogramo
de harina. Dos afios después la Health and

Welfare Agency de los Estados Unidos bajo el
limite maximo a 50 mg. y propuso incluir el
bromato de potasio en la lista de las sustancias
prohibidas para el consumo humano. Luego, en
1989, la Comisién de la Comunidad Europea
prohibié totalmente su uso en los alimentos,
decision secundada por la FAO y la OMS en 1992
y recomendada a todos los paises miembros,
incluido el Peru, en 1994. Por dltimo, estudios
realizados por el Comité Mixto FAO-OMS,
indicaron que el bromato de potasio también
produce tumores en las células renales, las
células peritoneales y las células foliculares de la
tiroides.

En la panificacion, no hay que confundir los
productos llamados auxiliares con los aditivos. Los
auxiliares se usan para corregir defectos
especificos de las harinas, mientras que los
aditivos se usan de manera indiscriminada para
explotar los beneficios econdmicos que con su uso
se obtienen.

Un exceso en la proporcion del bromato produce
una costra en el pan y la masa tiene una
apariencia esponjosa. Si usted agarra un pan
con bromato y lo estruja

LIDERES EN HARINAS Y MATERIAS PRIMAS
PARA PANADERIAS - PIZZERIAS ¥ FABRICAS DE PASTAS

Salvado Sal
Margarina Aceitunas
Grasas Dulces

REZLIDAR s.a.

ENTREGAS A DOMICILIO
Av. Calle Real 1669/71 - Libertad

Telefax: 0220-494-0004

en la mano, si esta
tostado, la costra se
descascara y la masa
queda reducida a una
fraccion del volumen que
tenia, porque la mayor
parte de ese panes aire.

El bromato de potasio
se prohibio porque se
comprobd en laboratorio
que tiene accion nefro-
toxica, carcinogénica y

complementarias. Una es la accion de corto
plazo, que puede ocasionar intoxicaciones
graves por sobredosis, incluso causando la
muerte y la otra es una accion de largo plazo y
que puede causar dafios renales irreversibles,
cancer y mutaciones genéticas. Lo mas grave
de estas acciones de largo plazo, es que son
acumulativas, es decir el bromato de potasio se
queda en nuestros cuerpos acumulandose, sin
que pueda sereliminado.

Unaintoxicacion con ese aditivo afecta al sistema
nervioso periférico, ocasionando serias
polineuritis (dolores intensos en los miembros, las
piernas, los brazos, y aun imposibilidad de
caminar. También perjudica al nervio auditivo,
de manera que ocasiona desde “severas
hipoacucias hasta la sordera definitiva”. Son
especialmente sensibles a estos efectos los nifios
intoxicados. Finalmente, el bromato ocasiona
graves lesiones a nivel de losrifiones.

Para el reemplazo del bromato de potasio se
utilizan mezclas de enzimas con actividad
secundaria, acido ascérbico (vitamina C que es un
oxidante), lecitina de soya y otros compuestos.
Hay toda una nueva generacién de productos que
son ahora auxiliares de la panificacion y que se
expenden en pastillas solubles en agua, lo que
facilita suempleo en cantidades controladas.

Asi que recuerde, el bromato de potasio puede
matar a una persona por intoxicacion y se
acumula en nuestro cuerpo produciendo
cancer a largo plazo. No depende de nosotros
los consumidores determinar si el pan
contiene bromato en exceso o no, la Ultima
palabra la debian tener nuestras autoridades
quienes tienen la obligacion de mantener el
control y sancionar a quienes atentan contra
nuestrasalud. Exijalo!!!

Tomates mutagénica. Pero la
. d prohibicion de su uso se
trltur.a 0§ debe a dos razones
Harinas
LEVADURA FRESCA
PARALEVA

BACALAR S.R.L.

FABRICA: CABILDO 510
ADMINISTRACION Y VENTAS: ARAOZ 578
V. MADERO - BS.AS. - ARGENTINA

Tel/fax: 4652-5216 / 4655-1441

SALSA PARA PREPIZZAY
TOMATE TRITURADO
MUZZARELLA “LA TARANTELA'
ELABORACION PROPIA
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\ Levaduras

DISTRIBUIDORA JRmmlo lopez
LEVADURA FRESCA )
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EL CORRENTINO sk.L.

FABRICA DE:
ARMADORAS DE PAN

CORTADORAS DE MASA
EQUIPOS COMPACTOS
" TRINCHADORAS DE PAN

LAVADOS DE TENDILLOS

HORNOS ROTATIVOS - BAGGETTES - UTILES DE PANADERIA
MAQUINARIA EN GENERAL - TECNICO EN HORNOS ROTATIVOS

ALBARINOS 3544 - LanUsS ESTE - r: 4246-7859

E-mail: elcorrentino@uolsinectis.com.ar
Visite nuestra pagina Web: hitp//elcorrentinosrl.e.nef.ar




hemos como hacer que
roducto sea irresistible

Firmenich

www.firmenich.com
www.flair.com.ar

Sabores para la
Industria Alimenticia

Distribuidor exclusivo en Argentina f
Paraguay y Uruguay
Moron 1006 (1742) Paso del Rey, Bs. As

TEl/Fax: 0237-462-5429/463- 6888
e-mail: info@flair.com.ar

,’l
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elgremiopanadero@yahoo.com.ar Tel: 15-4084-1090

INGREDIENTES:
M Bollo Esponja WAmasijo

-50 gr.de levadura -7 gr. de harfna
Ceneza tipa QOO
-1 evcharada de -4 huevos
azLcar =250 gr. azdicar
-2 frevos manteca
-108 gr. de harina -1 ¢ cofmada
tipo OO de axtracto de
malta
-1 calita. alo saf
-? cofiias, esencia
e vainiffa
-T rafladhira e
fimdin
-1 copita de
Cofac

I Frutas
-J0) gr. pasa

suftanina AMALEA

-200 gr. de nueces

AMALEA

-200 gr. de frutas

Fhriftantadas
AMALRA

ponja < "l
hol e

oS UNGS minutos, i
bol ¥ rJr'|z||rbrl

Sar I'H1I hi (pplie pl 1

Pasado ese liempo colo-
camns las frutas macera-
das en cofac ¥ Amasamos
bicn para distribuirlas en
forma parcja. Doejamos
dlescansar B0 min,
Cortames el hallo en
trozos de 550gr. o
1100gr, ¥ ko damos forma

Cristiania 3884
|I. Casanova

Entregas a domicilio

@
HARINAS
Aristiania
MATERIA PRIMA PARA PANADEREA
PIZZERIA

Tel.: 5264-8240

Contactos: Tel.:

Lascano 2858

ponja, a medids
sigue: haticn o
dientes del ilTl.-liI]u en
forma alternada: la hari-
na cemida con la =al, el
azacar, hos huevo
extracto de malts a, |'|
manteca.

Colocamos o bal los en
mtldes de papel. Dejamos
leudar en lugar tibio has-
ta que aumente al doble
de su volumen,
Pincelameos con hoevo ¥
cartamas en la parte supe-
rior en forma de cruz,
dejames descansar 15 min

i ok
|.: 4502-6693 - Fax: 4504-2609
e-mail: analba @ciudad.com.ar
- Villa del Parque - Cap. Fed.

Colocamos sohre la
mr'aada ¥ amasamos

a, por lo menas
durante 1 hora.

. durante

piezas de S00¢
grandes du

45 min. ¥ |
rante 1 hora.

SORTEOQ

LOS EDITORES DE LA REVISTA
“EL GREMIO PANADERO Y SU GENTE”
ORGANIZAN UN SORTEQ PARA FIN DE ANO.

SOLICITE SU CUPON AL Tel. 15-4084-1090

Establecimiento Salinero

PASO DEL REY

VENTAS DIRECTAS A PANADERIAS
ATENCION A DISTRIBUIDORES

45 afios de experiencia en
Molienda y Fraccionamiento
de Sal Comestible e Industrial

VSAL
VETERALE»

Bme. Mitre 224 - 1742 PASO DEL REY

Buenos Aires - Argentina
Tel: (0237) 466-4237 - E-mail: salinera@infovia.com.ar

$ORTEQ) DE/ FIN! DE ANO $50

SORTEA CON LA JUGADA DE FIN DE ANO DE LOTERIA DE LA PROVINCIA DE BUENOS AIRES

100 BOLSAS DE HARINA UUU “LOMA BLANBA”

10 CAJAS DE MARGARINA
10 CAJAS DE GRASA
3 CAIAS DE
LEVADURA SECA @
10 BOLSAS DE SAL 3%z,
Ne 005 Ne 189 Ne 894




YRESCOMAS4
MAS FRESCURA £0R MAS TIEMPO

PAN DE MIGA - PEBETE - HAMBURGUESA
ACTEADO - PREPIZZA - PAN DULCE

OTORGA
" MAS FRESCURA
r’.p_ly,m: U}Fﬁ '_
=i Y FLEXIBILIDAD
EVITANDO
EN EL TIEMPO
LA SEQUEDAD
Y DESGRANE

Quintana 2516 - L. del Mirador - Buenos Aires

Telefax: (011) 4699-4434 - lecitec@ciudad.com.ar

: ] : Fabrica de Materias Primas para:
® PANADERIAS ® CONFITERIAS e COTILLON
Analba ® REPOSTERIAS e ATENCION A DISTRIBUIDORES

Algunos de nuestros productos:

® Guinalba (Guindas Artificiales)
Rojas - Verdes - Amarillas

¢ Granella (Azicar granulada)

® Amenalba (Pepipan)
sabor Almendra y/o Sin Sabor

® Nueces - Almendras - Frutas Secas

Solicite Informacion al tel.: 4502-6693/4504-2609
Lascano 2858 - Cap. Fed. - E-mail: analba @ciudad.com.ar

de Paco Rodriguez

COMPRA VENTA
DE MAQUINAS
NUEVAS Y USADAS

TALLER "L05 AMIGO

W

HORNOS USADOS Y REPARADOS
. CON GARANTIA - TODAS LAS MARCAS

ZAPIOLA 2888 - SAN JUSTO
Tel: 4A44a1-4544
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GUIA DE PROVEEDORES

BATEAS PARA AMASADORAS Y BATIDORAS
“CAAGUAZU S.A.” Av. Eva Perén 3260. Lanas Este. TEL.: 4246-5236 / 4220-5246 E-mail: caaguazu@caaguagu.com.ar
WWW.caaguazu.com.ar

-

CAMIONETAS Y UTILITARIOS
“CIGLIUTTI GUERINI S.A.” Camino de Cintura y Aut. Riccieri-Puente 12. A. Bonzi. La Matanza. Tel.: 4442-6004 www.cigue.com.ar E-mail: informacidn@cigue.com.ar

CARPINTERIA MECANICA Y METALICA
“OMAR RODRIGUEZ S.R.L.” Malabia 2440. San Justo. La Matanza. Tel. 4441-1200. E-mail: info@omarrodriguezsrl.com.ar www.omarrodriguezsrl.com.ar

COMPRAY VENTA DE MAQUINARIA NUEVAS Y USADAS

“GASTROINDUSTRIAS DEL SUR” Chaco 1259. Lanas Oeste. Tel.: 4225-6623/4372-1327.

“MECAPAN” Av. Gaona 4321. Cap. Fed. Tel. 4674-4455 www.mecapan.com.ar E-mail: mecapan@mecapan.com.ar
“TALLER LOS AMIGOS” Zapiola 2888. San Justo. La Matanza. Tel.: 4441-4544

“TULIO ESPERANZA” Av. Del Libertador 1987. Moreno. Tel.: 0237-4692316 E-mail: a_esperanza@hotmail.com

FABRICA DE ARMADORAS-BATIDORAS-CORTADORAS-SOBADORAS-TRINCHADORAS

“BATIPLANE” Chubut 2750. LanUs Oeste. TEL.: 4262-0654 E-mail: batiplane@batiplane.com.ar www.batiplane.com.ar

“BRITO HNOS.” Monteagudo 5003. José C. Paz. Tel.: 02320-436262/(15) 4993-1859/60 www.britohermanos.com.ar E-mail: ventas@britohermanos.com.ar
“EL CORRENTINO” Albarifios 3544. Lanus Este. Tel.: 4246-7859 http//elcorrentinosrl.e.net.ar E-mail: elcorrentino@uolsinectis.com.ar

“ROT-CARR” Av. B. P. Galdds 9529. P. Podesta. 3 de Febrero. TEL. 4769-7494//4739-4002. www.rotcarr.com.ar e-mail: rotcarr@rotcarr.com.ar

FABRICA DE GRASAS Y MARGARINA PARA REPOSTERIA

“CARDONE” José |. Rucci 737. V. Alsina. Tel.: 4208-3236/(15) 4176-4735 E-mail: josecardone@speedy.com.ar

“COPAMA” Cavia 1039. L. del Mirador. La Matanza. Telefax 4699-2182/2187/1305 www.copama.tk E-mail: copama@speedy.com.ar
“PARALEVA-DISTRIBUIDORA RICARDO LOPEZ” Alem 1447. Castelar. Tel.: 4627-5876 E-mail: ricardolopez_paraleva@hotmail.com
“PRODUCTOS ARGEL” Rio Negro 86. R. Mejia. La Matanza. TEL. 4658-4573 Fax. 4661-3846

“RECIENTO” Av. Gral. Paz 12383. L. del Mirador. La Matanza. Telefax 4699-2177/79/3150

FABRICA DE HORNOS

“BURNER” Cachi 678. Capital Federal. Tel/fax: 4911-2302/1675 www.burner.com.ar E-mail: info@burner.com.ar

“BRITO HNOS.” Monteagudo 5003. José C. Paz. Tel.: 02320-436262/(15) 4993-1859/60 www.britohermanos.com.ar E-mail: ventas@britohermanos.com.ar
“ROT-CARR” Av. B. P. Gald6s 9529. P. Podesta. 3 de Febrero. Tel. 4769-7494//4739-4002. www.rotcarr.com.ar e-mail: rotcarr@rotcarr.com.ar

FABRICA DE INSUMOS PARA PANADERIAS Y CONFITERIAS

“ANALBA” Lascano 2858. Capital Federal. Tel.: 4502-6693/4504-2609 E-mail: analba@ciudad.com.ar

“BACALAR” Araoz 578. Villa Madero. La Matanza. Telefax 4652-5216 / 4655-1441

“BIOENZIM” Buchardo 2840. V. Luzuriaga. Tel/fax.: 4443-3887 E-mail: bioenzim@radar.com.ar

“CABALLERO ORTIZ Y POZZI” H. Irigoyen 5160. Lands O. Telfax: 4241-3449/4834 E-mail: pcaballeroortiz@sinectis.com.ar

“C&R” A. Palacios 3598. L. Del Mirador. La Matanza. TEL.: 4652-9263 www.labaguet.com E-mail: ventas@labaguet.com

“CONFIDUL S.R.L.” Llavallol 1694. Haedo. Telefax 4659-455

“COPAMA” Cavia 1039. L. del Mirador. La Matanza. Telefax 4699-2182/2187/1305 www.copama.tk E-mail: copama@speedy.com.ar
“ESTABLECIMIENTO SALINERO VETERALE” Bmé. Mitre 224. P. Del Rey. 0237-4664237 E-mail: salinera@infovia.com.ar

“FLAIR S.R.L.” Morén 1006. P. del Rey. Tel.: 0237-463-6888/462-5429 E-mail: info@flair.com.ar

“MASARELLI S.A.” Paso 2060. L. del Mirador. TEL.: 4653-6091 / 4488-1319 E-mail: laramie@speedy.com.ar

“LABORATORIOS DEWEY?” Gral. Hornos 333/41. L. Del Mirador. La Matanza. Tel.: 4655-0240 / 4454-7200/7197 Fax.: 4652-6190 E-mail: labdewey@infovia.com.ar
“LABORATORIO FLEIBOR” 30 de Agosto 162. Tablada. La Matanza. TEL.: 4652-8035 E-mail: fleibor@speedy.com.ar

“LECITEC ADITIVOS” Quintana 2516. L. del Mirador. TEL.: 4699-4434 E-mail: lecitec@ciudad.com.ar

“MACIA HNOS.” Culpina 744. Capital. TEL.: 4612-6365/3505 www.maciahnos.com

“MOLINO HARINERO LOMA BLANCA” Tucuman 1650. Cap. Tel.: 4647-0168/0268/(15)5881-8833 E-mail: grupo_admiral@yahoo.com.ar
“POLCON CONO SUR S.A.” A. Palacios 4562. V. Insuperable. TEL.: 4652-2955 / 4655-2885 E-mail: polcon@netizen.com.ar
“PRODUCTOS ARGEL” Rio Negro 86. R. Mejia. La Matanza. TEL. 4658-4573 Fax. 4661-3846

“PRODUCTOS LACTEOS SIKU” Luis Viale 333. Capital. TEL.: 4854-3696 / 4856-4780

“RECIENTO” Av. Gral. Paz 12383. L. del Mirador. La Matanza. Telefax 4699-2177/79/3150

FABRICA DE MUEBLES PARA PANADERIA Y CONFITERIAS
“SAYOS” Av. Jujuy 823. Capital Federal. Tel.: 4931-7969/9454 E-mail: sayosn@infovia.com.ar
“VI-LU” Ayacucho 949. S. A. De Padua. Merlo. Telefax 0220-483-2168 / 485-5768 E-mail: vilu@sion.com
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MATERIAS PRIMAS PARA PANADERIAS Y CONFITERIAS

“DISTRIBUIDORA AVENIDA” Av. San Martin 2768. L. Del Mirador. Tel.: 4657-6211/4488-5986

“DISTRIBUIDORA BELGRANO” La Gaceta 695. Moron. TEL: 4697-5685 Cel. 15-5104-3362

“DISTRIBUIDORA JOSE” Av. J. M. De Rosas 5499. San Justo. La Matanza. Tel.: 4484-8177

“DISTRIBUIDORA KARMA” Av. Ricardo Balbin 3197. Merlo. Tel.: 0220-4800380 E-mail: karmadist@aol.com

“DISTRIBUIDORA KOPAN” Av. Crovara 3571. La Tablada. La Matanza. Tel. 4699-7211. Montes de Oca 1769. Cap. Fed. Tel. 4303-6406/7898 www.kopam.com E-mail:
Fabian@kopam.com.ar

“DISTRIBUIDORA LA BELUSTINA” R. S. Pefia 2848. L. Del Mirador. La Matanza. Tel.: 4699-1382 Cel.: 15-5305-9303 E-mail: labelustina@hotmail.com
“DISTRIBUIDORA MAFI S.R.L.” Araoz 14. Villa Madero. TEL.: 4458-8518 E-mail: distrimafi@hotmail.com

“DISTRIBUIDORA LAS LOMAS” Las Heras 3052. Lomas del Mirador. La Matanza. Telefax 4699-4554/3161. E-mail: distlaslomas@ciudad.com.ar
“DISTRIBUIDORA REAL” Av. Calle Real 1669. Merlo. Tel.; 0220-494-0004

“DISTRIBUIDORA TABLADA” Av. Crovara 2725. La Tablada. La Matanza. Tel. 4655-1201 Telefax 4652-9800

“DISTRIBUIDORA YARICE” F. Alcorta 3519. San Justo. Tel.: 4484-1635

“HARINAS CRISTIANIA” Cristiana 3884. |. Casanova. TEL.: 5264-8240

“HARINAS R Y R” Ruta 3 Km. 27,700. Laferrere. La Matanza. Tel.: 4626-4654

“JUAN CARLOS LOPEZ” Edison 3547. |. Casanova. La Matanza. Tel.: 4466-2818 E-mail: juanclopez@fibertel.com.ar

“PRODUCTOS ARGEL” Rio Negro 86. R. Mejia. La Matanza. Tel. 4658-4573 Fax. 4661-3846

PAN DE MIGA

“RO-NI” Cuzco 1947. Cdad. Madero. La Matanza. Tel. 4453-1801 E-mail: panificadosroni2004@yahoo.com.ar

PAN RALLADO
“CARLOS” Tel.: 4651-9145
“LA HISPANO ARGENTINA” Ruta 3 Km 36,700 V. Del Pino. Tel.: 02202-440219/441752

REPARACION DE HELADERAS

“NICOLAS” 4620-3280

SERVICIO TECNICO
“JULIO LEAL” J. B. Alberdi 2535. S. A. De Padua. 15-4421-5655
“MECAPAN” Av. Gaona 4321. Cap. Fed. Tel. 4674-4455 www.mecapan.com.ar E-mail: mecapan@mecapan.com.ar

C( L A S I F I C A D O S

Sobadora Panadera Sobadora Pesada Batidora De Rétula Horno Convector
Gonzales_ Rodillo de Siam Capacidad 36lts Tudesco - Nuevo

600 x 168_ Rodillo de 600mm Usada Capacidad 8 Bandejas
Motor 4HP Usada TEL: 4674-4455 TEL: 4674-4455

TEL: 4674-4455
155 -499-3100

TEL: 4674-4455
155-499-3100

/1

155-499-3100

155-499-3100

-

=%

Extrusora de Fideoa

Nuevo

Capacidad 15kg

Varios Cortantes

TEL: 4674-4455
155-499

Batidota Argenta

Capacidad 20Its

Usada

TEL: 4674-4455
155-499-3100

Amasadora Rapida

Capacidad 20kg

Batea en Acero

Inoxidable

TEL: 4674-4455
155 -499-3100

Batidora Spar

Capacidad 60lts

Nueva

TEL: 4674-4455
155-499-3100

[ L]




Renovarse
es VI-ILU

‘ orque gracias a la alta calidad de sus muebles y la experiencia, su negocio podrd verse mds atractivo,
con una mayor perspectiva de ventas y ddndole un marco mds apropiado
a la presentacion de todos sus productos. Consultenos, Vi-Lu le dard mds vida a sus ventas

A

= o

N = =k =

‘V ' = LU S.R.L Consulte nuesiro

Equipamientos para panaderias, confiterias y afines p l anes de pﬂgO

Casa Central: Ayacucho 949 (1722) S. A. de Padua, Merlo, Bs. As. - TelFax: (0220) 4832168 / 4855768
Exposicion y Ventas: Av. Jujuy 731 (1229) Capital Federal - TelFax: 4932-6154 / 4932-4477
e-mail: vilu@sion.com
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La mejor opcidon en hornos rotativos...
Maquinarias de primera calidad...

HR-30 HR-15 HR-9 HR-7
v L i = r‘ 3

=== |deal para ‘ |deal para Ideal para |deal para

industrias B industrias supermercados pequenos
| de alta de mediana y despachos. mercados y

] produccién. | produccion. L Aprox. 35 Kg. =I5 coccién de

ﬁ Aprox. 120 Kg. Aprox. 60 Kg. | de pan por hora. = precocidos.
de pan por hora. de pan por hora. : . Aprox. 25 Kg.

-] de pan por hora.

% .
Trinchadoras Armadoras Sobodorcs Batidoras Amasadoras Ralladoras
compacta

Bajo costo operativo...
Monteagudo 5003 - (1665) José C. Paz — Bs. As. — Argentina
Tel: 02320-436262

E-Mail: ventas@britohermanos.com.ar

O\STRIBUIDORA M4z,

http://www.britohermanos.com.ar

A

/.

)

SAF ARGENTINA S.A.

_LEVADURA PRENSADA
7l R

MAFI S R.L.

PURATOS
—

TaxXxonera sa.

6meth i o

HARINAS
PROIN  goRks
DULCE DE LECHE

0 PRINDAL

Dlstrlbulmos en Capltal Federal y Gran Buenos Aires

ARAOZ 14 - VILLA MADERO - Tel: (011) 4454-8518

E-mail: distrimafi@hotmail.com






Calidad Superior

Una Empresa al Servicio del Cliente

Cuzco 1947 - C. Madero
Pedidos al: 4453-1 801

E-mail: panificadosroni2004@yahoo.com.ar










