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LESAFFRE

Especialistas franceses en Lesaffre

Nicolas Zabukovec y Benoit Demisele, artesanos
panaderos franceses dictaron un seminario de masa
madre en el Baking Center™ de Lesaffre para mas
de 50 panaderos de todo el pais

esaffre Argentina, la empresa con

mas de 160 afios al servicio de la

industria de la panificacidn, volvio a
abrir las puertas de su Baking Center™ para
dictar un seminario acerca de masas madres.
El mismo estuvo a cargo de los artesanos
panaderos franceses Nicolas Zabukovec y
Benoit Demisele, quienes desarrollaron sus
particulares puntos de vista acerca de los
beneficios y las ventajas que trae el uso de
masas madre deshidratadas en la panaderia
4 * “EL GREMIO PANADERO”

artesanal en general. El curso conté con la
presencia de un amplio publico, entre ellos
los integrantes de la seleccion argentina de
panaderos, quienes se estan preparando para
las Eliminatorias Americanas de la Copa
Mundial de la Panaderia 2018.

En relacidn a la iniciativa en el Baking
Center™, Enrique Finochietto, responsable
de Marketing de Lesaffre en Argentina,
manifestd: “...en el marco del trabajo que




Lesaffre realiza en la
capacitacion de los
profesionales panaderos,
recibimos a dos
verdaderos especialistas y
grandes figuras de la
panaderia francesa,
Nicolas (Zabukovec) y
Benoit (Demisele); que
junto a la Seleccion
Argentina compartieron
sus conocimientos y
técnicas en materia de
panificacion. En tal
sentido, este encuentro fue
otro paso de Lesaffre en
la busqueda de la
excelencia y la
innovacion...".

Luego de la demostracion acerca del uso de
las masas madre, el francés Benoit Demisele
expreso: “...es mi primera vez en Argentina, y
hemos venido con el proposito de
intercambiar ideas con el equipo de aqui. Al
mismo tiempo, buscamos dar a conocer los

25 Afios brindando calidad y confianza®

FABRICA DE ARTICULOS|PARAPANIEICACION
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diferentes procesos y tipos de masas madres,
a los que el paladar argentino todavia no esta
tan acostumbrado. Actualmente existe una
tendencia en el mercado que hace foco en la
salud, pero también en el sabor. Por lo tanto,
utilizando la masa madre en polvo, se puede
cambiar totalmente la percepcion que hay

(Continua en la pagina siguiente)
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sobre el pan. Creo que es ahi donde existe
una oportunidad para este tipo de
productos...”

Pasado el mediodia, luego del almuerzo y de
hacer un detallado seguimiento de todos los
procesos de elaboracion, todos los
participantes pudieron realizar una
degustacion y un andlisis sensorial aplicado a
panificados con masas madres.
Posteriormente, los presentes tuvieron un
espacio para poder compartir conclusiones
acerca de lo que dej6 el seminario.

"...Ha sido una linda experiencia,
especialmente para todos aquellos que no

conocen tanto de qué se tratan estas técnicas.

Creo que, el hecho de que hayan venido
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YAOURA PRENS g,

LEVADURA SECA INSTANTANEA

especialistas de Francia a mostrar diferentes
sabores y diferentes texturas, va a hacer que
toda la gente que estuvo presente hoy aca se
lleve un muy buen concepto sobre las masas
madre...”, atirm6 Sergio Gonzélez, DT de la
seleccion argentina de panaderos quien
también particip6 del encuentro.

LESAFFRE ARGENTINA es productor de
las levaduras para panificacion, “LEVEX?”,
“PANEO”, “LEVINA”, “LEVASAF”,
“KASTALIA”, y “SAF INSTANT?”, la
Linea de mejoradores para Panificacion
“MAGIMIX”, y las pre-mezclas para
pasteleria “INVENTIS”, con estos productos
esta presente en gran parte de las panaderias
argentinas, con la calidad que caracteriza a
LESAFFRE en todo el mundo.




BAKING
CENTER

LESAFFRE 2% Panes de Panera

Harina 000 2.000,0 100,00%
< Livendo BD100 60,0 3,0%
3 Agua 1.360,0 68,0%
E Levadura prensada 14,0 0,7%
O Sal 42,0 2,1%
= Magimix Rojo 10,0 0,50%

Total 3.486 ir

Amasadora: Espiral

T° de base : 68°C
8 Tiempo de amasado: 5 + 4 min
8 Temperatura de masa: 25-26°C
O Fermentacion: 30min y refrescar la masa plegandola
E Camara de frio positivo: Toda la noche a 10°C

Formado: Divisibn manual

Coccion: Horno rotativo 10 min/ 210°C
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BAKING
CENTER

LESAFFRE 2% P izza

< Harina 000 2.000,000 100,00%
5 Agua (Temperatura Base: 55°C) 1.340,000 67,00%
= Sal 36,000 1,80%
& Levadura Prensada 10,000 0,50%
— Aceite de oliva 80,000 4,00%
Livendo F200 30,000 1,50%
Total 3.496,000 kﬁ
Amasado : 3 + 7 min
8 Temperatura de masa: 26°C
3 Primera fermentacion : 30min a 25°C
o) Divisién: 280gr
E Fermentacion final: 48/72h a 4°C

Coccién : 4min a 300°C
8 * “EL GREMIO PANADERO”




BAKING
CENTER

LESAFFRE 22 Baguette Vienesa

Harina 000 2.000,0 100,00%
Agua (Temperatura Base: 55°C) 1.160,0 58,00%
Sal 40,0 2,00%

j Levadura Prensada 60,0 3,00%

=) Manteca 160,0 8,00%

= Aztcar 160,0 8,00%

o Huevo 100,0 5,00%
Magimix Rojo 10,0 0,50%
Livendo F100 20,0 1,00%
Total 3.710,0 ki
Amasado : 3 + 7 min

8 Temperatura de masa: 26°C

w Primera fermentacion : 30min a 25°C

(3] L

o Division: 150gr

E Fermentacion final: 1h a 28°C

Coccion : 10min a 190°C
“EL GREMIO PANADERO” * 9




BAKING
CENTER

op— Pan Paisano

Harina 000 2.000,0 100,00%
Agua (Temperatura Base: 55°C) 1.700,0 85,00%
j Sal 40,0 2,00%
=) Levadura Prensada 20,0 1,00%
= Gluten 40,0 2.00%
o Baker's bonus 2,0 0,10%
Livendo S400 80,0 4,00%
Total 3.882,0 ki
Amasado (con 75% de agua): (5 + 8)
o Amasado (con el 10% restante): (3+4)
m Temperatura de masa: 26°C
¥ Primera fermentacion : 60 + 60 min a 25°C
8 Division: A ojo
o

Fermentacion final: 30 min (a T ambiente)
Coccion: Horno de piso/camilla : 30 - 45 min a 230°C (depende del peso)
10 * “EL GREMIO PANADERO”




BAKING
CENTER

LESAFFRE 2% Baguette Tradicional Francesa

FORMULA

PROCESO

|

Harina 000 2.000,0 100,00%
Agua 1.500,0 75,0%
Levadura prensada 20,0 1,0%
Sal 40,0 2,0%
Baker's bonus 2,0 0,1%
Livendo F200 30,0 1,5%

Total 3592 ki

Amasadora: Espiral

T° de base : 65°C

Tiempo de amasado (con 65% de agua): (5 + 4)
Tiempo de amasado (con el 10% restante): (3+4)
Temperatura de masa: 25-26°C

Fermentacion: 60 min

Division: 350g

Boleado

Reposo: 30 min

Formado: Baguette

Fermentacion: 10 - 15 min (T ambiente)
Coccion: Horno de piso: 18 min/ 240°C
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La levadura ayuda a fortalecer
las defensas en invierno

o

- &
-~ 4
- \*r

Esta innovacién en
inmunidad se afiade a la
vitamina C y el propdleo,
usados tradicionalmente para
prevenir y atenuar resfrios y

gripes.

Orlando Araneda, quimico
farmacéutico de la compaiiia
chilena ANC American
Nutrition, dice que “los
alimentos altamente
procesados, y el bajo
consumo de vitaminas y
nutrientes, hacen que las
personas enfrenten el
invierno con un sistema
inmune debilitado, por lo que
se resfrian y tienen gripe
recurrentemente”.

El experto sefiala que los
suplementos alimenticios que
complementan la nutricién
desbalanceada permiten
desarrollar un sistema
inmune fortalecido, por lo
que al exponerse a los

12 * “EL GREMIO PANADERO”

Nuevos alimentos y materias primas se
han sumado a la batalla por fortalecer la
inmunidad en invierno y combatir resfrios.
Es el caso de la levadura de pan, la misma
que se emplea para hornear, y que ha dado
origen un extracto purificado que se esta
empleando en alimentos, bebidas y
suplementos nutricionales para reforzar la

inmunidad

gérmenes, “las personas se
defienden mejor y es
probable que so6lo sufran un
resfrio leve”.

Aunque estemos en pleno
invierno “reforzar la
inmunidad puede servir para
acortar el periodo de
convalecencia de un resfrio y
evitar reiteraciones”,
advierte.

MECANISMO DE
DEFENSA

El nuevo uso de levadura de
pan con el objetivo de
fortalecer la inmunidad se
basa en un mecanismo de
defensa ancestral del ser
humano “porque entre los
primeros alimentos del
hombre estuvo la levadura,
que es un germen del cual el
organismo tuvo que
defenderse”, anade.

De esta manera, mientras el

cuerpo activa la inmunidad
para defenderse del germen
de la levadura, también la
activa para protegerse de
patdégenos que generan el
resfrio y la gripe.

Para la inmunidad se emplea
un extracto de la pared de las
células de levadura de pan
(Saccharomyces Cerevisiae,
cepa patentada), que los
cientificos bautizaron
Wellmune.

“Se descubrio que al ingerir
los polisacéaridos o moléculas
de glucosa de la pared de la
levadura, el cuerpo reacciona
multiplicando y activando
glébulos blancos como los
macréfagos y neutréfilos.
Estas células de la primera
linea de defensa del sistema
inmune atacan cualquier
elemento extrafio, incluidos
virus y bacterias del
invierno”, afade.




Prafundidad
60 cm

1

110 em

Dizsenamos, desarrollamos y  patentamos  Una
Manuina sobadora unica en el mercado,
Medida de cilindros: 600x1 70 mm de diametro,
gje de 40 mm,

LA MAS SEGURA DEL MERCADO
Boton de arranque y parada,

Exclugiva boton de emergencla para
accidentes con retroceso temponzacdo.

UNICA

2 motorreductores con traceion directa.

Sin ruidos molestos, bujes v rasquetas de teflan.
Sin mantanimiento, no poses engranajes,
correa ni cadena.

Sobado parejo v silencioso.

Menor esfuerzo y mayor rendimignto.

2 2

rablo hau: Jorge Martinez:
15.3539. 4439 15.5?13.33&9
ID: 680*6711 ID: 534*1292

::_:: www.serviciotecnicoagme.com.ar
=) serviciotecnicoagme@hotmail.com
(%) Coronel Linch 4156, San Justo
() 4691 . 0661
(0) Lunes a Viernes 9 a 17 hs.

Sabado 9 a 12 hs.



Un local pequeiio pero rebosante de
mercaderia en el que hubo que
agudizar el ingenio para una excelente
exhibicion de los productos. Antes de
la reinauguracion recibimos de los
vecinos del barrio las felicitaciones que
nos comprometen a seguir mejorando
en nuestra labor.
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Magquinas, Hornos y Equipos
para Panaderia y Pasteleria

I INFORNAIOA
BYARPANCONPAN

Con la solidez que nos caracterizay la
perseverancia necesaria colaboramos con
nuestros productos en la remodelacién de
la Panaderia y Confiteria IL FORNAIO
(propiedad de Boris Abreu) ubicada en el
barrio de Villa Pueyrredon.

La calidad de los productos comercializados
en IL FORNAIO se logra por el trabajo de un
equipo dirigido por BORIS ABREU (un
cubano con mas de 20 afios entre nosotros;
y esperamos que muchos mas) sumado al
equipamiento integral que ofrece
PANCONPAN formaron el combo necesario
para el éxito del proyecto.




Mostradores de
cupula recta, muebles
exhibidores sin frio,
muebles de empaque,
heladeras
exhibidoras, son
algunos de los
productos que
incorporamos.

El equipo de
PANCONPAN
agradece a IL
FORNAIO por
encargarnos este
desafio.

La confianza
depositada nos
compromete a seguir
mejorando en nuestra
tarea.

Maquinas, Hornos y Equipos
para Panaderia y Pasteleria

PanconPan

MUEBLES PARA PANADERIAS Y CONFITERIAS

A

-

Tel: (011) 4624-2955 1D: 15272047 |

MEDINA 144 - ITUZAINGO NORTE - BUENOS AIRES
CEL 4855230773

" www.panconpan.com.ar /| email; venta

anconpan.com.ar
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un poco de
historia...

El "pan maldito"
que volvio loco a
todo un pueblo en
Francia

La noche del 16 de agosto de 1951 fue sera muy dificil de olvidar para
Pont-Saint-Esprit, que viviéo como sus vecinos caian en una locura
total. Aquella noche todo el pueblo se volvid loco. Algunos nifios de

muy corta edad intentaron estrangular a sus propias madres. Otros se

creyeron con la facultad de poder volar y se arrojaron por las ventanas.
Hay quien puso fin a su vida convencido de que unas extrafias
serpientes estaban atravesando las paredes de su dormitorio".

Este pequefio pueblo francés
a orillas del Rédano fue
testigo de uno de los grandes
enigmas de Francia de los
ultimos afios. No solia
aparecer en las noticias; sin
embargo, la noche del 16 al
17 de agosto de 1951 nunca
sera olvidada.

Una extrafia locura se
apoderd de muchos vecinos
de Pont -Saint-Esprit, que
corrian y gritaban sin parar,
argumentando que eran
perseguidos por terrorificas
bestias que nunca antes
habian visto. Un hombre
quiso acabar con su vida
porque segun ¢l una serpiente
estaba devorando sus
entrafias; otro salto por la
ventana desde un segundo
piso al grito de "jSoy un
avion!"; y otro dijo que vio
como su corazon salia de su
cuerpo y se iba corriendo.
Varias mujeres decian que los
muebles comenzaron a
moverse y les estaba

aplastando. Incluso un nifio
de apenas 11 quiso
estrangular a su abuela sin
ningin motivo aparente.

Los médicos de la zona,
desbordados por la situacion,
llevaron a multitud de vecinos
con camisa de fuerza a
distintos psiquiatricos
franceses. Los que no
pudieron ser trasladados a
tiempo, fallecieron a causa de
suicidios en cadena. Lleg6 a
afectar a familias de
aproximadamente 260 casas,
que sufrieron las
consecuencias de las terribles
visiones psicodélicas.

Tras varios analisis se
determino que los vecinos de
Pont-Saint-Esprit ingirieron
un pan de centeno con
cornezuelo suministrado por
la panaderia Briand, la mas
importante del pueblo. El
cornezuelo provoca ergotismo
( o "fiebre de San Antonio") y
alucinaciones en aquellos que




lo consumen. Este "pan
maldito" habria sido el
causante de que la localidad
francesa hubiera caido en un
delirio colectivo durante una
noche entera.

Con el paso del tiempo, el
misterioso envenamiento de
un pueblo francés entero fue
cayendo en el olvido, pero
actualmente viven personas
que fueron testigos de
aquella situacion
esperpéntica que eluden
cualquier pregunta al
respecto, como si de
mencionar al mismisimo
Diablo se tratara.

PAN ALUCINOGENO

Durante siglos y hasta no
hace muchos afos, en
Europa se producian
numerosas intoxicaciones
alimentarias, entre ellas por
su gravedad y extension
social se encontraba la que
originaba el pan elaborado
con harina de centeno, que
estaba contaminado por una
toxina derivada de un hongo,
conocido como claviceps
purpurea, que se manifestaba

en forma de cornezuelo
negro en las espigas del
centeno.

El desconocimiento y la
ignorancia hacian que se
moliera este centeno
contaminado, rico en un
acido alucindgeno, acido
lisérgico, precursor del acido
LSD, que sintetizé Hoffman
como alucinogeno, y que
popularizaron los hippies,
con el nombre de trippie;
incluso los Beatles le
dedicaron una cancion: Lucy
Sky whit Diamonds.

Las poblaciones que comian
este pan contaminado, se
envenenaban y sufrian lo que
conocemos como ergotismo.
Por un lado el cornezuelo es
un potente vasoconstrictor,
que cierra las arteriolas
periféricas y produce
gangrena distal, muriendo
los dedos de las
extremidades y
gangrenandose la nariz y las
orejas, que literalmente se
desprendian del cuerpo, con
gran dolor, quemazon y
sufrimiento.

* Todo tipo de reparaciones

* Compra de maquinas
* Venta de maquinas
* Traslados a Capital y

METALURGICA
C.R.B.
TELEFONO
Ve 15-6837-8421

* Service
* Mantenimiento

* de Damian Benitez

* Repuestos
* Service

Gran Buenos Aires
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Dany... no ponemos fecha ni cantidad de anos, solo queremos que sepas
que: UN HOY BIEN VIVIDO HACE QUE CADA AYER SEA UN RECUERDO FELIZ
Y CADA MANANA UNA NUEVA ESPERANZA. SEGUI DISFRUTANDO COMO
HASTA AHORA DE TU VIDA AMIGO.

mMapriconr

DISTRIEBUIDEIR @F]DAL

eetad

VARIEDAD Y CALIDAD
DE MATERIAS PRIMAS Y ACCESORICS

WM, MAPRECONF COM.AR - TEL - 4662818 /8455-72 THOMAS EDTSON 3587 ISTDRO CASANOVA - BS. 4.
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therabe BHEY

CENTRO DE INDUSTRIALES PANADEROS DE GUARTEL NOVENO
Amberes 1591 (Cod. Postal 1829) - Villa Albertina - Banfield - L. de Zamora

Direccion Provincial de Personas Juridicas Matricula 8907 - Legajo 50.573

ceninduspan.c.nov@hotmail.com

Los precios de los insumos
crecen y la venta de pan y
de las especialidades bajan

Producto del coctel
explosivo de la suba de
tarifas, caida en ventas

20 * “EL GREMIO PANADERO”

en lo que va del ano
sabemos que muchas
panaderias cerraron sus
mostradores tanto sea
en la Ciudad de Buenos
Aires como en la
provincia.

En septiembre pasado
los industriales
recibimos notorias
subas de precios por
parte de los
proveedores. La
levadura, margarina, el
chocolate, dulces y
fiambres nos
aumentaron por arriba
del veinte por ciento y

Incertidumbre y
malestar
manifestamos
quienes integramos
el Centro de
Panaderos de
Cuartel Noveno por
la crisis de
consumo en la que
estamos
sumergidos los
argentinos.

€S0 provocod una gran
caida de las ventas.
Como si fuera poco
hubo incrementos
insostenibles en las
tarifas de gas,
electricidad y agua. En
el caso especifico de la
luz, en promedio, se
paso a pagar de 3.000
a 11.000 pesos y hubo
panaderias que,
combinado con los otros
factores, no pudieron
seguir trabajando.
Nuestra situacion es
“alarmante”, por ahora
se mantenemos los
puestos de trabajo pero




con la gran cantidad de
panaderias clandestinas
que hay en toda la
provincia y las
constantes
“incursiones” que hacen
en nuestro distrito se
nos esta haciendo muy
dificil todo. Vamos a
tener que incrementar
los controles de ingreso
de pan de otros distritos
y para defender la
fuente laboral de los
panaderos de Cuartel
Noveno.

En general sufrimos una
baja en las ventas que
ronda el 40% y,
M siaestole
sumamos los
justificados
incrementos de
- sueldo de
_nuestros
trabajadores,
¥ | nos vemos en la

j necesidad de

alertar a nuestros
colegas sobre la
necesidad de estar
unidos para enfrentar
esta crisis.

El parate inflacionario
parecia que se habia
detenido pero no es asi,
todo sigue aumentando

(Continda en la pagina siguiente)

Materias primas para Panaderias y confiterias

Distribuidores Exclusivos Pamm

Leandro N. Alem 1447 - CP: 1712, Castelar - Buenos Aires
Email: deloestetrigos@yahoo.com.ar [ Tel: 011 4627 5876
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aunque no tan
notoriamente como el
ano pasado y
esperamos que todo
empiece a cambiar.
“...Bajo mucho la venta
de pan y mucho mas
bajo la venta de
especialidades...”

comenta un panadero
de Villa Albertina.

También resaltdo que
“...los insumos siguen
subiendo como es el
caso de las grasas
margarinas, azucar,
etc...”. La realidad es

que los industriales
panaderos de Cuartel
Noveno estan tratando
de asimilar los gastos
pero es muy dificil
mantener un equilibrio
justo entre los ingresos
y los egresos de un local
legalmente habilitado.

22 * “EL GREMIO PANADERO”




Su eleccion no'es solo de un color™®

« Prestigiosa Marca.
« Garantia de Calidad.

= Garantia de Entrega
acordada en tiempo y forma.

= La mejor relacién Costo-Calidad-
Vida util.

» Trato directo con sus duefios,
sin pasar por Revendedores.

= Respaldo Post-venta.

» Empresa que mas experiencia
jposee en instalaciones comerciales.

- Unica , Innovadora y Constante,
Afo tras ano las tendencias las
marca Sayos.

#% s, Show Room : Av. Jujuy 823 - C1229ABD Ciudad de Buenos Aire
; : Tel. Linea directa ventas; (54-11) 4931-9454 / 7969
sayosinstalacionescomerciales@gmail.com

Eisayosinstalaciones  [f]Sayos




El sentido del humor es una
cualidad que nos hace la vida
mas entretenida y facil, todos
tenemos ya bastante problemas
como para no saber tomarnos
muchas de las cosas que nos suceden
con algo de humor para desdramatizar y
hacer la vida mas llevadera.

Quete
acaricien el
cabello es
hermoso.

A menos que sean las
3 de la mafiana, estés
dormido,

con todas ol
las luces

EVELELEES

y vivas

solo...

VIANERAS DE INVOCAR
\L DIABLO:

1) OUIJA.

) UN EXORCISMO.

) DECIRLE A UNA MUJER
"CALMATE"

/| | - Mis hijos van a llevar apellido
Detrds de un hombre | | doble, el mioy el tuyo...
triste... hay una mujer | |~ #édvyr. que amor 111
.. - Es porque deje
que le d'JO qQue lo embarazada
tenia “chiquito”!l! a tu hermana...

24 * “EL GREMIO PANADERO”




frases para compartir...

* INO MAS DERRAMAMIENTO DE SANGRE! (Tampones O.B.)
* Tengo un corazon de piedra. (Una estatua)
* Morir es como dormir, pero sin levantarse a hacer PIS.
* Mi madre es una arrastrada. (Una culebra)

* Eres la tinica mujer de mi vida. (Adan)

* El que rie el altimo es porque piensa mas despacio.
* El diabético no puede ir de luna de miel.
* La BOFETADA es el aplauso unilateral.
* Después de los 60, todos pertenecen al SEXO DEBIL.
* La ADVERTENCIA consiste en amenazar por las buenas.
* Sj el MUNDO es un PANUELO, nosotros... {nosotros somos mocos?
* Mi padre es un viejo verde. (El Increible Hulk)
* No veo un pito. (Una monja)
* Me dijeron que jugara pegado a la linea blanca. (Diego A. Maradona)
* Tengo un nudo en la garganta. (Un ahorcado)

* Creo en la reencarnacion. (Una una)

Si algo puede salir
mal, saldra mal.

- Lay de Murphy
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CENTRO DE INDUSTRIALES PANADEROS UNIDOS

MATANZA SUR

J. M. de Rosas 16.755 - Gonzalez Catan - La Matanza

MATRICULA 37446 LEGAJO 182546 DPPJ 5039 CUIT 30-7118751-8 IB 30-71418751-8

Informamos a nuestros asociados

* Gracias Intendenta Verénica Magario.
Fuimos invitados por ella al inicio de las
Sesiones Ordinarias del 2017 del Concejo
Deliberante y pudimos observar el gran trabajo
gue vienen realizando quienes conducen
politicamente nuestro querido Municipio de La
Matanza. Aprovechamos la ocasidn para visitar
la nueva sede de la Universidad Nacional de La
Matanza ubicada en nuestra zona (Gonzalez
Catan.

* Precio del Pan. A pesar del constante
aumento de materias primas y del derrumbe
del consumo, que es de publico conocimiento,
continuamos manteniendo nuestras fuentes de
trabajo y la de nuestros obreros. El valor que se

vende pan en nuestra zona oscila entre los $30
y $36.

* Elecciones en el CIP de La Matanza.
Continuamos recibiendo llamados para integrar
diversas listas y reiteramos que, por el
momento, nuestros compafieros tienen
decidido mantenerse al margen de dicho acto
eleccionario. Reiteramos que nuestro anhelo es
gue quienes conduzcan el destino de los
panaderos sean dirigentes que realmente
tengan ganas y capacidad para llevar nuestro
gremio adelante, estamos cansados de ver que
nadie hace nada positivo para mejorar la
situacién en la que estamos inmersos lo
panaderos de La Matanza.




Camaras de Seguridad

- Controle la produccion

» desde su celular

- Monitoreo nocturng sin
necesidad de personal
extra.

- Mo acuda ante 1alsas
alarmas, acceda desde
Sl Casa sin necesidad
de |r a2 |a planta.

Control de Acceso

Control de asistencias
via Iinternet,

- Control de acceso a
sectores restringldos.

- Cerraduras magneticas,

O

Gracias Burner y a todos sus clientes
por confiar en nuestros servicios y productos

Tomas Le Breton 4957 1°"E" (1431) C.AB.A

info{@ajksistemas.com.ar 15-3203-3500
www.ajksistemas.com.ar 4524-0957

HORNOS
CONVECTORES
Y TUNELES
CONTINUOS

Seguinos en

1675
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MUEREN 10 PERSONAS EN UN SAQUEO
A UNA PANADERIA EN CARACAS

Diez personas murieron, ocho
electrocutadas y dos baleadas, en un
intento de saqueo a una panaderia
ocurrido en la parroquia El Valle, en el
oeste de Caracas en Venezuela

En un comunicado, el
Ministerio Publico confirmé "la
muerte de 11 personas" y seis
heridos "durante los hechos
de violencia ocurridos" en El
Valle, barrio del suroeste de la
capital venezolana. La fiscalia
sefal6 que ordend investigar
la muerte de un joven en el
estado de Miranda.

Un hombre se convirtié en la
tercera persona fallecida este
lunes en una nueva jornada
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de protestas en Venezuela,
segun confirmé Jorge
Rodriguez, uno de los
principales lideres del
chavismo, lo que eleva a 24
los muertos en las cuatro
semanas de manifestaciones
contra el gobierno del
presidente Nicolas Maduro.

El dltimo fallecido del cual se
tiene registro hasta ahora es
Melvin Fernando Guittian
Diaz, un joven de 26 afios

con discapacidad auditiva que
fue asesinado cuando
ingresaba a su casa, tras
haber ido a comprar carne.

Como resultado de estos
enfrentamientos y saqueos, al
menos siete personas
fallecieron electrocutadas
cuando entraron en contacto
con un cable de 220 kv de un
refrigerador que trataron de
robar en la panaderia La
Mayer, situada en la calle




principal del barrio San
Andrés, de acuerdo con El
Nacional. Once naciones
latinoamericanas, la Union
Europea, la Organizacion de
las Naciones Unidas y
organismos como Amnistia
Internacional pidieron al
gobierno venezolano
garantizar las protestas
pacificas.

Las protestas nocturnas
coincidieron con una
multitudinaria marcha que
hicieron miles de opositores
en el este de Caracas que
culminaron en
enfrentamientos entre
manifestantes y los cuerpos
de seguridad que lanzaron
gases lacrimdgenos y balas
de goma para dispersarlos.

Las anteriores protestas
dejaron cinco muertos,
decenas de heridos y mas de
200 detenidos.

Las tensiones se reactivaron
a raiz de dos sentencias que
emitié el Tribunal Supremo de
Justicia contra la Asamblea
Nacional, que controla desde
2016 la oposicion.

Los diarios mencionan
saqueos a 17
establecimientos comerciales
en la zona del Valle, donde,
en un primer momento habia
protestas en las que los
ciudadanos golpeaban
cacerolas desde balcones y
ventanas, y luego se armaron
barricadas en distintos
puntos.

El pasado sabado fue
también la primera vez en
varias semanas que los
opositores lograron marchar
por el oeste caraquefio con el
permiso de los cuerpos de
seguridad, luego de varias
semanas de haber sido
disueltos y de fuertes
choques con los piquetes de

la policia y Guardia Nacional.

Por su parte, el también
parlamentario opositor José
Guerra, representante del
circuito electoral que integra a
esa zona de Caracas, alertd
en la misma red social "sobre
intentos de saqueos en El
Valle y otros sitios" de la
capital.

La Mesa de la Unidad
Democratica (MUD) convoc6
un "plantén nacional” bajo el
lema "Venezuela se planta
contra la dictadura".

"...Responsabilizo de la
violencia a la cupula
madurista, con sus esbirros,
Con sus grupos
paramilitares...".

Tanto el gobierno como la
oposicion se han
responsabilizado mutuamente
por la creciente violencia que
se ha vivido en Caracas.

HESTANA

{o11) 15-5842-0515 (o11) 15-4992-9421 10 605*3378
sergioindupan@yahoo.com.ar

SERGIO ROLANDO KALINIUK  sornos v maquinas oe

PANADERIA Y CONFITERIA

REPRESENTANTE DIRECTO
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En Alepo, donde los
combates entre el
Ejército sirioy los
grupos extremistas
terminaron hace unos
meses, militares rusos
han ayudado a las
autoridades locales a
restaurar una de las
mayores panaderias.
Dan asi un paso mas en
la lenta, pero constante
recuperacion de la
ciudad devastada por la
guerra.

Una maquina secciona el brazo de
un trabajador de la fabrica de
harinas La Treinta. El empleado
sufrié la amputacion de la
extremidad a la altura del antebrazo

= |

"1 HAZ PAN EN EPOCA

DE GUERRA

MILITARES RUSOS AYUDAN A RESTAURAR
UNA PANADERIA EN ALEPO

El pan siempre ha sido un simbolo de paz y estabilidad. Para
las personas de Alepo, este pequefio suceso significa que la
vida esta volviendo a la normalidad tras afios de constantes
batallas.

Se estima que la panaderia ofrezca a los locales unas 40
toneladas diarias de pan. El primer lote horneado fue
obsequiado a los militares rusos en sefial de agradecimiento
por la labor que ejercen en la lucha contra los grupos
radicales y la ayuda humanitaria que brindan al pueblo sirio.

Alepo, que antes del conflicto era la ciudad mas grande de
Siria, con prosperos negocios y diversas instalaciones
industriales, fue liberada por el Ejército sirio en diciembre del
afio pasado, marcando un punto de inflexién en el conflicto
armado de seis anos.

UN TRABAJADOR DE LA FABRICA

DE HARINAS LA TREINTA, QUE SE

UBICA EN EL KILOMETRO 15 DE LA
CARRETERA DE LEON, EN EL

TERMINO MUNICIPAL DE
PALENCIA, SUFRIO AYER UN
ACCIDENTE LABORAL GRAVE.

Los hechos se
produjeron en torno
alas 11:10 horas,
cuando una llamada
telefénica al Servicio
de Emergencias
Sanitarias 112 de
Castilla y Leon
alertaba de que un
hombre habia
resultado herido
grave en la fabrica,
por lo que se dio
aviso a la Policia
Nacional y a Sacyl,
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que envio6 hasta el
lugar medios
sanitarios y que
confirmo
posteriormente el
traslado del hombre
herido en el
accidente al Hospital
Rio Carrion.

Una maquina
secciond parte de
uno de los brazos
del operario. En
concreto, el

trabajador sufrio la
amputacion de la
extremidad a la
altura del antebrazo.
La Policia Nacional
investiga las causas
del accidente
laboral, si la
maquina sufrié una
averiay el
trabajador la
manipuld para
ponerla de nuevo en
marcha o si la
maquina pudo

arrastrar al operario
por la ropa.

La Policia pudo
recuperar de la
maquina parte del
antebrazo que
perdio el trabajador
y trasladé el
miembro hasta el
hospital, por si fuera
posible un
reimplante.




Finalmente el hombre que
habia sido elegido para
ocupar el ministerio de
produccion rechazo la oferta

Diego Cifarelli termino rechazando la
oferta que le hicieron desde
gobernacion y continuard abocado a
su tarea como representante de la
Federacion Argentina de la Industria
Molinera.

Tras varios meses de acefalia en el ministerio de
produccion, desde el gobierno se propuso el
nombre que conduce la Federacion Argentina de
la Industria Molinera, pero Cifarelli termind
rechazando el cargo.

"...Después de los ruidos que se generaron,
solamente queda agradecerle a la Gobernadora
por haberme hecho el ofrecimiento formal, me
seducia y me parecia interesantisimo pertenecer a
un proyecto politico como el de Vidal y su muy
buen gabinete...", respondi6 con elogios Cifarelli,
para suavizar su decision.

Consultado sobre sus razones, ¢l hombre
Federacion molinera expresé que “...1os
empresarios de la Federacion prefieren que siga
ligado a ellos...”, sin dar mayores precisiones.

A pesar de las criticas que recibi6 de la Sociedad
Rural, el hombre elegido por el gobierno para
ocupar el todavia acéfalo ministerio de
produccion, dejd en claro las razones: “...Siempre
expres¢ que no estaba de acuerdo con esas
politicas (del kirchnerismo), soy amante del
mercado libre, porque el mercado libre corrige
todos los desvios...”.

Asaltaron una panaderia en
Guaymallén: se llevaron la
recaudacion y un auto

Delincuentes armados asaltaron a un
comerciante cuando atendia una panaderia en
Guaymallén. El hecho ocurrié anoche pasadas
las 21 en la panaderia La Piramide de la calle
Canadita Alegre al 480.

Segun fuentes policiales, los ladrones
amenazaron al hombre de 46 afos y se alzaron
con $5 mil, un celular y un Peugeot 206.

Horas mas tarde, la Policia encontré el vehiculo
abandonado en las inmediaciones del Acceso
Sur a la altura de Godoy Cruz.

La denuncia quedé radicada en la Oficina Fiscal
8 de la Comisaria 25.
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Santa Fe. Realizan capacitacion
en panaderia

En el marco del programa
municipal “VGG en tu
Barrio”, mas de 60 vecinos y
vecinas eligieron la
capacitacion en Panificacion
que se dicta en la Panaderia
“El Tridngulo” y el Centro
Municipal “San Enrique”.
Muchos de ellos, apuntando
a generar su propia fuente
de trabajo y un futuro en su
ciudad.

EL SUENO DE UN
EMPRENDIMIENTO
PROPIO

60 villagalvenses
participan de la
capacitacion en
panaderia en busqueda
de su propio
emprendimiento

la primera edicion. La
gente vio y sintid que la
ciudad esté creciendo”.

Asimismo la docente
agregd que: “Muchos de
los alumnos buscan
obtener una salida
laboral, ya sea como
asistentes de panaderia o
a través de un
emprendimiento propio”.

En cuanto al cursado,
Maria Elena especificd
que mas alla de los
conceptos referidos a la
Panaderia, también se
ensefian cuestiones que
tengan que ver con la
Seguridad e Higiene en
el lugar de trabajo.

Divididos en tres grupos
de 20 integrantes cada
uno, los alumnos asisten
una vez por semana para
aprender el oficio de la
Panaderia, con el

objetivo de poder
concretar algin
emprendimiento propio.

La profesora a cargo de
la capacitacion, Maria
Elena Leiva, detallo:
“Este afio tuvimos una
gran convocatoria,
gracias al trabajo que se
sembro durante 2016 con
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“En primer lugar, se
ensefio la metodologia
de trabajo en una cuadra
de panaderia para luego
conocer la materia prima
y luego si, incorporar los
conocimientos para la
elaboracion de los
productos”, explico.

“Algunos ya comenzaron
a comercializar
productos cuya
elaboracion aprendieron
en ésta capacitacion”,
afirmo al mismo tiempo
que “también hay otros
que estan comenzando a
equiparse para montar su
propio
emprendimiento”.-




ESPANA

RECONOCEN LA INCAPACIDAD PERMANENTE

A UN PANADERO ALERGICO A

La sentencia rechaza asi el recurso que Ibermutuamur presenté
contra la resolucién judicial, que absolvio al Instituto Nacional de la
Seguridad Social (INSS) y la condené a afrontar el 40 por ciento de
responsabilidad por la enfermedad profesional del demandado.

El relato de hechos robados recogidos en la sentencia que ahora
encuentra el respaldo del TSJ recogia que el trabajador presenta,
como derivadas de enfermedad profesional, asma bronquial y
rinitis por alergia a harinas, "por lo que esta limitado para tareas
que requieran contacto o exposicioén a éstas".

La Sala, al desestimar el recurso, dice que el primer diagndstico
sobre la citada alergia fue emitido en 2009, por lo que
manteniéndose la actividad profesional de panaderia hasta el inicio
de la incapacidad temporal, que se produjo en octubre de 2014, "la
responsabilidad es de la mutua aseguradora del riesgo en esa
fecha".

El TSJ confirma asi la sentencia del Juzgado de lo Social, que
determin6 también que el 60 por ciento de la responsabilidad por
enfermedad profesional debia ser asumido por el INSS.

LAS HARINAS

La Sala de lo Social
del Tribunal Superior
de Justicia (TSJ) de la
Regién de Murcia ha
desestimado el
recurso presentado
por una mutua contra
la sentencia de un
Juzgado que declaré
la incapacidad
permanente para su
trabajo de un
panadero que es
alérgico a las harinas.

“Unidos por la calidad”
CENTRO DE DB YRIBUCION SFICIAL cﬂfs (i E 3

NICJU ;e

Distribuidor Oficial

wwwAnlicil

www.nicju.com.ar
Tel.: 4488 8088 - Av, Diaz Vélez 1270 - Ciudadela - info@nicju.com.ar
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BRASIL

§  qaa

Una fotografia se ha hecho
viral en las horas previas al
clasico del futbol de Esparia,
donde se muestra un lado poco
conocido del crack argentino

ARWAY del equipo catalan

Empleado de la Padaria Delicia (Brasil)
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Conoce al

“csemelo panadero”
de Lionel Messi

parece que la estrella del equipo catalan encontrd una
nueva pasion en su vida: La panaderia, ;sera cierto?... No
sefiores, los fanaticos del futbol podemos quedarnos
tranquilos.

Una fotografia publicada en Twitter se ha hecho viral en
las ultimas horas, coincidiendo con la antesala de un
partido crucial para las aspiraciones de madridistas y
barcelonistas de conquistar el titulo de liga de Espafia. En
dicha postal se muestra a un posible Lionel Messi que
cambi6 los implementos deportivos por la utileria de
panaderia.

“..Lavida Es asi, un dia sos el mejor jugador del mundo
v al otro dia estas trabajando en una confiteria...

#Messi... ”, dice el texto que acompafia a la fotografia
publicada por un usuario de Twitter y que, rapidamente, se
ha reproducido con rapidez en las redes sociales.

Sin embargo, contrario a lo que podria pensarse, la
fotografia no es ninglin montaje sino que se trata de un
empleado de una panaderia brasilefia, quien comparte un
parecido increible con el astro argentino del Barcelona,
seglin informaron varios medios latinoamericanos y blogs
especializados en deporte.




Dos hombres, de
19y 22 anos,
fueron detenidos
por ser presuntos
autores de un
robo a una
panaderia.

SANTA FE. ROBAN EN
BARRIO MARIA SELVA

El comercio esta ubicado en Rivadavia al 6600 pero la
detencion se dio en Las Heras y Hernandarias.

Segun se informd, personal policial realizaba un
patrullaje por la zona cuando vieron a dos masculinos
que portaban una balanza electronica, una caja
registradora y un canasto con mercaderias de
panaderia.

Al ser consultados por los elementos, uno de los sujetos
manifestd que lo encontraron tirado frente a la panaderia
y el otro que se los dieron personal de la panaderia.

Ante dicha contradiccion, se los traslado a la sede
policial donde se establecié que los elementos
secuestrados eran producto del robo en la panaderia.

P P Maquinas, Hornos y Equipos
AN para Panaderia y Pasteleria

HORNOS ROTATIVOS

SOBADORAS 5 :
AMASADORAS RAPIDAS

MEDINA 144 - ITUZAINGO MORTE - BUENOS AIRES
ﬁ Tel: (011) 4624-2955 10 047 /| CEL.:15-5523-0773
WWW.panconpan. email: ventas@panconpan.com.ar
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Tecnologia en alimentos: Pan
de yuca libre de grasas

Un equipo de cientificos del Departamento de Investigacion
en Alimentos (DIA) en la Facultad de Ciencias Quimicas
(FCQ) de la Universidad Autonoma de Coahuila (Uadec)
desarrolla pan a partir de la planta de yuca, con potenciales
beneficios para la salud de los consumidores.

“El proyecto consiste en el
desarrollo de un pan con
potencial funcional,
utilizando harina de yuca,
inulina de agave y una
fermentacion con
lactobacilos. Lo que daria
la funcionalidad al
producto seria la inulina y
la fermentacion como tal,
al poder proveer ciertos
beneficios al consumidor
como es la mejora en la
absorcion de minerales,
principalmente el calcio, la
disminucién de
triglicéridos y colesterol en
sangre, asi como un mejor
transito intestinal”, explico
el licenciado en
biotecnologia genémica
Samuel Longoria Garcia,
estudiante de la maestria
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en ciencia y tecnologia en
alimentos de la Uadec y
colaborador del proyecto.

En esta investigacion,
dirigida por la doctora
Ruth Belmares Cerda,
profesora investigadora
del DIA de la Facultad de
Ciencias Quimicas de la
Uadec, se empleo el
probidtico Lactobacillus
paracasei para realizar la
fermentacion y mejorar el
contenido nutricional del
pan de yuca. Se utilizaron
cuatro tiempos distintos
con su respectivo control;
se evalud el efecto que
tuvo la fermentacién en la
reologia de la masa, en la
dureza y color, asi como
en la composicion quimica

de los panes.

“La innovacion va por
diferentes puntos: el uso
de la yuca para productos
horneados es bajo. El
disefio de un pan con
potencial funcional a base
de yuca es totalmente
nuevo, asi como el uso de
la inulina y la fermentacion
con lactobacilos en pan de
yuca”, explico el
investigador Longoria
Garcia.

De acuerdo con el
cientifico, en un principio,
la investigacion abarcé
dos etapas. En la primera
se determiné y desarrolld
la férmula del pan. La
segunda consistio en la




sustitucién de grasas por
inulina, ya que esta
funciona como una
especie de gel que
permite la misma
sensacion de textura que
las grasas.

En el presente, los
investigadores buscan
medir el efecto que tiene
la fermentacién con
lactobacilos en las
propiedades fisicas y
quimicas del pan de yuca,
asi como el efecto en los
parametros reologicos de
la masa.

Bajo en carbohidratos y
alto en proteinas

1 celiaca2404

Fuente: Federacion de
Asociaciones de Celiacos
de Espafia (FACE).

Los estudios reoldgicos en
masas y panes son de
gran importancia, ya que
permiten predecir el
comportamiento de una
masa al ser horneada vy,
en consecuencia, la
calidad del producto final.
Existen pocos estudios
reologicos de masas y
panes libres de gluten, por
lo que esta es un area de
interés cientifico.

“Actualmente el proyecto
esta en la fermentacion
con lactobacilos, que
consiste en poner a
fermentar la harina de
yuca y se transforman,
principalmente, los
carbohidratos en otros
compuestos organicos
como son acidos
organicos, ademas
aumentan el contenido de
aminoacidos, lo que
brinda un mejor balance

nutricional del pan”,
puntualizé el licenciado
Longoria Garcia.

Entre los principales
resultados destaca que,
por una parte, la dureza
de la masa disminuyd, lo
que permite un mejor
leudado (o esponjado) del
pan. Conforme avanzaba
el tiempo de fermentacion,
el médulo de carga (G’)
fue disminuyendo en un
rango desde 132 mil
168.89 £ (mas/menos) 22
mil 957 hasta 54 mil
206.67 £ 13 mil 348.

Por otro lado, disminuy® la
cantidad de carbohidratos
y aumento el contenido de
proteina debido a la
fermentacion.
Practicamente la
fermentacion hizo el pan
mas balanceado
nutricionalmente de
acuerdo con los
resultados obtenidos.
Hubo diferencia
significativa en el
contenido de
carbohidratos entre el
producto control y los
panes con masa
fermentada, mientras que
el contenido de proteina
aumento ligeramente de
9.43 + 0.64 hasta 12.25 +
2.08.

Con este desarrollo, se
.

busca brindar diversas
opciones que puedan
consumir las personas con
enfermedad celiaca, que
provea un beneficio a la
salud y entrar en un nicho
de mercado importante
para cubrir una demanda
existente.

“Es un producto que
actualmente no es muy
conocido en México, el
mayor porcentaje de
produccion de yuca va
hacia la obtencién de
almiddn. Al hacer un
producto de este tipo se
podria dar un valor
agregado al cultivo de
yuca y existe un nicho de
mercado que, al menos en
este momento, no se esta
explotando a gran escala”,
indicé el especialista
Longoria Garcia.

A futuro, los cientificos
buscaran determinar una
formulacién 6ptima con
base en los resultados de
las etapas anteriores y
préximas pruebas,
ademas de llevar a cabo
la evaluacion sensorial y
la determinacién de la
funcionalidad del pan.
Esto con la finalidad de
patentar el producto
después de las pruebas
pertinentes y transferir la
tecnologia al mercado.
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LA PAMPA

Elecciones en el
Sindicato de panaderos

El titular del Sindicato de Panaderos
pampeanos, Juan Carlos Rodriguez, desestimé
acusaciones que le formularon candidatos de la
lista opositora, con los que competira en las
proximas elecciones que se realizaran el 6 de
junio; y negd cualquier tipo de irregularidades.
Un grupo de afiliados al Sindicato de Panaderos
pampeanos habia formulado acusaciones al
secretario general del gremio inculpandole de
numerosas irregularidades y de coartar sus
intenciones de competir por la conduccion.
Sefialaron que formularon la denuncia tanto en
la Justicia como en el Ministerio de Trabajo,
porque Rodriguez los desafilié compulsivamente
y les niega el acceso a padrones y documentos
del gremio.

RODRIGUEZ NIEGA.

El secretario general llegd hasta LA ARENA
para negar las acusaciones, y sostuvo que “no es
verdad” que se desafiliara a nadie, sino que hubo
renuncia de afiliados a continuar en el sindicato
(mostrd notas firmadas por algunos trabajadores
que piden ser desafiliados); y también agregd
que “desde hace tres afios el gremio funciona en
el Sindicato Vial Nacional, en Cervantes 6”.
Dijo Rodriguez que si bien el gremio tiene
“direccion legal” en su propio domicilio -los que
lo denunciaron aseguraron que funciond en el
propio garaje del dirigente que estd hace muchos
afios al frente de Panaderos, y que éste cobraba
un alquiler-, tiene todo listo para empezar a
realizar actividades en su propia sede, en Salta
572. “Ahi tenemos dos oficinas, sala de espera y
bafio, y lo unico que estamos esperando es una
conexion que nos tiene que hacer Camuzzi”,
dijo el dirigente Panadero.

OPOSITORES.
Candidatos de la lista que enfrentara al
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oficialismo en las elecciones del Sindicato de
Obreros Panaderos, Pasteleros y Afines de La
Pampa, dieron cuenta de una serie de
dificultades que enfrentaban en su intencion de
presentarse en las elecciones.

Javier Cid fue uno de los denunciantes de la
situacion, y estuvo acompafiado por Daniel Abel
Rodriguez, candidato a tesorero, y Raul Antonio
Gonzélez, como primer vocal titular, todos
integrantes de la lista “Renovacion Empleados
Panaderos de La Pampa”. También habian
estado Carlos Sergio Vico y Alberto Alejandro
Sotelo, quienes no pueden integrar la ndémina
porque, afirmaron, Rodriguez los desafilio
compulsivamente y sin otra causa que haber
integrado hace dos periodos una ndmina
opositora.

En este caso Juan Carlos Rodriguez mostré en
este diario una nota donde Vico pedia ser
desafiliado.

LOS PADRONES.

Por otra parte, y ante la presunta negativa a
mostrar el padrdn electoral, Juan Carlos
Rodriguez contestd que era una decisién que no
le correspondia a €l, sino a la junta electoral, y
que tenia conocimiento que estarian a
disposicion de quienes quisieran consultarlos
desde el 18 de abril.

Ademas contestd que la obra social de
Panaderos funciona “muy bien”, y asegur6 que
estan firmados todos los convenios necesarios
con los prestadores. Los disidentes habian
informado de lo contrario, y se habian quejado
de que “ningin médico recibe nuestras drdenes
para atendernos”.

Cabe sefialar que Rodriguez tiene alrededor de
30 afios al frente del sindicato -desde su
fundacion-, y el proximo 6 de junio debera
revalidar su cargo en las elecciones que han sido
convocadas para elegir la nueva conduccion.




Sindicato de Panaderos de la Zona Atlantica

“Nosotros ya estamos
consolidados y ahora el siguiente
paso es establecer capacitaciones
para delegados locales", explicé a
Cuatro Vientos Ariel Coronel,
secretario gremial y delegado
distrital del Sindicato. Coronel
viaja periodicamente desde Mar
del Plata a Necochea trabajando
en el crecimiento del sindicato en
la ciudad.

"Con las capacitaciones del afio
que viene esperamos que los
afiliados comiencen a encontrar su
propia representacion local y que
el sindicato siga creciendo”,
agrego.

En la ciudad hay aproximadamente
unas 90 panaderias, que acumulan
en total cerca de 300 trabajadores.
El objetivo que plantea Coronel es
ampliar la cobertura del sindicato
al maximo con capacitaciones de
delegados locales y que "la gente

RODRIGUEZ AMOEDO C.I.M.S.A.

COMPRA-VENTA DE PANADERIAS, CONFITERIAS
PROPIEDADES Y NEGOCIOS EN GENERAL

I

ROJAS 1285 (1418) Bs, As.
Tel: 4581-0777 / 6845

expansion para 2017.

vea que estamos con ellos".

En ese sentido, se celebrd esta
semana una cena para los afiliados
de fin de afo en la sede que el
sindicato tiene sobre calle 68
(entre 57 y 55), inaugurada en
agosto pasado como parte de esa
visibilizacién que persigue la
organizacién de trabajadores.

Los 70 afiliados que tiene hasta el
momento el sindicato a nivel local
reciben asesoria legal por parte de
un equipo de abogados que
trabaja en la sede, con la Dra
Miriam Tolosa y la Dra Ana Clara
Angulo Vieytes (que ademas
preside el GEN en Necochea)
tomando reclamos y brindando
apoyo a los trabajadores que se
acercan a sus oficinas.

Es el sindicato que mas crecid en los ultimos afios en la
ciudad: SOEPMZA (Sindicato de Obreros y Empleados
Panaderos de la Zona Atlantica Mar del Plata) no sélo
amplid su sede este afio sino que ademas celebrd la
incorporacion de 100 afiliados hasta el momento con una
cena de fin de afio planteando objetivos de mayor

recorren periodicamente las
panaderias de la ciudad buscando
conseguir mas afiliados munidos
de la reciente ordenanza municipal
que regula las actividades de los
panaderos en el distrito.

Durante este afo el sindicato
participé activamente en el
reclamo de los trabajadores de la
ex CEPAN como un primer
movimiento luego de varios afios
de letargo.

Con pujanza, ahora SOEMPZA estd
enfocado en la formacién de
cuadros locales, en busca de
fortalecer el movimiento de
trabajadores en un sector
postergado del mercado laboral.

Por otro lado,
representantes
del sindicato

L S

Administracion Integral en la RESTAURACIONES
Contabifidad e Impuestos ENGRASE MENSUAL DE MAQUINAS
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PLAZA HUINCUL - NEUQUEN

Lo golpearon y ahorcaron
para robarle $200 mil

Huincul, lo golpearon y le apretaron el cuello para
robarle 200 mil pesos. Los sospechosos habrian
contado con el dato certero de la presencia de dinero
para pagar los sueldos del comercio.

Dos ladrones armados y con los rostros
cubiertos entraron a la casa de un
panadero de Plaza

El hecho ocurrié a la madrugada en la
vivienda ubicada de calle Nolasco de
barrio Ruca Quimey, donde vive un
matrimonio. La mujer sali6 de la casa
hacia la panaderia, sin imaginar que
afuera habia dos jovenes al acecho.
Minutos después, su marido atendi6 al
canillita conocido que todos los dias le
lleva el diario y, apenas cerrd la puerta
de ingreso, fue sorprendido por los
ladrones.

“Le patearon la puerta, se le fueron
encima y lo golpearon en la cabeza”,
relato la esposa del panadero. Los
encapuchados armados atacaron a
Manuel Tapia, un hombre de 73 afios,
duefio de la panaderia Santa Milonguita,
ubicada en avenida San Martin al 400

Ademas de los golpes en la cabeza, los
delincuentes le pasaron una soga
alrededor del cuello y lo amenazaban
con ahorcarlo si no le entregaban el
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dinero. La esposa de la victima dej6
entrever que los ladrones podrian tener
el dato de que en la vivienda estaba el
dinero destinado al pago de los salarios.
“Habia 200 mil pesos para pagar
sueldos”, explico.

Producto de los golpes, el hombre debio
ser asistido por personal médico y
permanece con reposo en su casa. Pese a
que a uno de los jovenes se le cayo la
mascara que portaba, el hombre no pudo
reconocer a sus atacantes.

La mujer indicé que es la segunda vez
que les roban. “La anterior fue el 7 de
junio cuando también nos sacaron
mucho dinero. Es como que nos tienen
marcados”, manifestd preocupada.

El fiscal del caso, Gaston Liotard,
adelant6 a este diario que en la vivienda
se pudo levantar el rastro de una huella
de calzado y que se investigaran los
videos de las camaras de seguridad que
hay en la cuadra para tratar de dar con
los delincuentes.




Tras amenazar a la empleada con una cuchilla, un
solitario delincuente asalté una panaderia en Santa Fe

Nicolas Verna, titular de la Panaderia “Anahi” (de la zona de Villa Aguirre),
conté que “estaba la empleada atendiendo la panaderia y entré una
persona encapuchado y la cara tapada con un panuelo. Tras amenazarla
con un cuchillo le pidié6 la plata a la empleada que del susto salié
corriendo para atras y empezé a los gritos. Estaba en el lugar y escuché
que decia ‘me estan robando’, agarrando alrededor de 1000 pesos para
salir corriendo”.

Verna decidi6 avisar a la
policia, pero salir a perseguir
al delincuente. “..Sali por una
puerta lateral que hay en el

lugar para interceptarlo. Justo
habia una clienta afuera que
me dijo que habia escapado
hacia Casacuberta. Subi a la
camioneta y sali a buscarlo
alcanzandolo en la esquina de
Vigil, donde lo intercepto con
la camioneta y me tira una
cuchilla grande tipo carnicero,
con la que habia amenazado a
la empleada, y me rompio el
parabrisas...”.

Narr6 que “..aprovechando
eso, esta persona salio en
direccion opuesta a la que yo
estaba, habia gente que vio lo
que estaba pasando pero
cuando sali de la camioneta
no estaba mas. Creo que se
metié en alguna casa o en el
algun lado, pero desaparecio.
Le pregunté a la gente que

estaba mirando y nadie me
quiso decir...”.

Al respecto dijo que “..tengo
camara de seguridad en el
local y la filmacion se la voy a
llevar a la fiscalia porque
sinceramente estoy cansado
de los robos. Todos saben
quiénes son los que roban a
los que trabajan, se lo dijimos
a la policia...”.

Detall6 que “...hace quince
dias le robaron la moto a un
empleado afuera de la
panaderia, y también hicimos
la denuncia en la comisaria
Cuarta. Hace dos meses que
venimos de una racha de
robos y le dije a la policia que
estaria bueno que empiecen a
hacer algo...”.

EL CORRENTINO sk
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TODO PARA EL PANADERC
FABRICA DE:

ARMADORAS DE PAN
CORTADORAS DE MASA
EQUIPOS COMPACTOS
TRINCHADORAS DE PAN

LAVADOS DE TENDILLOS ,
HORNOS ROTATIVOS - BAGGETTES - UTILES DE PANADERIA r
MAQUINARIA EN GENERAL - TECNICO EN HORNOS ROTATIVOS

ALBARINOS 3544 - Lanus ESTE - 1. #246-7859

E-mail: elcorrentine@volsinectis.com.ar
¥isite nuestra pagina Web: hitp//elcorrentinosri.e.net.ar
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CIERRAN MAS DE

CRISIS

100 PANADERIAS

Por la suba de tarifas y el derrumbe
del consumo peligran miles de
empleos en todo el pais.

Mientras fuentes de la entidad
sefialaron que "en el interior de la
provincia de Buenos Aires y en el
Conurbano, cerraron cien panaderias
este ano", el presidente de Faipa,
Jorge Vittantonio asegurd que "somos
30.000 panaderias con 250.000
trabajadores y estamos ante la

posibilidad de que haya mas conflictos.

Pedimos al gobierno nacional y a
gobernadores que intervengan y se
discutan soluciones en la mesa
sectorial".

En la Capital Federal la baja en las

ventas de pan fue de 40%; en el
interior, de hasta 30%.
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Por la crisis actual el sector panadero
propone un didlogo con el gobiemo y
los sindicatos

CON EL TELON DE FONDO DE UN
CENTENAR DE PANADERIAS CERRADAS
ESTE ANO, LA FEDERACION ARGENTINA

DE LA INDUSTRIA DEL PAN Y AFINES
(FAIPA) SE DECLARO EN "ESTADO DE
EMERGENCIA ECUNOMICA NACIONAL" Y
PIDIO UNA REUNION DE LA MESA
SECTORIAL CON EL GOBIERNO,
PROVINCIAS Y LOS SINDICATOS PARA
EVITAR UNA MAYOR SANGRIA ENTRE SUS
250.000 TRABAJADORES.




\

‘= &
*...5e estan cerrando panaderias y se van a seguir

cerrando si esto no cambia...", aseguro Jorge
Vittantonio.

La crisis industrial, por la caida del
mercado interno (-20/30% ventas este
ano) y el aumento brutal de los costos
de los servicios son las causas de la
llamada Emergencia Sectorial en la
Industria del Pan, como ellos lo
definen.

"...ae estan cerrando panaderias y se
van a seguir cerrando si esto no

cambia...", aseguro Vittantonio. En un
nuevo y duro documento que prepara

el sector, resaltan varios factores como

"...los gravosos incrementos que han
venido sufriendo desde el afio pasado
los servicios...", asi como también la
presion impositiva y "...l1a interminable
escalada de precios que no cesa pese
a los anuncios oficiales...".

Abel Rodriguez, delegado de la
provincia de Buenos Aires, afirmo que
"...por lo que hemos visto de cada una
de las provincias, estamos en una
sifuacion muy mala. Estamos tocando
fondo, en una situacion donde ya
empiezan a cerrar las panaderias y

donde nadie te da una solucion de
nada...".

Otro problema detectado por el sector
es la aparicion masiva de panaderias
clandestinas, que "...al no poder
afrontar los crecientes costos, (los
empresarios) cierran sus puertas y
trabajan en la ilegalidad. Esto también
implica un riesgo enorme para la salud
de los consumidores...", advirtio
Vittantonio.

Por su parte, las ventas en panaderias
portefias cayeron un 40% promedio en
marzo pasado respecto del mismo
mes del afio anterior, y los panaderos
advierten gque la crisis del sector se
agudizara en mayo, cuando aumenten
el gas y el agua. Asi lo explico el
presidente del Centro de Industriales
Panaderos de Buenos Aires, Jose
Alvarez.

Esta entidad pidié entrevistarse en el
corto plazo con el secretario de
Comercio, Miguel Braun, porque dice
contar con una propuesta para
abaratar los precios. Consiste en que
haya un subsidio del 30% sobre la
bolsa de harina para que los valores
se mantengan estables, y con el
consenso del resto de la cadena.

"...al no poder afrontar los
crecientes costos, (los
empresarios) cierran sus puertas
y trabajan en la ilegalidad. Esto
tambien implica un riesgo
enorme para la salud de los
consumidores..."
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iiiQUE CARACTER!!!

- :Como amanecio mi cielo?

- Parcialmente emputada y con altas
probabilidades de mandarte a la mierda...
mi amor.

por un millén de dbélares?”
supuesto”, respondia ella
r un délar?’, preguntaba de nuevo
ee usted que soy?’
ma ofendida.
25 va ha (J___IE!_j.E]I_':n'.__} claro,

s negociando el precio’,

Groucho Marx

jrases para compariir...

* Mi novio es una bestia. (La Bella)
* Levantaré a los caidos y oprimiré a los grandes. (El sostén)
* Estoy hecho pedazos. (Frankestein)
* iSe me estropeo el despertador! (La Bella Durmiente)
* Es mejor dar que recibir. (Un boxeador)
* El que llegue primero es un feto. (Los espermatozoides)
* No veo la hora de irme. (Un ciego)
* Mi novia es una perra. (Pluto)
* Aqui el que no corre, vuela. (Un terrorista)

* Los JAPONESES no miran, sospechan.
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FRASES CELEBRES: LEY DE MURPHY

* Las probabilidades de que 1a TOSTADA caiga por el
lado de la MERMELADA hacia abajo, es directamente
proporcional al PRECIO de 1a ALFOMBRA.

* HAGALE un FAVOR a alguien y le tendra que hacer
muchos mas.

* Em cuanto mencionas algo, si es BUENO desaparece Y,
si es MALO, sucede.

* El TRABAJO en EQUIPO es esencial. Le permite
culpar a otro.

* EMPUJA una cosa con la FUERZA suficiente y veras
como te cae encima.

* El SEGURO lo cubre todo. Menos lo que sucede.

* El primer lugar donde BUSCAR ALGO es el ultimo
lugar donde esperameos encontrarlo.

* 1 MECANICO nunea habra visto un modelo como el
suyo.

* La persona que puede SONREIR cuando las cosas van
MAL ha pensado en alguien a quien CULPAR.

* La persona que no acudié a la REUNION es la que esta
trabajando en el problema.

* No se puede HABLAR MAS que una persona que NO
SABE de que esta hablando.

* No permitas que tus SUPERIORES sepan que eres
MEJOR que ellos.

* Si los CABLES se pueden conectar de dos o mas

formas diferentes, la primera que pruebes es la que
CAUSA mas DANOS.
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pe PANADERIAS

“DISTRIBUIDORA NOELIA” Cnel.
Méndez 1079 - Wilde. Tel: 4227-8522
/ 4207-8500 / Nextel 156*688

QEUIA "PROVEEDORES)

ADITIVOS / INSUMOS /
LABonATonlos

“SAF ARGENTINA" Tel.: Cabrera

4338. C.AB.A. Tel.: 011-4833-8000
“ARGENIT” Elcano 4115. CAB.A.

Tel.: 4554- 1396

EQUIPAMIENTOS
COMERCIALES

“GALE"” San Matias 153. San Justo.
CONMPRA Y VENTA DE Tel.: 4625-0697
MAGUINARIA NUEVAS Y “PAN CON PAN"” Medina 144.
SSARA= Ituzaingd. Tel.: 4624-2955 / ID
152*2047 / ID 152*664
“SAYOS” Av. Jujuy 823. CABA.
Tel.: (011) 4931-7969 / 9454

“A.G.M.E.” Tel.: 15-3539-4439 /
15-5713-3389 / ID 680*6711
“BRITO HNOS.” Av. Gral. Lemos
1917.

Los Polvorines. Tel.: 4667-6624

“KALINIUK-INDUPAN" Tel. 15- e
4992-9421. 1D 605*3378 TRINCHADORAS

FABRICAS DE HORNOS -
ARNMADORAS - BATIDORAS -

“A.G.M.E.” Tel.: 15-3539-4439

MATERIAS PRIVIAS / 15-5713-3389 / ID 680*6711
“BURNER"” Cahi 678, C.A.B.A.
DISTRIBUIDORA CA-MI" J. D. Tel.: 4911-2302/4911-1675
Perén 3340. Banfield. TeI.: 4273-2172 “BRITO HNOS.” Av. GraI. Lemos
“DISTRIBUIDORA LUCERO” 1917. Los Polvorines. Tel.: 4667-6624
Larroque 1743. Banfield. Tel.: 4202- “EL CORRENTINO” Albariios 3544.
6742 Lanus E. Tel.: 4246-7859
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"KALINIUK-INDUPAN" Tel.: 15-
4992-9421. ID 605*3378
“"HORNOS VULCANO - PABLO
RAU”

Tel.: 15-3539-4439

“PAN CON PAN" Medina 144.
Ituzaingd. Tel.: 4624-2955 / ID
152*2047 / ID 152*664
"ROT-CARR" B. Perez Galdos 9529.
P. Podesta. Tel.: 4769-7494 / 4739-
4002

GRASAS Y VIARGARINAS

“DISTRIBUIDORA NOELIA” Cnel.
Méndez 1079 - Wilde. Tel: 4227-8522
/ 4207-8500 / Nextel 156*688

LEVADURAS

“SAF ARGENTINA" Cabrera 4338.
C.AB.A. Tel.: 011-4833-8000

PAPELERAS

“CABALLERO ORTIZ & POZZI"
H. Yrigoyen 5160. Lanus. Tel.: 4241-
3449 / 4834

SALSAS - TOVIATES -

MORRONES - ACEITUNAS

“BACALAR" Araoz 578. Villa Madero.
Tel.: 4652-5216 4655-1441

SERVICIO TECNICO DE
MAQUINARIAS

“A.G.M.E.” Tel.: 15-3539-4439 /
15-5713-3389. ID 680*6711
“BRITO HNOS.” Av. Gral. Lemos
1917.

Los Polvorines. Tel.: 4667-6624

UTILES PARA PANADERIAS Y
CONFITERIAS

“OMAR RODRIGUEZ S.R.L.” Malabia
2468. San Justo. Tel. 4441-1200 /

AVISOS CLASIFICADOS

LINORRNNE 2B para zorra de 70-90. :
ID: 15272047 VALOR DE VENTA: =

CEL.:15-5523-0773 $ 98.000.-

:I_I - Wy
’ : L L
E |

-:":n_r -

MAQUINA GALLETERA ARGENTAL
CON ENLATADORA AUTOMATICA:
Posee 3 moldes intercambiables: galleta
cuadrada-galleta redonda y bizcocho.
Posee pica incorporada. Producciéon 200
unidades por minuto . Reparada a nuevo.
Motor Trifasico 1,5 HP
VALOR DE VENTA $ 75.000.-.-




PRESENTAMOS

Equipos Modemos para Panaderias y Confiterias
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Avaasadords RAplaas

ATaSCOn 1a0c0
Para 156 bancsjas da 50 kKo
e 4570 Cm, de Harno
&0 Kg. de PanHom

Batidora Planetaria

Zobadora

S o
) Manten Tinchader Compacto
400 kg Hom

Trincha de 35 Cm,
v

Complenentos
Lateros y bandejas buscanos en

=T Facebook

como Brito Hnos.

TOMAMOS VEHICULOS
EN PARTE DE PAGO

(Sujeto a aprobacién, Modelo 2011 en adelante, en
excelentes condiciones, con documentacion al dia)

Av. Gral. Lemos 1917 - (1613) Los Polvorines - Bs. As.
Tel.: 011-4667-6624
www.britohermanos.com.ar




