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Eoicorial

A mi entender las instituciones estan constituidas por un grupo de personas, ya sean
dirigentes, miembros, industriales u obreros que en conjunio protegen los infereses de todos
los panaderos, con reglamentos para su funcionamiento interno y externo, con
instalaciones, y acumulacion de experiencia y profesionalismo. Hoy, la Federacion
Provincial, que tal como dice su nomenclatura, nuclea a los Centros de Panaderos de la
provincia, se enfrenta a un intento de Federacion paralela representada por dirigentes que
en algun momento formaron parte de la FIPPBA.

Ahora bien, esta situacion nos lleva a reflexionar que siguiendo la decision o el juicio de
estas personas, los representanies que no se encuentren de acuerdo con el accionar de la
FAIPA édeberian tambien crear una Federacion Nacional paralela?

No, eso no es correcto, creo que los objetivos de quienes dirigen las entidades madres
tienen que estar orientados a construir, no proponer la destruccion.

Resulta imprescindibles que entre las Federaciones, que se supone son él ejemplo de
fodos los Centros de Panaderos que representan, exista y predomine él respelo, el consenso,
la pluralidad de opinion, y aun cuando exista la disconformidad de acciones, se trate de
resolver la problematica no de crear conflicto.

éDe que sirven las divisiones? Los panaderos no deberian encontrarse en medio de una
puja de poderes, sino estar inmersos en beneficios, con legitimidad institucional y logrando
el impulso de un bienestar economico y una cultura democratica.

Si bien es cierto que fodos tienen el derecho a expresar su pensamiento y a participar en
la vida gremial, ello no implica que no se debe respetar el orden, las normas y las
disposiciones que precisamente existen para garantizar el crecimiento de las instituciones.

Es necesario que, sin dejar de reconocer el deber de cada parte, se respeten las normas
de convivencia. Esa es tal vez la primera condicion para asumir las tareas y
responsabilidades de cada parte. Es necesario que quienes conforman el gremio se muevan
dentro de un espacio de cordialidad, de plena libertad y respeto entre fodos.

Por otro lado, Industriales Panaderos felicita a las autoridades de la FIPPBA por la
incorporacion de cuatro Centros de Panaderos: Ezeiza, Presidente Peron, Lobos y San Miguel
del Monfe.

Nos despedimos de esta edicion, con el deseo de que algunos dirigentes aprendan lo que
es la verdadera democracia y trabajen unidos a tavor del Gremio de Industriales Panaderos,
dejando de lado traiciones y malas acciones e impulsando ideales y suenos.
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Entrevista a Emilio Majori, Presidente de 1a FIPPBA

"...0e ningadrA nmarerA paeoe sdoOsSISTIR drA
Asoclacior qae solo es ar "sello ce goma...”

. Cual es su vision acerca de la formacion del
Centro de Industriales Panaderos Confiteros
de la Provincia de Bs. As? Que fue
conformado, entre otros, por Rubén Salvio.

Es lamentable que un dirigente con
experiencia como Rubén Salvio hoy, tras un
traspié en el que perdio legitimamente, forme
otra institucion cuando la mayoria de la Provincia
de Bs. As. no le dio la oportunidad de seguir al
frente de la misma, quizas porque el estaba
ocupado con otros asuntos importantes como la
FAIPA y el Centro de Industriales de Quilmes.
Por lo tanto, pienso que con esta actitud demuestra que ha
perdido los estribos, creo que ningun dirigente puede
accionar de ese modo, se extralimitd, le esta faltando el
respeto a la FIPPBA, institucion a la cual él defendid y que lo
lanzo al ambito nacional.

.Se sabe quiénes integran esta nueva asociaciéon?

No lo sé, aunque me imagino quienes la integran... pero
me parece que no hay una representatividad legitima.
(Cuales cree usted son los objetivos que persiguen al
formar esta asociacion paralela a la FIPPBA?

Creo que quienes la integran buscan demostrarse a ellos
mismos que son capaces... o incapaces. Considero que en
poco tiempo "el fracaso esta a la vuelta de la esquina". De
ninguna manera puede subsistir una asociacién que solo es un
"sello de goma".

.Considera que es una forma de dividir la provincia?

Caractersticas:

Por supuesto, quieren dividirla para debilitarla.
Estoy seguro que las mismas personas que lo
acompafian van a dar paso un costado, no es
logico lo que estan haciendo. Si bien es un
recurso legal, hay que tener en cuenta que ya
tuvieron un fracaso que fue el de los pasteleros, el
gremio pastelero dijo que no reconocia a esa
institucion. Es una institucion "fantasma".

En octubre no se si continuaré, pero en el caso de
irme me voy conforme de haber cumplido con
mis objetivos: defender la institucion de la
provincia de Bs. as.

Asimismo creo que toda esta conducta, también tiene que
ver con que en el primer periodo que yo asumo en la FIPPBA
ellos me armaron la comision directiva, y en esta oportunidad
la arme yo, simplemente convoque a toda la Provincia para
conformar la comision, solamente habia dos personas que yo
no queria integrar porque me traicionaron y por lo tanto no
puedo rodearme de traidores.

. Quiénes son esas personas?

Hugo Natale y Antonio Di Costanzo.

.Cuanto tiempo piensa que puede subsistir esta
asociacion?

Este tipo de instituciones mueren en el tiempo. Quizas
alguien después las saca relucir como hicieron con el CIPAN,
quien en el aflo 1994 fue la ultima vez que actud Garcia
Puente en la FAIPA con un voto y hoy "misteriosamente"
aparece pagando una deuda de $ 7000 y teniendo los 24 votos
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que le permitieron ser reelecto a Salvio en la Federacion
Nacional, lo que le significan 1200 afiliados, casi la misma
cantidad de la FIPPBA. Las cuentas en estos casos son muy
simples... si la FIPPBA no hubiera abonado en 14 afios los
$800 de cuota mensual que paga, hoy deberia a la FAIPA
mas de 130.000 pesos y al CIPAN le cobraron por esos
mismos afios 7000 pesos... {No es extrafio?

Cada dia tengo mas desconfianza, fijese que nos
impugnaron el acuerdo salarial firmado en octubre del afio
pasado, y acaba de salir homologado (el Ministerio de
Trabajo nos reconoce como legitimos firmantes). Ellos dicen
que perdimos en el Congreso de Santiago, eso no es correcto,
nosotros no fuimos a jugar a nada, sélo a apoyar.

También he leido declaraciones del sefior Salvio diciendo
que no me respondieron las bases o no acataron lo que yo fui
a hacer, esta confundido, yo fui con un objetivo que fue
cumplido.

Sin embargo, en las fiestas de fin de afio el discurso de
Salvio era dirigido a un mensaje de unidad.

.Considera aquellos discursos como un recurso hipocrita
para realzar la imagen de la FAIPA entre los
representantes de los centros?

Yo tengo la grabacion de la fiesta de Matanza, estan las
estadisticas de la cantidad de invitados que tuvimos,
asistieron 550 panaderias y eso lo puede certificar un
escribano. De 800 panaderias, asistieron 550. Cuando yo digo
"invito a la unidad del pais", Salvio dice "yo soy amigo del
presidente, aca tiene mi mano vamos a trabajar juntos". Esto
esta filmado y mientras él decia publicamente esto armaba
una institucion paralela denigrando a la gente de la FIPPBA,
no creyendo en nosotros. No hemos podido cumplir con el
proyecto de recorrer todo el pais, pero la FAIPA nos trajo un
montdén de problemas, pudimos asistir al congreso solamente

www.panaderosargentinos.com

por el recurso de amparo, buscaron desgastarnos y casi lo
logran.

Ellos pusieron 10 cargos contra la FIPPBA en el Congreso de
octubre del 2006 y yo les puedo poner 10 cargos por el
Congreso que acaba de terminar y anularlo, no esta dentro de
mi animo como dirigente, pero creo que no merecen otra
cosa.

Salvio fue elegido Presidente representando el CIPAN?
No se, no esta claro el tema. La Provincia de Bs. As. llevo
otros delegados, vamos a pedir una aclaracion a Personeria
Juridica de la Nacion y ademas queremos saber quién es
CIPAN y a quién responde. Estoy mal porque el discurso era
una cosa y la realidad es otra. Cuando me volvia de Santiago
del Estero quise renunciar, ya estaba harto del manoseo al
que era sometida la FIPPBA, me dijo que me quede y que en
Buenos Aires me iba a acompafiar para levantar la
presentacion que hizo en contra nuestra... pero fueron
mentiras, son situaciones que no logro comprender.

. Qué momento esta transitando la FAIPA?

Nosotros no tenemos noticias, nos ignoran, vamos a ver
quiénes son los que han traido como representantes. ;A quien
representa Hugo Natale? Que hagan una asamblea en La
Plata a ver cuantos panaderos junta.

.Considera que les resulta dificil resistir a la tentacién
de lograr mas poder...?

Si, es un poder desmedido completamente. No se que le
estara pasando por la cabeza, me extrafia su actitud. Rubén
Salvio quiso echar 20.000 veces a Hugo Natale y ahora lo
defiende a capa y espada. Estan haciendo cualquier cosa con
la Provincia de Bs. As. pagan como socios, pero en algunos
casos no pagan el Fondo Convencional. El inico correcto, y
me resulta lamentable que se mezcle en estas situaciones, es
Juan Carlos Garcia de Berazategui, el paga el Fondo
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Convencional y la cuota societaria como corresponde, ¢se es
un buen dirigente. La Plata tampoco paga el Fondo
convencional, ellos lo cobran pero no pagan el porcentaje que
le corresponde a la Federacion y hace dos afios que no paga
la cuota societaria. ;Qué hacen con el dinero recaudado?

¢La situacion con Florencio Varela?

Ellos algo pagan , la que no paga nada es Nancy Ferreira de
Avellaneda. Ellos aducen no pagar porque no somos

autoridad, eso no es correcto. Quedara en ellos respetar las
autoridades.

Me estan proponiendo que hay que hacer elecciones, yo no
voy a manosear a nadie.

Quiero resaltar que es triste que queriendo formar "este sello
de goma", intenten también dividir a los centros. En el caso
de La Matanza fueron a ver a quienes no estan de acuerdo
conmigo, pero no tuvieron eco tampoco.

Entrevista con Daniel Insua, Vicepresidente de la FIPPBA

SE IMPLEMENTARA EL CODIGO DE BARRAS PARA LOS
CENTROS DE LA PROVINCIA DE BUENOS AIRES

EL CODIGO DE BARRAS ES LA REPRESENTACION DE UNA DETERMINADA INFORMACIGN MEDIANTE UN
CONJUNTO DE LINEAS PARALELAS VERTICALES DE DIFERENTE GROSOR Y ESPACIADO. ACTUALMENTE, EL
CODIGO DE BARRAS ESTA MASIVAMENTE IMPLANTADO DE FORMA INTERNACIONAL HASTA EL PUNTO DE QUE
PRACTICAMENTE LA TOTALIDAD DE LOS SERVICIOS ¥ PRODUCTOS DE CONSUMO LO INCORPORAN.

Sr. Insua, hablemos de la incorporacion del codigo de
barras en reemplazo a las boletas en lo referente al
pago del Fondo Convencional...

Esto tiene origen hace ya varios afios cuando todos
los Centros de Panaderos de la Provincia de Bs. As.
Quedaron encuadrados en el Convenio Colectivo de
Trabajo que se firm6 en 1994.

Este, en su articulo 45 establece que cada empleador
debera aportar el 2% del sueldo mientras que el
trabajador el 1% , ese 3% que quedo conformado sera
dividido, siendo que el 1,5% sera destinado al centro de
panaderos local y la otra mitad al sindicato local, a la
vez cada centro debera enviar a la Federacion el 15% de
lo recaudado mensualmente.

Sucede que el Banco Provincia no puede continuar con
el sistema de Boletas, necesita mucho personal para el
control y tampoco ese sistema es confiable ni para los
Centros ni para los Sindicatos. Con el Cédigo de Barras
se gana transparencia y por lo tanto también se gana
seguridad. Los colegas también se veran beneficiados
ya que podran efectuar sus pagos en la Red BAPRO de
toda la Provincia. Los Centros o Camaras panaderiles
que hoy tienen cuenta con los Sindicatos SEGUIRAN

HOHM}H DE M XMPU‘Q [ LR[J\
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CON LAS MISMAS CUENTAS.

En los nuevos recibos figuraran
dos fechas de vencimiento, el dia 10 y
el dia 20 de cada mes, si se paga fuera
de esa fecha deberan abonar con
intereses.

También es muy importante que los
Centros cuenten con mail ya que ellos
y los Sindicatos recibiran de la
empresa, mes a mes, un informe de
altas y bajas. Con este sistema los Centros podran hacer
los reclamos necesarios.

La FIPPBA se vio obligada a “cargar” con todo este
trabajo ya que la FOEBA, por motivos que ignoramos,
no quiso participar en el armado del Sistema de Codigo
de Barras.

Si los Centros de Panaderos nos envian los datos que
ya les pedimos, informacién que nos requirio la
empresa, pensamos que en marzo o abril el sistema
estara funcionando. Los Centros deberan promocionar
en sus paginas de Internet o a través de mails el Codigo
de Barras con su debido nlimero de Banco y nimero de
cuenta y todos los datos necesarios para que todos los
aportes lleguen a las cuentas de las Instituciones.

También deseo dedicar unos parrafos a los colegas
porque el 2% de cada sueldo lo aportan ellos ya que
cuando se cred el Articulo 45 el Convenio Colectivo de
Trabajo 231/94 la idea era que el dinero que ingresa a
los Centros se utilice en beneficio de los colegas
creando escuelas de panaderias, mano de obra
especializada, ayuda, perfeccionamiento, tecnologia. O
sea que ese dinero debia volver a los panaderos en lo
que mas necesite.

Espero que los colegas realicen un mejor control de
ese dinero porque lo aportan ellos, Hasta ahora muchos
Centros, por falta de ideas o de trabajo de sus dirigentes,
no han devuelto mucho a los colegas de todos sus
aportes.
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VEALOS ACTUAR, DAN LASTIMA

Realmente estoy desorientado y no sé que "trole" hay que tomar para seguir...

"CAMBALACHE SIGLO XXy
SIGLO XXI", le agrego el XXI porque
creo que los que venian del siglo XX, en
el siglo XXI profundizan y muestran
desesperacion para quedarse con todo.
(Qué les pasa a algunos seres humanos
que no se dan cuenta que estamos de
paso? ;{No entienden que comparado a los
millones de afios que tiene el mundo, la
vida de un hombre dura lo mismo que un
fosforo encendido?

Hace afios que escucho a este presidente decir que va
a llenar los mostradores de gente, que va a terminar con
la competencia desleal, que va terminar con la
clandestinidad, que no se va a vender harina "en negro",
bla, bla, bla!!! Estos vendedores de humo son como el
tero... "gritan en un lugar y ponen el huevo en otro".

(Qué pasd con el INTI? ;Qué pasd con la rebaja del
IVA al 10%? ;Saben qué pas6? Le agregaron a las
panaderias un impuesto que no teniamos. Ademas
(alguien lo presiona por el bromato de potasio?, porque
cuando sale a gritar por todas las radios sobre lo
perjudicial de este producto, a los que estamos en el

Cw
ak 4

gremio panaderil nos causa sospecha porque
todos suponemos que es un "tremendo"
negocio.

Y cuando se metid a vender planes de
Volkswagen no le dejoé ningun beneficio a las
instituciones, a la FIPPBA le vendio dos
planes que todavia los esta pagando y se dice
que hay una grabacion donde se lo escucha
reclamar $30.000 de comision...

LY lo del Convenio Marco? fue una
verdadera vergiienza que en la FIPPBA
nunca se haya hecho una reunion para tratar un tema tan
importante. Si hasta hace poco, en una de las ultimas
trimestrales, escuché a un delegado de Santa Fe decirle
en la cara de este personaje que en el Congreso de
Bariloche le prometid que si aceptaba la
Vicepresidencia sacaba a dicha provincia del Convenio
Marco... como podran imaginar "se lo comié al horno
con papas", en esa oportunidad contesté con evasivas
como hace siempre cuando no tiene respuestas.

Cuando dice que va a terminar con la venta de harina
en negro yo me pregunto. .. JEl sabe quien vende esa
harina? Seguro que no son marcianos. La revista de
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FAIPA esta auspiciada por muchos molinos. También
escuché decir que la Camara Molinera colabora con
FAIPA con $5.000 por mes... {De qué nos hablan estos
individuos? Perdonen la expresion pero... ;nos quieren
tomar a todos por estipidos?

En la ultima trimestral el dirigente Rubén Sabena, de
Santa Fe, nos pidi6 a los dirigentes de la Pncia. De
Buenos Aires que no integremos la lista que se iba a
elegir en el Congreso de Santiago del Estero, yo hablé
por la FIPPBA aceptando esa mocion... Ahora viene los
mas curioso... los dirigentes integrantes de la FAIPA se
hicieron los tontos, como si ellos no fueran integrantes
de la Provincia de Buenos Aires... Son de cuarta!

No obstante sabiendo que no tendrian a la FIPPBA en
contra, por las dudas, reflotaron el CIPAN (a quién le
dieron 24 votos). Si Garcia Puente, su creador y el
mismo que siempre tuvo 1 voto, estuviera vivo
seguramente no se hubiera prestado a esta artimafia. Y
cuando digo artimafia, creo que me quedo corto, porque
para que tenga 24 votos tendria que tener 1200
panaderias afiliadas, si tomamos en cuenta que hay
alrededor de 20 panaderias por ciudad del interior, esta
gente representa a mas de 60 pueblos...
Ly dénde estaban en el Congreso? Yo
solo vi a un par de panaderos alli. Ante
esta irregularidad los dirigentes de
diferentes provincias no dijeron nada, la
unica que se opuso, impugnd y lo hizo
constar en actas fue la FIPPBA.

En el Congreso de Santiago negocid
con el Sr. Presidente de la FIPPBA,
Emilio Majori, y con un testigo de por
medio, que cuando regresaramos harian
una presentacion en Personeria Juridica
para levantar la denuncia presentada por "ALI BABA"
y se seguiria como estabamos hasta el proximo
congreso provincial; ahora nos salieron con un "martes
13", como siempre no cumplen con su palabra y, como
deciamos cuando éramos pibes "pelito pa la vieja".

Dias atras lleg6 un mail al CIPDO con informacion
de un Convenio Marco de Colaboracion y Cooperacion
con el Ministerio de Salud, dicha informacion la mando
CIPPA (Cémara de Industriales Panaderos y Pasteleros
y Afines de la Provincia de Buenos Aires). Esta Camara
no representa los intereses de la FIPPBA ni de sus
afiliados y los que la integran, sigo sosteniendo, "son
vendedores de humo", no tienen conducta gremial. La
unica intencidn que parecen tener es dividir las
instituciones en donde estuvieron mas de 10 afios
haciendo y deshaciendo. Pero claro, como hoy les toca
estar afuera de la conduccion hicieron lo mas facil,
dividen armando otra Federacion con cuatro centros que
no tienen entre todos mas de 50 panaderias asociadas.

Es verdad cuando digo que "venden humo"... son
unos "crotos". Si hasta uno de ellos, que se dice
dirigente... que no se qué dirige, en su partido no le
importa tener socios. Heredd una panaderia que esta
manejada por un familiar, y al parecer dicho familiar le
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niega la entrada porque le roba pan... Imaginense a
estos tipos al frente de las instituciones. .. Son "ALI
BABA y los 40 LADRONES"!!!

Me hicieron sentir discriminado, ya que en mas de
una ocasion durante las trimestrales de FAIPA
mandaron a un empleado a que me prohiba la entrada.
Ellos no dieron la cara, pero logré entrar de todos
modos. Les pregunté quién habia dado la orden y no me
contestaron, pero conozco a estos "crotos", lo que
hacen son trabajos de "hablande" y, lo que es peor, es
que los vemos acompafiados por personajes siniestros
que en sus partidos no son siquiera socios de su centro,
o sea son "lacras" como colegas.

Estoy convencido de que para alcanzar cargos
importantes en cualquiera de las federaciones, todos
deberiamos presentar un curriculum en el cual se pueda
demostrar como nos desempefiamos como colegas, qué
cargos ocupamos en los centros de donde provenimos,
si fuimos o somos presidentes del centro, cudles fueron
los beneficios que les llevamos a nuestros asociados,
como manejamos el dinero de la institucion, cuantas
panaderias hay en el partido y cudntas panaderias tienen
asociadas. Todos estos datos deberan ser
fehacientes porque estos "crotos" son
"jarabe de pico".

Hace poco fui a una ciudad donde habian
estado algunos de estos "crotos" y con
palabras espurias me quisieron difamar.
Pero por suerte este es un gremio en el que,
a pesar de ser grande, todos nos
conocemos; ya sea por proveedores o por
muchos motivos mas. Tengo la suerte de
recordar las palabras de mi viejo "... cuida
el apellido, nunca te quedes con nada
ajeno..." Tenia 10 afios y ya trabajaba de lechero
cuando la leche se vendia suelta, trabajé siempre con
honestidad y mis hijos nunca tendran que bajar la
cabeza cuando me nombren porque nunca me quedé con
nada ajeno. Fui Presidente del CIPDO durante dos
mandatos y medio (desde 1985 a 1990), Secretario de la
FAIPA (de 1990 al 92), de la FIPPBA también fui
Secretario (del 89 al 91) y Presidente de la FIPPBA
durante dos mandatos (del 91 a 1995), también ocupé el
cargo de Presidente del FAIPA (1994 a1996) y
Secretario de la FIPPBA, ambos mandatos nos los
terminé por problemas familiares graves. MI
SATISFACCION ES SERVIR AL GREMIO... Y NO
SERVIRME DE EL.

Una prueba de mi buen accionar es que después de
muchos afios de haberme retirado vinieron amigos, ex
compafieros de comision en el CIPDO, para que los
ayude a reflotar el Centro. Junto a ellos logramos tener
mas de 200 socios, cancelamos las deudas que tenia,
hace tres afios que funciona la Escuela de Panaderia,
invertimos en la quinta recreativa que tenemos en La
Reja, dejamos USS 20.000 en el Banco. Y le voy a
contar otra infidencia, algunos de los muchachos
querian cambiar los estatutos para que yo pudiera seguir
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en la Presidencia, pero me negué terminantemente
porque considero que hay que darle lugar a los mas
jovenes. En el CIPDO no hubo milagros ni sabihondos,
en todas las reuniones de Comision y por semana se leia
el balance (entradas y gastos) y se enviaba un balance
mensual a cada colega asociado. De esa manera todos
sabian que se hace con el dinero de la institucion.
Repito, no hubo "super dirigentes", hubo gente que tuvo
errores y virtudes. Hubo HONESTIDAD y
DECENCIA, que es lo que le falta a algunos que se
hacen los desentendidos y siguen tozudamente. NO
SOLO HAY QUE SER DECENTE... HAY QUE
DEMOSTRARLO. Todos lo dirigentes de bien
tenemos que trabajar para limpiar un gremio como el
nuestro. Lo tenemos que hacer con gente sana y de
trabajo. No podemos estar dirigidos por algunos
bandoleros que nos venden, como decimos los
panaderos, "como pan caliente".
A estos "enfermos" se les pidid que den un paso al

costado, no querian hacerlo y en cada reunion se las

ingeniaban para no dar quorum,
hasta se hacian los
descompuestos. Cualquier excusa
para perpetuarse en el cargo. No
tienen vergiienza. Después de 10
afios tuvieron que irse "por la
ventana". Si hasta tuvieron que
aguantar los que les dijo un
dirigente: "... (No entienden?...

n

o A4

Quiero dejar en claro que cuando digo que son
enfermos es porque pareciera que estan enfermos de
poder... y de otras cosas.

Cuando escribo estas notas se enojan, pero no me
importa porque tengo mucho mas para escribir. Como
dije en un parrafo anterior en este gremio somos
muchos pero todo se sabe. Estos "crotos" se van a llevar
una sorpresa, tienen el vuelo de una perdiz "tres
aleteadas y al suelo". No le tengo miedo a la divisidn, a
estos “crotos” no los quiero cerca de mi.

Asesinan a un panadero en un Intento de robo e ow

Ocurrid en las calles de Monte Chingolo. Un delincuente armado acuchillé a la victima
y se dio a la fuga a bordo de una bicicleta

Un panadero murio tras ser
acuchillado cuando
presuntamente se resistio a ser
asaltado mientras iba a su trabajo
en la localidad de Monte
Chingolo, en el partido
bonaerense de Lants.

Fuentes policiales identificaron a la victima como
Hipolito Espindola, de 58 afios, quien fallecid tras
recibir un puntazo en el torax.

Un jefe policial informé a DyN que el hecho ocurri6
alrededor de las 6.30, cuando la victima circulaba por
las calles Bouchard y Cavia, de Monte Chingolo, en la
zona sur del Gran Buenos Aires. Alli fue sorprendido
por una persona armada con un cuchillo que habria
intentado asaltarlo.

Segun informaron las fuentes, el hombre se habria

Publiie enniestra telista

4b696L-8277
15-4084-1090

trabado en lucha con el maleante y recibi6 una
profunda herida en el pecho, tras lo cual corrié unos
metros y cayé muerto.

Otro hombre que iba a su trabajo, al ver al panadero
herido, llamé a un centro asistencial.

Segun el testigo, el agresor escapd del lugar en una
bicicleta tipo playera de color negro.

Efectivos de la comisaria sexta de Lanus, con
jurisdiccion en Monte Chingolo, tras ser alertados del
hecho concurrieron al lugar y montaron un operativo
rastrillo en la zona en busca del delincuente, que hasta
las ultimas horas de hoy permanecia profugo.

Los investigadores policiales determinaron que la
victima -domiciliada en la calle Bolafios al 4900 de
Lanus- no registraba faltantes entre sus pertenencias.

Investiga lo ocurrido la comisaria sexta de Lanus,
donde se instruyeron actuaciones por "homicidio".

“ASTRA S.H.”

Representante exclusivo en zona sur de:

":T; * []

A Danica
T

ATENCION PERSONALIZADA _
Roberto: 15-6970-5672 [ Leonardo: 15-6370-5673 | Gabriela: 15-6970-5674

Triunvirato 2583 - QUILMES
Tel.: 4280-8506 astrash@speedy.com.ar

Carlos
Boero
Romano
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CITROEN ARGENTINA, LIDER EN LA INDUSTRIA
AUTOMOTRIZ, ACOMPANA AL GREMIO PANADERO.

Adrian Rezk, tinico
vendedor autorizado de CITROEN
ARGENTINA, para el gremio panadero,
informa que los productos mas
comercializados por estos momentos son:
la linea de C4 ya sea en su version
sedan(4 puertas) nafta o HDI o las
versiones Hatchback (5 puertas); y la linea de Berlingo
en sus distintas versiones.

En cuanto a la Berlingo en su version
Furgoén diesel o nafta, que cuenta con una capacidad de
carga util de 600 Kg ., Rezk asegura que “ es muy
adecuada para repartos de panaderia, por su versatilidad
y comodidad, mas si hablamos de la versidn con aire
acondicionado, el hecho que tenga una carga ttil de 600
Kg . hace que no sea necesario el famoso Registro de
Moyano para conducir, asi como tampoco el Ruta por
Gendarmeria. Ademas estamos hablando de un vehiculo
que tiene portdn lateral trasero y puerta libro vidriada
trasera, con lo cual la accesibilidad es optima”.

Los planes que Adrian Rezk se encuentra
ofreciendo para la compra de dichos vehiculos, son 2 :

1- Plan de Ahorro: Dicho plan tiene la
modalidad 70/30, es decir 70% en 84 cuotas, ajustables
al valor del vehiculo, que por ley nacional puede variar
un tope anual del 7.5% anual; y el 30% restante al

contado al momento de la adjudicacion. Cabe destacar
que el ofrecimiento para el Gremio de Panaderos es: un
20% de descuento en la primera cuota de suscripcion,
con beneficios adicionales al momento de la entrega,
como ser: Juego de Cubre alfombras SIN CARGO,
alistamiento pre-entrega SIN CARGO, primer services (
1500 Km .) SIN CARGO, posibilidad de cambio de
modelo, abonando 50% al contado y el otro 50%
prorrateado en las cuotas que restan del plan.

2-Venta al Contado o Financiado: Para
dichas ventas Rezk ofrece un descuento diferencial al
gremio, el cual se mantiene tanto en una venta de
contado o financiada, en cuanto a una venta financiada,
permite financiar hasta el 60% del valor de la unidad,
las cuotas son fijas y en pesos, el sistema de
financiacion es Francés, la financiacion es de terminal,
es decir directa de CITROEN ARGENTINA.

Cabe destacar que Adrian Rezk
es el unico vendedor autorizado para
realizar dichos descuentos, por eso ante
cualquier consulta usted podrd

comunicarse con Adrian Rezk, al 156717-
4180.

L_.—-
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| ¥ Juego de Cubre Alfommbras SIN CARGO
| * Alistamiento pre-entrega SIN CARGO
* Posibilidad de pagar el cambio de modelo
50% contado y 50% prorrateado

* Primer Service (1500 KM) SIN CARGO

Asesor Comercial (PANADERIAS): Adrian Rezk

Cel: 15-6717-4180 / 1el: 4241-3500

 BENEFICIOS ADICIONALES

nﬂl_IEnAl:h AH-DHIMA

BERLINGO FI.II!GI:IH 1 .'.‘-I DIESEL
Berlingo Furgon 1.9 d PLC

Modor Diesad 1.9 aspicada, FOCY
Direccion askstida

Un Porfon Lateral Trasers

Puerha Trasera Hpo b vidroda
Equipo de Audio con CD
Copocidod da Cargo $00Kg

Condiciones de Venta
Precio vanta publico

$ 46.535-
'Ffwhmnm Grem.Panaderos $ 44.220-

Lo precios nd Incluyen paleniarmiento v !I
precios sujetos o vanocion sagun CITREER ARG
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KALINIUK INCORPORA NUEVOS SERVICIOS

SERGIO KAUNIUK es vna empresa con muchos anos de experiencia
dedicada a ofrecer cada dia mas servicios para sus clientes

- k

Ademas de las prestaciones tradicionales medidas ESPECIALES de excelentes detalles
como representante de INDUPAN, SERGIO ..uh‘iu de terminacion, laqueados, lustrados, con
KALINIUK ha acrecentado los servicios mesada de piedra, madera cruda, VIDRIO
constituyéndose como representante directo de CURVO u otros, A LOS MEJORES PRECIOS
HUNICRAM, fabrica de empaquetadoras DEL MERCADO.
continuas del tipo FLOW-PACK aplicable al Otra novedad que presenta SERGIO
envasado de productos de una amplia gama, KALINIUK es la fabricacion de moldes
tanto comestible como farmacéutico. En el originales para trinchadoras de todas las marcas
rubro alimenticio es ideal para bizcochos, y modelos terminados con pintura al horno, con
galletas, bombones, grisines, chocolates, division estandar o con las que el cliente
turrones, salchichas, facturas, masas y pan en necesite. Y ofrece LONAS Y PANOS

todas sus variantes. ORIGINALES PARA TODAS LAS MARCAS

Los materiales de confeccidon que pueden utilizarse son de maquinas, ciegos y con ganchos.
todos los usados en las maquinas TRANS-WRAP Como representante de INDUPAN, lider en la fabricacion
horizontales soldados en frio o caliente, como propileno, de hornos y maquinas para panaderias, recuerda el
pelicula de celulosa en los distintos tipos, acoplados a base lanzamiento de la nueva linea de HORNOS 2009:
aluminio, etc. Cabe destacar que las velocidades varian Entre los que se destacan:
electronicamente y permiten el cambio de formato de A- ROTATIVO-MINI "HISTANA" 8 BANDEJAS con
productos en pocos minutos debido a la gran versatilidad de PUERTA DE VIDRIO CURVO ACERO INOXIDABLE
las maquinas. INTEGRAL "ENAMORA" es una herramienta fantastica.

Ademas vienen en 4 modelos dependiendo del tamaiio del B- NUEVO ROTATIVO "PASTOR" ACERO
producto a embasar y pueden estar construidas en chapa INOXIDABLE para 15 Bandejas de 70x45
pintada o totalmente en ACERO INOXIDABLE. "DESARMABLE" para lugares muy reducidos.

SERGIO KALINIUK , entre otras cosas, representa Para més informacion comunicatse con el §r. Sergio R.
actualmente en forma directa a una fabrica de muebles de KAUNIVUK: Nextel: 605*3378 /011-1558-420-515 /01 1-
panaderia en ACERO INOXIDABLE O MADERA, tanto 1549-929-421/ setgioindupan@yahoo.com.ar /
exhibidores como refrigerados, en medida estdndar como baindupan@gmail.com

DISTRIBUIDOR EXCLUSIVO DE:

Iter
/ Jacal

MATERIAS PRINAS Y UTILES PARA PANADERIAS f
CONFITERIAS PIZZERIAS, HELADERIAS Y AFINES

Afios al Qervicio
del Industrial Panadero

Mas de 40

Av. Meeks 520 - Temperley - Telefax 4244-2404!4244-1411

Sucursal Temperley: Av. H. Yrigoyen 10746. Tel: 4231-3538
Sucursal Longchamps: Av. H. Yrigoyen 19101. Tel: 4233-4933
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FL MINISTERIQ DE TRABKIO HOMOLOGO LA ULTIMA RECOMPOSICION SALARIAL

A pesar de la impugnacion presentada por algunos dirigentes de Ia Provincia de Buenos Aires, las autoridades
del MTE y SS legitimaron a los firmantes del acuerdo y homologaron la iiltima recomposicion salarial

A continuacion transcribimos la resolucion:

Visto el Expediente N° 1.170.467/06 del Registro del
MINISTERIO DE TRABAJO, EMPLEOY SEGURIDAD
SOCIAL, la Ley N° 14.250 (t.0. 2004), la Ley 20.744 (t.o.
1976) y sus modificatorias, la Ley N° 25.877, el Decreto N°
900 la fecha 29 de junio de 1995, y CONSIDERANDO:

Que bajo las presentes actuaciones tramita la
homologacion del Acuerdo Colectivo y Escalas Salariales
suscriptas entre la FEDERACION OBREROS' Y
EMPLEADOS DE PANADERIAS Y AFINES DE LA
PROVINCIA DE BUENOS AIRES (F.O.E.P.A.) por el sector
trabajador, y la FEDERACION INDUSTRIAL PANADERIL
DE LA PROVINCIA DE BUENOS AIRES (F.I.P.P.B.A.) por
la parte empleadora, obrante a fojas 3/6 del Expediente N°
1.281.183/08 agregado como foja 290 a las actuaciones
citadas en el Visto, conforme lo dispuesto en la Ley de
Negociacion Colectiva N° 14.250 (t.0. 2004).

Que mediante el Acuerdo de referencia las partes pactan
una recomposicion salarial de cardcter remunerativo aplicable
a las categorias comprendidas en el Convenio Colectivo de
Trabajo N° 231/94, excluyendo a aquellos alcanzados por el
Anexo que rige para las grandes panificadoras.

Que una vez dictado el presente acto administrativo
homologando el acuerdo, corresponde evaluar la procedencia
de elaborar por intermedio de la Direccion de Regulaciones
del Trabajo, el pertinente proyecto de Base Promedio y Tope
Indemnizatorio, a fin de dar cumplimiento a lo dispuesto en el
segundo parrafo del Articulo 245 de la Ley N° 20.744 (t.o.
1976) y sus modificaciones.

Que de las constancias de autos surge la personeria
invocada por las partes y la facultad de negociar
colectivamente

Que en tal sentido, cabe destacar que el ambito de
aplicacion del presente acuerdo, se corresponde con la
representacion empresaria y la representatividad de los
trabajadores por medio de la entidad sindical firmante,

emergente de su personeria gremial.

Que de las clausulas pactadas no surge contradiccidon con
la normativa laboral vigente y se encuentra acreditado en
autos el cumplimiento de los recaudos formales exigidos por
la Ley N° 14.250 (t.0. 2004).

Que la Asesoria Técnico Legal de la Direccion Nacional
de Relaciones del Trabajo ha tomado la intervencion que le
compete.

Que por lo expuesto, corresponde dictar el pertinente acto
administrativo de conformidad con los antecedentes
mencionados.

Que las facultades de la suscripta para resolver en las
presentes actuaciones, surgen de las atribuciones otorgadas
por el Decreto N°900/95.

Por ello, LA SECRETARIA DE TRABAJO
RESUELVE:

ARTICULO 1: Declarase homologado el Acuerdo Colectivo
y Escalas Salariales suscriptas entre la FEDERACION
OBREROS Y EMPLEADOS DE PANADERIAS Y AFINES
DE LA PROVINCIA DE BUENOS AIRES (F.0.E.P.A.) por
el sector trabajador, la FEDERACION INDUSTRIAL
PANADERIL DE LA PROVINCIA DE BUENOS AIRES
(F.IP.P.B.A.) por la parte empleadora, obrante a fojas 3/6 del
Expediente N° 1.281.183/08 agregado como foja 290 al
Expediente N° 1.170.467/06, conforme a lo dispuesto en la
Ley N° 14.250 (t.0. 2004).

ARTICULO 2: Registrese la presente Resolucion en el
Departamento Despacho de la Direccion de Despacho, Mesa
de Entradas y Archivo dependiente de la SUBSECRETARIA
DE COORDINACION. Cumplido, pase a la Direccion
Nacional de Relaciones del Trabajo a fin de que la Division
Normas Laborales y Registro General de Convenciones
Colectivas y Laudos registrese el presente Acuerdo, Escala
Salarial y Acta Complementaria obrante a fojas 3/6 del
Expediente N° 1.281.183/08 agregado como foja 290 al
Expediente N° 1.170.467/06.

ARTICULO 3: Remitase copia debidamente autenticada al
Departamento Biblioteca para su difusion.

ARTICULO 4: Girese a la Direccion de Negociacion
Colectiva para la notificacion a las partes signatarias.
Cumplido, pase a la Direccion de Regulaciones del Trabajo, a
fin que evalue la procedencia de efectuar el proyecto de Base
Promedio y Tope Indemnizatorio, de las escalas salariales que
por este acto se homologan y de conformidad a lo establecido
en el Articulo 245 de la Ley N° 20.744 (t.0. 1976) y sus
modificatorias. Posteriormente, procédase a la guarda del
presente legajo conjuntamente con el Convenio Colectivo de
Trabajo N°231/94.

ARTICULO 5: Hagase saber que en el supuesto que este
MINISTERIO DE TRABAJO, EMPLEO Y SEGURIDAD
SOCIAL no efectue la publicacion de caracter gratuita del
Acuerdo homologado y de esta Resolucion, las partes deberan
proceder de acuerdo a lo establecido en el Articulo 5 de la
Ley N° 14.250 (t.0. 2004).

ARTICULO 6: Comuniquese, publiquese, dése a la Direccion
Nacional del Registro Oficial y archivese.

RESOLUCION S.T. N°: 1771
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CATEGORIiA SUELDO EXTRAS 50% EXTRAS 100% CHANGAS
BASICO POR Oficial/Maestro 1649,70 14,15 18,85 92.38
HORARIO V% Oficial 1544,40 12,73 16,98 86,49
TASA DE Ayudante 1497,60 12,34 16,46 83,87
IgAR?AA Pedn 1439,10 11,86 15,82
JORNAD -
CONTINUA Cajera 1591,20 13,12 17,49
Dependiente 1497,60 12,34 16,46
Repartidor 1497,60 12,34 16,46
Adicional Jornada Partida 40%
Adicional Oficial/Maestro 659,88 5,44 7,25 36,95
Jornada Y, Oficial 617,76 5,10 6,79 36,40
Partida Ayudante 599,04 4,94 6,59 33,54
Adicional para produccion de 501 KG y 700 KG de harina (PROMEDIO DIARIO EN UNA SEMANA)
ADICIONAL Oﬁc1al/.Maestro 824,85 6,80 9,07 46,19
PRODUCCION | Y2 Oficial 772,20 6,36 8,48 43,24
Ayudante 748,80 6,17 8,23 41,93
Adicional Jornada Partida para produccion entre 501 KG y 700 KG de harina
ADICIONAL Oficial/Maestro 302,94 2,71 3.63 18,47
JORNADA Y5 Oficial 308,80 2,55 3,39 17,29
PARTIDA Ayudante 299,52 2,47 3.29 16,78
Adicional: Mas de 701 KG de harina (PROMEDIO DIARIO EN UNA SEMANA)
ADICIONAL Oficial/Maestro 1649,70 16,60 18,12 92,35
Ayudante 1497,60 12,34 16,46 83,84
Adicional Jornada Partida para produccion mayor a los 701 KG de harina
ADICIONAL | Oficial/Maestro 659,88 5,44 7,25 36,95
JORNADA Y Oficial 617,76 5,09 6,79 36,40
PARTIDA Ayudante 599,04 4,94 6,59 33,54

. R°-LIDARs.A.

Fabrica de Margarinas

MARIOC

MATERIAS PRIMAS PARA
PANADERIAS Y CONFITERIAS

TODOS LOS

DIAS DE
Ba18 Hs!!

tomite 5 OMARS) 40309150 e 55T80589
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La independencia de tener nuestra casa

El distrito de Presidente Peron ya tiene vuelo
propio, y es de gran importancia asumir en caracter
de Presidente de esta institucion, con esfuerzo
mancomunado de los colegas del distrito y el
Gobierno Municipal.

Hemos emergidos en lo socioeconémico gracias a
las gestiones de Jorge Boronat y con su experiencia
hemos encontrado nuevamente el camino. Ademas
contamos con el apoyo incondicional de Miguel
Ovando, quien hoy se desempefia como Secretario de
la FIPPBA, junto a ellos estamos trazando un nuevo
periodo para nuestro sector.

Hoy entendemos la importancia de ser
reconocidos gubernamentalmente y eso nos llena de
emocion y esperanza para que nuestra industria sea
reconocida con relevancia, porque mas alla de la
ideologia politica, nosotros nos encontramos unidos
cada dia mas. Quiero decirles a todos los colegas que
el esfuerzo que estamos haciendo es para el bien de
todos.

El paso que dimos es muy importante y estamos
convencidos que no es una cosa pasajera o un
capricho de algunos. ’ = T M

Atte.Javier Uldani | :

Foto: '_" ;
Pte. Perén acompanando a
sus colegas de Alte. Brown

4911-2302 / 4911-1675

CACHI 678 - CAPITAL FEDERAL

www.burner.com.ar [ infol@bumer.com.ar

INUEVA FUENTE BE HARINA BE
ALTA GALIBAD PARA PANIFIGABOS

En una nota publicada por TODOAGRO, se informa que Anton, un
cultivar de trigo duro blanco de invierno desarrollado por
cientificos del Servicio de Investigacion Agricola (ARS) y de la
Universidad de Nebraska (UN por sus siglas en inglés). Ahora
esta disponible para produccion en la region de las Llanuras
Norteiias como una fuente de harina de alta calidad para fideos,
pan y otros productos horneados.

Anton es el resultado de
15 afos de evaluacion y
crianza selectiva por
cientificos en la Unidad de
Investigacion de Granos,
Forraje y Bioenergia
mantenida por el ARS en
Lincoln, Nebraska, y la
Estacion Experimental
Agricola de UN (NAES
por sus siglas en inglés),
también en Lincoln.

Un genetista de plantas, con el ARS colaboré con el criador
de granos pequefios, con el NAES y otros investigadores para
desarrollar Anton como un cultivar de trigo con niveles
reducidos de la enzima polifenol oxidasa (PPO por sus siglas
en inglés).

Esta enzima, la cual se encuentra en muchas plantas, frutas
y verduras, causa reacciones bioquimicas que llevan a
decoloracidén. En el trigo, los niveles bajos de PPO son
relacionados con una calidad mejorada en los productos
finales, especialmente en el color de los fideos. La harina de
trigo blanco también tiene un sabor mas suave que el de la
harina de trigo rojo, tal como en los panes de grano entero.
Anton es la "seleccion superior" de cuatro generaciones de
progenie de plantas derivadas de cruces entre el cultivar
comercial Platte y dos otras lineas de trigo, WA691213-27 y
N86L177. En evaluaciones durante los afios 2003-2004 en el
Vivero de Funcionamiento de la Region Nortefia mantenido
por el ARS en Nebraska, los rendimientos de grano de Anton
fueron similares a aquellos de Nuplains y Nekota (dos otras
variedades de trigo blanco de invierno), pero mas bajos que
los rendimientos de Darrell, un trigo rojo de invierno.

Durante pruebas realizadas por NAES en el 2007, Anton
rindi6 un promedio de 50 bushels por acre comparado con 57,
53 y 54 bushels, respectivamente, para Millennium, Jagalene
y Wesley, los tres principales trigos de invierno en Nebraska.
Sin embargo, Anton recibié puntuaciones mas altas en
pruebas relacionadas con la resistencia del gluten y la masa, y
en tolerancia a allanar con rodillos. Los niveles mas bajos de
PPO en Anton también significaron que los fideos a base de
la harina de Anton tuvieron menos cambios de color durante
un periodo de evaluacion de 24 horas.

Anton tiene una altura de aproximadamente 31 pulgadas.
Anton es algo resistente a las enfermedades de la roya del
tallo y de la hoja, moderadamente susceptible a la roya lineal,
y tiene tolerancia al virus del mosaico del trigo con origen en
el suelo.

La Seccion de Semilla de Fundacion de UN esta
encargada de peticiones de semillas de Anton.

FUENTE: http://www.todoagro.com.ar/todoagro2/nota.asp?id=9471
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LA FIPPBA TIENE UN NUEVO DELEGADO

El objetivo de promocionar, afederar y organizar los Centros de Panaderos de la
Provincia, Jorge Boronat fue designado por la Federacion de industriales
Panaderos de la Provincia (FIPPBA) como delegado .

Fue nombrado delegado ...

Quiero dejar aclarado que el primer paso fue la
afederacion del partido que represento primordialmente,
Ezeiza, ya que hay que comenzar con el ejemplo. Ahora
que somos socios de la FIPPBA y cumplimos con lo
que los estatutos de esa institucion requiere, decidi
colaborar ya que dispongo del tiempo y las ganas que se
necesita para hacer esa tarea.

Y si, efectivamente, la Comision Directiva de la
FIPPBA decidié darme el cargo ad honorem, de
Delegado para colaborar con ellos en el armado de
centros, salir a caminar y bueno, ayudar a resolver
problemas.

¢ Como logrard alcanzar esos objetivos?

La idea es armar Centros, orientar a los panaderos con
el tema de personeria juridica y con el marco legal para
quedar conformados como institucion. Ademas, los
asesoraré en todo lo referente al precio del pan y, por
supuesto, tendran que asociarse a la FIPPBA.

¢Hace cuanto tiempo comenzo con esta tarea?
Aproximadamente comencé hace dos semanas y ya
quedaron constituidos 3 centros de panaderos con los
cuales estaba en contacto desde hace un tiempo.

;A qué partidos se
refiere?

Colabore con la
afederacion de
Presidente Perdn,
Lobos y Monte.
Ademas, estamos
trabajando con el
municipio de La Costa
y Bolivar.

Usted esta trabajando
ad honorem para la
Federacion ;cudl es el fin o el motor de colaborar con
la FIPPBA?

Estoy colaborando con la FIPPBA para fortalecer y
solucionar diversos problemas que surgen en algunos
distritos, ya que poseo la experiencia, el tiempo y el
conocimiento para que los panaderos que lo necesiten,
encuentren en mi persona una herramienta de
crecimiento.

Es importante dejar de lado nuestras diferencias y
trabajar unidos ya que todos perseguimos el mismo fin:
que crezca el gremio.

Show Room : Av. Jujuy 823 - C1229ABD Ciudad de Buenos Aires
Tel. Linea directa ventas: (54-11) 4931-9454 / 7969
sayosn@infovia.com.ar
www.cayos-exportaciones.com.ar
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RESPETEMOS LA INSTITUCION MADRE

Estimados colegas:

Cada vez resulta mas necesario estimularnos y mirar
el futuro como una realidad no muy lejana. Los cambios
que se aproximan son tomados como la ley de
relatividad (segun Albert Einstein).

Pero quiero ser mas concreto en esta etapa que me
toca vivir. Al asumir como Secretario de la “Federacion
Madre”, ocupo esta tarea con gran responsabilidad,
porque sé que hay mucho por hacer pero me apasionan
los desafios.

Después de haber salido de este shock emotivo que
me produjo la desapariciéon de los Sres. Challier y
Lozano, y ocupar un espacio de tal envergadura, pude
asumir esta responsabilidad con el apoyo total de la
camaraderia que encontré en este entorno; por €so
quiero decirles gracias a todos mis pares de Federacion
Provincial: por el apoyo que me brindan cada dia, un
agradecimiento muy especial al Sr. Don Emilio Majori,
por ser abierto y tajante, a Daniel Insta, Juan Belliziy a
todos mis compafieros, porque pienso que en tan poco
tiempo hemos logrado un equipo de trabajo que quiere
luchar por los verdaderos cambios que necesita nuestra
industria provincial y nacional, que hace afios que esta
estancada y “bastardeada” hasta por el mas
insignificante.

Pero el mayor de mis anhelos es que entiendan que
hay que empezar a respetar a esta institucion madre, que
es la FIPPBA. Tomemos conciencia y empecemos a
encolumnarnos organicamente. Cabe destacar toda la
informacion necesaria llegara a cada rincén de la
provincia, porque no voy a pedir que la respeten, lo voy
a exigir, ya que considero indispensable que se respete a
cada colega industrial.

Y no quiero que lo tomen como un acto de soberbia,
pero en estos tiempos he escuchado demasiado de idas
y vueltas y eso no condujo a nada.

Comenzamos otra etapa y creo en el poder divino,
por eso le pido a diario que no me equivoque en mis
acciones y le doy gracias por ponerme todos los
benditos dias a prueba.

Sr. colegas quiero decirles que ya estamos en
marcha, y lo Gnico que les pido es respeto porque mi

Fabrica de Materias Primas para:

#PANANERIAS & CONFITERIAS @ COMILEARS

# HEFORTFRIAY g ATENHYS & DISTHINUITHERES

Algunos de nuestros productos:
® Gutnalba (Guindas Avtificiales)
Riyjax = Verdes = Amarillas
* Granella (Azicar gramulada)
» Amenalha (Pepipan)
sabor Almendra o Sin Sabor
¢ Nueces = Almendras - Frivas Secas

VENTAS: Sta. Lorena ID 1428928
Solicite Informacion al tel.; 4502-6693/4504-2609

Loscnno 2858 - Cap. Fed - E-mnil: analba @ ciudod.com.ar

Por Miguel Ovando (Secretario de la FIPPBA)

funcion no es dividir,
ni agredir, si decirles
que ustedes son el eje
central de cada
institucion; ustedes son
las bases de cada
centro panaderil; son el
motor para que esto
funcione, y con mucho
respeto quiero decirle
que cada dia vamos a ir
adoctrinando, si es
posible, a uno por uno,
para que el éxito
obtenido sea solamente de ustedes.

Mi mas profunda gratitud para mi amigo Jorge Luis
Boronat por instruirme dia a dia y llevar esta batalla al
seno de la problematica. Por entender mis torpezas, por
empezar a mostrarme que hay otro camino, y “la
pucha” que lo hay. Creo que ha marcado una
diferencia, no lo creo, estoy convencido, y le debo mi
mayor de los respetos. Hay un dicho de un célebre que
dice “cuando un dirigente tiene el mayor de los éxitos,
es cuando el pueblo no le da mucha importancia.”

Por eso colegas no nos engafiemos mas, cada uno
es duefio de sus actos y cuando nos equivocamos
tenemos que asumir nuestra responsabilidad.

Quiero dejarle un gran abrazo a cada uno por tanta
paciencia y pedirles disculpas si en algin momento
molesté con mis actitudes. Pero es inevitable, los
cambios hay que hacerlos para poder llegar al éxito que
merecemos. Hay un proyecto que comenzo y queremos
que todos conozcan, sea quién sea que lo lleve
adelante, asumo la responsabilidad para que se
conozca..

Errores cometemos todos, 1o mas importante es
hacer algo cada dia para no seguir estancado.

Proximamente tendremos un afio muy duro, por eso
les pido que trabajemos en equipo y en camaraderia, no
nos sigamos haciendo dafio como hasta ahora.

Es mi humilde anhelo, que todos, pero todos,
tiremos para el mismo lado.

Me despido, y gracias por tanta paciencia.

CONJTRUCCION DE HORNOS DE MAMPOITERIS
PARA PANADERIAS, PIZIERIAS Y CONFITERIAS

VENTAS DE REFRACTARIOS, BALDOSAS Y HERRAIES

n, Dario Giustozzi

QI

INDUSTRIALES PANADEROS: (O11) 4696-8277 / (O11) 15-4084-1090




www.panaderosargentinos.com I N D U ST Rl ALE s p A N A D E R 0 s www.panaderosargentinos.com

Py

Compromiso Calsa:

P,

[ s
Tgppi®

ingredientes sin grasas trans
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Calsa anuncid el lanzamiento de su linea de productos 0% yrasas trans, especialmente
indicados para la elaboracion de panificados y pasteleria, en linea con las iltimas
tendencias en nutricion.

Las tendencias
mundiales en
alimentacién comenzaron
a virar, durante el
transcurso de los ultimos
afios, hacia el desarrollo
de productos mas
saludables, bajos en
grasas y adicionados con nutrientes especiales, claves
para una buena salud y nutricion.

Si bien el ritmo de vida actual, las obligaciones y el
escaso tiempo que puede dedicarse a la cocina obliga a
la elaboracion de alimentos mas sencillos, el almuerzo
fuera de casa, en la oficina o el de los chicos en el
colegio, aun puede ser saludable. Esto se debe a que
actualmente, y gracias a los avances en la elaboracidon
de materias primas para determinados alimentos,
nuevos productos mas saludables comienzan a formar
parte de la opcidn que los consumidores pueden
encontrar en los comercios.

Y a estos comercios ahora también se suman las
panaderias, las cuales comienzan a ofrecer productos
que, con la incorporacion de cereales, trigo y fibras y
con la novedad de materias primas libres de grasas
trans para la elaboracion de panificados, constituyen
una alternativa saludable para toda la familia.

Las grasas trans estan presentes en baja proporcion
en las grasas provenientes de animales rumiantes y en
proporcidn considerable en los aceites parcialmente
hidrogenados. En los tltimos afios las investigaciones
cientificas han demostrado que las grasas trans afectan
negativamente los niveles de colesterol de los
consumidores, en mayor medida que las grasas
saturadas. De alli la importancia de desarrollar
alternativas libres de grasas trans, con el desafio de
lograr variantes que resulten adecuadas para cada
aplicacion.

Siguiendo esta linea, Calsa, compafiia argentina
dedicada a la elaboracion y comercializacion de
productos alimenticios, lanzo6 su nueva linea de
productos 0% grasas trans, especialmente indicados
para la elaboracién de panes, facturas y pasteleria que,
conservando su sabor, aroma y color, constituyen una
alternativa para las comidas: desayunos, almuerzos,
meriendas y cenas, con el sabor de siempre, pero

mucho mas sanas.
Innovaciéon

Como lider en la innovacion de productos grasos,
desde hace 3 afios, Calsa invierte en investigacion y
desarrollo de productos 0% trans. Actualmente, la
compaiiia reafirma su interés en el desarrollo de
productos que, en el contexto de una dieta variada y
saludable, contribuyen a una vida mas sana. En esta
linea, en el afio 2008, Calsa lanzo6 sus premezclas
saludables con granos y cereales que se suman al
reciente lanzamiento 0% trans.

Destacada como la unica empresa del mercado que
ofrece un porfolio completo de grasas, margarinas y
aceites 0% trans, Calsa se adelanta a las normativas que
rigen la elaboracion de alimentos y que en un futuro,
estaran orientadas a reglamentar una gran variedad de
productos de la industria alimenticia. Pensando en el
cambio por venir, Calsa
trabaja diariamente.

Asuvez,yafinde
incrementar la calidad ﬁ
de sus productos y la
productividad de la
compailia, a fines del
afio 2008, se ampliaron
y remodelaron las
capacidades de la planta
de produccion de la empresa ubicada en el Parque
Industrial Lanus. El principal objetivo de esta accion:
aumentar la capacidad de desodorizacion de grasas de
origen vegetal y animal e incrementar la capacidad de
interesterificacion. Dos pasos importantes en el camino
hacia la elaboracion de productos de mayor calidad.

La desodorizacion es un proceso que forma parte de
la refinacion de los aceites y las grasas, permitiendo
obtener productos que se mantienen con un sabor y
aroma suave y agradable, aumentando también su vida
util. La Interesterificacion es un proceso versatil que
permite obtener productos libres de grasas trans
combinando diferentes aceites o grasas vegetales
naturales que confieren al producto final las
caracteristicas de textura, desempefio y vida util que
requiere cada aplicacion.

COMPROMISO ASUMNMIDO

En un futuro, la obligatoriedad de contar con
materias primas y alimentos libres de grasas trans de
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origen industrial serd un hecho. Por
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el ello, comenzar a trabajar en el
m desarrollo de productos adecuados a
o & la reglamentacion por venir, es un
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paso adelante en el compromiso que

Calsa asumio con la salud y nutricion
de sus consumidores. Los mas de 80 afios de trayectoria
de la compaiiia avalan el desarrollo de productos
innovadores, que la han posicionado como la mayor
proveedora de insumos para la industria de la
panificacion y la pasteleria en el pais, lider en cada una
de sus lineas.
Como parte de ese compromiso y pensando
puntualmente en aquellos que hacen uso diario de los
productos, desde Calsa se estaran brindando cursos de

capacitacion para maestros
panaderos para que
puedan elaborar los
productos de siempre,
optimizando la nueva linea
0% grasas trans de la
compafiia.

Una vez mas, siendo fiel a
los pilares fundacionales,
Calsa ha desarrollado

estos productos con la mas alta tecnologia y calidad de
insumos, elaborando materias primas orientadas al
beneficio del cliente, bajo el estricto cuidado del medio
ambiente.

de cada uno de los pasos involucrados en el mismo:

Pa¢s/ kYo Ed CONOCIENDO EL PROCESO PRODUCTIVO

Para conocer en mayor detalle las diferentes etapas del proceso productivo, Calsa acerca una breve explicacion

1-Se parte de aceites liquidos y grasas vegetales sélidas, que se mezclan en proporciones adecuadas.

2-La mezcla se pone en contacto con un catalizador (que puede ser un dlcali o una enzima) que produce que las moléculas
de la mezcla se reordenen a través del proceso llamado Interesterificacion, obteniéndose un producto que combina las
propiedades de lubricidad del aceite liquido por un lado y las de consistencia que le aporta la grasa vegetal sélida por el otro. A
través del proceso de Interesterificacion pueden obtenerse ingredientes con diferentes propiedades de textura, vida 0til y
funcionalidad para cada aplicacion, variando los tipos y proporciones de materias primas liquidas y sélidas. El producto obtenido
se puede mezclar a su vez con aceite vegetal para ajustar sus caracteristicas.

3-Las formulaciones resultantes se someten a un proceso de desodorizacion, que asegura un sabor y aroma muy suave y
una vida Otil prolongada a través del tratamiento con vapor de agua a altas temperaturas y bajo alto vacio.

4-Finalmente se envasan las grasas vegetales interesterificadas ya desodorizadas o la margarina vegetal (que es una
emulsion de la grasa vegetal interesterificada con finas gotitas de una solucion acuosa) haciéndolas pasar a través de sistemas
de intercambiadores de calor que le brindan una textura suave y plastica.

Productos 0% Trans

L' ':'; » b Proceso de
interesterificacion
=TS

ciilifce
- _ - )
€GS1Y
- argarina
e
- - =)
(= F]

Acoiia Ligusdo
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LA FIPPBA EN PRESIDENTE PERON
o necesarnio contar con &cww {mmw Z {wmtw

Asi lo expreso el Presidente de la FIPPBA, Emilio
Majori, en la visita que realizé la Federacion al distrito de
Presidente Perdn, junto al Vicepresidente Daniel Insua, el
Secretario Miguel Ovando y el Delegado Jorge Boronat.

En el Centro de Panaderos fueron recibidos por su
Presidente, miembros de la Comision y panaderos locales
quienes plantearon sus dudas e inquietudes.

En dicha reunion, que se llevo a cabo en la casa de unos
de los miembros del Centro, aguardando la que sera la sede
de la Institucion, Emilio Majori explico “la necesidad de
contar con bases firmes y fuertes para el crecimiento del
Gremio”.

Asimismo, los panaderos locales volcaron sus inquietudes y el dafio que les provoca que panaderos de distritos
vecinos, muchas veces clandestinos repartan el pan por debajo del costo.

Aprovechando la oportunidad, el Centro local pidi6 federarse a la Federacion Provincial. Cabe destacar que la
FIPPBA agradece la atencion dispensada por los colegas de Presidente Peron. LA FIPPB.A. INFORMA

4595-3277

15-4084-1090
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‘]Lm aosne e
NS odhrieuez s — B &

jf'r'h lﬂrﬁd"b ILLOS l[h‘rﬂ = -
PANADERIASH i'!a‘!;"r' RTAS _.,lfif::i:r? 5 : -

INDUSTRIALES PANADEROS: (O11) 4696-8277 / (O11) 15-4084-1090




www.panaderosargentinos.com ‘I'N'D'UST}R‘I AL\ES ‘ ANL AERQS www.panaderosargentinos.com

HUMOR

Antes del matrimenie:

EL: ;Si!, Por fin. Que duro fue esperar.
Ella: ;Quieres dejarme?

EL: NO! Ni siquiera lo pienses.

Ella: ;T me amas?

EL: Por supuesto, una y otra vez

Ella: ;Alguna vez me has sido infiel?
EL: Noo! ;Cémo te atreves siquiera a
preguntar eso?

Ella: ;Me besarias?

EL: En cada oportunidad que tenga
Ella: ;Te atreverias a golpearme?

EL: ;Estas loca? No soy ese tipo de persona
Ella: ;Puedo confiar en ti?

EL: Si

Ella: ;Mi amor!

®espués del Matrimenie:

LEA DE ABAJO A ARRIBA!!!

Se encuentran dos murciélagos en un castillo
v le dice uno al otro...

- ¢ De donde sacaste esa sangre tan

buena?

El otro responde:

- cVes aquella ventana de ahi?
- Si.

- Pues yo no la vi.

El pitulin del hombre es como la
madre de uno..

POR MAS VIEJO Y ARRUGADO
QUE ESTE, NO QUERES QUE SE TE
MUERA NUNCA!!!

Ventas de Repuestos y Pafos
Compra v Venta de Maguinas Usadas

representante INDUPAN PASTOR
Tel./Fax: 4203-5706
MADARIAGA 1411/19 - AVELLANEDA

E-mall; kor dal@cludad. com.ar

CLASITIFICADOS

-Si su suegra es una joyita... nosotros tenemos el
mejor estuche... Funeraria Pérez

- Divorcios en 24 horas. Satisfaccion garantizada
o le devolvemos a su conyuge.

- Viuda negra busca tipo millonario para casarse.
Hasta que la muerte nos separe.

- Se ofrece piloto de pruebas para fabrica de
supositorios.

- Cambio moto hecha pedazos, por silla de
ruedas.

- Cambio suegra por vibora yarara... Pago la
diferencia

FEMINISTAS:

- ¢En qué se parecen los perros a los hombres?
- En que cuando te miran parece que te entienden.

- ¢Cuales son las tres mayores crisis en la vida de un
hombre?

1- La pérdida de su mujer.

2- La pérdida de su trabajo.

3- Un raydn en el auto.

- ¢ Qué le produce a un hombre mas placer que tener una
semana de sexo con una bella mujer?

- AMIGOS QUE SE LO CREAN!!

- ¢Por qué los hombres silban mejor que las mujeres?
- Porque tienen cerebro de pajaro.

- ¢En qué se parece un hombre a una botella de cerveza?
- En que del cuello para arriba solo tienen aire.

- ¢ Qué hace una mujer tirando a un hombre por la
ventana?
- Contamina el medio ambiente.

TOMATE TRITURADO—=
MORRONES

A\ \'\\\\\K\\\\
FABRICA; CABILDO 510
ADMINISTRACION Y VENTAS: ARAOZ 578 - V. MADERO - BS. AS

Tel/fax: 4652-5216 / 4655-1441
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La idea era imitar a la modelo,
conseguimos mejorarla.

LA IDEA ERA IMITAK... El. RESULTADO FUE MEJOR

Muestro empeno era igualar las cualidades y calidad de la CREMA DE LECHE pero
como resultado LOGRAMOS SUPERAR Ias condiciones de la misma. la CREMA DE
LECHE contiene 40% de grasa y 60% de suero casi agua.

NUESTRAS CREMAS CONTIENEN 40% DE GRASA mayormente de leche y 10% DE
LECHE EN FOLVO ENTERA mas 3% VARIOS NECESARIOS. en lotal 53% SOLIDDS ¥ 47%
SUERQ.

Asi LOGRAMOS aparte de un RICO SABOR DE CREMA DE LECHE también en su
definicidn de CREMA CHANTILLY, mas sostén, mds estabilidad y mas consistencia.
Ademds de MAS RENMDIMIENTO y MENOR COSTO.

Hoy hemos logrado éste resultado con MUEVA FORMULA y NUEVAS MATERIAS FRIMAS
{grasas derivadas de la leche) que encontrarid en nuestra CREMA “ARANZANA® ETIQUETA
AZUL y también para hacerla mas facil y mejor, la misma CREMA DULCE y VAINILLADA

ETIQUETA AMARILLA, en envases de I y 5 Litros,

También nuestras CREMAS DE ORIGEN VEGETAL tan reconocidas durante tantos anos por
su buen comportamiento y su costo muy ventgjoso... "COFPETONA™ ETIQUETA VERDE en
potes de envases de I y 5 Litros y la CREMA “BATIBOMN” en envases de 5 Litros.
APFORQUE FAGAR EL DOBLE 51 POR LA MITAD TENEMOS LO MEJOR?

Oficina: Dr. Nicolas Repetto 535 - Dpto. 4 - Fabrica: Pje. Ortega 1000
(1405) - Ciudad Aut. de Bs. As -Tel./Fax: (011) 4431-0071 / 4453-1886

www.vicentearanzana.com.ar ventas@vicentearanzana.cnm.ar
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PRESIDENTE PERON YA TIENE CENTRO DE PANADEROS

Dias atras, el Presidente de la FIPPBA, Don Emilio Majori, junto a Daniel Insuay
Miguel Ovando, miembros de la Comisiéon Directiva, mantuvieron una reunioén con el
flamante Centro de Panaderos de Presidente Peron, quien ya se encuentra con la
Personeria Juridica en tramite y se afederd a la Federacion de la Provincia.

Tras la intervencion de Jorge Boronat, Presidente Peron ya cuenta con un Centro de
Panaderos. El Presidente de dicho centro, Aldo Javier Uldani,nos cuenta como se
constituyeron como Centro, cuil es la problematica del distrito y qué relacion

mantiene con el Gobierno Municipal.

¢, Cudndo quedo constituido el
Centro de Panaderos de
Presidente Peron?

Quedo constituido en octubre
del 2008. Gracias a la
colaboracion de Jorge Boronat
armamos el Centro, el nos
asesora y acompana.

Para la conformacion,
Jtuvieron algun problema?
Teniamos un problema con
personeria juridica, pero el tema
lo manejo Jorge y ya esta
encaminado. Respecto al
namero de legajo, nos falta el definitivo.

También hemos presentado el reconocimiento
municipal para que nos den el numero categdrico.
;Como esta conformada la Comision Directiva?

Esta conformada por 12 miembros que tienen como
objetivo que los panaderos de Presidente Perdn trabajen
unidos para progresar dia a dia.

JEn que sede se retinen?

Por el momento manteniamos las reuniones en distintas
casas, pero por suerte ya hemos alquilado un local para
realizar las reuniones.

JQué dias se realizan los
encuentros?
Nos juntamos todos los dias
. martes, a las 21 hs. Aprovecho
esta oportunidad para invitar a
' todos los panaderos a participar,
a acercarse. Es necesario
conocer la problematica de los
panaderos de Presidente Perén
para poder discernir y hallar la
solucion a los problemas, eso
solo se logra con participacion.
¢ Cudl considera es el
problema mds grave que
afronta el distrito?
Creo es el problema que viven muchos partidos, y es la
cantidad de pan clandestino que ingresa de distritos
vecinos. En lo que a nosotros respecta entra mucho pan
clandestino de Almirante Brown y San Vicente.
¢ Cudles son esas panaderias conflictivas que traen
pan?
Entre otras “El Rosedal”, “La Europea”, “La San
Jorge”...
Quiero aclarar que cuando decimos pan clandestino lo
decimos porque esa mercaderia entra a nuestro distrito
(Continua en pagina 24)

FABRICA DE:
ARMADORAS DE PAN

CORTADORAS DE MASA

EL CORRENTINO skr..

LAVADOS DE TENDILLOS
HORNOS ROTATIVOS - BAGGETTES - UTILES DE PANADERIA
MAQUINARIA EN GENERAL - TECNICO EN HORNOS ROTATIVOS

ALBARINOS 3544 . LaNUS ESTE - .. 4246-7859

E-mdil: elcorrentino@uolsinectis.com.ar
Visite nuestra pagina Web: hitp//elcorrentinosrl.e.net.ar
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Crecer

En Malino Chacabuco
llevamos mas de 100 arios

imvirtiendo para generar harinas
cada vez mejores y de calidad
internacional.
¥ este afo renovamos la apuesta;
sequir fortaleciendo a una industria
panadera modema, pujante y
salidaria gue dia a dia brinda
productos de calidad controlada para
beneficio de la sociedad y el pas.

///Ch

Maolina Chacabuco 5.A.

wnhw. molinochacabuco.com ar

Pintorwww. brandingcare.com.ar
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sin cumplir con las reglamentaciones vigentes, el pan
lo transportan en su mayoria sin boleta de procedencia,
en coches o camionetas que no estan habilitadas y lo
que es peor a precios bajisimos.

¢ Por qué son conflictivas?
No respetan el precio sugerido del pan en el distrito.
Hay clientes a los que les bajan la mercaderia a $2,
$2,50, sin detenerse a pensar que ocasionan un dafo
terrible al resto de los colegas. Hoy hablar de esa cifra

es irascible. Todos sabemos que el costo actual ronda en

los $4.50 y estas personas siguen metiéndose en nuestro
distrito “regalando” el pan.

Ante este conflicto ;Como responde el municipio?
El Gobierno Municipal realiza las decomisaciones, las
inspecciones y el secuestro de las camionetas,
basandose en las denuncias que realizamos como
Centro de Panaderos constituido.

Otro de los problemas que enfrentamos son aquellas
panaderias de Guernica que no quieren unirse al Centro
de Panaderos porque estan convencidos que los
problemas no tienen solucion, nos cansamos de
invitarlos, pero no colaboran ni moral ni éticamente.
JEn qué se basa el conflicto?

La idea de ellos era tener un pan a $2 para combatir a
los de afuera, y nosotros le dijimos que estaban
equivocados.

Seamos realistas. Hoy si vendes a precios bajos no
podes reponer ni la materia prima que invertiste.
Ademas es necesario comprender que debemos estar
unidos, trabajar en conjunto, sumar... no restar ni
pelear.

Tenemos que estar juntos, la tenemos que seguir
peleando, siempre va a existir una minoria que va a

www.panaderosargentinos.com

estar en contra, pero creo que vamos a andar bien.

Y en que se basa para pensar de ese modo?

Tengo esperanza que las cosas se van a regularizar,
llega un momento que con los precios bajos no se logra
ni cubrir el gasto.

Vamos por el buen camino, motivados por la esperanza
de progresar, si nosotros creyéramos que no hay nada
para hacer nos quedariamos en casa.

Cambiemos de tema... ;Se afederaron a la
EILPPB.A?

Si, ya estamos afederados. Estamos contentos porque
necesitamos aprender mucho. La FIPPBA es una
institucion de muchos afios, es la Institucion que
representa a los panaderos de la Provincia y
necesitamos el acompafiamiento y el compromiso de
ellos. Apuntamos a que la Federacion nos guie por el
camino correcto.

HORNOS Y MAQUINAS DE PANADERIA - ALFAJORES,
SERVICIO TECNICO OFICIAL AUTORIZADO

SERGIO Hl]l.ﬂ“ﬂﬂ Hﬂl."’"ll“
REPRESENTANTE DIRECTO

L!

-~

bbb I@f

NEXTEL 605*3378 - CEL: 011-1549-929-421

sergioindupan@yahoo.com.ar

Produccién: 25 Kg/Hs.
Dimensiones: 70 x 50 x 40 Cm.
Medida de Ravioles: 2 mm y 4 mm.
Rolos montados sobre bujes de
bronce antifriccion.

Peines de bronce antifriccién.
integramente forrada en acero
inoxidable.
Motor reductor.

Antonio Martin 163 - Rufino - SANTA FE |

Tel.: (03382) 427008 - Cel.: (03382) 155-74532 '
\ www.lapicola.com.ar )

INDUSTRIALES PANADEROS: (O11) 4696-8277 / (O11) 15-4084-1090




Nos une el mismo orgullo que sienten los panaderos cuando algo sale rico. ave

El que sienten nuestros especialistas en levaduras y panificacion, cu. o desarrollan

productos alimenticios innovadores, combinande rendimiento, on ¥ sabor.

El mismo gusto de dar soluciones eficaces y alcanzar la satisfaccion total de los clientes; emtme.
o

LESAFFRE--

OHES EN PANIFICACION
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bioenzim

bioenzi®

HUERTHOE PROGUITOR NI SONTIEWIS EROMATS

bioenzi®

Pan da Viena

MIX para- 1o eiaboracian de Pan lipa Viena
an sus distintas formas; pebetes, panes
pera panchaos, r'arrhl..rgue-sa ':.- chips

Mmﬁgreg# 50 gr de BIDENINVE Fan
e Viana en 50 kg, de hering, agea, levadurs, =i,
aricar.”

PRESENTACIDN: Thg/ 10kg
ik LmL 12 mases

bioenziQ®

MI¥ para |8 elaboracidn de Pizzas y
Pra-pigzas en todas sus formas.

uTiEzacion: Agragar 500 gr, da BIDENZMIX B

& 504y s harira, agua, levadors; eal »
rReEsENTACIoN: 1Hg 10k

wiow LmiLs 12 mases

bioenzi®

Fagturas

MEX para [a elaboracién de Facturas en
todas sus formas

UTIIZACION: STE08! HOC gr. da BROTMZIMIX
achires en 50 kg, de I'EI[‘I'IJ. agus, levadure,
BTUGEE
PRAESEHTACIIN, Ikg;. 1-:'1-.9
wioa umL: 12 mases

bioenzi@®

Fanes Soborizodos

MIX para la edaboracian ge Panes Saboriza-
dos en indas sus farmas.

umiizacion: agragar S00 g de BISENIIMIX Pares
G s an 50 k. de‘hanna. egus, levadurs,
4PJ
prEsEHTACION: 1K/ 1(RG
o Lt T2 s

J UTILIZANDO BIOENZIMIX NO NECESITA AGREGAR ACEITES,
GRASAS, ESENCIAS, CONSERVANTES, HUEVO, NI ADITIVOS.

BUCHARDO 2840 - V. LUZURIAGA - SAN JUSTO
Tel/Fax: 4443-3887 BIOENZIM@SPEEDY.COM.AR

LA FIPPBA =N Aure, BROWN
CODIGO DE BARRAS

Una Comisién de la FIPPBA, encabezada
por el Presidente Emilio Majori, el
Vicepresidente Daniel Instia, el Secretario
Miguel Ovando y el Tesorero, Juan Bellizi,

fueron recibidos en Almirante Brown, por
miemb ros del Centro de Panaderos local.

En el encuentro se hicieron presentes el Presidente
del Centro de Panaderos local Luis Gomez, el Tesorero
local, el Sr. Alvarez y demas miembros de la Comision.
Asimismo participaron de la reunion, representando al
sector obrero, el Sr. Moreno quien se desempefia como
Secretario General del Partido.

A'lo largo de las horas se fueron tratando temas
como el trabajo que viene realizando el Centro junto
con el Municipio, para la puesta en marcha de una
ordenanza que regule el funcionamiento de las
panaderias en el distrito; ademas, el Presidente de
Almirante Brown, Luis Gdmez comentd que no les
llega informacion con fluidez, a lo cual el Emilio
Majori se comprometi6 a solucionarlo a la brevedad.

Entre otros temas se trataron las inquietudes que
tenia el Centro sobre la puesta en marcha del sistema
basado en el Codigo de Barras y dichas dudas fueron
contestadas por Daniel Insua, quien se explayd sobre el
tema y explicé como va funcionar el sistema. Asimismo
se hablo sobre el Articulo N° 45 del Convenio Colectivo
de Trabajo.

El Presidente de la FIPPBA agradeci6 “la atencion
recibida a toda la Comisidn, deseandoles el mejor de los
¢éxitos” y quedo a disposicion de ellos.

LA F.IP.P.B.A. INFORMA

II'IIII.ISTHIII. ES

15410841080

www.panaderosargentinos.com

INDUSTRIALES PANADEROS: (O11) 4696-8277 / (O11) 15-4084-1090




Nueva linea de productos
0% Grasas Trans de Calsa.

Una wvez mas, Calsa reafirma su compromiso de estar siempre junto a vos. Es por eso
que desarrolld una nueva linea de Margarina, Grasa y Aceite 0% Grasas Trans, que respeta
el sabor ¥ la calidad a la que estas acostumbrado. Ademas nuestros productos te ayudaran
a mantenerte actualizado con las Ultimas tendencias mundiales relacionadas a una buena alimen-

tacion. Tus clientes se preocupan cada vez mas en tener una dieta
mas saludable y Calsa te da la sclucion. Ahora podés ser una ’ ofs
de las primeras panaderias en ofrecer productos 0% Grasas Trans. ca 's a

DGSGU])I’I]& Te damos mds pistas en www.calsa.com.ar o llamando al 0800.555.2525
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Sindicato Obreros Panaderos de Lanus

Lavallol 902- Lants Oeste 4241-1920 / 2477
PRESENTES EN LA ASUNCION DEL N CTIV0 E FAUPPA.
Tras culminar el mandato, las autoridades de
FAUPPA realizaron la presentacién del nuevo

consejo directivo, encabezado por Abel Frutos. E1
Sindicato de Lanus particip6 del encuentro junto a

.......

diversas filiales y organizaciones de todo el pais

El Secretario General de la Federacién Argentina
y Unién del Personal de Panaderias y Afines
(FAUPPA), Abel Frutos, asumid por otro periodo, la
conduccién de la Federacién y el sindicato de Lans,
encabezado por Gabriel Ruiz acompané la

pretendieron seguir quebrandonos. Hace 12 afios
celebracidn, en la localidad de Avellaneda.

comenzamos la conduccién y no es casual que hoy
La FAUPPA hizo la presentacion del nuevo estemos una vez mas”
Consejo Directivo, el pasado 7 de marzo, con la
presencia de mas de 40 filiales de todo el pais,
diversos dirigentes sindicales, miembros de la Visite nuestrc pt’lgil‘l a web
FIPPBA y trabajadores panaderos.

Tras la lectura del acta constitutiva Abel Frutos

pidid “unidad, solidaridad y organizacién” y destaco:

“a nosotros nos costo mucho lograr la unidad que hoy

consolidamos, ya que muchas veces, intereses ajenos

DISTRIBUIDORA

- RESTAURANTES - HOTELERIA
- PANADERIAS - HOSPITALES
/_\ DESARROLLAMOS SU HORNO DE ACUERDD A SU NECESIDAD
ﬂj: REFINERIA \
DEBCENTRO S.A
' \ /A
OLIN©

SCHEPENS
EQUIPOS Y SISTEMAS DE PANADERIA

HORNOS ROTATIVOS Y CONVECTORES

TAaXOnerd TODA LA GAMA DE MAQUINAS

Tel./Fax: 4264-7801

FOUTFOS USADS V REACONDICIONADMS CAEARANTIA

FABRICA, ADM. ¥ VENTAS SCHEPENS 5.R.L.
Ruta 44 Km 21 C.P. 3133 - MARIA GRANDE - ENTRE RIOS

pablo@schepens.com.ar - leonardo@schepens.com.ar
(0343) 4940240 / 706 / 343 www.schepens.com.ar

Av. Eva Perén 2076 - (1874) TEMPERLEY
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Con el paso del tiempo, muchas panaderias y confiterias empiezan a parecerse entre si,
Esto obliga a introducir cambios que renueven la imagen y otorguen una identidad

a los negocios, llamando la atencién de sus clientes e incrementando sus ventas.

Nugvas Linzzs,
Niigvzis Tarcdariel:is.

g

—

Exhibidoras para
panaderias, confiterias,
bares y restaurantes

Clasico
y Moderno

Los nuevos disefios reviven lineas clasicas que evocan una tradicion
artesanal. Estantes mas amplios y accesibles, ademas de una
construccion realizada con materiales nobles y duraderos son los
principales atributos de esta nueva linea de exhibidoras.

Un Proyecto
a su medida

Mediante un estudio especifico, en funcion del espacio disponible y los
objetivos comerciales, elaboramos un proyecto dnico en el que podran
conjugarse exhibicion y funcionalidad creando un espacio que estimulara la
atencion de sus clientes

GRUPOCHEFF
www.grupocheff.com.ar

|
' [ Constituecion 430 - (2000) Rosario - Telefax: 053-41-438-00.45
frigotecnia J. Lode la Roza G145 - (1413) C. AL B. A. - Telefax: 46857-466G4
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LA FIPPBA JUNTO A ABEL FRUTOS , EN LA
RENOVACION DE AUTORIDADES DE LA FAUPPA

Con Abel Frutos a la cabeza, asumidé el nuevo Consejo Directivo de
la FAUPPA (Federacion Argentina y Union del Personal de
Panaderias y Afines), miembros de la FIPPBA fueron invitados a esta
celebracion que tuvo lugar en la localidad de Avel laneda.

El pasado 7 de marzo, cumplido el mandato de la
FAUPPA, se renovaron las autoridades, en un acto que
tuvo lugar en el “Club los Patos”. Miembros de la
FIPPBA asistieron junto a mas de 40 filiales de todo el
pais, representantes de todos los trabajadores
panaderos, autoridades de diversos sindicatos,
representantes de las 62 organizaciones, entre otros, lo
que se convirtié en un gran evento.

La Federacion Industrial fue invitada por las
autoridades del sindicato; agradecidos asistio el
Presidente de la Institucion, Emilio Majori junto a su
esposa Olga, y miembros de la Comisién dDrectiva:
Daniel Insta, Miguel Ovando, Radl Santoandre.
Ademas participé Roberto Alonso de Merlo, Daniel
Silva de Moron, Rubén Pires y Javier Guiralde de La
Matanza.

Tras la recepcion, se realizo la asuncion del nuevo
mandato por cuatro afios a partir de la fecha, asi que
tras la lectura del acta, Abel Frutos le agradecio “a
todos los compafieros que compartieron
permanentemente este suefio”.

Y agreg6: “... les pido unidad, solidaridad y

NUEVOS

* Coberturas de chocolate

* Banos de reposteria especiales
* Rellenos "del Artesano”

* Especialidades’

* Granizados

aomall:ad

istracianfthocolalesind comar w

organizacion, a nosotros nos costo mucho lograr la
unidad que hoy consolidamos, aunque muchas veces
pretendieron seguir quebrdandonos.”

En su discurso Abel Frutos hizo hincapié en los
jovenes, refiriéndose a ellos como el “futuro”.
“Estamos demostrando que el futuro de ellos es hoy,
por eso estamos preparando a traves de la UITA los
cuadros, esa es la garantia y la renovacion que
tenemos que hacer”, resalto Frutos.

Asimismo, explico “tuvimos una gestion
espectacular gracias al sacrificio de todos ustedes,
simplemente soy la cabeza visible de este proyecto.”

Por ultimo hizo hincapié en el trabajo de las mujeres
a quienes se refirio con entusiasmo “suefio con verlas
en la mesa de las decisiones y junto a ellas voy a estar
yo ’).

INDUSTRIALES PANADEROS: (O11) 4696-8277 / (O11) 15-4084-1090
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AFEDERO Y LA FIPPBA OTORGO 9993339599 3999595939393999

ORONAT LA RESPONSASILIDAD
HUM O R

DE DELEGADO
MUJERES...

(] m

La FIPPBA informa que el Centro de
Panaderos de Ezeiza se incorporg a la
Federacion Provincial como socio activo.
¢EN QUE SE PAREGE UNA MUJER

AUN GASSETTE?

En la reunion, que tuvo lugar
el 11 de febrero, se apersond el

Presidente del Centro de %EE - EN QUE SI SE AGABA DE UN LADO LE DAS
Panaderos de Ezeiza, Jorge - VUELYA POR EL. 0THO Y
Boronat, solicitando la afiliacion ¢
Y de la institucion que ¢l © (SABES GOMO SE LLAMA LA PIEL QUE LE SOBRA
representa. AL PENE?
Asimismo Boronat se ofrecié . j{OMBRE...
para colaborar con la Comision o

Directiva de la FIPPBA enlos 2 gjagvn Ui NIMERD PUEDER GORTAR LAS
diferentes trabajos gremiales que ¢ MUJERES?

asi lo requiera. También expresé = " yygyn EL. 68 PORQUE EN EL 89 TIENEN LA
“que su trabajo sera ad-honorem” y que lo inico que & Bﬂ@h LLENAI ‘
desea es “colaborar con la Comisién de la FIPPBAya  _ ’
que la misma estd integrada por gente con mucha o

experiencia y transparencia en sus actos”. o ¢ '{“E T[E“Ei‘! LA@ MUJERES UNA VEZ AL MES, Y LE
Cumpliendo con todos los requisitos solicitados, en - DURA 3 0 4 DIAS? ,
cuanto a los estatutos vigentes, personeria juridica y ¢ - EL SUELDO DEL MARIDO.
listado de asociados de la zona de Ezeiza, se acepto la &
afiliacién y se lo nombr¢ Delegado para trabajar donde ¢ EL PENE PUEDE SER MASGULINO 0 FEMERINO, SI
la Comision Directiva lo disponga. ¢ MIDE MAS DE 12 GM ES MASGULINO... SI MIDE

&

PIITTTTTTITTITTTTITTTTITTITITTITITITTITTITITRTISEST®

~ MENOS DE 12 GM ES UNA PENAYY
€
LAF.IP.P.B.A. INFORMA PITTTIITTITTTIITTIITTIITIIY

MAS DE 20 ANOS DE PRESTIGIO, CALIDAD Y PRECIO

I il

Rotativo P-150 Flatatwn P-065

'NUEVO PLAN DE

'PHNING 00 Ros ;;i--i-':' FINANCIACION

www.paning.com.ar

~ CONSULTENOS

INDUSTRIALES PANADEROS: (O11) 4696-8277 / (O11) 15-4084-1090




www.panaderosargentinos.com I N DU STR l A LES p A N AD ERO»S www.panaderosargentinos.com

RECORRIENI]IJ I.A PROVINCIA
LA FIPPBA 2N L DE ZAMORA

H I“—‘_\ Con el objetivo
oy

de plantear la
problematica del
distrito,
representantes de la
FIPPBA, visitaron el
Centro de Panaderos
de Lomas de
Zamora, y fueron
recibidos por el Presidente local, el Sr. Jorge Faiella y
miembros de la Comision Directiva.

El Presidente de la FIPPBA, Emilio Majori, junto
con Daniel Instia, Miguel Ovando y miembros del
Sector Obrero se reunieron con el Centro de Panaderos
de Lomas de Zamora para debatir temas importantes
para la industria, en que sobresalié la necesidad de la
implementacion del seguro de sepelio en Lomas.

Cabe destacar que tras la charla, que tuvo lugar en
el salon del Centro de Lomas de Zamora, los miembros
de la Institucion agasajaron a sus invitados con un
asado “espectacular”, segun expresaron los miembros
de la FIPPBA.

Asimismo, Enrique, representante del sector obrero,
elogid lo positivo de la reunion.

LA F.IP.P.B.A. INFORMA

Controles de temperatura
para hornos de panaderias

Paris 1824 I‘IHE] \
|. Casanova - Bs. As.

Telefax: 4485-3764
info@dinter.com.ar
www. dinter.com.ar

INSTRUMENTOS
DE MEDICION ¥ CONTROL

N DL Y e AR

LA FIPPBA &N SAN MARTIN
Una Comision de la FIPPBA,

integrada por los Sres. Emilio Majori,
Daniel InsGa, Juan Bellizi y Javier
Silva, dirigente del CIPDO visitaron la
Camara de Industriales Panaderos de
San Martin tras la desgracia que
sufrieran el anterior presidente, el
Sr. Juan Carlos Chalier y el Directivo
Eduardo Lozano.

Alli se formé una nueva Comision Directiva que fue
la que nos recibid. Nos llevamos una grata sorpresa por
la buena predisposicion y el excelente trato que nos
brind6 su Presidente, el Sr. Claudio Cova y los
miembros de su comision. Vale la pena destacar la
juventud reinante en dicho centro y las ganas de unir a
todos los miembros del partido.

En la reunidn nos transmitieron todas las
inquietudes que tenian y, entre el Sr. Majori y el Sr.
Insua, fueron respondidas.

La Federeracion valora la actitud positiva de toda
una comision con muchos jovenes y la vocacion de
servicio de los mismos. Seguramente muchos van a ser
los colegas que van a disfrutar de los logros que no
dudamos van a lograr estos jovenes dirigentes.

Estimamos que fue una reunion muy positiva. Al
finalizar se sirvio un lunch para agasajarnos y el Sr.
Majori agradecio y quedamos todos a disposicion de
ellos cuantas veces lo necesiten.

LA F.IP.P.B.A. INFORMA

. Publiqueen
nuestras paginas
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CENTRO DE INDUSTRIALES PANADEROS DE LANUS

Basavilbaso 1930 - (1824) Lanus Este- Tel: 4241- 8065
centrodepanaderos_lanus@hotmail.com

www.panaderosargentinos.com

“Q“I!RO AESTAINSTITUCION COMO S1 FUERA M1 CASA"

EL SENOR ALBERTO MARZIO, PRESIDENTE DEL CENTRO DE PANADEROS, NOS
CUENTA CUAL ES LA PROBLEMATICA QUE VIVE EL DISTRITO, LA ACTUAL RELACION QUE MANTIENEN
CON EL CORIERNO MUNICIPAL, EL APOYO QUE RECIBE DE LA FIPPBA Y COMO ENCARAN LAS
PROXIMAS ELECCIONES.

. Cual es la problematica que esta afectando a Lanus?
Lanus esta sufriendo una fractura. Se trata de algunos pocos
industriales panaderos que se abrieron de esta institucion, y
que suponemos se presentaran en las proximas elecciones
para ocupar la presidencia.

.Hace cuanto comenzé esta fractura?

Este quiebre comenz6 hace aproximadamente 4 meses,
realmente no sabemos cual fue el motivo, pero sabemos que
ellos quieren ocupar cargos en el Centro de Panaderos.

Qué sucedio con la licitacion municipal?

Y lamentablemente la perdimos. Ellos presentaron una oferta
con una diferencia de casi $3 con la nuestra. Mientras nuestra
oferta era de $4,50, la de ellos fue de $1,75. Ademas se
dieron algunas condiciones extrafias, ya que en afios
anteriores se exigia una cantidad de camionetas con la
habilitacion correspondiente y hoy no se pide nada de eso.
Ganaron con un precio que es imposible de mantener, mas
tratandose de una licitacién que es para abastecer a los
comedores.

. Como es posible que hayan ganado
cuando a ese precio no llegan ni a
cubrir los costos?

No encuentro respuesta, supongo que
estan poniendo plata de su bolsillo.
Detras de esta actitud, presumo, nos
quieren golpear y voltear.

.Cuando son las préximas
elecciones?

Calculamos que en el mes de abril.
Creemos que ellos van a presentar una
lista. Es dificil imaginar que esta gente no esta apafiada por
alguien mas, por eso entendemos que esa persona es Rubén
Salvio y es la contra que tiene la FIPPBA.

JEn qué se basan esas conjeturas?

Y... es muy sencillo. Estos sefiores sin autorizacion de la
comision se presentaron en Santiago del Estero diciendo que
eran enviados de Lants, cosa que no fue cierta. Ellos
probaron ir a hablar con Salvio y llegaron a un acuerdo, cosa

Las Lomas

DISTRIBUIDOR DE DISTRIBUIDORES
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que antes yo habia intentado y no corri con la misma
suerte.

Si esto fuera correcto... ;Cual seria el beneficio de
un dirigente como Rubén Salvio?

Tengo entendido que Salvio abri6 en La Plata una
Federacion paralela a la FIPPBA, que es diferente a
nuestro caso, porque Lanus reconoce Unicamente a la
FIPPBA, no es partidaria de Federaciones paralelas que
lo Unico que hacen es desunir mas al gremio. Nosotros
como Centro de Panaderos somos respetados por toda
la Republica.

Yo, en una oportunidad hable por teléfono con el sefior
Salvio , con quien tengo amistad hace mucho tiempo, y
le dije que consideraba que lo que estaba haciendo
estaba mal.

De confirmar sus dudas ;Cree que la actitud de
Salvio se basa en el apoyo de Lants hacia la
FIPPBA?

Realmente no se si Salvio estara o no sosteniendo esta
situacion. Pero me pregunto (quién les pago los pasajes
a estas personas para asistir al Congreso? En su
oportunidad Salvio me pregunto por qué yo apoyaba a
la FIPPBA, mi respuesta fue sencilla: “porque tengo al
vicepresidente (Raul Santoandré) que es miembro de la
comision de Lants, y yo no le puedo fallar”.
Indudablemente creemos que hay un apoyo de la
F.A.LLP.A. en esta division

. Cual es su sensacion con esta fractura?

Nos da mucha lastima que ocurra esta fisura en el
Centro, porque esta institucion tiene mas de 90 afios y
nunca tuvo problemas. Lo que mas me duele es que

Sindicato

Obreros Panaderos
de Lants

Lavallol 902- Lamis Oeste

Horarios de Atencion
Lunes a Viernes de 8.30 a 18hs

4241-1920 | 2477

Consultorios Externos/ Pediatria/ Clinica Médica

Gabriel Ruiz
Secretario General

Email: sindicatopanaderosianus@hotmail.com

o

“esta gente” me visito para proponerme que de un paso
al costado, la verdad es que se me puso la piel de
gallina, porque quiero a la institucién como si fuera mi
casa.

. Usted considera esta propuesta de dar un paso al
costado?

No, considero que no puedo defraudar a la gente que
me apoy6. Yo asumi una responsabilidad y tenemos 80
socios que votaron por esta comision, entonces no le
podemos fallar. Nosotros si nos vamos, va a ser por la
puerta grande.

. Cual es la critica que ellos realizan?

Ellos aducen fallas, pero creo que errores tenemos
todos los seres humanos, pero te puedo decir que en 20
aflos que estamos en la conduccion, a la institucién la
llevamos siempre adelante ,mejorandola cada dia, y
siendo ejemplo para todo el pais .

,Qué pasa con el municipio? ;Cual es la
problematica con el Jefe Comunal?

Se ve que entre esta gente, hay uno de ellos que tiene
muy buena oratoria, y habld con el intendente. Pero
sinceramente hay cosas que no termino de entender. Si,
creo que esto viene de un lugar mucho mas poderoso,
para poder solventar los costos.

No contamos con el apoyo municipal, desde hace
meses. Hace aproximadamente 15 meses que no
mandan las inspecciones. S6lo queremos que se
respeten las ordenanzas. El Secretario de Gobierno me
dijo que iba a hablar con la Directora de Inspeccion
General ya que les hemos pasado direcciones de 35
negocios clandestinos, que tras la denuncia de los
socios, las presentamos para solicitar la correspondiente
inspeccion que nunca se realizo

Ahora bien, seguin sus dichos ellos se presentarian en
las elecciones de abril ;Cual es l1a propuesta que
presentan?

Ellos proponen subsidios, turismo, obra social, etc..
Estas personas son en su mayoria revendedores de pan.
,Qué relacion mantiene con la gente del sindicato
local?

El sindicato hace 40 afios que funciona y siempre
tuvimos una lealtad mutua. Si ellos necesitaban algo
contaban con nosotros, como asi tampoco ellos nunca
nos fallaron. Hemos trabajado mancomunadamente
desde hace afios.

. Qué aspira para el Centro si fbogtim anganiax dawiente)
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.Qué aspira para el Centro si personas y fue gratis para todo el mundo.

llegara a ganar las elecciones Como institucion... ;Cual es su mayor

de abril? ;Qué ofrecen para preocupacion, frente a esta reciente oposicion?
esta nueva eleccion? Sin lugar a dudas, nos preocupa la destruccion de la

Yo quisiera tener el Centro como  industria. Esta gente participa de la idea de que puede
lo tuvimos hasta ahora, viendo al ~ haber mas de una panaderia por cuadra, ellos quieren

asociado contento, nosotros que se venda pan en cualquier lado y esa es una politica

buscamos la unién, y la destructiva.

logramos. Vemos al asociado Estan haciendo campaiias sucias tratando de boicotear

participar, y satisfecho con la al Centro y en definitiva tienden a la desestabilizacion.

gestion. Qué mas se puede Proponen cosas muy lindas, pero no son viables, porque
oftecer, si ellos ya saben como trabajamos, nos hablar de un centro deportivo recreativo con el precio
conocen. Somos uno de los pocos, no se si el tnico que establecen para el pan es imposible, su argumento

Centro, que la fiesta de fin de afio la organizo para 270 mas fuerte es atacar a Alberto Marzio.

4 Nota de opinion:

Quiero destacar la tremenda humildad de los colegas de Presidente Peron,
el carifio que me profesaron me llena de emocion. Quiero decirles GRACIAS por
hacerme sentir uno mas de su equipo de trabajo.

También quiero destacar la confianza, que el sefior Presidente de la
FIPPBA, Emilio Majori, volc6 sobre mi. Me refiero, a que decidimos salir armar
Centros y hoy Presidente Peron ya esta afederado.

Para mi el Sr. Emilio Majori es una persona abierta y con mucha experiencia
y no tiene “empacho” en guiarnos.

Es un verdadero dirigente, que esta mas alla de lo que uno piensa, le debo el
mayor de mis respetos y me propuse trabajar fuertemente para no fallarle.

Nuestros objetivos son precisos y claros, sabemos a donde apuntamos: a la unién de todo el sector.

Con toda la humildad y respeto hacia los colegas.

Miguel Ovando

9 INDUSTRIAS

ELICIDADES MIGUEL I \ unineG

L

Fabrica de Hornos e
implementos para panaderia

Homo Rotafive Mediono  Homo Conveclor
Iu-%é / T0Kg/hs Lu-C&02 / 40 kg hs. Sobodora

VENTAS Y PLANTA INDUSTRIAL

erte 2697 - 3100 Parana - Enire Rios, Arg
Tel./Fax: (54)0343-4342309-4269529
- E-mall: info@indusiriaszunino.co
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4, GENTRO INDUSTRIALES PANADEROS DE BERAZATEGU

Calle 17 N° 5233 e/Mitre y 152 - (1884) Berazategui - Tel.: 4216-0591 // 4256-0634
panaderosdeberazategui@hotmail.com

LIN I.I:.\Ilﬂl [LUE GREGE SIN PAUSA

Resulta dificil etiquetar a un hombre de la talla de Juan Carlos Garcia. Es una de las
mentes mas perspicaces del gremio. Repasando junto a el la realidad que vive la
Argentina, v como afecta a la Industria Panaderil, uno puede sentirse satisfecho.

En conclusion, se puede afirmar que se trata de
un Presidente sumamente comprometido con su
gestion, que junto a la comisién directiva luchan
por mejorar cada dia mas los servicios que ofrece
el Centro de Panaderos de Berazategui

“En la actualidad, la economia mundial y la
falta de trabajo nos inquietan demasiado; como asi
también las repercusiones de la realidad que nos
toca vivir a los argentinos. A su vez se le suma los
problemas del campo y el dilema que vivimos los
industriales por la harina; cabe destacar que este
problema fue por demas conflictivo y problematico
para nosotros”, resaltd Juan Carlos Garcia

Y continu6 diciendo: “como consecuencia de
esta contrariedad, se desencadenaron una serie de
graves conflictos en nuestra unidad, sumandose

Av. HIPOLITO YRIGOYEN 5160/80

Telefax: 4241-3449/4834 . (1824) Lanis 0. - Bs. As
E-mail: infoflcaballeroortizpozzi.com.ar
WEEB: www.caballeroortizpozzi.com.ar

grandes divisiones,
siendo que a la vez se
han generado
conflictos legales en la
division que existe en
la provincia de Buenos
Aires”.

Refiriéndose al
tema de las
habilitaciones ;qué
opina al respecto?
Entendemos que la Ley 13006 no esta clara y los
municipios mezclan, ya que no comprenden que no
deben poner todo en un mismo tramite, porque una
cosa es hablar de una panaderia mecanica, otra es
una panaderia artesanal, muy distinto de estas es
una fabrica y/o elaboradora de pan.

(Cual es la actitud del Centro frente a esta
irregularidad?

En estos meses venimos dandole batalla legal
negando dichas habilitaciones como “panaderias”,
ya que verdaderamente su denominacidn correcta
es “fabrica de pan”, cuya habilitacién y controles
son mucho mas amplios y corresponde a la
Provincia de Buenos Aires, por este problema y los
anteriores mencionados ya hemos perdido mucho
en nuestra produccion.

En estos casos se distorsiona el mercado con
distintos costos y sumado a sus diferentes puntos
de venta se dificulta la comercializacidon de
nuestros productos y nos reducen el mercado de
venta.

“Por ultimo, este Centro agradece al Dr. Hugo
Natale, por contar siempre con su participacion y
apoyo para la resolucion del expediente antes
citado. Y como panadero, personalmente les deseo
lo mejor a mis colegas en este 2009. Y A mis
dirigentes, s6lo pido que Dios los ilumine y
encuentren el camino a la unidad y prosperidad, y
que no se olviden que es necesario sus palabras de
aliento y preocupacion para nuestra
gestion”’culmino Juan Carlos Garcia.

i
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ﬂ CENTRO DE INDUSTRIALES PANADEROS CUARTEL NOVENO

Amberes 1591 (C.P. 1829) - Villa Albertina - Banfield - Lomas de Zamora

Direccion Provincial de Personas Juridicas Matricula 8907 Legajo 50.573

CUARTEL 1X INFORMA
‘ESTE €S EL RESULTRAO & UNR GRRN LRBOR"

El Centro de Panaderos de Cuartel Noveno informa
que a pesar de la recesion de enero y febrero el
Presidente Miguel Spaziante, junto a toda la Comision
Directiva continuaron trabajando arduamente.

Respecto a las inspecciones para terminar con el
pan que ingresa de otros distritos, el Centro se
encuentra trabajando en conjunto con el Gobierno
Municipal a través del Departamento de Bromatologia
y de la Direccion de Transito.

Por su parte las reuniones, que tienen como
objetivo que los panaderos discutan la problematica del
gremio y busquen el consenso para hallar la mejor
solucion, continuaron como todos los miércoles.

Mas unidos que nunca, los directivos del Centro
esperan sumar colegas en las reuniones en la sede que
tienen.

Cabe destacar que el Centro contintia con la labor
comunitaria y, con toda la actividad gremial en general.
“Este es el resultado de una gran labor”, destaco
Miguel Spaziane, Presidente del Centro.

Andrés Di lorio y Miguel Saziante
visitando los colegas de Alte. Brown

Visite nuestra pagina web
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Juan Domingo Peron 3340 - Banfield

districa-mi@yahoo.com.ar
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Cervetti 105 esquina Maximo Paz - Monte Grande

no mienie, irabaja”

Enuna emrewsla con Industriales Panaderos José Sanabria expone de forma clara y directa su
disconformidad con algunos dirigentes de Gentros de Panaderos gue no escuchan el pedido de control
sobre los clandestinos que ingresan pan a Estehan Echeverria. Ademas, el Presidente del Centro local es

especialmente duro con guienes conformaron una Federacion Provincial paralela a la FIPPBA, y senala

como “improvisados” a representes de la FAIPA.

. Cual es el panorama de los panaderos de Esteban
Echeverria?

Estamos bastante bien, pero lamentablemente seguimos
en conflicto con los distritos lindantes que ingresan pan
a E. Echeverria y lo rematan. Estos partidos son
Almirante Brown, Ezeiza, Lomas de Zamora y zonas de
La Matanza.

.Considero en algin momento dialogar con los
Centros de Panaderos de estos distritos?

Claro que si. El tema es que algunos panaderos “se
meten” con precios irrisorios obligaindonos a vender a
precios mas bajos, con el cual no podemos ni cubrir
costos. Es una competencia desleal. Esto ya esta
hablado con el Centro de Panaderos de Lomas, por
ejemplo, pero parecen no escucharme, entonces uno se
pone a pensar en estas cosas y te llenas de bronca. Ellos
infringen la ley, ya que no respetan el Codigo
Alimentario Nacional, no respetan la Ley 13006 ni el
Convenio Colectivo de Trabajo, en fin, no respetan
nada.

Seria conveniente, entonces, una firma de convenio
como el que se firmoé entre el Gobierno Municipal de
Almirante Brown y el Centro de Panaderos...

Si, claro que si, yo estoy a la espera de firmar el mismo
convenio que se acaba de firmar en Almirante Brown,
mientras tanto apelo a las autoridades de estos distritos,
ya que, si ellos estan bien constituidos necesitamos que
hagan las cosas bien.

. Considera viable una firma de convenio igual, en su
distrito?, ;Qué relacion mantienen con el Gobierno
Municipal?

Nosotros estamos bien con el Intendente, pero a veces

Estudio Juridico
“Campana & Asociados”

Un servicio juridico al alcance de su
mano, 25% de descuento a
integrantes de los Centros de
Panaderos de Alte. Brown y
Lomas de Zamora

Lunes, Martes y Jueves de 16 a 19 Hs.
424.5-2302 Dr, Garona 831 - L. DE ZAMORA

= focampana@hotmail.com

hablamos algo con el y después
vamos a Inspeccion General y resulta
que no siempre hacen las cosas como
se debe, por eso queriamos que un
integrante de la comision acompafie
en las inspecciones, pero ellos dicen
que esto no se puede.

. Cual es tu opinién acerca de la
supuesta Federacion paralela que abrieron en la
provincia?

La Federacion Provincial es una sola y es la que esta en
Avellaneda. Todo lo demads tiene que ver con gente
oportunista que busca un rédito propio. Saben que hay
una cierta cantidad de dinero que se ha juntado con el
esfuerzo de todas las panaderias de la provincia y, como
dice el refran “cuando el chancho engorda... todos
quieren carnearlo”. Pareciera que quieren desestabilizar
a la FIPPBA. Tenemos un Presidente de la Federacion
Nacional cuestionado por gente que fabrica hornos
porque mantiene una deuda, cuestionado por Molinos
Lagomarsino... cuestionado por todo el mundo. Es
bueno que la gente se entere del tipo de personas que
tenemos en la Federacion Nacional, todavia tengo
fresco el recuerdo de algunos dirigentes que negociaron
con un molino el abastecimiento de harina
vendiéndosela tinicamente a quienes ellos querian. Casi
toda la Pncia. quedo sin nada. Me pregunto... ;[ No
ganaron nada a cambio? ;Lo hicieron porque son
buenitos?

Ahora bien, arman una Federacion paralela, en la cual
ellos mismos borran con el codo lo que escriben con la
mano. Y yo me pregunto lo siguiente ;Por qué no se
permite que en Lomas de Zamora haya dos Centros de
Panaderos? Y la respuesta es sencilla: porque los
estatutos de la Provincia establecen que tiene que haber
uno solo por partido, pero pareciera que para la
Federacion Nacional y en lo que a Buenos Aires se
refiere no tiene validez..., entonces, ;ellos hacen y
deshacen a su antojo? No lo podemos permitir, ellos
deberian dar el ejemplo.

La FIPPBA no miente, trabaja. El secretario de la
FAIPA es un improvisado que ni siquiera cuenta con
una panaderia, no sabe ni como hacer una factura, no
sabe donde esta parado.

Ellos me tildan de “negro”, pero yo les puedo dar
catedra de lo que es ser honesto.
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CENTRO INDUSTRIALES PANADEROS DE ALTE. BROWN

i Amenedo 996- Adrogué - Telefax: 4294-4313 - E-mail: cipah2001@hotmail.com

Hay que tener conciencia de lo que cuesta tener una industria sana

En Almirante Brown se firmé una ordenanza municipal para regular el
funcionamiento de las panaderias y despachos de pan en el distrito.

Con el fin de regular las acciones de los panaderos
de Almirante Brown el Centro de Panaderos local
firmo, el 10 de Marzo, la Ordenanza Municipal N° 8929
que fue promulgada por iniciativa del Concejal Mario
Fuentes, la cual regulara el funcionamiento de las
panaderias y despachos de pan del distrito.

Participaron del acto, que tuvo lugar en el salon de
CIPAB, el Presidente del Centro de Panaderos de
Almirante Brown, Luis Gomez, el Jefe Comunal Dario
Giustozzi , el Secretario de Gobierno Franco Caviglia y
el Secretario General de Obreros Panaderos local,
Carlos Moreno.

Inaugur¢ el evento el Concejal Mario Fuentes quien
comento la importancia de la sancidn de esta ordenanza,
tras sefalar que “hace algunos meses recibiamos a un
par de trabajadores del Centro de Industriales
Panaderos que venian cansados de promesas
postergadas, aun asi ellos siguieron trabajando para
darle una mejor calidad de servicio a todas las
panaderias de Almirante Brown.”

Ademas agregd: “esto es un logro de todos, los que
mds nos importaba eran los alimentos que consumen
todos nuestros vecinos. Desde el Gobierno Municipal,
como también el Honorable Concejo Deliberante han
puesto lo mejor de si para trabajar en un marco de
plena legalidad para que todo este transparentado.”

Por su parte, el Jefe Comunal comenté que el
objetivo es “ponerse a trabajar en el tema”, “no
podemos estar en contradiccion con la legislacion
vigente, debemos acabar con aquel que fabrica en
negro, que no paga las tasas municipales ni los
impuestos y compite deslealmente.”

Ademas comentd, como muchas veces detras de una
fachada de “changuita” se esconde una industria
clandestina con empleados en negro. “Si s6lo hablamos
de la crisis lo unico que hacemos es promoverla, asi que
hay que enfrentar cualquier proceso, hay que estar
preparado, hay que tener conciencia de lo que cuesta
tener una industria sana, sostener el crecimiento cuesta
y mucho” culmino el Intendente.

Cabe destacar, que también participaron del evento
en representacion de la FIPPBA, su Presidente, Emilio
Majori, los vicepresidentes Daniel Instia y Raul
Santoandré, el secretario Miguel Ovando, miembros de
la Comisidon Directiva del centro local, dirigentes de
Centros de Panaderos vecinos como Miguel Spaziante
de Cuartel IX, José Sanabria de Esteban Echeverria,
representantes de Presidente Peron, de Lantis, Lomas de

Zamora, colegas panaderos de La Matanza y diversas
autoridades municipales.

A continuacion, y a manera de cierre se realizo la
entrega de un reconocimiento homenaje a José Mascaro
y a Roberto Alvarez por la gran trayectoria como
panaderos y dirigentes del Centro de Panaderos de Alte.
Brown,

MATERIAS PRIMAS PARA PANADERIAS, PIZZERIAS Y CONFITERIAS
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B ENTREGA A DOMICILIO SIN CARGO

Horario de Atencion: de 7 a 13y de 16 a 20 Hs.

Larroque 1743 - Banfield - Tel: 4202-6742
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FABRICA DE EQUIPOS PARA PANADERIAS Y CONFITERIAS ZWA@G@B@ NUEVA

TALON DE VENTAS

La empresa que integran los hermanos BRITO
ha comenzado el 2009 con una importante
renovacién. Es que han inaugurado su nueva planta
industrial ubicada en Los Polvorines, Partido de
Malvinas Argentinas, Bs. As.

Ruta 202 N"1917 - (1613) Los Polvorines Contando con un nuevo salon de ventas, de
Atenciénde LaV de 14 Hs. a 18 Hs. facil acceso, ubicado sobre la Av. Gral. Lemos (ex
Tel.: (011) 4667-6624 Ruta 202) N° 1917 han logrado poder exhibir los

diferentes modelos de hornos rotativos,

amasadoras, batidoras, sobadoras, equipos
AMPLIACION DE FERVICIO trinchadores y una amplia variedad de ttiles para

TECNICO panaderias y confiterias en un ambiente amplio,
luminoso y donde el cliente podra comodamente
apreciar las bondades del producto adquirido. Aqui
el cliente tiene la posibilidad d observar la
excelente calidad de las maquinas que se fabrican
como también la terminacion.
En el area de fabricacidon el personal tiene

ahora la posibilidad de trabajar con una mayor

AMPLIACION DE FLOTA PARA  comodidad ya que una superficie mayor posibilita

ENTREGAS DE MAQUINAS un mayor ordenamiento de la produccion.
Brito Hnos. cuenta no solo con el equipamiento

P e oo [ feeeg .
t!j Vi T & !.J { 7/ F, __.-" _."r I .'r" L

ADMIN, ¥ VENTAS: Ruta 202 N'1917 - Los Polvorines
FABRICA: Monteagudo 5003 - José C, Paz

Tel.: (011) 4667-6624 - 02320-436262
Hﬂi www.britohermanos.com.ar H’"|
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PLANTA INDUSTRIAL

completo para la panaderia tradicional sino que es
una de las pocas empresas en la Pncia. de Buenos
Aires en poder brindar una asistencia integral al
Industrial Panadero a partir de un Servicio Técnico
de excelencia.

A partir de esta nueva inversion, contando con
el nuevo Salon de Exposiciones, la empresa esta
confiada en aumentar la capacidad de ventas, por
ende aumentar la produccion y brindar un mejor
servicio.

Nos comenta Amilcar Brito: “... a pesar de
que el corriente aiio no pronostica buenos
augurios, estamos seguros que con trabajo
y esmero, esto no se va a cumplir, vamos a
seguir apostando al trabajo y al

crecimiento de nuestra empresa...”

Para mediados de afio Brito Hnos. se estara
presentando con toda la linea de maquinas y hornos
para la Industria Panificadora en el Predio Ferial de
FITEPH, un lugar de encuentro con los panaderos
del pais.
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DISTRIBUIDORA NOELIA CUENTA CON UNA TRAYECTORIA
DE ZQ ANOS EN EL MERCADO Y FUE cpsADA CON EL
PROPOSITO DE OFRECER UNA SOLUCION HONESTA Y

SIMPLE PARA EL INDUSTRIAL PANADERO

“Distribuidora Noelia” puso a disposicion de todos
los clientes un portal web con excelentes
caracteristicas de uso y maniobrabilidad.

La pagina www.distribuidoranoelia.com se
caracteriza por su simplicidad, asi los industriales
podran desplegar toda Ia informacion sobre la
comercializacion de materias primas e insumos
para la industria panaderil.

“Distribuidora Noelia” ha realizado, como siempre,
un excelente trahajo. En el portal los visitantes no
solo encontraran a su disposicion informacion
acerca de margarinas, grasas, jaleas, enlatados,
aditivos, y aceites entre otros productos de
primerisimas marcas, sino que podran recibir
informacion personalizada contactandose al
siguiente correo electronico:
info@distribuidoranoelia.com

relicitamos a Distribuidora Noelia en esnecial a

ponera IIISIIIISIGIIIII de los interesados una pagina
enlaweh con los mas modernos estandares de
calidad para ese tipo de productos.
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WWW. dlstrlbuldoranoella com

Tel: 4227-8522 / 4207-8500 / Nextel 1565456

Sr. P
RECUPERE $$$

CAMBI PA
RALLADO
POR HARINA
O EFECTIVO

SR. CARLOS.

Atendemos
en todo el pais

k

Telefax. (on)4651-9145
Cel.: 15-5564-9854

INDUSTRIALES PANADEROS: (O11) 4696-8277 / (O11) 15-4084-1090




www.panaderosargentinos.com I N DU STR l A LES p A N AD ERO»S www.panaderosargentinos.com

SINDICATO DE OBREROS PANADEROS DE ALTE. BROWN
"ARLOS MORENO: EXPERIENCIA Y
PROGRESO EN POCAS PALABRAS

Garlos Moreno se desempeiia hace aproximadamente 10 aios en el
sindicato como Secretario General de Obreros Panaderos local, v
segun afirma la situacion del obrero en Almirante Brown ha
mejorado un 80%, contando en el distrito con alrededor de 700
Danaderias.

Parte de ese
progresivo
crecimiento, Carlos
Moreno, se lo
atribuye al trabajo
mancomunado que
realiza junto al
Centro de Panaderos
local “Trabajamos
unidos con el Centro
de Panaderos, sino no se puede trabajar”.

. Cual es su opinion acerca de la firma de la
reciente ordenanza en el distrito para regular el
funcionamiento de las panaderias?

Esto es bueno para el obrero y para el patron. Esta
ordenanza apunta a terminar con la clandestinidad,
nosotros buscamos acabar con el trabajo en negro.
Cambiando de tema... ;Qué expectativas tienen
con el nuevo mandato de Abel Frutos?

Si tomamos como punto de partida el afio 1997 en
el que el asumio6 Frutos, podria afirmar que hemos
crecido un 100%, hoy contamos con una buena
obra social, los hoteles trabajan muy bien que antes
no existian, esta todo en pie.

Se acercan las paritarias...

Se esta hablando algo...hay expectativas pero nada
esta resuelto todavia

Para dar por concluida la entrevista, Moreno se
refirid al Codigo de Barras “nosotros tenemos todo
listo, ya mandamos las hojas de prueba. El cédigo
de barras lo bajan los contadores por Internet y

mediante un padron el banco te informa quien pago
HARINAS y MATERIAS PRIMAS

“EL GRANATE” =d

DISTRIBUIDOR EXCLUSIVO EN LANUS DE:

Luis Ggmez, ;
y Carlos Moreno

-

'PRODALSA |

Maximo Paz 474 - LANUS 4249'5538

ik Pereyra Lucena 555 - L. DE ZAMORA

Z "S bE . 4244-9424/4243/2039
AMORA info@ciplz.org.ar / www.ciplz.org.ar

CONTINUAMEO©S SUMANP®
BENEFICI®S PARA EL ASOCIAD®

C|P =, VENTRO DE INDUSTRIALES PANADEROS DE LOMAS DE ZAMORA

Acondicionaron el salén de fiestas, tienen entre sus
proyectos la construccion de una loza de 100 mt2,
mientras que en el plano gremial esperan un
acuerdo con el sindicato por el seguro de sepelio

El Centro de Panaderos de Lomas de Zamora informa que
continta la construccion de oficinas en el primer piso y la Comision
ya se encuentra pidiendo presupuesto para una loza de
aproximadamente 100 metros cuadrados.

Por otro lado, se ha acondicionado el salén de fiestas con el
proposito de alquilarlo para eventos, reuniones, convenciones y
fiestas. Por lo tanto, el Presidente del Centro esta estudiando junto
con la Comision Directiva la posibilidad de facilitarselo a los socios
pero todavia lograron definir la metodologia.

Asimismo, el Centro se encuentra en tratativas con el sindicato
por el Seguro de Sepelio. Se trataria de un aporte tanto de los
obreros como de los patrones de un porcentaje sobre los sueldos
con la finalidad de subsidiar los gastos de sepelio de los aportantes
y su grupo familiar primario. El porcentaje seria del 1% por cada
parte. Asi, la recaudacion se dividiria en partes iguales entre el
Centro y el Sindicato quienes administrarian los fondos en forma
independiente. Por parte del Centro, la intencién seria ademas
sumar otros servicios sociales a los socios como turismo y demas
beneficios. De todos modos, cabe destacar que para su
funcionamiento faltaria la homologacion del acuerdo por parte del
Ministerio de Trabajo de la Nacion.

“Seguimos con la campafia para aumentar la recaudacion del
Fondo Convencional ordinario. Por eso, es importante que los
panaderos cumplan con sus obligaciones, en tiempo y forma ya que
depende de ellos que el Centro pueda continuar sumando
beneficios” aseguré el Presidente de la Institucion, el Sr. Jorge
Faiella.

Para mas informacion usted puede comunicarse al Centro de
Panaderos o por
correo electronico
a info@ciplz.org.ar.
Ademas los
invitamos a
recorrer la pagina
web del Centro de
Panaderos de
Lomas de Zamora:
www.ciplz.org.ar

INDUSTRIALES PANADEROS: (O11) 4696-8277 / (O11) 15-4084-1090
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OTRO PUNTO DE VISTA

“En toda guerra hay gente lastimada, pero las
puertas estan abiertas para el dialege”

Norberto Labaen, es un reconocido panadero de Laniis. Reunido con Miguel Vallejos Juan Carlos lglesias y Rosendo Arocha, se
alejaron del Centro de Panaderos, por considerar que este “necesita una serie de cambios”. Juntos tuvieron la amabilidad de
conceder a Industriales Panaderos una extensa entrevista en la que resumieron el trabajo actual, las diferencias con quienes

representan al Centro, 1a relacion con el municipio y la poslble postulacion para las préximas elecciones.

1. ;Por qué se llego a esta situacion de quiebre con
el Centro de Panaderos del distrito?
A veces se llega por desgaste y quizas por la manera
arbitraria de manejar las instituciones, porque tener
autoridad es una cosa y ser autoritario es otra.

Yo creo que mucha gente se fue alejando del Centro, y
me refiero a gente que ha trabajado muchos afios en el
gremio. Y después quizas se tiende a descalificar, como
en este caso, a Juan Carlos Iglesias, al que le pusieron
ciertas atribuciones, como nombres que no
corresponden cuando se lo hizo trabajar afios en
Federacion, afios en operativos... creo firmemente que
la descalificacion de las personas carece de sentido.

2. ;Piensa que el Centro de Panaderos tiene fallas?
Es un conjunto de cosas, por ejemplo el Centro de
Panaderos no tiene jovenes, hoy en la institucion
lamentablemente el mas joven tiene 50 afios, por lo
tanto nosotros hemos hablado con chicos que de una
manera u otra pueden integrarse. Aspiramos a un Centro
de Panaderos diferente, que sea democratico, y la
democracia hay que practicarla, no decirla, me refiero a
que todo el mundo tiene derecho a opinar, a sentir, que
cualquier panadero tenga el derecho de acercarse a
hablar sin ser marginado.

Necesitamos recuperar la institucion para brindarle a los
panaderos los servicios que no tiene, no solamente
asesoramiento legal y contable.

Cuando sucedi¢ el conflicto con el campo, el panadero
de Lanus no tuvo ninguna orientacidn, se sintié6 muy
solo y desamparado. Por eso queremos que el Centro le
brinde al panadero un asesoramiento que le sirva para
defenderse en su mostrador. Todo eso necesita de una
orientacidon y es un servicio que tiene que ofrecer la
institucion.

3.;Considera este “cambio” posible?

Si, siempre que los panaderos de Lanus elijan tener
democracia y tener a la institucion como un lugar donde
acercar sus problemas e inquietudes, nadie dice que le
va arreglar todos los problemas, lo que pasa es que
trabajando todos unidos se logran las cosas.

Hoy hay un gran revuelo en Lands, y esto surge con la
necesidad de algunos de querer cambiar el Centro, sino
la Institucidn, dicho por su mismo presidente, podria ser
manejado por €l y dos personas.

4. Entonces, ;lo que se persigue es un cambio
institucional?

En Lants hubo cambios, y a veces hay que darse cuenta
que en la vida hay que salir por la puerta grande. Soy
amigo del Presidente hace 40 afios y yo no voy contra

el, ni contra nadie, voy por un cambio institucional y
porque todos los panaderos estén dentro de la
Institucion. Si esto es lo que también quieren los
panaderos, hoy es el momento, hay que perder el
miedo, que no vamos a dejar de ser amigos por sus
preferencias, es decir, yo tengo la suerte de poder
sentarme con cualquier colega, pero muchos de ellos no
quieren hablar conmigo por miedo a ser vistos y no se
sienten “libres” de poder sentarse con quien ellos
quieren. La gente que esta conmigo nunca me va a
cuestionar con quien yo hable, porque el dia que me
cuestionen me voy, por eso creo que en la vida hay que
ubicar cada cosa donde va.

5.;Qué objetivos persiguen?

Queremos generar cambios, porque el Centro hace afios
que se quedo en una postura comoda. O sea, no
tenemos obra social, no tenemos camping, ni gimnasio,
ni una infinidad de cosas. Creo que los dirigentes
sintieron que alcanzaba, y después, que podian vivir
comodos con una licitacion, y el panadero tenia que ser
consciente que la licitacion algin dia se iba a terminar,
mas alld que la gane uno u otro.

6. ;Se refiere a la licitacion municipal para
abastecer comedores?

"0} ITIEIORE! PRECIOS EN..."

BAGUETERAS-LATAS
ENLOZADAS-
= BANDEJAS DE
o {- ALUMINIO-PIZZERAS
QUEMADAS Y
ENLOZADAS-FUNDAS-

Reparacion v siliconado de bagueteras
4482-5099 / 4441-5067 - ID 636*4319
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Si, ojala que la tengamos siempre y que no sea el
negocio de nadie en particular, sino de toda la
institucion. Actualmente la licitacion la estan llevando
15 panaderos, que mafiana seran 20 o 30 y si no lo
tienen hoy lo van a tener mafiana, nadie va a quedar
marginado, porque estamos para sumar, no para restar.
Hasta ahora en el Centro se fue restando hasta quedar
con muy poca gente, nosotros intentamos sumatr, si el
camino es equivocado que lo digan los panaderos.

7. Hablemos de la lista de precios sugeridos...

Yo tengo toda una vida en Lants, pienso que es esencial
adaptarse a estos tiempos. En la Gltima reunion que
hubo, se hablé que no se puede sacar una lista de
precios sugeridos para todos, es muy criterioso y el que
no lo entiende es porque vive en otro pais. Los barrios
han cambiado ante la necesidad de seguridad, la gente
que puede se va a vivir a un Country, a centros
comerciales y en los barrios van quedando las personas
mas humildes, seguramente que en los centros
comerciales se puede vender el pan a un precio y en los
alrededores hay que manejar otro precio. Eso es una
realidad. Y esta situacion también se da con todos los
rubros, no so6lo con el pan y tiene que ver con un poder
adquisitivo diferente.

8. (Es cierto que no esta de acuerdo con que las
panaderias cierren los lunes?

Estoy de acuerdo con el cierre de los Iunes, y en ningtn
momento hable sobre que esta situacion no era asi.
Abhora, si me preguntas ;Qué quiere un panadero que
tiene negocio cerca de un gran centro comercial?
Seguro te dice que quiere abrir los lunes y yo ;qué le
digo? ;qué no? Creo que tengo que negociar y ver la
situacion de cada uno. No se puede ser tan global,
porque cada industrial vive una situacidn diferente.
9.Retomemos el tema de la licitacion...

Yo del tema de Ia licitacion no quiero hablar mucho,
porque es un problema interno de los panaderos. La
licitacién supuestamente en este momento la tienen los
panaderos de Lants, el criterio nuestro es hacerla
mucho mas amplia y que realmente la tengan todos los
panaderos del distrito. También se que en toda guerra
hay gente lastimada, siempre hay heridos, pero las
puertas estan abiertas para el dialogo y para que nadie
se sienta afectado y si es asi, lo siento mucho.
Trataremos de ser criteriosos y de repartirlo de la mejor
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manera, después lo otro es un tema politico interno que
lo vamos a manejar entre los panaderos de Lanus.

10. ;Cuentan con apoyo municipal?

Es muy dificil Gobernar un Centro desde afuera, es
decir, nosotros buscamos el apoyo. Tratamos de tener lo
mejor para la institucion, sabemos que el apoyo
municipal es muy importante y actualmente no es el que
se desea, pero también sabemos que esto tiene cargas
politicas, porque Lanis cambi6 su intendente entonces
a través de eso “hoy, hay pago de facturas” y otras
cuestiones internas.

11. Ustedes ;qué le proponen a los panaderos?

El proyecto mas grande es trabajar sobre la
participacion, si yo tengo que gobernar el Centro sélo,
prefiero irme a mi casa . La Uinica manera de que el
Centro se pueda gobernar es en equipo. Yo no le
prometo nada al panadero, mas que se sume a este
proyecto y que trabaje con nosotros. Trabajando juntos
quizas logremos tener la obra social, un camping, donde
poder hacer gimnasia, un lugar de esparcimiento.

12. ;Por qué rondan tantas dudas alrededor de su
participacion en el ultimo Congreso?

Si yo hubiera ido a la reunion de la Federacion
Nacional que se hizo en hace dos afios atras, hubiera
pasado desapercibido. Yo fui al Congreso por una
invitacion que me hizo mi amigo Juan Carlos, en un
primer momento le dije que no, pero el me invito
porque tenia el coche en “ablande” y bueno, después de
Santiago nos fuimos a Cordoba a pasear.

13. ;Entonces fueron de paseo?

Fuimos a pasear porque gremialmente no teniamos nada
que hacer en un Congreso Nacional. Estando alla, y
sabiendo que habia un conflicto entre la Federacion
Nacional y Provincial y, como todos llevamos el gremio
adentro, intercedi como conciliador de las partes. Creo
que hice algo y ayude, termine tan amigo de Majori
como de Salvio.

14. Con todo respeto ;Quién pago el viaje?

Si alguien dijo aca que a mi llevaron pagandome el
viaje le puedo decir que por suerte todavia puedo pagar
un viaje para irme tanto a Santiago del Estero como a
Europa, no necesito que nadie me pague nada. Y quiero
dejar en claro que no soy partidario de armar Centros ni
Federaciones paralelas, si perdemos continuaremos
trabajando respetando a la Institucion.

Si su

especialidad
es elaborar

pan de miga
le ofrecemos
un producto

que le
proporcionar

ADITIVO PARA PAN INGLES

VITALPAN .

Comercializa y Distribuye

EMPRESER ALIMENARIA
Belgrano 2442 (7600) Mar del Plata
E-mail: vitalpan@vitalpan.com.ar

Compruébelo!!!
Capital: TEL/FAX
011-4782-7243 | 4781-7044
Interior: TEL/FAX
0223-493-3141
Cel. 0223-156-818179
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Gentileza: m

ey D"o
calsa *
Masa
Ingredientes Cantidad
Harina 25009
Agua fria 750 cc
Sal fina 409
Azulcar 500 g
Levadura Prensada Virgen 100 g
Huevos 500 g
Leche en Polvo 100 g
Margarina Premium Hojaldre 0 % Trans 50 g
Extracto de Malta Hudson 50¢g
Esencia de Vainilla Premium Flor 50 cc
Esencia de Limén Premium Flor 20 cc
Esencia de Manteca Premium Flor 30 cc

Procedimiento:

* Poner en amasadora 6 batidora con gancho amasador
todos los ingredientes.

* Amasar hasta lograr una masa sedosa, suave y bien
elastica.

* Retirar de la amasadora, formar bastones de forma
rectangular y dejar descansar 10 minutos.

INDUSTRIALES
FﬁHﬂIlﬂF:_HHS

UiSitelnEsia
A Wel

WM JAnaerosaruentinos.com

Publique en nuestra revista
4696-8277

15-4084-1090

Facturas de Confiteria

Hojaldrado:

Margarina Premium Hojaldre 0 % Trans| 1000 g

La Margarina Premium Hojaldre 0 % Trans se
puede utilizar sin necesidad de realizar empaste
para hojaldrar, empleando un 20% menos que
otras margarinas.

Procedimiento:

* Colocar la margarina sobre el rectdngulo de
masa y encerrarla con la masa formando un sobre.
* Estirar gradualmente por sobadora 6 laminadora
hasta un espesor de 1 cm. Dar una vuelta simple
(plegado en tres).

* Dejar descansar 10 minutos. Estirar nuevamente
por sobadora 6 laminadora y plegar en cuatro
(Vuelta doble); en verano si vemos que la
margarina esta demasiado blanda, es conveniente
dejar reposar el baston en heladera.

* Para completar el hojaldrado en verano le
suministramos una vuelta simple mas; en invierno
se le proporciona una vuelta doble mas.

Verano (margarinas blandas) = 1 simple + 1 doble + 1 simple
Invierno (margarinas duras) = 1 simple + 1 doble + 1 doble

*  Dejar descansar y luego estirar gradualmente
hasta un espesor de %2 cm. para comenzar a
elaborar los distintos modelos de facturas.

* Estibar en latas previamente untadas con la
misma margarina.

* Llevar a fermentar en lugar calido (estufa), lo
ideal es no pasar de 30°C, hasta que las facturas
alcancen el triple del volumen inicial.

* Pintar con huevo, decorar con Crema Pastelera
Calsa, frutas, azucar, etc.

* Cocinar a 240 °C por espacio de 15/20 minutos
segun el tamafo de las piezas.

* Al salir del horno pintar con Brillo Calsa.

f—

Instalaciones Comerciales

; San Pablo

Panaderias - Confiterias
Bares - Restauranes

L

e 4686-6622/3

Av. Gral. Paz 12696-C. A.B. A.

\_ Www.esanpablo.com.ar | esanpablo@speedy.com.ar

/
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CLASIFICADOS

* CAMARA PARA RETRASO FERMENTADOR 3 x 3 mt, 2
motores. Moreno 4960. San Martin. 4752-8659

* Vendo amasadora 70 kg, redonda, reparada a nueva. Equipo
Indupan, armadora y cortadora. Batidora pastelera, reparada a
nuevo, 36 Its. 15-4185-3740 / 4686-1322 / 4687-5035

* Sobadora SIAM Pesada, reparada a nuevo. 4218-6372.
*Vendo panaderia con propiedad, casa de familia, gas instalado,
horno de material en perfecto estado, sin maquinas, zona Palomar.
4758-6949 / 4758-5021

* Vendo fondo de comercio con horno rotativo chico. 4443-1341.
* Fondo de comercio de Panaderia y Confiteria
funcionando. Muy buen mostrador. Instalaciones nuevas. Llamar al
02227-431-756 0 02227-15-628-209. Sr. José o Guillermo.

* Mostrador Vidrio Curvo, 2.10 x 1.20 mt, roble y bronce,

seminueva. 15-4496-8279

* COMPRO AMASADORA RETONDARO BATEAACERO
INOXIDABLE. 15-6391-3804/Nextel 578*8096

*VENDO muebles de panaderia (mostrador, panera y dos exhibidor)
de aluminio y vidrio. Muy buen estado. Escucho ofertas. 4253-
9745/4250-8592. Sr. José. QUILMES

*VENDO Amasadora rapida 150 Kg. Batea acero inoxidable.
SUPER OFERTA. Tel.:4686-1322 / 4687-5035.

* VENDO todos los herrajes de horno de mamposteria, puerta del
quemador, puertas chicas, tirajes con sus cadenas, puerta del horno,
pirébmetro y quemador. Sr. Sergio. Tel: 4626-0236 / 15-6098-0132
*VENDO URGENTE!!! Panera y facturera de 4 mts, peladora de
miga vertical en optimas condiciones. 15-5240-7360/15-4563-
5320/173*9229

* PROVEEDORES DE PANADERIAS 4. CONFITERIAS
* LEYES § DECRETOS
* TELEFONOS UTILES
* ACTIVIDAD GREMIAL
* COMPRAVENTA DE MAQUINARIAS

[NOUSTRINLES
PANADEROS

am&—am mm

*Vendo Panaderia Mecanica con vivienda. Trabajando. 2
Despachos propios y reparto. L. De Zamora. Tel.: 4282-8065
*VENDO armadora pan de miga. 4466-2708/15-4998-0077. Sr.
FLAVIO

*VENDO muebles de panderia, vitrina facturera, vitrina
exhibidora, caramelera, panera, 2 vitrinas masiteras.MUY BUEN
ESTADO Y MUY BUEN PRECIO. 4282-5334/15-5951-3872
*VENDO o PERMUTO Trinchadora TBZ alta produccion, buen
estado. $§ 7500.TEL: 4652-2119/4454-4495. Sr. JUAN.

* URGENTE POR VIAJE!!! Vendo sobadora pastelera, amasadora
30 kg, horno pastelero, horno pizzero, pizzeras, 50 latas, torno,
mueble facturero, panera. Escucho Oferta. 4722-3748 / 15-5177-
3585, J. L. Suérez.

*VENDO FONDO DE COMERCIO: Panaderia-confiteria-
FABRICA DE PAN DE MIGA. Funcionando con todas la
maquinarias, camion de reparto y equipo electrégeno. 011-
4691-3290/15-5185-1850

* Busco local para panaderia, buena ubicacion. 15-4991-6936 /
Nextel 151*2064

*Vendo muebles de panaderia: MOSTRADOR, PANERA,
FACTURERA y VITRINAS EXHIBIDORAS. Muy buen estado.
4247-0211

*VENDO INSTALACIONES: Mostrador, panera, facturera y vitrinas
exhibidoras, maquinas, heladeras, etc. POR CIERRE.

Zona Balvanera. Tel: 4931-3899

HUMOR

Existen G clases de orgasmns femeninos:
-Asmatica: 'Ahn...ann...ann...'
2-Geagrafica: "Alli, alli, ai...’
J-Matematica: 'Mas...nas...masss"...
d-Religinsa: 'Ay mi Dios... Ay mi Dios..
4-Suicida: 'Matame... Matame...’
B-Homicida: 'Si paras ahora te mato...'

Un policia e pregunta a una puta:
- Y qué haria tu madre si te viese
- Me mataria... @sta 88 su esguing.

fen
anui?

'Sefinr, acaba de morir mi suegra. Quiern
contratar un servicio finebre'.

- 'Bien, 4quiere usted enterraria,
poneria 2n un nicho o cremaria?”
Nespués de una pausa:

- 'Las tres cosas, no quiern correr
riesyos...’
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Margarinas,
grasas y

dulce de leche
011 4215 3333
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Avenida Milazzo 3551, Parque
Incdusirial Mimnaos, (1885) Be-
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RGS confia a nuestra empresa la distribucién exclusiva
de sus productos en zona sur
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