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“INDUSTRIALES PANADEROS” agradece a
la Lic. Elizabeth Lezcano, por la informacion
que nos envia desde la Secretaria de
Agricultura, Ganaderia yPesca de la Nacidn,
como asi también a las autoridades del
gremio panaderil, auspiciantes y lectores

%on 1any apoyan nuestra pu licaciy

CONJTRUCCION DE HORNOS DE MAMPOJSTERIA
PARA PANADERIAS, PIZZERIAS Y CONFITERIAS
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Como ustedes ya saben el miércoles 7 de
octubre, un grupo de delincuentes arrojo
una bomba molotov en las instalaciones de
la Panaderia “Alem” cuyo duerio es Luis
Gomez, Presidente del Centro de Panaderos
de Almirante Brown provocando serios
davios al edificio. Se desconocen las causas
que llevaron a esa aberrante accion pero sin dudas es un hecho
vergonzoso y merece un urgente repudio...

Obviamente las hipotesis giran en torno al trabajo arduo que se
encuentra realizando la Comision Directiva de Almirante Brown
para lograr se cumpla la legislacion vigente de cerrar los dias lunes,
registrar a los trabajadores, transportar el pan acorde a lo que
exigen las reglamentaciones municipales y de salud, distancia entre
panaderias y despachos de pan, venta de pan en supermercados a
corde a lo que dicta la ley, etc, etc,. Estas no son decisiones
caprichosas, sino que persiguen el cumplimiento de leyes que
protegen no solo al panadero y al obrero en su dia de descanso, sino
también al consumidor. Son derechos y obligaciones... son LEYES.

El acto no sdlo es repudiable por los dafios que causaron a las
instalaciones, sino también por el atentado a la paz, a la razony a
la buena convivencia que esto significa, mds teniendo en cuenta
que el dialogo siempre fue una posibilidad viable, ya que las
autoridades del Centro nunca se negaron a atender a nadie. Por eso
resulta lamentable que ciertos individuos actiien de esta forma tan
violenta y cobarde.

Desde “Industriales Panaderos” nos solidarizamos con Luis
Gomez y en especial con la familia que ha sido victima de este
ataque, sin tener absolutamente nada que ver con el asunto.

Creo que todos somos conscientes de la problemdtica por la que
atraviesan los diversos distritos y por la cual los Centros de
Panaderos luchan por resolver, pero sabemos muy bien que no se
puede enfrentar a nadie con la violencia, por eso los invitamos a
mantener la unidad, al didlogo, la armonia y el respeto mutuo entre
las instituciones, para garantizar el futuro del
Gremio Panaderil, repudiando cualquier accion
violenta, monstruosa y desvergonzada y sin dudas,
esperando que los responsables paguen por la
consecuencia de sus actos.

Que esto no se repita.

15-5420-8755
03543-492296
caviwaicaviwa.com.ar / www.r.a\riwa.l:um.a!'

INDUSTRIALES PANADEROS: (O11) 4696-8277 / (O11) 15-4084-1090




info@panaderosargenfinos.com  INDUSTRIALES PANADEROS

FEDERACION INDUSTRIAL PANADERIL
DE LA PROVINCIA DE BUENOS AIRES

Beguerestain 2037 - Avellaneda - Buenos Aires - (011) 4139-6807 / (011) 4139-6056 / 4218-0564

www.panaderosargentinos.com

En las paritarias hubo pedidos del 40%

Con el objetivo de encontrar un punto de equilibrio entre el porcentaje de aumento que
solicitaba la parte sindical (alrededor del 40%) y lo que ofrecia la parte empresaria,
alrededor de un 16%, la F.I.P.P.B.A. mantuvo una reunion con los Centros de Panaderos
que la componen, de la que tambien particip6 el Presidente de FA.l.PA., Rubén Salvio.

Qmm Mientras las partes se
Feid preparaban para las
negociaciones, el sector

BIENV que lidera Abel Frutos
reclamaba una
recomposicion salarial de
alrededor del 40%, y el
Presidente de la FAIPA,
4 Rubén Salvio aseguro que
“hay que tener en cuenta
que el sector primero
sufrio el conflicto con la
harina y después con la gripe A...con todo eso el
trabajo decayo... y proximamente se vienen los
aguinaldos, y las vacaciones y a nosotros nos baja el
trabajo en un 25% ...no podemos tirar mds de la
cuerda”

Tras la reunion de mas de una hora y media en la
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sede de la FIPPBA, las
autoridades de las
Federaciones madres y
representantes de los
Centros que componen
a la Provincia de
Buenos Aieres,
expresaron su opinion
de lo que resulté que la
mayoria estaba de
acuerdo en ofrecer un aumento que dependeria de la
categoria.

Ademas, de las disertaciones se desprendio que el
Gremio panadero apostarfiia por un aumento
escalonado en dos veces y en caracter no remunerativo.

Hace tiempo que la FA.LLP.A. yla FI.PPB.A.,
mantienen una relacion tirante, Rubén Salvio al
respecto aclaro: “podemos tener diferencias que duren
toda la vida pero en esta oportunidad tenemos que
estar juntos porque nos quieren “apretar”, mds
cuando ven que estamos separados, entonces hoy
somos nosotros contra ellos, no tiene que haber
diferencias (...) en “esta” codo a codo porque nos une
el deseo del bien del gremio”.

Y Majori agregd “esta reunion es para consensuar.
Es fundamental para luego no escuchar las voces que
a veces dicen “que hemos entregado el gremio”.

Y continué diciendo: “antes que termine este
periodo la FIPPBA va a llamar a elecciones, lo que
pretendemos es que todos los Centros de la Provincia
la integren y creo que vamos por el buen camino. Hoy
somos testigos que juntos hemos encontrado algunas

Ventas de Repuestos y Pafos
Compra vy Venta de Maguinas Usadas

representante INDUPAN PASTOR
Tel./Fax: 4203-5706
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coincidencias que son S|
buenas para el sector. - m
Podemos tener diferentes - : . :
ideas y formas de aplicar
las cosas pero los objetivos
son los mismos, hemos
tenido muchos
desencuentros, pero
estamos buscando el
camino mds adecuado
unidos”.

Casi al final del
encuentro el dirigente
Guillermo Gonzalbo de San Martin le pregunto al
principal dirigente de la FAIPA su opinion acerca del
ofrecimiento de la FIPPBA de aumento, a lo que
Salvio respondid : “po creo que no pueden ir con
menos del 16%, porque ya habia un ofrecimiento,
pero mds de eso no se puede dar, hay que plantarse
ahi, y si se puede dar no remunerativo mejor...
porque se aproximan los aguinaldos y nos baja el
25% el trabajo, mads lo que ya bajo por la crisis”.

Y agreg6 que “ellos quieren incorporar que la
Federacion Argentina tenga el minimo como la
provincia de Bs. As y eso no es posible. La provincia
de Bs. As, Capital Federal y Rosario tienen un
porcentaje altisimo de pobreza porque muchos de alla
vinieron para acd. La verdad es que hoy Bs. As,
Capital y Rosario no es tan diferente, a por ejemplo
Chaco, porque hay mucha pobreza y ustedes lo ven en
sus partidos”.
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Sindicato Obreros Panaderos de Lanus

Lavallol 902- Lants Oeste 4241-1920 / 2477
INFORMACION PARA EL GREMIO

AUMENTO SALARIAL PARA EMPLEADOS DE PANADERIAS

El Sindicato obreros Panaderos Lanus informa de la nueva Recomposicion Salarial que fue otorgada el dia 24 de
Septiembre de 2009. Adjuntamos la escala actual con su correspondiente expediente y remarcamos en esta ocasion
el trabajo en conjunto que realizaron nuestros compafieros paritarios provinciales de FOEPPA. Sefialamos que hay un
margen notable en la categoria mayor que es la de Maestro Panadero, lo cual consideramos un logro para destacar.

Expediente: Nro.1.339.850/09

En la Ciudad Autonoma de Buenos Aires, a los veinticuatro dias del mes de Septiembre del afio dos mil nueve,
siendo las 14,30 horas, comparecen ante el MINISTERIO DE TRABAJO, EMPLEO Y SEGURIDAD SOCIAL de
la NACION - Direccion Nacional de| Relaciones del Trabajo. Ante el Sefior Roque Francisco VILLEGAS,
Secretario de Conciliacion del Departamento N° 2 — Direccidon de Negociacion Colectiva, lo hace por la
FEDERACION OBREROS Y EMPLEADOS DE PANADERIAS Y AFINES DE LA PCIA. DE BUENOS AIRES
(FOEPA), los sefiores: Miguel Angel RODRIGUEZ; Rubens CASTRO; Miguel Angel RODRIGUEZ (h); Gabriel
RUIZ, Miguel LUGONES y Elsa GAMARRA, todos en calidad de paritarios, Ruben AGUIAR, en calidad de
Asesor Gremial, con el patrocinio letrado de la Dra. Brenda ESCOBAR ALVAREZ, por una parte y, por la
FEDERACION INDUSTRIAL PANADERIL DE LA PROVINCIA DE BUENOS AIRES, lo hacen los sefiores:
Emilio MAJORI, en calidad de Presidente, Carlos BURZACHECHI (MI 13.385.686);; Claudio COVA (MI
22.344.211); Daniel César INSUA, César Omar LORENZO (MI 18.493.728); Guillermo Adrian GOZALBO (MI
23.996.629); con el patrocinio letrado del Dr. Fabian CAMPANA ( T° 76 F° 927). en calidad de paritarios.-----------

Declarado abierto el acto por el funcionario actuante, éste procede a conceder el uso de la palabra a ambas partes
quienes, DE COMUN ACUERDO, manifiestan: Que en el marco del Acuerdo Colectivo alcanzado en fecha
20/04/2009, que fuera homologado mediante Resolucion S.T. N° 644/09, de fecha 02/06/09, cuyos originales lucen
glosados a fojas 8/9 del Expediente Administrativo N° 1.317.885/09, agregado como fojas 345 al principal: 1°) Que
han pactado una recomposicion salarial para los trabajadores comprendidos en el C.C.T. N° 231/94 que asciende al
diecisiete por ciento (17%) para la primera categoria de Oficial Maestro y al quince por ciento (15%) para las
restantes categorias, revistiendo ambos porcentajes cardcter remunerativo, con vigencia desde el dia 1° de
septiembre de 2009. 2°) Que se deja expresa constancia que, ambas partes asumen el compromiso de volverse a
<reunirse a fines del mes de marzo de 2010. 3°) Que, el presente Acuerdo Colectivo resulta aplicable a partir de la
suscripcion del mismo. 4°) Que en el presente acto se detalla la correspondiente Escala Salarial:
5°) Las partes solicitan a la Autoridad de Aplicacion proceda a la homologacion del presente Acuerdo y Escala
Salarial.
Siendo las 18,30 horas, se da por finalizado el acto firmando los comparecientes de conformidad, previa lectura y
ratificacion ante mi, funcionario que CERTIFICO.--------
ROQUE VILLEGAS
FUNCIONARIO MT.
NACION

nlo, MElORE’ PR!OIO’ En."" HARINAS y MATERIAS PRIMAS % :

suents | (“EL GRANATE”

*LATAS EXLOZADAS
*BANDEJAS DE ALUMINIO®
“PIZZERAS QUEMADAS ¢
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CONVENIO COLECTIVO DE TRABAJO 231/94

Expediente: Nro. 1.339.850/09

categoria Laboral septiembre horas diarias  valor hinormal valor hi50%  wvalor hi100%
MAESTRO 3 2.223,00| 7 horas 5 12,70 | § 19,05 | § 2541
MEDIO OFICIAL ] 2.064,00 ] 7horas § 11,79 | % 17,69 | § 23,59
AYUDANTE 5 2,010,00 | 7 horas ] 11,49 | § 17,23 | § 22,97
DEPENDIENTE 5 2.010,00 | B horas 5 10,05 | § 15,08 | § 20,10
CAJERA 5 211800 | & horas § 10,59 | % 15,89 | § 21,18
REFPARTIDOR 5 2.010,00 | B horas § 10,05 | § 15,08 | § 20,10
PEON [ 1.943,00 | Bhoras [ 9725 14,57 | § 19,43
i O HORARIO T haras Bhoras % horas 10 haras 11 horas
MAESTRO $2.213,00 $ 2.699 38 £13.334 .50 $3.65207 $4.128.43
MEDID OFICIAL $ 2.064,00 5 2.506,29 52,655 M1 § 3.390,86 $3833.14
AYUDANTE 2.010,00 52.440,71 $2.871,43 §3.30214 $3.732,88
DEPENDIENTE §.2.010,00 $2.386,88 §2.763,75 $3.517.50
CAJERA $2.118,00 52,515,131 $2912,25 §1.706,50
REPARTIDOR § 2.010,00 § 2.386.88 $2.763,75 $3517.50
PEON §1.943,00 $2.307,31 §2671,83 % 3.400.25
JORNADA PARTIDA. PRODUCCION.. (DOS TURNOS )
WAESTRO 3 889,20 ADICIONAL A PRODUCCION QUE LABORA EN DOS TURNOS + BASICOD
MEDIO OFICIAL ] 82580 ADICIONAL A PRODUCCION QUE LABORA EN DOS TURNOS .+ BASICO
AYUDANTE 3 804,00 ADICIONAL A PRODUCCION QUE LABORA EN DOS TURNOS + BASICOD
PRODUCCION MAS DE QUINENTOS KILOGRAMOS (Estos importes deberan agrerse al salario basico)
MAESTRO 3 1.111.,50 Mas de quinientos quilogramos, adicienales al salario basico
MEDID OFICIAL 5 2.889.60 Mas de guinientos quilogramos, adicienales al salario basico
AYUDANTE ] 281400 Mis de quinientos quilogramos, adicionales al salaric basico
FRODUC CION DE MAS DE 701 KILOGRaMos, (Estos importes deberan agrerse al salario basico)
MAESTRO -] 1.-2-23,I]ﬂ I " Mas de guiniantos quilogramos, adicionales al salario basico
MEDID OFICIAL 3 2.064,00 Mas de guinientos quilogramos, adicienales al salario basico
AYUDANTE 3 2.010,00 Mas de guinientos quilogramos, adicionales al salario basico

Alicia Moreau de Justo 4768
Villa Insuperable (Pcia. de Bs. As.) CP. 1752

IMPRESION DE PAPEL - BOBINAS ¥ BOLSAS |

La publicidad mas economica y efectiva
Tel/Fax: 4652-4300 / 4655-2319

envolver @speedy.com.ar
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AVELLANEDA - 21/08/09

CALSA en el Centro de
Industriales Panaderos de
Avellaneda

hicieron las delicias

Dictaron un curso de pasteleria
donde se presentaron nuevas
pre-mezclas. Es el primer curso
de una serie que en el presente
ano la prestigiosa firma va a
realizar en el Centro de
Panaderos.

calsa ~

El pasado lunes 24 de agosto se
desarrollo en el Centro de Industriales
Panaderos de Avellaneda (Suarez 215),
un Curso de Pasteleria de la empresa
CALSA, donde se presentaron nuevas
pre-mezclas.

Los productos fueron elaborados por
un equipo de sus profesionales y con la
participacion de algunos socios. Al
concluir la demostracidn, se degustaron
macarrones, cookies, florentinos y
budincitos de naranja y romero, de
frutos rojos y de lima y coco, que

Panaderos.

PANADERIA

Este es el primer curso de una serie
que en el presente afio la prestigiosa
firma va a realizar en el Centro de

ROSARIO - ESCUELA DE

Al pan, pan: abren la primera
escuela de panaderos

La Asociacion de Industriales
Panaderos de Rosario inauguré
su primer Escuela de Panaderos

destinada a quienes deseen
aprender el oficio a través de
diversos cursos gratuitos.

La panaderia, un oficio que ha sido
transmitido de generacion en
generacion, tendra a partir de este lunes,
su primera escuela. Es decir, quienes
deseen aprender los secretos de esta
milenaria actividad, podran capacitarse a
través de diversos cursos.

De acuerdo a lo informado por el
presidente de la Asociacion de

Industriales Panaderos de Rosario,
Gerardo Di Cosco, “este lunes
inauguramos la primera escuela de
panaderos en Mendoza 535. Empieza a
Sfuncionar mariana”.

En didlogo con Radio 2, el dirigente
preciso que a partir de este martes,
arrancan los cursos: “Son gratuitos y
tenemos gran demanda. Es que
necesitamos capacitar gente y formarla
como panaderos”.

Segtin indico, debido a la gran
cantidad de inscriptos s6lo quedan
lugares disponibles para cursos que
comenzaran el afio que viene. Sin
embargo, los interesados ya pueden
inscribirse en Mendoza 535 o llamando
al teléfono 4407341.

Los primeros cursos desarrollados
seran de Dependiente Mostrador y de
Ayudante de Panaderia.

de los asistentes.

GENTILEZA, ORIGINALIDAD Y GALA EN INDUMENTARIA PARA LAS PANADERIAS

“MIGUEL ANGEL” es una empresa familiar dedicada a la confeccion de yniformes para diversos
rotulos, entre los gue se destaca el rubro panaderia.

Con 11 afos de aval en el mercado, “MIGUEL
ANGEL” ofrece delantales, remeras, chombas, gorros,
pantalones y todo el equipo integral para que el
panadero pueda no sélo cuidar la higiene en la
confeccidn del panificado, sino lucir de una manera
Unica y distinguida.

Como valor agregado “MIGUEL ANGEL?” ofrece
el estampado con el logo de la panaderia en la
indumentaria.

Ademas la empresa incorpor6 artesanias con la

| estampados #yiortel Angel®

:orros - Buzos
Remeras
Delantales
Pantalones
Bolsas en Tela

Bandanas

=

técnica de la vitrofusion
y asi ofrece a las
panaderias bandejas,
bomboneras, fuentes
entre otros, para que
esta cuente con un
elemento mas de
publicidad (ya que
también se los imprime
con el logo de la
empresa que lo solicite)
y elegancia a la hora de entregar un souvenir a sus
clientes.

Los cambios normativos en la legislacion incluyen la
futura obligatoriedad de descartar la bolsa de pléstico
para entregar el pan y volver a las bolsas de lienzo, por
eso “MIGUEL ANGEL” ya cuenta con las bolsas que
las empresas podran loguear con su nombre, a la vez de
quedar bien con el cliente, y contar con un elemento
mas de difusion de la marca.

Los interesados podran comunicarse con
Miguel Angel, al 4720-1709.

INDUSTRIALES PANADEROS: (O11) 4696-8277 / (O11) 15-4084-1090
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RIS acaba de incorporar a su estructura de Recursos Humapos un moderno

CENTRO DE CAPACITACION

Una panaderia que esta
dirigida por reconocido
profesional del medio quien no
solo tiene a su cargo la
capacitacion y asesoramiento de
integrantes del mercado sino
también el desarrollo de nuevas
recetas que nacen a partir de los
nuevos productos y de las
innovaciones que la Empresa
pone en el mercado.

Este CENTRO DE
CAPACITACION esta a
disposicion de los Sefiores
Panaderos de todo el pais que
requieran asesoramiento o el
conocimiento de nuevas
técnicas para el aprovechamiento de los productos.

A este Centro se lo ha equipado con todas las
herramientas necesarias para el procesado de los
panificados y de esta manera el profesional actuante
puede elaborar a partir de aqui todo tipo de
productos sabiendo que cuenta con el equipamiento adecuado para desarrollar lo que
necesite.

) Y Y\ CARPINTERIA MECANICA Y METALICA

odriguezsxzi
Fabrica de Articulos para )
PANADERIAS - CONFITERIAS - PIZZERIAS

L
}-lillni;i:l.é:t-i{} - (1754) San Justo
Tel: 4441-1200

info@omarrodriguezsrl.com.ar www.omarrodriguezsrl.com.ar
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NUEVA 4 4 4 4
MINI TRINCHADORA  (GOGGEE
La industria panaderil, se encuentra en un constante proceso de El representante del
innovacion tecnologica, por eso es necesario que las empresas censo le pregunta a un

ofrezcan a sus clientes, cada vez mejores maquinarias que se , -

adapten a los tiempos que corren y asi las panaderias puedan P alsa~no judi o.,

ofrecer cada dia un producto mejor que se supere en calidad - _,59"‘?" - ¢Cuanfos
y cantidad de produccion. hijos tiene?

- Bueno...las ninas
La MINI-TRINCHADORA se is_| ez
caracteriza por ser la mas chica del 50N 5eis...105 ninos

mercado, siendo sus medidas 1.40 son cuatro...

x 1.20 mts. y tiene una produccion - ¢Enfonces tiene una
de éOO kg/hora. prole grande?

on cuatro moldes
intercambiables, la mini - Grande creo que no,
trinchadora cuenta con el mejor pero siempre esta
precio del mercado y es de dura!

produccion nacional.
EL CORRENTINO atiende en |

su local, que se ubica en la calle

Albarifios 3544, Lanus este, 0 a HOROSCOPO
| través de su centro de atencion
. telefénica al 4246-7859. He leido tu hOl‘éSCOpO de
| “Somos una empresa familiar,
con 30 afios de trayectoria, el 2010...
A RO | CConocimiento de nuestros
presentando la nueva MINI-TRINCHADORA clientes son la mejor garantia con * Salud: los astros te
la que contamos, por eso los — .,
Por esarazon, a fines de invitamos a conocer a la nueva sonrien
septiembre,El Gremio Panadero se mini trinchadora, asi como también * Dinero: los astros te
reunié con German Gomez, uno de nuestros productos de siempre: sonrien.
los titulares de la firma EL amasadoras, mini-amasadoras, By 65 SETreE &0
CORRENTINO quien realiz6 la cortadoras, equipos compactos y - .
presentacion en sociedad de la trinchadoras”’’, cagan de larisa.

NUEVA MINI-TRINCHADORA de
muy simple manejo.

U EL CORRENTINO sk.L.

FABRICA DE:
ARMADORAS DE PAN
CORTADORAS DE MASA
EQUIPOS COMPACTOS
TRINCHADORAS DE PAN

LAVADOS DE TENDILLOS )
o HORNOS ROTATIVOS - BAGGETTES - UTILES DE PANADERIA

MAQUINARIA EN GENERAL - TECNICO EN HORNOS ROTATIVOS
ALBARINOS 3544 . LANUS ESTE - 1. 8246-7859

f-mail: ¢lcorrentine@velsinectis.com.ar
Visite nusitra pagine Web: hittp/ /elcorrentinosrl.e.net.ar
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< PRINDAL

TGO |

MEJORADOR PARR RRITFICATIGH
BEFORSADDR IE OLLTEN
e FEVTH @ lige [ LL T o]

I PRINDAL |
f PAMYMAX 5.A

Dosificacion:
Hasta 750 gramos por bolsa
de harina de 50 Kg. 1,5%

Beneficios de su
uvtilizacion:

MejorPRIN 750

ADITIVO COMPLETO PARA PANIFICACION

Las materias primas que lo componen brindan seguridad a todo
proceso de panificacion. Ideal para pan frances, baguette o similares.

* Favorece a las harinas débiles o
escasas de gluten.

* Facilita el amasado y sobado de
la masa.

* Otorga condiciones Optimas de
elasticidad y resistencia

* El pan obtenido resulta de buen
volumen, corteza crocante con
brillo y color, miga blanca,
alvéolos pequefios y parejos

* Realza el sabor de los
panificados al hacerlos mas
naturales

* Tiene buena tolerancia a la
fermentacion, corta ¢ larga, sobre
todo para largos descansos en
tablas o bandejas (14-18 hs. o
mas)

* Usando aditivos MejorPrin 750
obtendra como minimo 1.250 Kg.

Innovacioén
Permanente

Blanco SchmidL CesarA.
, Director Comercial
mas de pan por

bolsa de harina.

Forma de aplicacion:

Es conveniente agregar el
aditivo al comienzo del amasado
mezclado con la harina no en el
agua.

No pasar por sobadora mas de
8 vueltas.

Antes de cortar y armar el pan
es importante dar un descanso a
la masa de 12 a 15 minutos.

[ V4
Presentacion:
[ ]

Bolsas de papel impresas por
10 Kg.

4201-0575
i UL
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C.I.P.A.B.

CENTRO INDUSTRIALES PANADEROS DE ALTE. BROWN

Amenedo 996- Adrogué - Telefax: 4294-4313 - E-mail: cipah2001@hotmail.com
www.cipah.com.ar

EDUARDO BOTALE PRESENTO SU LIBRO
“ENTRE HORNEADA Y HORNEADA”

La presentacion del libro se realizo el viernes 25 de Septiembre de 2009 a las 20 hs.
en la sede del CIPAB (Centro de Industriales Panaderos de Almirante Brown) ante
una importante concurrencia de invitados entre quienes se destacaban el Presidente
del CIPAB Luis Gomez, la escritora Amelia Lapelier, Cristina Bustillo, autoridades,
familiares, amigos, representantes de ONG, medios de prensa y como no podia ser
de otra manera el evento conté con un maestro de ceremonia de lujo el Sr. Carlos
Olivera de reconocida trayectoria en la locucion.

En su inicio se podian ver diapositivas en donde
estaban presentes familiares de Eduardo Botale entre
ellos: su hijo y esposa y sus dos nietas que se
encuentran viviendo en el sur a orillas del lago Pehuen
y se estaba preparando para tomar contacto via
INTERNET con ellos, para poder compartir este
momento con la familia, que se encontraban presente
en el salon entre ellos el papa (87 afios) y la mama (85
aflos) junto a una de sus hermanas y sobrinos/as que
llegarén de distintos puntos del pais para estar presentes
en esta noche junto a Eduardo.

Carlos Olivera locutor y amigo de Eduardo dio

Homos Rotaotivos

iaszunino.

Amasodons

dustr

Homos Conveclones

g INDUSTRIAS
Ziining

Fabrica de Hornos e
implementos para panaderia

W

La mejor eleccién.

comienzo a la velada
presentando a quienes
estarian junto a E. Bétale en
la presentacion del libro.

La escritora Amelia
Lapelier hizo un resumen
descriptivo del libro “Entre
Horneada y Horneada” y
destaco la sinceridad, y
emotividad en las palabras

. ., BH 3
que componian la narracion o1 ndm
en cada uno de los poemas y ; -ilmira'l-lle
aforismos en donde el F

I ) untas somo:
escritor se reflejaba tal cual y

es, lo que siente, lo que
desea y lo que suena.
Luego hizo uso de la
palabra Luis Gomez, b
presidente del CIPAB, quien
destaco la perseverancia de
E Botale ya que fue testigo
hace aproximadamente 17
afios cuando el
Panadero/Escritor le
comentaba que estaba escribiendo poemas, por este
motivo lo felicitaba y le deseaba el mejor de los éxitos y
a la vez le reconocia su permanente dedicacion y
compromiso con el CIPAB y aprovecho la oportunidad

INDUSTRIALES PANADEROS: (O11) 4696-8277 / (O11) 15-4084-1090
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mutuo que dejo marcas imborrables en vida de su lucha
al frente del CIPAB en afios anteriores el Sr José
Corbag y que hoy contintian intactas levantando bien
alta las banderas de la lucha por una institucion con
grandeza, honestidad trabajando para un mejor
bienestar de sus socios y el de toda la comunidad ya
que la familia de los panaderos es la familia de todo el
pueblo ya que tenemos el privilegio de estar presentes
en cada una de las mesas sin distincion de clases
sociales recalco con todo orgullo el presidente del
CIPAB.

Y llego el momento de escuchar a Eduardo Botale,
quien agradecio a su papa ,mama y a toda su familia
por el permanente apollo que a lo largo de su vida le
han brindando, muy especialmente se refirio a su hijo,
nuera y sus dos nietas que son dos lunas en clara
referencia a esos enormes “ojazos que tienen”,
agradecio a la Sra. Mirta Troche Profesora de Arte
Plastica quien aporto los dibujos y disefio de la portada,
a Juan Carlos Colombo quien escribio el Prologo, a
Cristina Bustillo como Editora y luego se estrecho en
un fuerte abrazo con su amigo Dante Cerutti, luego
felicito especialmente a Livia Pestrini y Luciana Spotti
de CIPAB que sin ellas esta organizacion no seria
posible porque siempre aportan toda su capacidad y
buena predisposicion para todo lo que se necesite en la
organizacion.

En la despedida el maestro de ceremonia Carlos
Olivera agradecié en nombre del escritor a todos los
presentes e invito, a dirigirse a uno de los salones

donde estaban preparadas las mesas con todo tipo de
exquisiteces, a las cuales era imposible resistirse y muy
bien acompafiadas por gaseosas y vinos y anuncio que

luego continuaba con musica deqgamhaPrrgilisa siguiente)

. R°-LIDARs.A.

Fabrica de Margarinas

MARIOC

MATERIAS PRIMAS PARA
PANADERIAS Y CONFITERIAS

ks —— B
PRINVAL DEIRTE BARIe

.

C

.

T0DOS LOS
DiAS DE
B a18 HSIN

s o i A000050 | s 156TR0580
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luego continuaba con musica de zamba brasilera.
Estuvimos compartiendo la noche junto a integrantes
de la Comision del CIPAB, entre quienes se
encontraban el Tesorero Roberto Alvarez, Emilio Silva
(Sec. de Prensa) y Claudio Corvag entre otros. Luego
comprobamos que era verdad lo de la musica, la
atencion volvid al salon principal, bailarinas y
bailarines del grupo “Brasil Eventos” transformaron la
noche a puro ritmo y movimientos, si algo le faltaba a
la cita para ser la gran noche del ARTE era el vaile, ya
que en el salon se exibian los cuadros de la pintora
Mirta Lidia Salvatierra. Que podemos agregar, o decir,
simplemente, jEl que no estuvo, se lo perdio!...

Nota: Redaccion CIC Noticias

ALMIRANTE BROWN

Presidente: GOMEZ LUIS
Vicepresidente: MASCARO JOSE
Secretario: Farran Alfredo
Prosecretario: Donofrio Alejandro
Tesorero: Alvarez Roberto
Protesorero: Fernandez Carlos
Vocales Titulares: Silva Emilio, Romero Gustavo
Vocales Suplentes: Zalazar Pascual, Palma Parodi
Marina
Titulares Comision Revisora de Cuentas: Nazzari
Alberto, Segura Ramén
Suplentes Comision Revisora de Cuentas: Bottale
Eduardo, Rossignol Victor Hugo
Vicepresidentes Delegados de Zona:

Adrogue (este): Zalazar Pascual
Adrogue (oeste): Marcio Omar
Burzaco (este): Viviani Julio
Burzaco (oeste): Rossignol. Victor
Claypole: Aguilar Rene
Glew: Zambito Roberto
José Mérmol: Celiz Juan
Loma Verde: Romero Clarisa
Longchamps: Flores Rubén
R. Calzada: Gonzalez Héctor
San José: Alvarez Rosa
Solano: Suarez Elsa

ENTRE LUNA Y LUNA

Plateados caminos. frondosa arboleda,
soleadas laderas, heladas montaias.

dorada ¢ kermoca,
el pan gue maiana UWenaran las bocas
de loo semejantes
wo importa el esfuerzo
cmponta el cuidado,
dinia Yooe Corbay:
el pan no ce lava, tampoco ce pela’,
va directo, dinecto a la boca,
calma el hambre,
esta en todos lados. en todas las mesac,
desde las bumildes a lao poderocas,
lo kacemos nosotnos, muchos de nosotnos,
lo gritamos al uiento y dejamos gque vuele
como an panadero gue flota en el aire

comos panaderos.

Poema de Eduardo Bottale

HORNOS Y MAQUINAS DE PANADERIA - ALFAJORES,
SERVICIO TECNICO OFICIAL AUTOMRIZADO

SERGIO ROLANDO KALINIUK
N .

REPRESENTANTE DIRECTO

el b =ad e
NEXTEL 605°3378 - CEL: 011-1549-929-421

sergioindupan@yahoo.com.ar

Instalaciones Comerciales

4 San Pablo
=

i 4686-6622/3

Av. Gral. Paz 12696-C. A.B. A.

Panaderias - Confiterias
Bares - Restauranes

\_ Wwww.esanpablo.com.ar | esanpablo@speedy.comar  /
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Mas de un siglo junto a la industria panadera.

Cuandn uno es parte de una actividad como |a industria panadera,
sabe que tiene gue renovar el esfuerzo vy la pasion con cada nuevo
dia. Eso es lo que venimos haciendo en Molino Chacabuco desde
hace mas de 100 afios. Para sequir ofreciendo a esta pujante y
moderna industria harinas cada vez mejores. Que respondan a los
mas altos estandares de calidad internacional. Y sobre todo, a las
exigencias de un consumidor gue crecen dia a dia. Como las suyas

Como las nuestras

///Ch

Maolino Chacabuco 5.4,

www, molinochacabuco, com_ ar
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ARROJAN BOMBA MOLOTOV A LA PANADERIA DEL

PRESIDENTE DEL CIP DE ALMIRANTE BROWN

Una bomba incendiaria de fabricacion casera fue lanzada el miércoles 7 de
octubre contra la panaderia que pertenece al Presidente del Centro de Panaderos
de Almirante Brown Luis GOmez, causando danos severos al edificio.

Las autoridades del Centro de Panaderos
contemplan la posibilidad que esta accién
vergonzosa fuera provocada por aquellos que
se verian perjudicados con las medidas que la
institucion propone para exigir que se cumpla

Lusarerolrnz s Pozzi 5.4,

Desde 1935

LO MAS IMPORTANTE ES LA SALUD, SU SALUD.
HOY MAS QUE NUNCA

ciente, 5l al papel, al carton
Yy sus derivados’

Fremte a la contaminacion cra
los paises mas avanzados han dicho:

imitemos su efemplo .
hagamos juntos

UN MUNDO MEJOR

la ley, que tengan los obreros registrados y
que las panaderias cierren los lunes.

Tanto la FIPPBA, como la Asociacién de
Panaderos de Almirante Brown expresaron su
adhesion a este acto de vandalismo y delictivo
por el cual todavia no hay detenidos.

Asi, el 8 de octubre a las 21hs, miembros
de comision directiva y panaderos de Esteban
Echeverria, Lomas de Zamora, Lanus y
panaderos de la zona participaron de una
reunién que se desarrollo en la sede del
Centro de Panaderos local, para dialogar
sobre el tema y prestar colaboracion y
solidaridad ante el damnificado.

“Resulta increible que todavia existan
en estos tiempos individuos dispuestos a
intentar resolver sus intereses con
métodos absurdos y violentos, ellos
merecen nuestro mas enérgico repudio”.
Expres6 Emilio Majori representando a la
FIPPBA.

Por su parte el Centro de Panaderos
realizé el “pedido de esclarecimiento del
siniestro de este hecho que atenta a la vida
institucional de esta importante
institucion. Nuestra organizacion queda a
entera disposicion”.

Finalmente los presentes remarcaron que
los panaderos deben “repudiar con todas
nuestra energia y con el derecho que nos
da nuestro trabajo diario, el hecho cobarde
y vandalico que sdlo los individuos de baja

T die Imll_nl riales Panaderos
de Almirante Browg
i

[JUNlos somos mas
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estatura moral pueden llevar a cabo. Esto
no fue un atentado contra un
establecimiento sino contra toda la familia
panaderil”.

El cierre de la jornada estuvo a cargo de
Luis Gomez quien destaco que “este es un
problema no contra mi persona, sino
contra toda una institucion seguramente.
Lo sucedido le da un poco mas de fuerza a
la comision directiva para seguir
trabajando como hasta ahora. Estamos
buscando hacer las cosas bien. A mi me
encuentran en la calle, me pueden parar,
podemos hablar lo que sea, pero se estan
metiendo con mi familia, que no tiene nada
que ver en esto, se estan metiendo con la

gente que trabaja ahi que tampoco tiene
nada que ver con esto, y eso creo que no
es correcto, el problema es conmigo y me
pueden encontrar... no estoy escondido
sino que voy a cara limpia por todos
lados”.

Después de un interminable y mas que
emotivo aplauso los presentes le brindaron
personalmente, uno por uno, el apoyo a Luis
Gomez.

Gy =

fl REFINERLA
':i'j [EL CENTRO 5.4
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DISTRIBUIDORA MAYORISVA Y MINOR

MERMEIMNMONSICREMASSHIOMNGESSUEW

W Emetr PAY R::LIDARsA
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m
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ESTACIONAMIENTO PROPIO
Jnam Deaingo Peran SB40 - Bamhald

LEDEVIT

LA BUENA COMPARNIA

INDUSTRIALES PANADEROS: (O11) 4696-8277 / (O11) 15-4084-1090



info@panaderosargentinos.com INDU STRI ALES p AN ADERO‘ www.panaderosargentinos.com
‘P‘— CENTRO DE INDUSTRIALES PANADEROS DE LANUS

Basavilbaso 1930 - (1824) Lanus Este- Tel: 4241- 8065
centrodepanaderos_lanus@hotmail.com

Rl‘ CONOCIENDO UNA TRAYECTORIA DESTACADA

Varios industriales panaderos de Lanus recibieron un
reconocimiento por la trayectoria del Centro de Panaderos local.
La gala conté con la presencia de destacados dirigentes, la
comision directiva y panaderos que forman parte de la historia
que compone a la Institucion Panaderil.

NUEVOS

* Coberturas de chocolate
* Banos de I'EPD‘?.IEI‘IH cqp@maleq
» Rellenos "del Artesano”
» Especialidades
* Granizados

El Centro de Panaderos, en una primera etapa de
reconocimiento a las dichas personas, hizo entrega de
diferentes galardones a industriales que se han
destacado como dirigentes o que han brindado todo su
apoyo a lo largo del tiempo.

Con el objetivo de realizar un reconocimiento hacia
los industriales panaderos del partido de Lands, la
Comisién Directiva del Centro de Industriales
Panaderos realizé un agasajo, el 30 de septiembre en las
instalaciones de la calle Basalbivaso.

En esta primera entrega fueron homenajeados los
industriales Heberto Zambelli , José Stagnitta , Pedro
Corripio , Alfredo Nocelli, Angel Lopez , Anastasio
Machado y Santiago Gil. Se los distinguidé con
pergaminos que exaltan la trayectoria como dirigentes o
bien, el apoyo brindado al Centro de Panaderos durante
mucho tiempo.

Luego de las palabras de agradecimiento por la labor
desarrollada del Presidente de la entidad, Alberto
Marzio, el evento culmind a manera de celebracién con
una cena fraternal.

NUEVA COMISION DIRECTIVA

Presidente: Luis Alberto Marzio
Vicepresidente: Daniel Nocelli
Secretario: Félix Florez
Prosecretario: Claudio F. Manetto
Tesorero: Javier Gonzalez
Protesorero: Juan Guzman
Vocales Titulares: José R. Stagnitta,
Jorge G. Testado, Jorge Diaz, Carlos
Cioffi, Anastasio Machado, Osvaldo
Dominguez, Pedro Corripio, Eduardo
Pereyra,

Eduardo Pérez, Carlos Cejas.
Vocales Suplentes: Angel Lépez,
Ezequiel Antuha, Mario Rodriguez,
Rafael Viinez, Marta Colman.
Revisores de Cuentas Titulares: Santiago Gil,
Jorge Giacchino.

Revisores de Cuentas Suplentes: Raul Aguilar,
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COMUNICADO

En atencion a que en la noche del
6 de octubre del corriente, el Senor
Presidente del Centro de

Industriales Panaderos de Alte. Brown
Don Luis Gémez, fue objeto de un atentado
contra su establecimiento “Panaderia Alem”
sito en la calle Alem esquina Manzanares de
Burzaco.

Los Industriales panaderos aqui presentes
venimos a repudiar con toda nuestra energia y
con el derecho que nos da nuestro trabajo
diario, el hecho cobarde y vandalico que solo
las individuos de baja estatura moral pueden
llevar a cabo.

Esto no fue un atentado contra un
establecimiento, sino contra toda la familia
panaderil, en desmedro de las instituciones
que velan por los derechos de la industria.

Con el derecho que nos asiste decimos
que seguiremos trabajando con toda nuestra
fuerza, para engrandecer nuestro gremio
luchando contra la competencia desleal; el
trabajo no registrado; el bienestar de nuestra
familia y de nuestros trabajadores.

Hoy como ayer le manifestamos al
Presidente Don Luis GOmez, nuestra
solidaridad y nuestro compromiso.

CENTRO INDUSTRIALES
[PANADEROS DE ALTE. BROWN

Saludamos desde aqui a su familia y sus
trabajadores con todo nuestro respeto por su
valor y su entrega.

La Comision Directiva electa agradece
infinitamente la solidaridad y el apoyo
brindado por las demas Instituciones amigas:

* Federacion Argentina de la Industria del Pan

* Federacion Industrial Panaderil de la Provincia
de Bs. As.

* Sociedad de Obreros Panaderos de Alte. Brown

* Centro de Industriales Panaderos de Lomas de
Zamora.

* Centro de Industriales Panaderos de Esteban
Echeverria.

* Centro de Industriales Panaderos de Matanza.

* Centro de Industriales Panaderos de Lanus

* Centro de Industriales Panaderos de F. Varela

* Centro de Industriales Panaderos de Avellaneda

* Centro de Industriales Panaderos de
Berazategui

* Centro de Industriales Panaderos de La Plata

* Centro de Industriales Panaderos de Quilmes.

* Centro de Industriales Panaderos de San
Vicente.

*APACA.

* Centro de Industriales Panaderos de Pte. Peron.

* Municipalidad de Alte. Brown.

lter
/ Jacal

MATERIAS PRIMAS Y UTILES PARA PANADERIAS,
CONFITERIAS, PIZZERIAS, HELADERIAS Y AFINES

Mas de ¢
del lnduqtnal Pan:

Av. Meeks 520 -

DISTRIBUIDOR EXCLUSIVO DE:

Temperley - Telefax 4244-2404!4244 1411

Sucursal Temperley: Av. H. Yrigoyen 10746. Tel: 4231-3538
Sucursal Longchamps: Av. H. legayen 19101. Tel: 4233-4933
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Cronica de lo acontecido - Breve entrevista a Luis Gomez

“Pasaron dos personas en motocicleta, rociaron con gasoil y tiraron una molotoy
con nafta y el fuego tomo todos los muebles, las carteleria, las cortinas... realmente

w* i

o
Luis Gémez acompanado por Emilio Silva
en una de las reuniones en la FIPPBA

Un momento
mas que dificil...

Si, el momento duro lo
pasaron mis hijos, porque la casa
esta arriba del negocio, no
podian subir porque los
bomberos no lo permitian, y
como no nos ubicaban estaban
desesperados.

,Hay algun detenido?
No. Se metieron en un terreno
que no corresponde... Las

provocaron un desastre...”

investigaciones no arrojan nada,
solo tenemos comentarios de
algunos que dicen que hay una
bala para mi, todavia no quiero
abrir el panorama... pero este
seria un aviso.

(Cuales piensa serian las
causas de este supuesto
“aviso”?

Tal vez podria ser por el
trabajo que estamos realizando
con la Comision. Aunque quizas
se equivocaron porque el
Ministerio de Trabajo junto con
el Sindicato esta realizando las
inspecciones en los
supermercados, pero nosotros no
participamos de esas
inspecciones. De todos modos el
trabajo que realizaron fue muy
satisfactorio en todo sentido.
Quizas viene por ese lado...

Cuéntenos un poco acerca de
estos operativos...

Estas inspecciones generaron
el blanqueo del 150 puestos de
trabajo, mas 70 nuevos
empleados. Esto genero mas
mano de obra. Ahi apuntdbamos
nosotros. El objetivo es que se
blanquee gente y haya mas
puestos de trabajo.

Esto trajo muchas cuestiones,
porque los mercado también
deben pagar el Fondo
Convencional si expenden pan.
Ademas, cuando inspeccionan te
hacen un acta, y cuando viene “el
bombazo” de pagar la multa se
encuentran con sumas que
rondan los $3000 por empleado
en negro.

Esperemos que todo se
solucione y se encuentren los

MAS DE 20 ANOS DE PRESTIGIO, CALIDAD Y PRECIO

Hornos

e Y

E]anno

PN IR vantaa@aﬂirm com.ar

Buenos Aires 3773
2000 Rosario - Argentina

- PLAN 10 CUOTAS
- FINANCIACION
BANCARIA

Tellfax: 0341-4642170 (Rot.)

CONSULTENOS
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COMUNICADO DE PRENSA

El C.1.PA.B. representado por su Presidente el Sr. Luis Gomez y miembros de la Comisiin Directiva, llevaran
al proximo congreso de F.1.P.P.B.A. las siguientes propuestas:

* Presentar la mocion, que F.1.P.P.B.A. instruya a los centros asociados, la conveniencia de tener en
todos los distritos una ordenanza municipal basada en la Ley 13.006 y el Convenio Colectivo de Trabajo
231/94.

Para ello pone a disposiciin de los demis centros la ordenanza que se promulgd en nuestro distrito, la
cual ha dado excelentes resultados.

* Publicidad, destinar un porcentaje de lo recaudado por el Fondo Convencional para desarrollar y llevar a
¢abo publicidad en los medios masivos de comunicacion de la provincia, resaltando las bondades para la salud de
nuestro producto bien elaborado.

* Desarrollar campaiias de conciencia en los colegios y jardines de infantes, respecto de que el pan bien
elaborado es salud.

* Profundizar la campaia de — SAL + VIDA, haciendo hincapié en la gran cantidad de hipertensos que
hay en nuestro Pais, que los industriales panaderos tomen conciencia de que elaborando un pan con bajo
contenido de sodio, salva vidas.

Los Industriales Panaderos debemos ir al compds de los tiempos actuales, acorde a las nuevas tecnologias que
hay en materias primas y maquinarias, elaborando un producto sano y apetecible para nuestros clientes.

Tenemos que contrarrestar, a las grandes empresas que nos dirigen a través de la publicidad, el paladar, la
vista y el olfato, que imponen sus productos masivamente y nos quitan dia a dia mercado.

Si no comprendemos esto nuestra industria va ir a una sequra desaparicion, TOMEMOS CONCIENCIA.

FINCA DEL SAUCE S.A.

www.fincadelsauce.com

sin cascara, mariposas, cuartos.

f& ALMENDRAS
enteras, marcadas y partidas.
IlIIIIIHEMSDEUWh
morenas y rubias.

Fraccionados en cajas de 10 kgs.

Stock permanente disponible en Buenos Aires,
Ventas por menor y mayor

0261- 4248542
Web: www.fincadelsauce.com
E-mail: fincadelsauce®@itcsa.net
Replblica del Libano 176. Mendoza. CP 5500
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CENTRO DE INDUSTRIALES PANADEROS DE LANUS

Basavilbaso 1930 - (1824) Lanus Este- Tel: 4241- 8065
centrodepanaderos_lanus@hotmail.com

LANUS Y UNA PROTESTA QUE ESPERA NO SER REALIZADA

El Centro de Industriales Panaderos de Lanus mantuvo una
reunion con los Centros de Almirante Brown, Cuartel
Noveno y miembros de la FIPPBA con el fin de establecer
acciones conjuntas para lograr que el Intendente local Dario
Diaz Pérez concrete una reunion con las autoridades del
Centro y asi establecer un trabajo conjunto para que los
panaderos comiencen a cumplir con la legislacion vigente.

Uno de los puntos que conversaron fue el envio de
una carta dirigida al Jefe Comunal. A continuaciéon un
extracto de los puntos a resaltar:

* Nos dirigimos a usted a fin de expresarle
nuestra mas profunda desilusion y preocupacion frente
a la inaccidn de los funcionarios a su cargo, en cuanto a
la aplicacion de la Ordenanza Municipal N° 9237

* En efecto la misma tiene por fin evitar la
precarizacion o marginacion de una industria tan
importante en cuanto a creacion de riqueza y de fuentes
de trabajo permitiendo el control, y combate a la venta,
comercializacion y fabricacion clandestina de pan y
anexos.

Controles de temperatura
para hornos de panaderias

Linca N

Paris 1824 (1765)
|. Casanova - Bs. As.

Telefax: 4485-3764
info@dinter.com.ar

INSTRUMENTOS
DE MEDICION Y CONTROL

www.dinter.com.ar

* Dicho control busca evitar la competencia
desleal, la comercializacion de productos de dudoso
origen, provenientes de establecimientos irregulares, y a
veces provenientes de otros partidos sin conocer su
origen o precedencia.

* Mas aun esta falta de control, por parte de la
Municipalidad de Lanus a través de los funcionarios
competentes, toma inexistentes el control sanitario que
debe tener todo producto comestible, ya que esta
inaccion comunal, pone en juego la Salud Publica.

* Asimismo la falta de dichos controles en un afio
de retraccion econdmica como el presente, fomenta la
multiplicacion de pseudo industriales del pan
golondrinas, que sin control ni cumplimiento de normas
fiscales, sanitarias o tributarias, venden el mismo precio
vil muy por debajo del costo de cualquier panaderia que
pretenda estar en orden y pagar sus impuestos, tasas
contribuciones y tener registrado a su personal en
relacién de dependencia.

Estudio Juridico
“Campana & Asociados™

Un servicio juridico al alcance de su
mano, 25% de descuento a
integrantes de los Centros de
Panaderos de Alte, Brown y
Lomas de Zamora

Lunes, Martes y Jueves de 16 a 19 Hs,
424.5-23()2 hnGrona 831 -L, DE LAMORA

Ve focampana@hotmall.com
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relacion de dependencia.

* Del mismo modo la falta de
control comunal en los métodos de
traslado y comercializacidn del pan,
agravan sensiblemente la situacion
agudizandose el problema.

* La situacion generada
produce un perjuicio a las cinco
partes afectadas:

1. A la comunidad porque
la falta de control en la elaboracién y
produccioén del pan pone en riesgo
cierto a la salud publica.

2. A los industriales
panaderos, que frente a la situacion
descripta, sientes la caida de las
ventas por la competencia desleal, y
pone en riesgo de extincion este vital
eslabon productivo

3. A nuestro personal en
relacion de dependencia, que de
persistir la situacion denunciada

de actividades clandestinas que no
tributan.

Hemos tenido de varios
funcionarios excusas dilatorias de
todo tipo y hasta dudosos
trascendidos pseudo justificaciones
politicas de lo mas descabelladas.

También hemos recibido con
profundo repudio el mal momento
que paso el dia 8 de octubre pasado el
Secretario General del Sindicato de
Obreros Panaderos de Lanus Gabriel
Ruiz, quien vemos como dia a dia
trabaja por el engrandecimiento de la
industria y bienestar de nuestro
trabajadores a quien representa, estos
seflores no solo compiten desde la
clandestinidad sino que también se
toman facultades de amenazar a un
dirigente diciendo sin ningiin

perdera su empleo regular y problema de ser escuchados, que

registrado dado en la misma ciudad de Lanus, a manos ellos estan bancados por el poder politico municipal.

de fuerza laboral irregular y en algunos casos hasta

ajena al municipio. Entre otras posibilidades se planted en la reunion
4. A la municipalidad que de persistir esta establecer una protesta, cuya forma aun no estaria

situacion sufrird también la pérdida de recursos definida, con el tinico propdsito de lograr que

provenientes de la tributacion de la industria Panaderil. finalmente el Jefe Comunal Dario Diaz Pérez no sélo

5. A los organismos de recaudacion Nacional y  los escuche sino que comience los trabajos en conjunto
provinciales que perderan industrias regulares a manos para el bien del gremio Panaderil.

Instalaciones Comerciales:
. Equipamientos Gastronomicos

wWWw

Letiz Insiglaciones LoOMmerciales = BUenos AlFes 1660 = BUTZaco = B5 A5 - Argenting
TelfFax: (54-11) 42892475 = E-mall! Info@letiz.com.ar = Sitel www.letiz:com.ar
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;%;; FEDERACION INDUSTRIAL PANADERIL
27 DELAPROVINCIA DE BUENOS AIRES
ESTUDIO SOBRE EL COSTO DE KILO DE PAN FRANCES

CAPITULO “A” - MANO DE OBRA CAPITULO “C” - GASTOS
SUELDO Y JORNALES § Anuales |Amort
Sueldo | Presentismo | Meses Repar. y manten. de edificio 4,000,00 70% Pan | 2.800,00
1-OFICIALES 222300 | 222,30 Energia eléctrica 21.600,00 70% Pan 115.120,00
1-AYUDANTES 2.010,00 | 201,00 Gas ylo combustible 12.240,00 70% Pan | 8.568,00
1-PEONDEPATIO | 194300 | 19430 Alquiler 800 kg de pan x§7,00 | 67.200,00 70% Pan 147.040,00
1-DEPENDIENTE 201000 | 201,00 Reparacion maquinarias 6.000,00 70% Pan | 4.200,00
TOTAL| 8.186,00 | 816,60 | 12 | 108.05520 | Mantenimiento de hornos 840,00 70%Pan | 450,00
CARGAS SOCIALES 60,45 60,45 Combustibles y repar. rodados 9.000,00 70% Pan | 6.300,00
494844 | 494,84 | 12 | 65.319,20 Utiles de limpieza 70% a pan 2.520.00 70% Pan | 1.764,00
TOTAL CAPITULO “A” 173.374,57 Reposicion mueble y tiles 3.822.00 70% Pan | 1.959,00
fectado 75% 2 Produccion de Pan 130.030,93 | | Seguro rodados 70% a pan 2.244.00 70%Pan | 1.570,80
Seguro integral de comercio 2.340,00 70% Pan | 1.638,00
CAPITULO “B” - MATERIAS PRIMAS Ropa (2 equip. x pers.) 8x$200 | 1.600,00 70% Pan | 1.120,00
Kg | Bolsas | Dias $ Amortizaciones maquinarias 102.420,00 | 5% | 70% Pan | 3.584,70
01-HARINA 200,00 314,00 | 0,88 |55.264,00 | |Amortizacion rodados 48.000,00 | 20% | 70% Pan | 6.720,00
02-POLVEO | 2,00 314,00 | 0,88 552,00 | [Honorarios contador $800 9.600,00 70% Pan | 6.720,00
03-SAL 0,70/ 1256,00 0,74 650,61 Serv. agua potable y cloacas 3.600.00 70% Pan | 252000
04-LEVADURA 0,35 1256,00 1008 | 443117 | fivest Tasa provincial y municip.| 180000 70% Pan | 1.260,00
05-ADITIVO 0,75] 1256,00 6,50 | 6123,00 ' e =
TOTAL CAPITULO °B" 67.02142 Impuest. a los Ingresos Brutos 0,00
TOTAL CAPITULO “C” 113.334,50

CAPITULO “D” - PRODUCCION
AnEnCIon, P i 14 515200
QWQB@B@QQBQ I\S/IEEJSO T1A}|(_g. de Pan para Empleados 314 dias x 4 empleados 71 ggégg

Menos: Sobrante no vendido 2.110,00
LES PROPONEMOS :
LA MEJOR INVERSION | | PRORUCCION ANUAL KETA 68.226,00
A BAJO COSTO “WEn
CON EL MEJOR CAPI'I:ULO E” - COSTO FINAL

MARGEN DE GANANCIA | | CAPITULO “A” - MANO DE OBRA 130.030,93

CAPITULO “B” - MATERIA PRIMA 67.021,42

Maquina CAPITULO “C” - GASTOS 113.334 50

- COSTO TOTAL
N para hacer 310.386,84
CAPITULO “F” - COSTO UNITARIO
Heladus Surge de dividir el COSTO TOTAL por la PRODUCCION NETA
sn't COSTO PRODUCCION |  COSTO UNITARIO
Toda en Acero Inoxidable 310.386,84 |  68.226,00 =4,5494
== Automitica MAS IMPUESTO A LOS INGRESOS BRUTOS 0,1773
] == Con Garantia TOTAL DE COSTO 4,7266
\ Apoyo Tecnico A este COSTO hay que agregarle la UTILIDAD y luego el 10,50 % de IVA
\ N, — T
SO g Restelli 1580 - E. Echeverria | I pRE(|0 con UTILIDAD del 25%——— $ 5,9080
16935124 / xewa 631713 | I8 PRECIO con UTILIDAD del 25% mas IVA__ $ 6,5267

INDUSTRIALES PANADEROS: (O11) 4696-8277 / (O11) 15-4084-1090



www.panaderosargentinos.com ‘I'N'D'UST}R‘I AL\ES ‘ ANL AERQS info@panaderosargentinos.com

LA GAMARA FRIGORIFIGA:

Y77 /4 7'y |

(/] D”l ”hl”” ll’l[ ””Ill
El rubro alimenticio ha experimentado enormes cambios tecnolégicos
en los ultimos anos, y sus industrias proveedoras, como la del frio,
necesitan estar a la par de sus avances técnicos para poder brindar
soluciones a sus requerimientos.

Hablamos de reemplazar las tres, cuatro o mas
heladeras existentes en la cuadra, por una sola camara
frigorifica con equipos digitales de bajo consumo.

Ganariamos organizacidn, espacio, consumo de
energia y la posibilidad de ampliarla o mudarla cuando
lo creamos conveniente.

SISTEMA MODULAR DE ARMADO.

El sistema de montaje de camaras frigorificas
utilizando paneleria modular prearmada, permite
resolver los inconvenientes generados por una obra de
construccion tradicional. Las ventajas mas importantes
surgen de inmediato al reducir notoriamente los costos
de instalacion. Ademas de la ligereza y limpieza que se
logra en el armado.

La papeleria ofrece la posibilidad de armar y
desarmar facilmente. Los paneles van unidos entre si
por un sistema machimbrado que en el caso de los
paneles de mejor calidad ademas se unen por ganchos
excéntricos giratorios que logran una mayor rigidez en
el armado.

Los paneles tienen el nticleo de poliuretano inyectado y
estan recubiertos por chapa galvanizada, prepintada
blanca o de acero inoxidable.

4

1 & : [ ;
cptibe)chgebi=ghre)

Todo esto hace que el sistema sea lo mas practico,
duradero y conveniente a la hora de pensar en
centralizar el frio.

( PROCESO DE ARMADO h

Dara

6

La empresa REFRIGERACION ADROGUE S.A.
nos brindo gentilmente esta informacion ya que son
especialistas en el tema y redondean esta charla
enviando un mensaje a los amigos panaderos:

“PRODUCIR Y CONSERVAR SU FRIO ES
NUESTRA RESPONSABILIDAD , PARA QUE UD.
HAGA UN BUEN NEGOCIO.”

ara panaderi

5 o _..u-"'"
MUESBLES A
—

MEDIDA

www.gastronomiaadrogue.com.ar

REFRIGERACION ADROGUE S.A.

AV. HIPOLITO YRIGOYEN 12601. ADROGUE . BS. AS (011) 4293 4214
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ﬂ CENTRO DE INDUSTRIALES PANADEROS CUARTEL NOVENO

Amberes 1591 (C.P. 1829) - Villa Albertina - Banfield - Lomas de Zamora

Direccion Provincial de Personas Juridicas Matricula 8907 Legajo 50.573

CUARTEL NOVENO JUNTO AL INTENDENTE JORGE ROSSI

EL INTENDENTE MUNICIPAL Y TITULAR DEL PJ DE LOMAS DE ZAMORA, JORGE

ROSSI, PRESIDIO EL ACTO DE CIERRE DEL PRIMER CONGRESO PERONISTA EN

CUARTEL NOVENO, QUE SE DESARROLLO EN LAS INSTALACIONES DEL CENTRO
DE PANADEROS LOCAL.

,?wmiumaﬁuwtﬁﬁ el

LHtermanos Sl Anoe r_lh'- it hime

I 1"" En esta oportunidad luego de las alocuciones y

de tratar en mesas de trabajo temas como el
analisis del resultado electoral; autocritica y
perspectiva y analisis de la realidad actual, entre
otros, el Jefe Comunal recorrio las instalaciones
del Centro y manifest6 su asombro y compromiso
para que Cuartel Noveno finalmente cuente con
una Escuela de Panaderia.

En el marco del primer Congreso Peronista de
Cuartel Noveno, el Intendente Jorge Rossi declaro
su deseo de tener una Escuela de Panaderia en el
partido “para contener a la juventud de la zona”
utilizando para ello las instalaciones del Centro y
agrego6 que “cuentan con mi total apoyo a la
iniciativa de poder concretarla”.

Junto al Jefe comunal se encontraba el
Presidente del Centro de Panaderos de Cuartel
Noveno Miguel Spaziante y el Secretario Carlos
Barreiro.

También participaron, el Secretario de Gobierno
comunal Martin Insaurralde, el Director de
Bromatologia Daniel Curra, miembros del
ejecutivo, legisladores provinciales y cientos de
militantes peronistas.

Entre otras actividades, el Centro fue
distinguido por su colaboracion en el Congreso.

Cabe destacar que el Secretario de Gobierno
Municipal brindé su total colaboracién para la
proxima inauguracion del comedor que tendra
lugar en la
Institucion de
Panaderos.

Por su parte,
la Direccion de
Bromatologia, y
la Direccion de

Produccidn: 2% Hp.l'Hh
Dimeniionen 70 x 50 x 40 Cm.
Medida de Rovioles: 2 mm y 4 mm.
Rolos montades sabre bujes de
bronce antifriccién.

Peines de bronce antifriccion.

A e STy S Transito comunal
Meotor reductor. también | A

Antonio Martin 163 - Rufino - SANTA FE ° 7 | expresaron su L
Tel.: (03382) 427008 - Cel.: (03382) 155-74532 apoyo para Izq. Dr. Martin Insaurralde (Secr. de
www.lapicola.com.ar Gobierno) / Der. Carlos Barreiro
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combatir el pan que ingresa de otros distritos sin
cumplimentar la ordenanza vigente respecto del
traslado y comercializacion del pan.

“...El Centro de Industriales Panaderos de
Cuartel Noveno continua trabajando para su
poblacion, cuidando la salud de los habitantes de
la comuna. Gracias al total apoyo de los
panaderos que componen nuestro centro, que
luego de haber sufrido tantos aiios malvendiendo
sus productos, podemos decir que la Comision
Directiva se encuentra mds que satisfecha por los
logros en beneficio de los asociados al Centro.

Gracias Colegas!...”, expreso el Presidente Miguel a 5 8 &
Spaziante. Actual funcionario del Gobierno Nacional
Dr. Pablo Paladino

| o L
[V e

Farm rar artificar de nuarfro dexting
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19y 24 s Saghetr tel 2008, 1 Congresosée i Mifonda Parodiala de Difel Hevine

Int. Jorge Rossi dirigiéndose a los

presentes en el CIP de Cuartel IX DIPLOMA ENTREGADO A LAS AUTORIADADES

DEL CIP DE CUARTEL IX
Dr. Daniel Curra (Direct. de Bromatologia)

junto a Carlos Barreiro

MNergvers Tarclarelzis,

T - o - Exhibidoras para
BN o8 Rl bR T E, L panaderias, confiterias,
;  Gedl WO ' —— bares y restanrantes

enueve la imagen de su negocio,
llame la atencién de su clientes,
incremente sus ventas.

INDUSTRIALES PANADEROS: (O11) 4696-8277 / (O11) 15-4084-1090




info@panaderosargentinos.com I N D U ST RI AL E s p A N A D E R o s www.panaderosargentinos.com

q_camooemousnes | (1P p PRESIDENTE PERON

p PANADEROS CUARTEL NOVENO B borrs”
INFORMA Jorge Boronat, se borro
Luego de la separaciéon de Jorge

La Comision Directiva comenzo los Boronat, quien se encontraba
9

tramites de reconocimiento del Centro gestionando la personeria juridica del
como entidad de bien publico, como asi Centro de Panaderos de Pte. Peron,
también el reempadronamiento ante la Javier Uldani, Presidente de la
Direccion de Personas Juridicas. Institucion relata en qué situacion ha
Ademas, continuando con la labor quedado el Centro, como se

encuentran las gestiones y los

de reunir a los pibes de la zona de . ;
problemas que aquejan a la localidad.

Cuartel, el Centro a parte de las clases
de Kunfu, que realiza todos los martes ) ) )
y jueves gratuitamente, complementé ¢, Como estan las cosas en Presidente

r . ') A ?
los dias viernes con clases gratuitas de Peron? .
. e Te diria que complicadas... Tenemos pan
baile folclorico.

barato y mucha competencia desleal. En

Los panaderos de Cuartel Noveno muchos casos manejan un precio de $2.50 al
siempre junto a su gente. publico...ese es un gran problema.
¢Cuentan con apoyo municipal?

Si, mantenemos contacto y nos dan una
mano con el tema de los lunes, ya que es

E == = = necesario que se respete la legislacion.
comls“’“ D"ec“va Tenemos mucho por delante para realizar en

CUARTELIX

Sindicato
Presidente: Miguel Spaziante
Vice-presidente: Roberto Robles
Secretario: Carlos A. Barreiro
Pro-secretario: Antonio Caputo Lavallol 902- Lantis Oeste

Tesorero: Andrés Di lorio
Pro-tesorero: Rubén Calderon Horarios de Atencion
Vocales Titulares: Lunes a Viernes de 8.30 a 18hs

José Gamarra, Ricardo L. Borello 4241-1920 [ 2477

Vocales Suplentes:
Rubén D. Leali, Daniel Fernandez

Revisores de cuentas Titulares: Consultorios Externos/ Pediatria/ Clinica Médica
Valentin Gonzalez, Héctor Figueroa " .
: Gabriel Ruiz

Revisores de cuentas Suplentes: _
Secretario General

Rodolfo Miranda, Salvador Saez
% Email; sindicatopanaderosianus@hotmail.com
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Javier Uld,
CIP de Pte Pero

?ltfente del

trabajo conjunto y por supuesto valoramos el
esfuerzo del Intendente Anibal Regueiro.

¢ Coémo quedo la situacion con Jorge
Boronat?

Tenemos un numero de expediente, que lo
maneja el Doctor Campana porque Jorge
Boronat literalmente “se borré”. Nos ha dejado
sin libro... sin nada. Suponemos que el motivo
se debe a que necesitaba una plata para
comprar una casa y nosotros no estabamos
en situacion de prestarle esa suma ni a él, ni a
nadie y se ofendié y se fue.
¢Pero en que estado quedo la gestion que
estaba realizando?

Boronat me entrega un papel como que
estaban presentados los tramites en La Plata
pero el Dr. Campana no encuentra ninguna
entrada. Asi que éste es un tema que
estamos resolviendo.
¢ Como reaccionaron los socios frente a
esta irresponsabilidad?

Esta situaron gener6 un poco de
desconfianza entre los miembros del Centro.
Estan muy enojadas con Jorge Boronat, hasta
muchas veces hay que asegurarles que él no
esta para que quieran venir.
¢ Qué sucedio con ciertas declaraciones
publicadas en un diario local en su nombre?

Esas declaraciones fueron inventadas y no
pertenecen a mi persona. Son todas mentiras
y falsas denuncias.

Estas falacias sélo tienden a generar
desacuerdos con la Municipalidad, con quien
mantenemos una muy buena relacion, no
sabemos quienes tendran algo que ver en
esto.

Personalmente me comunique con
Inforegidén y aclaré que nosotros nunca
hablamos mal del municipio sino que estamos
mas que agradecidos porque siempre nos
tienden una mano.

A UN ANO DEL FALLECIMIENTO DE
JUAN €. CHALIER Y EDUARDO LOZANO

Aproximandose el primer aniversario
de la muerte de los dirigentes Lozano y
Chalier, se celebrard una misa, el
proximo 6 de noviembre a las 19 hs, en
la Catedral de San Martin.

Quedan todos invitados para recordar
con el mayor de los afectos a estos
amigos que fallecieron el afio pasado
cuando regresaban de representar a la
FIPPBA en el Congreso de Santiago del
Estero.

DISTRIBUIDORA

“San Miguel”

ﬂ REFINERIA
X oetcentROSA

6/7’76"[/’ Taxonera

Tel./Fax: 4264-7801

Av. Eva Perén 2076 - (1874) TEMPERLEY
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Calle 17 N° 5233 e/Mitre y 152 - (1884) Berazategui - Tel.: 4216-0591 // 4256-0634
panaderosdeberazategui@hotmail.com

“LA FIESTA ANUVAL LA VAMOS 4 REALIZAR EL 6 DE DICIEMBRE"

Juan Carlos Garcia, Presidente del Centro de Panaderos de Berazategui,
hace hincapié en la necesidad de contar con una legislacion para aquellos

que hacen alta produccion y que no cuentan con ningun tipo de control.

Por

otro lado, el problema con el sindicato y los preparativos para la fiesta de fin
de ano, son otros de los temas comentados por el dirigente.

Nos contaba que considera que hay una grieta en la
ley 13006... ;de qué se trata?

Si, consideramos que hay una falla referente a la alta
produccion. Esta situacion no solo afecta a Berazategui,
sino también a Quilmes donde ya hay molestias, a
Ezeiza, y a Capital Federal, también se la detectd en La
Plata.
¢La alta produccion como esta legislada
municipalmente?

En realidad trabajan sin una legislacion. El
municipio dice que cumple con las leyes, el Sindicato
no se mete, cuentan con una habilitacion tipo
monotributista y hacen 85 bolsas. Al 70% de la
produccion en Berazategui la tienen ellos. Es una falla
en la ley que hecha raices en todos los partidos.

JQué sucedio con el circular emitido por el sindicato?

4911-2302 / 4911-1675

CACHI 678 - CAPITAL FEDERAL

www.burner.com.ar | info@burner.com.ar

Sucede que el
Sindicato por no haber
tenido una buena
informacion con respecto
al codigo de barras, tomo
la iniciativa de mandar
una circular a los
contadores y en algunos
establecimientos en
forma verbal para que se
realicen los pagos del
fondo convencional,
seguro de sepelio y cuota sindical, en la sede del
sindicato, en vez de en el banco. No estamos seguros,
en el tema de la obra social.
cLograron solucionarlo?

Hemos tenido una discusion grande, donde el
sindicato nos ha mandado cartas documentos. Luego
tuvimos una reunion en donde terminaron aceptando el
error acusando desinformacion.

Cambiando de tema.... ;Como van los preparativos
para la fiesta anual?

Muy bien, por eso queremos avisar a los colegas que
la fiesta anual la vamos a realizar el 6 de diciembre en
el mismo lugar que el aflo pasado, a las 21.15hs. El
salon es “La Perfeccion”.

Por otro lado, esperamos terminar bien el afio, que
las cosas pendientes tengan un feliz término, y que el
2010 nos encuentre unidos y con buenas perspectivas
de trabajo.

CARLITOS

Compra y Venta
de maquinas
de panaderia

35 de experiencia
Afos

MANTENIMIENTO
VENTA - REPARACION

15-5400-1282 / 15-4404-5292
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Nos une el mismo orgullo que sienten los panaderos cuando algo sale rico.
’ El que sienten nuestros especialistas en levaduras y panificacion, cuando desarrollan
productos alimenticios innovadores, combinande rendimiento, fion y sabor,
( El mismo gusto de dar soluciones eficaces y alcanzar la satisfaccion total de los clientes; mﬂn&.
’ - .

1

Oficinas: Av. Alicia Moreau de Justo 2050 1° Of. 107 - C1107AFP - Bs. As. - Arg.

Tel.: +54 (011) 4 315 3400 - Fax: +54 (011) 4 312 4680 - info@lesaffre.com.ar LESAFFR E%
Planta Industrial: Pumacahua 6640 - B1764JSD

Virrey del Pino - Prov. de Bs. As. - Tel.: +54 (02202) 49 9000 ARGENTINA

LEVADURAS Y SOLUCIONES EN PANIFICACION
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REUNION MENSUAL DE LA FIPPBA:

“El Congreso para renovar autoridades se
celebraria entre el 13 v 18 de noviembre”

El 14 de Octubre se celebro la reunion mensual de la
Federacion de Industriales Panaderos de la Provincia (FIPPBA)
en las instalaciones de la Institucion.

En esta oportunidad, participaron del encuentro,
representantes de Tres de Febrero, Pte. Perén, San
Martin, Lanus, el CIP del Oeste, Matanza Merlo,
Lanus, Alte. Brown y Esteban Echeverria

Tras leerse y aprobarse el acta anterior, San
Martin planted la posibilidad de interceder en la
recaudacion de los municipios de San Miguel y
Malvinas en cuyas localidades no existe ningin
Centro de Panaderos constituido, y en cuales el
Sindicato de San Martin tiene jurisdiccion
Por eso, Claudio Cova, Presidente de San Martin
resaltd que “en aquellos lugares donde no haya
Centros constituidos, seria beneficioso que sus
problemadticas sean resueltas por los Centros mds
cercanos’.

Sin embargo, el representante de Merlo, Juan
Bellizzi, destaco que “es necesario que cada zona
tenga su Centro, muchas veces es dificil trabajar
en nuestros propios distritos y abarcar los
vecinos, me parece por demds complicado”.

Pinturerias Luciano

Para su hogar la mejor mano

Joaquin V. Gonzalez 2557
Centro Comercial Gonzalez
Ciudad de Burzaco

Tel. 4238-9738

DESCUENTO ESPECIAL
AL GREMIO PANADERO

Finalmente se resuelve que tanto si San Miguel
o Malvinas decidieran armar su propio Centro de
Panaderos, San Martin tendria que ceder a futuro el
lugar a la institucion nueva.

Asi, se solicitd labrar un acta donde quede
asentado que cuando se constituya un Centro de
Panaderos con personeria juridica, la institucion
que este apercibiendo el Fondo Convencional
debera dejarle el lugar a la nueva institucion.

Otro de los temas tratados fue la invitacion de la
provincia de Mendoza a la FIPPBA para la cena
anual y aniversario de la institucion.

Al respecto, el Presidente de la FIPPBA, Emilio
Majori, destacod que “ademds hubo una reunion
en la que se encontraba Capital Federal, Entre
Rios, Cordoba, Mendoza, Santa Fe y Salta donde
se trato la problemadtica que esta sufriendo la
FEA.LPA. Cabe destacar que Cordoba, Mendoza y
Entre Rios no estdan adheridos, entonces
consensuaron un par de reuniones de donde
surgio la idea de redactar un comunicado en
donde se pide una audiencia para la FAIPA...de
cardcter extraordinaria y en forma urgente”.

Y agrego “estas provincias son importantes, y
tienen dirigentes importantes que quieren la
reafiliacion a la FAIPA de donde nunca se
tendrian que haber ido”.

A continuacién se aprobé memoria y balance.
Respecto al informe de presidencia, el tema central
fue la reunion con Rubén Salvio, Presidente de
FAIPA, de la cual se desprende la intencion de las
partes de restablecer relaciones, después del
conflicto que mantuvo a las federaciones aisladas
durante un extenso periodo.

INDUSTRIALES PANADEROS: (O11) 4696-8277 / (O11) 15-4084-1090
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LUNES ABIERTO D
8.00 A 18.00 Hs.

15 bandejas de
45x70 Cm.
Ademas se clarifico que la comision llamara a
elecciones a la brevedad y que de las listas
participaran todos los Centros Asociados que
cuenten con los tltimos 24 meses al dia.
El acuerdo es que cada uno de los Centros 60 Kg. Pan Hora
proponga un nombre y el Presidente de FIPPBA Aprox.

arme la nueva Comision Directiva.

Se mencion6 que en el caso de Azul y
Avellaneda por ejemplo, para participar deberan
pagar los ultimos dos afios que se encuentran
pendientes ademas de presentar los extractos
bancarios que demuestren cual es el importe Totalmente construido en acero inoxidable
retirado por ellos de Fondo Convencional en caso
de que los hubiera y que le abonen en porcentaje
que le corresponde a la FIPPBA, lo cual no lo estan
haciendo desde hace algunos afios.

Finalmente, el Congreso se celebraria entre el
13 y 18 de noviembre en el cual se renovarian las
autoridades de la FIPPBA.

Acto seguido se expreso el apoyo de todos los

miembros de la Comisién Directiva al Presidente MINI TRINCHADOR

de Alte. Brown, Luis Gémez, por lo acontecido en COMPACTO
su panaderia (dos delincuentes le arrojaron una Corta, Arma
bomba molotov en el frente de las instalaciones de ' y Tincha
su panaderia causdndole dafios severos al
inmueble).
Finalmente se trato el costo del pan, y el
informe de los centros. Calibrador fijo
o rotativo
3 moldes
a eleccion

r
|'I r l.f

Av. General Lemos 1917 -

www.britohermanos.com.ar
LAF.IP.P.B.A. INFORMA !"H H"i

INDUSTRIALES PANADEROS: (O11) 4696-8277 / (O11) 15-4084-1090




info@panaderosargentinos.com I N DU STR l A LES p A N A D EROS www.panaderosargentinos.com

&

ERS

CENTRO INDUSTRIAL PANADEROS ESTEBAN ECHEVERRIA

Cervetti 105 esquina Maximo Paz - Monte Grande

“No estoy de acuerdo que gente que intento‘‘voltear”’ la Federacion

participe en la comision provincial”

€n diadlogo con la revista Industriales Panaderos, €l Presidente del Centro de
Panaderos de €steban €Echeverria José Sanabria, expresé su disconformidad
ante la posibilidad, que frente a la renovacion de autoridades de la Federacién
Provincial, la nueva comision quede integrada por miembros de la FAIPA.
Ademas el dirigente expresé la urgente necesidad de regularizar €l precio del
pan en el distrito por €l aumento de precios de los insumos.

;Como estdn las cosas en
Esteban Echeverria?

Estamos atravesando un
momento complicado respecto
del precio del pan, ya que los
costos nos estan consumiendo,
desde el gas, pasando por los
empleados hasta los diferentes
insumos.
¢ Continuan ingresando pan de
otros distritos?

Si, ingresa pan de los
partidos lindantes, pero respecto
a ese tema es como “pegarle
trompadas a la luna”, porque las
inspecciones parecieran no
alcanzar para frenarlos y siguen
entrando panaderias de Lomas
de Zamora, Lavallol, La
Matanza y Ezeiza, entre otros.
;Qué opinion te merece lo
acontecido con Luis Gémez?

Que el individuo responsable
del incendio es un cobarde, que
se ampara en la oscuridad, eso lo
hacen los temerosos. Ademas si
una persona no esta de acuerdo

con lo que se esta realizando,
puede presentarse en el Centro
y expresar su disconformidad. A
este individuo no le interesé que
adentro de la panaderia habia
familias, obreros... me repugna
hablar de este tema, es un hecho

Vergonzoso.

¢Le parece correcto que la
FAIPA proponga nombres para
formar parte de la nueva
comision de la FIPPBA?

No, creo que tenemos que ir
hacia delante. No estoy de
acuerdo que gente que intento
“voltear” la Federacion

interfiera o participe en la
comision provincial. Y no es
capricho, sino que ellos
estuvieron dos afios haciendo
cosas que no corresponden: nos
impugnaron, hicieron problemas
en personeria juridica, nos
hicieron de todo. Siento que no
podemos doblegarnos porque
cuatro “individuos” nos quieran
doblar el brazo. A mi manera de
ver, no tienen que ocupar ningin
cargo en la FIPPBA, obviamente
aceptaré la voluntad de la
mayoria, pero sé que la han
lastimado mucho, han hablado
mucho de la Federacién que no
se merecia.

Esta gente quiso destruir una
Institucidn, es una falta de
respeto, yo no puedo pensar que
se quieren sentar arreglar nada.
Tengamos memoria, ellos
formaron una Federacion
paralela con “Juan Pérez” de
presidente... no, no comparto
para nada su proceder.

METALURGICA

c-B-B.

* Todo tipo de reparaciones
* Repuestos
* Service
* Compra-Venta de maquinas

PRESUPUESTOS SIN CARGO

* Traslados a Capital y Gran Buenos Aires &
tel: 15-6092-8707 nexier: 54*167*240

Fabrica de Materias Primas para:

SPANADERIAS & CONFITERIAS & COTILLAMS

@ EEFOSTEHIAY o ATEROHES A DISTHINUITHERES

Algunos de nuestros productos:
* Guinalba (Guindes Ariificiales)
Ruojax = Verdes = Amarillus
* Granella (Azicar gramuleda)
» Amenalha (Pepipan)
sabor Almendra wo Sin Sabhor
Nueces - Almendras - Frivas Secas

VENTAS: Sta. Lorena ID 142°8928

Solicite Informacion al tel.; 4502-6693/4504-2609

Lusennn 255K - Cap. Fedl - E-muil; analba i ciuded.com.ar
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LABORATORIO

Lesansi -

Barragan 1259 - CIUDADELA
info@lesansisrl.com.ar
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Administracion Integral de Seguros.

NATIONAL

Auditoria de Siniestros.
Gertiﬂca?dq: denﬂishennra. BROKERS S-/-I-
Asesoramiento Legal. ASESORES DE SEGUROS

Las mejores Aseguradoras del Mercado.
La mas conveniente relacion costo-beneficio.
El méas especializado servicio post-venta.

vyFYYvwvwywyy

Para estar tranquilo, debe estar bien asegurado. En NATIONAL BROKERS S.A. lo sabemos. Por eso
estamos a su disposicion para asesorarlo en los Seguros mas convenientes para usted y su empresa.
Mientras usted disfruta de sus bienes mas preciados, nosotros nos dedicamos a protegerlos.

Comuniquese con nosotros:

(54-11) 4786-3741/INT: 1063-1043 Jefa Dto. Comercial:
Av. Cabildo 2230, Pisos 11 y 12, (1428) Jéssica Peré: 15-5782-1948
C.A.B.A. — Argentina Responsable Atencién Socios FIPPBA
www.nat-brokers.com Roberto Taiana: 15-6651-0904
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INSTALACIONES A MEDIDA
EXHIBIDORES REFRIGERADOS

Show Room: Av. Jujuy 823 - C1229ABD - Ciudad de Buenos Aires
Teléfono Linea directa ventas: (54-11) 4931-9454 / 7969
Fabrica: Madero 1935 - B1822EPQ - Valentin Alsina - Pcia. de Buenos Aires
E-mail: sayosn@infovia.com.ar

JERARQUIZA LOS PRODUCTOS DE LA CONFITERIA “EL ANGEL”

EN LA ACTUALIDAD PARA QUE UN NEGOCIO FUNCIONE ES NECESARIO
QUE SE DE LA ECUACION PERFECTA ENTRE LA CALIDAD DE LOS
PRODUCTOS QUE SE OFRECEN Y LA IMAGEN QUE SE BRINDA AL
CLIENTE, YA QUE EL CONSUMIDOR CADA DIA ES MAS EXIGENTE.

Panaderia y Confiteria “El Angel” se ubica
en la Av. Maipu N° 550 en la localidad de
Banfield, fue reinaugurada hace algunos dias
por su dueiio Norberto Hugo Duyinski y todo su
grupo familiar que lo acompafia en esta
distinguida empresa familiar.

De la mano de SAYOS, la panaderia E1 Angel
cuido cada detalle, ya que ademas de brindar
productos panificados de primerisima calidad, la

AN ANGEL LUCERO

MATERIAS PRIMAS PARA PANADERIAS, PIZZERIAS ¥ CONFITERIAS

Emelh pawEY DN

JiI1_ REFINERIA

“ I e caing S.A, calsa *
_,l,.;—“l X 5
BRARIe® LESAFFRE 2 A

ARGEMTINA

a=m Levadaras Paraleva

ENTREGA A DOMIGILIO SIN CARGO
Horario de Atencion: de 7a 13 y de 16 a 20 Hs.

Larroque 1743 - Banfield - Tel: 4202-6742

empresa sabe que el €xito se construye con la
acumulacién de los detalles por més pequefios y
sencillos que éstos sean, acompafados de
confianza, eficiencia, estética, presencia y por
supuesto la particularidad de sus productos que lo
distinguen del resto.

Cabe destacar que la empresa elegida para
realizar el disefio que le da un estilo propio a la
panaderia es la empresa Sayos, lider en la
fabricacidn e innovacion de modelos y disefios
para la instalacion de locales comerciales
(heladeras, vitrinas y exhibidores) en: Panaderias y

'ﬁEIIIIE@ oA BLANCA
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Confiterias.

Norberto, ;jdesde qué aiio se
dedica a los panificados?

Hace mucho tiempo, desde el
aflo 86.
¢ Qué distingue a la panaderia “El
Angel”?

La Confiteria y Panaderia El

Angel ofrece todo tipo de productos que
panificados, y algo de catering también. Nosotros ofrecemos esté
nos distinguimos por ofrecer calidad en nuestros acompafiada por la
productos. Sabemos que la curiosidad de un nuevo  funcionalidad del
negocio atrae a los clientes, pero es la calidad lo equipamiento, esto logra
que hace que ellos vuelvan. La calidad es lo que te  que la Confiteria se
lleva adelante vuelva atractiva a la
JPor qué Sayos para realizar las reformas? vista.
Tengo una amistad con Franco (titular de PANADERIA Y
SAYOS) desde hace mas de 20 afios, s€¢ como CONFITERIA EL ANGEL: AV. MAIPU 550

trabaja. Ademas es necesario que la calidad de los ~ (BANFIELD). TEL: 4202-8811

Show Room : Av. Jujuy 823 - C1229ABD Ciudad de Buenos Aires
Tel. Linea directa ventas: (54-11) 4931-9454 / 7969
sayosn@infovia.com.ar
WwWw.sayos-exportaciones.com.ar
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CIP

Z OMAS DE
AMORA

CENTRO DE INDUSTRIALES PANADEROS DE LOMAS DE ZAMORA

Pereyra Lucena 555 - L. DE ZAMORA - 4244-9424/4243/2039

info@ciplz.org.ar / www.ciplz.org.ar

"LOMAS ES INCONDICIONAL A EMILIO MAJORI™

Entre otros temas, Carlos Burzachechi, del Centro de Panaderos de Lomas de Zamora habla
de como crecio el Centro de Panaderos, de los problemas que los aqueja como institucion, y
de surelacion con la FIPPBA

Aumentaron
notablemente los
socios activos...

Si, hemos
incrementado 80 socios
activos en 2 aflos, y por
otro lado también
aumentamos en un
60% el cobro del
Fondo Convencional.
Esa es una cifra mas

que representativa...

Lomas tiene alrededor de 200 panaderias, y cuando
empezamos solo contdbamos con 19 socios. Hoy hemos
crecido y el patrimonio del Centro de Panaderos debe
andar en una cifra bastante importante.

;Piensan seguir con las edificaciones?

Si, tenemos todo nuestro empefo para edificar
arriba.
¢ Como esta el precio del pan?

El precio del pan en Lomas no varid desde
noviembre del afio pasado $6,40 al publico, pero la idea
es llevarlo a $6,80 antes de la fiesta...
¢ Cudl es el principal problema que los aqueja en estos
momentos?

Los problemas son los de siempre, personas que en
nuestro propio partido y de partido linderos entregan el
pan a $2,20 y a $3. Por eso estamos trabajando
conjuntamente con el Sindicato y el Ministerio de
Trabajo.
¢ Como es el proceso una vez ubicado el infractor?

Se realiza una denuncia sobre la boca de expendio

“ASTRA S.H.”

Representante exclusivo en zona sur de;

A Danica

Carlos
Boero
Fomano

ATENCION PERSONALIZADA _
Roberto: 15-6970-5672 | Leonardo: 15-6370-5673 | Gabriela: 15-6970-5674

Triunvirato 2583 - QUILMES
Tel.: 4280-8506 astrash@s

porque no venden el pan en las condiciones que
deberian hacerlo. Sabemos cuales son las panaderias
que operan de este modo, y que tienen empleados en
negro, por eso las denuncias las realiza el sindicato y
nosotros como Centro lo acompafiamos.
(Cuales son los importes de esas multas?
Las multas las cobra el ministerio de trabajo, y no se
exactamente a cuanto asciende pero debe ir desde los
$4000 a los $7000.
(Qué pasa con la seguridad e higiene?
Queremos llegar a Seguridad e Higiene de la Provincia
de Bs. As por la desprolijidad que estan teniendo las
panaderias y la falta de seguridad para los obreros.
JComo es la relacion de Lomas con la FIPPBA?
Lomas es incondicional a Emilio Majori y no acepta
a otro presidente que no sea el.
Y con los otros Centros?
La relacion con los otros Centros es excepcional,
estamos tratando de colaborar lo maximo posible.

“Queremos pedirles a todos los panaderos de Lomas
que regularicen el Fondo Convencional. El Centro
de Panaderos no es el malo, es quien los defiende;
pero es necesario que todos estén en igualdad de
condiciones, no puede haber algunos que pagan y
otros que no”, destacé Carlos Burzachechi.

OMAS DE
AMORA

§|f?3’f COMISION DIRECTIVA

PRESIDENTE: Faiella, Jorge Anibal

VICEPRESIDENTE: Siciliano, Benito Luis
SECRETARIO: Burzachechi, Carlos Dante
PRO SECRETARIO: Diocaret, Carlos Alberto
TESORERO: Giordano, Gustavo Alfonso
PRO TESORERQO: Broin, Miguel Alfredo
1° VOCAL TITULAR: Rodriguez, Eduardo
2° VOCAL TITULAR: Risola, Donato Walter
1° VOCAL SUPLENTE: Martinez, Alberto
2° VOCAL SUPLENTE: Papa, Mauro
REVISORES DE CUENTAS TITULARES:
Cisco, Ernesto Alfredo - Boullon, José Gustavo

Pattarino Carlos Oscar
REVISORES DE CUENTAS SUPLENTES:

Gonzalez, Fabian Néstor - Laterra, Anibal
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EN EL GREMIO TODO SE SABE

Manifiesto:

* Que con fecha 23 de septiembre del 2009 se hizo
presente el Sr. Rubén Salvio, Presidente de l1a FA.L.PA. en
Ias instalaciones de la Federacion Panaderil de la Provincia
de Buenos Aires.

* Que ante la pregunta del Sr. Guillermo Gonzalho de la
localidad de San Martin, sobre el parecer de la propuesta
salarial del 14 al 16% que llevaria a las paritarias la
FLPERB.A., el Sr. Rubén Salvio manifesté su
CONFORMIDAD, es mas, dijo textualmente ... y $20 mas no
serian el problema...”

* Que dicha situacion ha quedado grabada en audio.

* Que también este hecho publicado en nuestras revistas lo ha efectuado delante
de la mayoria de los integrantes de la Comision directiva de la Federacion
Provincial, siendo todos ellos testigos de lo aqui expresado.

* Que la PRESENTE se realiza con el solo objeto de evitar o aclarar cualquier

ml e el GRENAO eyt
PANADERO

de las Revistas

INDUSTRIALES PANADEROS

y EL GREMIO PANADERO

¢Eso es el airbag,
o te has vuelto a tragar
el chicle?
VELORIO: El viejo acaba de morir.

El cura en la ceremonia se manda con los

elogios:
- El finado era un buen marido, excelente

La viuda voltea hacia uno de sus hijos y
le dice al oido:

- Anda al cajon y mira si es tu papa el
que esta adentro?

MEMORIA: e pequeino Dios me dio a eleqir
entre tener una memoria increible o un pito VL SRR

R . diarrea crénica?
gigante y no me acuerdo lo que eleqi.

POR AMOR O POR |NTERES: Un amigo le dice

al otro:

- Tu ... qué piensas de las mujeres cuando
practican el sexo con nosotros: (lo hacen por
amor o por interés?

- La mia lo hace por amor...

- .Como estas tan seguro?

- Porque lo que es interés, no pone ninguno.

INDUSTRIALES PANADEROS: (O11) 4696-8277 / (O11) 15-4084-1090
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Confiteria San José es una empresa
familiar dedicada al servicio integral de
sus clientes. Para ello no sélo cuenta con
personal altamente capacitado y

dedicado, sino que detras de ellos se
encuentra toda una familia abocada a
mejorar dia a dia las prestaciones. Para
conocerlos mejor nos encontramos con los
hermanos Martin y Fernando Rodriguez
Arredondo esto nos comentaron...

Asi, los clientes podran
deleitarse con productos artesanales,
pasando un excelente momento en
las instalaciones de la Confiteria o
llevarlos a sus hogares para deleite
de la familia.

Ademas cuenta con una fabrica
de pastas cocidas o crudas,
rosticeria, y un servicio para fiestas
completo, para que los eventos sean
unicos e inolvidables.
¢ Cudntos aiios hace que se
dedican a la panaderias y
confiterias?

Ya llegamos a la 4ta generacion
de panaderos, ya que nuestro papa
nacid en una panaderia, nosotros
también y ahora nuestros hijos. En
la Confiteria San José estamos hace
4 afios.
¢ Por qué invirtieron en esta
Confiteria?

La verdad es que nos gustaba
mucho, ademas nuestra experiencia
nos decia que podiamos explotarla
mucho mas que hasta ese entonces.
JEntonces realizaron cambios?

En realidad, mejoramos la calidad
de los productos, empezamos a hacer
pan que antes no se hacia, agregamos
productos, entre otras cosas. Ademas
mejoramos en materias primas
usando las de primera linea, eso trajo
un cambio sustancial. Se reformo
todo, desde los muebles hasta la
infraestructura integral de la
confiteria.
¢ Yrespecto a la elaboracion?

Nosotros trabajamos con el plantel
que ya tenia la panaderia, pero
ademas sumamos personal.
Finalmente, cambiamos las recetas,
porque nuestros productos son el
resultado de nuestras recetas
tradicionales que han pasado de

generacidn en generacion y nuestra
experiencia
;Qué recetas incorporaron?

En la parte de confiteria, recetas
que ya vienen de mis abuelos. Hay
muchas cosas que ya se dejaron de
hacer y nosotros las continuamos
como el caso del cocinillo (masita
similar al flan que es con yema de
huevo) y las ensaimadas. Muchas
cosas que no son comunes de
encontrar en otros lados.

;Qué opinion tienen acerca de la
competencia desleal?

Creo que ese tipo de
competencia hay en todos lados y
parte de aquellos que piensan que
van a vender mas bajando los
precios. Pero la gente termina
eligiendo por calidad.

JHan incorporando tecnologia?

En realidad nosotros apuntamos
a que la produccion sea mas
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artesanal que industrial. Pero hay
cosas que hay que cambiar, por
ejemplo los hornos rotativos, o las
trinchadoras que hoy en dia son
indispensables, las mesas de corte...
cComo ves el gremio?

Lo veo bien, dejando de lado la
competencia desleal, porque dentro
de todo hay trabajo.
¢ Como es trabajar con un equipo
familiar?

Es maravilloso, trabajamos
juntos desde mama, papa y nosotros
que somos tres hermanos:
Fernando, Martin y Patricia, con
nuestras esposas y esposo en el caso
de Patricia.
¢La gente noto el cambio del
cambio de titularidad?

Si, porque hicimos una reforma

importante de la mano de VI-LU. Lo
unico que se mantuvo fueron los
empleados. Actualmente, estamos
preparando una reforma mucho mas
grande, vamos a ocupar la mitad del
terreno, con una planta baja, primer
piso y segundo piso en la parte de la
elaboracion. Y para la venta planta
baja y primer piso.

¢ Cudl es el plazo de obra?

La finalizacién de la obra sera
aproximadamente de 10 meses. La
reforma se dio a partir de que vemos
que podemos ir por mas. Quizas hasta
incorporamos helados.

Es importante destacar que son
pocas las confiterias que tienen el
salon de bar, Confiteria San José se
distingue por eso, por brindar un
servicio integral y distinguido.

“El 8 de abril de 1927 nacio la
confiteria San José, cuando
tuvimos la posibilidad la
adquirimos... Nos abocamos a
todo tipo de eventos, bautismos,
casamientos, divorcios, desde las
fiestas mds chicas con lunch hasta
las mds grandes, con primer plato,
postres... Nuestros clientes nos
eligen por la calidad, la tradicion
de la casa y la excelente atencion”.

o
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Laboratorio

\\\\_

de Panificacion

Atencion al Consumidor

0810-999-2013

Jalea Fantasia

Acrecienta la apetitosidad
en tartas, facturas y todo
tipo de reposteria

Sus productos brillaran
mas con Gel+Brix
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TN O DI NS\l En el proceso de panificacién una
vez dividida la bola de masa y

después de haber reposado, la
siguiente etapa es el formado de la
pieza. Esta operacién consiste en dar forma simétrica a los
trozos de masa. Se realiza manualmente cuando se trata de
hogazas y algunos tipos de panes especiales y a maquina
(formadora) cuando el formado es en barra. El formado es una de
las etapas claves en la elaboracion del pan, y como se verd en

(Por Francisco Tejero)

www.panaderosargentinos.com

este articulo, muchos de los defectos originados en el pan pueden

ser causados por una mala manipulacién de la masa durante el formado. La
formadora es el elemento mds importante del equipo mecanico de panificacién.
Del estado de gasificacion en el que se encuentra la masa cuando llega a los
rodillos de la formadora dependero el comportamlenfo de esta masa durante la
fermentacién y en los primeros minutos de la coccién.

El formado manual

El formado manual,
tanto si se trata de darle
forma redonda o alargada
a la masa, ha de hacerse
apretando lo mas posible
pero sin desgarrar la
masa, ya que si esto
ocurre quedara reducido
el volumen del pan. El
apretar mas o menos
estara condicionado por la
fuerza y la tenacidad de la
masa: cuando es flojay
extensible habra que
replegar mas la masa para dotarla de
mas fuerza y al contrario si es fuerte
habra que dejarla mas floja procurando
que no queden bolsas de aire.

El alveolado de la miga del pan
hecho a mano siempre es mayor que el
formado a maquina.

Etapas del formado mecdnico
La formadora somete a la masa a tres
fases fundamentales:
Laminado.- Se obtiene pasando la
bola por dos rodillos que aplastan la
masa en forma de galleta ovalada. Del

grado de apertura de dicho
rodillo dependera la mayor
o menor expulsion del gas.
Para evitar el desgarro de
la masa los rodillos deben
abrirse o cerrarse,
dependiendo del tamafio o
del volumen de la pieza.

Enrollado.- Consiste
en plegar la torta de masa
y suele hacerse por medio
de una malla metalica o
por un par de tapices
moviles.

Alargamiento.- Esta
masa enrollada pasa por distintas
planchas de presion o por entre dos
tapices que dan vueltas en sentido
inverso, asegurando asi, la longitud
deseada de la barra.

Evolucién de las formadoras

En general casi todos los nuevos
modelos de formadoras aparecen con un
rodillo de prelaminado, que asegura que
gradualmente la bola sea aplastada antes
de pasar al par de rodillos laminadores.

Este rodillo de prelaminado es
fundamental para las piezas de mayor
tamaflo y para aquellas masas sobre-

Hﬂtﬂﬁﬁ DE F'AHIF[EAEi
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ENCALADA 38346 - B° SAN SEBASTIAH El DE ABRIL
ESTEBAN ECHEVERRIA - TEL: 4693-0555
ZONA LITORAL: 03482-15-416095
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gasificadas.

Los rodillos estan recubiertos de
teflon, que previene la adherencia y por
consiguiente elimina la necesidad de uso
de harina de polvorear. Las cintas
moviles para el enrrollado han sido
sustituidas por una malla de acero fija,
que enrrolla la torta de masa.

Con mas frecuencia se ven nuevos
modelos a los que se le han ampliado la
masa de presion, permitiendo aumentar
hasta tres las planchas de alargamiento,
suavizandose las condiciones de la masa
para conseguir la longitud deseada.

También es importante que la cinta
movil donde cae la barra una vez
formada sea bastante larga y su
velocidad moderada, para dar el tiempo
suficiente para que la barra se relaje, de
esta forma podemos sacar la barra mas
corta (el dafio serd menor) y de camino
hacia el entablado se la da la longitud
deseada.

Por todo ello la formadora ideal sera
aquella que este prevista de rodillo de
prelaminado, rodillos teflonados,
suficientes planchas de presion que
aseguren un alargamiento sin desgarros
y una mesa de recogida larga que

4696 8277

15-4084-1090 / 195-6095-0146
Nextel 9659175

elgremiopanadero@yahoo.com.ar
info@panaderosargentinos.com
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permita el relajamiento de la barra antes apretado es muy flojo, la masa
de colocarla en la bandeja. sera extensible y caida. Por lo
tanto hay que buscar el

Maduracién de la masa antes y  apretado ideal para conseguir
después del formado un buen equilibrio.

El grado de maduracion o el estado El formado mecénico
de gasificacion de la bola cuando llegaa acarrea un aumento de la
la formadora tendra una gran influencia  fuerzay d}? la tenacidad en
en las condiciones del formado. Asien ~ comparacion con las masas
los procesos rapidos de panificacion con fprmadas manualmente que
dosificaciones altas de levadura y masas ~tienen menor fuerzas y mas

conseguir tres vueltas y
media en el enrrollado.
Cuando los rodillos se
encuentran demasiado
apretados se produce un
desgarro en la masa y
atascos en la formadora.
Si por el contrario los
rodillos se encuentran
demasiado abiertos se
produciran pocas vueltas en

semiduras, el laminado ha de estar bien ~ extensibilidad. También en el el enrrollado que producen
apretado, por el contrario cuando las periodo final de fermentacion hay masas faltas de fuerza y panes de poco
masas son blandas, el reposo diferenciacidn entre los panes elaborados  volumen y a veces aparecen ampollas
prolongado y el estado de gasificacion ~ manualmente y mecanicamente, cuando  en la corteza.
de la bola avanzada, requiere un se ha realizado a maquina el tiempo de El ajuste de los rodillos estara en
laminado gradual y suave, evitindose fermentacion es de un 20% mads en funcion del tipo de masas y al tamafio
las presiones bruscas, que dafian comparacion al hecho a mano. de la pieza.Una buena practica es cortar
fisicamente al gluten. longitudinalmente una barra a la salida
Hay que prestar especial atencion a Influencia del formado en la textura y de la formadora y se podra apreciar si la
aquellas formadoras que no tienen alveolado del pan masa esta desgarrada. También es
rodillo de prelaminado, éstas provocan ~ En aquellas masa blandas y bien importante ajustar gradualmente las
en las piezas de mayor tamafio y en las  gasificadas (tipo pan francés), el distintas planchas de alargamiento para
masas sobre gasificadas una rotura al laminado debe efectuarse flojo, los evitar nuevamente el desgarro de la
hacer la torta provocando problemas de ~ rodillos, bastante separados, con el fin de  masa.
falta de volumen, de grefia y rotura en que la torta no sufra demasiados Y no cabe duda que el estado de la
los laterales de la barra. enrrollamientos, que se traducira en la masa a su llegada a la formadora es de
Segtin las condiciones en las que desaparicion de los grandes y medianos vital importancia para conseguir un
llegue la masa a la formadora se podra alveolos. Para las piezas pequefias hay optimo formado. Si el tamafio de las
realizar mejor el formado. que cerrar el rodillo suficientemente para  amasijos son demasiado grandes las
Si los rodillos estan demasiado que pueda enrrollarse sobre si misma. En  ultimas piezas tienen un exceso de
cerrados la masa se comportara muy las masas duras y con poco tiempo de tenacidad que provoca problemas en el
tenaz y de forma redondeada. Si el reposo hay que cerrar los rodillos hasta formado.

Caractoristicas:

Estructura de acero Inoxdable.

Puerta de clerre hermettico con visor hasta
Ia ultima bandeja de vidrio templado.
Tahlero digital.

Vaporizacion y tiempo de coccldn
programables con indicador sonaro

de finalizaclon de ciclo.

Sistema y coccion mediante bandejas y
carros portabandejas de 13 - 15y 17 estanbes,
acelera la mecdnica de trabajo y permite
trasladar los productos terminados a

log puntes die venta.

El particolar diseno de las bandejas y su
tratamionto antiadherente permiton reticar
&l producto sin deterioro

MEDIDAS:

70z 30 - Grande

45 x 70 - Mediano
e 45 % 70 - Mini

wﬁn 70 K 30 (Grande} 40 x 60 6 45 x 55 - Junlor con 6 sin
camara de fermentacion

Av, B. P. Galdos 9529 - (B1689AIE) P. Podesta
3 de Febrero - Buenos Aires - Argentina
TeL.: (54-11) 4769-7494 // 4739-4002
www.rotcarr.com.ar - E-mail: rotcarr@rotcarr.com.ar
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IMAGEN Y SEGURIDAD PARA LOS CONSUMIDORES

Con el objeto de no tener ningun problema, asegurar a los consumidores productos
de excelencia y maxima calidad a todo momento y evitar posibles multas,
decomisos y clausuras de panaderias vale la pena tener siempre presente que es
necesario manipular bien los alimentos

Los manipuladores de
alimentos son todas
aquellas personas que,
por su actividad laboral,
tienen contacto directo
con los alimentos durante
Su preparacion,
transformacion,
envasado,
almacenamiento,
distribucién y venta. Es
por esta razén que en las
manos de estos
trabajadores esta la salud de muchas
personas, quienes confian en el
producto que estan comprando no tiene
problemas.

Esta demostrada la relacion
existente entre una inadecuada
manipulacion de alimentos y la
produccion de enfermedades
transmitidas a través de éstos. Las
medidas mas eficaces en la prevencion
de patologias son las higiénicas, ya que
en la mayoria de los casos es el
manipulador el que interviene con el
vehiculo de transmision, por actuaciones
incorrectas, e la contaminacion de los
alimentos.

Educar a los trabajadores que tienen
un contacto directo en el proceso de
elaboracién va ser fundamental para
una panaderia, debido a que si alguna
persona se intoxica por haber comido
algo en la estado, ello acarreara un
serio perjuicio a la imagen del
establecimiento y de seguro ahuyentaréa
a la clientela.

REGLAS PARA UNA BUENA
MANIPULACION

Los reglamentos sanitarios
elaborados por el Ministerio de Salud,
son muy claros respecto a este tema,
mencionando a la empresa como
responsable de que el personal que
fabrica los alimentos reciba una
instruccion adecuada y continua en
materia de manipulacion higiénica de los
mismos e higiene personal.

Ademas de lo anterior, enfatizan que
cualquier persona que trabaje, aunque

sea ocasionalmente, en un
establecimiento donde se
elaboren, almacenen,
envasen, distribuyan o
expendan alimentos, debera
mantener un estado de
salud que garantice que no
representa riesgo de
contaminacion para los
alimentos que manipule.

La panaderia sera la
encargada de tomar las
medidas necesarias para
evitar que el personal que padece o es
portador de alguna enfermedad
susceptible de transmitir por los
alimentos, o tenga heridas infectadas,
infecciones cutaneas, etc., trabaje en
las zonas de manipulacion de alimentos
en las que haya probabilidad de que
pueda contaminar directa o
indirectamente a éstos con
microorganismos patogenos. Las
personas que se encuentran en este
estado deben comunicarlo al encargado
o al duefio del establecimiento.

El personal que manipula alimentos
debera lavarse y cepillarse siempre las
manos antes de comenzar el trabajo,
inmediatamente después de haber
hecho uso de los
servicios higiénicos,
después de manipular
las materias primas y
todas las veces que sea
necesario.

Los manipuladores
deberan tener una
esmerada limpieza
personal mientras estén en funciones,
debiendo llevar ropa protectora, como
por ejemplo gorro que cubra la totalidad
del cabello y delantal. Estos articulos
deben ser lavables, al menos que sean
desechables, y mantenerse siempre
limpios. Algo muy importante es tener
las ufias cortas, limpias y sin pintura de
ufias en el caso de las mujeres.

Es necesario utilizar guantes, ellos
tienen que estar en perfectas
condiciones, tanto en la parte material

como higiénica. Ademas, su uso no
excluye la obligacion de lavarse las
manos.

En las zonas en que se manipulan
alimentos debera prohibirse todo acto
que pueda contaminar los mismos,
como: comer, fumar, masticar chicle, o
realizar otras practicas antihigiénicas.

Se debera evitar la presencia de
personas extrafias en las cuadras
donde se manipulen alimentos. En la
eventualidad que esto suceda, se
tomaran precauciones para impedir que
los contaminen mediante, por ejemplo,
el uso de ropas protectoras.

En el caso especifico de las
panaderias y pastelerias, el pan tiene
que estar en altura y se deben tener
pinzas para que este no se contamine.
En cuanto a los pasteles que lleven
crema u otros ingredientes similares,
deberan mantenerse en vitrinas
refrigeradas.

El traslado del pan es muy
importante, porque no se saca nada con
haber cumplido con todas las reglas de
higiene en las etapas anteriores, si es
que se falla aqui. Es por eso que se
debe tener vehiculos cerrados y
habilitados para evitar cualquier
contaminacion, los choferes
deben tener libreta
sanitaria, el pan debe estar
envasado y rotulado
aclarando cuél es el
establecimiento elaborador,
fecha de vencimiento, etc.

La responsabilidad del
cumplimiento por parte del
personal de todos los requisitos
sefialados anteriormente, ya sea en las
panaderias, pastelerias o cualquier
negocio de comidas, debe asignarse al
personal supervisor competente, sin que
ello implique exclusion de esta
responsabilidad a los propietarios del
establecimiento.

Todas las medidas anteriores fueron
dictadas como ley, para funcionamiento
de todos los locales que tengan
relaciones con la venta de alimentos.
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RECETAS) VORVA 038 CHLOCRLAVE

INGREDIENTES:
* Chocolate: 200 gr.
* Manteca: 130 gr.
*Harina: 75 gr.
*Huevos: 5

CUBIERTA DE CHOCOLATE.
* Chocolate cobertura: 150 gr.
* Nata liquida: 100 gr.
* Licor de mandarina: 30 gr.

PLACAS DE CHOCOLATE:
* Cobertura semi-amarga: 200 gr.
* Cobertura blanca: 200 gr.

BIZCOCHO DE CHOCOLATE:

Fundir el chocolate y la manteca. Batir los huevos y
el azucar, cuando estan montados agregar la harina
y por ultimo el chocolate derretido. Llenar un molde
redondo de 25 cm de diametro. Hornear 30 minutos
a 170°C.

CUBIERTA DE CHOCOLATE:

Hervir la crema, agregar la cobertura picada y luego
el licor de mandarina.

PLACAS DE CHOCOLATE:

Para los laterales fundir los chocolates, templarios,
extenderlos sobre un plastico y cubrirlos con otro
plastico, dejar enfriar 2 horas. Pasado el tiempo
romper y reservar.

ARMADO Y DECORACION:

Cuando se enfria el bizcocho, colocar en una rejilla,
banar con la cubierta y decorar con el chocolate
reservado

& BACALARSRL.
SALSA PARA PREPIZZA —

TOMATE TRITURADO—
UNAS=

MORRONES - ACEIT

cubierta de chocolate

bizcocho de chocolate

placas de chocolate

. A ' WG L 0N Taflld CAMILO FERRON S.A
'--...\\\\\\\\\\\\\k CARDONE
FABRICA: CABILDO 510

ADMINISTRACION Y VENTAS: ARAOZ 578 - V. MADERO - BS. AS José Ignacio Rucci 737 - (1822) Valentin Alsina
Tel/fax: 4652-5216 / 4655-1441 Tel: 4208-3236 / 4209-4995 josecardone@speedy.com.ar
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camisa

\ BOMBA? Se encuentran dos chinos:

- El otlo dia me comple un
coche.

- Ah si?"

1 - Si, mila, es ese de ahi.

4 - Y que malca es?

_ - Un Alfa.

Concentracion... - .Lomeo?

Concentracion...

Concentracion. . - Lo meas y te lompo el
’ alma, pol cochino.

g
&
=

Dos gallegos se encuentran en la calle con una
temperatura de 40 grados:
- Pero tio, como usas tapado con este calor?
- Prescripcion médica hombre: mucha agua y
sobretodo en verano... Il

éPorqué los gallegos llevan limpiaparabrisas en el
vidrio de atras?
- Por si llueve a la vuelta

¢QUE HACE UN GALLEGO VESTIDO DE VAMPIRO
CONDUCIENDO UN TRACTOR?
- SIEMBRA EL PANICO.

METALURGICA

C.R.B. g - iMe daan —
con farmentadora SIS desedorante, pax Las apariencias
; L M  faver? enganan...
yol &2 - éDe bata?
VENDE | - : - Ne, de axita.
AMASADORA SEMIRRAPIDA : - éConoces el castigo |

LY DE 50KG 57.000

Cel: 15-6092-8707 Nextel: 54*167*240 il - Tener tos suegras
nmm

para la bigamia?

VENDO HERRAJES PARA
HORNOS DE MAMPOSTERIA

Sr. Juan: 4A693-0555 VITRINA

DE VIDRIO
2,40 X 1,30 mts.

Sr. Carlos
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Margarinas,
grasas y

dulce de leche
011 4215 3333
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RGS confia a nuestra empresa la distribucién exclusiva
de sus productos en zona sur
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