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" FABRICA DE EQUIPOS MODERNOS PARA PANADERIAS Y CONFITERIAS

TRINCHADOR ESTIBADOR &
AUTOMATICO HORNO ROTATIVO

45X70

MINI TRINCHADOR
COMPACTO

- SOBADORA

- PANADERA
AMASADORA RAPIDA : !
50 KG HARINA "
AMASADORA : g
CONVENCIONAL -
100 KG HARINA :

'y

-

AMASADORA RAPIDA

100 KG HARINA BATIDORA PLANETARIA
3 VELOCIDADES / 40 Lts.

BRITO HNOS. Av. Gral, Lemos (Ex-Ruta 202) N'1917 - (1613) Los Polvorines - Bs, As, Tel.: 011-4667-6624

LONAS Y PANOS

Coordinadas GPS: Laferrere Gregorio 2104 $34*31764 Minutos W058*41264
ventas@britohermanos.com.ar www.britohermanos.com.ar
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LAFALPA. JUNTOAIA
" COALICION LATINOAMERICANA

SALUDABLE

Organizacion
Panamericana
de la Salud

b

i

&

¥ i fogiomal de
Cirganizacion Mundial de la Salud

iy Mas de 55 organismos latinoamericanos se encontraron en la
Cludad de Buenos Aires entre el 3 y el 4 de marzo buscando formar una

coalicion regional para la lucha contra las enfermedades croénicas no
transmisibles. La FAIPA fue la invitada especial para comentar su trabajo en
la Campana MENOS SAL-MAS VIDA.

El encuentro fué
organizado por la Fundacion
Interamericana del Corazon
(FIC), la Sociedad
Latinoamericana y del Caribe
de Oncologia Médica, la
Union Internacional contra la
Tuberculosis y Enfermedades
Respiratorias, la Asociacion
latinoamericana de Diabetes y
la Union Internacional contra
el Cancer, con el apoyo de la
Organizacion Panamericana
de la Salud (OPS).

La intencion fue
coordinar esfuerzos desde la
sociedad civil para reducir las
enfermedades cronicas en la
region. Ademas de promover
la participacién de los
Estados en la importante
cumbre de las Naciones
Unidas sobre estos males,
que tendra lugar en
septiembre en Nueva York.

Dentro de las
enfermedades no

transmisibles (ENT) se
encuentran el cancer, los
males cardiovasculares, las
enfermedades respiratorias
crénicas y la diabetes. Estas
causan el 60% de las muertes
a nivel mundial.

Invitados
especialmente por la
Campafia que vienen
realizando para prevenir
enfermedades
cardiovasculares, autoridades
de la FAIPA, encabezadas por
Rubén Salvio quien estaba
acompanado por Luis Benito,
Hugo Natale y Enrique
Baudino, se dirigieron a los
presentes y comentaron la
actividad hechas hasta el
momento. En el discurso del
Presidente de la FAIPA a los
presentes se destaco que
“...Vengo a comentarles la
experiencia que estamos
adquiriendo bajando la
proporcion de sal en los
productos panificados... lo
estamos haciendo con el
apoyo del Ministerio de
Salud de la Nacion y con el
INTI... también se sumo la
Federacion de Cardiologia y
la de Bioquimicos... En un
principio tuvimos que
sortear varios escollos, el
primero fue demostrar que
éramos los unicos que

4

podiamos llegar a todos los
lugares del pais, lo segundo
fue comprobar que el
producto no pierde calidad
ni sabor... el tercero fue
darlo a conocer, y lo
hicimos a través de afiches
que repartimos en los
Centros de Panaderos del
pais tanto sea para los
clientes como para los
trabajadores.
Consideramos que la salud
es prioritaria y teniamos
que actuar rapidamente.
Vender un producto que
ademas de alimentar cuide
la salud de Ia poblaciéon nos
generé una gran alegria y
un orgullo muy grande, de
alli nuestro compromiso en
colaborar para mejorar la
salud de la poblacién de
todo nuestro pais...”

Lo mas llamativo de la
reunion fueron las palabras
de una de las doctoras
presentes quien resalto la
labor de la FAIPA diciendo
“...Todos los médicos de la
Republica Argentina no han
tenido el impacto que ha
tenido lo hecho por la
FAIPA, es un gran ejemplo
de la tarea que tenemos por
lo cual le estamos muy
agradecidos...”

m
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“.» NAPIE PUERE JER MOLESTAPO
A CGAUSA DE 3US OPINIONES..."

Sr. Presidente de la F.I.P.P.B.A...

: Si le transmiti los
interrogantes de algunos
de mis colegas, si senti
la necesidad de que me

Sr. Guillermo Gozalbo aclare dudas sobre los

gastos de la Federacion, si tengo

opiniones distintas de las suyas y si los
calificativos con los que me expresé en
notas anteriores —fruto de sus actitudes
hacia mi persona- hirieron sus
sentimientos o le causaron algunas
molestias “le pido disculpas”.

Pero quisiera que Usted entienda
que una de sus funciones como
Presidente de la FI.PP.B.A. es escuchar y
dar respuesta a los que también somos
dirigentes y como tales representamos a
los panaderos de nuestros distritos. Esto
sin importar si algunos tenemos mucho
trabajo o no... las necesidades son
diversas y €so no nos hace ni mejores ni
peores. Usted dice que los panaderos
estan “embrutecidos” por estar en la
cuadra y yo creo que no es asi, Ssomos
gente de trabajo que exigimos
transparencia en el manejo de nuestro
dinero. Los planteos e interrogantes que
le llevo no son a titulo personal, son los
de mis colegas a los que Usted no fue
capaz de contestar.

No eran preguntas dificiles...
cuando le preguntamos por la FALTA
DE TRANSPARENCIA nos referiamos a
que nos parece injusto y poco claro que
NO discriminen los gastos de
representacion y viaticos -sumaron
cerca de $20.000 en octubre y
noviembre- pero ninguno de esos viajes
fue a mas de 400 kilbmetros de la
Capital. Tampoco nos pareci6 ideal que
Usted organice una despedida de fin de
ano para la Federacion y se gasten cerca
$21.000 para que asistan solo 6
miembros de la E1.LPP.B.A. o0 que se
gasten mas de $40.000 en remodelar
oficinas para que estén desabitadas y no
generen ningun rédito a los panaderos.

Tampoco entendemos muy bien como
puede ser que en los balances de los
ultimos meses la caja haya variado muy
poco si a la Federacion ingresan
mensualmente mas de $20.000 de
Fargo, mas de $6.000 de Pasteleros,
mas de $10.000 de Avellaneda, cuotas
societarias, Fondo Convencional de
otros centros y del interior de la
provincia.

Soélo pedia que responda a
nuestras preguntas ya que si fueran
respuestas claras se las podria
transmitir a nuestros pares. Es mucho
dinero el que ha ingresado
mensualmente a la Federacion, mas si
lo multiplicamos por 12 meses y mucho
mas si lo multiplicamos por los casi 4
anos que lleva Usted de mandato.

Cuando le dije que veia que habia
POBREZA DIRIGENCIAL y FALTA DE
CAPACIDAD es porque es lo que Usted
muestra a los asociados que pagamos la
cuota y el Fondo Convencional.

Durante su gestion se gasto6 algo
de dinero viajando a localidades para no
llevar soluciones, solo se hizo “acto de
presencia”. No fue capaz de crear ni un
solo centro de panaderos que perdure
en el tiempo pagando a nuestra
Federacion cuota societaria y Fondo
Convencional, al contrario... cada vez
somos menos. En lugar de sumar
localidades dejo fuera a Campana,
Escobar, Necochea, Azul y varios centros
mas a los cuales no fue capaz de
retener como socios ni brindarle
soluciones a los problemas que ellos
tienen. Esto se agrava aun mas cuando
Vemos que en reuniones abiertas en
general no asisten panaderos de
Avellaneda, Bolivar, Cnel. Suarez,
Chascomus, Daireaux, Escobar, Junin,
Las Flores, Loberia, Lujan, Pinamar, Tres
Arroyos o Ranchos a quienes Usted
publicita como “centros de panaderos



Quilmes, Fcio. Varela, La Plata ni la
Asoc. De Mar del Plata —quienes
contindan pagando cuota societaria-.

En la provincia hay mas de 120
distritos y los socios de la Federacion no
llegan a ser 20... es una vergiienza.

NO HIZO CUMPLIR EL
ARTICULO 31 del Estatuto llamando a
Asamblea General Ordinaria, la cual se
debe realizar una vez al ano, para
confirmar los cargos que se desplazaron
con la ida de Daniel Insua. En las
reuniones de comision solo se tratan
temas que no generan obras positivas,
no se aceptan opiniones distintas a las
suyas, no se capacitd a nadie para
afrontar las proximas paritarias que
PONEN EN JUEGO EL FUTURO DE
MUCHAS PANADERIAS que si tienen
obreros declarados.

Por reunirnos en San Martin para
aclarar el tema de los gastos nos trato
de subversivos, no respondi6 a ninguna
de mis preguntas cuando se las hice
verbalmente... pero si me atacé
cuando lo hice piblico. ME TRATO

DE NADIE, SUFRI AGRESIONES
VERBALES, PIDIERON MI
SUSPENSION... HASTA AMENAZARON
CON GOLPEARME -y quién sabe que
mas- EN PLENA REUNION.

Sr. Presidente, tengo todo el
derecho del mundo a expresarme
publicamente tal como lo dice el
Articulo 19 de la Declaraciéon de los
Derechos Humanos (“...Nadie puede ser
molestado a causa de sus opiniones...
Todo individuo tiene derecho a la
libertad de opinion y de expresion; este
derecho incluye el de no ser molestado
a causa de sus opiniones, el de
investigar y recibir informaciones y
opiniones, y el de difundirlas, sin
limitaciéon de fronteras, por cualquier
medio de expresion...")

El clima hostil que hay hacia mi
persona genera que presente mi
RENUNCIA AL CARGO QUE OCUPO EN
LA EIL.P.P.B.A. y le pido a Usted, que en
un acto de humildad, RECONOZCA SU
FALTA DE CAPACIDAD y siga el mismo
camino.

Guillermo Gozalbo
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Alicia Moreau de Justo 4768
Villa Insuperable (Peia. de Bs. As.) CP. 1752

Tel/Fax: 4652-4300 / 4655-2319

envolver@speedy.com.ar




M@GS DE 20 ANOS DE PRESTIGIO, CALIDAD Y PRECIO
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Hace unos veinte anos,
mezcla de suefios y profundas
convicciones personales, nace
PANING, una empresa fundada
y liderada desde entonces por el
Ing. Salvador A. Benigno, nacido
y desarrollado personal y
profesionalmente en Rosario. Su
Director sent6 las bases de su
profesién en una centenaria
empresa multinacional, lider en
calidad y prestigio en el rubro de
la agro-industria. Con todos los
conocimientos alli adquiridos,
tanto técnicos como gerenciales,
maés su experiencia como docente
universitario y sus viajes de
capacitacién a Europa y Estados
Unidos, da inicio a la fabricacién
de hornos y maquinas para la
industria del pan.

Somos la consecuencia de

[P) PANING

Ingenieria en Panificacion

todo ello. En el presente, el
Objetivo de PANING es
producir equipos que superen
todos los esfuerzos de la
competencia en cuanto a calidad
y disefio del producto,
garantizando la confiabilidad a
través de los afios. Gracias a estas
premisas, podemos decir con
orgullo, que hornos fabricados en
nuestros comienzos, actualmente
estan funcionando con éptimo
rendimiento.

Somos proveedores
integrales de diversos mercados.
Nuestros productos (hornos,
maquinas, accesorios), servicio,
mantenimiento y asesoramiento,
estan dirigidos a todo tipo de
panaderfas, panificadoras
industriales de alta produccién y
cadenas de supermercados,
incluida la de mayor volumen de
facturacién de nuestro pais por
estos anos.

Somos participes del
comercio internacional. A unos
pocos afos de su inicio,
PANING comenz6 a exportar a
paises latinoamericanos, llevando
también los primeros equipos a

Buenos Aires 3773 * Rosario

Tel/Fax: 0341-464-2170

Estados Unidos, a través de
Ferias realizadas en ese pats.

Somos un grupo humano
convencido de la importancia de
trabajar en equipo, siguiendo
siempre los procedimientos y las
especificaciones, capacitindonos
de manera constante y apropiada.
Consideramos que ser
profesionales es la base de toda
nuestra gestion, por lo que
PANING invierte fuertemente
en este aspecto.

Somos hoy junto a su
fundador, la generacién
“continuadora”, contando con
una conduccién que promedia
los treinta afios de edad y mas de
una década de trabajar en

PANING.

Un equipo que lo espera en
nuestra planta o en cualquier
punto del pafs para atenderlo en
forma personal y asesorarlo
integralmente segtn sus
necesidades, mostrandole ademas
los equipos en funcionamiento,
en nuestro S.U.M. (Sala de usos
multiples) mm

El mejor regalo empresarial...

VINOS PERSONALIZADOS

Blanco, Tinto y Tinto Premium
Fiambres y Quesos ARTESANALES

Vinos y Fiambres Personalizados "DAPHNE" Pedidos al: 19~-0992-9421




LA DIRECCION DE INSPECCION GENERAL DE LA
MUNICIPALIDAD CLAUSURO PREVENTIVAMENTE
UNA PANADERIA EN EL BARRIO OTAMENDI

Fue por falta de medidas de seguridad, de libretas sanitarias y de higiene

CAMPANA

El viernes 18 de febrero, en horas
de la mafana, la Subsecretaria de
Seguridad Ciudadana a través de la
Direccion de Inspeccion General, dispuso
la clausura preventiva de una panaderia
ubicada en el Barrio Otamendi, por falta
de medidas de seguridad, de libretas
sanitarias y de higiene.

“...Es el Juez de Faltas quien
evalla las actas de constatacion que
realizan nuestros inspectores y luego
decide si aplica una multa por violacion de
alguna norma. En caso de confirmar la
falta, ademas de imponer una multa
deberia establecer un plazo para que el
infractor remedie las irregularidades
comprobadas, cumplido ello y previa
inspeccion puede disponer la reapertura

i ) {
L -
o ¥ —'é

— )

del comercio...", indico el Subsecretario de
Seguridad Ciudadana, Dr. Gustavo Barros.

En este caso se han detectado
irregularidades que llevaron a la clausura
preventiva del local comercial y la cuadra
donde se elabora la panificacién, clausura
preventiva que debera ser confirmada o
revocada por el Juzgado de Faltas
Municipal.

Fuente: www.laautenticadefensa.com.ar

| o
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“25 Anos brindande calidad y confianzas

Molderia

FABRICA DEARTICULOS/PARAPANIEICACION)Y(GASTRONOMIA
Malabia 2468 (1754) San Justo - Bs.As. - Argentina * Tel: (54- 1) 4441-1200 / 4116-0718 » Fax: 4116-0713

www.omarrodriguezsrl.com.ar | E-mail: info@omarrodriguezsrl.com.ar
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& n [T FITHEP, LA FERIA DE LOS PANADEROS
PROMETE RECORDS DE COMPRADORES

La revista Heladeria Panaderia Latinoamericana
es responsable de la convocatoria

FITHEPR 550

MERCOSUR - 2011

Editorial Publitec, organizadora de Fithep, ha realizado una amplia campana de
promocion en América Latina. La responsable de convocar a panaderos, pasteleros y
fabricantes de pastas (entre otros sectores de la feria) fue la revista Heladeria Panaderia
Latinoamericana. Esta publicacion es la referente del sector y en sus paginas se publican
todas las novedades de la feria y toda la innovacion de tecnologias.

chocolate; SIPCO salén de
productos de conveniencia
y BAIRES
EXPOALIMENTARIA salén
de food service; y el
recientemente incorporado
Espacio gastrondmico
Bocuse, donde se pondran
en exposicion
equipamientos, accesorios
y sistemas de frio.
Ademas de reunir la
mas variada oferta de
tecnologias y materias
primas disponibles en el
mercado, Fithep 2011
ofrecera conferencias

“Cuenta regresiva para Fithep 2011, el mayor encuentro latinoamericano en)p_resa”,alelsi Cursos
del sector dulce y gastronémico teorico-practicos,

competencias profesionales

Segun las cabo del 13 al 17 de junio di tividad
estimaciones hechas a dos de 2011, en el Centro y |vertsas activida Ies que
meses de Fithep, mas de Costa Salguero de Buenos prometen con\;er_tlr a
18.000 compradores Aires (Argentina). El predio semana d_e l.a ?r!g ebr; una
llegaran desde distintos elegido tendra una Ex;;erllenma inotvidable.
paises de la regidén y de superficie de 15.000 m2 y nrtr’e 03 numeijoscis |
toda la Argentina para contara con diversos g? 3r_n_e’ne§ sle“Ces aca at
tomar contacto con lagran  sectores que responden a Naiic;(r:llaoln deepanzgnpeona °
oferta tecnolégica que cada rubro a los cuales se Art les” >ad
ofrece la feria. dirige la feria: SAIHEL esanaes;, organizado

La proxima edicion  salon del helado; SIRCOp PO Publitec junto a la

Federacion Argentina de la
Industria del Pan y Afines
(FAIPA). A través de éste,

de la Feria Internacional de  sal6n de la pasteleria;
Tecnologia para Helados, TECNOPAN salén de la

Confituras, Chocolates, panificaciéon; TECNO nader rovenientes d
Panificados, Pastas, Pizzas PASTAS salon de las g? aderos provenientes de
y Articulos de pastas y pizzas; Iversas provincias

Conveniencia, se llevara a CHOCOLATEC sal6n del —divididos en las categorias

10



Panaderia, Bolleria y Pan
Artistico-pondran a prueba
su profesionalismo y
capacidad de creacion bajo
la atenta mirada del jurado
que evaluara el desempeio
y elaboracién final de los
productos.

Otras de las
propuestas que convoca a
panaderias, centros y
agrupaciones de
panaderos, confiteros y
afines es la 2° edicion de la
muestra fotografica “El pan
en las culturas”, cuyo
objetivo es mostrar a través
de imagenes el pany su
valoracion en las distintas
culturas. Luego de su
exitosa realizacion en
Fithep 2009, gratamente
aceptada por expositores y
visitantes, Editorial Publitec
redobla su apuesta, y
espera reunir una mayor
cantidad de fotografias

provenientes de todo el
mundo.

Campana de promocion
Fithep 2011

Alo largo de su
desarrollo ha participado en
forma exitosa de Sigep, en
Rimini (Italia) en sus
ediciones 2010 y 2011,
brindando apoyo a los
equipos argentinos que
participaron en “La Copa
Mundial de Heladeria”;
Europain& Intersuc 2010;
Gala Bastien 2010,
Santiago de Chile, feria que
reune lo mejor de la
hoteleria y gastronomia
chilena; Fispal- Tecnologia
2010 en San Pablo, Brasil;
Mexipan 2010 en la Ciudad
de México, con las ultimas
tendencias de la panaderia
mexicana, FISA Food
Ingredients South America
2010 (San Pablo, Brasil), y

Fipach-Feria Internacional
de la Panaderia Chilena
2010, entre otras
participaciones.

MAS INFORMACION
SOBRE LA FERIA:

www.publitec.com.ar

EXPO

EITHEP Alimentario
MERCOSUR - 2011

para hacer mas reg

|
. El mundo de |as novedades en materia primas,
' equipamienios y servicios estara disponible
, .

-

BN la panaderia

&

"FITHEPRP

EXPD
Alimentaris

C 13 al 17 de junio de 2011
Mallhs
Centro Costa Salguero

Buenos Aires - Argentina

Mas informacion: Publitec. Tel: (54 11) 4203-9600 - info@publitec.com.ar - www.publitec.com




CIENTIFICOS DEL ARS PRODUCEN PAN SIN GLUTEN

UN NUEVO PROCESO PARA PRODUCIR PAN DE ALTA CALIDAD Y LIBRE DE
GLUTEN HA SIDO DESARROLLADO POR CIENTIFICOS DEL SERVICIO DE
INVESTIGACION AGRICOLA (ARS) EN MANHATTAN, KANSAS.

Millones de personas que

sufren de la enfermedad celiaca
no tienen la capacidad de digerir
gluten, el cual es una proteina en
la harina de granos tales como el
trigo, la cebada y el centeno.

Los quimicos Scott Bean y
Tilman Schober, quienes trabajan
en la Unidad de Investigacion de
la Calidad y Estructura de Granos
en Manhattan, descubrieron que
después de quitar una porcion de
la grasa de una proteina de maiz
llamada la zeina, pudieron
producir una masa mas semejante
ala de masa a base de trigo, y
panes altos al estilo tradicional
semejantes a los panes a base de
trigo.

Bean y Schober tuvieron
algin ¢xito en desarrollar panes
libres de gluten producidos con
harina de otros granos, pero no
pudieron hacer el pan alto al estilo
tradicional porque los panes se
extendieron demasiado. Segin
Bean, el pan se considero mas bajo

en calidad comparado con el pan a
base de trigo. Los panes libres de
gluten se hacen con maiz, sorgo o

arroz.

En estudios previos, Bean y
Schober descubrieron que la
zeina, la cual es un subproducto
ampliamente disponible de la
molienda himeda de maiz y la
produccion de etanol, puede ser
usada para hacer una masa mas
semejante a la masa a base de
trigo. Sin embargo, la masa a base
de zeina todavia no satisfizo los
estandares de los investigadores,
porque carecio de resistencia y los
panes producidos con la masa
todavia fueron demasiado planos.

Bean y Schober
descubrieron que quitar ain mas
de la grasa de la superficie de la
proteina de zeina les permite a las
proteinas pegarse semejantes a las
proteinas de trigo, de este modo
proveyendo las mismas
propiedades de elasticidad de la

masa a base de trigo.
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Segun Bean, aunque el
experimento produjo una masa
mas aceptable, es posible que el
sorgo demuestre ser un mejor
grano para utilizacion porque es
libre de gluten. Bean uso el maiz
en sus experimentos como un
paso intermedio hacia lograr el
ideal en los panes libres de gluten:
una masa semejante a la a base de
trigo, utilizando las proteinas de
otros granos para hacer productos
con una textura esponjosa.

Los resultados de esta
investigacion podrian ser utiles
para las millones de personas que
sufren de la enfermedad celiaca,
en la cual el sistema inmunitario
del cuerpo humano erroneamente
ataca las proteinas de gluten,
causando la diarrea severa y la
incapacidad de absorber
nutrientes. Los panes sabrosos
libres de gluten y producidos de
maiz, arroz o sorgo podrian ser
una afiadidura agradable en la

dieta de estas personas.

Los resultados de esta
investigacion han sido publicados
en “Journal of Cereal Science” y
en la revista “Agricultural
Research” de noviembre-

diciembre del 2010.
Fuente: ARS



SE DIGE QUE..

* MANTENIMIENTO.
Hace poco dio una charla en
el CIP de Matanza Claudio
Maria Dominguez y
pareciera que no funcionaba
el aire acondicionado del
salon... cuando terminé de
hablar el “charco” de agua
llegaria hasta la calle.

* dNO LEYO LA NOTA?
El Vice 2do. de la FIPPBA,
habria llamado a Guillermo
Gozalbo y en la charla
telefénica -después de que
el de San Martin lo tratara
de traidor- habria reconocido
gue no habia leido entera la
nota que cuestiona al Presi
de la F.I.P.P.B.A.

* LA FIL.P.P.B.A...
<DESINFORMA®?.
Pareciera que la intencion
no fue atacar a un colega,
tampoco desinformar
pero... en las Seccion
“‘F.I.P.P.B.A. INFORMA” de
una revista, publicaron una
nota “aneja” donde hablan
de un Pan Social a $1.60 en
Fcio. Varela y se hacen malos
comentarios sobre su
Presidente. Lo publicaron
como una novedad pero jjjla
nota es del... 12 de julio del
2007!!! Pareciera que al no
tener informacién sobre
trabajos realizados que
beneficien al panadero
buscan en la Web notas
viejas que alientan la division
entre colegas.

* ;OUE LIiO! OTRA
REUNIOGN EN FIPPBA EN
LA QUE NO HABRIAN

DECIDIDO NADA
IMPORTANTE PARA EL
GREMIO. AMENAZAS
DE GOLPES Y DE
RENUNCIA.
Representantes de M. del
Plata le habrian recriminado
a Abel Rodriguez haber
asistido a la despedida de
Fin de Aho de la Asoc.
Marplatense... pero no
hicieron lo mismo cuando
Maijori asistio a las
despedidas de Cuartel IX ni
a la Agrup. de Lanus.

- Raul Santoandre, habria
pedido la suspensiéon de
Gozalbo (no se sabe en
base a qué codigo de ética)
por la nota publicada en
nuestra revista y eso habria
generado un caos tal... que
casi se agarran a las pifias.

* CUALQUIER PARECIDO G
CON LAREALIDAD ES PURA §
COINCIDENCIA...I!! f

MARIO

MATERIAS PRIMAS PARA

PANADERIAS Y CONFITERIAS

I‘%ﬁ

[ conquista (rote 205)
437 (EZEIZA)
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Tel 42329156

TODOS LOS
DIAS DE
B a 18 H5!!

to: 10-5782:5889




FEMINISTAS

- ¢cEn que se parecen los hombres a las
moscas?
- Amanecen, se soban los ojos por 5
minutos v después joden y jooodeeen
todo el dia.

- Los hombres no maduran hasta que se
casan... y después se pudren.

- ¢Coémo hacer para que el gordo de tu
marido haga abdominales?...
- Una vez tirado en el sofa, ponle el
control remoto sobre las rodillas.

- ¢Por que los hombres se sientan con
las piernas abiertas?...
- Porque si las cierran se apachurran el
cerebro.

MACHISTAS

PATRIMONIO: Conjunto de bienes.
MATRIMONIO: Conjunto de males.

HEROE: /dolo.
HEROINA: Droga.

ATREVIDO: Osado, valiente.
ATREVIDA: Insolente, mal educada.

SOLTERO: Codiciado, inteligente, habil
SOLTERA: Quedada, lenta, ya se le fue el
tren.

SUEGRO: Padre politico.
SUEGRA: Bruja, metiche, etc.

MACHISTA: Hombre macho.
FEMINISTA: Lesbiana.

DON JUAN: Hombre en todo su sentido.
DONA JUANA: La mujer de la limpieza.

CONSEJOS PARA SER FELIZ

El dia mas bello, hoy
La cosa mas facil, equivocarse
El obstaculo mas grande, el miedo
El mayor error, abandonarse
La raiz de todos los males, el egoismo
La distraccion mas bella, el trabajo
La peor derrota, el desaliento
Los mejores maestros, los nifios
La primera necesidad, comunicarse
La mayor felicidad, ser util a los demas
El misterio mas grande, la muerte
El peor defecto, el mal humor
El ser mas peligroso, el mentiroso
El sentimiento mas ruin, el rencor
El regalo mas bello, el perdon
Lo mas imprescindible, el hogar
La ruta mas rapida, el camino correcto
La sensacion mas grata, la paz interior
El arma mas eficaz, la sonrisa
El mejor remedio, el optimismo

La mayor satisfaccion, el deber
cumplido

La fuerza mas potente, la fe
Los seres mas necesitados, los padres

Lo mas hermoso de todo, el amor

Madre Teresa de Calcuta .} ﬂ\
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Plritor

Mas de un siglo junto a la industria panadera.

Cuurldr.- uno es parte de una actividad como la industria panadera,
sabe que tiene que renovar el esfuerzo y la pasion con cada nuevo
dia, Eso es lo que venimos haciendo en Maolino Chacabuco desde
hace mas de 100 anos. Para seguir ofreciendo a esta pujante y
moderna industria harinas cada vez mejores. Que respondan a los
mas altos estandares de calidad internacional. ¥ sobre todo, a las
exigencias de un consumidor que crecen dia a dia. Como las suyas

Comao las nuestras
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Molino Chacabuco 5.A.

wanw. molinochacabuco.com.ar
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4, GENTRO INDUSTRIALES PANADEROS DE BERAZATEGUI

Calle 17 N° 5233 e/Mitre y 152 - (1884) Berazategui - Tel.: 4216-0591 // 4256-0634

panaderosdeberazategui@hotmail.com

"ADA DIA

Autoridades del Gentro de Industriales Panaderos de Berazategui fueron

recihidas por el intendente interino de Berazategui, doctor Juan Patricio

Mussi, quien estuvo acompaiado por los secretarios de GControl Urhano,
Rail Torres y de Ia Produccion, Raiil Sahatini.

r B

El intendente Patricio Mussi junto a los Sefiores Juan C. Garcia,

Memo, Vendani, Torres y Sabatini.

¥E: arlos uarcla,
presidente del Centro, junto
con miembros de comision
directiva como Memo y
Vendani, sostuvo que
“...vinimos a saludar al nuevo
intendente, apoyarlo en la
gestion que esta iniciando
para el bienestar de
Berazategui. Esta gente ha
hecho demasiado merito como
para que nosotros le
brindemos nuestro aval...”.
Afiadié que
“...hablamos sobre el inicio
de un plan de trabajo de
controles bromatologicos para
bien de nuestra actividad y del
publico consumidor. Le
recordamos que nosotros,
desde el mes de noviembre

MENOS SAL, MAS VIDA
para reducir el consumo de
sal y propender el cuidado de
la salud. En forma silenciosa
los que se han adherido, mas
de 30 panaderias, seguimos
desarrollando la campania
propendiendo a que sobre
todo los jovenes comprendan
que en esta etapa de su vida
cuidarse significa también
tener mejor salud al ingresar
en la tercera edad...”.

Memo dijo que “...los
panaderos saben que los dias
miércoles nos reunimos en
nuestra sede donde pueden
plantear sus problemadticas y
junto con el presidente
tratamos de brindarles

16

pasado, niciamos ta camparad

soluciones. Hablamos con el
intendente Patricio Mussi
para que nos tenga en cuenta
y podamos adherir a la
campaiia que beneficia a los
que viven en Berazategui con
un descuento en sus compras
en nuestras panaderias...”.

Finalmente Juan Carlos
Garcia indico que “...este afio
vamos a desarrollar en
profundidad el tema del pan
que ingresa de otros distritos.
Después del cambio en los
aranceles que se cobran en
Abasto, con una simple
inscripcion como abastecedor
llegan productos de todas
partes, maxime de distritos
cercanos. Como conocedores
del tema sabemos por ejemplo
de un abastecedor de La
Plata, que envia varios
moviles, uno pasa por
Bromatologia y los otros
siguen de largo. Por los
horarios en que lo hacen, no
son detectados por las
autoridades del partido. Va a
haber que estudiar alguna
disposicion para proteger la
industria de Berazategui de
esta gente que viene a
sacarnos nuestro trabajo...”-
preciso-.

N. de la R.: Agradecemos a Juan A. Del
Grecco por la gentileza de enviarnos
esta nota.



HARINAS y MATERIAS PRIMAS

Luasariero Orniz s Pozzi sag (iEl GRANA’I‘E”

usn [)pgie 1925 wam

DISTRIBUIDOR EXCLUSIVO EN LANUS DE:

e . A U/ REFINERIA
prooALSA - SRR

Amigos panaderos, adquiera también en
CL GRANATE los productos...

51 I‘:nmh contaminucién cincemle. dat [l mi wansiil han dicho
» al cartdn im %hq-u 1
N Hdr I'“ L ,

Aw, Hapalive Y rigeyen 5160 (R1E24 ARU) Lamus Dette
Frov. de Bi. R4 - Argentina - Tel / Fao (007 | 4247-3449 /4834
E-mail: infozcaballeroortizpozzi.com.ar
www.caballeroortizpozzi.com.ar

Caractoristicas:

Estructura de acero Inoxddable.

Puerta de cierre hermiético con visor hasta
In iltima bandeja de vidrio templado,
Tahlero digital.

Vaporizaclon y tiempo de coccldn
programables con indicador sonoro

de fimalizacldn de ciclo.

Sistema y coccién mediante bandejas y
carros portabandejas de 13 - 15y 17 estantes,
acelera la mecanica de trabajo y permite
trastadar los productos terminados a

las puntos de venta.

El particular diseno de las bandejas y su
tratamiento antiadherente permiten refirar
ol producte sin detoriors

MEDIDAS:

702 50 - Grande

A5 x T0 - Mediano
= Jre—. 45 x 70 - Minl

- B HORNO 70 X 90 (Grande) 40 x 60 6 45 155 - Junior con d sin
~— camara de fermentacion

Av. B. P. Galdos 9529 - (B1689AIE) P. Podesta

B{Mﬂ 3 de Febrero - Buenos Aires - Argentina
TeL.: (54-11) 4769-7494 /I 4739-4002

www.rotcarr.com.ar - E-mail; rotcarr@rotcarr.com.ar




LESAFFRE-Z

ARGENTINA

PARA APRENDER NUNCA ES TARDE: EMPEZARON LAS
CLASES EN LA ESCUELA PARA ADULTOS DEL BARRIO
CRUZ DEL SUR EN LA MATANZA

Como parte del Programa de Responsabilidad Social Empresaria que Lesaffre
lleva adelante con la Fundacion Metafora , comenzaron las clases en la Escuela
Para Adultos con el objetivo generar nuevas oportunidades para aquellas
personas que no pudieron continuar con los estudios primarios v mejorar las

condiciones sociales de los habitantes de nuestra comunidad

Sr. Enrique Finocchietto

La Escuela para
Adultos dependiente del
Centro de Educacién de
Adultos N° 769, inicio las
clases en el marco del
Programa de
Responsabilidad Social

ssiameaces “Micuel Angel”

Gorros - Buzos
Remeras
Delantales
Pantalones
Bolsas en Tela
Bandanas

15-5587-9156

Empresaria del Grupo
Lesaffre en nuestro pais
para quienes desean
completar su escolaridad.

Mediante la
designaciéon de un aula
especialmente destinada
para brindar las
condiciones adecuadas
para el aprendizaje, se
puso en funcionamiento
una extension del Centro
de Educaciéon de Adultos N°
769, que se encuentra bajo
la supervision de la
Inspeccién de Educaciéon
de Adultos de la Direccion
General de Cultura 'y
Educacion de la Provincia
de Buenos Aires.

La iniciativa tiene
como objetivo generar
nuevas oportunidades para

aquellas personas que por
distintos motivos no
pudieron continuar con los
estudios primarios. La
escuela, de caracter
gratuito y laico, esta dirigida
a personas a partir de los
15 afnos de edad, cuenta
con una metodologia de
ensefianza personalizada a
través del apoyo de
docentes y tutores, acceso
a materiales de estudio y
tecnologia informatica, y un
dato valioso para sus
destinatarios: la cercania
geografica con los vecinos
del barrio Cruz del Sur.
“...La respuesta
positiva que obtuvo la
convocatoria para el
comienzo del ciclo lectivo
nos demuestra que los

CONJTRUCCION DE HORNOS DE MAMPOJTERIA
PARA PANADERIAS, PIZZERIAS Y CONFITERIM

VENTAS DE REFRACTARIOS, BALDOSAS Y HERRAJES

L
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miembros de nuestra
sociedad se interesan y
Sse encuentran
comprometidos con la
educacion. Nosotros
consideramos la
educacion como un deber
primordial, para mejorar
las condiciones sociales
de los habitantes que
integran nuestra
comunidad...”, expreso el
Responsable de
Marketing de Lesaffre
Argentina, Enrique
Finochietto.

En el marco de las
acciones dentro del
Programa de
Responsabilidad Social
Empresaria de Lesaffre
Argentina, que lleva en
conjunto con la Fundacién
Metafora, ademas se
desarrollan actividades
tales como talleres de
informatica para nifios y
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para adolescentes, taller de
armado y reparacién de
computadoras, taller de
cine y video y torneos de
futbol, entre otras.

La compaiiia de
origen francés continua
avanzando con el
cumplimiento de sus
compromisos con la mejora
de las condiciones de vida
de la comunidad cercana a
su planta industrial ubicada
en la localidad de Virrey del
Pino, partido de La
Matanza.

El Grupo Industrial
Lesaffre, es lider mundial
en la fabricacion de
levadura y esta presente en
mas de 180 paises, con
mas de 150 afos en la
fabricacién soluciones
practicas al servicio de la
industria de la panificacion.
Instalada en una superficie
superior a las 300 ha .,

19

cuenta con maquinaria de
ultima generacion, control
absoluto de los procesos
productivos, alta capacidad
profesional e incorporacion
de los mas avanzados
adelantos tecnoldgicos
permiten a Lesaffre
Argentina posicionarse
como referente en su rubro.

LESAFFRE
ARGENTINA es productor
de las levaduras, “LEVINA”,
‘LEVASAF” “NEVADA”,
“SAF INSTANT” Y “LEVEX”
y de la Linea de
mejoradores para
Panificacion “MAGIMIX”,
con estos productos esta
presente en gran parte de
las panaderias Argentinas y
son los que se utilizaron
para la reconocida
competencia internacional
entre profesionales
panaderos llamada Copa
Louis Lesaffre. m

STOCK PERMANENTE ¥ ENTREGAS EN EL BDIA EN TODA LA ZONA SUR...

BULCES, PULPAS Y M%@M%M&I.&&w -



* Por Damian Benitez
(Metalugica C.R.B.)

Hornos

Una herramienta fundamental en nuestra panaderia
que dehemos mantener en excelentes condiciones

Los hornos de las
panaderias estan
formados por partes
eléctricas y mecéanicas que
necesitan someterse a una
limpieza constante y a una
lubricacién hecha por
profesionales.

Partes mecanicas: Debemos
lubricar cada parte mévil
del

horno. Si careciera de conductos de
lubricacién, como suele ser el caso de los
rulemanes -los cuales pierden su
lubricacién debido a las altas
temperaturas a las que trabajan- y
comienzan con ese ruido tipico que se
parece a un “zumbido”, debemos estar
atentos para que esto no culmine en una
rotura.

Partes eléctricas: Tienen que estar libres
de suciedad y humedad. Esto es muy

METALURGICA Phes,
Sty %Sfﬂg
® R.B.”
- ¥ * Todetipo de reparaciones
* Repuestos |
* Service f
* Compra-Yenta de maquinas
* Traslados a Capital y Gran Buenos r&

- tel: 15-6092-8707 Nexier: 54*167*240

dificil debido a la
condenscacién de humedad
dentro de la cuadra.
Cualquier sonido o
comportamiento anormal
debe ser revisado de
inmediato por un técnico,
cualquier luz o display que
deje de funcionar debe ser
reemplazado ya que todo
tiene una funcién especifica
en el tablero de mando.

Quemadores: Necesitan un service
periédico ya que cuando ser rompen, por
lo general, es justo en el momento de
produccion.

Vaporizadores y desagiies: Tienen que
estar libres del sarro que se genera en
ellos y los obstruye. El habitaculo del
carro tiene que estar limpio y lubricado.

Cualquier parte del horno que no
funcione genera una falla que
seguramente afectara a otra parte de esta
herramienta tan fundamental para la
produccion.

Damian Benitez
CRB / 15-6092-8707




Es momento

Equipamientos para panaderias, confiterias y afines

Porgue gracias a |a alta calidad de sus
muebles y la expariencia en el rubro, su
- negocio podra verse mas atractive,
| s R l Consditenos, Vi-Lu le dara mas vida

a sus ventas,

; Calidad
'ﬂemai’c_fgm
_ Eperiencia

Ayacucho 949 - S.A. de Padua - Merlo - Bs. As.
Tel-Fax: (0220) 483-2168/485-5768
Www.Vilusrl.Com.Ar email; vilu@sion.Com

‘0 Acrecienta la apetitosidad en tartas,
facturas y todo tipo de reposteria

JALEA DE FANTASIA

e

=

e

:',,,-{?"
-

Laboratorio
de Panificacion

Atencion al Consumidor:

4699-4865

gelbrix@live.com.ar
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PINO...

FELIZ CUMPLE!!]

EL 18 PE MARZO cUMPLIO ANOS LNO DE NLESTROS AMIGOS... PINO GANGALE. LO
EESTETAMOS EN LA QUINTANA DE LANDS EN LA MADRUGADA DE ESE DIA Y LE CANTAMOS
EL FELIZ CLUMPLE... DESDE NUESTRA REDACCION RENOVAMOS NUESTRO SALLDO...

— - Tiene ojos y no ve, tiene orejas y

r I ; no escucha, tiene patas no camina,
|7 @ m R tiene plumas y no es gallina, ;Qué
: : es?
: é‘ - - Un caballo muerto con un

plumero en el culo...

- ;Quién es la madre del topo?

- Topotamadere... ) )
p - ;Qué diferencia hay entre una

princesa y una bruja?

- ;Cual es el mamifero que no . y
g fe q - 10 afios de matrimonio...

tiene dientes?

- Mi abuelo ...
- iQué son diez negros en una 4Como se H;Zr:i;gn;:;pef gD
: ¢
pared blanca - Quitakaquita....

- Un Cédigo de Barras.

- ;Qué hacen diez epilépticos en
un boliche bailable?

- La Fiesta de la Espuma.

- ;Qué pasa si un elefante se para
sobre una pata?
- El pato se queda viudo.
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MUJE7.Y PREMIUM TAPAS

O% de

grasas trans,
el mismo sabor.,

Algunos clientes buscan productos ricos,

Otros, saludables. Con la nueva Premium Tapas,
usted le va a dar el gusto a los dos.

Porque es la Unica margarina especialmente
desarrollada para elaborar tapas de empanadas
' y pascualinas 0% Trans.

Y ademas:

« Tiene una excelente plasticidad.
» No contiene esencias ni colorantes.
 Por su origen vegetal no contiene colesterol.



DETIENEN A DOS JOVENES POR EL CRIMEN
DEL PANADERO EN SAN MARTIN

La policia Bonaerense detuvo a dos
jovenes y secuestré un automovil en el
marco de la investigacion por el
homicidio del panadero Pablo
Fernandez en San Martin

Con estas dos nuevas detenciones, la causa
por el intento de asalto y asesinato de Fernandez
suma tres imputados ya que el jueves fue
detenido el presunto autor del disparo.

Los jévenes, uno de 20 y otro de 27 afios,
fueron apresados el viernes tras un operativo
policial que se realizé en una vivienda ubicada
en la calle Las Violetas 5240, en la localidad de
Billinghurst, partido de San Martin.

Alli, el personal policial encontrd
elementos que comprometerian a los detenidos
con la muerte del panadero, sefialaron las
fuentes.

Ademas, durante el allanamiento se
secuestro un automovil Fiat 147 color blanco
propiedad de uno de los sospechosos y que seria
aparentemente el vehiculo utilizado para
perpetrar el hecho.

El operativo fue ordenado por el Juzgado
de Garantias numero 4 de San Martin,
informaron fuentes policiales.

Por la misma causa quedé detenido el
jueves por la madrugada un joven de 17 afios
quien esta sospechado de disparar contra
Fernandez.

Fernandez de 56 afios fue baleado a
quemarropa al resistirse al robo de su comercio
ubicado en la esquina de las calles Eva Peron y
Las Rosas, en la localidad de Billinghurst.

Al intentar resistirse al asalto recibio un
disparo y murié pocos minutos después.

Fuente: (InfoBAN)

PANADERO SUFRIO QUEMADURAS
AL EXPLOTAR UN HORNO

UN PANADERO SUFRIO QUEMADURAS
AL EXPLOTAR UN HORNO

Un panadero de Punta Alta sufrio

quemaduras tras explotar el horno que
estaba manipulando. Se trata de Pablo
Estévez (37) quien debio ser trasladado al
Hospital Penna.

Desde la guardia del nosocomio provincial
informaron que el paciente tiene heridas en
el 15% de su cuerpo. El fuego alcanzo sus

1A
manos y el torax.

Aparentemente, el accidente se origino
por una fuga de gas en el artefacto.

Fuente: www.mega975.com.ar

HORNOS DE VENTA DE
M f'k MPOS I o8 40,4 FUERTAS DE HORNOS

j?m%w

CONSTRUCCION Y SERVICIOS

d COLOCACION DE
EVAPORIZADORES EN EL ACTO
& MANTENIMIENTO DE HORNOS DE
PANIFICACION TIPO MAMPOSTERIA
. W REPARACIONES DE HORNALLAS
¥ TIRAJES

1eL: 4693-0555

ENCALADA B846 - ESTEBAN ECHEVERRIA

ZONA LITORAL: D34682-15-416085

AHORA EN... _'E facebool

Ingrese a
y bisquenos como...

lisitelnuestralwe
www.panaderosargentinos.com

Puhliquelen/nuestras]paginas

4696-8277 // 15-3679-3128 // 15-4084-1090
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LANZAN LA CAMPANA

MENOS SAL, MAS VIDA EN SAN MARTIN

DE SAN MARTIN LA CAMPANA MENOS SAL, MAS VIDA.

CON LA PRESENCIA DE FUNCIONARIOS MUNICIPALES,
AUTORIDADES DE LA FAIPA Y PANADEROS DE LA ZONA SE
BUSCA MEJORAR LA SALUD DE LA POBLACION REDUCIENDO

- oW R

A dicha reunién
asistieron también el Sr.
Antonio Di Costanzo de
Florencio Varela, Juan C.
Garcia de Berazategui,
miembros de la Comisidon
Directiva y muchos panaderos
de la zona con el objetivo de
interiorizarse de la campaiia.
Para ello escucharon las
palabras de las autoridades
presentes entre las cuales
resaltamos:

e e e eSS u%

CAVIWE)

ostadero de Mani

* Claudio Cova (Presidente
de la Camara Panaderil):
“...Hoy es el lanzamiento de
la Campariia MENOS SAL,
MAS VIDA en nuestro
distrito, agradecemos la
presencia del Presidente de la
Federacion Nacional Rubén
Salvio, la Secretaria de Salud
del Municipio de Gral. San
Martin Maria Jesus Martin-
Rivera, el Concejal Gustavo
Sudrez y el Director de

LA CANTIDAD DE SAL EN LOS PANIFICADOS.

Bromatologia Carlos
Rodriguez.

Es un dia muy importante
para San Martin ya que
vamos a lograr que la
panaderia artesanal incentive
al consumidor a través de este
programa que es a nivel
nacional, es mas, en el
Concejo Deliberante lo
tratardn como de Interés
Legislativo...”

* Rubén Salvio (Presidente de
laFAILPA.):

“...Lanzar esta camparia en
San Martin es una alegria
inmensa... venimos
recorriendo el pais lanzando
el MENOS SAL, MAS
VIDA... es emocionante
saber que ademadas de vender
un producto que alimenta
cuida la salud de la
poblacion... Contamos con el

vs

HORNOS ¥ MAQUINAS DE PANADERIA -

SERVICID TECNICO OFICIAL AUTORIZADO

SERGIO ROLANDO KALINIUK
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apoyo de nuestra Presidenta,
del Ministerio de Salud, de la
Federacion de Cardiologia de
la Nacion y por el LN.T1. y
esto no es casual ya que
somos los unicos capaces de
llegar a todos los sectores de
la poblacion. Nuestro objetivo
es reducir a 750 gramos de
sal por bolsa de harina lo
cual no produce una merma
en la calidad del producto ni
en su sabor, la idea es
convencer al panadero para
que se adhiera a este sistema
de produccion. Esto no es
obligatorio pero si es una
forma de colaborar para que
se reduzcan y se facilite la
prevencion los eventos de
hipertension o
cardiovasculares que afectan
a nuestros consumidores.
Vale la pena resaltar que los
logros obtenidos por esta
camparia se van a mostrar en
la Cumbre de Cancilleres y
Presidentes de la ONU, lo

cual es un orgullo para
nosotros. Los pasos son
simples, se adhieren al
sistema, reciben los afiches y
beneficiamos a la
poblacion... Venimos a San
Martin para cuidar la salud
de la gente...”

Maria Jesus Martin-Rivera

Intendente, el Dr. Ivoskus se
preocupa e invierte un gran
presupuesto en salud y
cuanto mas prevenimos
menos vamos a necesitar para
el enfermo y mas vamos a
tener de ese presupuesto para
la prevencion...”

Concejal Gustavo Suarez

(Secretaria de Salud del
Municipio de Gral. San
Martin):

“...Cada vez que una
empresa pone impetu en
lograr mejorar la salud de
todos los habitantes es para
darle las gracias... Gracias
por poner a San Martin entre
los municipios que van a
estar dentro de la Camparia
MENOS SAL, MAS VIDA.
El pan siempre ha sido el
alimento primario, si nosotros
logramos que este pan sea
mejor para la salud vamos a
mejorar la calidad de vida de
nuestros ciudadanos. Nuestro

(Honorable Concejo
Deliberante):

“...Como Secretario de la
Comision de Salud me
adhiero a esta campaiia la
cual va a ser tratada como de
Interés Legislativo para el
bien de toda la comunidad de
San Martin. Quedamos a
disposicion del Presidente de
la Camara y de toda su
Comision Directiva ya que
MENOS SAL, MAS VIDA
evitaria cerca de 20.000
eventos cardiovasculares y
2000 muertes por afio...” m

Materias Primas para lo Industria Alimenticia

Aditivos Mejoradores para Pmu'ﬁcu cion - Premezclas de
Panaderia y Pasteleria - Formulaciones a su medida

ZONAS DISPONIBLES PARA DISTRIBUIDORES

Av. Elcano 4115 - (1427) - C.A.B.A.
Tel.: 011-4554-1396 / Fax: 011-4554-1696

argenitvta@yahoo.com.ar
www.argenit-sa.com.ar



./ INAUGURAMOS NUESTRA SEDE

En mi cardcter de Presidente del
Centro Industriales Panaderos Partido de la
Costa, saludo a mis distinguidos colegas y
tengo el gusto de invitarlos al brindis que
ofreceremos el dia Domingo 8 de Mayo del
corriente afnio a las 21 horas, con motivo de
la inauguracion de nuestra sede, sito en
Calle 57 N° 398 de la localidad de Mar del
Tuyii, Partido de la Costa, Provincia Buenos
Aires.

Asimismo, le ruego haga extensiva
la presente invitacion a todos los colegas de
la Provincia de Buenos Aires.

Les solicitamos confirmar su
asistencia a los teléfonos 02246-421909 de
Lunes a Viernes de 17.30 a 20.30 o al
Tel.:02257-15532865 o Nextel ID 543*%4015,

e-mail pan.cippc@osmail.com

Imagen tomada el 05/09/2010, ,
cuando Ia sede estaba sin terminar Abel Rodriguez

EL CORRENTINO sk

TODO PARA EL PANADERO
FABRICA DE:

ARMADORAS DE PAN
CORTADORAS DE MASA

EQUIPOS COMPACTOS

.4 TRINCHADORAS DE PAN
ﬁ LAVADOS DE TENDILLOS :
HORNOS ROTATIVOS - BAGGETTES - UTILES DE PANADERIA

MAQUINARIA EN GENERAL - TECNICD EN NORNOS ROTATIVOS
ALBARINOS 3544 . LaNUS ESTE - v, 8246-7859

E-mail: elcorrentino@volsinectis.com.ar
¥isfte nuestre pagina Web: hitp/ /elcorrentinosrl.e.nef.ar
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CENTRO DE INDUSTRIALES PANADEROS DE QUILMES

Gran Canaria 1159 - QUILMES -Telefax 4253-9647

§% INDUSTRIALES

N\ /PANADEROS DE
\*'g QUILMES

NUEVO CICLO EN NUESTRA ESCUELA DE PANADERIA

I

El dia 11 de abril, a las
16 horas, se inicia en la
Escuela de Panaderia de
nuestro partido, el NUEVO
ANO LECTIVO en los
g cursos de AYUDANTE DE
. == PANADERIA.
; También contaremos
con la presencia del Director
de Bromatologia del
municipio, Luis Barrios,
quien explicara como sera la
visita y los controles de esa
area municipal a todas las
% panaderias del Distrito con
motivo de la campafia
MENOS SAL, MAS VIDA =

P v
UN PERFECTO EQUILIBRIO ENTRE E

INVERSION Y CALIDAD.

@ Ingenieria en Panificacdion

A I

® PLANES 10 CUOTAS

¢ LEASING
e FINANCIACION BANCARIA
12 MESES SIN INTERES




iLA FIPPBA INFORMA... NOTICIAS DE ANTANO!

* Por Antonio Di Costanzo
Presidente del Centro de Industriales Panaderos de Florencio Varela

Quisiera por este
medio (que gentilmente me
da la oportunidad) contar mi
impresion de una nota
publicada en el LIBELO
(*)...que se edita bajo el
nombre de la F.I.P.P.B.A.

De esa publicacion,
que esta entre “unos
pocos” desde el mes de
junio, se informo
oportunamente que
pertenece ala F.I.P.P.B.A. y
que no iba a generar costo
alguno.

Pero lo preocupante
es que hasta el momento no se sabe si lo
dicho anteriormente es cierto ya que: no
se conoce el numero de Registro de la
Propiedad Intelectual a nombre de la
Institucidon —deberia estar desde el mes de
agosto-, no se conocen recibos de
facturacion de publicidad, de gastos de
papel, de impresion ni de distribuciéon —lo
cual pone en riesgo a la Institucidén ante
organismos de control fiscal-, se reconocié
a través de un mail firmado por el
presidente que esta a cargo de PPE
Producciones —lo cual supondria una
relacién laboral con la F.I.P.P.B.A.- y, como
si fuera poco, nadie aclar6 quién paga los
gastos de los supuestos periodistas que
viajan a cubrir notas —no figuran en los
balances-.

La falta de respuesta a lo expresado
anteriormente hace suponer que no hay
manejos claros sobre los ingresos o
“egresos” que generaria para los
panaderos ese pasquin o si lo estariamos
pagando los centros asociados con
nuestros aportes.

ALLI SE INFORMA O COMENTA
MUCHAS ESTUPIDECES QUE NO LE
INTERESAN A LOS POCOS
INDUSTRIALES QUE POR VENTURA
PUEDEN ACCEDER A DICHA REVISTA.

Entre las estupideces que publica el
pasquin se extracto y se reprodujo como

una novedad, de una
pagina vieja de Internet,
una nota de un diario local
del afo 2006. Dicho diario,
que estaba enfrentado en
ese momento a la
conduccién del Centro de
Industriales Panaderos de
Florencio Varela,
enumeraba una serie de
hechos sobre mi persona.

Esos hechos
informados fueron
parciales, mal
intencionados y seguian el
proposito de derrocar un
convenio que se realizo entre nuestra
Entidad y la Municipalidad de nuestro
distrito firmado en el 2003. En el mismo se
le otorgaba al Centro la facultad de
nombrar un funcionario para llevar
adelante el control en todo lo referente a la
elaboracién y comercializacién del pan
artesanal en Florencio Varela. De esa
tarea me hice cargo en un acto publico al
cual concurrieron el Presidente de la
F.I.P.P.B.A. de ese entonces Don Rubén
Salvio y Su Vice (Emilio Majori) y alli nos
comprometimos a hacer una gestion de
progreso que beneficiara al Municipio y al
Industrial Panadero legalmente
constituido.

Ese trabajo fue informado a la
F.I.P.P.B.A. oportunamente como asi
también del decomiso y desnaturalizacion
-en una primera etapa- de 80.000 kilos de
pan de dudosa procedencia sin cumplir
con el Cédigo Alimentario Nacional y la
Ley Provincial 13006. Ademas
colaboramos, a través del Municipio, con
innumerables Industriales Panaderos para
actualizar y modernizar la actividad.

También se habla en esa nota —les
recuerdo que es del aino 2006- sobre un
pan de $1,60 el Kilo después del acuerdo
de palabra que se realiz6 entre la
F.A.I.LP.A. y la Secretaria de Comercio
(Pan de hasta 8 piezas a $2,50 el Kilo).
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Fue en ese tiempo cuando unos
1700 piqueteros rompieron e
incendiaron las instalaciones del CIP
local, hecho que estuvo en la portada de
la mayoria de los diarios del Pais. En ese
momento, y para llevar tranquilidad a la
poblacién, hicimos un pan de hasta 4
piezas a $1,60 el kilogramo para dichas
Organizaciones Piqueteras.

Esa es la verdad de lo sucedido en
el 2006, por eso les digo a los pocos
Industriales panaderos que pudieron leer
esa nota que “es de antafno” y que hasta
ahora la F.I.P.P.B.A. no los ha informado
de la actualidad en Florencio Varela de
igual manera que no lo hizo el diario
varelense en aquel momento... las cosas
contadas a medias son patraias.

Lo que mas me intriga es saber cual
fue el sentido de la nota publicada por la
F.I.P.P.B.A., espero no haya sido el
desprestigiarme copiando una nota del
afio 2006 de un diario local que
intencionalmente buscaba “algo”.

A los lectores les dejo una reflexion:
“no hay que darle credibilidad a todo lo
que esta en Internet ya que algunas

cosas no son verdades o son infundios.
De lo contrario deberiamos creer
también en la veracidad de una nota
publicada en donde —algun
inescrupuloso que fabrica pan en
Matanza publicé en Clarin- se dice que
el Presidente de ese Centro con sus
secuaces andaba pidiendo peaje para
vender pan en su distrito apretando a
Panaderos a que no estaban
habilitados a pagar cuotas especiales.
Como supongo que eso no es cierto es
que les pido que revisen los contenidos
“bajados” de Internet”.

Por ultimo, a los responsables de la
direccion del pasquin de la F.I.P.P.B.A. les
sugiero que chequeen las notas y que no
utilicen ese medio, que supuestamente es
de los panaderos, PARAATACAR A OTRO
PANADERO ASOCIADO GENERANDO
DUDAS DONDE NO LAS HAY. Y, a los
periodistas de poca monta que escriben
en dicho pasquin (si existen, cosa que
dudo) que trabajen para elaborar una
nota... copiar y pegar NOTAS VIEJAS de
Internet no suman nada positivo a este

Controles de t ratura
para hornos d:pnﬁp:uderin:

Linca N '

Paris 1824 (1765)
|. Casanova - Bs. As.

Telefax: 4485-3764

inlo@dinter.com.ar
www.dinter.com.ar

INSTRUMENTOS
DE MEDICION Y CONTROL

gremio. m
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AGRUPACION INDUSTRIALES PANADEROS

DE LANUS POR EL CAMBIO

INFORMAMOS A NUESTROS COLEGAS

EL PRECIO DEL PAN

Con motivo de una lista
de precio que hizo circular a
algunos el Centro de
Panaderos de Lants
convocamos a una reunion el
14 de marzo con el objetivo de
consensuar si acatariamos el
precio sugerido de $12 el kilo
de pan, lo cual se hizo sin
llamar a Asamblea para que
todos los panaderos del
distrito podamos expresar
nuestra opinion sobre el precio
al que deberiamos vender.

En dicha reunion
dejamos aclarado que:

- Somos un grupo de
panaderos que NO
ESTAMOS EN CONTRA DE
NADIE, nuestro unico
objetivo es tratar de cambiar
el Centro y democratizarlo
para poder debatir.

- Estamos concientes de la
necesidad de vender bien el
pan pero necesitamos que se
haga organizadamente, a
algunos les han llevado listas
sin precio lo cual generaria
que algunos lo vendan a $9,
$10 u $11.

- Las panaderias de
Lanus, salvo algunas
excepciones, venden muy
poco al mostrador —entre 50 y
100 kilogramos- la mayoria
de la venta se la llevan los
minimercados o los
repartidores de otra zona.

- Necesitamos ser
orgdnicos y respetar el precio
que se decida entre todos.

- No es lo mismo vender en
el centro que en la periferia,
los precios de venta deberian
sugerirse escalonadamente

por zonas.
- Esta Agrupacion es una

consecuencia de la inaccion
del Centro de Panaderos, todo
lo que hacemos es a
“pulmon”y sabemos que
necesitamos aumentar el pan
porque los costos nos
superan.

- Ya han cerrado mas de
100 panaderias en el distrito.
- Los problemas de los

panaderos los tenemos que
solucionar entre todos,
lamentablemente el Centro no
soluciona nada.

- Necesitamos buscar el
cambio, el panadero debe
volver a estar bien.

- Pareciera que nuestro
Centro depende unicamente
de la licitacion de pan a los
comedores escolares del
municipio, cuando se intenta
pedirle algo al municipio se
hace con miedo a perder esa
licitacion... estd disgregado.
No podemos arrodillar una
institucion por 600 kilos de
pan por dia.

Tras un cuarto
intermedio el pasado
miércoles 23 de marzo se
convoco nuevamente a
Asamblea en nuestra
Agrupacion, el tema acordado
fue el aumento de pan
dictaminado por el Centro de
Industriales Panaderos de
nuestro partido.

Los INTEGRANTES
QUE CONFORMAMOS



ESTA AGRUPACION NO
SOMOS AJENOS A LA
SITUACION ECONOMICA
POR LA QUE ATRAVIESA
NUESTRA TAN
CASTIGADA INDUSTRIA,
pero también tenemos que ser
concientes de la realidad que
le toca vivir a Lanus, hay un
enfoque muy distinto entre
los que supuestamente nos
conducen y la realidad de los
panaderos.

Nosotros entendemos
que debemos defender = -
nuestros negocios y no TORCER EL BRAZO DE EN PRECIOS.

podemos usarlos como carne NADIE NI DESAFIAR A

de cafon, los barrios de QUIENES HOY SON Tras una fructifera
nuestro distrito estan por CONDUCCION, PERO reunion se llego a esa

demas trillados de precios HEMOS RESUELTO decision, sabemos que seria
bajos, Lants no es solo 10 UNIFICAR UN PRECIO mas que confortable elevar el
cuadras de la estacion. Hay QUE OSCILE LOS 10 precio mas alto, no somos "
que caminar para conocer la PESOS Y VER COMO reventadores " todos queremos
dura realidad que nos toca INTEGRAMOS A TODOS que nuestras familias estén
vivir, es por eso que NO ES LOS AMIGOS QUE HAN bien pero la calle hoy nos dice
VOLUNTAD NUESTRA QUEDADO RETARDADOS otra cosa. =

x_:.z._..:f:.'lc:ll._.‘j
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AGRUPACION INDUSTRIALES PANADEROS

DE LANUS POR EL CAMBIO

“CACHO” ZAMBELLI”

~

La Agrupacion Panaderos de
Laniis por el Cambio hace una
mencion muy especial ante la
irreparable pérdida sufrida por
nuestro gremio y por el Partido
de Lanus.

El pasado 1° de abril nos dejo
un amigo, que para los que lo
conocimos intimamente, fue
ejemplo de dirigente, de
panadero y, por sobre todo,
ejemplo de persona, nos
referimos a Don Heberto
"Cacho" Zambelli.

El amigo fue presidente con
“mayusculas” de nuestro
Centro de Panaderos como
también presidioé La Federacion
Panaderil de la Provincia de
Buenos Aires.

Para vos “Cachito”...
simplemente hasta siempre y
gracias por todo lo que le diste
a nuestro gremio, hoy seguro
que estas con “Titi” Stagnita
hablando de pan y viendo como
solucionan los problemas de
nuestro gremio. m

ELECCIONES EN LANUS

El Préximo viernes 29 de abril

habra elecciones en el distrito de
Lanis, es por tal motivo que nuestra
Agrupacién hace un balance de todo el
camino transcurrido.

Estamos mas que conformes de
todo lo realizado hasta el momento,
tuvimos que aceptar nuestras
limitaciones pero lo sustituimos con
compaiierismo y union.

Logramos formar un grupo de
gente que no sélo somos panaderos

sino UN GRUPO DE AMIGOS
SOLIDARIOS Y RESPONSABLES
ANTE LOS DESAFiOS QUE NOS
ESPERAN.

Nadie esta por obligacién en
nuestra Agrupacién, todos
disfrutamos de lo que hacemos y no
existen monarcas. Nos tratamos
respetuosamente como colegas que
somos y aceptamos las diferentes
opiniones que nos traen... por eso
estamos seguros de los pasos que dimos
y que vamos a dar.

Que cada panadero de Lanus
haga un balance de lo que se hizo en
éstos dos anos y seamos responsables
de decidir que es lo que queremos de
nuestra industria...;Seguimos como

estamos o0 buscamos EL. CAMBIO
QUE NECESITAMOS? m
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SE DIGE QUE..

* MALESTAR. Gran
cantidad de panaderos de
Lanus estarian
desconformes con la lista
nueva de precios ya que
considerarian que -
excepto en el centro- es
casi imposible vender el
kilo de pan a $12. Ademas
pareciera que fueron muy
pocos los consultados
para consensuar ese
valor.

* MALESTAR II. Mas
panaderos de Lanus
estarian desconformes con
el apoyo a campafas

politicas por parte del
Centro de Panaderos ya
gue considerarian que no
se deberia utilizar plata del
centro para esos fines.

* CADA VEZ MAS
SOLO. La renuncia de tres
integrantes de la actual
Comisién de la F.I.P.P.B.A.
confirmaria -lo que se dice
desde hace tiempo- que el
momento politico del
actual Presidente es
desastroso. A esto habria
que sumarle que después
de la renuncia de Insua no
se hizo la Asamblea para
confirmar los cargos de los
reemplazantes anteriores.

* CARTAS DOCUMENTO.
Habrian mandado Cartas
Documento a los miembros
de la Comsion de Majori
para que se abstengan de
negociar paritarias.

* sSE TIENEN QUE IR? Al
parecer, con el ultimo fallo de
la Corte Suprema de Justicia
solo es cuestidon de tiempo
para que dejen sus cargos los
miembros actuales de la
F.I.P.P.B.A. Serian
reemplazados por la Comision

* sSERA VERDAD? La
renuncia de los miembros
de Comision seria
INDECLINABLE.
Pareciera que consideran
gue no se hizo nada en

del 2005/2007 porque F.I.P.P.B.A.

Personeria Juridica consideré

que en la eleccion del 2007 * CUALQUIER PARECIDO - =

no se respeto el Estatuto CON LA REALIDAD ES PURA §t - .
COINCIDENCIA...I!! ;

Provincial (¢Y van...?)

O DOIPARA
ENPANADER®
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El shopping del

- Panaders

FUNDAS - UTILES Tel.: 4367-9235 / 4281-6688 / cel.:

11-6363-0551 / 11-6363-0525

Nextel: 312*958 /| 685*3061 / Av. L. Valet 271 - Monte Grande
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HumoR
-

MASAJES CON MANTECA

Tres hombres estan hablando sobre lo
que habian hecho la noche anterior.
€l Italiano dice:

- Anoche le di masajes a mi esposa
con un aceite de oliva finisimo, luego
hicimos el amor apasionadamente. La
hice gritar durante 5 minutos.
€l Francés dice:

- Anoche le di masajes a mi mujer
con un aceite perfumado afrodisiaco
especial, luego hicimos el amor. La hice
gritar durante 15 minutos.
€l argentino dice:

- Anoche le di masajes a mi esposa
con manteca Sancor, le acaricié todo el
cuerpo con la manteca, luego hicimos
el amor. La hice gritar durante 2 horas
seguidas.
€l Italiano y €l Francés asombrados
preguntan:

- ¢cDos horas? iQué fenémeno!... (Y
como hiciste para que gritara durante 2
horas seguidas?

- iii...ME LIMPIE LAS MANOS
EN LA CORTINA...!! m

sn”ig;;.

=

Sabias que...?

*En el siglo XV,

los trabajadores I
de los molinos =
sustituian los
granos de trigo
que los clientes llevaban
para hacer harina, por una
mezcla indigesta de polvos
minerales y cartilagos de
sepias y calamares secos.
uno de los primeros
antecedentes conocidos de la
adulteracién.m

Es

* Antes de la batalla,
los centuriones romanos
pasaban por la manicura
y ademds se depilaban el
vello de las piernas.m

* Los antiguos
romanos cuando;
tenian que
decir 1la
verdad en un
juicio, en vez -
de jurar sobre la Biblia
como en la actualidad, 1lo
hacian apretédndose 1los
testiculos con la mano
derecha. De esta antigua
costumbre procede 1la
palabra testificar.m

Un poco de ternvura...
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Gracias a la versatilidad y capacidad
resolutiva le ofrecemos al panadero la
REMODELACION DE SUS MUEBLES.
Este servicio implica y garantiza una
excelente solucion para la estética de sus
antiguos muebles.

Si su panaderia exhibe unidades en
material aluminio (dando asi una
sensacion no muy calida) esta al alcance
de sus manos una opcién innovadora, la
cual consiste en el revestimiento de los
mismos en madera lustrada de primera
calidad.

Estamos satisfechos con las

LETIZ AMOBLAMIENTOS

a7
m Buenos Aires 1666 / Burzaco

E=malltiinfoietiz.com.ar -

MUEBLES PARA

PANADERIAS Y CONFITERIAS

respuestas y comentarios que nos han
llegado a través de nuestros clientes.
Mediante este servicio han podido
conservar sus preciados muebles con la
gratificacion de exhibirlos calidos,
elegantes y modernos generando
mayores ventas de los productos
panificados que venden.

LETIZ ademas le ofrece la mas
completa linea de muebles de panaderia y
confiteria, asesoramiento y asistencia
personalizada, una excelente terminacion
de sus productos, servicio técnico
especializado y garantia por un ano.

www.letiz.com.ar / info@letiz.com.ar

re.: 4299-2475
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RENUNCIAN TRES MIEMBROS DE
LA COMISION DIRECTIVA

SE VOLVIO
A FRACTURAR

CLAUDIO COVA, GUILLERMO GOZALBO Y ABEL RODRIGUEZ
RENUNCIARON A SUS CARGOS, ESTARIAN DESCONFORMES CON
LA MAXIMA AUTORIDAD DE LA FEDERACION PROVINCIAL.

R — proyectos y de trabajos reprocharon haber asistido a la
[y realizados. Fiesta de Fin de Afio de la
= En el caso de Abel Agrupacidn contraria al
2 g Rodriguez, Presidente del CIP  Centro marplatense.
de la Costa, la Carta En el caso de Claudio
: Documento que envio a la Cova (maxima autoridad del
: ; F.I.P.P.B.A. dice: “... Paso a Partido de San Martin) el
comunicar que tal cual lo texto de la renuncia fue:
8 manifestado por mi en la “...En virtud de la reunion
oo reunion de Comision del 09/03/11 en la Federacion
Carta Documento de Claudio Cova Directiva del dia 09/03/2011  de Panaderos de la
en la FIPPBA, con relacion a Provincia de Buenos Aires
En el mes de marzo, y mi renuncia al cargo que en la Ciudad de Avellaneda.
después de fuertes discusiones ocupo en el Concejo Por este medio renuncio
durante la reunion que se Directivo de 1a misma, la indeclinablemente al cargo
realiza mensualmente en esa cual quiero que se considere  de Prosecretario que ocupo
entidad, presentaron la indeclinable...". Segun a partir del dia de la fecha.
renuncia tres miembros de la trascendidos, el detonante Motiva la presente decision
actual Comision. habria sido el apoyo a los el encontrarme en absoluta
Los motivos fueron cuestionamientos que hizo disidencia con los
varios pero lo que se dijo, en Guillermo Gozalbo y una dura  procedimientos utilizados
general, es que hay malestar discusidn con representantes por dicha conduccion y a su
colectivo por la falta de de Mar del Plata que le vez no traicionar mis

B BACALAR S.R.L
SALSA PARA PREPIZZL_

TOMATE TRITURADO——
MORRONES ACEITU{%

HORARIOQ: Lunes a Viernes
de 8:00 a 12:00 HS. y de 14:00 a 18:30 HS.

. by 2 Sabados de 8:00 a 12:00 HS.
L\ ~\k\\\\\.\\ L.
FABRICA: CABILDO 510

ADMINISTRACION Y VENTAS: ARAOZ 578 - V. MADERO - BS. AS
Tel/fax: 4652-5216 / 4655-1441 %ME::W Jciuda .'_ .' m.ar




principios democraticos...”.

Por su parte, Guillermo
Gozalbo mandé una Carta
Documento con términos
similares a la de Claudio
Cova, pero ¢l fue mas
explicito con nuestra revista y
se presto a contestar algunas
preguntas.

* Guillermo, ;Por qué
renunciaste?

Porque la situacion en
Federacion es insostenible.
Me recriminaron que haya
hecho publico mis
cuestionamientos en la revista
del mes de diciembre, tema
que ya estaba aclarado... pero
volvieron sobre lo mismo,
pareciera que algunos no
aceptan o no saben que en este
pais hay libertad de expresion.
Y no solo eso, en plena
reunion —y ante los
cuestionamientos- el
Presidente no fue capaz de

contestar ni uno solo de mis
planteos, ante esa impotencia
que demostro solo atind a
pararse con actitud desafiante
como si fuera a pegarme y
permitié que otro miembro de
Comision me agrediera
verbalmente y casi
fisicamente. Es una vergiienza
que el maximo representante
de los panaderos permita eso,
nos demuestra que no tiene
capacidad de dialogo y que la
politica que utiliza cuando
alguien lo cuestiona no es la
adecuada.

* ;Esos fueron los unicos
motivos de tu renuncia?
Realmente me canso la
falta de capacidad de Majori,
desde que estoy en Federacion
lo tnico que hizo fue viajar
para hacer acto de presencia
en algunas ciudades, hizo
perder tiempo y plata de los
panaderos intentando revertir
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el Linea directa ventas: (54-11) 4937-9454 / 7969

sayosni@infovia.com.ar
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Sr. Guillermo Gozalbo

un fallo de la justicia que dice
que no es autoridad legitima,
que tiene que ceder el poder
que ostenta a otra Comision
para que se hagan nuevas
elecciones, lo que dictaminé
la justicia recién ahora salio a
la luz, casi nadie sabia cual
era la situacion real.

Gener¢ division
peleandose con Quilmes, La
Plata, Berazategui, Florencio
Varela, Avellaneda, Azul, la

(Continua en la pagina siguiente)




Asociacidon de Mar del Plata,
Campana, San Martin y otros
Centros, mira si sera peleador
que hasta se peled con
Ustedes. Todos fueron
enfrentamientos que €l mismo
generod y que no fue capaz de
neutralizar, demostr6 que no
tiene la menor idea de lo que
hay que hacer para llevar el
gremio adelante. El Gnico
responsable de los errores o
aciertos politicos es el
Presidente, pero parece que
pocos lo entienden... y mucho
menos él.

* ;Estds seguro?

Si, pareciera que
siempre la culpa siempre la
tienen los otros y €l no se hace
cargo de que en casi cuatro
afios de mandato no fue capaz
de crear ni un solo Centro de

S SAGITARIO

Panaderos. Cada vez somos
menos. Todos los conflictos
que ¢él generd los quizo
solucionar enviando
emisarios, cuando considero
que lo correcto seria que ¢€l,
como maxima autoridad tome
cartas en el asunto. Parece que
no se da cuenta que en el
gremio hay mucha gente que
piensa distinto y tiene todo el
derecho a hacerlo.

Cuando le presentamos
un proyecto para mejorar la
Secretaria fue é1 mismo el
principal obstaculo para que
no lo pudiésemos lograr.

Hoy tenemos una
Federacion que no mostro
avances, que sigue manejada
por una persona que no sabe
como hacer para que los
panaderos crezcamos.
Necesitamos sentir que quien

Contictenns: Alem 7950, Martin Goronado
4842 5783 - macspublicidad @hotmail.com

Simli{:ﬂtn

Obrcrns Pauaderus

nos conduce es capaz de unir
al gremio para que juntos
proyectemos un mejor futuro
para nuestros negocios. No
queremos un Presidente que
priorice las cuestiones
personales por sobres la
gremiales como cuando forzo
la renuncia de su Vice 1°
haciendo caso omiso al pedido
de llamar a Asamblea para
confirmar a su reemplazante y
de esa forma avala el
incumplimiento, una vez mas,
del estatuto que nos rige. En
fin... si tenés una semana a mi
disposicidn te sigo
enumerando los “horrores” de
esta persona.

* No Guillermo... lo dejamos
para la proxima. m

Llavallol 902 - Lanus O. (e Lam'is

Horarios de Atencion
Lunes a Viernes de
8:30 a 18:00 Hs.

4241-1920 / 2477
Consultorios Externors

Pediniria / Clinico
Psicologia / Fonoaudiologia
Oftamologia / "]I'.ii‘ll

Gabriel Ruiz
Secretario General

Web: www.panaderoslanus.com.ar
Email: sindicatopanaderoslanusi@ hotmail.com



SOCIEDAD DE OBREROS PANADERQS DE ALTE. BROWN
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EXIJA QUE SE CUMPLA EL CONVENIO COLECTIVO DE TRABAJO

Articulo 15:
DESARROLLO DE LAS TAREAS.

Las jornadas del personal afectado a
la elaboracion se regiran por la ley 11.544 y
su Decreto reglamentario y por la Ley
20.744 (T.O.) y sus reglamentaciones.
Podran ser por régimen horario o por tasa
de harina, y, en este ultimo caso, por
jornada continua o jornada partida.

Se hace constar sin embargo que en
régimen de jornada partida no podran
laborar mas de dos trabajadores, debiendo
abonarse a quienes laboren en jornada
partida su salario habitual mas un plus del
cuarenta por ciento (40 %).

Queda establecido que se considera
jornada partida a los fines de este convenio
a aquella en que la labor de produccién no
se completa en el mismo turno.

En el régimen de trabajo horario la
jornada tendrd un maximo de duracién de
siete horas continuadas: en el transcurso de
las mismas las tareas serdn diversificadas y
en ningun caso sera licito destinar al
personal de la produccion en tareas de
limpieza, salvo lo previsto en el Art. 17.

En la diversificacion de tareas quedan
comprendidas todas las especialidades que
se mencionan en el articulo cuarto del
presente convenio, tanto en produccion
como en tipos de harina. Queda establecido
que la extension de la jornada horaria,
fijada en un maximo de siete horas sera
aplicable tanto en horario diurno como
nocturno, sin derecho a la reduccién o al
pago de tiempo suplementario contemplado
por el Art. 200 de la Ley de Contrato de
Trabajo (T.O. 1976).

En la jornada de trabajo por tasa de
harina, el concepto TASA DE HARINA se
conviene y refiere a la elaboracidn de ciento

Sr. Carlos-Moreno

veinte (120) kilogramos de harina por
trabajador, dentro de las cuales y hasta
veinticinco (25) kilogramos, se podran
elaborar en tareas diversificadas. Para la
coccion se tomara como limite maximo por
cada maestro y ayudante setecientos
kilogramos de harina.

La hora de ingreso del personal sera
libremente fijada por la patronal, pudiendo
modificarse hasta tres veces por afio y por
requerimientos del proceso productivo,
tales como las variaciones climaticas
propias de las estaciones.

Las partes, teniendo en cuenta las
nuevas formas de trabajo implementadas en
el area de produccion han readecuado las
categorias y escalas salariales conforme se
establece en los Art. 17 y 23 de este
convenio. En este ultimo supuesto el
trabajador tendrd derecho unicamente a
percibir su remuneracidn habitual actual en
lugar de las sumas que resultan de aplicar
las nuevas escalas y que estan previstas solo
para los trabajadores que trabajen
integramente bajo los nuevos regimenes
implementados en este convenio conforme
a este articulo.

En cuanto al personal de
comercializacion, repartidores,
administrativos y peones, cumpliran la
labor de ocho horas diarias sea en horario
continuo o discontinuo conforme lo prevé
la Ley 11.544 y sus reglamentaciones. m

a1
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4, GENTRO INDUSTRIALES PANADEROS DE BERAZATEGUI

Calle 17 N° 5233 e/Mitre y 152 - (1884) Berazategui - Tel.: 4216-0591 // 4256-0634
panaderosdeberazategui@hotmail.com

INFORMAMOS A NUESTROS COLEGAS

José Maria Suarez y la Federaciéon Provincial se equivocan.
Nuestra Comision Directiva fue acusada por esta mala persona y
no sabemos que fines oscuros persiguen.

Con respecto a Suarez y a sus
mentiras sobre irregularidades dejo a
disposicion de quién lo desee las actas de
las Asambleas y los balances de nuestro
Centro. Incluso el Gltimo balance fue
presentado con la firma de él.

No entiendo el motivo del ataque
de una persona que casi siempre fue solo
repartidor de pan, recién en los Gltimos
anos pudo tener su panaderia propia
después de solucionar los antecedentes
penales que tiene. Pareciera que fue
utilizado politicamente.

15-6092-6176 / Nextel 5582549

Barragan 1259 - CIUDADELA
info@lesansisrl.com.ar / www.lesansisrl.com.ar

A causa de sus infundadas
denuncias logré que, en una Asamblea en
nuestro Partido, se lo intime a retractarse
o sera sancionado.

Llevo dos periodos como Presidente
del CIP de Berazategui y los actos
eleccionarios fueron publicos, mostrados
ante los socios, ante la prensa y siempre
cumplieron con todos los requisitos
legales exigidos. Basta con preguntar
quién es Juan Carlos Garcia y van a
encontrar como respuesta que es una
persona de bien, trabajadora y honesta.

En el caso de la revista que
reparten en la Federacién, es lamentable
que la utilicen como una herramienta
politica para expresar mentiras que dafan
la credibilidad de un Centro adherido y que
abona sus cuotas al dia.

Si bien es cierto que todos
tenemos libertad de expresion, es
gravisimo que se dediquen —en las pocas
paginas que tienen- a publicar algo
infundado, tendrian que habernos llamado

NUEVA 12 de Octubre 948
DIRECCION V. Bosch - 3 de Febrero - Bs. As.
(011] 4840-1122 | 4840- 235{}

ml )

Guindas Artiﬁcialea =
Granella - Pepipan
Frutas Secas

Analb

www.analba.com - info@analba.com



para interiorizarse y no
pasar verguenza publicando
datos inexistentes.
Sentimos que estan
utilizando nuestros propios
aportes para intentar
desestabilizar al Presidente
de un distrito qué si fue
elegido siguiendo los
requisitos legales y
esperamos que esto no se
haga generalizado ya que
todos los presidentes de los
Centros de panaderos
podriamos ser blanco de mentiras.
Supongo que parte de este ataque
a la legitimidad se produjo por mi
presencia en Cuartel Noveno, donde fui
invitado para escuchar el reclamo que
vienen haciendo ellos para integrar la
Federacion. En esa reunion habia una
persona que dijo que estaba en
representacion de la F.I.P.P.B.A., realmente
no sé que cargo ocupa ya que, Como no
se hizo la Asamblea General Ordinaria
Anual del 2010 incumpliendo con el
Estatuto, no se pudieron confirmar los
cargos del reemplazante de Insua. El
utilizé los actos patoteriles a los que nos
tiene acostumbrados, nos difamé amiy a

Sr. Juan Carlos Garcia

UAN ANGEL LUCERQ

MATERIAS PRIMAS PARA PANADERIAS, PIZZERIAS Y CONFITERIAS
Emelh ey NN
U coisa - |

| [ -

BARIe* LESAFFRE.Z &3

g5 &)
= ' Levaduras Paraleva AL

ENTREGA A DOMICILIO SIN CARGO
Horario de Atencion: de 7a 13 y de 16 a 20 Hs.

Larrogue 1743 - Banfield - Tel: 4202-6742

Florencio Varela mostrando
las notas de esa revista
como si fueran ciertas. Es
mas, se comprometio a
dejar su cargo actual en
Federacion Provincial si en
un ano no lograba que
Cuartel Noveno la integre.
Como logré desviar la
conversacion por la que
habiamos sido convocados y
los animos se caldearon, lo
muchachos de Cuartel
Noveno tuvieron que
suspender la reunion.

Por altimo quiero dejar aclarado que
consideramos que las actuales
autoridades de la F.I.P.P.B.A. deberian dar
un paso al costado, los fallos de la justicia
dejan sentado que son autoridades
ilegales. Deberian seguir el ejemplo de
San Martin y del Partido de la Costa ya
que la mayoria de los panaderos sentimos
que no estamos bien representados por
estas personas y necesitamos otra clase
de dirigentes, gente que realmente
trabaje por el gremio y no se dedique a
dividirnos.

Juan Carlos Garcia
Presidente del CIP de Berazategui

Y INDUSTRIAS
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% - Trinchadoras - Estampadoras

: | www.industriaszunino.com
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PREMIUM TAPAS 0% TRANS

RECETA: Empanadas de
calabaza

Gentileza: ca'sa -

Discos para empanadas saludables

Masa:

Ingredientes Cantidad
Fleischmann - Premezcla Ekilibrium o Aktivo 500 ¢g
Harina 500 g
Agua 550 g
Premium Tapas 0% Trans - Margarina 50 g

Hojaldre:

Ingredientes Cantidad

Premium Tapas 0% Trans - Margarina 250 g

Procedimiento:

Poner en amasadora o batidora con gancho
amasador todos los ingredientes.

Amasar hasta lograr una masa homogénea y
dura, tipo granza.

Retirar de la amasadora y pasar por
sobadora/laminadora hasta obtener una masa bien
refinada.

Formar bastones de forma rectangular y dejar
descansar 10 minutos.

Hojaldrado:

Colocar la margarina sobre la masa.

Encerrar la margarina con la masa formando un
sobre.

Estirar gradualmente por sobadora o laminadora
hasta un espesor de 1 cm.

Dar una vuelta simple (plegado en tres).

Dejar descansar hasta que la masa afloje, y
luego estirar nuevamente por sobadora o
laminadora y volver a plegar en tres (Vuelta
simple), dejando reposar el baston luego del
plegado.

Volver a estirar y dar una vuelta simple,
terminando asi con el proceso de hojaldrado; en
total son tres vueltas simples.

Dejar descansar y luego estirar gradualmente
hasta un espesor de 2 mm.

Colocar las planchas de masa sobre el torno y
cortar con molde de 12 cm de diametro para
obtener tapas de empanadas, o con cortante de 30
cm para pascualinas.

—

.

Relleno
Calabaza:
Ingredientes Cantidad

Calabaza 500 g
Cebolla 200g
Huevos 150 g
Sal 109
Pimienta 5g
Queso port salut 100 g

Procedimiento:

Cortar la calabaza a la mitad y hornear durante
30 minutos.

Quitarle la cascara y realizar un puré.

Rehogar en aceite de oliva las cebollas
previamente cortadas en juliana.

Mezclar el puré con las cebollas, los huevos, sal
y pimienta.

Disponer sobre los discos de tapas una porcion
de puré y un rectangulo de queso port salut.

Cerrar bien los bordes y
pintar con huevo.

Llevar a horno a 180 °C
durante unos 10 minutos
aproximadamente.
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Ingrese a
y biasquenos como...

www.panaderosargentinos.com

PutiliqueRenruesirasynainas
4696-8277 | 15-4084-1090 / 15-3679-3128

info@panaderosargentinos.com / elgremiopanadero@yahoo.com.ar

LESAFFRE-Z

ARGENTINA
INFORMA

Atencion Sres. Proveedores:

Comunicamos por el presente que
a partir del 01/03/2011 el Sr. Gabriel
Vedovato se desempena como Jefe de
Compras reportando al Departamento
de Operaciones

Fabidan Parini
Jefe de Operaciones
SAF ARGENTINA S.A.

JKCLASIFICADOS % CLASIFICADOS ¢ CLASIFICADOS X

VENDO. Amasadora redonda 90 Kg. Tacho inoxidable marca SIMPA.
Reacondicionada a nuevo. Tel.: 4686-1322 / 15-4185-3740. Sr. Jorge

&

©° KOR-DAL 5., 63

MAQUINAS DE PANADERIA DE ALTA PRODUCCION
ARGENTAL MODELO VENETO: DIVISORA BULOMETRICA,

BOLLERA CONICA , DESCANZADOR Y TRINCHADORA.
MUY BUENAS CONDICIONES

o “
\J@"\ e. ko B. 4/06‘
cel: 15-6092-8707 nNexter: 54*167*240

* Sobadora pastelera tipo Indupan---------- $6500

* Sobadora pastelera $6000
* Sobadora pesada 600mm Indupan a

engranaje $13000

* Trinchador Indupan nuevo---------------- $23000
* Amasadora Borghi 8 bls 2 brazos-------- $18000
* Batidora a mufieco $3000

VENDO.

CONJUNTO DE MUEBLES MOSTRADOR
(Marca VI-LU) DE ALUMINIO: Panera,
Vitrina Mostrador, 1 Heladera Mural, 1

Heladera Vidrio Curvo, 3 Vitrinas Murales

(Bombones, Masa Seca, Porciones.) 4628-

3498. Balcarce 2265 -Moroén-

VENDO: Herraje completo, todo junto.
180 baldosas muy buenas. Zorras buenisimas.
Lateros dobles. 34 latas. 0220-480-2566.

Sr. Carlos (Merlo).
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I CLASIFICADOS ¢ CLASIFICADOS J¢ CLASIFICADOS ¢

Alquiler de Panaderia en la Ciudad de Tandil. Provincia deBuenos Aires. Se alquila local
con planta de elaboracion superior e inferior con muebles, maquinarias y equipamiento
necesario incluido. Entrada de auto y departamento amoblado.Tratar con Dr. Vicente Pedro
Olivito de 13.30 a 15.30 al Tel.: 02293-431245 o Cel.: 02293-15629178

VENDO. Horno Convector con
fermentadora. Impecable. Rotar. $16.800 /
Heladera Mostrador 2 puertas. Impecable.

VENDO HORNO ROTATIVO ROT.CAR.
70 x 90 - 70 KG.
Reparado a nuevo, instalado y garantido.

$3.000. Sr. Jorge. 4715-0575

$40000. 011-15-55288553 (beto)

SE VENDE. Horno Argental Electrico 70x90. For export (200 kg mas de acero). Muy poco
uso, de los nuevos. $ 33.000. OPORTUNIDAD!!! Tel.: 011-1534834103.
HACE TU OFERTA!!! Cuotas, cheques.

w EL CORRENTINO sx..
4246-7859

AMASADORA
ARGENTAL.
Redonda, 300 kg, !
reparada a nuevo, 6
meses de garantia.
IMPECABLE. $20.000

AMASADORA BORGHI. Redonda,
400 kg, 2 brazos, reparada a nuevo,
6 meses de garantia. $20.000

TRINCHADORA
NUEVA. 5 moldes
diferentes, para
baguettera de 70 cm.
12 BOLSAS x HORA.
GARANTIA de 6
MESES. SUPER
OFERTA!!! $22.000

VENDO FONDO DE COMERCIO: panaderia-confiteria en centro
comercial zona "sur”. Trabajo B. 2 1/2 pan-facturas-tortas-sand.
de miga. 1 Horno rotativo 15 bandejas 70x90 / 1 Amasadora 2
bolsas / 1 Amasadora 1 bolsa / 1 Sobadora 1 bolsa / 1 Cortadora
/ 1 Armadora / 1 Batidora / 1 Cortadora de fiambre / Camara /
Estufa / Mostrador con exhibidora curva / 3 Heladeras verticales
/ 1 Heladera vertical Grande. (SIN REPARTO) Mostrador
Unicamente. ID: 562*5834 (SR. Roque)

=] SETIEMBRE
P 2010.

PANING

l---"'-"'-:

OFERTA IMPERDIBLE!!

* DOS HORNOS ROTATIVOS
USADOS MARCA PANING,
PARA BANDEJAS DE 60X80
cm.

MODELOS STANDARD CON
BASE GIRATORIA

* GARANTIA DE FABRICA
TODOS SUS MECANISMOS
FUNCIONANDO

* PRECIO LISTA $ 30.000.- +
LVA.

FORMA DE PAGO: ANTICIPO
50%-SALDO A 30-60-90 DIAS
DEL ANTICIPO, CON
CHEQUES DE PAGO
DIFERIDO.

* SUPER OFERTA CONTADO $
27.000.- + LV.A.

* ESPERAMOS SU CONSULTA
* PANING S.R.L.

BUENOS AIRES 3773 — (C.P.
2000) - ROSARIO

Tel: 0341-4642170
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GRADINA
margarina para reposteria
fina con manteca

A base de acenies parcialimente hidrogenades
v mantecas seleccionadis.

Diserida para mejorar el rsbajo de

la manteca en pamficacién, manteniendo sus
caracterisiicas de sabor v aroma.

PASTRIMAR

margarina para hojaldre,
masas, batidos y tapas

st Hinea dle margarmnas se elabora

en base & grasas vaciunas

de alio grado de refinacion. De acuerdo a su
uso, se presenta la varedad para hojaldre,
miasas v s de cmpanmadas

Margarinas
y grasas

INDALINA
oleomargarina bovina
refinada

Olstenicka a partic de T enstalizacion de selaos
comestibles, su alto grado de refinacion v
biagjos pumtes de fusidn (35°C) lo hacen un
prodducto muy estable, de apanencda cremosa
sabor neutro v excelenie palanbildad, Tdeal
para cuabguier Bpo de pamboacion v para so
s e friaras,

MATERPRIM
margarina para masas,
batidos y hojaldre

Firnilia e marganinas elaboradi e base a
gty renmadios v aceiies parcialoe nie
hidrogendos. Su conmpleia fonmulacion, da
comi restiliacdo mangirmas especiales,

VA S 50 s 'r'ill-il'diﬂl. jeei! l“ili-"ll ll'{' [l.ll'l'i.'-l'“]' i

batdos,

GRASINA

arasa

honna refinada

A gt dle prasner ugo v sebos comesiilbilies,
se olmene este prodocto, gue por s

|l|.-i~||l ikl comssencin y salor newiro, lo
haeen especial para su uso en paniificschos
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