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Calsa vuelve a premiar
tus compras de siempre con puntos
que podras canjear por increibles premios.

Los productos que participan
de la promo* en su interior tienen
una raspadita con un codigo
que deberas cargar en
www.maestrocalsa2.com.ar
o0 a través del 0800-321-7323.

ilngresa ya!
Registrate y empeza a sumar
que llevas todas las de ganar.
Mientras mas codigos cargas, mejores premios podés canjear.

*Cajas de 10 kg de Virgen, Duguesa, Leudex y Fermolac,

Consulti boses vovigenets de lu promo en www.moesbroealsa2Zeomar = 080032153285,
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Una gran fiesta para
mostrar el trabajo
realizado en el 2011.
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BERAZATEGUI: Una cena intima despidiendo el
afo y preparandose para las elecciones de marzo.
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Fiesta que conto con
la presencia de
Daniel Agostiniy
Tambo Tambo.
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CENTRO DE INDUSTRIALES
PANADEROS DE BERAZATEGUI

Calle 17 N° 5233 - (Berazategui) - Tel.: 4216-0591 / 4256-0634
panaderosdeberazategui@hotmail.com

UNA CENA ENTRE AMIGOS
PARA DESPEDIR EL ANO

La reunién fue en la sede del Centro el
14 de diciembre por la noche. Estuvieron
presentes miembros de la Comision Directiva,
panaderos de la zona y la Unica autoridad
invitada fue el Sr. Rubén Salvio, Presidente de
la F.A.I.P.A. quien asistio acompafiado por
Antonio Di Costanzo.

La idea fue despedir el afio con una
cena entre los que trabajaron juntos durante
el 2011, compartir ese momento entre amigos
y hacer un balance de lo hecho por la
comision.

Durante las breves palabras del Presidente
del Centro, Juan C. Garcia, hizo hincapié en
gue: “... ante las futuras elecciones en
nuestro partido es fundamental que, sea
quien sea el nuevo presidente, lo
acompafiemos entre todos. El panorama
es complicado, hay una complicidad
sindical-empresarial que es preocupante,
la nueva disposicién de la AFIP nos
perjudica y como si eso fuera poco hay
injerencia externa al distrito que pretende
dividirnos. Por eso es importante
comenzar el alo mas unidos que nunca
para revertir esa situacion... En marzo
vamos a llamar a elecciones...”




Por su parte Rubén Salvio resaltoé que:
*“... Felicito a Juan Carlos por tomar las
decisiones que son importantes para
todos los panaderos del partido. La
F.A.l.LP.A. va a defender a los colegas de
Berazategui apoyandolos en contra de la
interferencia de cualquiera que sea ajeno
al distrito, eso no lo vamos a tolerar ni lo
vamos a permitir. Con respecto a la
disposicion del la A.F.I.P. estamos lidiando
para que bajen el minimo de empleados
que exigen, es una tarea dificil ya que al
parecer hay entidades a las que beneficia
el incremento de personal blanqueado,
cosa que no sucede con la Federaciéon
Nacional...”

Luego fue el turno de degustar
exquisitas empanadas, un asado magnifico y
terminar la noche entre amigos recordando lo
acontecido durante el 2011.
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“TDAD DE OBREROS
SO IROS DE ALTE. BROW

S - S S0CIEDAD DE 0BREROS PANADEROS
L DE ALMIRANTE BROWN

Adheridaa FA.U.P.P.A.y C.G.T.

CNEL. JOSE MURATURE 995
TEL.: 4214-1980

ALMUERZO PARA DESPEDIR EL ANO

Se conto con la presencia de

I N FO R MAM OS nuestro Secretario General, el compaiiero

SE EncuENTRAN ADISPOSICION (310 O, & Sectear Sl
DE LOS PANADEROS DEL DISTRITO . o . .
LAS BOLETAS DE DEPOSITO POR miembros de C,om|S|on.D|rect|va de
FONDO CONVENCIONAL ORDINARIO SOPAB. Ademas estuvieron presentes

CON CODIGO DE BARRAS. miembros del Centro de Industriales
LAS PUEDEN RETIRAR EN LA Panaderos, entre ellos a Emilio Silva
SEDE DE NUESTRO SINDICATO PARA  (Presidente), Alberto Camerota
REALIZAR EL PAGO (Prosecretario de la F.I.P.P.B.A) y Alfredo
CORRESPONDIENTE EN EL BANCO DE Farran (Secretario del CIP).
LA PROVINCIA DE BS. AS. El objetivo de la reunion fue dar por

culminado un afo de trabajo
mancomunado dejando de lado el
egoismo y la soberbia que tanto mal le
causan a laindustria panaderay
demostrar, una vez mas, que en Almirante
Brown se trabaja con un unico fin... el bien
del gremio en su conjunto.




- LIDER PACK produce bolsas oxi
L I d e r P aC k biodegradables con rapida, natural, total y
Fabrica integral de bolsas biodegradables  Segura degradacion. Cumpliendo con la Ley

Lisas e impresas 13.868 para el cuidado del medio ambiente

por LIDER PACK no emiten algun tiempo, estas bolsas
metano en su degradacion, biodegradables constituyen

son degradables por una alternativa excelente
oxidacion y son en el presente, y lo seran
biodegradables después de también en el futuro, para
su degradacion. la preservacion del medio
Estas bolsas ambiente.
biodegradables pueden ser Haga su pedido
conservadas en llamando al teléfono
condiciones normales de 4270-2022 o al 15-5414-
Sr. Gerardo Kondratiuk @almacenamiento y de 8582.
utilizacion durante unos 18 _
Nuestras bolsas meses, sin ningun tipo de Lo Lider
cumplen con un selectivo alteracion de la estructura o - Pack
proceso de elaboracion, del material, y son tan ) srl
testeados con moderna fuertes como las bolsas de - o
maquinaria, seguras y polietileno convencional. Tel.- 4270-2222
aprobadas para el contacto Mientras que las bolsas Cel 'i5-5414-8582
con alimentos panificados.  tradicionales han sido N
Las bolsas elaboradas  prohibidas, desde hace ya Nextel 681*1043

Fca. de Bolsas que cmplen L3
con la Ley N° 13.868

Q Buenos Aires

LA PROVINCIA

Fi nbnm :.f:f:-.;;ruf de bolsas bivdegradables
Lisas e impresas

-,

I-".an]ue Industrial y Teenologico Quilmes
Camino Gral. Hllﬂ'l ano Kkm ]I],:-n th. 43 .
Bernal Oeste. - Pcia. de Buenos Aires -

Tel.: 4270-2222
Cel.:15-5414-8582 Nexicl 68171043

info@liderpack.com - www.liderpack.com




PAN CON HARINA DE
HOJAS DE COCA
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BOLIVIA. Con el fin de

demostrar que la hoja de coca
puede ser utilizada en productos
benéficos, los cocaleros
bolivianos pusieron a la venta en
Navidad del 2011 cinco mil
panes dulces hechos con harina
de hojas de coca, un nuevo
producto de la industrializacién
de la planta que los
narcotraficantes usan para
fabricar cocaina.

El gerente de la Empresa
Boliviana Comunitaria de la
Coca (EBOCOCA), José Ugarte,
dijo que esta compafiia, que
agremia a seis federaciones de
cocaleros de la zona central de
Chapare, elaboro este pan con
ingredientes habituales, como
pasas, fruta seca, azlcar y otras
harinas, pero agrega “el
aditamento de energia” que
proporciona la fibra de las hojas
de coca, explico Ugarte. Ademas
aseguro que la coca, en
cantidades controladas y en

estado natural, no dafia la salud,
ni causa adiccion, y que la harina
de esa hoja tiene calcio, hierro y
varios tipos de vitaminas,
ademas de ayudar a la digestion
por su fibra.

DERIVADOS DE LA
MANDIOCA PARA
PRODUCIR HARINAS

g
>

El Instituto Nacional de
Tecnologia Industrial (INTI) y la
Cooperativa misionera de
Productos Regionales Cabure-i
realizaron unos primeros ensayos
para lograr que los restos de la
produccién de mandioca sirvan
para hacer harinas, forrajes y
otros productos.

La instalacion de la planta se
realizara en un paraje ubicado en
la zona del municipio
Comandante Andresito en la
provincia de Misiones y
permitird un aprovechamiento
integral del cultivo. Se espera
obtener harina y fécula, forraje y
alimento balanceado y, en una
etapa mas avanzada, panificados

EL INTI PRESENTO
NUEVOS PRODUCTOS
PARA CELIACOS

La presentacién incluy6 una
nueva linea de premezclas listas
para preparar budines, panes,
pizzas, pastas y galletitas dulces
libres de gluten. Mientras que La
Delfina hizo visible sus nuevos

10

productos terminados, entre los
que se destacan las tapas para
tartas dulces y saladas, galletitas
y panes de hamburguesa.

Tanto las harinas como los
alimentos elaborados, ya son
comercializados en diversas
dietéticas del pais con una gran
aceptacion por parte de la
comunidad celiaca. Luego se va
a empezar a trabajar en la
instalacion de mini panaderias
para que vendan estos productos
pero a escala artesanal.

EL EJERCITO DE EEUU
INVENTA UN SANDWICH
QUE SE MANTIENE
FRESCO DURANTE DOS
ANOS

¢ Se acabaron los sandwiches
que se quedan duros como una
piedra si no te los comes en el
mismo dia? La culpable de que el
pan de molde se quede reseco
con el paso del tiempo son las
bacterias. Y el ejército de
Estados Unidos parece haber
puesto cerco a estos “bichitos”
con estrategia militar: bajar el
nivel del pH, dificultar el acceso
de la bacteria al agua, limitarle el
acceso al oxigeno que queda
dentro del paquete... estrategias
para evitar que el pan se quede
rancio.

El centro Combat Feeding
Directorate tiene la mision de
trabajar en estas comidas de
ingestion rapida para que resistan
el mayor tiempo posible dentro
de un almacén o en situaciones
de combate.



ARQUEOLOGOS
ISRAELIES HALLAN UN
SELLO PARA EL PAN DE
HACE MAS DE 1.500
ANOS

El descubrimiento se hizo en
San Juan de Acre y el sello, de
pequefio tamafio y hecho de
ceramica, dejaba sobre la
superficie del pan la huella de un
candelabro de siete brazos como
el empleado en el segundo
Templo de Jerusalén.

Segun los arquedlogos, el
hallazgo demuestra que los

judios vivian en la zona y que el
pan era marcado para enviarlo a
los que residian dentro de la
ciudad

Uno de los arquedlogos a
cargo de la excavacion y experto
en sellos de pan, explicd que "el
candelabro (menord) fue grabado
en el sello antes de meterlo en el
horno, y el nombre del panadero
después. De ello deducimos que
los sellos con la menora eran
fabricados en serie para los
panaderos, y que cada uno de
éstos le agregaba después su
nombre".

PARA EL INDEC EL KILO
DE PAN CUESTA $ 3,70

Para el INDEC el kilo de pan
se puede comprar a $3,70, el kilo
de asado a $ 12,30, el kilo de
polloa $ 4,40y el litro de leche
entera se compra con $ 2.40.
Estos son algunos de los precios
que toma el organismo para
conformar su indice de Precios al
Consumidor (IPC), que avanzo

en 2011 un 9,5%. Algo similar
sucede con otros productos que
conforman la canasta basica
alimentaria. Lo paradgjico es que
los precios en los supermercados
aumentan sobre autorizaciones
del secretario de Comercio
Interior, Guillermo Moreno. Pero
las estadisticas del Indec van por
otro lado.

La inflacion para los privados
fue de 22,8% el afio pasado.

NOVEDADES

i

Laboratorio
de Panificacion

Atencion al Consumidor:

4699-4865

gelbrix@live.com.ar

2
q

JALEA DE FANTASIA

“n

Acrecienta la apetitosidad en tartas,
facturas y todo tipo de reposteria

11
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Argental S.A.L.C: (0341) 471 2020

Para tratar el acero
inoxidable apuntando a la
excelencia en la terminacion
y acabado de sus equipos,
la planta de Granadero
Baigorria continda la
renovacion de su sector de
corte y para arrancar con
todo el 2012 incorporo una
maquina de corte laser de
ultima tecnologia que
comenzara a operar en las
proximas semanas.

Se trata de la TRUMPF 1030 de
origen Aleman, equipada con la ultima
tecnologia laser que permite procesar el
inoxidable a muy altas velocidades de
corte, bajos niveles de ruido, produccion
continua sin ninguna intervencion manual
de la pieza, mas alla de su programacion,
carga y descarga. De esta manera, este
equipo aportara a Argental la posibilidad
de trabajar con tolerancias dimensionales
de maxima precision (+/- 0.001mm),
traduciéndose en una mejor terminacion
de las piezas utilizadas en las maquinas y
hornos fabricados por Argental. Este
equipo abre también la posibilidad de
minimizar las tareas realizadas por otras
maquinas (punzonadora, Guillotinas)
incrementando significativamente la
productividad del sector y de la nueva
linea de hornos For Export II.

“Tenemos la conviccidn que para
fabricar los mejores equipos de
panificacion y pasteleria debemos trabajar
con la mejor tecnologia disponible y de
ultima generacion que nos permita
continuar incrementando la productividad
en las lineas de hornos, maquinas y
sistemas automaticos. Seguimos

Sr. Agustin Inza

ARGENTAL INVIERTE EN TECNOLOGIA
DE ULTIMA GENERACION

La receta de Argental para mejorar indices de
productividad y calidad de sus equipos

estudiando
permanentemente la

B optimizacion de los
procesos en la produccion,
gue nos permitan aumentar
la performance y ser mas
competitivos para llegar al
cliente con la mejor relacion
precio calidad del mercado.
Tenemos un fuerte plan de
inversiones en el corto plazo
gue incluye desde robots de
soldadura hasta la renovacion de parte de
nuestras instalaciones con la realizacion
de un nuevo laboratorio experimental de
panificacion para la prueba de los clientes,
nuevas oficinas, showroom de
exposiciones y otras mejoras para el
personal de planta entre otras cuestiones
gue nos ayudara a consolidar el liderazgo
en Latinoamérica y ser una opcion
conveniente a nivel mundial” dijo Agustin
Inza, Director de la firma.

La nueva tecnologia y demas
mejoras demando una inversion para la
empresa cercana a los $ 3.000.000 y se
suma a un amplio plantel de maquinaria
moderna especializada para la fabricacion
de las maquinas y hornos para
panificacion y pasteleria Argental como lo
hizo desde su creacién, Don Lido Ambrosi.

12
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* Te extrafo: té raro,
una especie de té
desconocido.

* Camaron: aparato
enorme que saca fotos.
* Decimal: pronunciar
equivocadamente.

* Becerro: que ve u

* Manifiesta: juerga de
manies.

* Meollo: me escucho.
* Atiborrarte:
desaparecerte.

* Cacareo: excremento
del preso.

* Cachivache: pequeiio
observa una loma o hoyo en el pavimento
colina. que esta a punto de

* Bermudas: observar D] (KGO \NVAV IO convertirse en vache.

a las que no hablan. Nndoscopio: prepararse para todos

* Telepatia: aparato de TV para la los examenes, excepto dos, en esos
hermana de mi maméa copio.

* Teldn: tela de 50 metros cuadrados * Envergadura: lugar de la anatomia
0 mas. humana en donde se colocan los

* Berro: bastor aleban. preservativos.

* Barbarismo: coleccidon exagerada * Nitrato: ni lo intento.

de mufiecas Barbie. * Nuevamente: cerebro sin usar.
* Polinesia: mujer policia que no * Talento: no ta rapido.

entiende explicaciones. * Esguince: gatorce mas uno.

* Chinchilla: auchenchia de un * Esmalte: ni lune ni miélcole.
objeto para chentarche. * Inestable: mesa inglesa de Inés.
* Diademas: veintinueve de febrero. * Ondeando: ;6nde toy?

* Dilemas: hablale més. * Sorprendida: monja en llamas.

R°-LIDARs.A.

Fabrica de Margarinas

MATERIAS PRIMAS PARA
PANADERIAS Y CONFI TEHMS
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BADEROS CUARTEL
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EL 18 DE DICIEMBRE, EN LA SEDE DE LOS PANADEROS DE LA
CALLE AMBERES, CUARTEL NOVENO DESPIDIO EL ANO

Si bien Cuartel Noveno  entretenidas y con buena que asistieron.
nos tiene acostumbrados a comida, este afio nos llamé
disfrutar despedidas de afio la atencién la gran cantidad Todos fueron a apoyar la
muy familiares, de funcionarios municipales gestion de Miguel
Spaziante y su Comision
Directiva, desde el
Presidente del Consejo
Deliberante, Santiago
Alberto Carasatorre, el
Secretario de Seguridad,
miembros del area de
Salud, Bromatologia,
Inspeccion General y una
gran cantidad de
concejales.

El salén estuvo colmado
—ademas- con la presencia
de panaderos de la zona
gue acudieron con sus




familias. A ellos debemos
sumar la figura del
Presidente de la FA.l.P.A.
Rubén Salvio, un nutrido
grupo de colegas de la
Agrupacion de Panaderos
de Lanus por el cambio,
José Sanabria de E.
Echeverria y del Presidente
de la F.I.P.P.B.A., quienes
también apoyaron con su
presencia la tarea realizada
por los colegas de Cuartel
Noveno.

Después de la
bienvenida que les dio
Miguel Spaziante fue el
turno de escuchar palabras
de agradecimiento de las
autoridades municipales
por el apoyo de los
panaderos de la zona.

Amenizando los
discursos diversos grupos
musicales animaron la

fiesta y, antes del plato
principal, se hizo entrega
de plaguetas de
reconocimiento a
autoridades municipales,
empresas colaboradoras y
panaderos que realizaron
alguna tarea especial en
pos del beneficio de sus
colegas.

entrada la madrugada-
cada uno regreso6 a su
hogar con la satisfaccion de
haber compartido la
despedida de afio entre
amigos comprometiéndose
a redoblar los esfuerzos
para este 2012.

El show principal estuvo
a cargo de Antonio Rios y
vale la pena destacar que
los miembros de la nueva
Comision Directiva
doblaron la apuesta para
ofrecer, como siempre, algo
mas. Al tradicional sorteo
de electrodomésticos y
premios se sumo una moto
cero kilometro que fue
sorteada con el numero de
la tarjeta.

Carnaval carioca, brindis

_ “ MAS IMAGENES EN LAS
para despedir el afio y —ya

PAGINAS 16 Y 17

Elegancia

Distincion
".“.'Zl{_:;

Estil .
e s Capacidad

Show Room : Av, Jujuy 823 - C1229ABD C.A.B.A

Tel. Linea directa ventas: (S4-11) 4931-9454 [ 7969

sayosn@infovia.com.ar
Wiww.sayos.com.ar
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EVALUACION QUIMICA

Las harinas sacan “cero” en conflanza

INVESTIGADORAS DE LA U.N.L. OBSERVARON QUE MUCHOS DE LOS
ROTULOS DE LOS PAQUETES NO COINCIDIAN CON SUS CONTENIDOS. SOLO
UNA DE SIETE MARCAS EXAMINADAS PASO LAS PRUEBAS DE CALIDAD

Comunicacion cientifica U.N.L.
(Universidad Nacional del Litoral)

Si usted quiere hacer un buen pan,
desconfie de las harinas de trigo que usa. Antes
obsérvelas, porque a veces las etiquetas mienten
y los paquetes no contienen productos de la
calidad que aseguran. A esta conclusién arribaron
investigadoras de UNL, luego de indagar sobre la
composicion guimica de algunas marcas. Varias
aseguraban ofrecer harinas de tres o cuatro ceros,
pero ni siquiera llegaban a uno.

La investigacion fue encarada por Melina
Erben y Anabella Gallardo, ambas investigadoras
del Instituto de Tecnologia de Alimentos (I.T.A.) de
la Facultad de Ingenieria Quimica (F.1.Q.), quienes
eligieron siete marcas reconocidas en el mercado
y las analizaron repetidamente para saber cémo
se componian. “Fueron compradas en
supermercados. Todas decian ser de tres (000) y
cuatro ceros (0000). Observamos sus
composiciones quimicas: proteinas, grasas,
hidratos de carbono, humedad, gluten y cenizas”,
explicé Erben.

Cuando se muele el trigo, la harina puede
contaminarse con cascaras, dando un alto valor
de cenizas, que hacen a la falta de pureza del
producto. “Es materia inorganica o minerales que
le dan color grisaceo a las harinas: a mas alto
contenido de cenizas, menos ceros como
clasificacion, segun especifica el Caodigo
Alimentario Argentino (C.A.A.). Las harinas cuatro
ceros se utilizan para la elaboracion, por ejemplo,
de tapas para empanadas o tartas, ya que el
consumidor prefiere que estos productos frescos

presenten un color blanco uniforme”, dijo Erben.

“En la evaluacion encontramos que sélo una
de las harinas era cuatro ceros, lo que se
correspondia con la especificacion de la etiqueta,
mientras que el resto no cumplia con lo indicado
en el envase. Incluso, encontramos una que ni
siquiera llegaba a medio cero”, precisé.

Cambia el producto final

De este modo, los consumidores pagan
productos que no condicen con lo que explicitan
los rétulos de los paquetes. “En el mercado no
existen harinas de uno o dos ceros. Esa calidad
influye en la panificacién, porque al haber mas
cenizas es afectada la fermentacion y las
caracteristicas organolépticas de los productos.
No son cuestiones que puedan atacar a la salud,
pero a los consumidores no les interesa comer
productos grisadceos, por ejemplo. Por su parte,
las empresas ganan mas porque producen mayor
cantidad de harina”, detall6 -por su parte-
Gallardo.

Las investigadoras también elaboraron
productos panificados con las distintas harinas y
observaron gue las que contenian mas cenizas
variaron el tamarfio de los alvéolos de la miga, por
lo que el pan resultaba con poco volumen y miga
de color grisaceo.

En cuanto al resto de los componentes,
observaron gue casi todos se encontraban dentro
de los valores aceptables. Por ejemplo, todas
superaron el siete por ciento de proteinas, que es
el porcentaje basico adecuado.

Fuente: www.ellitoral.com/index.php/diarios/2011/12/29
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BROMATO DE POTASIO
EN PANES JAPONESES

El pan, aunque no es un
alimento que se considere como
tradicional de Japon, tiene una
importancia de lo més relevante
en tierras japonesas. Existen
cientos de panaderias a traves de
todo el pais y hay incluso
algunas que ofrecen el auténtico
pan frances y de otros paises
determinados.

Desde el afio 1980 todas las
empresas se pusieron de acuerdo
para dejar de utilizar bromato de
potasio. No obstante, en el afio
2005 la compaiiia Yamazaki
Baking, una de las més
importantes de todo el pais en
este sector, decidio retomar su
utilizacion. Yamazaki Baking
tiene en su historial algunos de
los productos de pan mas
conocidos del sector.

PANADEROS DE MEXICO
ELABORAN ENORME
ROSCA DE REYES

La rosca se preparo para
conmemorar el tradicional Dia de
los Reyes Magos que se celebro
el 6 de enero de este afio, 10
panaderias participaron en
preparar la rosca que midié mil
440 metros de longitud. Alcanzé
para 200 mil porciones que la
gente termind en pocos minutos.
Los panaderos utilizaron 5.6
toneladas de harina, tres
toneladas de manteca, 2.6

toneladas de aztcar y 38 mil 600
huevos.
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BIMBO EN EL MUNDO

La revista mexicana
Expansion eligié a Daniel
Servitje (maximo responsable de
BIMBO), como panadero del
mundo.

Su crecimiento empresarial
alcanzd el 26 por ciento durante
el 2011 con tres acciones
determinadas de adquisicion de
panaderias en Argentina, Espafia
y Estados Unidos.

Bimbo, con 155 plantas, es la
panificadora mas grande del
mundo Y tiene la responsabilidad
de ser el empleador de 126 mil
personas desde China, pasando
por Argentina y Europa.

FABRICA DE HORNOS PARA PANADERIAS Y CONFITERIAS

HORNO CONVECTOR ESTANDARD

j H]:-nm 70 » 90 {Grande)

Tel.: 4769-7494 | 4739-4002

www.rotcarr.com.ar - rotcarr@rotcarr.com.ar
Av. B. Pérez Galdés 9529 - Pablo Podesta - 3 de Febrero - Buenos Aires




La fiesta para despedir el
2011 se llevé a cabo en La
Quintana de Lanus el 11 de
diciembre. La convocatoria
fue un éxito, los asistentes
fueron cerca de 400 y daba la
impresion de que iba a
guedar gente afuera.

A la presencia de los
panaderos de la agrupacién
—que acudieron con sus
respectivas familias- hubo
que sumarle la de una gran
cantidad de autoridades
municipales, entre ellos el
Ingeniero Héctor Bonfiglio
(Presidente del Consejo
Deliberante), el Dr. Juan
Carlos Viscellino (Secretario
de Gobierno), el Sr. Carlos
Barbagallo (Concejal), el Dr.
Norberto Luciani (Presidente
del Tribunal de Faltas), el Dr.
Roberto Vidal (Juez del
Tribunal de Faltas), la Dra.
Lara Villalba (Directora de
Inspeccién General) y la Sra.
Marta Mottet (Coordinadora
de Ceremonial). También
estuvieron acompafiando a
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Agrupacion de Industriales Panaderos
de Lanus Por el Cambio

los panaderos de la
Agrupacion el Sr. Rubén
Salvio (Presidente de la
FAIPA) y un nutrido grupo de
panaderos de Cuartel
Noveno.

Cuando todos los invitados
estuvieron acomodados
comenzaron los discursos y
las palabras de
agradecimiento. El Presidente
de la Agrupacion, Norberto
Labaén destaco que: “...
somos muy localistas por
eso la fiesta la hacemos en
Lanus. La convocatoria que
tenemos hoy demuestra
que estamos en el buen
camino, que reconocen el
trabajo que venimos
realizando...el cambio en
nuestro distrito no esta en
quién les habla, esta con
los jovenes que nos
acompafan...”

Por su parte Rubén Salvio
expreso que: “...aqui tengo
grandes amigos y quiero
resaltar la palabras de



Labaén: siendo de Lanus
hay que hacer la fiesta en
Lanus. Estoy
acompafandolos porque
como Presidente de la
Federacidon me debo a
todos los panaderos del
pais...”

El Dr. Vicellino fue el
altimo orador y resalto que:
“...el aparato municipal no
esta casado con nadie,
estamos junto a todo aquel
que quiere trabajar. Vamos
a apoyar a esta Agrupacion
y las iniciativas que
presente van a contar con
el apoyo del municipio...”

Finalizadas las palabras de
los oradores fue el turno de
darle una gran sorpresa a
nuestro amigo Miguel Vallejos
("Pipi”). Se le entreg6 una
plaqueta en reconocimiento
por su apoyo a la Agrupacion
y, visiblemente emocionado,
fue aplaudido por todos los
presentes.

RUTA

UBLICIDAD 8.A,

Después de disfrutar de
una excelente cena tuvimos la
oportunidad de presenciar los
shows de dos reconocidos
artistas, Daniel Agostini y
Tambo6 També.

Vale la pena resaltar la
gran predisposicion de los
presentes para bailar y
disfrutar de esta tan merecida
despedida de afio. El
ambiente de armonia y
alegria con el que se
desarrollo la fiesta demuestra
la unidad de este grupo que
viene trabajando por realizar
un cambio en Lanus.

LETREROS LUMINOSOS
MARQUESINAS

COLOCACION EN TODO EL PAIS
PLANES DE FINANCIACION

AV. EVA PERON 750 - LOMAS DEL MIRADOR

4653-2148 |I/] 4480-0660
E-mail: rutapublicidad@rutapublicidad.com.ar




CARTA DEL
INTENDENTE DE LANUS

Lanus, 11 de diciembre del 2011

Estimados panaderos de la Agrupacion de Panaderos de Lanus
por el cambio:

Por la presente quiero hacerles llegar mi mas sincero y
afectivo saludo a todos ustedes y sus respectivas familias,
esperando que el afio que comienza nos encuentre unidos,
trabajando cada uno de nosotros, codo a codo, por el
crecimiento productivo de nuestra querida patria.

Conocedor de las profundas convicciones que los convoca,
los aliento a seguir trabajando honestamente, porque sabemos
gue con cada hombre de buena voluntad hacemos la diferencia.

Un fuerte abrazo y felices fiestas para todos ustedes.

Dr. Dario Diaz Pérez
Intendente de Lanus

La Agrupacion agradece la colaboracion de las siguientes empresas:

SAYOS - HARINA AUTENTICA DE MOLINO ZINFRATEN S.R.L. - AMASA S.A - LESAFFRE ARGENTINA
LIDER PACK SRL - MOLINO CANUELAS - EL SOL DE GALICIA - HARINA ALBERTINA DE MOLINO ALBERT]
MOLINO CAMPODONICO - DISTRIBUIDORA CAMI - MOLINO LAGOMARSINO - MOLINO SEMBRADOR
MOLINO BURZACO - DISTRIBUIDORA NOELIA - PAPELERA J. L. CARDIN - MOLINO CABODI - PAPELERA
ZEBALLOS - DANICA - JOSE LUIS DISTRIBUIDOR DE FIAMBRES - PAPELERA IRIARTE - DEWEY
MARGARINAS LA ESPIGA DE ORO - REFINERIAS RAN-GRAS - ESTRELLA DE GALICIA
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Es momento

Equipamientos para panaderias, confiterias y afines
Porgue gracias a |a alta calidad de sus
muebles y la expariencia en el rubro, su
- negocio podra verse mas atractivo,
‘l LU 3 R l Consultenos, Vi-Lu le dara mas vida
AL a sus vantas.

Ayacucho 949 - S.A. de Padua - Merlo - Bs. As.
Tel-Fax: (0220) 483-2168/485-5768
Www . Vilusrl.Com.ATr email: vilu@sion.Com
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Nuevo Envase de Levadura Virgen

L[n cambio de imagen que conserva
la calidad que ya conoces.

T
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Los mismos colores, la misma confianza.

’:ﬁ*‘/’ﬁ' 1.1_;? FRESC A Para los argentinos hay algunas cosas que no cambian,
! *dea ’ o Vi da como el amor por el equipo de futbol o la costumbre del asado.
\ R Para los panaderos, el clasico por excelencia

" es la Levadura Virgen de Calsa.

Calsa actualizé el envase de la levadura en la que confiaste toda la vida

y en la que seguis confiando cada dia.

www.levaduracalsa.com.ar



COMO COMIENZAN LAS PELEAS
MATRIMONIALES

- Mi mujer se sent6 a mi lado en el sofa
mientras yo hacia zapping con la
television. Ella pregunto:

- (Qué hay en la tele?

Yo respondi:

- Tierra.

Y, entonces, la pelea comenzo....

Mi mujer y yo estdbamos sentados en la mesa de un
boliche, yo me estaba fijando en una chica borracha
que estaba sola en una mesa préxima, y que
balanceaba su copa. Mi mujer pregunto:

- ¢La conoces?

- "Si," dije yo. Ella es una antigua novia mia... Sé
que empezo a beber después de separarnos, hace
ya bastantes afios y, por lo que sé, nunca mas ha
vuelto a estar sobria.

- iDios mio!, dijo mi mujer, nunca pensé que
alguien pudiese celebrar algo durante tanto
tiempo.

Y, entonces, la pelea comenzo...

Después de jubilarme, fui hasta el ANSESS para poder
recibir la credencial de jubilacion. La mujer que me
atendio solicitd mi Cédula de Identidad para verificar
mi edad. Busqué por todos lo bolsillos y me di cuenta
que lo habia dejado olvidado en casa. La funcionaria
dijo que lo lamentaba pero que tendriaque ira
buscarlo a casay volver mas tarde. En esto, me dijo:

- Desabotone la camisa.

Entonces desabotoné la camisa, dejando expuestos
mis cabellos crespos y plateados. Ella me dijo:

- Este cabello plateado en su pecho es prueba
suficiente para mi. Y procesé mi jubilacion.

Cuando llegué a casa, conté a mi mujer, entusiasmado
lo que me ocurrié. Ella me dijo: - jVaya! ;Y por qué no
te bajaste los pantalones? Podrias haber
conseguido una invalidez permanente también...
Y, entonces, la pelea comenzo...

La mujer esta desnuda, mirandose en el espejo de la
habitacion. No esta feliz con lo que ve y dice al marido:
- Me siento horrible; parezco vieja, gorday fea.

Fanon

“Realmente preciso de un elogio tuyo."
El marido responde:

- iDe la vista estas perfecta!

Y, entonces, la pelea comenzo...

Llevé a mi mujer al restaurante. El
camarero anoté primero mi pedido:
- Quiero un churrasco bien jugoso, por
favor.
El camarero pregunta:
- ¢(El Sefor no esta preocupado por la vaca loca?
- No, ella misma puede hacer su pedido, -
respondi-.
Y, entonces, la pelea comenzo...

El marido vuelve del Médico y la muijer, toda
preocupada, le pregunta:

-Y, entonces... ;Qué te dijo el Médico?

De pronto, el respondio:

- A partir de hoy, no haremos més el amor; tengo
prohibido comer cosas grasas.

Y, entonces, la pelea comenzé...

La mujer de 47 afios mira desnuda a su marido desde
la puerta del bafio y le pregunta:

- ¢(Vos crees que realmente represento la edad que
tengo?

El marido le contesta:

- Si miro tu cabello, te doy 29. Si miro tu busto te
doy 32. Si miro tus caderas, te doy 36. Si miro tus
piernas, te doy 30...

Ella le contesta:

- Gracias mi amor, ;realmente piensas eso?

El marido le contesta:

- Espera un poquito que todavia no terminé de
sumar...

Y, entonces, la pelea comenzé...

LA YAPA...

ELLA: "Viejo... jsusurrame cosas sucias, me super
excitan!

EL: Cocina, living, bafio, patio, vereda, ropa,
muebles...

Y LA PELEA COMENZO...OTRA VEZ

35 de experiencia
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ELABORAN EL ALFAJOR MAS

GRANDE DEL MUNDO

Un alfajor de 556,100 kilogramos fue
elaborado y presentado el 15 de diciembre
pasado en Mar del Plata, en el marco del 7°
Festival Gastronomico de esa ciudad, y el
acta de certificacion del peso fue elevado al
registro de récords Guiness.

Por sus dimensiones el alfajor tuvo que
ser pesado en cuatro cuartas partes, de 171
kilos, 158,7 Kg.; 159,9 Kg.y 167,2 kg, y el
total de 556,100 kilos fue certificado en un
acta por la Escribana Ana Maria Lopez. El
registro supera al de mayor volumen del
mundo hasta hoy, de 464 kilos.

El super alfajor fue realizado por el
maestro pastelero, chocolatero y heladero
Ariel Seggeser, con la colaboracion de
Gabriela Palanga, Alfredo Pérez, Sergio
Castillo y Jorge Baudraco.

Como ingredientes se utilizaron 100
kilos de harina; 40 kilos de fécula de maiz;
5,60 kilos de cacao amargo; 60 kilos de 6leo
margarina; 60 kilos de azucar; 4 kilos de miel,

70x90 cm 45x70 cm 45x70 cm

~ BUENOS AIRES 3773 - ROSARIO
Tel./fax 0341-4642170 (rot.)
:-val.‘tizs_@_paning.com.ar

- www.paning.com.ar

45x70 cm

560 huevos; esencias de vainilla, limén y
almendra; polvo de hornear; bicarbonato de
amonio; 250 kilos de dulce de leche y 20 kilos
de bafio de reposteria.

El armado fue en distintas secciones
gue luego se ensamblaron para conformar un
alfajor gigante, manteniendo las proporciones
de uno normal.

Unas 10.000 personas pudieron
degustar esta dulce golosina y una parte ésta
fue donada a distintas entidades de la ciudad.

El Festival Gastronomico se desarrolld
en la Plaza del Agua, a unas 20 cuadras del
centro marplatense.

Durante el encuentro se realizaron
degustaciones, charlas, clases, espectaculos,
actividades recreativas para nifios y culturales
para la familia, excursiones, concursos y
exhibiciones de chocolate, postres, pasteleria,
pizzas, empanadas, pan dulce y flair, un estilo
de trabajo acrobatico de los barmen.

70x90 cm 45x70 cm

UN PERFECTO EQUILIBRIO ENTRE
INVERSION ¥ CALIDAD.

PLANES 10 CUOTAS
FINANCIACION BANCARIA
PLANES A SU MEDIDA



IDENTIFICAN ALERGENOS QUE MEJORARAN EL
TRATAMIENTO DEL ASMA DEL PANADERO

Investigadores de la UPM-INIA han identificado alérgenos de trigo que
mejoraran el diagnostico y el tratamiento del "asma del panadero”, una
de las enfermedades alérgicas ocupacionales mas comunes

ESPANA, enero 2012. El
asma del panadero es una
enfermedad alérgica causada
por la inhalacion de harina de
trigo a diario. Una alternativa
para evitar sus sintomas seria
el desarrollo de variedades
hipoalergénicas de este
cereal. Para ello, es
imprescindible definir el papel
de cada alérgeno de trigo en
el curso de la alergia, y a ello
ha contribuido el trabajo de
investigadores del Centro de
Biotecnologia y Gendmica de
Plantas UPM-INIA que han
identificado algunos de ellos,

lo que podra mejorar el
diagnéstico y tratamiento de
esta enfermedad.

La alergia al trigo engloba
un grupo de afecciones
heterogéneo (alergia por
ingestion, asociada a
actividad fisica, asma del
panadero) que deben ser
caracterizadas
individualmente, y que no
estan relacionadas con la
enfermedad celiaca.

El asma del panadero es
una de las alergias
ocupacionales mas comunes
y el nimero de casos sigue
aumentando. Los pacientes

presentan diversos sintomas,

desde urticaria y dermatitis
atopica, hasta vomitos y
anafilaxia (reaccion alérgica
sistémica).

Actualmente, el
diagndstico de esta
enfermedad se basa en
pruebas cutaneas y
provocaciones por inhalacion
de harina de trigo. Sin
embargo, el resultado
depende de la calidad del
extracto de cereal empleado,
debido a la falta de

estandarizacion. La
provocacién nasal con
alérgenos aislados es una
medida mas especifica para
el diagnostico de esta alergia.
La produccion de anticuerpos
especificos frente a extractos
de cereales también se utiliza
como herramienta de
diagnéstico. En cuanto a los
tratamientos, el méas eficaz es
evitar la exposicion a la
inhalacion de harinas, aunque
esto conlleva, en muchos
casos, la pérdida del empleo.

La inmunoterapia
especifica frente a alérgenos
es una buena alternativa para
evitar los sintomas derivados
de una exposicion prolongada
a harina de trigo. Para
desarrollarla, es
imprescindible definir el papel
de cada alérgeno de trigo en
el curso de la alergia. Esto
ayudara a caracterizar la
relacion entre el perfil de
sensibilizacion y los factores
de predisposicion, el potencial
de reactividad cruzada entre
distintos alérgenos asi como
los posibles cambios en la
actividad alergénica

METALURGICA

¢ C.R.

* Todo tipo de reparaciones

* Repuestos

* Service

* Compra-Venta de maquinas
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(productos procesados
derivados de trigo), lo que
permitird desarrollar
variedades hipoalergénicas.

Se han descrito multiples
alérgenos de trigo implicados
en el asma del panadero,
entre los que se encuentran
proteinas de reserva de la
planta (prolaminas, albuminas
y globulinas) y proteinas de
defensa frente a organismos
patégenos (proteinas de
transferencia de lipidos,
taumatinas, inhibidores de
amilasas, entre otros).
Muchas de estas proteinas se
encuentran también en otros
cereales, como cebada y
centeno; de ahi, su
importancia en caracterizarlos
y evitar la reactividad cruzada
entre distintos cereales.

Desarrollo de la
iInmunoterapia

Uno de los alérgenos
implicados en el asma del

panadero que mejor se
conoce es Tria 14, una
proteina de transferencia de
lipidos. En contacto con la
mucosa respiratoria de
pacientes alérgicos provoca la
inflamacion de ésta y
desencadena respuesta
inmune por parte del
individuo. El trabajo de los
investigadores de la UPM-
INIA ha identificado las
regiones concretas de la
proteina implicadas en este
proceso, lo que ayudaria a
desarrollar un tratamiento de
inmunoterapia especifico
frente a pacientes alérgicos a
esta proteina en concreto.
Otros alérgenos
importantes en asma del
panadero son los inhibidores
de amilasas. Estan implicados
tanto en alergia por inhalacion
como en la alergia al trigo por
ingestion, pudiendo afectar
también en edad pediatrica.
Las proteinas de reserva
también participan en alergia

— I
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al trigo. En concreto, algunas
de ellas son importantes en
alergia al trigo inducida por la
practica de actividad fisica.
Aln se esta lejos de
caracterizar todos los
causantes de alergia al trigo
por multiples causas: la falta
de pruebas in vivo, los
resultados heterogéneos
debido a la gran cantidad de
alérgenos implicados en
asma del panaderoy la
ausencia de marcadores
claros de sintomas y rutas de
sensibilizacion. Por todo esto,
es importante seguir
investigando en el campo de
las alergias alimentarias para,
en un futuro, desarrollar
inmunoterapia.

Fuente: http://lwww.agenciasinc.es

Instalaciones Comerciales
Equipamientos Gastronomicos
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UN PAN DULCE DE DOS TONELADAS

; JUJUY, El Carril.
Para elaborar el pan
dulce se utilizaron
28 bolsas de harina
de 50 kilos cada

1 una, al igual que 7
bolsas de azucar,
150 kilos de
manteca, 3.500
huevos, 350 litros de leche, 150 kilos de fruta
abrillantada y 300 manzanas confitadas.

El intendente D" Andrea destaco que compartir
el pan de navidad gigante "es una muestra de
caridad, solidaridad y unién de las familias",
mientras que el senador Luis D”Andrea afirmo:
"este pan dulce ya es un simbolo de nuestro
pueblo®.

SORTEAN UN 0 KM

OLAVARRIA. En la Camara Empresaria se llevo
a cabo el lanzamiento de la promocion “El buen
pan”, impulsado por el Centro de Industriales
Panaderos de Olavarria y cuyo premio sera un
automovil cero kilometro.

En acto publico y ante escribano, en el mes de
octubre de 2012, se realizara el sorteo para conocer
al ganador, que debera estar presente con su
documento de identidad como Unica condicion.

Explico Ottino, Presidente le CIP local, que
para participar solo sera necesario completar los

datos en los cupones que se entregaran en las
panaderias adheridas y luego colocarlos en las
urnas que estaran en cada local.

El dia indicado, Dia de la Madre de 2012, en
acto publico y ante escribano, se extraera el cupén
ganador, cuyo poseedor deberd estar presente y
acreditar su identidad con documento.

IMPULSAN LA CREACIQN DE UNA
ESCUELA DE PANADERIA

MISIONES, Posadas. El presidente del Centro de
Industriales Panaderos, Sergio Valdez, indic6 que
“los industriales panaderos de la provincia estan
muy bieny, a pesar de que hubo un incremento que
ronda entre un 15y 20 por ciento en los insumos,
los valores se fueron acomodando y en la
actualidad el precio del pan dulce no supera los 11
0 12 pesos”. Manifestd también que tienen el
objetivo de recorrer la provincia para que los
trabajadores de otras localidades se sumen y que
“queremos poner en funcionamiento una escuela de
panaderia para realizar la capacitacion tanto a
nuestro personal como a los jévenes que se inician
en la actividad y que no se pierda la profesion. El
personal debe estar capacitado”, subrayo.

OPERATIVOS DE
BROMATOLOGIA

CATAMARCA.
Inspectores de la
Subdireccion de
Bromatologia
Municipal
clausuraron una
panaderia de calle Salta por presencia de insectos
de todo tamario, incluso roedores. Los propietarios

MANTECA
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PRODUCTO
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_ NATURAL

Fea 02227-422854 [ cel: 02227-15-532287

M. CAMINOS 120 - LOBOS

realizaron los trdmites pertinentes para que desde
el area permitan ingresar al local y poder realizar
las desinfecciones correspondientes.

Funcionarios municipales declararon que “los
propietarios piden que levantemos la faja para
poder realizar la limpieza, pero lo concreto es que
no hay conciencia; en esta area, el trabajo siempre
fue arduo y a pesar de las medidas, no hay
compromiso de los comerciantes, que siguen
siendo reincidentes”.

INCENDIO EN VICTORIA

ENTRE RIOS, Victoria. En Pte. Perén y Marcos
Paz se incendiaron las instalaciones de la panaderia
El buen gusto, propiedad de Eduardo César Ruiz
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Dos dotaciones de bomberos intervinieron
en el siniestro que se habria producido por un
desprendimiento de la chimenea del horno, el
cual funciona a gas.

Las instalaciones de 18 metros de largo por
ocho de ancho se iluminaron de tal forma, que
segun comento su propietario a este Semanario
“cuando estuve en el interior parecia como si
fuese de dia. Las Ilamas se comenzaron a
expandir por otros sectores mas alla del horno,
por lo que el matafuego que tenia en el saldn
no alcanzo, busque entonces el del auto, y a
baldazos de agua logré aminorar un poco la
situacion”.

CLAUSURAN LA PANADERIA
"CROCANTE" POR INCUMPLIR LEYES
LABORALES

SALTA. El Ministerio de Trabajo clausurd la
panaderia ubicada en Entre Rios 1.762, por
incumplimientos a la ley provincial 6291 (en
concordancia con el Pacto Federal del Trabajo) y
ante la reincidencia de infracciones detectadas en
controles de la Secretaria de Trabajo, a través de su
Direccion de Fiscalizacion.

En esta ocasion el organismo aplicé la multa
mMas gravosa para un comercio, teniendo en cuenta
que la panaderia contaba con tres sanciones previas
por la deteccion de trabajadores en situacion
informal. Esas sanciones fueron registradas en
2008, 2009 y 2011.

La clausura del local comercial se estipul6 por
el término de siete dias, durante los cuales se
deberan respetar las remuneraciones del personal y
regularizar el registro formal de los trabajadores.




Noticias del ﬁ"tig\
INTERIOR ~_

INCENDIO DESTRUYO UN NEGOCIO EN
SANTA ROSA

CORRIENTES. Por causas y en circunstancias que
se investigan se produjo un incendio en una
panaderia ubicada en el barrio La Merced,
propiedad de un hombre mayor de edad.

El fuego posteriormente y tras un arduo trabajo
realizado por bomberos Voluntarios fue sofocado,
resultando a consecuencia del siniestro solo dafios
materiales y elementos inherentes al rubro que se
desempefia.

DECOMISAN PANIFICADOS EN
SUPERMERCADO COTO

MAR DE AJO. En un operativo realizado por
inspectores del Ministerio de Salud se decomisaron
1257 kilos de alimento. Especificamente durante el
operativo se decomisaron: 850 kilos de panificados
crudos congelados que se encontraban a una
temperatura de 1,3 grados cuando deben estar
almacenados a 18 grados bajo cero; 41 kilos de
tortas, deben estar a 12 grados bajo cero y se
encontraban a 1,3 grados; 9 unidades de postres en
estado liquido por la temperatura inadecuada; 236
kilos de carne, sobre todo pescados y mariscos.

En estos casos todos los alimentos se
encontraban en una misma camara de
refrigeracion, lo que significa que, ademas de no
respetar la temperatura para la conservacion y
romper la cadena de frio, estaban mal
almacenados, mezclado lo crudo con lo listo para
consumir, con posibilidad de contaminacion y
produccion de bacterias. Esta camara es la de
productos congelados, que debe estar siempre a
temperaturas bajo cero.

Fabian Calo

L Servicio técnico de
hornos rotativos, amasadoras rapidas
y para toda la linea de panificados y afines

COMPRA vy VENTA

B 15-3109-4733

El operativo fue realizado por la Subsecretaria
de Control Sanitario, a cargo de Silvia Caballero,
en conjunto con el Municipio de La Costa. Los
alimentos decomisados fueron desnaturalizados, es
decir destruidos, compactados y enviados a
disposicion final.

MENORES DE EDAD TRABAJANDO

ENTRE RIOS, Villaguay. En oportunidad de
realizarse una inspeccion de rutina en una
panaderia se encontré un menor de 15 afos
trabajando, ademas de detectarse personal no
registrado.

El local no contaba con las planillas de
asistencia diaria, se labro el acta correspondiente y
se dio intervencidn a la Policia, haciéndose
presente en el comercio por parte de la fuerza de
seguridad una funcionaria sumariante de la
Division de Minoridad y Violencia Familiar, quien
se hizo cargo del menor para proceder a trasladarlo
y devolverlo como corresponde a sus familiares.

SE LLEVARON
LA HARINA

SGO. DEL
ESTERO. Mas
de trescientas
personas de
Garza, Lugones
y parajes
cercanos, se llevaron miles de kilogramos de
harina, luego de que un camidn que transportaba el
alimento, volcara sobre la ruta nacional 34.

El accidente de transito sucedio en el
departamento Sarmiento cuando el Scania con
acoplado, cargado con 30 toneladas de harina,
circulaba desde Rosario hacia la provincia de
Tucuman. Era conducido por Marcelo Pérez (44
afnos).

El conductor perdi6 el control del rodado, el
chasis volco y perdi6 sobre la ruta y la banquina
los inmensos bolsones de harina que transportaba.

Personal de la Subcomisaria de Garza y de Vial
5 comprobaron que el conductor, milagrosamente,
solo habia sufrido lesiones leves.

Al conocer la noticia, mas 300 personas, con
carretillas, bolsas, tachos y vehiculos se trasladaron
hasta el lugar y esperaron pacientemente hasta la
tarde, ocasion en la que se dio el visto bueno para
que la gente se llevara la harina que no pudieron
traspasar a otro camion de la empresa. En pocos
minutos se llevaron miles de kilo
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Se agrando la familia MTK, Con la nueva presentacion en placas de MTK
Hojaldre, podras lograr un excelente desarrollo de las piezas elaboradas,
manteniendo el inconfundible sabor a manteca de la linea MTK vy la
plasticidad de siempre, pero de una manera mucho mas practica. Es ideal
para elaboraciones como: medialunas, facturas y palmeritas. Probala.
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En la Direccién Nacional de

Relaciones del Trabajo, dependiente del
Ministerio de Trabajo, Empleo y Seguridad
Social de la Nacion, se realizo una reunion
entre la Federacion Argentina Unidn
Personal de Panaderias y Afines (F. A. U.
P. P. A.) representada por los sefores Abel
Frutos, Miguel Rodriguez, Angel Garcia,
Enrique Duran y la sefiora Eva Merele en
calidad de paritarios y la Federacion
Argentina de la Industria del Pan y Afines
(F.A. 1. P. A), representada por los
sefiores Rubén Salvio, Luis Benito,
Enriqgue Baudino, Martin Petrocelli, Raul
Santoandre y Dante Cauvety el
organismo de contralor la Direccion
Nacional de Relaciones del Trabajo, en la
figura del Sr. Roque Francisco Villegas.

Las partes arribaron a un nuevo
“Acuerdo Colectivo” aplicable para todos
los trabajadores comprendidos en el
Convenio Colectivo de Trabajo N2 478 /
2006, a traves del cual en su primera
clausula se pacté una Recomposicion
Salarial en dos etapas que se reflejan en
las escalas salariales.

Ademas se acordé Fijar el pago de
un “Plus Extraordinario”, de caracter no
remunerativo y por Unica vez que

Tendra vigencia a partir de enero hasta el 31 de octubre del 2012

asciende a la suma de $200,00 (Pesos
doscientos) que se abonara en una cuota
a liguidarse con las remuneraciones
correspondientes al mes de enero del
2012.

Cabe resaltar que el presente
Acuerdo Salarial tiene vigencia desde el 12
de enero del 2012 hasta el 31 de octubre
del 2012.

HORNOS DE VENTA DE
MAMPOSTERIA PUERTAS DE HORNOS

| D, Calon Pkt

CONSTRUCCION Y SERVICIOS

ry ¥ COLOCACION DE
8 EVAPORIZADORES EN EL ACTO
| 4 MANTENIMIENTO DE HORNOS DE
PANIFICACION TIPO MAMPOSTERIA
¥ REPARACIONES DE HORNALLAS
| Y TIRAJES

TeL: 4693-0555

ENCALADA 8846 - ESTEBAN ECHEVERRIA

ZONA LITORAL: 03482-15-416095

Enero a Junio 2012

Oficial......c.cccevevevennenn, $3.335.00.-
Medio Oficial................ $3.041,00.-
Ayudante...........c..ccoe.e.. $3.006,00.-
PEON. .o, $2.962,00.-
Cajero/a......ccccceeeeennnnn, $3.041,00.-
Dependiente.................. $2.981,00.-
Repartidor..................... $3.041,00.-

Julio a Octubre del 2012

Oficial......cc.cccoveeiveeennenn, $3.733.00.-
Medio Oficial................ $3.408,00

Ayudante.............cc........ $3.365,00.-
PeoN......cccccovevieeceee, $2.311,00.-
Cajero/a.......ccccccveuennn.n, $3.408,00.-
Dependiente.................. $3.335,00.-
Repartidor.................... $3.408,00.-




MAR DEL PLATA

PASTELEROS FIRMARON ACUERDO SALARIAL

Ante la proximidad de la realizacion de un “escrache” en las puertas de
los establecimientos mas renombrados y de algunos comercios
representantes de las camaras del sector, finalmente hubo un acuerdo
salarial entre la patronal y los trabajadores Pasteleros

El Sindicato de Trabajadores Alfajoreros,
Reposteros, Pizzeros y Heladeros suscribi6 ayer un
convenio con la Asociacion de Industriales
Panaderos, Confiteros y Afines, con las confiterias
mas representativas del sector y con el Centro de
Industriales Panaderos, que puso fin al diferendo
originado a raiz de un reclamo de aumento salarial
formulado por la entidad sindical.

El acuerdo contempla un incremento del
13% con vigencia entre el 1 del corriente y el 30 de
junio venidero dividido en 3 etapas: 5% no
remunerativo en enero; 4% no remunerativo en
marzo y 4% no remunerativo en mayo.

Se dejo6 constancia de que cualquier aumento
salarial que se produzca durante 2012, sea por via
legal o convencional, o aumento del salario
minimo vital y movil, en el orden nacional,
provincial o municipal, sera absorbido hasta su

~ Materias Primas para la Industria Alimenticia
“la mejor relacion calidad-precio a su alcance”

UN PRODUCTO PARA CADA NECESIDAD

Aditivos Mejoradores para Panificacion - Premezclas de
Panaderia y Pasteleria - Formulaciones a su medida

ZONAS DISPONIBLES PARA DISTRIBUIDORES

Av. Elcano 4115 - (1427) - C.A.B.A.
Tel.: 011-4554-1396 / Fax: 011-4554-1696

argenitvta@yahoo.com.ar
www.argenit-sa.com.ar

concurrencia con el 13% de incremento otorgado
en la vispera. Asimismo se convino que el 5% de
aumento de enero pasara a ser remunerativo a
partir del mes de julio venidero y que el restante
8% se mantendra como no remunerativo.

Carlos Gabriel Presti, apoderado de las
confiterias mas representativas del sector,
manifestd por su parte que "si bien a nivel nacional
los sueldos se van a empezar a negociar a partir de
marzo, a nivel local, como la paritaria habia
vencido en diciembre, tuvimos que acordar ahora;
a pesar de que ambas partes quedaron satisfechas,
admitimos que, al no saberse cual va a ser la
inflacion real, la situacion es un poco complicada;
el aumento es del 13% pero la incidencia en los
sueldos sera de un 15% ya que a partir de enero se
incluiran en el basico aumentos no remunerativos
que se otorgaron el afio pasado™, explico.



CENTRO DE INDUSTRIALES PANADEROS

DEL PARTIDO DE LA COSTA

CALLE 57 N° 398 - MAR DEL TUYU - PDO. DE LA COSTA - BS. AS.
Tel.: 02246-421909 / 02257-15532865 / pan.cippc@gmail.com

iii UNA TEMPORADA EXCELENTE !

Panaderos de todo el pais visitaron el Partido de la Costa y
volvieron mas que conformes con la atencion recibida por parte
de los encargados de turismo y de los panaderos de la zona

Mas de un millén y medio
de personas eligieron el
Partido de la Costa para
veranear. Eso no es casual,
se debe a la constante
inversion en infraestructura
dentro del distrito, a la
importante promocion turistica
y a la seguridad brindada.

A lo mencionado
anteriormente debemos
agregar también que los
turistas disfrutaron de
espectaculos gratuitos y al
aire libre como los recitales de
Rock y Arena y Folk Arena, el
Festival de la Danzay el Mar
con Ihaqui Urlezaga y el Ballet
Internacional de La Costa
realizado en Mar de Ajo,

Costa del Este, Santa Teresita
y San Clemente; la Feria de
las Colectividades realizada
en Mar de Ajo, Mar del Tuyu y
San Clemente; los circuitos
maraténicos en Costa del
Este y Costa Esmeralda; el
Showbol y el Mundial de
Futbol Playa en Mar de Ajo
como asi también las visitas
guiadas gratuitas.

Los panaderos no podian
estar ajenos a este importante
crecimiento y desde todos los
lugares de la Argentina
acudieron a disfrutar sus
merecidas vacaciones en esa
localidad.

Fueron muchisimos los
comentarios que hemos
recibido en los cuales resaltan
el crecimiento de esa zona
turistica y se agradece la
excelente atencion brindada
por los colegas de la zona.

El Centro de Panaderos
del Partido de la Costa puso a
disposicién numeros
especiales de teléfonos con el
anico fin de atender a sus
colegas del interior y eso fue
mas que agradecido. Esa fue
una forma de estrechar lazos
y de mostrar al pais el
crecimiento sostenido de esa
institucion tanto en lo gremial
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Sr. ABEL RODRIGUEZ (Pte. del CIP de La Costa)

como en la calidez humana.

El Partido de La Costa se
convirtié en uno de los
principales referentes
turisticos del pais. Al
respecto, el Intendente Juan
Pablo de Jesus aseguré que
el hecho de que la ocupacion
hotelera haya alcanzado el
80% con picos localizados del
100% durante los fines de
semana y que la ocupacion
inmobiliaria supere el 85%
con un aumento del 4%
respecto al afio anterior se
debe a “un trabajo intenso y
programado de insercién
turistica de La Costa en todo
el pais con el respaldo de
nuestra presidenta, Cristina
Ferndndez de Kirchner", dijo
el intendente y reitero que "el
objetivo es que nuestro
distrito sea el primer destino
turistico.”
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LESAFFRE

LESAFFRE: NUEVO DIRECTOR DE LA DIVISION
PANIFICACION PARAAMERICA LATINA

El Grupo, lider mundial en la fabricacion de levaduras, confirmé6 ademas
otros nombramientos en cargos directivos para América Latina 'y Europa

El Grupo Lesaffre, lider mundial en fabricacion de
levaduras, que acaba de invertir en la Argentina un millén y medio
de ddlares en el mejoramiento de su planta fabril, nombré a
Vincent Saingier como Director de la Division Panificacion para

América Latina.

El nuevo director, de 42 afios, trabaja en la empresa desde
1992, cuando se inicié como responsable técnico en Espafia. Antes
de ser elegido como director de Panificacion Overseas en 2009,
ocupd distintos puestos en produccion y la direccion general en
Hungria, Italia, China y Francia. Este nombramiento se suma a

Vincent Saingier

otros realizados a nivel mundial en distintas areas de la compafiia como los de:

Hervé Bolze. Director y coordinador comercial en Panificacion, trabaja en Lesaffre desde 1985, se
instalé en México cinco afios después para asumir primero la direccién comercial y de marketing de
América Latina, luego la del continente americano y por ultimo la de América Central.

Paolo Rossi. Director de nutricién y salud, luego de ser director general de Lesaffre para Italia y la

regién de Europa Occidental.

Emmanuel Lorette. Director de Panificacion para Europa. En Lesaffre desde 1995 ocup0 los
cargos de coordinador de compras, director General en Marruecos y Polonia, antes de ser nombrado

director de la region de Europa Central en 2008.

Con estos nombramientos, Lesaffre fortalece su equipo de trabajo a nivel mundial, al servicio de la

industria de la panificacion.

Controles de temperatura
|pm hornos de panaderias
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iAlld RESPUESTADE LAF.A.ILP.A.ALA RESOLUCION
DE LA AFIP QUE FIJA CANTIDAD MINIMA DE
A TRABAJADORES EN PANADERIAS

Bs. As 9 de Noviembre 2011.-
Administrador Federal
De Ingresos Publicos
Ricardo Echegaray

De nuestra mayor consideracion:

Atento al denominado Indice Presunto de Trabajadores implementado recientemente
por la AFIP con relacion a las panaderias, pese a las distintas consideraciones que se realizaron
a ese Organismo en oportunidad de las dos reuniones llevadas a cabo por el mismo con
participacion de la FAIPA y otras entidades, creemos necesario manifestar nuestra total
disconformidad con dicha Resolucion.

Tal como le comunicdramos en su momento a los funcionarios de la AFIP y més alla
de las consideraciones conocidas efectuadas por esa Reparticion con relacion al porqué de la
fijacion de este indice Presunto de Trabajadores, sujeto por otra parte a los recursos
administrativos y/o remedios legales a que hubiera lugar, atento al principio de supremacia de la
realidad creemos conveniente que dicho Indice Presunto contemple esa realidad y no que sea
sujeto a eventuales posteriores rectificaciones.

Nuestra Federacion, como entidad nacional que es y conocedora de la realidad del
interior profundo de nuestro pais, entiende y reitera que cualquier cuestion -inclusive los indices
presuntos de la AFIP- deben tener un sustento factico que tenga efectiva relacion con la
envergadura de las panaderias argentinas y esa realidad es claramente distinta de la
determinada en la Resolucidn cuestionada.

Atento a lo manifestado oportunamente y dado que de las distintas encuestas propias
realizadas, a partir de los datos en cuanto a microempresas existentes, de los suministrados por
nuestras Entidades asociadas, del relevamiento de area créditos de la Institucion y asimismo
tomando como base los distintos indices de consumo y de harina y de empresas, y los del propio
Convenio Colectivo de Trabajo, podemos tomar como conclusion que la mayoria de los
establecimientos argentinos (en un 70 a 80%) trabaja con un plantel de cuatro a cinco
trabajadores como maximo tomando en cuenta produccion y venta. En muchos casos se trabaja
con un plantel menor (tres personas) porque ademas laboran el duefio y su esposa y cabe
considerar asimismo que se ha tomado en cuenta al establecer los indices salariales una
cantidad base de cuatro trabajadores y una produccion de 200 kilos de harina diarios.

Existen de un 10 a un 20% de establecimientos que pueden tener entre cinco y diez
trabajadores y el restante 10% mas de diez.

Con lo expresado vemos que en lo referente a establecimientos elaboradores de pan
y con venta directa en sus mostradores y eventualmente con distribucion de sus productos, el
indice estimado no debe ser mayor a los cuatro trabajadores.

Obviamente que si frente a lo no presentacion del F. 931 o a deficiencias en el mismo
y si la AFIP contara con elementos que presuntamente pudieran indicar otra cosa (como por
ejemplo cantidad de harina consumida tomando en cuenta un indice de un empleado cada 120
kilos de harina) se debera ampliar la base presunta sefialada.

Y, por otra parte, se debe entender claramente que también desde esta Federacion,
se persigue el llamado empleo en negro y prueba de ello lo dan la numerosas INSPECCIONES
surgidas por denuncias efectuadas personalmente al Ministerio de Trabajo de Nacion y los
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constantes reclamos en tal sentido y a su vez las campafas de distinto tipo, en la que también se
denuncia permanentemente ese flagelo social, porque ademas y entre otras cosas significa una
clara competencia desleal, si lo miramos desde un punto de vista econémico.

Pero no por ello dicho reclamo pretende instalar una verdad absoluta en la que,
contrariando el principio rector de la inocencia, todas las panaderias son infractoras mientras
no demuestren lo contrario. Esto, no debe ser asi.

Por ello, nos vemos en la necesidad de cuestionar severamente lo dispuesto, ya que
pese a que se Nos convoco a participar y a aportar nuestras ideas y/o propuestas, se termino en
definitiva haciendo lo mismo que habia inicialmente presentado la AFIP, sin ningun tipo de
correccion.

Este cuestionamiento nos lleva a solicitar la suspension de dicha Resolucion en lo
pertinente, por cuanto consideramos que la misma no ha de servir al fin propuesto (la de un
blangueo) sino a una verdadera caza de brujas, y la adecuacion de la misma a la realidad (la
Unica verdad es la realidad) y la declaracion concreta que dicho indice sélo sera tomado en
cuenta como ultimo recurso por parte de la AFIP y no como medio involuntario de coercion,
para asi llevar tranquilidad a miles de pequefias y microempresas panaderas que luchas a diario
por subsistir decorosamente y que no se merecen ser sometidas al desconcierto sobre cémo seran
tratadas por una eventual INSPECCION en lo sucesivo.

Cabe sefialar que ya se han escuchado distintos rumores por parte de algunas
entidades que denuncian que su agencias locales, han prometido salir a hacer INSPECCIONES
a partir de dicha Resolucion, como si la misma significara una verdadera herramienta de
dominacion.

Entiendo haber planteado lo mas claramente posible esta inquietud, y a la espera de
poder tratar la misma con la seriedad del caso con los funcionarios que corresponda lo
saludamos a Usted atentamente.

ARMANDO NATALE RUBEN SALVIO
(Secretario) (Presidente)
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EL FIN DE UNA POLITICA QUE SE INICIO EN 2007, PERO QUE YA
NO TENIA EFECTO EN EL MERCADO

EL PAN “OFICIAL” A $2,50 EL KILO
ERA MUY DIFICIL DE ENCONTRAR

El necesario ajuste de
las cuentas publicas obligé a
Guillermo Moreno a
desmantelar parte
importante del relato oficial.
Con el cambio de afio
decidi6 dejar de subsidiar a
los productores de pollos y
harina de trigo, que de todas
maneras ya habian liberado practicamente
todos sus precios al consumidor y
colaboraban casi testimonialmente con el mito
de los alimentos baratos para “la mesa de los
argentinos”. Con esta decision, en definitiva,
el secretario de Comercio ya no podra
comprar el pan a 2,50 pesos por kilo a la
vuelta de su casa, como él mismo dijo.

Avicolas y molinos harineros se
enteraron antes de fin de afio de esta
decision, que permitird que el Estado ahorre
unos $ 3.000 millones que el Presupuesto
2012 otorg6 a Comercio Interior para este tipo
de compensaciones. El poderoso funcionario
confirmd la noticia a los supermercadistas.

El régimen nacio en 2007 y estuvo a
cargo de la ONCCA hasta su disolucién, en
marzo pasado. En estos afios se subsidi6 la
produccion de carne bovina de feed lot, el
aceite, los cerdos y los subproductos del
maiz. El sistema, ya en manos de Moreno,
sobrevivia con pagos cada vez menores a la

' harina y los pollos. En total,
el Estado gast6 cerca de $
11.000 millones para
asegurar alimentos baratos
a la poblacion. Pero en
todos estos rubros los
precios reales se
multiplicaron. El precio del
pan, en rigor, hoy promedia
los 10 pesos.

Curiosamente, el anuncio cayo bien
entre los sectores todavia beneficiados, pues
Comercio Interior venia acumulando deudas
con las empresas. La ONCCA dej6 un
millonario pasivo de $ 2.000 millones, que
Moreno no saldd. Al hacerse cargo, el
secretario comenzé a pagar solo 30% de lo
gue establecian las reglas. Pero los molinos
cobraron solo cuatro meses y las avicolas
apenas tres, sumando otro semestre de
deudas.

De todos modos, los efectos de esta
costosa politica en la “mesa de los argentinos”
ya eran casi nulos, pues el pan de $ 2,50 era
inhallable y otro tanto sucedia con los pollos a
precios populares. El Gnico lugar bien
abastecido era el Mercado Central, bunker de
Moreno y donde el INDEC toma muchos
precios de la canasta basica.

Fuente: www.ieco.clarin.com

Guardia.

El ntendente de Azul, José
Inza —acompaniado por la
subsecretaria General y de
Modernizacion Laura Kolman-
recibio a integrantes del
Sindicato Obreros Panaderos

EL INTENDENTE DE AZUL SE REUNIO CON MIEMBROS
DEL SINDICATO DE OBREROS PANADEROS

Filial Azul, encabezados por su
secretario General Pedro

En principio, los
sindicalistas le expresaron al
jefe comunal el apoyo del
gremio a su gestion.

Asimismo, entre otros temas
abordados en la reunion, le
solicitaron que el Municipio
articulara —dentro de sus

posibilidades- con el Consejo
Escolar para que en las
licitaciones de éste vinculadas
con la provision de elementos
de panaderia, se considere a la
hora de la eleccién del
adjudicatario que el mismo
tenga las habilitaciones
correspondientes y al personal
en regla.
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AN ANGEL LUCERO KOR-DAL ... @
MATERIAS PRIVIAS PARA PANADERIAS, PILZERIAS Y CONFITERIAS Ak _
i * MAQUINAS PARA PANADERIA

Emelh DEWEY MEWNER | * AMASADORAS
’_ * VENTA DE REPUESTOS Y PANOS
‘b ggf‘ggm;n i calsa * COMPRA Y VENTA DE MAQUINAS USADAS

e e Representante HMW P

m*‘ LE S\ﬁ Iili E\E < HORARIO: Lunes a Viernes (

- : de 8:00 a 12:00 HS. y de 14:00 a 18:30 HS.
ismum Leyadaras Paraleva d i Sabados de 8:00 a 12:00 HS.

- : - Tel./Fax:
ENTREGA A DOMICILIO SIN CARGD .
Horario de Alencion: de 7 a 13 y de 16 a 20 Hs. q MADA&EA?%!‘SZVQEAN;DA
Larrogue 1743 - Banfield - Tel: 4202-6742

E-mail: kor_dal@ciudad.com.ar
EL CORRENTINO sk..

TODO PARA EL PANADERO
FABRICA DE:

ARMADORAS DE PAN
CORTADORAS DE MASA
EQUIPOS COMPACTOS
TRINCHADORAS DE PAN

; LAVADOS DE TENDILLOS
o HORHOS ROTATIVOS - BAGGETTES - UTILES DE PANADERIA "\
MAQUINARIA EN GENERAL - TECNICO EN HORNOS ROTATIVOS

ALBARINOS 3544 - Lanus s - .. 4246-7859

E-mail: elcorrentino@uolsinectis.com.ar
Visite nuestra pagina Web: hitp//elcorrentinosrl.e.net.ar

HARINAS y MATERIAS PRIMAS -

Tl = (| © BACALARSRL.

DISTRIBUIDOR EXCLUSIVO SALSA PARA PREPIZZA—
©

TOMATE TRITURADEBS
ﬂb REFINERIA MORRONES
- ﬂE_NTBOSA e

LA TARANTELA &\K
\\\ \\\\\\\\\\\

PRODALSA

DISTRIBUIDOR DE:

Gahlrex

FABRICA: CABILDO 510
ADMINISTRACION Y VENTAS: ARAOZ 578 - V. MADERO - BS. AS

Tel/fax: 4652-5216 / 4655-1441
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CONDENARON AL
ABUSADOR DE LA HIJA
DE CORRADINI

CORDOBA. La Justicia
condend a 7 afios y 8 meses de
prision al ex investigador privado
que actualmente es pareja de
Mercedes Segala, la viuda de
Héctor Corradini. EI hombre fue
encontrado culpable de abuso
sexual sin acceso carnal
agravado y continuado y
amenazas en perjuicio de la hija
del panadero y la viuda en una
causa paralela a la del asesinato.
Vicente Oscar Diaz, fue
contratado por Segala tras el
asesinato de su esposo ocurrido
en barrio Los Naranjos de la
ciudad de Cordoba.

Esos hechos ocurrieron en el
periodo en el cudl la viuda de
Corradini estuvo detenida como
presunta complice del homicidio.
Durante los tres afios que la
mujer estuvo presa la tenencia de
los hijos menores fue
responsabilidad de la abuela
materna. Aun asi durante varios
periodos ellos debieron convivir
con Diaz. La sentencia deja en
muy mala posicién a Segala , ya
que su hija dijo que ella conocia
lo que estaba pasando pero le
dijo que “lo ocultara”.

ROBOS EN DOS
PANADERIAS

MENDOZA. Un grupo de
malvivientes se metié en una
panaderia ubicada en Chacras de
Coria, en Lujan de Cuyo,
después de romper una pared.
Los duefios observaron que una
pared de durlok estaba con un
agujero. Sustrajeron la caja
registradora con 500 pesos en
efectivo.

El otro atraco sucedio a las 11
en una panaderia de la calle
Cervantes al 500 de Guaymallén.
Alli, un hombre ingreso y tras
sacar un arma de fuego, amenaz6
a la empleada del local
identificada como Maria Noel
Amoretti, de 21 afios. El ladrén
escapo del lugar con dinero.
Luego, tras un operativo en la
zona, efectivos policiales
individualizaron al sujeto en una
bicicleta y fueron tras él. En la
persecucion, el sospechoso
disparé contra los efectivos
durante su huida.

ASALTAN PANADERIA DE
LOS HORNOS

2

LA PLATA. Una panaderia de
66 y 136 fue asaltada a mano
armada por un sujeto que se
movilizaba en una motocicleta y
huyo con 200 pesos y logré
evadir el cerco policial.

El episodio ocurrié en
momentos en que la empleada se
disponia a bajar la persiana, tras
cumplir el primer turno laboral.
“Pero llegd un pibe en una moto,
se bajd, entrd y de repente saco
un arma”, comento Melisa
Nievas (26), compariera de la
victima.
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La panaderia “Le Creme” esta
en Los Hornos hace mas de
veinte afios, mas alla de los
sucesivos cambios de duefios.
“Desde que estoy trabajando,
hace cuatro afios, éste es el
segundo robo que sufrimos”,
asegurd Nievas.

UN PAN DULCE PARA
CAMUFLAR UN ARMA

COLOMBIA. La policia incauto
una pistola 7.65 que iba dirigida
a Carepa, Municipio del Uraba
Antiquefio. Lo curioso del caso
es que la pistola iba camuflada
en un “inofensivo” pan dulce
redondo y fue detectada en el
detector de rayos x del
Aeropuerto Olaya Herrera.

El trafico de armas entre
Medellin y Urab4 es permanente
por lo que la Policia esta al tanto
de las novedades que se utilizan.

SE LLEVAN 8.000 PESOS
DE LA RECAUDACION

COMODORO RIVADAVIA.
La panaderia “Barile”, ubicada
en Campora y Polonia, del barrio
San Cayetano y ya asaltada en
otras ocasiones, volvio a ser
blanco de la inseguridad y esta
vez se llevaron un botin de
alrededor de 8 mil pesos.

De acuerdo a los dichos de la
cajera un joven bien vestido se
asomo en la puerta pidiendo
entrar y como su apariencia no
levantaba sospechas, la empleada
acciono el portero eléctrico para
que ingresara. Sin embargo,
detras de él repentinamente
aparecio un segundo hombre que
con una forma particular de
hablar intimido a la cajera 'y
exigio la recaudacion.



UN RECORD
LAMENTABLE: 189
ASALTOS

SAN FERNANDO. El local la
panaderia El Paraiso est4 ubicada
en la calle Juan B. Justo, en San
Fernando.

Los duefios sostienen que
muchos atracos son cometidos
por delincuentes del barrio y, si
bien contrataron un servicio de
camaras de seguridad, los
malvivientes igual siguen
robando, a pesar de quedar
“escrachados”.

En torno a las denuncias
realizadas en sede policial, se
indicd que ya se hicieron
reclamos, aunque explicaron que
hay un problema de jurisdiccion,
porque la panaderia se ubica en

;efin y fabricaeidn di

una zona que limita las areas
correspondientes a seccionales de
Tigre y San Fernando.

SEIS JOVENES ASALTAN
UNA PANADERIA

MAR DEL PLATA. Seis
jévenes, entre ellos cuatro
menores, fueron detenidos por la
policia luego de cometer un robo
en una panaderia de la ciudad
balnearia. Fueron acusados de
haber cometido el robo a la
panaderia "Maria Pia", ubicada
en Juan B. Justo al 5000,
propiedad de Carlos Dominguez.

Los jovenes ingresaron al
comercio con un arma de fuego y
una cuchilla con fines de robo y
asaltaron a los presentes
alzandose con el dinero
sustraido, tres teléfonos celulares
y una cadena de oro.

La policia logré recuperar la
totalidad de los elementos
sustraidos y ademas incautd una
cuchilla de aproximadamente 25
centimetros, un revolver calibre

22 largo, con dos cartuchos
percutados y dos sogas.

ROBABA UNA ,
PANADERIA Y BALEO AL
COMPLICE

MENDOZA, Guaymallén. Los
delincuentes arribaron al local de
Roca al 3.900, uno de ellos
comenzo a amenazar a las
mujeres y el duefio del lugar
(Privelé), que observo la
situacion, salio en defensa de sus
empleadas armado con un palo.
Al parecer, el ladron que estaba
fuera se sinti6 intimidado y
comenzo a disparar al aire. Los
ruidos alertaron a su compafiero,
quien de inmediato ingreso y
continud con la seguidilla de
disparos.

Como consecuencia de la
balacera, Privelé sufrié una
herida en su brazo, mientras que
uno de los ladrones tambien fue
herido.

Huyeron del lugar y la policia
los busca intensamente.

frnllllnhl llantllunt Marquusinas
GARTELES LUMINOSDS

iiliiteadus pr vidriras y vehculns

T SAGITARIO

Gontactenos: Alem 7950, Martin Coronade
4842 5783 - macspublicidad@hotmail.com

EQUIPOS Y SISTEMAS DE PANADERIA

- RESTAURANTES
- PANADERIAS

DESARROLLAMOS SU HORNO DE ACUERDO A SU NECESIDAD

HORNOS ROTATIVOS Y CONVECTORES
TODA LA GAMA DE MAQUINAS

EQUIPOS USADOS Y REACONDICIONADOS C/GARANTIA

SCHEPENS

- HOTELERIA
- HOSPITALES

FABRICA, ADM. Y VENTAS SCHEPENS S.R.L.
Ruta 44 Km 21 C.P. 3133 - MARIA GRANDE - ENTRE RIOS
pablo@schepens.com.ar - leonardo@schepens.com.ar

(0343) 4940240/ 706 / 343 www.schepens.com.ar



- :Mama, la estufa tiene dientes?
- No, hijo.

- Entonces, el abuelo se prendi6
fuego

Llega un sefior y le pregunta a su
mujer:

- ¢Hiciste café?

Y responde la mujer:

- No, hice verde, pero ya estoy mejor.

Un pelado que pasa por la calle se cruza
con un jorobado y le dice burlandose:

- ¢Qué llevas en la mochila?

A lo que el jorobado le contesta:

- i Tu peine tarado!

- iMam4, mama4, en el colegio me estaban
pegando una palizal!

- ¢ Y te has vengado, hijo?

- iSi, ma...! {Si no me vengo, me matan!

- ¢En qué se parecen los hombres a las
medias?
- En que so6lo sirven para meter la pata.

- :COmo se dice hazme reir en Arabe?
- Hasmejaja.

- ¢Como se dice comida rapida en Chino?
- Yaté.

Dijo el capitan:
- iSuban las velas!
Y abajo se quedaron a oscuras.

Dijo el capitan:
- iTodos al cuarto de maquinas!
Y Maquinas durmio en el pasillo.

- ¢Qué le dijo una banana a la gelatina?
- Todavia no me desnudo y ya estas
temblando.

Ramon

Dice un ciego: jVeo sombras!
Dice un sordo: jOigo pasos!
Dice un rengo: jSea quien sea, lo
cagamos a patadas!

- :COémo se dice lluvia en Arabe?
- Tevamoja.

Sélo hay dos palabras en el mundo que te
abriran muchas puertas. Tire y empuje.

El taxista dijo:
- No cabe duda.
Entonces, duda se fue caminando.

- ¢ Qué hace un loco gateando en el
supermercado?
- Buscando precios bajos.

- ¢(Cudl es el mejor remedio para un ataque
cardiaco?

- Taparse los 0jos, porgue 0jos que no ven
corazon gue no siente.

- Me puse el pantalon de Rayitas...
- Y Rayitas se quedd en calzoncillos.

Le pregunta el nifio a su madre:

- Mama, ¢{Mi abuelita es fosforescente?
- No hijo.

- Ah, entonces se esta electrocutando.

- ¢Qué es una vaca loca?
- Un toro con bolso.

- Perdon, ¢la calle Caldera? Es la que
viene.

- No...

- Ah! entonces, la espero.

Era un tipo tan feo, tan feo, tan feo, que
cuando nacid vino la ciglefia dos veces: La
primera para dejarle, y la segunda para
disculparse.

a4




Gentileza:
Receta: Catarinas de jamon y queso

Masa:

Ingredientes Cantidad
Linea de Plata - Premezcla Croissant 1.000 g
Harina 1.000 g
Agua 1.000 g
Linea de Plata - Kolaroma Vainilla 109
Virgen - Levadura Fresca 409
Jamén y Queso c/n

Procedimiento:

e Colocar todos los ingredientes en laamasadora, reservar el jamon y el queso, y amasar hasta
formar unamasa lisay sedosa.
e Sobarbien lamasay estirar enel torno.

Hojaldre:
Ingredientes Cantidad
MTK - Margarina para Hojaldre en Placas 700 g
Procedimiento: s

e Colocar lamargarinaen lamitad de lamasay cerrar formando un sobre.
e Pasar por sobadora hasta que lamasatenga un espesor de 5mm.
e Darle cuatro vueltas dobles con un descanso de 15 minutos entre cada vuelta.
e Dejar descansar nuevamente y estirar hasta llegar a un espesor de 7 mm aproximadamente.
e Cortar rectdngulos de 4 x 7cmy colocarle en el centro el jamény el queso.
/;% e Cerrar como si fuera una vuelta simple (con el cierre hacia abajo) y
{55370 espolvorear lamasa con queso rallado.
W e Cocinarenel horno aunatemperatura entre 180y 200 °C por espacio de 15
minutos.

PUBLIQUE EN
NUESTRAS PAGINASIII

cel: 15- 3679-3128

info@panaderosargentinos.com
elgremiopanadero@yahoo.com.ar

\WOUSTRIALES

PANADEROS

facehool Ingrese a www.facebook.com

y busquenos como...
El Gremio Panadero
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CLASITFICADOS

* VENDO BATIDORA Batiplane 60 Lt. 2°- Panaderia, Confiteria, Cafeteria 'y
reacondicionada. Amasa hasta 5 Kg. de Buffet, frente a 4 colegios.
harina. Tel.: 15-4185-3740 Para mayor informacién comunicarse al 15-

3323-1034, Sra. Silvia.
* VENDO FONDO DE COMERCIO.
Panaderia mecénica en actividad contodala  * NECESITO alquilar o comprar un fondo de
maquinaria. Zona Canning. Muy buen ingreso  comercio con vivienda. Preferentemente en

mensual. Transfiero por viaje. Tel.: 15-6094- zona, oeste, capital, o noroeste. Tel.: 4485-

8436 / 4295-6891. Sr. Sebastian. 5523 / 15-3144-2196 - Sr. Pedro.

* VENDO fondos de comercios (2), Zona * VENDO Amasadora Batiplane 40 Kg.

Tristan Suérez: (reacondicionada a nuevo), Sobadora Indupan
1°- Panaderia, Confiteria, Fabrica con mediana (cilindros 500x120, reacondicionada

maquinarias, incluye locales mostradores y a nueva) Tel.: 15-4185-3740

reparto. Zona céntrica.

REPARADAS A NUEVO:
- Sobadora Siam pesada P p‘nNING

I-113.e||||_-| & an Panificacion

600mm.
- Sobadoras pasteleras Th
450mm. W
Damian Benitez - Amasadoras Siam de 2, 4y | E l
6 bolsas. I .
156'0930'8707 - Amasadora convencional = § g
167*240 c/mando de 40 kg. -
- Batidora a mufieco. o | 5
- Equipo armadora y e
cortadora Argental. NUEVO HORNO ROTATIVO
DE I’_A LINEA
COMBO PANADERO: N MOI(DBEEIi\Icl)Ezlibgo
éggbadora Siam pesada PARA BANDEJAS 70X§0 cm.
mm. . TOTALMENTE INOXIDABLE.
- Amasadoara Siam de 4 COMBO PASTELERO: INTERCAMBIADOR DE
bolsas - Sobadora pastelera de CALOR INOXIDABLE.
. 450mm. NO REQUIERE RED
- Equipo armadora- DE GAS INDUSTRIAL.
cortadora. - Amasadora de 40kg. TRIFASICO 0 MONOFASICO.
Total $38 000 - Batidora. GAS - GAS OIL - ELECTRICO.
' Total $ 14.000 LA CALIDAD DE SIEMPRE
Y EL RESPALDO DE

PANING
CON MAS DE 25 ANOS
EN EL MERCADO.

PRECIO: 45.320.- + .V.A.

CONSULTE POR PROMOCIONES,
LINEAS DE CREDITOS BANCARIOS,
PLANES DE 10 CUOTAS
Y OTRAS FORMAS DE PAGO.

~ Tel.-Fax (0341) 4642170
I.'.lf.;I-I‘ 1 : - ! . BUEFIOS AireS 3773
. (2000) Rosario — Santa Fe
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RGS confia a nuestra empresa la distribucién exclusiva
de sus productos en zona sur

@Ltrr_-gg,ﬁ« k\_)HumC:mt

REFINERIA
SUDAMERICANA



