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SCHEPENS
BAKING SYSTEMS

EQUIPOS Y SISTEMAS DE PANADERIA

INDUSTRIA ARGENTINA QUE SE EXPORTA

SCHEPENS es una empresa localizada
en Maria Grande, provincia de Entre Rios,
Argentina. Especializada en la fabricacion y
comercializacion de hornos rotativos y
equipos en general para la industria de la
panificacion y es, al mismo tiempo, una
organizacion que se adecua a la realidad
competitiva y apertura econémica en un
marco de innovacion tecnoldgica.

Su politica de calidad se basa en la
plena satisfaccion del cliente, proporcionando
productos acordes a los requisitos
preestablecidos, enmarcados en la
optimizacién de la calidad, reduccion de
costos y cumplimiento de plazos previstos. Su
objetivo es la mejora continua a través del
desarrollo humano y laboral.

Haciendo honor a su eslogan,
SCHEPENS BAKING SYSTEM continta
sumando clientes en el exterior, llevando la
industria argentina a diversos paises del
mundo.

Durante el dultimo trimestre de 2011
SCHEPENS export6 el 40% de su produccion
a paises como Bolivia, Uruguay y México, lo
gue hace prever que el 2012 superara el
periodo anterior. Esto considerando que,
durante los meses de enero y febrero del
corriente, la produccion de la fabrica se habra
destinado en su totalidad al mercado externo,
con envios a Republica Dominicana y

Uruguay.
g

EMILSE PATTERER
Comercio Exterior

SCHEPENS BAKING SYSTEMS

SCHEPENS SRL
Int. Varisco 703, Maria Grande (3133), E.R. - Argentina
Tel.: +54-343-4940240/ 4940706
Fax: +54-343-4940343
E-mail: comex@schepens.com.ar
Web: www.schepens.com.ar




Materias Primas para
PANADERIAS y CONFITERIAS

Distribuidora

{‘-*‘ NOELIA o‘é

_ REPRESENTANTE EXCLUSIVO DE:
FINERIA de GRASAS SUDAMERICANA

gt CUBREIRY (el Méndez 1079 - (Avellaneda) - Buenos Aires

4227-8522 | 4207-8300 VISITE NUESTRO SITIO WEB:
Nextel 1S6*06EBB - . - »
www.distribuidoranoelia.com.ar
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- Tel.: 02246-421909 / 02257-15532865 / pan.cippc@gmail.com

iii LOS ESPERAMOS EN SEMANA SANTA I

(del 5 al 8 de abril)

El Centro de Industriales
Panaderos del Partido de la Costa y la
Municipalidad del Partido de la Costa
agradecen a todos los panaderos y
visitantes en general, que han
vacacionado en nuestro distrito.

Continuamos nuestro camino de
crecimiento y durante esta temporada
hemos recibido a méas de 2.500.000
turistas que han disfrutado de los
atractivos y bondades de cada una de

CENTRO DE INDUSTRIALES - ' '
3 F S by las localidades de nuestro partido, de

PARTIDO DE LA COSTA excelentes shows gratuitos y hermosos
s dias de playa.

Nuevamente gracias y los
esperamos en Semana Santa!!!

MUNICIPALIDAD DEL PARTIDO DE LA COSTA

SAN CLEMENTE DEL TUYU, LAS T ICA, SANTA TERESITA,
R DEL LA LUCILA DEL MAR, Y

ABEL RODRIGUEZ... el hombre que hizo posible el armado
del Centro de Industriales Panaderos de Villa Gesell

" VILLAGESELL no tenia a nadie que los represente y, por iniciativa
w=s de Abel Rodriguez, comenzaron a trabajar en conjunto para el
armado de un Centro que represente los intereses de los panaderos de
esa zona. Tomando como ejemplo la tarea realizada por la Comision
Directivadel Pdo. de laCostay graciasa laincansable tarea de Abel el
objetivo fue cumplido. En los proximos dias visitaran la F.1.P.P.B.A.
para asociarse y trabajar junto a la Costa por el bienestar de sus
representados.




Acrecienta la apetitosidad en tartas,

JALEA DE FANTASIA

Laboratorio
de Panificacion

Atencion al Consumidor:

4699-4865

gelbrix@live.com.ar
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FABRICA DE'/ARTICULOS/PARAPANIEICACION)Y, GASTRONOMIA

Malabia 2468 (1754) San Justo - Bs.As. - Argentina * Tel: (54-11) 4441-1200 / 4116-0718 « Fax:4116-0713
www.omarrodriguezsrl.com.ar | E-mail:info@omarrodriguezsrl.com.ar




*Por Gerardo Kondratiuk

EL INCREMENTO DEL USO DE BOLSAS DE PLASTICO COMO EMBALAJE Y ENVASE GENERALIZADO
PARA EL TRANSPORTE Y CONTENCION DE TODO TIPO DE BIENES Y PRODUCTOS, HA AUMENTADO
CONSIDERABLEMENTE, MULTIPLICANDO SU NOCIVO IMPACTO AMBIENTAL

Las bolsas plasticas
han invadido todos los
paisajes, no existiendo lugar
alguno donde no
encontremos una de ellas o
rastros de alguna de ellas,
siendo un problema
creciente su proliferacion.
En muchos casos son
utilizadas como
descartables dandoles una
sola utilizacién generando
de esta manera una masa
de residuos no degradables
gue no se puede gestionar.

Es cierto que las bolsas de plastico
son practicas, limpias e impermeables,
pero, N0 es menos cierto que el costo
ambiental de esas bolsas es muy elevado.
Esos plasticos, sea el polietileno o el
polipropileno, son materiales no
biodegradables, es decir que no se
degradan en la naturaleza. Ademas el
plastico es un derivado del petréleo,
recurso no renovable y por lo tanto, a
medida que se utiliza se extingue y
aumenta su costo. Por ello es que, cada
bolsa de plastico que se utiliza a diario
tiene un alto costo medioambiental.

Este problema de la proliferacion del
plastico es creciente y los basurales y
rellenos sanitarios no dan abasto para
contener tanta cantidad de este tipo de
material. Desgraciadamente, los plasticos
no solo se acumulan en tierra sino
también en los cursos de agua y el mar,
provocando dafos irreparables.

“LABOLSA O LAVIDA” suena a
frase alarmista para concienciar a los
ciudadanos de la necesidad de reducir el
consumo de bolsas de plastico que utilizan
en su vida diaria.

Por ello LIDER PACK, lider en el

aprovisionamiento de bolsas
de plastico biodegradable a
panaderias y confiterias, le
ofrece la solucién ideal para
cuidar el medio ambiente y
poder cumplir con la Ley
13.868.

Nuestras bolsas
* abordan este problema
minimizando su impacto
ambiental en cuanto a su
utilizacion racional y
reciclado, apuntando al
reemplazo de las mismas
por otros elementos menos
dafninos al medio ambiente.

Los productos comercializados por
LIDER PACK estan confeccionadas con
plastico biodegradable, a base de
polimeros de almidon o acidos polilacticos
gue no contienen derivados del petroleo y
gque pueden transformarse en abono
(compost).

Para evitar que una multitud de
bolsas plasticas que escapan a su destino
final en los basureros y rellenos sanitarios,
sigan volando por los aires una vez
desechadas, contribuyendo a ensuciar las
calles, los paisajes, las playas y los mares
llame al 4270-2222 o al 15-5414-8582. Lo
asesoraremos personalmente.
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Fabrica integral de bolsas biodegradables
Lisas e impresas



PANADERIA “ARTE” SANAL

En Asturias, el maestro
panadero utiliza las mejores
materias primas para lograr
una definicion de las
palmeritas, panes, galletas,
brownie, tortas y sdndwiches
de miga, que son una obra de
arte, ademas de ofrecer un
espacio de exposiciones.

Los amantes de esta
disciplina, elaboran delicias
para los clientes se rindan
ante la tentacion de probar
algo rico en algin momento
del dia. Pocas veces nos
preguntamos como logran
obtener, con ingredientes tan
distintos y combinaciones
elaboradas, sabores
deliciosos que producen

ASTURIAS, la primera panaderia galeria de arte del
mundo, brinda un espacio artistico alternativo. Se
encuentra en el corazon de Palermo Hollywood, en la

esquina de Gorriti y Arevalo

explosion de felicidad en
nuestras bocas, con tan solo
un mordisco. Seguramente
cada uno de estos productos
ha sobrevivido al paso del
tiempo y esta lleno de trabajo,
dedicacion y paciencia.

Lo asombroso de este
espacio es poder disfrutar del
lujo de confituras
extremadamente deliciosas y
ricas de la panaderia con las
pinturas y dibujos de
reconocidos artistas plasticos
del Barrio de Palermo.

Gaston, el alma mater de
la “Panaderia y Confiteria
Asturias”, apost6 siempre al
arte como vehiculo de
comunicacion con los

.

Fca. de Bolsas que cmplen S
con la Ley N° 13.868

Y
[
r o

Parque Industrial ¥ Teenologico Quilmes

Buenos Aires

LA PROVINCIA
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Lider Pa ik 5 .

Fdbrica integral de bolsas biodegradables
Lisas e impresas

-,

Camino Gral. Belerano Km 10,5 - Dto. 43 e

Bernal Oeste. - Pcia. de Buenos Aires ™

Tel.: 4270-2222

Cel.:15-5414-8582 Nexiel 68171043

info@liderpack.com - www.liderpack.com

llustracién de Leon Trotsky que se
encuentra en la Panaderia

vecinos. Una fusion divertida
y relajada en un espacio para
disfrutar comprando alimentos
sanos y ricos, para los
golosos y para los
interesados en el arte, es una
opcién muy interesante.

Fuente: www.puntobiz.com.ar



LAS GALLETITAS DOMINAN LA DIETA LOCAL

En la Argentina se comen 10 kilos per capita al afo, récord en América. La gran
demanda lleva a las grandes marcas a invertir en mayor produccion y a los panaderos
a reflexionar muy seriamente si conviene seguir perdiendo mercado de ventas

El pais del colectivo, el dulce de leche y
el tango bien podria ser llamado, ademas, el
de las galletitas. En la Argentina se comen por
afio, 412.000 toneladas de este producto y su
consumo per capita alcanzo6 en 2011 los 10
kilos, una marca gastronémica que la ubica en
la cima de América y es sélo superada por
algunos paises europeos, como Holanda o
Bélgica, con 15 kilos por persona al afio.

El sector mueve $ 4.200 millones
anuales en ventas segun un estudio de la
consultora IES. Con exportaciones por US$
358 millones en 2011 el segmento tiene un
superavit comercial de US$ 221 millones; lo
gue no es un dato menor en tiempos en los
gue desde el Gobierno se priorizan las
divisas.

La galletiteria atrae inversiones y
nuevos jugadores a un mercado dominado
por Arcor (49,5% del market share) y Kraft
Foods (17,2%); seguidos por Granix, 4,6% y
un atomizado grupo de marcas que captan en
total 28,7 por ciento. Arcor y Bagley que
invertiran US$ 100 millones entre 2012 y 2015
para duplicar su produccién de galletitas, en
Salto. Kraft desembols6é US$ 15 millones en
2009 para instalar una nueva linea de
produccion de galletitas en Pacheco.

Gigantes como el grupo peruano Alicorp
y la multinacional de alimentos y bebidas
Pepsico ya pusieron un pie en el terreno. La
primera compré en 2010 la PYME Sanford
(duefia de Okebon), mientras que la

segunda adquirié en agosto de

2011 la fabrica sanjuanina
de Dilexis (Dale,
Argentltas y marcas

blancas), e invirtié
US$ 16,5 millones
en una linea de
produccion de
galletitas de avena
en su planta de
Mar del Plata.
Esto fue parte de
una inversién de
US$ 50 millones, que
comenz6 en 2009 con la
elaboracién de snacks y

en 2010 con la
fabricacion de
productos Twistos.

En tanto,
Molinos esta
asociada con
Carozzi para
producir y distribuir
galletitas, mientras
gue Granix, que tuvo
gran éxito con
Frutigran en los
altimos afos, ya
habia desembolsado
US$ 2 millones en
2008 para ampliar su
planta. Tia Maruca, marca que irrumpio en
1998 con la estrategia de los exhibidores en
los comercios y el precio Unico, se consolida
en el parque industrial de Flandria, en Lujan.
Junto con Don Satur, Hojalmar, Riera y Molino
Caruelas (Nueve de Oro), hay otras 125
empresas que buscan su lugar en las
gondolas.

“Como ocurre con los alfajores, aqui
hay una cultura muy arraigada de comer
galletitas en reemplazo de las comidas -dicen
en la firma Arcor-. No hay que olvidar ademas
gue son grandes compafieras del mate y que
muchos las ven como sindnimo de vida sana.”

Asi como aparecieron galletitas para
madres e hijos, con alto valor nutritivo, y para
otras etapas de la vida, el otro gran impulso lo
da la bausqueda de lo saludable, que lleva a
las compafias a producir mas variedades con
mayor cantidad de cereales, menos sal 0
reducidas en calorias.

En la Argentina el gran volumen de
ventas lo dan las galletitas dulces secas
(Variedad, Surtido, Lincoln, Diversion, Ser,
Panal, entre otras) y las crackers (Criollitas,
Hogarefas, Salvado, Cerealitas, Express,
etc.), que tienen 40% y 35% del mercado,
respectivamente, mientras que las dulces
rellenas (Opera, Rumba, Mellizas, Oreo,
Melba, Merengadas) serian algo asi como las
premium , que tienen mayor precio, pero
menos porcion de la torta (25 por ciento).

Fuente: www.lanacion.com.ar
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MARGARINA PARA HOJALDRE
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Se agrando la familia MTK, Con la nueva presentacion en placas de MTK
Hojaldre, podras lograr un excelente desarrollo de las piezas elaboradas,
manteniendo el inconfundible sabor a manteca de la linea MTK vy la
plasticidad de siempre, pero de una manera mucho mas practica. Es ideal
para elaboraciones como: medialunas, facturas y palmeritas. Probala.



CENTRO DE INDUSTRIALESPANADEROS DE BERAZATEGUI
;‘Tﬁ Calle 17 N° 5233 - (Berazategui) - Tel.: 4216-0591 / 4256-0634

/‘; ‘ B\ panaderosdeberazategui@hotmail.com

NUEVAS AUTORIDADES

Periodo 2012/2014

EL MIERCOLES 21 DE MARZO SE REALIZO EL ACTO ELECCIONARIO
QUE TUVO COMO OBIJETIVO LA RENOVACION DE AUTORIDADES
QUE SERAN LAS ENCARGADAS DE REPRESENTAR A LOS PANADEROS
DE BERAZATEGUI. EL RESULTADO FUE EL SIGUIENTE.

Presidente )
JUAN CARLOS GARCIA

Vicepresidente
CELSO CORONEL

Secretario
MATEO E. COLAGIOVANNI

Prosecretario
HORACIO DANIEL PREZ

Tesorero )
OSVALDO FERNANDEZ

Protesorero
JULIO CESAR LIZZ]

Vocales
EDUARDO LUIS OLIVARI
DANIEL JOSE PAZ
JUAN PAEZ
MIGUEL ALBANESE
ANGUITA MIGUEL ANGEL
GOUTO CARLOS
ORLINSKY ROBERTO
FEDERICO MARIO
MEDINA GUSTAVO
FEDERICO RUBEN
MAGARINO MARIA
HEFFNER ADRIAN
FONTAN NILDA
URBANO MIGUEL ANGEL




anon

UN
CUERPO
. “PORNO”

Hoy me levanté, me miré al espejo en ropa
interior y descubri que tengo un cuerpo
sensacionalmente PORNOYy
espectacularmente PORNO. Y me di cuenta
cuales eran las razones:

1.- POR-NO hacer gjercicio

- POR-NO cuidarme en las comidas

- POR-NO usar cremas corporales

- POR-NO hacer nada de nada

- POR-NO moverme del Facebook...

abswn

Si vos te caés... yo voy a estar alli.

NUEVO CINTURON DE
SEGURIDAD PARA MUJERES EL PISO

(QUE HABLAN MUCHO)

R°-LIDARs.A.

Fabrica de Margarinas

MARIO

MATERIAS PRIMAS PARA
PANADERIAS ¥ EIJHFI'TEHME

TODOS LOS

DiAS DE
Ba18 HS!!!

T e 42309156 // a: 15:5782:5889
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LA FLORDE
SAN CRISTOBAL”

CONFIO EN SAYOS PARA RENOVAR
TODOS LO MUEBLES DE SU LOCAL

6l
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Con el fin de mejorar la
exhibicion de sus productos, el
pasado 1° de febrero, se re
inauguré el local de la Av.
Independencia 2776 de la
Ciudad Autonoma de Buenos
Aires. Llevaba ya unas semanas

abierto y merecia la pena una
visita de nuestra revista.

El establecimiento tiene
aroma a buen pan. La Flor de
San Cristobal tiene una historia
de més de 70 afios y ahora
decidié modernizarse
nuevamente reformando su
infraestructura de la mano de
SAYOS AMOBLAMIENTOS. El
resultado fue excelente, un
escenario de exhibicion muy
llamativo, una panaderia distinta
de las que hay en el barrio.

"Nuestras expectativas son
muy grandes, amplias, cada dia
gueremos mejorar, esa es
nuestra meta, nuestra vision y
hacia alla vamos" nos comento6
Perla Carral, duefia de La Flor
de San Cristébal desde el afio
1992.

El mayor de los logros, tanto
de la duefia de la panaderia
como de los responsables de
SAYOS AMOBLAMIENTOS han
sido el trabajo constante,
inversion permanente, busqueda
de nuevos mercados y mantener
la calidad de los productos.



Show Room : Av. Jujuy 823 - C1229ABD C.A.B.A

,Hyd' 4 Tel. Linea directa ventas: (54-11) 4931-9454 / 7969

sayosn@infovia.com.ar
INSTALACIONES COMERCIRLES Www.sayos.com.ar

INETRLACIONES CAMERCINLLS

Show Room : Aw. Jujuy 823 - C1229ABD C.ALBA

Tel Linea directa ventac: (54-11) §931-9454 [ 7969

sayosn@infovia.com.ar
Wiww.sayos.com.ar
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Agrupacion Industriales Panaderos de Lanus por EI Cambio

Saludamos a todos los Panaderos de Lanus por las proximas
Pascuas y ponemos a disposicion ¢l listado de Panaderias y
Confiterias adheridas al descuento del 20 % de los dias Miercoles

La Quintana
Moénaco

Las Lefas

12 de Octubre

El Centenario

El Edén de Pifieiro
La Central
Moénaco

La Rosita

La Rosita 11

La Santafecina
La Parisiens

La Nueva Congreso
La Moderna
San Martin

San Antonio

La Imperial
Status

El Halcén

La Nueva Ideal
La Esmeralda
Status 11

a\,’v" es 7)q.rc

Que en estas Pascuas
encontremos el equilibrio
necesario para dejar de lado
los egoismos personales
y trabajemos por el
bienestar del colega panadero

Pte. Quintana 1057
1° de Mayo 2528
Cnel. D'Elia 1599

< Catamarca 3179
9 Maximo Paz 401

H. Yrigoyen 4499
Viamonte 3953
Miller 3123

Yerbal 3901

Yerbal 3210

San Salvador 3430
Manuel Castro 1100
Magallanes 3678
Itapiru 3088
Quirno Costa 901
Cnel. Sayos 3808

J. Obon 1789

9 de Julio 1560

9 de Julio 3299
O'Higgins 1801
Sarmiento 1051
Chascomus y Aguilar

HORNOS Y MAQUINAS DE PA NADERIA - ALFAJORES.

SERVICIO TECNICO OFICIAL AUTORIZADO

SERGIO ROLANDO KALINIUK

RE PR ESENTA NTE DIRECTO

i

NEXTEL 605*3378 - CEL: 011-1549-929-421
sergicinduvpan@yahoo.com.ar

@G‘%@[(W@

Tostadero de Mani

0 3543-492296

EN BUENOS AIRES: O11-155-4208755 / Nextel 164*2179
caviwalcaviwa.com.ar / www.caviwa.com.ar




Sindicato de Obreros Panaderos Regional La Plata

CALLE 15 N° 878 (1900) LA PLATA - Buenos Aires - Republica Argentina
0221-4836193 - www.sindicatopanaderos.com.ar

ESCALA SALARIAL

Vigente a partir del 1° de marzo del 2012

Ante las dudas y malas interpretaciones sobre el incremento salarial
logrado por los obreros panaderos de la provincia, ponemos a disposicion
de todos los lectores de esta revista la escala salarial vigente para los
trabajadores del sector panadero.

$3.969,00 | $4.819.50 | $5.670,00] $6.52050| $7.371.00| $8.221,50
WLl $3.748,00 | $4.551,14 | $5.354,29| $6.157,43 | $6.960,57 | $7.763,71
PRI $3.673,00 | $4.460,07 | $5247,14| $6.034,21 | $6.821,29| $7.608,36
Dependiente $ 3.673,85800‘ $4.361,69| $5.050,38| $5.739,06| $6.427,75
Cajeralo $3.823,00 | $4.539,81| $5.256,63 | $5.97344| $6.690,25
Repartidor $ 3'673’83900) $4.361,69| $5.050,38 $5.739,06| $6.427,75
Peon $3581,00 | $4.25244| $4.923,88| $559531| $6.266,75

STOCK PERMANENTE Y ENTREGAS EN EL DIA EN TODA LA ZONA SUR...

-

DERPOSITOS|DE|HARINAS)
- H i _'.‘- § \'-'. / ‘I l

DISTRIBUIDORA, I - Va T3
$OMOS LA DISTRIBUIDORA CON MAYOR STOCK DE HARINAS ESPECIALES Y PREMEZCLAS

MAYORISTA
Y/MINORISTA

it [ 4273-2172
//J.,D. PERON!3340)
N / BANFIELD)

LA BUENA COMPARIA

R:LIDARsa.
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Mundlal de Pa’naderos
Japon nuevo campeon del mundo!

En la 32 Edicion de la Copa Louis Lesaffre 2009-2012 que se llevo a cabo en Paris,
Japon fue la gran sorpresa del torneo al conquistar el primer lugar, mientras que el
continente americano fue representado por Peru y Estados Unidos

LESAFFRE

En una apuesta a la calidad y

a la innovacion y en el marco
de la 32 Edicion de la Copa
Louis Lesaffre, panaderos de
todo el mundo asistieron esta
semana al prestigioso
Europain, el Salon
Internacional de los
Profesionales en Panaderia y
Pasteleria, donde se
enfrentaron los profesionales
mas destacados a nivel
internacional: Costa Rica,
Corea, Peru, Estados Unidos,
Senegal, Francia, Italia,
Suecia, Polonia, Paises Bajos,
Japén y Taiwan.

La Copa Louis Lesaffre
2009-2012, comprende una
serie de pruebas que incluyen
un programa de fabricacion de
baguettes, y bolleria, asi como
un programa libre de
realizacion de una pieza
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artistica decorativa. Cada
equipo compitio durante ocho
horas y realiz6 cuatro
presentaciones: baguettes y
panes especiales, pasteles
dulces, galletas y una pieza
artistica que responda a la
tematica "El pan, simbolo de
tu pais". Durante cada jornada
un jurado de especialistas se
encarg0 de elegir a los mejores
equipos del mundo, entre
competidores previamente
calificados a través de
procesos de seleccion
internacionales en distintas
regiones del planeta.

Japdn demostro ser el mejor
del torneo al conquistar el
primer puesto en el podio. En
segundo lugar se ubicé
Estados Unidos y en el tercer
puesto Taiwan. Luego le
siguieron Suecia, Francia,



Corea, Italia, Paises Bajos,
Polonia, Peru, Costa Rica 'y
Senegal.

Durante las eliminatorias
el pasado septiembre en el
salon IBIE en Las Vegas
(Estados Unidos) donde se
enfrentaron los
profesionales mas
destacados de la region
americana, Argentina se
ubicd entre los tres mejores
equipos del continente pero
no le alcanzo para llegar a la
instancia final en Francia,
como si lo habia hecho en la
edicion anterior. Por su
parte, la seleccion peruana
Ileg6 a Paris como una de
las 12 mejores selecciones
del mundo, ademas de ser el
campeon de Sudamérica y
unico representante del sur
de nuestro continente.

La Copa Luis Lesaffre.

Creada en asociacion con
la Uffeb (Unién de
Fabricantes Franceses de
Equipos para la Panaderia y
la Pasteleria), la Copa Louis
Lesaffre es la competencia
que selecciona nueve de los
doce equipos que se
enfrentan en la Copa del
Mundo de la Panaderia,
realizada cada 4 afos.
Paises de todo el mundo
compitieron durante el afio
2010 a través de seis
procesos de seleccién
internacionales en distintas
regiones del planeta: Europa
del Oeste, Pacifico asiético,
América del Norte, América
del Sur, Europa Central y
Oriental, y Africa/ Oriente
Medio.

(Continvia en la pagina siguiente




El Grupo Industrial
Lesaffre, es lider mundial en
la fabricacién de levadura 'y
esta presente en mas de 180
paises, con mas de 150 afios
en la fabricacion soluciones
practicas al servicio de la
industria de la panificacion.
La satisfaccion de sus clientes
a través de productos de
altisima calidad, es la
prioridad del grupo en todo el
mundo, es por ello que 1 de
cada 3 panes en el mundo se
elabora con Levaduras
Lesaffre. LESAFFRE
ARGENTINA es productor
de las levaduras, “LEVINA”,
“LEVASAF” “NEVADA”,
“SAF INSTANT?”,
“LEVEX”, “FERMINPAN”
y “GOLONDRINA”y de la
Linea de mejoradores para
Panificacion “MAGIMIX”,
con estos productos esta
presente en gran parte de las
panaderias argentinas, con la
calidad que caracteriza a
LESAFFRE en todo el
mundo.




FABRICA DE HORNOS PARA PANADERIAS Y CONFITERIAS

. HORNO 70 x 90 (Grande)
: 'I'T

HORNO CONVECTOR ESTANDARD .)

_— )
Tel: 4769-7494 | 4739-4002 } @

www.rotcarr.com.ar - rotcarr@rotcarr.com.ar
Av. B. Pérez Galdés 9529 - Pablo Podesta - 3 de Febrero - Buenos Aires

LETREROS LUMINOSOS
e, MARQUESINAS

COLOCACION EN TODO EL PAIS
PLANES DE FINANCIACION

AV. EVA PERON 750 - LOMAS DEL MIRADOR

4653-2148 Il 4480-0660
E-mail: rutapublicidad@Qrutapublicidad.com.ar




ESTA TRADICIONAL PANADERIA
ES PROPIEDAD DE GUILLERMO
GARCIA (66 ANOS) Y FUE
REFORMADA RECIENTEMENTE

Desde hace mas de
cincuenta afios que esta en
el mismo lugar, en la calle
Santamaria 2238 de la
localidad de San Justo. Es
una de las panaderias mas
tradicionales de La
Matanza y Guillermo Garcia
(dirigente del gremio
reconocido por su
honestidad y trayectoria
siempre lucho por el
bienestar de sus
compaifieros) es el
propietario desde la década
del 70. Prueba de ello son
las palabras de Luis, el
empleado mas “viejo” de la
cuadra quién manifesté
“...hace mas de 37 afos
que trabajo con
Guillermo, es una
excelente persona...”

Fue reinaugurada el

S.R.L

domingo 23 de enero.
“...Hacia falta un cambio
y aprovechamos el buen
afo de trabajo que
tuvimos los panaderos
para reinvertir y
modernizarnos...” nos
comenta Fernando (24
afos), hijo de Guillermo y
encargado de ayudar a su
papa en todo lo
concerniente al reparto,
mostrador y panificacion.
También resalté que “...a
pesar de la diferencia
generacional, la relacion
con mi papa es muy
buena... da gusto trabajar
conél...”

Para la
reinauguracion cortaron la
calle y llevaron a un
imitador de Sandro para
gue los vecinos puedan

it e PANADERIA Y CONFITERIA
: . g r."'.h . “.'_

disfrutar de un show distinto
y eso fue todo un éxito,
asistieron mas de
trescientas personas
guienes bailaron y
disfrutaron al compas de la
musica de este idolo.
También recibio las visitas y
felicitaciones de sus
colegas, entre ellos de
Evaristo Tomba y Silva.

La panaderia 'y
confiteria San Miguel ahora
luce sus productos de la
mejor forma, ademas
afadio toda la linea de
pasteleria y bomboneria lo
cual le gener6 mejores
ventas.

“...Elegimos a VI-LU
por la amistad que une a
Pedro Pulera con mi papa
y por la trayectoria que




tiene reformando panaderias...”
Finalmente agrego “...el cambio fue muy
bien recibido por nuestros clientes,
ellos se emocionan cuando entran al
negocio, nuestro local hoy vende
mucho mas que antes...”

i " .‘..‘?'T‘-_.:__lh'. "
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Es momento
Equipamientos para panaderias, confiterias y afines
Porgue gracias a |a alta calidad de sus
muebles Yolc? l;rxp-aﬁenca:s%l;rg! E,mru, su
L negocio ra verse m GO,
8 R l. Gunpsultenus. Vi-Lu le dara mas vida
L. a sus ventas.

Calidad

Tecnologia |

; Er'ﬁf‘i"imml:g'
Ayacucho 949 - S.A. de Padua - Merlo - Bs. As.

Tel-Fax: (0220) 483-2168/485-5768
Www . Vilusrl.Com.ATr emalil: vilu@sion.Com



SOCIEDAD DE OBREROS PANADEROS DE ALMIRANTE BROWN

Adheridaa FA.U.P.P.A.y C.G.T.
CNEL. JOSE MURATURE 995 / TEL.: 4214-1980

COMUNICADO

Pago de Fondo Convencional Ordinario

Informamos a los sefores industriales
panaderos del Partido de Alte. Brown que, dado el
mal entendido sobre las boletas con cédigo de
barras, queda establecido que los Unicos
autorizados para el cobro del Fondo Convencional
Ordinario (Articulo 45 del Convenio Colectivo de
Trabajo) son el Centro de industriales Panaderos
de Alte. Brown y la Sociedad de Obreros
Panaderos de Alte. Brown. NINGUNA OTRA }\
ORGANIZACION, CAMARA, CENTRO o '

FEDERACION ESTA AUTORIZADA A PERCIBIR ST EMILIO SILVA
DICHO IMPORTE.

Esto ha quedado formalizado a través de un convenio realizado con el Banco de la
Provincia de Buenos Aires y, las boletas para realizar el aporte mencionado, solamente
se entregan en la sede del Sindicato de Panaderos de Alte. Brown (Murature 995
—Adrogue — Tel.: 4214-1980) de lunes a viernes de 08:00 a 17:00 horas.

Este sistema de cobro sera efectivo hasta nuevo aviso. Recuerde: “el que paga mal,
paga dos veces”.

Sr. CARLOS H. MORENO

Emilio Silva Carlos H. Moreno
PRESIDENTE SECRETARIO GENERAL
Centro de Industriales Panaderos de Alte. Brown Sociedad de Obreros Panaderos de Alte. Brown
HARINAS y MATERIAS PRIMAS @
« » BACALAR S R. L
El. GRANATE
DISTRIBUIDOR EXCLUSIVO

TOMATE TRITURABEB%
“b REFINERIA MORRONES
- D_EL_CE_NTRO SA e
DISTRIBUIDOR DE:

Gaherax
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FABRICA: CABILDO 510
ADMINISTRACION Y VENTAS: ARAOZ 578 - V. MADERO - BS. AS

Tel/fax: 4652-5216 / 4655-1441




SOCIEDAD DE OBREROS PANADEROS DE ALMIRANTE BROWN

Adheridaa FA.U.P.P.A.y C.G.T.
CNEL. JOSE MURATURE 995 / TEL.: 4214-1980

FELICITACIONES

Queremos hacer llegar nuestras mas sinceras
felicitaciones a la compafera Patricia Alonso por su
reciente designacion al cargo de Secretaria General de
la Sociedad de Obreros Panaderos de Lomas de
Zamora. Conocedores de su capacidad, honestidad y
trabajo le deseamos desde nuestra filial muchos éxitos
en su nueva funcion, que es la de defender los derechos
legitimos de los obreros panaderos de ese distrito.

Carlos H. Moreno Arturo E. Moreno
Secretario General Secretario Adjunto = i
SOPAB. SOPAB. Compariera Patricia Alonso

PUBLIQUE EN NUESTRAS PAGINASIE

Oficina:
Celular:

La publicidad mas econémica y efectiva

Alicia Moreau de Justo 4768 Tel/Fax: 4652-4300 / 4655-2319
Villa Insuperable (Pcia. de Bs. As,) CF. 1752 envolver @speedy.com.ar
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28% DE AUMENTO HASTA OCTUBRE

CORDOBA. El Sindicato Regional de Obreros
Panaderos logré un acuerdo con la empresa La
Veneziana para incrementar el salario basico en un
28% hasta el mes de octubre. El sueldo inicial sera
llevado a $ 3.350 entre enero y julio, mientras que
en la franja de agosto a octubre, la suma bésica se
elevaraa $ 3.775.

Con este aumento se ven beneficiados 330
trabajadores, y es una cifra testigo para el resto de
las negociaciones que ya se han encarado con el
resto de las empresas nucleadas en la federacion
provincial.

Actualmente, en el resto de las empresas el
basico también alcanza a la cifra de $ 3.050. La
particularidad es que en la firma La Veneziana
existe también un acuerdo interno de abonar un
23% por encima del basico acordado.

PANADEROS PIDEN PARTICIPAR EN
INICIATIVA SOLIDARIA

SALTA. Desde el Sindicato de Panaderos de Salta
solicitan ser convocados a participar de la
Panaderia Social, que comenzara a funcionar
préximamente en el hogar infantil Diego Calvisi,
en Oran.

“Estamos de acuerdo con esta iniciativa
solidaria, pero con la conformacion de un
directorio tripartito, como ocurrié en Salta hace
unos afios con la panaderia social que hoy es
liderada por la Camara de Panaderos, el Sindicato

MANTECA
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e TERRT

PRODUCTO
100%
NATURAL

—

Fea 02227-422854 [ cel: 02227-15-532287

M. CAMINOS 120 - LOBOS

afiny las
autoridades de la
panaderia social”,
sefial6 a El Tribuno
Daniel Maldonado,
Secretario General
del Sindicato de
Obreros Panaderos y Afines de Salta. “Cada
panaderia social debe estar encuadrada en el
convenio de panaderos. Hubiera resultado
aconsejable darnos intervencion para co ayudar al
control del correcto desempefio de los productos,
para que sean destinados a los comedores
comunitarios, a los hospitales u otra institucion que
los necesite, y no asi a la venta al publico, dado
que ello atentaria contra la fuente de trabajo del
sector privado”, destaco.

Las capacitaciones en la Panaderia Social se
realizaran a traves de la Secretaria de Desarrollo
Humano de Orén con la colaboracion del Sindicato
de Pasteleros de Salta y buscan impulsar a todos
aquellos que aspirar a formar un
microemprendimiento.

DECOMISAN MERCADERIA EN
INFRACCION DURANTE CONTROL EN
EL TRANSPORTE DE ALIMENTOS

CATAMARCA. En el marco de un nuevo
operativo de control sobre Transportes de
Sustancias Alimenticias, inspectores de la
Subdireccion de Bromatologia con el apoyo de la
Subdireccién de Transito municipal, realizaron
decomisos de productos que no cumplian con la
reglamentacion vigente en operativos de control en
el microcentro de la ciudad. Se incautaron un total
250 Kg.; de pan frances, pan rallado, pre pizzas,
factura y alimentos no perecederos en vehiculos
que no contaban con la habilitacion
correspondiente en varios casos, y en otros que se
encontraban vencidos.

Las panaderias sancionadas fueron “La Espiga

CONTRUCCION DE HORNOS DE MAMPOSTERIA
PARA PANADERIAS, PIZIERIAS Y CONFITERIA

VENTAS DE REFRACTARIOS, BALDOSAS Y HERRAIES
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de Oro”, “Panificadora San Javier” y “La Vienesa”
entras otras, las actuaciones fueron giradas al
Juzgado de Faltas Municipal a cargo del la Dra.
Ruth Castro para las sanciones pertinentes.

LOS ALUMNOS TIENEN SU PANADERIA

FORMOSA. El taller de panaderia turno mafiana
de la Escuela Especial N° 9 de la localidad de
Comandante Fontana comenzo el dia 12 de marzo
del 2012 con la elaboracién de pan artesanal
realizado por jévenes con necesidades educativas
especiales, que como toda persona “estan
aprendiendo un oficio para prepararse en forma

BUENOS AIRES 3773 - ROSARIO
Tel./fax 0341-4642170 (rot.)
.—_-va_fttas_@paning.com .ar

~ www.paning.com.ar

independiente al mercado laboral”, expreso la
Directora del establecimiento educativo, Sra.
Mirtha Manzur.

“Con estos talleres se pretende capacitar a los
alumnos mediante la aplicacién de un proyecto
para lograr competencias en el manejo adecuado de
las herramientas de panaderia”, comento la maestra
a cargo de los panes Gloria Almeida. Aseguraron
que esperan contar con la preferencia de todos los
fontanenses por el producto que se pueden
conseguir en la misma institucion educativa.

AUMENTAN EL PAN A $9.50

TUCUMAN. A partir del Lunes =
20 el pan francés se vendera a _,_
$9,50. El Centro de '

Industriales Panaderos de w I
la provincia definio el nuevo g
precio de referencia del kilo de b |
pan, que tendra un incremento de o
alrededor de un 17% y un 18%. “Este W
mismo porcentaje se trasladar a las otras
elaboraciones, las especiales", comenté Flavio
Raimondo, quien preside la entidad. No descartan
que en el segundo semestre de este afio sea
anunciada una nueva variacién del valor del pan,

debido al cumplimiento de los acuerdos salariales
del sector. Estiman que rondaria el 20%.

70x90 cm 45x70 cm

UN PERFECTO EQUILIBRIO ENTRE
INVERSION ¥ CALIDAD.

PLANES 10 CUOTAS
FINANCIACION BANCARIA
PLANES A SU MEDIDA
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PAN al
publico a
$3.50

Estafoto fue tomada el diamartes 13 de marzo a
las 15:45 horas. El local de la Panificadora Tigre
esta ubicado en la localidad de Don Torcuato,

enlaAv. T. de Alvear 1300.

¢ES POSIBLE VENDER PAN AL PUBLICOA$3.50Y

MEDIALUNAS A$10LADOCENA?
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" Todo tipo de reparaciones

* Repuestos

* Service
* Compra-Venta de maquinas

*Traslados a Capital y Gran Buenos AlFes
tel: 15-6092-8707 wexier: 34*167*240
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Instalaciones Comerciales _
Equipamientos Gastronomicos

PRESTIGIO - SERIEDAD - IDONEIDAD
VENTAS A TODO EL PAIS Y EXPORTACION

LETIZ es una empresa argentina de instalaciones comerciales de
reconocida trayectoria y en constante evolucién, con capacidad de
fabricacion e instalacion de sus productos de indiscutida calidad.
Mas de 30 afios de experiencia avalan: seriedad, calidad y servicio;
desarrollando soluciones a sus necesidades y exigencias, brindando
confiabilidad y claridad en nuestra asistencia personalizada.

LETIZ conforma la oferta decisiva y diferenciadora dentro del
mercado.

Por todo esto decimos que no solo vendemos productos,

Asistencia Personalizada
Linea de disefo artesanal
Desarrollo de proyectos
Servicio técnico especializado
Garantia

Ventas a todos los puntos

del pais y exportacion

A8 8 L

sino también soluciones.

Amoblamientos para Panaderias y Confiterias

Letiz Instalaciones Comerciales - Buenos Aires 1666 - Burzaco - Bs As - Argentina
Tel/Fax: (54-11) 4299-2475 - E-mail: info@letiz.com.ar - Site: www.letiz.com.ar




Britio Hnos.

Av. Gral. Lemos 1917 - L. Polvorines
Tel.: 4667-6624

»

A DOS ANOS DE LA
APERTURA DEL SHOWROOM

BRITO HNOS. es una empresa proveedora de maquinas y equipos para
panaderias y confiterias. Lideres en ventas en las zonas norte y oeste,
abastecen el interior de la provincia y del pais

Construidas con tecnologia de
avanzada, y la utilizacion de materiales de
primera calidad, las maquinas que
actualmente comercializa BRITO HNOS.
nacen de la experiencia adquirida en el
mantenimiento y la reparacion.

Los hornos de esta empresa son
reconocidos por su excelente rendimiento y la
rapida aceptacion que tuvieron en el mercado
local y esto no es casual. Constantemente
suma tecnologia de avanzada y personal
altamente capacitado, a esto hay que
agregarle que la flota de vehiculos propios
gue poseen facilita y agiliza la entrega de
mercaderia y el servicio post-venta que los
caracteriza.

El crecimiento de BRITO HNOS. ha
sido notorio. En una charla con Amilcar Brito

nos interiorizamos de cudl es el balance que
merece el Showroom que posee la firma en la
Av. Lemos 1917 de Los Polvorines, el cual fue
inaugurado hace ya dos afos.

“...Hemos progresado mucho,
nuestro local de ventas es digno de ver...”
comenzaba diciendo Amilcar.

“...La linea de utiles es mucho mas
completa, también contamos con una
amplia linea de batidoras de diferentes
capacidades (de 5, 8, 20, 30, 40 y de 60
litros)...”

Con respecto a los hornos que
comercializa BRITO HNOS. también vale la
pena resaltar que han agregado un modelo
nuevo de 70x90, el cual es mucho mas
compacto, sencillo y que se vende a un menor
precio pero cuenta con la misma calidad del
anterior (tanto sea en motores, quemadores,
chapa o reductores); la ventaja de utilizarlo es
gue lleva menos mano de obra para panificar.
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“...Hemos ampliado también la linea de
trinchadoras y amasadoras rapidas, ahora
contamos con una version economicay
con otra que es mas fuerte y pesada...”
agrego Amilcar.

“...Somos visitados por muchisima
gente y los atendemos de la forma mas
cordial. Lo que nos llama la atencion es
que, si bien atendemos a todo el pais,
estamos recibiendo muchos clientes
nuevos de la zona oeste y norte...” finalizo
diciendo Amilcar Brito.

Q@) Brito Hnos.

Av. Gral. Lemos 1917 - L. Polvorines - Tel.; 4667-6624
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* de Damian Benitez

*Service

* Mantenimiento

* Todo tipo de reparaciones
* Repuestos

* Service

* Compra de maquinas
*Venta de maquinas

* Traslados a Capital y Gran Buenos Aires

cel: 19-6092-8707 Nextel: 34*167*240
PRESUPUESTOS SIN CARGO

- 2_ CREAN MAQUINA EXPENDEDORA DE
w CUPCAKES '24 HORAS'

La panaderia Sprinkles, ubicada en Beverly Hills, Estados Unidos
fue una de las pioneras en crear la popularidad de los cupcakes.
Después de 10 afios de existencia, la empresa sigue innovando, en
esta ocasion con una maquina expendedora de los esponjosos
pastelitos.

La maquina funciona como un cajero automatico: se elige un
cupcake a través de la pantalla tactil, se pagan 4 dolares con una
tarjeta y un brazo robético toma el pastelito para colocarlo en la
superficie rotatoria que gira hacia la calle.

HORNOS DE VENTA DE
BB le )y E8:dP. '] PUERTAS DE HORNOS
g S | s, Carlos Caleal
F(J blﬂfl C (7[0 CONSTRUCCION Y SERVICIOS
# COLOCACION DE
.~ Servicio técnico de EVAPORIZADORES EN EL ACTO

I i MANTENIMIENTO DE HORNOS DE

PANIFICACION TIPO MAMPOSTERIA
#i REPARACIONES DE HORNALLAS
Y TIRAJES

TeL: 4693-0555
3 15-3109-4733

hornos rotativos, amasadoras rapidas
y para toda la linea de panificados y afines

COMPRA vy VENTA
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Eellz cumple 1y

El 12de marzo cumplié afios nuestro
amigo, Miguel Spaziante, Presidente de
Centro de Industriales Panaderos de
Cuartel Noveno, gran pescador y nuestro
amigo... un fuerte abrazo Miguel.

FABRICA DE MUEBLES PARA PANADERIAS Y CONFITERIAS
Y ~oinse

Tel: 4625-0697 / 4486-6674 /15-5302-1172 / |D: 632*44
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BROMATO DE POTASIO

ROJAS. “El bromato de potasio
se utiliza para mantener el pan
esponjoso, suave, con volumeny
evitar asi que se endurezca” le
explico a Tiempo de Noticias
Daniel Gallo, Director de
Bromatologia, quien amplid
comentando que “nuestra
inquietud es de tener pruebas
rapidas para poder detectarlo.
Para fijar la prueba estuvimos
haciendo una toma de muestra, y
hemos detectado que en algunos
lados se estd utilizando. El
bromato de potasio es una
sustancia inorganica y cristalina
muy similar, en su apariencia
fisica, a la sal o el azlcar”.
Gallo siguio explicando que
“esta sustancia estd compuesta
por un atomo de potasio, uno de
bromo y tres de oxigeno. Esto se
utiliza alrededor del mundo, ya
que no solo mejora la
consistencia del pan sino también
a la conservacion”. Y cerrd la
charla enfatizando: “Se deberia
utilizar algan otro tipo de
elemento. La idea es hacer
docencia, y fijar las pautas para
que Nno se use Mas”.

CLAUSURAN PANADERIA

OLAVARRIA. En Sierra Chica
se procedié a la clausura
precautoria de una panaderia,
confiteria y elaboracién de
confituras con domicilio en la
Av. Legorburu detectando:

Noticias de

Buenos Aires

presencia de insectos (moscas,
arafas); falta de higiene, tanto
edilicia como en elementos de
trabajo (cocina, amasadora,
freezer, piso, paredes, cielo raso);
presencia de excremento de
roedores; potencial
contaminacion cruzada en
freezer (productos crudos
conjunto a materias primas sin la
cobertura correspondiente);
presencia de humedad en paredes
y cielo raso; mosquiteros rotos;
mercaderia mal almacenada
(recipientes de materias primas
sin su correspondiente tapa);
falta de agua caliente circulante;
desagies descubiertos; no cuenta
con certificado de saneamiento;
falta de certificado de anélisis de
potabilidad de agua y falta libreta
sanitaria.

DENUNCIAN QUE EN LA
CARCEL DE BATAN
SOMETEN A LOS PRESOS
A TRABAJO ESCLAVO

M. DEL PLATA. La visita de un
juez marplatense determiné que
dentro del penal funcionan diez
fabricas que producen toneladas
diarias para ubicar en el
mercado. La Asociacion
Pensamiento Penal presentd una
denuncia al Ministerio de
Trabajo.

A 13 kilémetros de Mar del
Plata tierra adentro, un pujante
polo industrial hace temblar la
primacia de la ciudad balnearia
en la regidn. Se trata del penal de
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Batan, donde diez industrias
diferentes producen intramuros
toneladas de productos diarios
para su venta en el mercado
extramuros, en condiciones
ideales de competencia, al
amparo de las leyes del Servicio
de Presos Bungabunga: mano de
obra barata y literalmente
cautiva, sin vacaciones, ni
aguinaldo, sin gastos sociales, sin
reclamos ni delegados ni
asambleas, sin paritarias, y con
salarios a la malaya. La
informacion surgio de la visita
del juez marplatense Juan Tapia,
quien verifico la ausencia de
condiciones de trabajo de los
presos. El escrito de Tapia derivo
en una denuncia que la
Asociacion Pensamiento Penal
realizé por trabajo esclavo ante
la Delegacion Regional del
Ministerio de Trabajo
bonaerense.

“En este momento existen,
entre otros, una empresa
panificadora. Asi, méas alla de las
cuestiones de infraestructura
deplorable con que se suelen
topar los funcionarios judiciales
que visitan penales, Tapiay su
equipo pudo determinar que
existen empresas con nombre y
apellido que elaboran productos
de consumo externo al penal con
mano de obra sometida, como
MARCA LIQUIDA.

“Pan rallado, rebozadores de
primera generacion para
derivados de carne, pollo y
pescados”, dice la publicidad de
la empresa. Lo que no dice es
que el producto, 80 toneladas al
mes, es generado por 14 internos
bajo el control de un capataz-
preso. Cobran 20 a 25 pesos por
dia; el capanga, tres pesos mas.
“El bafio —cita Tapia padece los
mismos problemas de suciedad y
olores informados en relacién
con los otros espacios, no
contando tampoco con puerta
divisoria ni materiales de higiene
para sus usuarios.”
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minimas higiénicas-sanitarias ni
poseer libretas sanitarias del
personal.

Alli se detectaron 100 kilos de
margarina a temperatura natural
que fueron decomisados, al igual
que toda la mercaderia
disponible para ventas por las
pésimas condiciones higiénicas
de la panaderia.

CLAUSURAN PANADERIA
POR NO CONTAR CON
HABILITACION

EL KILO DE PAN
COSTARA 10 PESOS A
PARTIR DEL 1 DE ABRIL

LA PLATA. La Subsecretaria de
Control Urbano de la
Municipalidad de La Plata, a
través de la Direccion de
Bromatologia, clausuré la
panaderia ubicada en Diagonal
80 esquina 119 por no contar con
la habilitacion correspondiente,
no tener el local las condiciones

TANDIL. Bajo el argumento del

Céamara Panaderil local
acordaron un nuevo precio de
venta para el kilo de pan.

De manera “unanime”, los
integrantes de la comision

Materias Primas para la Industria Alimenticia
' “la mejor relacion calidad-precio a su alcance”

Aditivos Mejoradores para Panificacion - Premezclas de
Panaderia y Pasteleria - Formulaciones a su medida

ZONAS DISPONIBLES PARA DISTRIBUIDORES

Av. Elcano 4115 - (1427) - C.A.B.A.
Tel.: 011-4554-1396 / Fax: 011-4554-1696

argenitvta@yahoo.com.ar
www.argenit-sa.com.ar

aumento en los insumos, desde la

directiva, junto a trabajadores del
sector, decidieron llevar a 10
pesos el valor para el consumidor
a partir del 1 de abril, tras una
reunion que se desarroll6 en
horas de la tarde en un local de
11 de Septiembre y Uriburu.

En cuanto a la docena de
facturas, el monto a pagar
dependeré de cada panadero y
oscilara entre 16 y 18 pesos.

$9.50
el Kilo




HARINA PARA
LAS
QUEMADURAS

Para esos momentos
de terror como cuando

hay accidentes en la
cocinay te quemas la
mano por ejemplo, ya
sea con agua hirviendo o
con cualquier otro tipo
alimento que esté
caliente, reacciona rapido
y coloca tu mano en
harina seca por 10
minutos.

Veras que cuando la
retires, no tendras
marcas rojas, ampollas ni
siquiera dolor. La harina
en las quemaduras a la
piel, es un secreto traido
desde la Guerra de
Vietnam. Cuenta la
leyenda que una vez se
vio a alguien envuelto en
llamas y en su
desesperacion para
intentar apagar el fuego,
se tird una bolsa de
harina, cosa que dio un
excelente resultado, ya
gue ni siquiera una
ampolla le salié jamas.

Por cierto, no expongas
la piel recién quemada
bajo el chorro de agua
fria primero, solo debes
ponerla en la bolsa de la
harina por 10 minutos y
Veras que ocurre un
milagro.

HARINAS SIN
GLUTEN

Gluten proviene de la palabra
latina para pegamento y es una |
proteina elastica en harinas de |
grano que da fuerza y elasticidad
de la masa. Las harinas de granos
contienen gluten. Cuando se |
cocina para una dieta sin gluten,
especialmente para personas
celiacas, se necesita sustituir harinas hechas de otros alimentos. A
continuacion se presenta una lista de varias harinas alternativas
utilizadas en la cocinasin gluten.

- Maranta harina: Se trata de una harina blanca que es la tierra de la raiz
de la planta Maranta. Puede utilizarse en lugar de maicena.

- Harina de Aramanth: Esta harina es terreno de la semilla de Aramanth.
Estéa relacionado con pigweed.

- Harina de arroz: Esta harina es molida de arroz bruto y es superior en
nutrientes a la harina de arroz blanco. Tiene un ligero sabor nuez.

- Harina de trigo sarraceno: A pesar del nombre “trigo” no es un grano
de trigo. Esta relacionado con ruibarbo. Tiene un sabor muy fuerte y se
usa normalmente en pequefias cantidades con otras harinas anodino.

- Maicena: Esto es un almidon refinado de la planta de maiz. Puede
usarse para espesar liquidos. Si se es alérgico al maiz, debe reemplazarlo
con almiddn de arrurruz o patata.

- Harina de maiz: Esta harina es molida de la planta de maiz y su
consistencia es el de otras harinas. No es granulada.

- Harina de garbanzo Bean: Esto es terreno de granos de garbanzo, es
muy alta en proteinas.

- Harina Garfava: Se trata de una combinacion de granos de garbanzo y
habas. No es como grano como harina de arroz y es alta en proteinas.

- Harina de mijo: EI mijo es un grano de la misma familia como maiz,
arroz y sorgo. Esta harina ha sido aceptada en Canada como sin gluten.

- Harina de patata: Esto es una harina pesada y se usa normalmente en
pequefias cantidades con otras harinas mas ligeras.

- Harina de fécula de patata: No confunda la harina de patata con harina
de fécula de patata. Esta harina es una fina harina blanca. Usar esta harina
sobre una base regular, en combinacién con otras harinas tales como
harina de arroz y harina de yuca.

- Harina de quinoa: Esta harina es de semillas de quinua y esta
relacionado con espinacas y remolacha. La planta tiene un recubrimiento
de sabor amargo, por lo tanto siempre comprar quinua debittered harina.

- Harina de sorgo: Esta harina es molida del grano de sorgo. Tiene un
sabor fuerte y normalmente se combina con otras harinas.

- Harina de soja: Se trata de una harina amarilla con sabor nuez que es
alta en proteinas. Es una harina pesada y hormalmente se combina con
otras harinas ligeras y suaves.

- Harina de yuca: Esta harina se realiza desde la raiz de la planta de
yuca. Es una harina blanca, luz. Da textura a los productos horneados.

- Harina TEF: Es un grano de la misma familia como maiz, arroz y
sorgo.

- Harina de arroz blanco: Esta harina es molida de arroz blanco pulido y
es muy suave en el paladar. Puesto que tiende a afiadir una textura
granulada a productos horneados, combino con otras harinas méas suaves.
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- Mi cocinera nueva es
un sol.

- (Cocina bien?

- No, lo quema todo.

Mi esposa tiene un
buen fisico (Albert
Einstein)

- Mi marido y yo somos
inseparables.

- ¢Andan siempre
juntos?

- No, se necesitan 8
vecinos para
separarnos cuando
peleamos.

No es lo mismo un libro
de texto, que detesto los
libros.

- Papa, papa... hoy el
entrenador me dijo que

yo era garantia de gol.
- Qué bien, ¢jugaste de
delantero?

- No, de arquero.

- Papa, papa... (qué es
la crisis?

- Es cuando te gustan el
champan y las mujeres
pero solo te queda
gaseosa y tu esposa.

Tienes menos futuro

que Pinocho con
termitas.

Yo tenia 5 hermanas:
Pata, Peta, Pita, Pota y
una que nunca llegaba
a la casa.

¢,Como se dice bano en
africano?
Akumula kaka.

¢Como se dice celular
en chino?
Yamadita karita.

¢Como se dice disparo
de arma de fuego en
arabe?

Aivala Bala.

¢Como se dice fiesta en
africano?
Pachanga.

Controles de temperatura
para hornos de panaderias

INSTRUMENTOS

DE MEDICION Y CONTROL

Paris 1824 (1765)
I. Casanova - Bs. As. |
Telefax: 4485-3764 /

inlo@dinter.com.ar
www.dinter.com.ar

“La Revista de los Panaderos ™

facebook

PUBLIQUE EN
NUESTRAS PAGINASIII

oficina: 2045-16 90
Celular: 15-3679-3128

info@panaderosargentinos.com
elgremiopanadero@yahoo.com.ar

Ingrese a www.facebook.com
y bldsquenos como...
El Gremio Panadero
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Bienvenido a nuestra revista !!!

GALE, Amoblamientos para panaderias y
confiterias, confio en las paginas de
nuestras revistas EL GREMIO PANADERO
e INDUSTRIALES PANADEROS para
publicitar los productos que comercializa.

. Le damos la bienvenida a nuestras
A paginas e invitamos a nuestros lectores a
$Q(0le03 mlle[)/ ver su aviso impreso en la pagina 33 de
%\\ ) ', esta edicion.
3 estan en... . Para mas informacién comuniquese a los
teléfonos 4625-0697, 15-5302-1172 o al
nextel 632*44 / 840

EL CORRENTINO S.R.L.

FABRICA DE:
ARMADORAS DE PAN
CORTADORAS DE MASA
EQUIPOS COMPACTOS

TRINCHADORAS DE PAN

LAVADOS DE TENDILLOS )
HORNOS ROTATIVOS - BAGGETTES - UTILES DE PANADERIA =

MAQUINARIA EN GENERAL - TECNICO EN HORNOS ROTATIVOS
ALBARINOS 3544 . Lanus este - r.: 4246-7859

E-mail: elcorrentino@uelsinectis.com.ar
Visite nuestra pagina Web: hitp//elcorrentinosrl.e.net.ar
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Felices Pascuas...!!!

desde 1969

¥ INDUSTRIAS

Lasariero Ornz s Pozzisay W &=blbNiliiG

s
FABRICA DE ENVASES DE CARTON PARA CONFITERIA

uee esde 1925 “==

|Iilktrrl

S| ‘mil?efntﬁ:a‘lz:lnntaminac‘i’d};ﬁen;é, los pakl:; mas a;‘anzadn-s han dicho;
3 , al carton y sus derivados, imitemos su ejemplo, hagamos 4
i juntos un mundo mejor. i

Av. Hipolito Yrigoyen 5160 (B1824 ABU) Lanus Oeste
Prav. de Bs. As. - Argentina - Tel / Fax : (011) 4241-3449 /4834

E-mail: info@caballeroortizpozzi.com.ar
www.caballeroortizpozzi.com.ar
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¢, EL OBJETIVO?

TENER EL MEJOR PAN

Panaderos ofrecen a los agricultores comprar la cosecha de trigo
callobre para producir un pan con denominacién de origen

i N | o= -
Levantando la cosecha de trigo callobre
ESPANA, Pontevedra. Recuperar el cultivo
del trigo autéctono en la comarca, generar
un pan de la mayor calidad y dar un nuevo
valor afiadido al ya dindmico sector de la
panaderia artesana de Pontevedra es el
objetivo de Trigal, un programa que ya dio
Su primer paso. Los panaderos proponen
a los agricultores comprarles integramente
la cosecha de trigo callobre que
produzcan.

Agua, harina de trigo callobre de la
maxima calidad, centeno, sal y agua. Son
los Unicos ingredientes del Pan da Vila, el
nuevo producto que preparan las
panaderias artesanas de Pontevedra y
gue ha nacido a partir de una levadura
madre realizada con agua del rio Lérez.

Se trata de un pan de la maxima
calidad, "un sefior pan", como lo presentan
sus promotores (no incluye levaduras,
grasas ni ningun tipo de conservante),
obtenido tras un fermento en cubeta de 6
horas y una fase de coccién en hornos con
solera de piedra, pero para su elaboracion
es vital que las harinas, no refinadas, sean
también excelentes.

Inicialmente seran aportadas por
Harinas Reyes, pero el objetivo de la
Asociacion de Panadeiros Artesans de
Pontevedra (que incluye a 14 de las 18

firmas tradicionales del municipio, es decir
las que elaboran su propio pan) es que a
medio plazo los agricultores de la
provincia cultiven el trigo.

A cambio de sacar adelante una
cosecha de trigo callobre (un tipo especial
de cereal autéctono) los panaderos se
comprometen a comprar la totalidad de la
cosecha, ademas a los precios mas
elevados que alcanzan estas harinas de
gran calidad.

Se reunieron con 30 panaderos y
cultivadores de la comarca del Deza,
municipios como Rodeiro famosos por la
calidad y autenticidad de sus panes 'y
cuyas grandes zonas de cultivo (el valle de
Camba ha sido histéricamente un
productor de cereal de la maxima calidad)
podrian servir para cultivar los
ingredientes base del Pan da Vila.

Avanzan que todas las pruebas
realizadas ponen de manifiesto que es un
suculento pan "con un toquecito de
centeno,con la masa gomosa y compacta
de los panes del rural. Sera un sefior pan,
hasta ird adornado con una vitola, pero
con harinas cultivadas en Galicia todavia
mejoraria un 100%".

Pan elaborado con trigo callobre
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LUANA MORENO

Cumplio afios el 21 de febrero y lo
festejo Junto a sus papis (Braian y
Belén), su
.4-.—-=.-FEL'|I '1 & abuelos (Arturo,
'V FEliZ ,-!_I' Ramoén y Claudia)
S en la sede del
Sindicato de
Obreros

:;:. Euglgnnns _.

_ . i Panaderos de
Almirante Brown.

Ingresa a
como...

MATERIAS PRIMAS PARA PANADERIAS, PITZERIAS Y CONFITERIAS i ‘1?

Emelh pEwEgy N

facebook

* MAQUINAS PARA PANADERIA
* AMASADORAS
* VENTA DE REPUESTOS Y PANOS

ﬂh ggf'ggm; Sk calsa = © *COMPRA Y VENTA DE MAQUINAS USADAS
diadc Representante Hwﬁuﬂ_ )
m*‘ LE SA I,:E EF < HORARIO: Lunes a Viernes
de 8:00 a 12:00 HS. y de 14:00 a 18:30 HS.
T4, Sabados de 8:00 a 12:00 HS.
=m Levaduras Paraleva i e

ENTREGA A DOMICILIO SIN CARGO

Horario de Atencién: de 7a 13 y de 16 a 20 Hs.

Larrogue 1743 - Banfield - Tel: 4202-6742
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Policilales
SE LLEVAN $ 150

SGO. DEL ESTERO. Dos
sujetos armados asaltaron a la
empleada de una panaderia 'y
huyeron con $ 150. El atraco se
perpetro a las 21.40 en un
comercio de Independencia, entre
Necochea y Brown.

La empleada de la panaderia
Independencia, ubicada en
Necochea y Alte. Brown, fue
abordada por dos hombres. Uno
abri6 la rifionera y extrajo un
arma de fuego, con la cual exigio
toda la recaudacion, aterrada, la
joven tomo los $ 150 que habia
en la cajay le entrego al
maleante.

SE ATRAGANTO CON UNA
MIGA DE PAN'Y
FALLECIO

CATAMARCA. En el Hospital
Bravo, efectivos provinciales
entrevistaron al médico
encargado quien expresé que
habia ingresado sin signos vitales
Franklin Rubén Solohaga (42).
El extinto fue trasladado por
familiares, quienes manifestaron
que se habria ahogado con pan
mientras almorzaba en su
domicilio.

ASALTO EN LA
CENTENARIA
PANADERIA
MONSERRAT

SANTA FE. La tradicional

panaderia Monserrat, que
funciona en Miior. Zazpe 2500
desde el afio 1905, fue asaltada.
Un joven armado ingreso al local
y sustrajo unos 600 pesos de la
recaudacion. Se trata del segundo
acaecido en el mismo comercio
en los Gltimos 15 dias.

LE GATILLARON EN LA
CABEZA A UN
PANADERO

LA PLATA, Altos de S.
Lorenzo. Todo sucedio cerca las
17, cuando los ladrones
sorprendieron a Jorge Rodriguez
mientras abria el negocio
ubicado en Calle 26 entre 77 y
78. "Estaba sacando el cartel y se
me metieron. Me tiraron al piso
atras del mostrador y me
empezaron a pedir plata...
después de esto me compro un
revolver"”, dijo indignado. La
recaudacion era escasa y, como
los sospechosos querian méas
dinero, amenazaban a Jorge
Rodriguez con que lo iban a
matar y llegaron hasta a gatillarle
en la cabeza, aunque el disparo
no salio.

ESCAPAN CON LA
RECAUDACION

NECOCHEA. Los delincuentes
ingresaron al comercio ubicado
en Av. 59 y calle 94, le pegaron
un culatazo en la cabeza al
propietario del lugar, robaron
$40, una campera, la caja
registradora y huyeron al bordo
de una motocicleta.

LA POLICIA SE
ENFRENTO A TIROS CON
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ASALTANTES QUE
ROBARON A UN
REPARTIDOR DE PAN

TRELEW. Un delincuente
termind herido de bala y otros
dos lograron huir, previamente le
habian gatillado en la cabeza al
repartidor.

Se habrian llevado un magro
botin, de unos 250 pesos y un
celular, pertenecientes al
repartidor Juan Acufia. Preciso el
comisario encargado de la
investigacion que “en el lugar se
logro el secuestro de un arma de
fuego, un arma de guerra, es una
pistola 9 milimetros, muchas
vainas servidas en el lugar y un
cargador que era utilizado
presumiblemente por el
asaltante”.

LOS SORPRENDEN
ROBANDO EN UNA
PANADERIA

CRO. RIVADAVIA, Mosconi.
El hecho ocurrid en la Panaderia
“Don Carlos” de calle
Pueyrredon y Gobernador
Moyano, sustrajeron un
radiograbador, una balanza y una
bandeja de churros. Si bien
rapidamente fue alertada la
policia sobre el hecho, por
tratarse de personas en conflicto
con la ley que viven en las
inmediaciones del local
comercial, cuando fueron
aprehendidos por los efectivos ya
se habian desprendido del
elemento de comunicacién y el
de medicidn y se estima que ya
habian digerido el producto de
panaderia rapidamente.



¢ QUE ES EL HABA TONKA?

La gama de especias y otros productos aromaticos que se
pueden emplear es enorme y cada vez resulta mas sencillo
encontrar determinadas variedades de las que hasta hace

poco ni siquiera se conocia su existencia

Es en realidad
la semilla del arbol
Dipteryx odorata, de
la familia de las
fabaceas, originario
de las tierras bafadas
por el Orinoco en la
América tropical.
Empez0 a utilizarse
como aromatizante para el tabaco, pero pronto se
convirtié en un ingrediente habitual en reposteria y
cosmética. Son semillas alargadas con un aroma
muy penetrante, de un tamafio que no suele
superar los dos centimetros, cubiertas por una
capa rugosa negra, que oculta a modo de cascara
un interior de color mas claro de textura gomosa
dura.

En 1868 se descubri6 que esta semilla
contiene cumarina, un compuesto quimico que en
grandes dosis puede afectar a la coagulacion de
la sangre, por lo que un consumo elevado puede
ser mortal. Por este motivo su uso alimentario esta

Disefio y fabricacidn de

Frontlight Backight Marguesinas
GARTELES LUMINDSOS

Flﬁleadns para vlllrlaras y vzhluulns

pir=—t

T mﬁ:fﬂ.“ 10

Gontactenos: Alem 7950, Martin Coronade

4842 5783 - macspublicidad @hotmail.com

prohibido en algunos paises como EEUU, aunque
en Europa se puede conseguir sin problemas en
tiendas especializadas en especias.

Usos en el gremio

A la hora de cocinar con ella, el haba tonka
destaca sobre todo en la elaboracion de
preparaciones dulces, desde galletas y bizcochos
a helados o cremas, y resulta especialmente
interesante en su combinacion con el chocolate.

Al igual que ocurre con la nuez moscada, el
aroma que proporciona el haba tonka sera mas
profundo cuanto mas fresca sea la semilla. Lo
ideal es adquirir una pequefia cantidad de habas
cada vez y guardarlas enteras en un recipiente
hermético. Para utilizarla, basta con rallarla en el
momento de la preparacion.

Se puede probar, con mucha precaucion y
con un buen asesoramiento, esta semilla en sus
recetas habituales si les gusta descubrir aromas
nuevos, y variar un poco de la tipica vainilla.

SCHEPENS
EQUIPOS Y SISTEMAS DE PANADERIA

- RESTAURANTES - HOTELERIA
- PANADERIAS - HOSPITALES

DESARROLLAMOS SU HORNO DE ACUERDO A SU NECESIDAD

HORNOS ROTATIVOS Y CONVECTORES
TODA LA GAMA DE MAQUINAS

EQUIPOS USADOS Y REACONDICIONADOS C/GARANTIA

FABRICA, ADM. Y VENTAS SCHEPENS S.R.L.
Ruta 44 Km 21 C.P. 3133 - MARIA GRANDE - ENTRE RIOS
pablo@schepens.com.ar - leonardo@schepens.com.ar
(0343) 4940240/ 706 / 343 www.schepens.com.ar



LUTO

CONMOCION POR EL
CRIMEN DE UN
PANADERO

I. CASANOVA. Se trata del
panadero Gustavo Heredia, de 38
afios. La Justicia determiné que
fue asesinado de un disparo.
Antes, su padre y su hermano
habian intentado velarlo tras
anunciar que habia fallecido por
un accidente. Los dos hombres
estan acusados de homicidio,
mientras que dos policias y el
duefio de una funeraria fueron
apresados.

Por orden judicial, el martes 28
de febrero, en Isidro Casanova,
fue suspendido el velorio de
Gustavo Alberto Heredia, de 38
afios, al momento en que sus
familiares se despedian de sus
restos.

La medida fue llevada a cabo
por el fiscal José Luis Marotto
tras la denuncia de otra casa de
servicios funebres de San Justo,
cuyos responsables habian
percibido “irregularidades” en el
pedido de sepelio de los parientes
de la victima, alias “Pana”. Asi le
decian los clientes de su
panaderia, de Segundo Sombra al
3.500, sucursal del negocio
principal. Es que los Heredia
viven a pocas cuadras de alli, en
Mocoreta al 3.700, donde, a su
vez, tienen otra panaderia mas
grande.

Curiosamente, en la cocheria
de San Justo, el padre de Gustavo
habria sefialado que su hijo habia
muerto de forma accidental, al
caerse en la bafiera de la casa

familiar. En esa linea, fuentes
judiciales advirtieron que,
entonces, el hombre pidi6 que se
realizara “todo rapido” y que
nadie llamara a la Policia porque
no queria que “cortaran” a su
hijo.

Por eso, la casa fUnebre se
nego a realizar los servicios y
efectud la denuncia que alerté a
la Policia. También, dio cuenta
de otro detalle: los Heredia iban
a velar a Gustavo en Isidro
Casanova.

La intervencion judicial

Para Marotto, este anuncio fue
suficiente, por lo que se desplazé
a la cocheria “Nuestra Sefiora del
Valle”, de Balbastro al 5.300,
donde fue atendido por su
propietario, Marcelo Regalado.
Tras confirmar que habia
aceptado el servicio, el hombre
explicé que, como no tenia
espacio, habia trasladado el
velorio a la funeraria “San
Cayetano”, en Ruta 3 y Pekin.

Una vez alli, la Policia 'y los
judiciales requisaron el ataud en
el que reposaba el cuerpo de la
victima y encontraron sangre.
Luego, trasladaron el cadaver a la
morgue, donde las sospechas se
confirmaron: “El Pana” tenia un
balazo que le habia ingresado por
el brazo izquierdo y le habia
perforado el pulmon, el corazén
y el higado. Un proyectil, alojado
alli, daba cuenta del hecho.

Los acusados

Para la Justicia, Gustavo fue
asesinado por cuestiones de
dinero. En el marco de la
investigacion, a pesar de que no
se encontrd el arma, se determino
que en la bafiera no habia sangre,
pero si en el piso de arriba de la
casa de los Heredia.

Los acusados por el homicidio
de “Pana” son su padre, Gustavo
Carlos Heredia, de 77 afios
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-también, panadero- y su
hermano Walter, de 40. Se
sospecha que fueron coautores de
“Homicidio agravado por el
vinculo”. La dupla habria
intentado hacer pasar el crimen
como accidente, incluso,
contaban con un falso certificado
de defuncion.

Es por eso que, también, fueron
detenidos por “Encubrimiento
agravado” el duefio de la segunda
funeraria a la que acudieron los
parientes, Marcelo Delgado -
quien, presuntamente, tom¢ el
sepelio a sabiendas de que se
habia tratado de una muerte
violenta-, dos policias de la
comisaria de San Alberto y un
médico policial cuya firma
figuraba en el certificado.

La maniobra

Fuentes judiciales explicaron
que, entonces, el fiscal descubrid
que alguien de la familia habia
Ilamado a la comisaria de San
Alberto al ver al hombre muerto,
por lo que dos efectivos de esa
dependencia acudieron a la casa
de los Heredia, en la calle
Mocoreta.

En ese accionar, los policias
habrian Ilamado a un médico de
la Fuerza, quien, segun el relato
de los propios uniformados,
habia determinado que la victima
habia fallecido de “muerte
natural”. En consecuencia, los
efectivos se habrian retirado del
lugar. Sin embargo, la Justicia
confirmo que la firma del médico
habia sido falsificada, por lo que
ese profesional fue liberado.

Fuente: www.elldigital.com.ar



Gentileza: calso +

Receta: Empanadas de Vigilia

Hojaldre a la francesa

Masa
Ingredientes Cantidad
Harina 2.500 g
Agua 1.100 g
MTK - Margarina para Hojaldre en placas 2509
Huevos 120 g
Sal 45 g
Empaste
Ingredientes Cantidad

MTK - Margarina para Hojaldre en Placas | 2.000g

Procedimiento:

e Amasar todos los ingredientes hasta lograr una masa homogénea.

o Retirar de laamasadora, estirar por sobadora 6 laminadora dando forma rectangular al baston.

o Dejar descansar la masa por espacio de 10 minutos bien tapada.

e Colocar laplacade margarina sobre la mitad de lamasay cerrar con la otra mitad formando un sobre.

o Estirar con laminadora 6 sobadoray plegar en cuatro (vuelta doble); dejar descansar 10 minutos.

e Darunavueltasimple.

o Sise quiere dejar el hojaldre para terminar al dia siguiente, en este paso es el momento adecuado, guardando
lamasa bien tapada para que no haga cascaraen la heladera.

e En el caso de continuar con el trabajo, dar una tercera vuelta simple y luego otra vuelta doble; en total son dos vueltas
simples (de 3) intercaladas con dos vueltas dobles (de 4).

e Estirar hasta 2 mm. de espesor y cortar las tapas con molde cortante de 12 cm. de didmetro.

o Rellenar y armar las empanadas; estibarlas en latas untadas con margarina MTK a fin de no variar el sabor del
producto final.

e Pintar con huevo, y hornear a 200 °C. durante 15 - 20 minutos aproximadamente.

e Antes de finalizar la coccion retirar las latas del horno y espolvorear las empanadas con azlcar impalpable
volviéndolas a colocar dentro del horno para caramelizar el azUcar y terminar la coccion.

Relleno:
Ingredientes Cantidad
Atln 250 g
Caballa 200 ¢
Cebolla 300¢g
Pimientos rojos 100 g
Cebolla de verdeo 50¢
Huevo duro 3 unid.
Pimenton 10 g =
Sal c/n SR
Pimienta c/n
Aceitunas negras 50¢g

) Procedimiento:
% ePicarla cebollay rehogarlaen aceite, luego incorporar los pimientos también picados hasta tiernizar.
EZIEEY o Retirar del fuego e incorporar los pescados, las aceitunas picadas, el huevo duro picado, la cebolla de

R2w¥  verdeoyel pimenton.

e Salpimentar a gusto.
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CLASIFICADOS

* VENDO BATIDORA Batiplane 60 Lt. reacondicionada.
Amasa hasta 5 Kg. de harina. Tel.: 15-4185-3740
* VENDO FONDO DE COMERCIO. Panaderia
mecanica en actividad con toda la maquinaria. Zona
Canning. Muy buen ingreso mensual. Transfiero por
viaje. Tel.: 15-6094-8436 / 4295-6891. Sr. Sebastian.
* VENDO fondos de comercios (2), Zona Tristan
Suérez:
1°- Panaderia, Confiteria, Fabrica con maquinarias,
incluye locales mostradores y reparto. Zona céntrica.
2°- Panaderia, Confiteria, Cafeteria y Buffet, frente a
4 colegios.
Para mayor informacion comunicarse al 15-3323-1034,
Sra. Silvia.
* NECESITO alquilar o comprar un fondo de comercio
con vivienda. Preferentemente en zona, oeste, capital,
o noroeste. Tel.: 4485-5523 / 15-3144-2196 - Sr. Pedro.
* VENDO Amasadora Batiplane 40 Kg.
(reacondicionada a nuevo), Sobadora Indupan mediana
(cilindros 500x120, reacondicionada a nueva) Tel.: 15-
4185-3740
* VENDO PROPIEDAD EN CORRIENTES CON

PANADERIA COMPLETA. 300 mt2, confiteria y
pasteleria, todos los muebles, local climatizado, local
para elaboracion de pasteleria con refrigeracion,
deposito de materia prima, cuadra grande con horno
rotativo 80x60, 2 amasadora para una bolsa cada uno,
1 trinchadora, 2 batidoras.1 sobadora, 1 cortadora de
pan de 2 bocas, 12 zorras. Elaboracion actual 4 bolsas
diarias, de productos Gral. La panaderia esta ubicada
en una esquina donde tiene 3 lineas de colectivos. En
planta alta hay 2 departamentos de dos dormitorios,
cocina comedor grande y de 1 dormitorio con cocina
comedor, mas una terraza grande con patrrilla y
quincho. BARRIO 9 DE JULIO (ex laguna seca) Av.
Medrano Esq. Pitdgoras. Tel.: 03783-453488 o
0378315204478. La venta se realiza por razones de
salud.

* VENDO: Amasadora Borghi para 4 bolsas y sobadora
pesada en impecable estado y funcionando.
OPORTUNIDAD: las 2 maquinas juntas $ 16.000.
Sefior Ricardo Alvarez, Panaderia La Nueva Moderna,
San Lorenzo 2300, San Martin, Bs. As.

Tel.: 011- 4754- 6213

(P)PANING

Ingenieria en Panificacion

Damian Benitez
156-0920-8707
167*240

COMBO PANADERO:

REPARADAS A NUEVO:

- Sobadora Siam pesada 600mm.
- Sobadoras pasteleras 450mm.

- Amasadoras Siam de 2,4y 6
bolsas.

- Amasadora convencional
c¢/mando de 40 kg.

- Batidora a murieco.

- Equipo armadora y cortadora
Argental.

600mm.

bolsas.

PANING selecciona

cortadora.
representantes

en Capital Federal y
Gran Buenos Aires.
Con experiencia en el rubro,
show room,
y referencias comerciales.

WWwWw.paning.com.ar
ventas@paning.com.ar
Tel.Fax.
(0341-4642170)

1
C.H.B.

VISR

- Sobadora Siam pesada
- Amasadoara Siam de 4

- Equipo armadora-

COMBO PASTELERO:
- Sobadora pastelera de
450mm.

- Amasadora de 40kg.

- Batidora.

Total $38.000 Total $ 14.000

LR.E.

VENDE

{ CR.E.

VENBE
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RGS confia a nuestra empresa la distribucién exclusiva
de sus productos en zona sur

@Ltrr_-gg,ﬁ« k\_)HumC:mt

REFINERIA
SUDAMERICANA



