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LESAFFRE

Pizzas con “aroma francés” en el
Baking Center™ de Lesaffre

En el marco de la Sexta Edicion de la Semana Francesa, Lesaffre Argentina
abrié sus puertas para preparar pizzas de autor junto al chef Santiago
Giorgini.

Héctor Capdevilla (técnico de Lesaffre), Hernan Tuzinkevich (técnico) Enrique Finochietto, Responsable de
Marketing de Lesaffre Argentina, Santiago Giorgini (chef), Maria Florencia Pienovi (técnica) y Viviana Zucatti (Jefa
de Asistencia Técnica de Lesaffre).

El 16 y 17 de septiembre el publico vividé una experiencia gourmet interactiva en el primer
Baking Center™ de la region, como parte de las actividades de Lesaffre Argentina en la Sexta
Edicion de la Semana Francesa.

“..En Lesaffre Argentina estamos siempre dispuestos a brindar nuestro espacio y ponernos a
disposicion de la gente, una iniciativa que es un paso mas en nuestro compromiso con las
personas...”, dijo Enrique Finochietto, Responsable de Marketing de Lesaffre Argentina. Y
agrego “...el publico vino a participar de una propuesta didactica y entretenida. Ademas pudo

. © .



degustar su propio plato realizado con
productos nobles, y eso nos enorgullece...”.

Durante ambas jornadas y con el publico
como verdadero protagonista, el chef
Santiago Giorgini y un equipo de técnicos de
Lesaffre, cocinaron sus propias pizzas “de
autor” que pudieron degustar al final de la
practica como broche de oro de una
experiencia gastronémica fuera de serie.

Con tecnologia de punta puesta al servicio
de los profesionales panaderos como lo es
el primer Baking Center ™ de Argentina -
que incluye herramientas de ultima generacion-, mas materia prima de excelencia, y los tips
de un chef de lujo, cada participante pudo llevarse los secretos e ingredientes para lucirse
como verdaderos maestros pizzeros.

El Grupo Industrial Lesaffre, esta presente en mas de 180 paises, con mas de 160 afos en
la elaboracién de levadura y soluciones practicas al servicio de la industria de la panificacion.
La satisfaccion de sus clientes a través de productos de altisima calidad, es la prioridad del
grupo en todo el mundo, es por ello que 1 de cada 3 panes en el mundo se elabora con
Levaduras Lesaffre. LESAFFRE ARGENTINA es productor de las levaduras, “LEVINA”,
“LEVASAF”, “NEVADA”, “SAF INSTANT”, “LEVEX” y “PANEQO”, la Linea de mejoradores
para Panificacion “MAGIMIX”, y las pre-mezclas para pasteleria “INVENTIS”, con estos
productos esta presente en gran parte de las panaderias argentinas, con la calidad que
caracteriza a LESAFFRE en todo el mundo.

= N
Malderia

FABRICA DE ARTICULOS|PARAIPANIEICACION\Y(GASTRONOMIA
Malabia 2468 (1754) San Justo - Bs. As. - Argentina * Tel: (54-11) 4441-1200 / 41 16-0718 » Fax: 41 16-0713
www.omarrodriguezsrl.comar | E-mail:info@omarrodriguezsrl.com.ar
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LESAFFRE

Lesaffre Argentina estara presente en la
Feria MASTICAR

La empresa con mas de 160 anos en la fabricacion de soluciones practicas
al servicio de la industria de la panificaciéon se sumara a la tercera edicion
de la gran muestra de la gastronomia argentina

En linea con uno de sus principales objetivos que tiene que ver con
generar espacios de encuentro y bajo el lema “Comer rico hace bien”,
Lesaffre Argentina participara en la tercera edicién de la primera feria
gastronémica organizada por los mejores chefs de la ciudad.

. “..En Lesaffre Argentina apoyamos este tipo de iniciativas que
posicionan nuestra cocina y productos en los estandares mas altos de
la gastronomia. Ademas una exposicion de estas caracteristicas
representa una nueva oportunidad de acercarnos y fortalecer nuestro
vinculo con la comunidad...”, dijo Enrique Finochietto, Responsable
S Enrigue Fnechieliss de Marketing y Comunicacion de Lesaffre Argentina.

Cocineros, productores y publico se daran cita desde el 16 al 19 de octubre de 2014 en un
evento que invita a toda la familia a aprender y descubrir sobre la calidad, riqueza y variedad
de la cocina. Con foco en una alimentacion sana, el festival reunira a productores rurales,
panaderos, maestros queseros, flambreros, asadores, cocineros y aficionados de la cocina.

En el stand de Lesaffre Argentina, se compartiran las
novedades en cuanto a sus ultimos lanzamientos. La
compania de origen francés, pondra un equipo de
profesionales idoneo al alcance del publico que realizara
demostraciones y brindara toda la informacién sobre su
linea de productos de altisima calidad, tales como las
levaduras, la linea de mejoradores para panificacion, las
premezclas para pasteleria, entre otros. <
La Feria MASTICAR es organizada por el Grupo vo Lo
A.C.E.L.G.A. (Asociacion de Cocineros y Empresarios
Ligados a la Gastronomia Argentina) y cuenta con el
respaldo del Gobierno de la Ciudad de Buenos Aires. Se
desarrollara en El Dorrego, Zapiola 50 (entre Dorrego y
Concepcion Arenal), C.A.B.A. Del 16 al 19 de octubre
(jueves de 14 a 23 hs.; el resto de los dias de 12 a 23 hs). El DEL 16 AL 19 DE OCTUBRE
valor de la entrada es de $50. El evento contara con un ~ EL DORREGO - Distrito Audiovisual «
Mercado con productos regionales, Puestos de Comida con '
exquisitos platos, Tuneles de Vino y Cerveza, y también =S e OE
Clases y Charlas dictadas por cocineros y nutricionistas.
. © .
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COLOMBIA
LE TIRO UNA GRANADA A LAPANADERIA

Por celos, una mujer lanzé una granada a una panaderia. Las autoridades sospechan
de la ex compaiiera sentimental del dueno del negocio. Solo hubo dainos materiales

establecimiento es la sospechosa del hecho, pues
el duefio del local recientemente volvio con su
esposa y termind su relacion con ella. Un tipico
caso de celos que pasd a mayores.

La Policia indicé que la posible responsable habia
golpeado a la esposa del panadero en una
oportunidad, exigiéndole que no retome la
relacion. Los vecinos quedaron conmocionados
con el hecho.

En la madrugada del viernes 12 de setiembre una
granada fue lanzada al techo de una panaderia en
el barrio Bella Flor, de la localidad de Ciudad

Bolivar.

La explosion, que solo causé dafios materiales,
estaria relacionado con un problema de celos.
Segun las autoridades, una mujer que hasta hace
poco sostenia una relacion con el propietario del

MAQUINAS, HORNOS Y EQUIPOS
Pah Co Pah PARA PANADERIA Y PASTELERIA

Av. Rivadavia 21.878 - ltuzaingo - Bs. As, - Argentina

Tel: (011) 4624-2955 ID: 152*2047 1 152*664
email: ventas@panconpan.com.ar &

www.panconpan.com.ar
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CENTRO DE INDUSTRIALES PANADEROS DE BERAZATEGUI

Calle 17 N° 5233 - (Berazategui) - Tel.: 4216-0591 / 4256-0634

panaderosdeberazategui@hotmail.com

VAMOS A EXIGIR EL PAGO DEL
FONDO CONVENCIONAL ORDINARIO

Sr. Asociado al Centro de Panaderos:

Los que integramos esta comision
directiva y nuestros asesores legales
estamos abocados a exigir el
cumplimiento del pago de Fondo
Convencional Ordinario, Art. 45 del
Convenio Colectivo de Trabajo 231/94 que
rige nuestra actividad.

Estimado colega: NO COMETA
ERRORES.

El pago de Fondo Convencional Ordinario
no es una opcion, es una obligaciony, la
unica forma de demostrar su pago es el
comprobante del Banco.

CUALQUIER OTRA FORMA DE PAGO NO ES
RECONOCIDA POR NUESTRA INSTITUCION Y
GENERARA RECLAMOS DE NUESTRA
PARTE.

Ante cualquier duda o consulta por favor
Ilame a nuestro Centro de Panaderos.

Maximo Osvaldo Fernandez
Presidente del CIP de Berazategui

CONVENIOCOLECTIVOsTRABAJO
231/94

Articulo 45: FONDO
CONVENCIONAL ORDINARIO

Se integraré con la contribucién de
empleadores y trabajadores de la
actividad, y consistira en un tres por
ciento (3%) mensual sobre el total de
remuneraciones que perciba el personal
de la actividad, con total independencia
de otros aportes y/o contribuciones que
correspondan legalmente o se establezcan
por el presente convenio. El dos por
ciento (2 %) seréd aportado por los
empresas y el uno por ciento (1 %)
restante por los trabajadores, actuando los
empleadores como agentes de retencion.

De tal recaudacion correspondera el
cincuenta por ciento (50 %) a las
organizaciones gremiales de primer grado
con personeria gremial adheridas a la
FEDERACION OBREROS Y
EMPLEADOS PANADEROS DE LA
PROVINCIA DE BUENOS AIRES
(F.O.E.P.B.A.); el cincuenta por ciento
(50 %) restante le correspondera en un
ochenta y cinco por ciento (85 %) a la
Céamara o Centro Industrial reconocida
por la FI.P.P.B.A. que ejerza
legitimamente la representacion del sector

e, 10 e,




empresario en cada partido, las que
obligatoriamente deberan contar con
personeria juridica otorgada legalmente, y
en el restante quince por ciento (15%) a la
FEDERACION INDUSTRIAL
PANADERIL DE LA PROVINCIA DE
BUENOS AIRES (F.I.P.P.B.A)).

La mecanica operativa relacionada con la
percepcion, distribucion y control de la
contribucion establecida por el presente
articulo serd la siguiente:

* El pago de la contribucion se hara
mediante DEPOSITO BANCARIO
utilizandose las boletas que distribuirdn
conjuntamente las partes firmantes del
presente convenio y dichos depdsitos
deberan efectuarse, como plazo maximo, el
dia quince (o el subsiguiente habil si aquel
fuere inhabil) del mes siguiente al
correspondiente a las remuneraciones
devengadas de todo el personal del
establecimiento que genere la obligacion.

* Las Camaras o Centros Industriales y las
Organizaciones gremiales podran realizar
gestiones y accionar en forma individual
tendiente a que los morosos regularicen las
deudas pendientes, estando legitimadas
para reclamar cualquiera de ellas su parte o
aun el total del aporte, incluso
judicialmente, quedando convenido que
solo tendran valor cancelatorio los pagos
efectuados mediante depodsitos en las
respectivas cuentas bancarias en las que
deberan constar acreditados los fondos,
quedando prohibido y sin valor en
consecuencia el pago efectuado en efectivo
o en cualquier otra forma.

CENTRO DE INDUSTRIALES
PANADEROS DE BERAZATEGUI

Calle 17 N° 5233 - (Berazategui)
Tel.: 4216-0591 / 4256-0634

HORMO 7 x 90 (Grande)

Tel.: 4769-7494 / 4739-4002

www.rotcarr.com.ar - rotcarr@rotcarr.com.ar
Av. B. Pérez Galdés 9529 - Pablo Podesta - 3 de Febrero - Buenos Aires
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FRASES ABSURDAS

* Ser malo es vengarse por anticipado

* El alcohol produce amnesia, y otras
cosas que no recuerdo...

* El crimen no se paga... Entonces, imi
trabajo es un crimen?

* El sentido comun es el menos comin
de lossentidos

* Daria todo lo que sé por saber la mitad
de lo que ignoro.

* Vive de tus padres hasta que puedas
vivir de tus hijos.

* Se bueno con tus hijos. Ellos elegiran tu
residencia.

* Diplomacia es el arte de decir "bonito
pevrito"... hasta que puedas encontrar
una piedra.

* La advertencia consiste en amenazar

por las buenas.

* La verdadera felicidad estd en las
pequeiRas cosas: una pequeira mansion,
un pequeiro yate, una pequeira fortuna.
* El tiempo es el mejor maestro,
desgraciadamente mata a todos sus
estudiantes.

* Hay un mundo mejor..... pero es
carisimo....!

* Daria todo lo que tengo por tener
mucho mas.

* Un negro en la nieve es un blanco
perfecto.

* Lo importante no es ganar. Lo que
importa es competir, sin perder ni
empatar.

* Tener conciencia limpia es signo de

mala memoria.

e, 12




PAN A $10.- Foto tomada el Domingo 28 de setiembre

La panaderia Ave Fénix, ubicada en la calle 29 N° 286 de la ciudad de Mercedes, parece
demostrar que se puede vender pan barato. Lo que no sabemos es como puede vender el
principal producto de nuestro gremio a un precio tan econémico, si tendra todos sus
trabajadores en “blanco” y si esta cumpliendo con todas sus obligaciones tributarias. Es
sospechoso...

LETREROS LUMINOSOS
UTA N MARQUESINAS

COLOCACION EN TODO EL PAIS
PLANES DE FINANCIACION

AV. EVA PERON 750 - LOMAS DEL MIRADOR

4653-2148 ||l 4480-0660
E-mail: rutapublicidad@rutapublicidad.com.ar




ES HORA DE UN CAMBIO

Hablar de conduccion gremial es muy
facil, lo dificil es lograr ser un
conductor y poner en practica ideas
que mejoren nuestro gremio.

Los panaderos de Almirante Brown no
tenemos conduccion, los que se auto-
titulan “dirigentes panaderos” dejaron
pasar el mejor momento de los
panaderos y hoy estan vacios de
proyectos y, lo que es peor, vacios de
gestiones.

Nuestra situacion es caotica, estamos
cansados de los malos dirigentes que
lo unico que persiguen son intereses
personales. Los panaderos todavia
nos seguimos peleando y somos
capaces de cruzar todo el distrito con
tal de venderle un par de Kilos a un
“Kioskito”. El precio de la harina paso
a segundo plano, hoy los servicios
aumentan mes a mes, las cargas
sociales son muy altas, las paritarias
no la manejan los industriales... la
manejan los sindicatos. Y los
dirigentes de nuestro distrito no dicen
nada.

En 730 dias de gestion lo unico que
hicieron es profundizar el desorden
que tenemos, solo cambiaron un
“logo” y todavia no le pidieron

explicaciones al presidente de
Matanza y de la provincia de Buenos
Aires sobre por qué permitio que se
firmara un convenio con los chinos
para vender un pan a $12. Parece que
el “ego” se los trago, no tienen ideas.
Solo vemos “markenting” y fotos que
al panadero no le sirven para nada.
Hasta ahora solo nos “vendieron
humo” y trataron de imponer... no de
proponer.

Se vienen las proximas elecciones y
ya no tenemos tiempo para escuchar
“soluciones magicas”. Hoy
necesitamos dirigentes que tengan la
experiencia que le dan los anos, solo
ellos pueden salvarnos.

Los panaderos de Almirante Brown
estamos cansados de ser manejados
por un egocentrista, por los letrados y
por el poder de turno. La crisis por la
que estamos pasando es la misma de
siempre y no queremos terminar con
el precio del pan por el piso y con los
costos por las nubes. Los panaderos
decimos BASTA!IL

EL PAN ES DEL PANADERO

Tenemos un proyecto de trabajo para
mejorar nuestros mostradores y el
precio de venta. En las proximas
elecciones vamos a dar pelea por
nuestro gremio: QUEREMOS UN
CAMBIO!!T

Estamos juntando a todos los colegas
que se sienten desilusionados (y son
muchos) para que, juntos, luchemos
por el verdadero bienestar de los
panaderos.

Como “tatara nieto” de panaderos les
pido que nos acompanen...

Miguel Ovando
02224-425647 | 02224-432574
ID 596*990 / 578*7339
Mensajes 11-6987-1208
ovando.ma@gmail.com
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EL SIGNIFICADO DE LA PALABRA “BAISURFE”

Un término del diccionario culinario francés del sector panadero que define algo
que todos conocemos, lo que desconocemos es como se dice en castellano.
Entonces le mostramos qué significa “baisure”

El término culinario que abordamos esta
relacionado con la panaderia pero nos
encontramos con un nombre francés del que
no hay traduccion al espanol, o al menos
nosotros no la conocemos.

De momento veamos qué significa “baisure” y,
después, si alglin panadero sabe como se
traduce al castellano, que lo comparta para
que aprendamos todos.

En la foto superior pueden ver dos panes de
Viena recién horneados, pueden contemplar
también que estan pegados por el lado, esto
les ha pasado en alguna ocasion a todos los
que hacen pan, el por qué sucede esta muy
claro, por no haber dejado suficiente espacio
entre las dos piezas al ponerlas en la bandeja
antes de hornear, o no calcular lo que la masa
iba a crecer en el horno.

Sean barras de pan, panes redondos o con
cualquier otra forma, pueden salir del horno
con “baisure”, término que define la marca que
queda al despegar los panes, es decir,
“baisure” es la parte de la masa que se ha
unido a otra masa de pan cuando ha
aumentado su volumen en el horno.

Esto ha provocado que en esa zona el pan no
genere corteza, que esté mas blanco y mas
blando, pero sobra decir que es igualmente
comestible.

Prevenirlo es cuestion de conocer la respuesta

de una masa de pan, cuanto se va a expandir o
cuanto va a crecer una vez que se somete a la
coccion en el horno. En prevencion, siempre
conviene dejar espacio de sobra entre las
piezas de masa de pan formada y lista para
hornear.

' &
‘ all h Tecnologia Argentina
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Mas de cien panaderos
trabajaron juntos con una meta
en comun: meterse en el libro
Guinness al superar a la torta

mas grande del mundo, hecha
en Colombia, con un largo de
606 metros. Como no podia ser
de otra manera, cumplieron.

Reunidos en el barrio La
Foresta, de Virrey del Pino, en
el partido de La Matanza;
cocinaron 550 planchas de
bizcochuelo para “dar vida” a
una torta de 650 metros, que
supero en 44 a la que
detentaba el récord a batir.

e, 16 e,

No pararon, siempre con
dedicacion. El resultado fue la
torta de 650 metros de largo, 30
centimetros de ancho y 12 de
alto, que necesité 550 planchas
de bizcochuelo preparadas por
Gobmez junto a sus empleados
unos pocos dias antes.

Tras romper unos 20.000
huevos, gastar 800 kilos de
azucar y mezclarlos con 600
kilos de harina, comenzaron la
proeza. Luego, sumaron 1.200
kilos de dulce de leche, 250
kilos de frutillas y 1.500 kilos de
crema batida. Finalmente, tras
un dia entero de trabajo,
repartieron 65.000 porciones
entre los vecinos del barrio.

"...Hace varios afos participé
de un evento para hacer una
torta de 250 metros. Pero me




quedé con ganas de mas:
queria superar el récord
mundial...", conté el impulsor
de la idea, Carlos Gomez,
miembro del Centro de
Industriales Panaderos de
Matanza sur y panadero de la
zona.

sobre la ayuda de quienes se
sumaron al desafio, con trabajo
y donaciones de distintas
empresas que aportaron los

(Continaa en la pagina siguiente)

"...Era una meta muy dificil de
alcanzar. Se necesitaban
muchas cosas. Por suerte, la
gente fue muy generosa y la
pudimos concretar...", comento,

C.R.B.

* de Damian Benitez

*Traslados a Capital y Gran Buenos Aires

NUEVO TELEFONO
cel: 15-6837-8421

* Service

* Mantenimiento

* Todo tipo de reparaciones
* Repuestos

* Service

* Compra de maquinas
*Venta de maquinas
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Las autoridades del CIPU
agradecen la colaboracion de
las panaderias de la zona y de
las siguientes empresas:
Zinfraten S.R.L. (Molino

, Mapriconf (Juan C.

ngredientes necesarios. Como
no fue suficiente, tuvieron que
poner plata de sus bolsillos.



“...Desde el principio, la meta
era que todos la pasaran bien
con esta movida. No fue un
sacrificio, al contrario, nos
encanto participar. Y lo hicimos
con placer porque es lo que
amamos...", concluyé el
panadero sobre el evento, en el
que volvieron a festejar el Dia
del Nifio, con la participacién de
los Bomberos y la Unién
Vecinal, que, entre shows y
sorteos, repartieron juguetes y
golosinas entre los mas chicos,
mientras los grandes ayudaban
a los panaderos.

El CIPU y los organizadores del
evento lograron aglutinar a
cerca de 10.000 personas que,
durante el dia, disfrutaron de
shows y de ver en accion a los
panaderos de la zona. Fue toda
una inversion en dinero, tiempo
y logistica, pero se pudo
realizar gracias al apoyo
incondicional de los panaderos
y pasteleros de Virrey del Pino,
Gonzalez Catan, Rafael
Castillo, 22 de Enero e Isidro
Casanova. Todo un logro de

panaderos argentinos que
trabajaron “codo a codo” para
lograr su objetivo y demostraron
que, cuando se quiere algo...
SE PUEDE!!

SERGIO ROLANDO KALINIUK
HORNOS Y MAQUINAS DE PANADERIA Y CONFITERIA
REPRESENTANTE DIRECTO

VENTA DE HARINA
000
0000
DIRECTO DEL MOLINO

NExTeL 605*3378 /ce: 011-1549-929-421
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ESTAMOS TRABAJANDO PARA
LA FIESTA DE FIN DE ANO

Los panaderos del CIPU Matanza Sur merecen
despedir este dificil aio de la mejor manera

Como todos los afios estamos
preparando la fiesta que nos
junta a todos y que demuestra
al gremio panadero que los
panaderos de esta zona
estamos mas unidos que
nunca.

El 7 de diciembre vamos a
despedir el afio en nuestro
salén e invitamos a nuestros
colegas a participar de este
evento que, como todos saben,
es “LAFIESTADE LOS

PANADEROS DE MATANZA”.
Cuando decimos “matanza” no
lo hacemos inocentemente, lo
hacemos adrede ya que a
nuestra despedida acuden no
solo los colegas de VIRREY
DEL PINO, GONZALEZ
CATAN, ISIDRO CASANOVA,
22 DE ENERO Y RAFAEL
CASTILLO; acuden también

colegas de San Justo, Tablada,

Ramos Mejia, Villa Luzuriaga,
Lomas del Mirador y Tapiales.

i, 20

Este ano esperamos
sorprenderlos aun mas que de
costumbre, estamos trabajando
para regalar (entre los
panaderos presentes) un auto 0
Kilometro.

Como miembros del CIPU es
nuestro deseo que, quienes
dicen representarnos, acepten
trabajar en conjunto, ser
solidarios con sus colegas y
que dejen de lado la soberbia y
el ego que los caracteriza para
que -después de ello- acepten
a sus colegas como tales sin
ningun tipo de discriminacién
por color de piel o cantidad de
dinero que posean en sus
cuentas. Todos somos iguales.

Los esperamos.




LA PAMPA: ROBO UN VEI:IiCULO DE REPARTO DE PAN Y FUE
DETENIDO CUANDO HUIA POR LA RUTA PROVINCIAL N°9

El hecho se registré los primeros dias del mes de setiembre en la localidad de Ingeniero Luiggi. El vehiculo fue
sustraido en momentos en que su propietario lo habia dejado en marcha, afuera de su domicilio para
posteriormente dirigirse a su trabajo. Un delincuente, oriundo de General Pico, aprovechando la situacion, se llevo
el rodado y fue detenido cuando se dirigia por la Ruta Provincial 9 en direccion sur. En el lugar fue demorado y mas
tarde, por orden de la fiscalia de turno se dispuso su detencion.

Segun la informacion policial, el
propietario del rodado, cuyo oficio es
panadero, lo usaba para el reparto de
pan. Al salir de su domicilio observa
que su vehiculo no estaba mas por lo
cual da aviso en forma inmediata a la
policia, cuyo personal a cargo del
Comisario Platner, inician un amplio
operativo de seguridad dando aviso a
las demas dependencias policiales
que limitan con Ingeniero Luiggi,
efectuandose un rastrillaje en la zona urbana de la
localidad como asi sobre las rutas provinciales 2 y 9;
en esta ultima y a unos 15 kilémetros de la localidad
se visualiza el vehiculo que iba con destino hacia el
cardinal sur, y al acercarse uno de los moviles
policiales, los empleados observan que el mismo iba
al comando de una persona de sexo masculino.

El delincuente, pese a la insistencia de los efectivos
policiales para que detuviera su marcha, prosigui6 por

la ruta realizando zigzagueos y
tratando de colisionar al mdvil
policial por lo cual los uniformados
solicitan apoyo, en este caso de la
Patrulla Rural de Ingeniero Luiggi.
Ya con los dos moviles a la par,
obligan al conductor del rodado a
detener la marcha y una vez
realizado dicho procedimiento se
procede a la demora del sujeto, quien
en un primer momento opone
resistencia y una vez reducido es trasladado a la
Dependencia policial donde se comprueba que el
mismo, era mayor de edad, oriundo de la ciudad de
General Pico, contando con condenas por distintos
delitos cometidos.

En la causa intervino la fiscalia de General Pico a
cargo de la doctora Ivana Hernandez, quien dispuso
la demora del sujeto por el término 12 horas y
posteriormente su detencion.

Camaras de Seguridad

- Controle la producclon
y desde su celular,

- Monitoreo nocturno sin
necesidad de personal
extra,

- Mo acuda ante falsas
dlarmas, acceda desde
5l Casa sin necesldad
de Ir a la planta.

Control de Acceso

Control de asistencias
via Internet,

- Control de acceso a
sectores restringldos.

- Cerraduras magneticas,

ThY

Gracias Burner v a todos sus clientes
por confiar en nuestros servicios y productos

Batalla del Pari 959 (1416) C AB.A
info@ajksistemas.com.ar 15-3203-3500

www.ajksistemas.com.ar 0810-220-0255

HORNOS
| CONVECTORES
= yTUNELES
CONTINUOS




SO(IEDAD DE OBREROS PANADEROS DE ALMIRANTE BROWN

Adherida a FA.UPPA.y C.G.T.
CNEL. JOSE MURATURE 995 / TEL.: 4214-1980
panaderosaltebrown@gmail.com
info@sopab.com.ar / www.sopab.com.ar

INFORMAMOS A NUESTROS
AFILIADOS

ESCALA SALARIAL PARA LOS MESES
DE OCTUBRE Y NOVIEMBRE 2014

CATEGORIA e O =

OFICIAL MAESTRO
MEDIO OFICIAL
AYUDANTE
DEPENDIENTE
CAJERO/A

REPARTIDOR

Arturo Moreno (Sec. Adjunto) y
Carlos Moreno (Sec. General) Ao

EL CORRENTINO sk

TODO PARA EL PANADERO
FABRICA DE:

ARMADORAS DE PAN
CORTADORAS DE MASA
e EQUIPOS COMPACTOS

H:E""':“-' = =
- -
- I

: TRINCHADORAS DE PAN
LAVADOS DE TENDILLOS
""" HORNOS ROTATIVOS - BAGGETTES - UTILES DE PANADERIA
MAQUINARIA EN GENERAL - TECNICO EN HORNOS ROTATIVOS

E-muil: elcorrentine@vweolsinectis.com.ar

Viaite nuvestra paglao Wab: fiffp/ /elcorrentinosrl.e.net.ar
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ALGUNAS VENTAJAS DE SER HOMBRE:

* Tu cola nunca se tiene en cuenta durante una
entrevista de trabajo.

* La cera caliente nunca se acerca a tus partes
intimas.

* Las arrugas contribuyen a tu atractivo.

* Despedir un “gas” se considera un atributo
masculino més.

* Las personas nunca miran tus pechos mientras te
hablan.

* Tres pares de zapatos en el placard son
suficientes para ser feliz.

* Solo necesitas una valija cuando te vas de
vacaciones.

* Podes ir a casa de un amigo sin llevar un
regalito.

* No tenes que afeitarte por debajo del cuello.
* Tu barriga esconde tus grandes caderas.

* Podes hacer todas las compras de Navidad en
media hora el dia 24 de diciembre.

Cuando una mujer pregunta
“;Qué dijiste?” no es porque
no te escuché.

Es porque quiere saber si
“tenés huevos” para
repetirlo...

Horno robabivo 7090 cm. 1518 esGanbes
Modelos en FULL y STANDARD.

Homo robabivo 45270 cm, 15/18 esbanbes
Medelos en FULL y STANDARD.

Consulta por formas de pago y diferencias de modelos.

Buenos Ales 3773
Rosario - Sanba Fe

venbasEpaning.com.ar
(0347) 464-2170

Convectior 10 bandejas 45470 cm. E

Convector 6 bandgjas 45270 cm.

Homo rotativo 45x70 cm. 15/18 estantes.

Homo robabivo T0x90 cm. 1518 estantes

INDEPENDIZATE!

Geénesis

Un inicio diferente




HARINAS: 000, 0000, TAPERA, LEUDANTE * PREMEZCLAS
HARINAS ACONDICIONADAS: FIDEERA, INGLESERA * HARINAS PARA EXPORACION

Semolin * Semitin * Salvado * Pellets de Trigo * Afrechillo * Germen de Trigo

(7521) San Cayetano * Pcia. Buenos Aires
Tel.: (02983) 47 1122 / (02983) 47 1491

Molinos Balaton S.A. / Planta y Acopio: Ruta 75 y Calle Moreno
info@molinosbalaton.com.ar / www.molinosbalaton.com

Administracién y Ventas
Av. Corrientes 345 Piso “6” * (1043) C.AB.A

Tel.: (011) 4315 9117 / (011) 4315 9118




HARINAS: 000, 0000, TAPERA, LEUDANTE * PREMEZCLAS
HARINAS ACONDICIONADAS: FIDEERA, INGLESERA * HARINAS PARA EXPORACION

Semolin * Semitin * Salvado * Pellets de Trigo * Afrechillo * Germen de Trigo

MOLINO

SAN MARTIN

Molino San Martin S.A. / Planta y Acopio: Ruta 3 Km 298
(7300) Azul * Pcia. Buenos Aires
Tel.: (02281) 42 8485 / (02281) 42 9486
info@molinosanmartin.com.ar / www.molinosanmartin.com

Administracién y Ventas
Av. Corrientes 345 Piso “6” * (1043) C.AB.A

Tel.: (011) 4315 9117 / (011) 4315 9118




RE-[NVENTANMOS LA SOBADORA

Maquina inscripta en el LN.P.L {Instituto Nacional de Propiedad Industrial) bajo en N® 87339 - Patente A.G.M.E.

0GOS UWIGCA 1Y

* 2 Motorreductores con traccién directa.

*SIN RUIDOS MOLESTOS: Bujes y
rasquetas de teflon.

*SIN MANTENIMIENTOQ: no posee
engranajes, ni correa. Sin cadena.

* Sobado parejo y silencioso.

* MENOR esfuerzo y MAYOR rendimiento.

* Boton de ARRANQUE y PARADA.
* Exclusivo “BOTON DE EMERGENCIA PARA
con retroceso temporizado

Pablo Rau
Jorge Martinez

REPRESENTANTES EXCLUSIVDS:
n la PROVINCIA DE BUENOS AIRES

3t 15-3539-4439 / 15-5713-3389 &
ID: 680*6711 / 534*1292
serviciotecnicoagme@hotmail.com '



Gand tiempo y dinero
con siliconas de Cuisil

* Reemplaza el engrasado de bandejas.

« Ahorra mano de obra en preparacion
ylimpieza.

« Evita desperdicios y optimizala
produccion.

» Vida util 2500 usos.

utilizalo quelto 0 pegado, en
bandejae nuevag Y usadag!

Ldminas, moldes y tratamientos antiadherentes
en tela siliconada para todo tipo de panificados
ygastronomia.

Aptos para cualquier homo, bandeja y freezer.

Prriudlierentede)initival Desarrolios amedida.

www.cuisil.comar & info@cuisilcom.ar s 0800 - 444 - CUISIL (2B4745) = f!cuisll.antiadherente-s




CENTRO DE INDUSTRIALES PANADEROS DE CUARTEL NOVENO

Amberes 1591 (Cod. Postal 1829) - Villa Albertina - Banfield - L. de Zamora

Direccion Provincial de Personas Juridicas Matricula 8907 - Legajo 50.573
ceninduspan.c.nov@hotmail.com

DIA DEL NINO

UN AGRADECIMIENTO ESPECIAL AL MUNICIPIO DE

LOMAS DE ZAMORA

Gracias al Sr. Intendente Santiago Carasatorre por
permitirnos trabajar en conjunto y por hacer posible
que los chicos del barrio puedan disfrutar del cine, los

juegos y la banda municipal.

Intentamos colaborar “sacando a los chicos de la calle”
brindandoles un lugar en el Centro todos los dias para
darles una merienda y que tengan aqui un lugar de

esparcimiento.

Como lo viene haciendo hace ya
varios afios las autoridades del CIP,
encabezadas por Miguel
Spazaiante, Carlos Barreiro, Andrés
Diorio, Rubén Calderon y Juan
Gamarra brindaron a los chicos una
calida tarde entre juegos, musica y
show de payasos.

El evento contd con la presencia y
el apoyo del intendente de Lomas
de Zamora Santiago Carasatorre
(quién festejo su cumpleafios), del
Secretario de cultura, comunicacion
y Relaciones Institucionales

o

03543-492296

EMN BUENOS AIRES: 011-155-4208755 / Nextel 164*2179

caviwalicaviwa.com.ar /| www.caviwa.com.ar |

HORNOS DE VENTA DE
MAMPOSTERI A RaalatEll Ul

! Duan “Cadlas Cabhral

CONSTRUCCION Y SERVICIDS

| & COLOCACION DE
Y EVAPORIZADORES EN EL ACTO
* | @ MANTENIMIENTO DE HORNOS DE
PANIFICACION TIPO MAMPOSTERIA
i REPARACIONES DE HORNALLAS
¥ TIRAJES

4693-0555 ] 15-3728-6463 / ID 609*1103

ENCALADA 8846 - ESTEBAN ECHEVERRIA
ZOMA LITORAL, O3482-15-416085
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Federico Otermin, del Secretario de
Transporte y de las mas altas
autoridades de la comuna de
Lomas.

Con las instalaciones colmadas por
nifios de la zona, una gran cantidad
de nifios disfrutaron de un dia lleno
de sorpresas y actividades
recreativas entre las cuales estuvo

presente la Orquesta Municipal de
Lomas de Zamora, hubo payasos
que animaron la tarde con juegos y
contagiando de risas a los
numerosos chicos que se
encontraban en el centro, quienes
ademas pudieron ver el show de
pole dance, el cine rodante del
Municipio de Lomas, metegol, una

(Continua en la pagina siguiente)

us Primas para la Industria Mlimenticia

Conltroles de temperatura

“|s mejor relacién calidad-precio a 1w alcance”

pata hornes de panaderia

Doavificador de agua

HG-2

Devsificador de agua
paro panaderias

HL-2

para amosadoras répidas

\

CR-D

Aditives Mejoradores para Panificacion - Premezclas de
Panaderia y Pasteleria - Formulaciones a su medida

ZONAS DISPONIBLES PARA DISTRIBUIDORES

(011] 8485-2784
Paris 1824 [1785) -
I. Casanova - Bs As

Iinfo@dinter.com.ar
dinter1 1 1&hotmall.com
www.dinter.com.ar

DINTER
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murga llena de color y muchos
juegos mas (futbol incluido).

Miguel Spaziante, en conjunto
con la comision directiva del
centro y con el apoyo
incondicional del municipio de
Lomas de Zamora, estuvieron
preparando este grandioso dia
para compartir con los nifios de la
zona. Vale destacar que esta
institucion panadera esta
realizando una importante tarea
que consiste en intentar sacar a
los chicos en situacion de calle
brindando las instalaciones para
diferentes actividades.

Para finalizar la tarde los chicos
pudieron compartir también
chocolatada y una deliciosa torta
realizada por panaderos del
centro.




QUILMES:

BALEARON A PANADERO QUE RECIEN
INAUGURABA SU LOCAL

Se trata del comercio ubicado en la interseccion de Lisandro de la Torre y
Amoedo, en Quilmes Oeste, donde ingresaron dos delincuentes que se
movilizaban en bicicleta

Un panadero fue baleado en
el abdomen durante un
violento asalto en su comercio
-que habia sido inaugurado
hacia s6lo 10 dias- en
Quilmes Oeste, donde
ingresaron dos delincuentes
que le dispararon delante de
Su mujer y su pequefia hija con un arma
tumbera.

Los malvivientes llegaron en bicicleta a la
interseccion de Lisandro de la Torre y
Avenida Amoedo e ingresaron a la
Panaderia "La Familia", cuando ya se
acercaba el horario de cierre. Una vez
adentro, comenzaron a exigir el dinero de la

caja a los gritos y -
repentinamente- uno de ellos
le dispar6 en el abdomen al
dueio del local.

Horrorizada, la esposa de la
victima comenz¢ a gritar y los
vecinos llamaron a una
ambulancia, que traslad6 al comerciante
hasta el Hospital Iriarte de Quilmes, donde
fue internado y estabilizado, por lo que se
encuentra fuera de peligro.

Una vecina, Maria Rozan, quien desde su
casa escucho los gritos de la esposa del
panadero, asevero que en el vecindario "hay
todo tipo de robos y cada vez mas seguido".

bﬂﬂtk&ﬂﬂjﬂ HS BATIDORAS PASTELERAS™

CHUBUT 2750 - (1824) LANUS OESTE - Telefax: 4262-0654

batiplane(ibatiplane.com.ar www.batiplane.com.ar
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CENTRO DE INDUSTRIALES PANADEROS DE CUARTEL NOVENO

Amberes 1591 (Cod. Postal 1829) - Villa Albertina - Banfield - L. de Zamora

Direccion Provincial de Personas Juridicas Matricula 8907 - Legajo 50.573
ceninduspan.c.nov@hotmail.com

NUEVA SUB-SEDE PARA UNA
MEJOR ATENCION AL PANADERO

Cada vez mas cerca...

La nueva dependencia del Centro de
Panaderos de Cuartel Noveno esta ubicada
en el cruce de Camino Negro y Colombres.
Recientemente ploteada y pintada,
seguramente se inaugurara para mediados
del mes de octubre.

La idea de las autoridades es que esta sede
(que depende del Centro ubicado en la calle
Amberes) cumpla la funcién de defender a
los panaderos pero con una accién en
conjunto con el municipio. La cercania con la
dependencia que obedece del Intendente
Carasatorre generara acciones mas rapidas
y concretas en beneficio de los panaderos
de Lomas de Zamora.

DIA DE LA MADRE

Como todos los afnos, los panaderos de
Cuartel Noveno homenajean a las madres
con tortas.

El Sabado 17 de octubre las mamas del
distrito recibiran mas de 500 tortas y
podran disfrutar de shows musicales para
recibir su dia como lo merecen.

i, 52 o,



Lasarsero Orniz s Pozzi sag

FABRICA DE ENVASES DE CARTON PARA COMNFITERIA

wee [asde 1925 vee

Juan Angel Lucero

MATERIAS ans PARA
PANADERIAS, PIZZERIAS ¥ CONFITERIAS

ENTREGA A DOMICILIO SIN CARGO
Horario de Atencidn: 18 7@ 13 y de 16 a 20 Hs.
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Levadurast Puruiwq

Av. Hipalite Yrigoyen 5160 (B1524 ABU| Lanas Deste
Prow. de Bs. A - Argenting - Ted / Fan: (01 71)4241-3449 /4834
E-mail: infomcaballeroartizpozzi.com.ar
www.caballeroortizpozzi.com.ar

Larroque 1743 - Banfield - Tel: 4202-6742



BURGER KING: NUEVAS HAMBURGUESAS

NEGRAS YA SE VENDEN EN JAPON

Después del éxito de la Kuro Ninja del aino pasado ya se venden en Japén las
nuevas hamburguesas negras de Burger King: la Kuro Pearl y la Kuro Diamond

La responsable de marketing
de Burger King en el pais
asiatico, Kana lenega, dijo
que la compaiia quiere que
la gente pruebe el producto y
lo encuentre delicioso
aunque al principio pueda no
parecerlo.

+DE QUE ESTAN HECHAS?

La Kuro Perl es una
hamburguesa de carne de
res con pimienta negra
cubierta por salsa Chaliapin
(cebolla y soya) a la que se
le agrego tinta de calamar. El
queso y el pan negros estan
coloreados con carb6n
vegetal de bambu. La Kuro
Diamond, ademas de esos
ingredientes, tiene lechuga,
tomate, cebolla y mayonesa.

¢A QUE SABEN?
A pimienta. Si puede superar

el sorprendente color, no
esta mal. La pimienta negra

en la carne impacta al primer
mordisco y se complementa
con la salsa agria, con su
toque de tinta de calamar. La
Kuro Diamond es mas
jugosa, con salsa 'y
mayonesa extra, pero Si
espera un sabor totalmente
diferente por el color, podria
estar por debajo de sus
expectativas.

&Y EL PAN?

El pan es tefiido de negro
usando carbdn vegetal de
bambu, mientras que la salsa
de tomate ha sido sustituida
por tinta de calamar.

+CARBON VEGETAL?

La mayor parte del carbon
vegetal proviene de madera
que ha sido carbonizada
mediante su combustién
parcial con poco aire. Ha
sido utilizado durante miles
de anos y los estudiosos nos
cuentan que la historia del
carbon vegetal en Japén se
remonta a varios miles de
afno. Generalmente, el
carbdén vegetal negro es
suave y conserva la corteza.
Esta elaborado a partir de
una variedad de roble en la
parte norte de la Prefectura
de Osaka.



r ': '1- r 7 Instalaciones Comerciales

Equipamientos Gastronomicos

Asistencia Personalizada
Linea de disefio artesanal
Desarrollo de proyectos
Servicio técnico especializado
Garantia

Ventas a todos los puntos
del pais y exportacién

LAAANAN A

Amoblamientos para Panaderias y Confiterias

Buenos Aires 1666 - Burzaco - (1852) - Bs As - Argentina
Tel/Fax: (54-11) 4299-2475 - E-mail: info@Iletiz.com.ar - Site: www.letiz.com.ar




HASTA HOLA...
QUELA S0Y
MUERTE LOS LA
SEPARE... MUERTE !!!

CUANDO UNA MUJER SE
ENOJA... el hombre trata de
arreglarlo.

CUANDO EL HOMBRE SE
ENOJA... La mujer se enoja
mas.

&
<

we

L
Ml & i M3 18 @800

\
EI 95% de las mujeres son "f
COMO LOS GATOS !!!... ,"

Si no estan perseguidas ?’ L
por un MALDITO “PERRO” ‘? =

Estan detras de una
MALDITA RATA !'!!

Cuatro ladrones van a robar
un banco, abren la béveda y
lo que encuentran son

100 yogurts...

Molestos se los toman TODOS.
Al salir le preguntan al
vigilador:

- ¢Y donde estd el dinero de este banco?

El vigilador responde:

- Acad no hay dinero... es un Banco de Semen!!!

FRASES FEMINISTAS:

* (En qué se parecen los hombres a las botellas de
cerveza? Del cuello para arriba estan vacios.

* {Por qué son mejores las pilas que los hombres?
Porque al menos las pilas tienen un lado positivo.

* En qué se diferencia ET de un hombre? ET por lo
menos intento llamar a casa.

* {Cuanto tarda un hombre en cambiar un rollo de
papel higiénico? No lo sabemos... inunca ha pasado!

* {Por qué Dios hizo primero al hombre y después a
la mujer? Porque para hacer una Obra Maestra se
necesita siempre un borrador.

* ¢Como llamas a un hombre que se cambia de sexo?
"Inteligencia artificial"

* (Cudl es el hombre que piensa mas profundo? El
minero.
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LOGRAN DESARROLLAR UN PAN CON OMEGA-3

La técnica utilizada se la conoce como “micro encapsulacion”, cuya funcion es,
entre otras, proteger al aceite de lino para evitar su oxidacion.

La licenciada en Tecnologia de
Alimentos por UBA, Leticia Guida,
explico que “la idea fue obtener un
alimento que contenga un nutriente
necesario para una dieta saludable,
dado que en nuestra sociedad, y en
las sociedades occidentales, el
Omega 3 esta en defecto, nos parecid :
de interés hacerle frente a esta i
situacion agregando este nutriente a

un alimento de consumo masivo

como el pan”.

El trabajo consistié en desarrollar una micro capsula
que permitiera proteger al aceite de lino y al
compuesto Omega 3 (que esta dentro del aceite). Una
vez asegurado y purificado el agente funcional, se
paso a una segunda etapa para incorporarlo a un
alimento. “Las micro capsulas son del tamafio de
micrones, que sirven para proteger, en nuestro caso, al
Omega 3 del deterioro oxidativo, porque los acidos
grasos son muy sensibles a la oxidacidon”, conto la
especialista en alimentos. Asi mismo, esta técnica
permitio enmascarar el “fleivor” desagradable (olores
y sabores) que se forman como consecuencia de dicho

DEPOSITOSIDE/HARINAS;

- B =

DISTRIBUIDORA B 1 A
SOMOS LA D

i 4273-2172
"!-"_-' P_'_- mﬂh’-—!ﬂﬂ
BANFIELD

it

deterioro. “La intencidn seria que las
industrias que estan interesadas en
este producto puedan contactarse con
nosotros para llevarlo adelante y asi
pueda, efectivamente, salir al
mercado”, sostuvo Guida.

El consumo de acidos grasos omega-
3 proporciona un gran beneficio para
la salud, favoreciendo la prevencion
de enfermedades cardiovasculares y a
la vez jugando un rol importante en la nutricion
temprana de nifios al intervenir en el desarrollo del
sistema nervioso.

“El objetivo fue desarrollar un alimento funcional e
innovador que tenga alcance a todos los sectores
poblacionales, ya que los sectores carenciados son los
que mas dificultades tienen para acceder a alimentos
nutritivos”, sostuvo la experta, tras agregar que “en
esta primera instancia, apuntamos a un pan, pero mas
a futuro tenemos pensado poder implementarlo en
otros alimentos, como barras de cereal o algiin
producto lacteo”.

STOCK PERMANENTE ¥ ENTREGAS EN EL D A EN TODA LA ZONA SUR...

%

DULCES, PULPAS Y MERMELABAS...



SIN GREMIOS NO HABRA SINDICATOS

* Por Miguel Angel Rodriguez

El gremio es la actividad, el oficio o la profesion en que se desempefia el trabajador.
Cuando los asalariados de un gremio se organizan, se constituye el "sindicato"

Sr. Miguel A. Rodriguez (Hijo)

Una clarificacién de conceptos nos lleva, como se
ensefa en cualquier curso de derecho colectivo en
la facultad, a diferenciar "gremio" de "sindicato".

El gremio es la actividad, el oficio o la profesion en
que se desempefia el trabajador, en nuestro caso
es el “gremio panadero”. Cuando los asalariados
de un gremio se organizan, como en La Plata, se
constituye el “sindicato de panaderos”.

De la mano de la flexibilizacion del derecho laboral
(decretos y leyes) y de la flexibilizacion de facto
(desocupacion y precarizacién) podemos afirmar
que subsisten los gremios en cuanto a continuidad
de la actividad, pero la creciente relacion del
sujeto trabajador produce una pérdida de
pertenencia a la industria y al gremio panadero.

La resultante de la inexistencia de continuidad de
los trabajadores en un gremio pareciera que
encamina al empequefiecimiento del sindicato,
precisamente por la constante entrada y salida de
los trabajadores no solo de nuestro sector sino
también de los diferentes gremios. Ejemplo: la
industria panaderil continuara, pero ya no habra
empleados panaderos.

Esta pérdida de identidad que provoca la rotacion
y sustitucion de los trabajadores viene in
crescendo desde 1991, con la creacion por ley de
los primeros contratos basura.

Para refrescar la memoria de los compafieros,
detallo cuales y cuantos son: cuatro (4) nacidos de
la ley de empleo, dos (2) de la modificacion de la
ley de Contrato de Trabajo y cinco (5) de la Ley
PyMEs.

A ellos hay que afadir las pseudo pasantias, el
falso contrato de aprendizaje, los contratos
mediante agencias de empleo, el contrato de
trabajo eventual, el contrato a plazo fijo, el trabajo
de temporada y, por ultimo, el periodo de prueba
que se aplica a todos los contratos que se
celebran por tiempo "indeterminado”.

DEFENDIENDO LOS DERECHOS DEL
TRABAJADOR PANADERO

SINDICATO DE

. OBREROS PANADEROS
REGIONAL LA PLATA

. 30 .,



Un simple conteo da como resultado 18
modalidades de contratacion, nimero que
si revela que hay alguna rigidez en nuestro
derecho serd la de la rigidez cadavérica.

La rotacién (efecto puerta giratoria o
calesita) que produce esta interminable
lista de contratos importa ademas un
cambio en la obra social de nuestros
trabajadores. Esto conlleva a la
inestabilidad no solo en la identidad, sino
también en la atencion de la salud del
asalariado y su nucleo familiar,
circunstancia que paraddjicamente
perjudica a la integridad psicofisica de
quienes deben ser atendidos.

En definitiva, podemos observar como se van
perdiendo los marcos de pertenencia. Ya no habra
nmn

un "yo soy bancario", "yo soy textil, o “yo soy
panadero”.

A esta dificil situacion se le agrega que también se
obligo a flexibilizar la salud de la familia
trabajadora. En este aspecto debo hacer una
reflexion: con la "libre eleccion”, tanto entre obras
sociales sindicales como con las de medicina
privada, el beneficiario de esta "libertad" sera del
empleador y no el trabajador. Cuando el trabajador
no tiene la obra social de su gremio se suma otro

PROVINCIA DE
BUENOS AIRES

S| (OR-DAL 5. 2
u N o

& 5] dl_::” |.?|_I
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Sabados de B:00 a 12:00 HS.

SINDICATO DE
OBREROS PANADEROS

NOEATMAL LA FLATA

DEFENDIENDO LOS DERECHOS DEL
TRABAJADOR PANADERD
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factor gravitante en la perdida de identidad y de
pertenencia.

A mi razonamiento, y como consecuencia de lo que
desplegué, creo que la prioridad del movimiento
obrero panadero es analizar como defender el
oficio en que se desempefian nuestros
trabajadores ya que sin ellos no habra sindicatos.

Como Sindicato de Obreros Panaderos
consideramos que defender el derecho a trabajar
y a la estabilidad del trabajador en el empleo,
preservar su identidad y pertenencia es condicion
imprescindible para la democracia y la libertad
sindical, con su correlato de participacion del
trabajador en la vida interna de su organizacion.

@ BACALARSRL

NTELA

RICOTA YMUZARELLA O
maica de confianza

SALSA PARA PREPIZZA - MORRONES
TOMATE TRITURADO - ACEITUNAS

FABRICA: CABILDO 510/ ADMINISTRACION ¥ VENTAS: ARAOZ 578 -V MADERD - BS. AS

Telitax: 4652-5216 / 4655-1441
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OLIVER HANOCQ, EL MAESTRO DEL
PAN FRANCES PORTENO

Francés y orgullosamente panadero, al igual
que su socio Bruno Gillot y otros 20
cocineros franceses residentes en la
Argentina, Hanocq es miembro de Lucullus,
la Asociacion Gastronémica Francesa en
Argentina, cuyo nombre evoca a Luculo, un
gourmet romano del siglo | a. C. Parisino,
panadero desde los 17 anos, Olivier reside
en Buenos Aires desde 1997 y después de
trabajar como docente de pasteleria en
varias de las escuelas de gastronomia
locales, abrié en 2005 su panaderia para
preparar el auténtico pan francés en un
horno de 1911, uno de los mas antiguos de
Buenos Aires, alimentado exclusivamente a
lefa.

— ¢Por qué se les ocurrié armar Brunch
Francés?

— Los afos anteriores para la fiesta de la
gastronomia francesa habiamos hecho Le
grand diner en hoteles prestigiosos donde
participaban unicamente los chefs. Esta vez
con el brunch quisimos implicar mas
miembros de la Asociacidon y hacer algo mas
relajado, con mas variedades de
preparaciones.

- ¢De qué se encargaran
usted y Bruno?

— L'épi se encargara de los
panes de todas las mesas,
para acompanar las mesas de
frutos de mar y de la
charcuteria. Y en un brunch no
pueden faltar los croissants,
pains au chocolat y otras
delicias como unas tartas
frutales. Todos los productos
se hornean en la panaderia de
la calle Roseti, en Villa Ortlzar,
donde tenemos nuestro horno
a lefia centenario.

- ¢Qué es lo mas dificil de
ser panadero?

— El trabajo del panadero es preparar la
mejor masa, manejar la fermentaciéon y
hornear perfectamente sus productos. Los
horarios son dificiles porque en muchos
casos se trabaja de noche o de madrugada;
es un trabajo fisico y cansador. Nuestros
panaderos tienen jornadas de siete horas. Lo
apasionante es que trabajamos con un
elemento en constante movimiento; la masa
siempre evoluciona, con levaduras, con vida,
no hay nada estatico como ocurre en la
cocina o la pasteleria. Con una sola formula
podemos tener miles de resultados
diferentes y eso es también la dificultad
mayor. Lograr el mismo resultado todos los
dias no es sencillo cuando cambia la materia
prima, el clima o el panadero.

- ¢A qué se llama “masa madre”?

— La masa madre es una masa que fermenta
por si misma y sirve de levadura natural para
los panes. Se la alimenta todos los dias con
harina y agua. La tenemos hace nueve anos
y nacio aca, es una masa madre argentina.

— ¢Cual de todos los panes es mas
dificil?

. 40 S,



— Ninguno, a veces lo que
parece mas facil puede
resultar mas dificil.
Obviamente elegir el método
de la masa madre es
complicarse un poco mas la
vida, pero el resultado vale la
pena.

— Los hornos caseros no suelen pasar de
los 180 grados, ¢alcanza esa temperatura
para que el pan salga bien?

— Antes de tener la panaderia, hacia mi pan
en casa y no tenia problemas con el horno.
Tardara un poco mas, quiza no tendra tanto
color o costra, pero en definitiva depende
mucho de la elaboracién previa. Si
respetamos todos los pasos, el pan se
cocinara con mas facilidad.

— ¢ Qué recuerda de su paso por la
pasteleria de Gaston Lenotre, referente
mundial de la panaderia?

— Era todo un mundo. Cuando empecé con
él, tenia 17 afos. Las bases que me dio son
muy solidas, se respeta la materia prima, las
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www.vicentearanzana.com.ar

técnicas antiguas y las
® modernas también. Y me
* 4 transmiti6 mucha disciplina.

' — Los franceses
sistematizaron las técnicas
de cocina y organizaron una
formacion académica de los
cocineros, ¢sera por eso
que tienen también fama de implacables?

— La cocina francesa sigue siendo la base de
la cocina de vanguardia actual. Hubo una
globalizacion y la emergencia de otros
estilos, pero si preguntan a cualquier chef
top del mundo, siempre respetara la cocina
francesa.

— ¢cY donde ubica a las cocinas populares
como la china, la mexicana, incluso la
italiana?

— Es fantastico tener variedades de
gastronomia, es una riqueza. Tenemos que
respetar a todas las culturas. ; Cémo no
disfrutar de un buen ceviche fresco, de unos
ricos tacos jugosos, un curry con arroz o una
pasta amasada artesanalmente?

z INDUSTRIAS
anmino

Homos Rolatyos

]

www.industriaszunino.com

Representante: TMP Maquinarias.
Ay, San Martin 3576 - Ciudad Autdnomo da Bs, As,
Tel: (011) 45831063 - contactos@impmaguinariaso.com.ar



de la Revista INDUSTRIALES PANADEROS

ADITIVOS / INSUMOS / LABORATORIOS

“SAF ARGENTINA” Tel.: Cabrera 4338. C.AB.A.

Tel.: 011-4833-8000
“ARGENIT” Elcano 4115. C.A.B.A.
Tel.: 4554- 1396

COMPRA Y VENTA DE MAQUINARIA NUEVAS Y
USADAS

“A.G.M.E.” Tel.: 15-3539-4439 / 15-5713-
3389 /1D 680*6711

“KORDAL” Madariaga 1411. Avellaneda.
Tel.: 4203-5706

“METALURGICA C.R.B.” Tel.: 15-6837-8421

DISTRIBUIDORAS DE MATERIAS PRIMAS

“DISTRIBUIDORA CA-MI” J. D. Per6n 3340.

Banfield. Tel.: 4273-2172
“DISTRIBUIDORA LUCERO” Larroque
1743. Banfield. Tel.: 4202-6742
“DISTRIBUIDORA NOELIA” Cnel. Méndez
1079 - Wilde. Tel: 4227-8522 / 4207-8500 /
Nextel 156*688

EQUIPAMIENTOS COMERCIALES

“LETIZ” Buenos Aires 1666. Burzaco.
Tel.: 4299-2475

FABRICAS DE HORNOS - ARMADORAS
BATIDORAS - CORTADORAS - SOBADORAS
TRINCHADORAS

“A.G.M.E.” Tel.: 15-3539-4439/ 15-5713-3389
ID 680*6711

“BATIPLANE” Chubut 2750. Lanus O.
Tel.: 4262-0654

“BURNER” Cahi 678. C.A.B.A.

Tel.: 4911-2302/1675

“BRITO HNOS.” Av. Gral. Lemos 1917. Los
Polvorines. Tel.: 4667-6624

“EL CORRENTINO” Albarifios 3544.
Lanus E. Tel.: 4246-7859
“KALINIUK-INDUPAN” Tel.: 15-4992-9421.
ID 605*3378

“KORDAL” Madariaga 1411. Avellaneda.
Tel.: 4203-5706

“INDUSTRIAS ZUNINO” Tel.: 4583-1063
“HORNOS VULCANO - PABLO RAU”
Tel.: 15-3539-4439

“PAN CON PAN” Av. Rivadavia 21.878.
ltuzaingd. Tel.: 4624-2955 / ID 152*2047
ID 152*664

“PANING” Buenos Aires 3773. Rosario.
Tel: 0341-464-2170

“ROT-CARR” B. Perez Galdos 9529.

P. Podesta. Tel.: 4769-7494 / 4739-4002
“SCHEPENS” Ruta 44 Km 21. Entre Rios.

FRUTAS SECAS

“CAVIWA” Tel.: 15-5420-8755 /
03543-492296 / ID 164*2179

GRASAS Y MARGARINAS
“DISTRIBUIDORA NOELIA” Cnel. Méndez
1079 - Wilde. Tel: 4227-8522 / 4207-8500 /
Nextel 156688

INSTRUMENTOS DE MEDICION Y CONTROL

“DINTER” Paris 1824. Isidro Casanova.
Tel.: 4485-3764

LETREROS Y MARQUESINAS

“RUTA PUBLICIDAD” Av. Eva Per6n 750.
L. del Mirador. Tel.: 4653-2148 / 4480-0660
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de la Revista INDUSTRIALES PANADEROS

“SAF ARGENTINA” Cabrera 4338. C.A.B.A.
Tel.: 011-4833-8000

“MOLINOS BALATON S.A.” Av. Corrientes 345 “6".
Tel.: 011-4315-9117/9118

MOLINOS SAN MARTIN S.A.” Av. Corrientes 345 “6".
Tel.: 011-4315-9117/9118

“CABALLERO ORTIZ & POZZI” H. Yrigoyen
5160. Lanus. Tel.: 4241-3449 / 4834

PLANCHAS ANTIADHERENTES

“CUISIL” Tel.: 0800-444-2847

SALSAS - TOMATES - MORRONES - ACEITUNAS

“BACALAR” Araoz 578. Villa Madero.
Tel.: 4652-5216 4655-1441
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SERVICIO TECNICO DE HORNOS DE
MAMPOSTERIA

“JUAN C. CABRAL” Encalada 8846.
E. Echeverria. Tel.: 4693-0555 /
15-3728-6463 / ID 609*1103

SERVICIO TECNICO DE MAQUINARIAS

“A.G.M.E.” Tel.: 15-3539-4439 /
15-5713-3389. ID 680*6711

“BRITO HNOS.” Av. Gral. Lemos 1917.
Los Polvorines. Tel.: 4667-6624
“KORDAL” Madariaga 1411. Avellaneda.
Tel.: 4203-5706
“METALURGICA C.R.B.” Tel.:
ID 167*240

15-6092-8707

UTILES PARA PANADERIAS Y CONFITERIRS

“OMAR RODRIGUEZ S.R.L.” Malabia 2468.
San Justo. Tel. 4441-1200/ 4116-0718

HOARDS F MLGEENAS BE PFANADESL ¥ CONFITERLL

SERGIO ROLANDO KALINIUK @)

R@dl IEBUEZ
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SE VENDE

'/ *Heladera Mostrador, cuatro puertas,
=/~ como nueva, con Motor externo de 1
_——— caballo.os dos en estado impecable §
i 9,000.-

| * Llamar a: Javier Caumont

15-5317-6400
WWW,javiercaumont.com

) 5 MEUEIEEEEEIITS - .

* Heladera comercial motor 3/4 de caballo para 56
bandejas en excelente estado.
* Heladera exhibidora para masas en excelente estado * Parrilla Industrial casi sin uso con dos
T Ty I T — quemadores tubulares, en estado impecable para gas
© g y a garrafa $1000.-
estado.

* Teléfono de contacto. 4842-1906 Eduardo J"‘iie‘: ,S::”’;‘r’g ; jj}ftlngoo



AVISOS CLASIFICADOS

METALORGICA f * de Damian Benitez Cel: 15_6837_3421
C.R.B. 2\ f !

Trinchador

———

Mini Rotar con
', Amasadora 40 Kg. fermentadora

VENDO PANADERIA Y CONFITERIA

* Zona Interior 60 Km. Capital Federal
* Excelente negocio
* Lider en venta de facturas 4.000 doc. por mes (a $45.- la docena)
* Pasteleria-Serv. Lunch-Comidas rapidas Lacteos-Bebidas-
Desayunos-Delivery todo el dia
*20 afios de antigiiedad
* Muy afamada en la zona
* Gran cantidad de maquinarias e instalaciones

Interesados dirigirse: cemlunas@hotmail.com -~ ——
Sra. Miriam Llamarial: 3‘5"3194| ﬁ:@l@m@ﬂﬂ%ﬂm@%}@
Celular: 011-15-3192-2532 ID:680/6711/ 5341292

SEVENDE Vocasce

LLAME AL (011) 4203-5706
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EL DICCIONARIO DE APODOS

- Pezén: es chico, oscuro y se chupa.

- Pinza de depilar: se entretiene con los

pendejos. /

- Pinata: chiquita, gordita, y para voltearla
hay que taparse los 0jos.

- Plancha vieja: anda a los golpes.

- Plastilina: solo sirve para
hacer boludeces. e

- Polilla Viajera: porque anda de rﬁ'ueble
en "mueble".

Anoche mi marido me
propuso atarme ala |

aina para tener sexo..

.'r._' -+ "‘
Y7? Que tal te
fué Nilda 722

Me ato ala Cama y
Volvio a las seis de
la manana .....

- Politica: cuando la guacha esta arriba,
no hace una mierda.

- Pomelo: es grande, amargo y
cascarudo.

- Power Ranger: se
revuelca con cada
monstruo...

- Pre-pizza: no tiene nada arriba.
- Preso flaco: le queda grande la esposa.

- Primer Amor: porque es muy ciego y
pelotudo.

- Primer nieto: porque vive alzado.
- Puchero de pobre: puro zapallo.
- Puente roto: no lo pasa nadie.

- Radiador: porque se le pegan todos los
bichos.

- Rastro de vibora: no se sabe siva o
viene.

- Recibo de sueldo: muchos la esperan y
cuando la ven se decepcionan.

- Retrato del abuelo: hace 20 afios que
esta en la comoda.

- Reuma: ataca a las viejas.

6 REALIDADES EN ESTE MUNDO

1: No podés poner jabén en tus ojos.

ando lo hiciste te diste
cuenta que es posible pero

6: Estds sonriendo... me alegro.
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RGS confia a nuestra empresa la distribucién exclusiva

de sus productos en zona sur
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