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“...A lo largo del ano le brindamos nuestro servicio y el
trato que usted merece. Nuestro trabajo lo hacemos con el
pensamiento en ustedes y, en é€sta época tan ideal, los
tenemos a cada uno en nuestro corazon, le deseamos muy
Felices Fiestas para todos nuestros clientes...”
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EQUIPOS MODERNOS PARA I"H
PANADERIAS Y CONFITERIAS

Hornos Rotativos
Qobadorac — -

Sobadaoms F:mams
Sobadoras Panaderds b
En sus versiones;
- s . Hora
Amacadorac 120 xg. Hora
[aa 7~ I Formadorec de maca

Tiinchadores para mediana producclon.
Trinchadores para gran produccion.
ﬁﬂﬂﬂmﬂﬁ v Coradoras.

VISITE NUECSTRO
Salon de Yentas

Convencionales de;

25 Kg. de harna. V1

35 Kg. de harina. -
30 Kg. de harina.
100 Kg. de harina.
150 Kg. de harina.
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BRITO HNOS. Av. Gral. Lemos (Ex-Ruta 202) N'1917
(1613) Los Polvorines - Bs. As.
Tel.: 011-4667-6624

www.britohermanos.com.ar
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4? Edicion de la Copa Louis Lesaffre 2014-2015

LESAFFRE

Seleccion Nacional de Panaderos... hay equipo!

Con un mendocino, un bonaerense y un representante portero, se conformo la
Seleccién Nacional que va a competir en las Eliminatorias Americanas en mayo de
2015, durante la Copa Louis Lesaffre Americas (Seleccion Internacional —Eliminatoria
Ameérica). Pablo Salvatierre en Baguette, Gaston Mifio en Bolleria y Hernan Vazquez en
Artistica, fueron los seleccionados entre los mejores panaderos del pais.

Participantes de la Copa Louis Lesaffre junto a la
Seleccion Argentina de Panaderos.

Seleccion Argentina de Panaderos: Hernan Vazquez
(categoria Artistica), Gaston Mifo (categoria Bolleria) y
Pablo Salvatierre (categoria Baguette).

Luego de cuatro dias de competencia, surgio de
la 42 Edicion de la Copa Louis Lesaffre, la
Seleccion Nacional de panaderos. El certamen
reunio a los profesionales mas calificados que
dotaron al evento de calidad y entusiasmo. Las
tres especialidades que se evaluaron fueron

Pieza Artistica, Bolleria y Panificacion Gourmet,
y Baguette y Panes del Mundo. El ganador de
cada una de ellas conforma el Seleccionado
Nacional que representara al pais en mayo en
las Eliminatorias Americanas que se llevaran a
cabo en Baking Center™ de Lesaffre
Argentina, ubicado en la Ciudad de Buenos
Aires. Alli, se elegira un equipo representativo de
América del Sur y otro que represente a América
del Norte, y cada equipo ganador viajara en
2016, cuando se disputara la Copa Mundial de la
Panaderia, en Paris, Francia.

La Seleccion Nacional quedoé conformada
por:

Pablo Salvatierre: categoria Baguette
(Mendoza). Con so6lo 22 afios es su primera
participacién en un certamen profesional de
panaderia.

Gaston Miino: categoria Bolleria (Ciudad de
Buenos Aires). Nacido en la provincia de Chaco,
hoy ejerce su profesion en el barrio de Barracas.
Hernan Vazquez: categoria Artistica (Provincia
de Buenos Aires). Con esmero y mucha

Pablo Salvatierre (categoria Baguette).
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dedicacién su oficio lo llevo a tener su propia

panaderia en la localidad de
Tigre y hoy gana por primera
vez un premio en una
competencia de esta
categoria.

El prestigioso jurado
compuesto por por Santiago
Giorgini (chef), Sergio
Gonzalez (Capitan de la ultima
Seleccion Argentina),Luis
Benito (presidente de APACA)
y Héctor Capdevila (técnico del
Baking Center™ de Lesaffre
Argentina) se encarg6 de
evaluar la originalidad, calidad
artistica, dificultad, utilizacion
de los ingredientes, armonia
de la pieza, cuidado en la
terminacion de la pieza y
respeto del indice de masa
fermentada.

La Copa Louis Lesaffre la
cita que convoca a los mejores
panaderos del mundo, es la
precursora de los concursos
internacionales de panaderia

mas importantes y encargada de seleccionar

nueve de los doce equipos que
se enfrentaran en la Copa del
Mundo de la Panaderia,
realizada cada 4 anos. Paises
de todo el mundo competiran
durante el afio 2014 a través
de cuatro procesos de
seleccion internacionales en
distintas regiones del planeta:
Europa, Asia Pacifico, Africa

. 1" Mediterraneo y América.

Santiago Giorgini, Sergio Gonzalez y .
Héctor Capdevila (miembros del jurado) Caracteriza a LESAFFRE en
y Seleccion Argentina de Panaderos.
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LESAFFRE ARGENTINA es
productor de las levaduras

- para panificacion, “LEVEX?”,

“LEVINA”, “LEVASAF”,
“NEVADA”, “SAF INSTANT”
y “PANEQO”, la Linea de
mejoradores para Panificacion
“MAGIMIX”, y las pre-
mezclas para pasteleria
“INVENTIS”, con estos
productos esta presente en

gran parte de las panaderias

argentinas, con la calidad que

todo el mundo.
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Malabia 2468 (1754) San Justo - Bs.As. - Argentina » Tel: (54-1 1) 4441-1200 / 4116-0718 + Fax: 41160713

www.omarrodriguezsrl.com.ar | E-mail:info@omarrodriguezsrl.com.ar




V

ﬁ Calle 17 N° 5233 - (Berazategui) - Tel.: 4216-0591 / 4256- 0634 o

panaderosdeberazategu:@hotmall com -

%
._‘i.
| {fi* a
L] L] :ill‘:
. -
- 'Ir ‘I-. - -:
La Hav:dad nos. demuestra <3 1
lo importante que esla. - - -
amistad y el companensmof o e, | I j
es por eso que le damos Iai (B S s PRRAR
gracias por el apoyo y la = ) % ‘ B 1 oty
confianza. El CIP de v \
Berazategui les desea lo - .
mejor para nuestros - . F

panaderos y sus familias. . . = .

-.J'i




) N
.NVENTOS

OLUCIOMNES DE PANIFICACION

1-_.| 1Y
A SR EN A A TOr == TATW

v Mayar : :
seguridady v Practicoy . Calidad
rapidez en facilde ¥ | iforme.
la produccién.  Preparar.

UNA MARCA LESAFFRE 2
wwwilesaffre.com.ar / Teléfonos: + 54 (011) - 4833-8000



AUMENTO DEL PAN EN PUERTA

LOS FUERTES TEMPORALES E INUNDACIONES QUE ASOLAN LA PROVINCIA PROFUNDIZO
LA CRISIS DEL TRIGO Y POR ESO SE PREVE UNA POSIBLE SUBA EN EL PRECIO DE LA
HARINA Y DE LOS PANIFICADOS. SECUELAS DE UN DRAMA QUE PARECE NO TENER FIN

Un pais que supo ser el granero
del mundo, se encuentra
pasando por estas horas graves
problemas en la cosecha del
trigo, producto de los
temporales que afectaron la
provincia en las ultimas
semanas. Lejos de ser un
problema eminentemente
agropecuario, la situacion
podria repercutir directamente
en el bolsillo de los ciudadanos.

Las lluvias que azotaron el
territorio provincial tiene
preocupados a los productores
rurales por los danos sufridos
en la cosecha, mas que nada
por excesos de humedad que

puede llegar a traer
enfermedades, como por
ejemplo distinta clase de
hongos, que traeria una merma
en los rendimientos de la
cosecha.

Esta en peligro la cosecha de
trigo en varios de los distritos, el
mas afectado es Coronel
Pringles, no s6lo por el agua
sino también por el fusarium,
que es un hongo del trigo que
se producen cuando los
estados de espigazon, floracion
e inicio de llenado de grano
coinciden con periodos muy
himedos. Esto traeria un
incremento en el precio del
cereal a nivel local que puede
llegar a reflejarse en las
gondolas de las panaderias y
supermercados.

El Secretario de Coordinacién
de Federacion Agraria
Argentina, Jorge Solmi, aseguré
que “..el gobierno kirchnerista,
que se dice nacional y popular,
subsidia las medialunas de la
confiteria de Puerto Madero,
malgastando dinero que
deberia ser para subsidiar el

pan que consumen los sectores
populares...”.

Para el dirigente rural “..todo lo
que se produce en el sector
agropecuario esta divorciado de
la realidad al momento de llegar
a la géndola. El trigo tiene una
influencia en el precio del pan
que no llega al 10%, el resto es
todo extra que le agregan los
intermediarios y son los que
hacen negocios aumentando el
precio del pan ante tiempos de
crisis como los que se viven...”.

A la dinamica inflacionaria que
no para de crecer, se le suman
factores extras como el
climatico que pueden tener
correlacion en los precios de los
productos que nacen de la
tierra, como es el caso del trigo,
que podria llevar a un
incremento no soélo del pan,
sino de los precios de todos los
productos elaborados con trigo,
como pastas, galletitas, tortas,
entre otros.

El dicho popular reza “a rio
revuelto, ganancia de
pescadores”, y en este caso los
vivos de siempre que hacen
negocio ante las crisis, pueden
llevar a aumentar el precio del
pan, causando un fuerte
impacto en los malogrados
bolsillos de los trabajadores.

Todos son iguales

Una queja reiterada de los
productores rurales, es que
desde las autoridades
nacionales se trata a todos por
igual, sin diferenciar a los
pequenos de los grandes
productores o multinacionales
agricolas.

Esto es producto de no haber



establecido politicas publicas
diferenciadas, se trata a todos
con la misma politica tributaria y
fiscal, requerimientos a un
productor chico, mediano,
grande o megaempresa, todo
es lo mismo para el gobierno, lo
que produce obviamente la
desaparicion de los productores
mas chicos.

En el campo suele decirse que
‘cuando el agua crece, los
primeros que escapan son los
petisos”, entonces el productor
chico es el primero en
desaparecer cuando empieza la
presion por parte del gobierno
hacia ellos.

Las naftas han subido un 60%
en el ultimo afio, sumado a la
presion impositiva a los que
menos tienen, lleva a una
desigualdad donde los que
pagan la fiesta K son los
pequenos contribuyentes para
beneficio de los mas grandes.

Una situacion preocupante

Pah DI Pah

El interior bonaerense sufre los
efectos de los temporales, con
inundaciones que abarcan mas
de medio millébn de hectareas,
en donde sembrar y producir se
ha convertido en una proeza.
Fabio Macias, referente de la
Sociedad Rural de Bragado,
advierte que “..el exceso de
agua va a producir
enfermedades en el trigo, con
hongos y otro tipo de
padecimientos. Los
rendimientos no van a ser los
esperados y estimados...”.

Para el productor agropecuario,
“..el agua que cayo va a hacer
muy dificil la capacidad de

Av. Rivadavia 21.878 - ltuzaingo - Bs. As, - Argentina
Tel: (011) 4624-2955 ID: 152*2047 / 152*664

email: ventas@panconpan.com.ar
www.panconpan.com.ar
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cosechar y sembrar. Los
precios a futuro no son nada
alentadores, por lo que el
panorama para el corto plazo es
impredecible, mas que nada
porque no sabemos cual es la
politica que va a regir los
proximos meses...”.

“..El gobierno debe tomar
medidas politicas urgentes, con
reglas de juego claras, por lo
menos aceptar una reunioén, un
recibimiento de la Mesa de
Enlace, entender de qué
manera podemos sacar todos la
situacion adelante.
Lamentablemente por el
momento no ha pasado nada
de esto...”, remarca Macias.

El gobierno sigue su batalla
interminable con el campo,
manteniendo cerradas las
exportaciones y abriéndolas
s6lo para los amigos del poder,
en un juego macabro donde los
precios y la mercaderias de los
productores sube y nada de eso
se invierte productivamente en
el pais.

MAQUINAS, HORNOS Y EQUIPOS
PARA PANADERIA Y PASTELERIA




| GATO, MOZA?
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Una vielita entra corriendo
a la comisaria:

- iOficial' iMe acaba de
violar un empleado pblico!
- Pero... éComo sabe que
era un empleado pablico?

- Porque tuve que hacer
todo vo...

VENDO URGENTE POR NO
PODERLA MANTENER

Buenas gomas, carroceria impecable, anda 10
puntos. Consume solo especial.
(la Chevy no sé de quién carajo es)

Hoy descubri
mi lado PORNO

Hoy, cuando sali de ducharme,
pasé frente al espejo y -al mirarme
desnuda- descubri que tengo un
tremendo cuerpo PORNO...

PORNO hacer ejercicio,

PORNO ponerme a dieta,

PORNO tener plata para la cirujia,
PORNO dejar de comer...

. 12 o,




CORDOBA: )
EN LAS PANADERIAS, LA SUBA RONDA EL 25%

Se calcula que para este fin de ano el precio de los panes dulces
aumentara un 25 por ciento promedio en las panaderias

la cantidad y calidad de los ingredientes que lleve
el pan dulce. Por ejemplo, un kilo de nuez cuesta
150 pesos, un kilo de almendras 350 pesos, las
castafias 200 pesos y el kilo de frutas disecadas,
27 pesos.

Asi, en las panaderias del Centro y microcentro el
kilo de pan dulce completito (con frutas disecadas,
almendras y nueces) cuesta 120 pesos. En los
barrios aledafios al Centro cuesta entre 70 y 85
pesos (segun la calidad del producto) y en la
periferia un pan dulce mas simple, sin tanta
variedad de ingredientes, esta entre 40 y 50 pesos.

“..Si bien la harina comun bajo un 10 por ciento,

para hacer el pan dulce se utiliza una harina Los budines varian entre 20 y 35 pesos cada uno,
especial que tuvo un aumento del 20 por segun la panaderia.

ciento...”, indico el presidente del Centro de

Industriales Panaderos de Cordoba, Néstor “..Ahora las ventas estan flojas. En noviembre la
Romero. gente guarda dinero para diciembre y se retrae el

consumo...”, analiz6 el empresario sobre la
Ademas, sefial6 que los costos van a variar segin ~ situacion actual.

LETREROS LUMINOSOS
RUTA MARQUESINAS

COLOCACION EN TODO EL PAIS
PLANES DE FINANCIACION

AV. EVA PERON 750 - LOMAS DEL MIRADOR

4653-2148 ||l 4480-0660
E-mail: rutapublicidad@rutapublicidad.com.ar




Del Reanult 12 a la Toyota Hilux y de Mar del Plata a Miami

LA OPORTUNIDAD HACE AL LADRON

* Por Mario C. Garcia (Sindicato Panaderos de Rosario)

El trabajo ilegal y el fraude
laboral son moneda
corriente en la industria del
pan, pero se incrementa
en el interior del pais, tanto
en ciudades pequenas
como en grandes como
Rosario.

El trabajo nocturno, la falta
de inspectores de las
secretarias provinciales y
el cobro de subsidios al
desempleo crean las
condiciones propicias para
quien se dedica a esta
industria desde un lugar
deshonesto.

Si bien no son todos, una
gran mayoria de los
empresarios trabajan en la
delgada linea de la

Mario C. Garcia

ilegalidad, cuando no la
cruzan y vuelven
permanentemente.

EL TRABAJO
NOCTURNO.

Ventajas para el evasor,
el negrero y el farsante

Es normal que cuando
llega un inspector que
demoren en abrir la puerta,
cuando no estan
encerrados porque en
muchos lados se trabaja
encerrado. Y cuando el
inspector entra ve a un
numero de trabajadores
muy inferior al que sin
duda estaba laborando,
teniendo en cuenta la
produccion visible. El resto
-seguramente- fueron

e, 1 —

escondidos por el patrén o
salieron por otra puerta.

A veces son los mismos
companeros de adentro
que nos alertan: “...los
sacaron por el fondo...”
o “..estan escondidos
arriba en la casa del
patrén...”.

Muchas veces, cuando
encontramos a esos
trabajadores nos cuentan
que estan trabajando en
negro, para no perder el
subsidio que da el Estado
por desempleo o por
asignacion universal. Y aca
aparece la madre de todas
las injusticias: LA
NECESIDAD.

También se da que las
declaraciones de los
trabajadores no coincidan
con sus recibos de sueldo.

- ¢Cuantas horas
trabajas?, les
preguntamos.

- Siete, responden.

- Pero estas anotado por
cuatro...

Y ahi empieza la gran
tarea gremial de
concientizar al trabajador y
regularizar su situacion.

Escenas asi son muy
comunes y muy dificil es
combatir estos fenébmenos
en funcion de la debilidad y



Los "beneficios" de emplear en negro |
o con régimen de media jornada

—

falta de compromi;o del
Estado.

A Mi QUE NO ME LA
CUENTEN.

Escenas del abuso
cotidiano

Es cierto que existe una
fuerte presion fiscal, pero
también lo es que en los
ultimos tiempos nuestra
industria crecio, lo cual se
evidencia en el nivel de

vida de muchos
empleadores que hoy
lloran por la crisis y
pasaron de “veranear en
Mar del Plata a irse de
shopping a Miami” y de
“andar en un Renault 12
a conducir una 4x4”,
como nos cuentan
indignados compainieros
cuando vienen a plantear
Su problema.

La vida del trabajador, sin
embargo, no ha tenido una
evolucion similar. Pese a
los acuerdos salariales y a
las conquistas, siempre
corregimos salario por
inflacién y aun no hemos

tenido la oportunidad de
crecer cComo merecemos
dado el esfuerzo que
hacemos y la ganancia
que producimos.

Necesitamos un gobierno
fuerte y del pueblo, un
empresariado serio y
responsable y una clase
trabajadora unida,
organizada y pujante.

No nos cabe duda que
debemos ser “artifices de
nuestro propio destino, y
nunca instrumentos de la
ambiciéon de nadie”.

jQue asi sea!

FABRICA DE HORNOS PARA PANADERIAS Y CONFITERIAS

HORMO CONVECTOR ESTANDARD

HORMO 70 x 90 (Grande)

Tel.. 4769-7494 / 4739-4002

www.rotcarr.com.ar - rotcarr@rotcarr.com.ar
Av. B. Pérez Galdés 9529 - Pablo Podesta - 3 de Febrero - Buenos Aires




Noticias Breves

BAHIA BLANCA: ABRIERON LA
PANADERIAY TUVIERON UN INCENDIO

Una panaderia de 14 de Julio al 4.000 que abrio,
al dia siguiente sufri¢ un principio de incendio.
“Fue un susto. Son cosas que pasan. No hubo
victimas”, dijo el duefo. Asegur6 que alrededor
de las 7:30 de se produjo un calentamiento entre
la membrana y el machimbre y se empez6 a
quemar la madera y produjo mucho humo.

TRENQUE LAUQUEN: ESCUELA
AGRARIA PRODUCE PANIFICADOS Y
PRODUCTOS LACTEOS PARA TODA LA
COMUNIDAD DE 30 DE AGOSTO

Alumnos de una Escuela Agraria N° 1 producen y

venden panificados. Al respecto, Oscar Bernal,
director de la escuela cont6 que la firma
Monsanto se interesé por la iniciativa “...y nos
dieron un aporte necesario para comprar todo el
equipamiento como un horno, una amasadora,
una sobadora y una batidora. Con eso le dimos
forma concreta a la idea y estamos elaborando
productos, con la idea de adquirir un horno
rotativo...”.

SAN JUAN: EL CONSUMO DE PAN ~CAY(')
ENTRE 38Y 42% EN EL ULTIMO ANO

También disminuy6 un 50% la venta de semitas,
tortitas y prepizas, segiin confirmaron desde la
Centro de Panaderos. "...Nunca se registraron

bajas tan importantes...", dijo José Navarro,
presidente de la institucion. La caida en las ventas
de pan registra indices inéditos “...en el ultimo
afio el consumo disminuy¢6 entre un 38 y 42 por
ciento...”

El consumo de los productos secundarios como
las semitas, las tortitas y prepizas, también
bajaron un 50%". Ante las bajas ventas, el precio
del producto se mantendra y los panaderos
descartan un incremento en lo que queda del afio.

LA FE]?ERACION DE MOLINEROS
ELIGIO NUEVAMENTE A DIEGO
CIFARELLI COMO PRESIDENTE

En la ultima Asamblea General Ordinaria
llevada a cabo en la Federacion Argentina de la
Industria Molinera (FAIM), se reeligio a Diego
Hernén Cifarelli como Presidente de la
institucion.

Fue Presidente de la Camara de Industriales
Molineros de Rosario (CIM), y actualmente es
Vicepresidente de la Asociacion Latinoamericana
de la Industria Molinera, cargo que dejara la
semana entrante para asumir la Presidencia de la
misma.

En la continuidad de su gestion, Diego Cifarelli
tiene el desafio de mantener pujante una industria
que produce uno de los alimentos base de la
pirdmide nutricional y simultdneamente lograr
cumplir los objetivos plasmados en el Plan
Estratégico Molinero cuya mision principal es
que la Argentina se transforme en el pais
exportador mas importante de harina del mundo.

La Federacion Argentina de la Industria
Molinera (FAIM): es una asociacion empresaria
que reune a los molinos de trigo que desarrollan
su actividad en la Republica Argentina,
produciendo harinas para la industria alimenticia:
pan artesanal y de molde, fideos, galletitas, etc.
La FAIM cuenta hoy con 90 socios que en su
conjunto representan mas del 90% de la molienda
y oferta de harinas de trigo pan y candeal del pais.
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MAR DEL PLATA:

BROMATOLOGIA coyFmM() QUE EL PAN DE
LA ESCUELA 2 “TENIiA LARVAS DE MOSCA”

Mario Gomez, titular del area, dijo que “habia presencia adherida y no dentro de
la masa”. La secretaria de Educacion prometio "mas y mejores controles" ala

“..Tomamos las muestras y todavia
no tenemos el informe definitivo,
pero si el preliminar. Lo que surge
es la presencia de un género que
se llama “Eristalis’, que es una
larva de mosca que crece en el
agua. Eso era lo que estaba
adherido al pan, pero no estaba en
la masa. Eso lo aclaro porque es lo
que llama la atencién: como es que
llega a adherirse una larva que
crece en el agua...”, se pregunté el
profesional.

Tras haber hecho una recorrida de
inspeccioén por la panaderia militar
del Gada, que produce unos mil
kilos diarios de pan para casi 90
escuelas municipales, Gomez
asevero: “..Las instalaciones estan

Tecnologia Argentina
que se exporta

panaderia militar.

bien. Asi todo, los
controles se
intensificaran...”.

Por su parte,
Manuel Paz,
subsecretario de
Educacion, contd
que hablé con las
autoridades
militares y que
existe “..mucha
predisposicion
para optimizar las
condiciones de
elaboracion, mas alla de que la
planta de por si esta excelente...”.

criticas y no deseadas. Nosotros
trabajamos por la calidad de
alimentos, siempre. Asi que
queremos llevar tranquilidad a la
comunidad educativa...”, completo
Paz.

“..Acordamos mas y mejores
controles. Estas situaciones son

METALURGICA

C.R.B.

Imlendente Vorke

o 700 woni-grande ) Enfre Rics (0345 4040240 /704
scherens 0 Iocebock; schepensn nfol@schapens.comor waw. SChepers Com.ar

/,\ * de Damian Benitez

9 TELEFONO

vl

cel: 15-6837-8421

*Service

* Mantenimiento

*Todo tipo de reparaciones
* Repuestos

* Service

* Compra de maquinas
*Venta de maquinas
*Traslados a Capital y
Gran Buenos Aires
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A los problemas habituales que transmiten Las autoridades del CIPU realizan una
los panaderos de la zona se le sumo la constante tarea de concientizacion a su
organizacion de la fiesta de fin de afio (el 7
de diciembre) y las constantes inspecciones
que sufren las panaderias de Matanza Sur.

(Continda en la pagina siguiente)

Vale la pena destacar que se informé que los
inspectores municipales, durante las visitas a
los comercios, hacen especial hincapié en la
limpieza de los mismos. Se registraron
infracciones diversas y se comentd que esta
especialmente prohibido y seran
sancionados los locales en los cuales se
encuentren animales en la cuadra, donde se
vea que hay productos panificados en el piso
(aunque estén en bolsas de primer uso),
donde los pisos sean de tierra y donde no se
observe una limpieza acorde a la actividad.

SERGIO ROLANDO KALINIUK
HORNOS Y MAQUINAS DE PANADERIA Y CONFITERIA
REPRESENTANTE DIRECTO VENTA [(:EOHARINA

0000
DIRECTO DEL MOLINO

NEXTEL 605*3378 / ceL: 011-1549-929-421




colegas con el fin de evitar multas y para
observar buenas practicas de manufactura.

Si bien la mayoria de las panaderias de
Matanza sur cumplen con esos requisitos
desde el Centro de Panaderos se reclama
que las inspecciones se lleven a cabo en
todos los negocios: esté habilitados o no, y
estén en zonas inseguras o0 no (ya que
algunos inspectores se niegan a entrar en
calles de tierra generando una vacio de
inspecciones en comercios clandestinos y su
consecuencia de competencia desleal).

La ley un poco mas pareja

Lo que mas preocupa, por un lado, es una
cierta discriminacion hacia los comerciantes
panaderos, porque es evidente que se le
exigen cosas que a otros se les pasa por
alto. Esos otros son los vendedores
ambulantes de pan, facturas y demas, que
suelen ser vistos en pleno centro o en las
avenidas y bulevares, ofertando sus
productos sin cumplir con lo que esta
reglamentado. Utilizan bolsas comunes o
simples papeles para envolver lo que
venden, cobran ahi nomas, manipulando el
dinero, o sea sin cuidar la higiene.

Si bien todos tienen derecho a trabajar y
“ganarse la vida”, también es cierto que
deberian cumplir con ciertas reglas. Podrian
tener puestos bien instalados en distintos
puntos de La Matanza, y seguro que
venderian bien y tendrian mas apoyo de la
sociedad en general. Ademas, no se veria
como una discriminacion hacia los
comerciantes panaderos, que deben cumplir
con todas las exigencias municipales y de
organismos de recaudacion.

Las wejores Y mds recordadas
Fiestas 0e Fin 0e Ao son
aquellas en que tenemos a

nuestro [ado a [os seres
querioos Y a4 Personas como
ustedes. Le damos [as gracias
a todos [os panaderos de La
Matanza pov confiar y
apoyar nuestro trabajo.

EL MEJOR ASADO

El encargado del “asadito” de los Viernes es,
generalmente, Don Allegre... un excelente
asador y gran compaiero.

MUCHAS GRACIAS

El CIPU Matanza Sur agradece al Molino Auténtica
por su constante colaboracion con todos los
emprendimientos que realizamos.

La fotografia muestra el momento de los aplausos
para José (representante de la zona).

C.LE.I.

()
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SUS CLIENTES

:L0 SABEN?

Los alimentos no engordan o adelgazan por
si mismo, y el pan no es la excepcion. Y es
que su consumo es indispensable para una
alimentacion equilibrada y variada.

Segun la Organizacion Mundial de la Salud
(OMS), lo recomendable es comer entre
220y 250 gramos diarios de uno de los
alimentos basicos en la dieta tradicional.

"La forma mas saludable de perder peso es
con una dieta variada y equilibrada", sefala
la Beatriz Navia, profesora titular del
departamento de Nutricion de la Facultad de
Farmacia de la Universidad Complutense de
Madrid.

La experta asegura que con la cantidad
adecuada de proteinas, hidratos de carbono
y grasas, reduciendo las raciones, pero
manteniendo las proporciones y
acompanada de actividad fisica, se puede
llegar a la meta sonada.

Asimismo, afirma que el pan, especialmente
el integral, contiene una cantidad "importante
de fibra", que posee un efecto saciante, al
tiempo que reduce la absorcidén de grasas.

Por otro lado, la doctora ha confirmado que
la corteza contiene mas calorias que la miga
ya que, aunque contienen los mismos

EL PAN, PRODUCTO “INDISPENSABLE” EN
UNA ALIMENTACION EQUILIBRADA

Segiin la OMS, lo recomendable es comer
entre 220y 250 gramos diarios

nutrientes, la corteza se deshidrata en el
horneado, mientras que la miga conserva el
agua.

A pesar de ello, Navia ha insistido en la
importancia de incluir el pan en una dieta
variada porque es una fuente "importante"
de hidratos de carbono complejos.

"En la actualidad se consume mucha grasa y
pocos hidratos de carbono, lo que conduce a
desequilibrios importantes en la dieta.
Debemos tener en cuenta que en una dieta
equilibrada los hidratos deben aportar mas
de la mitad de las kilocalorias totales, por lo
que, en este sentido, el pan supone una
ayuda", puntualizo.

y TUNELES
CONTINUOS

f _1 infu@humer dﬁn ars

302 / 4911-1675




TRADICIONES: PAN DE MUERTO

NINGUN PAIS TIENE MA§ VARIEDAD
DE PANES QUE MEXICO

De acuerdo con Irving Quiroz,
chef ejecutivo de Theurel &
Thomas, México cuenta con
mas de 500 panes, muy por
arriba de los 140 de Francia, un
lugar que tiene como punto
clave de su cocina a la
reposteria.

Uno de los panes mas
representativos de México es el
pan de muerto. Es una pieza
que se considera de fiesta pues
solo se encuentra en una época
del afio. Su origen pertenece a

& -.J'

la época de la Conquista y hoy
es una de los elementos que no
puede faltar en las tradicionales
ofrendas de Dia de Muertos.
Antes de la llegada de los
espafoles, los aztecas hacian
sacrificios humanos,
arrancaban el corazén de un
guerrero y lo ofrecian aun
latiendo. Cuando los espanoles
vieron esto, decidieron
eliminarlo pero lo perpetuaron
en forma de pan.

“...En un principio le pusieron

azucar roja para semejar la
sangre y después evolucion6 a
lo que hoy conocemos: un bollo
de manteca, muy rico y suave
que es parecido al pan brioche
o de concha...”, comenta Irving
Quiroz.

Segun las creencias populares,
la bola grande que esta al
centro de estos panes significa
la cabeza del muerto, los cuatro
huesitos son las extremidades:
brazo derecho, brazo izquierdo,
pierna derecha y pierna
izquierda; y todo el pan en
conjunto es el cuerpo del
difunto.

Su preparacion varia segun la
region, sin embargo, los
ingredientes base son: harina,
manteca, sal, azucar, huevo,
leche y levadura. “...En Oaxaca
le colocan una calaverita de
plastico, en Puebla le ponen
ajonjoli (una semilla comestible
de color amarillento) con huevo
y un poco mas de anis, y en el
DF le anaden azucar con
canela...”.

o d

EL CORRENTINO sk.L.

FABRICA DE:
ARMADORAS DE PAN
= CORTADORAS DE MASA
< EQUIPOS COMPACTOS
D i TRINCHADORAS DE PAN

LAVADOS DE TENDILLOS
E HORNOS ROTATIVOS - BAGGETTES - UTILES DE PANADERIA
MAQUINARIA EN GENERAL - TECNICO EN HORNOS ROTATIVOS

ALBARINOS 3544 . 1anus este - .. 84246-7859

E-muil: elcorrentine@vweolsinectis.com.ar

Viaite nuvestra paglao Wab: fiffp/ /elcorrentinosrl.e.net.ar




lumeRk  CIHIISIIES COIRIOS

Eyaculador precoz busca mujer para...
bueno, ya da igual..

- ¢Cual es el vino mas amargo?
- Vino mi suegra.

El dinero no hace la felicidad pero es
mejor llorar en un Ferrari.

El sargento ordena:
- Fuego a discrecion. Y discrecion murid
acribillado

El juez interroga a al testigo:
- ¢Practica usted la prostitucion?

- No, sefior juez... la practiqué hace mucho

tiempo, ahora la ejerzo.

-¢{Por qué los funcionarios publicos son
ateos?: Porque no creen que después
haya una vida mejor.

¢ Como sacas a Superman del agua?: Oxidado ya
que es el hombre de acero.

- Mi amor, anoche cuando sonabas me
insultabas.
- ¢Y quién te dijo que estaba sonando?

- Doctor, doctor, me duele aqui.

- Pongase alli.

- Doctor, doctor, me sigue doliendo.
- Doliendo no lo siga.

- Me compré una remera ajustada.
- ,Qué marca?
- Los rollos.

Un nene de tres afitos se miraba sus testiculos
mientras su mama lo bafnaba.

- ¢Mami, este es mi cerebro?
- Todavia no, hijito... todavia no.

(P)PANING

RENOVATE!

Horno robabivo 7090 cm. 1518 esGanbes
Modelos en FULL y STANDARD.

Homo robabivo 45270 cm, 15/18 esbanbes
Medelos en FULL y STANDARD.

Consulta por formas de pago y diferencias de modelos.

Buenos Aires 3773 venbasEpaning.com.ar
Rosario - Sanba Fe (0341) 464-2170

Convectior 10 bandejas 45470 cm.

Convector 6 bandgjas 45270 cm.

Homo rotativo 45x70 cm. 15/18 estantes.

Homo robabivo T0x90 cm. 1518 estantes

7) Génesis

Un inicio diferente




HARINAS: 000, 0000, TAPERA, LEUDANTE * PREMEZCLAS
HARINAS ACONDICIONADAS: FIDEERA, INGLESERA * HARINAS PARA EXPORACION

Semolin * Semitin * Salvado * Pellets de Trigo * Afrechillo * Germen de Trigo

(7521) San Cayetano * Pcia. Buenos Aires
Tel.: (02983) 47 1122 / (02983) 47 1491

Molinos Balaton S.A. / Planta y Acopio: Ruta 75 y Calle Moreno
info@molinosbalaton.com.ar / www.molinosbalaton.com

Administracion y Ventas
Av. Corrientes 345 Piso “6” * (1043) C.AB.A

Tel.: (011) 4315 9117/ (011) 4315 9118




HARINAS: 000, 0000, TAPERA, LEUDANTE * PREMEZCLAS
HARINAS ACONDICIONADAS: FIDEERA, INGLESERA * HARINAS PARA EXPORACION

Semolin * Semitin * Salvado * Pellets de Trigo * Afrechillo * Germen de Trigo

MOLINO

SAN MARTIN

Molino San Martin S.A. / Planta y Acopio: Ruta 3 Km 298
(7300) Azul * Pcia. Buenos Aires
Tel.: (02281) 42 8485 / (02281) 42 9486
info@molinosanmartin.com.ar / www.molinosanmartin.com

Administracion y Ventas
Av. Corrientes 345 Piso “6” * (1043) C.AB.A

Tel.: (011) 4315 9117/ (011) 4315 9118




RE-[NVENTANOS LA SOBADORA

Magquina inscripta en el LN.P.l. {Instituto Nacional de Propiedad Industrial) bajo en N° 87339 - Patente A.G.M.E.

\g©©©§ YIGA

* 2 Motorreductores con traccion directa.

*SIN RUIDOS MOLESTOS: Bujes y
rasquetas de teflon.

*SIN MANTENIMIENTO: no posee
engranajes, ni correa. Sin cadena.

* Sobado parejo y silencioso.

* MENOR esfuerzo y MAYOR rendimiento.

LA WAS SEGURA DEL JE&?J"@UW

* Boton de ARRANQUE y PARADA.
* Exclusivo “BOTON DE EMERGENCIA PARA
con retroceso temporizado

Pablo Rau
Jorge Martinez

REPRESENTANTES EXCLUSIVDS
on o PROVINCIA DE BUENDS AIRES

15-3539-4439 / 15-5713-3389
ID: 680*6711 / 534*1292

serviciotecnicoagme@hotmail.com



Gand tiempo y dinero
con siliconas de Cuisil

* Reemplaza el engrasado de bandejas.

« Ahorra mano de obra en preparacion
ylimpieza.

« Evita desperdicios y optimizala
produccion.

» Vida util 2500 usos.

utilizalo quelto 0 pegado, en
bandejae nuevag Y usadag!

Ldminas, moldes y tratamientos antiadherentes
en tela siliconada para todo tipo de panificados
ygastronomia.

Aptos para cualquier homo, bandeja y freezer.

Prriudlierentede)initival Desarrolios amedida.

www.cuisil.comar & info@cuisilcom.ar s 0800 - 444 - CUISIL (2B4745) = f!cuisll.antiadherente-s




SANTA FE

OSVALDO GROSS FUE DISTINGUIDO

El Concejo Municipal destaco al Chef Osvaldo Gross por su
trayectoria internacional dentro de la Pasteleria y Reposteria

L
Este jueves 30 de octubre el H.C.M. ha
destacado al Chef esperancino Osvaldo Gross
por su trayectoria internacional dentro de la
Pasteleria y Reposteria.

En un emotivo acto y luego de un repaso de su
enorme historial este Concejo entrego6 al Sr.
Gross un reconocimiento merecido por
representar a nuestra ciudad en distintos lugares
del mundo.

Osvaldo Gross nacio el 10 de enero de 1961 en
Esperanza, Santa Fe, y alli empezé su lazo con
la cocina. Los fines de semana su familia se
reunia con otras familias a comer. Osvaldo
preferia la reposteria mas que la comida salada,
por eso iba a casa de su vecina a ayudarla con
los postres. Cuenta que abrian al azar el libro de
Dona Petrona y elegian una de sus recetas
magistrales para agasajar a los comensales. Asi
empezo la relacion de este Maestro pastelero
con los dulces.

Tostadero de Mani

Lo

POSTRES maANI

03543-492296

EN BUENOS AIRES: O11-155-4208755 / Nextel 164*21T79
caviwalicaviwa.com.ar /| www.caviwa.com.ar |

e

Al momento de elegir carrera se decidié por la
Licenciatura en Geoquimica, y se mudo a La
Plata para cursar. Una vez recibido, empezo a
trabajar como Director del Laboratorio de Analisis
Minerales de la Direccion General de
Fabricaciones.

Los estudios que llevé a cabo en ese puesto
estuvieron dirigidos a investigaciones sobre la
recuperacion de oro, plata y cobre en
yacimientos del norte del pais y después, en un
segundo proyecto, destinado a la deteccion de
los elementos de la Tierras Raras (lantanidos) en
rocas sedimentarias.

Pero no todo en su vida eran metales preciosos
y lantanidos. En 1988 se decide a estudiar
cocina con Francis Mallmann, Alicia Berger y
Pelusa Molina. Pero 1991 sera el afno en que
empieza su formacion en el dificil arte de la
pasteleria, y para introducirse en ese mundo se
inscribe en L'Ecole Lendtre, en Paris (Francia),
luego siguio en Alemania, Estados Unidos eltalia.

Ya de vuelta en la Argentina, visité el mitico hotel
Park Hyatt Buenos Aires (hoy Four Seasons) y
salio de alli con trabajo: necesitaban con
urgencia alguien que hablara francés, que fuera
capaz de traducir lo que el Chef decia y que
supiera mucho de cocina.

Osvaldo llené todos esos requisitos a la
perfeccion. Ser el Sous Chef le permitié también

HORNOS DE VENTA DE
MAMPOSTERI A RaalatEll Ul

! Duarny Carlos Cabral
. “ CONSTRUCCION Y SERVICIOS

ik COLOCACION DE
EVAPORIZADORES EN EL ACTO
& MANTENIMIENTO DE HORNOS DE
PANIFICACION TIPO MAMPOSTERIA
i REPARACIONES DE HORNALLAS
¥ TIRAJES

4693-0555 | 15-3728-6463 | ID 609*1103

ENCALADA 8846 - ESTEBAN ECHEVERRIA
ZOMA LITORAL, O3482-15-416085

e, 28



trabajar en el Grand Hyatt de Singapur, el
Century Hyatt de Tokio y el
Regency Cologne deAlemania.

Su desempeiio como docente

Por un periodo de ocho afios
estuvo ensefiando Quimica
General e Inorganica en la
Universidad Nacional de La Plata.
Después se dedico a la ensefianza
de la pasteleria en las principales
escuelas del pais. Hoy es el Chef
Patissier del Instituto Argentino de
Gastronomia (IAG); se encarga del
area de Pasteleria, de armar los
contenidos y las actualizaciones de
las distintas materias y también
tiene a su cargo el desarrollo y
formacion de docentes.

Gross cuenta cuanto disfruta dar clase, ensenar
lo que sabe y al mismo tiempo dice que aprende
de sus alumnos, de las ideas que traen. Le gusta
transmitir lo que él aprendi6 en su casa: agasajar
con algo hecho con las propias manos, es dar
parte de uno.

Su incursion en la television

La television lo vio aparecer en el afio 1992 al

Iulerius Primas para la Industria Mlimenticia

R s mejor refacien calidad-precio a w aloance”
*\ N PRODUCTO PARA CAOA NECESIDAD

Aditives Mejoradores para Panificacion - Premezclas de
Panaderia y Pasteleria - Formulaciones a su medida

ZONAS DISPONIBLES PARA DISTRIBUIDORES

Av. Elcano 4115 - (1427) - C.A.B.A.
Tel.: 011-4554-1 mﬁfFﬂ. II'I‘I-4554-‘IGH

frente del ciclo Secretos y Sabores. En Utilisima
Satelital comenz6 en Alta Cocina,
luego el ciclo de tres afios de Rico y
Picante. Desde el afio 2000 hasta el
2003, compartio con Marcelo Vallejo
una emision semanal dedicada a la
pasteleria en el programa El
Panadero y el Pastelero. Condujo el
programa Pasteleria sin secretos

. desde donde ensefid la mas
tradicional reposteria. El 15 de abril
de 2008, migra al canal de cocina
Elgourmet.com, donde conduce el
programa "Método Gross" haciendo
las maravillas de la pasteleria
clasica. El 2 de septiembre de 2009,
Osvaldo estrena un nuevo "Método
Gross", pero en esta oportunidad
desentrafia los misterios de las
tortas en miniatura en "Mini Gateaux".

De la television le gusta la posibilidad de llegar a
los hogares de tantas personas. Ademas recibe
muchisimo feed-back de quienes siguen sus
programas, eso le supone un plus a su relacion
con la television. Osvaldo cuenta que a la hora
de planificar sus programas y los temas que
tocara en cada uno, tiene muy en cuenta las
consultas de los televidentes y pone especial
atenciéon en que esas dudas o pedidos de
recetas no queden sin respuesta y salgan al aire.

Conltroles de temperatura
pata hornes de panaderia

Devsificador de agua

paro panaderias

o

Dovrificador de agua
para amoradoras rapidas

(011} 4485-3784

Paris 1824 (1745) -

I. Casanova - Bs As
info@dinter.com.ar
dinber1 1 1&hetmall.com
wiww. dinter.com.ar

DINTER




CENTRO DE INDUSTRIALES PANADEROS DE GUARTEL NOVENO

Amberes 1591 (Cod. Postal 1829) - Villa Albertina - Banfield - L. de Zamora

Direccion Provincial de Personas Juridicas Matricula 8907 - Legajo 50.573
ceninduspan.c.nov@hotmail.com

PRESENTES EN EXPO-LOMAS 2015




El domingo 9 de noviembre se
llevo a cabo el cierre de la
muestra con un festival cultural
y de fuegos artificiales, luego de
cinco exitosas jornadas. Y el
Centro de Panaderos de Cuartel
Noveno estuvo presente.

Luego de cinco exitosas
jornadas por las cuales asistieron
mas de 50 mil vecinos, el
Municipio de Lomas de Zamora
llevo a cabo el cierre de la
octava edicion de la tradicional
feria industrial, comercial,
cultural y de servicios Expo
Lomas, con un festival cultural y
un show fuegos artificiales.

Con la mision de fortalecer la
economia local, la feria,
organizada por el Instituto
Municipal de la Produccion,
Trabajo y Comercio Exterior
(IMPTCE), estuvo conformada
por 300 stands distribuidos en
una carpa montada en la Plaza
Grigera del 5 al 9 de noviembre.

J”b:' ’ll
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Entre esos stands resalto,
nuevamente, el de Cuartel
Noveno. Encabezados por
Miguel Spaziante los panaderos
mostraron sus productos y
tuvieron una participacion
excelente.

La muestra conto con el apoyo
de CAME, FEBA, La Camara
de Comercio de Lomas de
Zamora y ADIBA.

riifes P‘mﬂdﬂl‘l‘l‘i de" Cuarh.l Dﬁ.

Al mismo tiempo, durante los
cinco dias que dur6 la
exposicion se realizo en la plaza
la Feria de las Colectividades,
donde los vecinos pudieron
probar platos y bebidas tipicas
nacionales e internacionales.

A modo de cierre, cerca de las
20.30 del domingo se llevo a
cabo la clésica entrega de
premios a los mejores stands de
la feria. Los primeros premios

(Continua en la pagina siguiente)

CHUBUT 2750 - (1824) LANUS OESTE - Telefax: 4262-0654

batiplane(ibatiplane.com.ar

www.batiplane.com.ar
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fueron para Colores, Cartasur,
Strianese y Grupo Mocone.
Ademas hubo menciones
especiales para otras empresas
que iluminaron la calida noche
lomense.

Finalmente, como cierre del
festival cultural la banda de
reggea Chala Rasta subio al
escenario para presentar sus
principales éxitos en un
espectaculo que dur6 casi dos
horas y que fue antesala del
tradicional show de fuegos
artificiales.

En tanto, en el marco de Expo
Lomas 2014, también se llevo a
cabo el 6 de noviembre la VII
Rueda de Negocios Provincial
Multisectorial, de la cual
participaron mas de 150
empresas de la region. El
encuentro, que se realizo6 en la
Camara Regional de Comercio e
Industria del Distrito, tuvo como
principal objetivo promocionar
el comercio interior y que las
compaiiias locales amplien la
gama de proveedores.

El director de Comercio Exterior

del IMPTCE, Gustavo Lajnis,
realiz6 un balance de esta
edicion de Expo Lomas: “...Mas
de 50 mil vecinos visitaron la
feria este afio y disfrutaron del
gran nivel de los stand de
negocios, bienes, servicios y
ademas aprovecharon para

visitar la feria de colectividades,
acompaiada de una gran oferta
cultural. El gran protagonista de
Expo Lomas 2014 fue el vecino
que nos dio su aprobacion y nos
obliga a hacer algo superador
para el afio que viene...”.

UNA GRATA VISITA

Noveno por el trabajo realizado.

Panaderos del CIP de Lomas de Zamora, acompafiados por el
Vicepresidente de la FIPPBA (Raul Santoandré), tuvieron la gentileza
de visitar el Stand. Felicitaron a Miguel Spaziante y al CIP de Cuartel




r ': '1- r 7 Instalaciones Comerciales

Equipamientos Gastronomicos

Asistencia Personalizada
Linea de disefio artesanal
Desarrollo de proyectos
Servicio técnico especializado
Garantia

Ventas a todos los puntos
del pais y exportacién

LAAANAN A

Amoblamientos para Panaderias y Confiterias

Buenos Aires 1666 - Burzaco - (1852) - Bs As - Argentina
Tel/Fax: (54-11) 4299-2475 - E-mail: info@Iletiz.com.ar - Site: www.letiz.com.ar




ME

SERVICIO TECNICO

PRESENTES EN “LA MATANZA EXPONE”

AGME Servicio Técnico y representante oficial de Hornos Vulcano, mostré las
maquinas que fabrican en la expo que se llevo a cabo entre el 28 y 31 de octubre

Organizada por la Municipalidad se llevé a
cabo en la Universidad Nacional de La
Matanza y conto con el auspicio de las
camaras industriales del municipio y HS
Eventos.

La muestra conté con mas de 220
expositores y fue visitada por unas 75.000
personas que tuvieron la oportunidad de ver
el potencial de la industria y los servicios del
municipio mas grande de la Provincia de
Buenos Aires. En los 15.000 m2 de
superficie de la Universidad de La Matanza
destinados a la muestra, los sectores publico
y privado, juntos nuevamente, dieron a
conocer su actividad a todo el publico con
entrada libre y gratuita.

La muestra reunio a pequefas, medianas y
grandes empresas, entre ellas AGME
Servicio Técnico que tuvo la oportunidad de
mostrar el funcionamiento de la nueva
sobadora (que revoluciono el mercado) y de
los Hornos Vulcano.
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Hubo ademas rondas de negocios,
capacitaciones, seminarios, charlas y cursos
(a cargo de funcionarios publicos nacionales,
provinciales y locales, especialistas del
sector privado en distintas areas, docentes e
investigadores de universidades), testeos de
productos y servicios, rondas de
presentacion local. Todo esto sirvié a los
expositores para fidelizar a sus actuales
clientes, captar nuevos compradores,
representantes, agentes y distribuidores e
investigar y recabar las necesidades reales y
actuales del mercado, para descubrir con
qué satisfacer y atraer al cliente.

Juan Angel Lucero

MATEnms mms PARA

Larroque 1743 - Banfield - Tet: 4202-6742

Lasaiiero Orriz s Pozzi sag

FABRICA DE ENVASES DE CARTON PARA COMFITERIA
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Av. Hipalite Yrigoyen 5160 (B1524 ABU| Lanas Deste
Prow. de Bs. A - Argenting - Ted / Fan: (01 71)4241-3449 /4834
E-mail: infomcaballeroartizpozzi.com.ar
www.caballeroortizpozzi.com.ar




NO ES JUSTO QUEELAMOR .
LASTIME Y EL CHOCOLATE i, )

ENGORDE...

"~ DoCTR... Misicka MG

DICCIONARIO LOCO...

* Travesti: Senor que esta buena.

* Tubérculo: Propaganda de un strep-

tease aborigen.
* Ultimatum: Se acabd la yerba mate.

* Una vez: Suficiente.

* Vaca: Maquina que convierte el pasto

en comestible para las personas.

* Vacaciones: Mes del afio en que dejas

de ser trabajador y te convertis en
nifiero.

* Vacantes: La primer vaca que entra al

matadero.

* Vago: Parte del intestino que no
trabaja.

* Vida: Enfermedad de transmision
sexual.

W Sxanyen) De \iSTa YRRwE TenGo )

<cSabias que...”?

1 i-:-T b I
L=

-
* Se tarda 7 segundos para que la
comida pase de la boca al
estomago.
* El pelo humano puede aguantar
3 kilos de peso.
* La longitud del pene es tres
veces la medida del pulgar.
* El fémur es tan duro como el
cemento.
* Utilizamos 300 musculos para
mantener el equilibrio cuando
estamos de pie.
* La mujer ha leido este texto
entero.

* Los hombres todavia se estan
mirando el pulgar...

* Viejo: Alguien que sabe todas las
respuestas pero nadie le pregunta.

* Vikingo: Navegante escandinavo que
vivia orgulloso de andar con los cuernos
puestos.

* Zaragoza: Bien por Sara.
* Zooloégico: Lugar donde un elefante

tiene la posibilidad de ver una gran
variedad de especimenes humanos.
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EXPROPIARON LA CONFITERIA DEL MOLINO
Y SERA REABIERTA EN JULIO DE 2016

Diputados aprobo por ley que el emblematico lugar cerrado en 1997 pase a manos
del Estado, en él funcionaran una panaderia, un café, un museo y un centro cultural

DEPOSITOS|DEIHARINAS)

GCHR=IVilsa.L

Uno de los mas tradicionales
cafés portenos, la historica
confiteria del Molino, reabrira
nuevamente sus puertas
después de casi dos décadas
de abandono y desidia.

Por abrumadora mayoria, la
Camara de Diputados convirtié
ayer en ley la expropiacion del
imponente edificio ubicado en
Callao y Rivadavia, cuyas
puertas se mantienen cerradas
desde 1997.

Asi, una vez concluido el
tramite de expropiacién por
parte del Poder Ejecutivo, la
Confiteria del Molino se cedera
al Congreso y se integrara a la
manzana legislativa,
encuadrada entre las calles

Rivadavia, Callao, Mitre y
Riobamba. Segun dispone la
nueva ley, el subsuelo y la
planta baja deberan ser
concesionados para su
utilizacion como confiteria,
restaurante, local de
elaboracion de productos de
panaderia, pasteleria o
cualquier otro uso afin a esas
actividades.

El resto del edificio debera
consagrarse a un museo
dedicado a la historia de la
confiteria y al rol que tuvo "en el
crecimiento y consolidacion de
la democracia argentina”, segun
se especifica en los
considerandos de la
expropiacion.

DISTRIBUIDORA
MAYORISTA
Y/MINORISTA

' 4273-2172
l/ J.D.PERON/3340

ﬂ LEDEVIT

LA BUEMA COMPA A

DULCES, PULPAS Y MEE&ME&:&A&&M
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SOCIEDAD DE OBREROS PANADEROS DE ALMIRANTE BROWN

Adherida a FA.U.PPA.y C.G.T.
CNEL. JOSE MURATURE 995 / TEL.: 4214-1980

panaderosaltebrown@gmail.com
info@sopab.com.ar / www.sopab.com.ar

INFORME

ESCALA SALARIAL PARA LOS MESES DE NOVIEMBRE 2014,
DICIEMBRE 2014, ENERO 2015 y FEBRERO 2015

. NOVIEMBRE DICIEMBRE FEBRERO
CATEGORIA 2014 2014 2015

OFICIAL MAESTRO

MEDIO OFICIAL
AYUDANTE
DEPENDIENTE
CAJERO/A

REPARTIDOR

PEON




Sumamos a nuestra cartilla de
especialistas al Médic9 Pediatra
Dr. ROBERTO MENENDEZ

Solicitar turnos al oo
4214-7166
Atencion

de Lunes a Sabados

AMENEDO 45
(ADROGUE)

S| (OR-DAL 5. 2

g

Representanto [P AN PA

HORARIO: Lunes a Viernes =S
de 8:00 a 12:00 HS. y de 14:00 a 18:30 HS. =

Sabados de §:00 2 12:00 HS. SALSA PARA PREPIZZA - NORRONES

TOMATE TRITURADO - ACEITUNAS

FABRICA: CABILDO 510/ ADMINISTRACION ¥ VENTAS: ARAOZ 578 -V MADERD - BS. AS

Telitax: 4652-5216 / 4655-1441
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UN MERCADO DE SOSPECHAS

* Por Prof. Joaquin G. Puebla

“Isidro Casanova: abrieron una sucursal del Mercado Central
en el cruce de la Ruta 3 y Marconi

Desde el viernes 10 de
setiembre quedd inaugurado
una filial en Ruta n°3y
Marconi, en un lugar donde
antiguamente funciono el
hogar obrero. “...El objetivo
es colaborar con la
poblacion ante la lucha
contra la inflacion, mediante
la presentacion de
mercaderia de primera
calidad pero con precios
razonables y dentro de las
politicas implementadas por
la secretaria de comercio de
la nacion...” rezaba la
cronica periodistica de
Reporter 24, pero hay
cuestiones que exceden al
buen precio que se le puede
ofrecer al publico.

Para tener un puesto en
dicha sede hay que poner
250 mil pesos y el alquiler
del mismo es del 10% de la
venta diaria, como hay una
caja Unica para todos los
puestos, es muy facil
controlar el monto de la

venta. Quiénes pusieron

puestos en la sede de Isidro

Casanova no les pidieron
que estén inscriptos ni que
sean monotributistas,
tampoco le solicitaron
habilitacion municipal ni la
inscripcion de producto en
bromatologia para los que
venden pan.

El CIP, que preside Emilio
Majori acompanado de su

fiel “amiguito” el Colorado
Adamo, convoco a una
marcha contra esta sede del
Mercado Central dado que
vende el pan a $11 el kilo, el
precio lo puso el mismisimo
Alberto Samid.

Hasta aca lo légico y normal
de una entidad patronal en
defensa de los intereses de
sus asociados pero hay
algunas movidas bastantes
extranas; por un lado la sede
del Mercado Central no tiene
habilitacion municipal ni hay
un marco regulatorio para la
misma y si le agregamos que
no pagan impuestos y nadie
controla la calidad de la
mercaderia que se vende y
los altos valores que se
pagan por los puestos,
resulta mas que sospechoso
quién o quiénes son los
beneficiarios de esta
movida, seguramente no
e |




seran los vecinos
matanceros.

Pero hay una vuelta de
tuerca mas, sucede que el
fiel amiguito de Don Emilio
Maijori, Julio “Colorado”
Adamo, estuvo reunido con
el “Turco” Samid,
tedricamente para
reclamarle por el precio del
pan pero Samid es tan habil
gue termino vendiéndole a
Adamo el puesto de pan en
dicha sede; SI USTEDES
LEYERON BIEN, LOS QUE
CONVOCAN A UNA MARCHA
DE PROTESTA SON LOS QUE
USUFRUCTUAN LO QUE
CRITICAN. No nos olvidemos
que Don Majori (lo de Don
no es por respeto sino por
otras acepciones que tiene
el término) fue el impulsor
del pana $10y ante la
avalancha de pregunta de
los medios, dijo que se

vendia hasta las 10 de la
manana, después que era
un tipo especial de pan, para
finalizar impulsando el pan a
$22 como se vende en San
Justo y Ramos Mejia.

Esta historia da mucha tela
para cortar, los mismos
panaderos; supongo,
comenzaran hacer
preguntas incomodas a su
conduccion y algunos
funcionarios municipales
deberan a comenzar a
elaborar argumentos sobre
una sede que esta muy floja
de papeles. Hasta ahora es
un gran negocio de Alberto
“Turco” Samid, esperemos
que las cosas se aclaren
para que sea también un
negocio para los
matanceros. A todo esto,
Alberto Samid ha puesto a
remate todas las
instalaciones de su cadena

erius Primas para la Industria Mlimenticia

e, o mejor relacién calidad-precie a w alcance'!
\\ UN PRODUGTO PARA CADA HEGESIDAD

Aditives Mejoradores para Panificacion - Premezclas de
Panaderia y Pasteleria - For miulaciones i su medida

ZONAS DISPONIBLES PARA DISTRIBUIDORES

de Carnicerias “La Lonja”,
algo llamativo para quién se
autodenominaba “El Rey de
la Carne”.

Los comerciantes de Isidro
Casanova estan muy
preocupados por el impacto
que tendran esta sede sobre
el volumen de ventas en sus
comercios.

Z INDUS TR.FAS

www.industriaszunino.com
Representante: TMP Maguinarias.

Ay, San Martin 3576 - Ciudad Autdnomo da Bs, As,
Tel: (011) 45831063 - contactos@impmaguinariaso.com.ar



de la Reviste INDUSBTRIALES PANADERQS

ADITIVOS / INSUMOS / LABORATORIOS

“SAF ARGENTINA” Tel.: Cabrera 4338. C.AB.A.

Tel.: 011-4833-8000
“ARGENIT” Elcano 4115. C.A.B.A.
Tel.: 4554- 1396

COMPRA Y VENTA DE MAQUINARIA NUEVAS Y
USADAS

“A.G.M.E.” Tel.: 15-3539-4439 / 15-5713-
3389 /1D 680*6711

“KORDAL” Madariaga 1411. Avellaneda.
Tel.: 4203-5706

“METALURGICA C.R.B.” Tel.: 15-6837-8421

DISTRIBUIDORAS DE MATERIAS PRIMAS

“DISTRIBUIDORA CA-MI” J. D. Per6n 3340.

Banfield. Tel.: 4273-2172
“DISTRIBUIDORA LUCERO” Larroque
1743. Banfield. Tel.: 4202-6742
“DISTRIBUIDORA NOELIA” Cnel. Méndez
1079 - Wilde. Tel: 4227-8522 / 4207-8500 /
Nextel 156688

EQUIPAMIENTOS COMERCIALES

“L ETIZ” Buenos Aires 1666. Burzaco.
Tel.: 4299-2475

FABRICAS DE HORNOS - ARMADORAS
BATIDORAS - CORTADORAS - SOBADORAS
TRINCHADORAS

“A.G.M.E.” Tel.: 15-3539-4439/ 15-5713-3389
ID 680*6711

“BATIPLANE” Chubut 2750. Lanus O.
Tel.: 4262-0654

“BURNER” Cahi 678. C.A.B.A.

Tel.: 4911-2302/1675

“BRITO HNOS.” Av. Gral. Lemos 1917. Los
Polvorines. Tel.: 4667-6624

“EL CORRENTINO” Albarifios 3544.
Lanus E. Tel.: 4246-7859
“KALINIUK-INDUPAN” Tel.: 15-4992-9421.
ID 605*3378

“KORDAL”_Madariaga 1411. Avellaneda.
Tel.: 4203-5706

“INDUSTRIAS ZUNINO” Tel.: 4583-1063
“HORNOS VULCANO - PABLO RAU”
Tel.: 15-3539-4439

“PAN CON PAN” Av. Rivadavia 21.878.
ltuzaingd. Tel.: 4624-2955 / ID 152*2047
ID 152*664

“PANING” Buenos Aires 3773. Rosario.
Tel: 0341-464-2170

“ROT-CARR” B. Perez Galdos 9529.

P. Podesta. Tel.: 4769-7494 / 4739-4002
“SCHEPENS” Ruta 44 Km 21. Entre Rios.

FRUTAS SECAS

“CAVIWA” Tel.: 15-5420-8755 /
03543-492296 / ID 164*2179

GRASAS Y MARGARINAS
“DISTRIBUIDORA NOELIA” Cnel. Méndez
1079 - Wilde. Tel: 4227-8522 / 4207-8500 /
Nextel 156*688

INSTRUMENTOS DE MEDICION Y CONTROL

“DINTER” Paris 1824. Isidro Casanova.
Tel.: 4485-3764

LETREROS Y MARQUESINAS

“RUTA PUBLICIDAD” Av. Eva Per6n 750.
L. del Mirador. Tel.: 4653-2148 / 4480-0660
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de le Reviste INDUBTRIALES PANADERQS

“SAF ARGENTINA” Cabrera 4338. C.A.B.A.
Tel.: 011-4833-8000

“MOLINOS BALATON S.A.” Av. Corrientes 345 “6".
Tel.: 011-4315-9117/9118

MOLINOS SAN MARTIN S.A.” Av. Corrientes 345 “6".
Tel.: 011-4315-9117/9118

“CABALLERO ORTIZ & POZZI” H. Yrigoyen
5160. Lanus. Tel.: 4241-3449 / 4834

PLANCHAS ANTIADHERENTES

“CUISIL” Tel.: 0800-444-2847

SALSAS - TOMATES - MORRONES - ACEITUNAS

“BACALAR” Argoz 578. Villa Madero.
Tel.: 4652-5216 4655-1441

_Bacalar_
LESAFFRE-Z

ARGENTINA

Eriig s Burner.

(-)?;5 il R" ROTCARR
= IUAN ANGEL TUCER()

SCHEPENS

“L*;,L%wf”mt
Maqui Hornos y Equip
para Panaderia y Pasteleria

C.R.B.
d L INDUSTRIAS

¢ N
d‘

METALURGICA

37m%%w

CONSTRUCCION Y SERVICIOS

RRLIE _'.'.-: Rm...

SERVICIO TECNICO DE HORNOS DE
MAMPOSTERIA

“JUAN C. CABRAL” Encalada 8846.
E. Echeverria. Tel.: 4693-0555 /
15-3728-6463 / ID 609*1103

SERVICIO TECNICO DE MAQUINARIAS

“A.G.M.E.” Tel.: 15-3539-4439 /
15-5713-3389. ID 680*6711

“BRITO HNOS.” Av. Gral. Lemos 1917.
Los Polvorines. Tel.: 4667-6624
“KORDAL” Madariaga 1411. Avellaneda.
Tel.: 4203-5706
“METALURGICA C.R.B.” Tel.:
ID 167*240

15-6092-8707

UTILES PARA PANADERIAS Y CONFITERIAS

“OMAR RODRIGUEZ S.R.L.” Malabia 2468.
San Justo. Tel. 4441-1200 / 4116-0718

sERei0 ROLANDO kALK ‘%)
: R“ 'r:iﬂguez
[ALEE 'Jr"’-':..i'f W
EL CORRENTINO sr.
TODO PARA EL PANADERO
Distribuidora @
, NOELIA PANING

5 CAZMignss,

DINTER _KOR-DAL .. (i)
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AVISOS CLASIFICADOS

SOBADORAS REACONDICIONADAS A NUEVO!!!
ARGENTAL - MPZ - INDUPAN - SIAM - BRITO Hnos - Sin Marca

Av. Gral. Lemos (Ex-Ruta 202) N'1917 Los Polvorines - Bs. As.
Tel.: 011-4667-6624 www.britohermanos.com.ar

SE VENDE
* Heladera comercial motor 3/4 de caballo para 56
bandejas en excelente estado.

* Heladera exhibidora para masas en excelente estado
* Heladera exhibidora de 2 puertas en uso y excelente
estado.

* Teléfono de contacto. 4842-1906 Eduardo

ot
Ll
Bl g

L

L] [

L ]

Ca N
LA




AVISOS CLASIFICADOS

METAL(JRG!C A . f * de Damian Benitez Cel: 1 5_ 6837_ 8 42 1

Trinchador

—

Mini Rotar con
fermentadora

VENDO PANADERIA Y CONFITERIA

* Zona Interior 60 Km. Capital Federal
* Excelente negocio
* Lider en venta de facturas 4.000 doc. por mes (a $45.- 1a docena)
* Pasteleria-Serv. Lunch-Comidas rapidas Lacteos-Bebidas-
Desayunos-Delivery todo el dia
*20 afios de antigiiedad
* Muy afamada en la zona
* Gran cantidad de maquinarias e instalaciones

Interesados dirigirse: cemlunas@hotmail.com -~ N ——
Sra. Miriam : J< :. ﬂ:ﬂ%ﬂ@ﬂﬂ%ﬂ%ﬁ%@
Celular: 011-15-3192-2532 1D:680 6711/ 5341292

SEVENDE VorcasLz

LLAME AL (011) 4203-5706
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... 1LEGA UN MOMENTO DE LA ViDA
EN £1 QUE TE DAS (UENTA DE GUE YAES TARDE,
DE QUE YA NO PUEDES, Ni TIENE SENTIDO ..
JQUESE YoL... 3T( NO TE ARREPIENTES
DE NO HABER HECHO ALGUNAS (05AS T

¢Qué pasa su juntas a la maestra con un
vampiro? Obtenes un examen de sangre.

DICCIONARIO DE APODOS

* Rodilla de canario: no tiene nada de
carne.

* Ropa tendida: en cualquier momento
queda seco.

* Rueda de auxilio: negro, redondo y
esta la mayor parte del tiempo al pedo.

* Rueda de camioén: hay que
desmontarla a golpes.

* Sabana de abajo: porque se agarra
los mejores pedos.

(A
ToRTUGA
NJA)

LAS MUJTERES HACEN
CUALQUIER COSA POR
DESPECHO...

Y LOS HOMBRES POR POS
PECHOS...

- Doctor me toco aqui y me duele, me toco aca y también
me duele jque tengo doctor?
- El dedo partido hijo.

* Salchichon: porque es mitad burro y
mitad caballo.

* Salmon: va siempre contra la
corriente.

* Sandia: crece echado.

* Sandwich de miga: esta en todas las
fiestas.

* Sanguijuela: hay que matarlo para
que deje de chupar.

* Sartén: hizo huevo todo el ano
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No hay medio mas
economico y efectivo que
la revista de su sector...

Seguinos en

Ingresa a
www.facebook.com
y buscanos como...
El Gremio Panadero

Publique en‘*"nustras paginas
011 15-408431090% . 5"

info@panaderosargentnos. com elgremlopanadero@, ,@Jb)oo COM’ A"
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RGS confia a nuestra empresa la distribucién exclusiva

de sus productos en zona sur

(Q.

NS Hurricane
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