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El pan tiene muchos nombres:

Flautita Casero Figaza Baguette Negro Francés Roseta De vi
Minon Arabe Milonguita Salvado De sandwich Felipe Lactal

La pizza tiene muchos nombres:

Muzzarela Fugazza De cancha Napolitana Margarita Primave
Cuatro quesos Provolone Al molde Media masa A la piedra

La harina uno solo: Chacabuco
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EDITORIAL

Hace un tiempo naci6 “Industriales Panaderos del Sur” con el deseo de difundir y trasmitir las actividades
del Gremio, como un espacio de encuentro abierto para todos los industriales que comparten los mismos
objetivos

Hoy la revista cumple un mes mas de vida, con muchos aciertos y errores que nimero a niimero vamos
tratando de subsanar, queremos seguir mejorando porque es parte de nuestras metas sentirnos cada dia
mas satisfechos con larevista.

A lo largo de este tiempo hemos transitado por varios momentos al que muchos reconocen como
“histéricos”, me refiero a los acuerdos con Nacién, donde después de muchos afios la Argentina tiene un
presidente que escucha las necesidades del Gremio, como asi también las relaciones que poco a poco
cada distrito va estableciendo con su municipio.

Nos satisface sentir que estamos transitando estos momentos juntos, como también desde nuestro lado,
el del periodismo, poder aportar nuestro pequefio y humilde granito de arena.

Como siempre decimos... en cada numero de “Panaderos del sur” sentimos que estamos de estreno, y
no podemos negar que por momentos nos domina cierta euforia porque hace unos meses les presentamos
una nuevo proyecto y hoy “Industriales Panaderos...” tiene una gran distribucion de ejemplares.

Por eso hoy nuestra editorial esta dedicada a nuestros auspiciantes que nos alientan e incentivan a
seguir creciendo, a nuestros lectores quienes nos sugieren, nos orientan , al Gremio, a los Industriales
Panaderos y sobre todo a nuestras familias quienes nos acomparan a cada momento.

Una triste noticia...

Con profunda tristeza hemos recibido la noticia del deceso de Sergio Taxonera, quien es el titular de
Confidul. Por eso este fragmento es acaso el mas triste que hemos escrito desde el nacimiento de la
revista y el que ciertamente nos ha costado mas trabajo realizar. Y es que cuesta muchisimo tratar de
encontrar las palabras para expresar la profunda pena que significa el haber perdido a una gran
persona

El domingo 6 de mayo Sergio Taxonera de regreso a su casa en la localidad de Haedo, ve como su
hijo forcejeaba con dos ladrones que intentaban robarle la moto, movido por el instinto y el amor se
interpuso recibiendo untiro en pecho, herida que provoco su muerte.

Los delincuentes salieron corriendo y huyeron acompafiados de una tercera persona que los
esperaba en un Volkswagen Gol. La policia cree tener pistas concretas para encontrar a los culpables
detancruel asesinato, ojala este no sea un crimen mas de los tantos que quedan impunes en este pais

Hoy sdlo nos queda hablar de Sergio quien a los 55 afios era un destacado en su rubro: dedicado,
enérgicoy comprometido, Sergio dejara un gran vacio en el seno de su familia, a la cual le mandamos
nuestro mas sentido pésame.

Y también la echaran muchisimo de menos innumerables amigos y colegas en todos los rincones
de pais.

Celina
Lucero
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CENTRO INDUSTRIALES PANADEROS DE ALTE. BROWN

Amenedo 996- Adrogué - Telefax: 4294-4313 - E-mail: cipah2001@hotmail.com

C.I.P.A.B.

it Moue Ovandox N all de fod, I importane s e reeto mutue”

Panaderos del Sur dialogo con Miguel Ovando, Prosecretario de la Comision
Directiva del Centro de panaderos de’Almirante Brown, esto nos decia:

1. En unade sus cartas se refiere a las panaderias
como “estructuradas en la década de los 70 u

807, ; a qué se refiere con esa afirmacion?

Me refiero a que las panaderias basan su estructura
en maquinaria antigua, porque el mercado no esta
funcionando como para progresar. Para muchos el
negocio dejo de ser rentable... y eso implica no
poder modernizarse por ejemplo...

2. ;Cémo sellega a esa situacion? !

A mi parecer la ganancia de la panaderia es
equivalente a un 20% que deja el mostrador y un l ="
80% que deja el reparto... y esto no es correcto y

debe ser revertido. En la actualidad tenemos mas

gente dedicada a fabricar, quizas desde sus casas y la venta de productos no

A A

Otorga mas brillo
y color

F

Mejora la capacidad
de absgrcion del
agua en la masa

Se obtiene
mejor punto
y mas volumen

Quintana 2516 - L. del Mirador - Buenos Aires
(011) 4695-4434 - info@lecitec.com.ar
www.lecitec.com.ar

van a las panaderias y nos afectan
directamente.
3. ;Cudl es la solucién para ese problema?
La solucién no es sencilla pero creo que no
hay salida si no trabajamos codo a codo entre
los panaderos. Juntos debemos crear
conciencia que el producto debe
comercializarce en el mostrador de la
panaderiaynoenlacalle.

4. ;Qué precio de venta se maneja en
- _ Almirante Brown?
En los tltimos meses se vendio a $2,50 en la
| reventa...y en los mostradores tenemos un

precio de alrededor de $3.

5. ;Como se lucha en el distrito contra el clandestino?
Laidea es seguir trabajando juntos, Centro, Municipio y el gremio para invitar
el clandestino a trabajar como corresponde.
Nosotros queremos que se acerquen al Centro porque la idea no es cortarle
la fuente de trabajo a nadie...solo guiarlos... Mas alla de todo lo importante
es el respeto mutuo.

COMISION DIRECTIVA

PRESIDENTE: NORA ALEJANDRA LOPEZ
VICE-PRESIDENTE: JOSE MASCARO
SECRETARIO: LUIS GOMEZ
PRO-SECRETARIO: MIGUEL OVANDO
TESORERO: ROBERTO ALVAREZ
PRO-TESORERO: ADFA CERQUEIRA
VOCAL TITULAR 1°: RODOLFO GUSTAVO ROMERO
VOCAL TITULAR 2°: NICOLAS AGUERO
VOCAL SUPLENTE 1°: ANTONIO RODRIGUEZ
VOCAL SUPLENTE 2°: GRACIELA VALARINO
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Tenemos que cambiar

Sres. colegas no puedo parar de pensar y analizar cada movimiento, cada
paso. Yo creo gue somos capaces de reverlir esta situacion porque somos
familias de frabajo y lo dnico gue queremos es vivir dignamente vy gue seamos
reconocidos por el tremendo esfuerzo que ponemos todos los dias para
cumpfir con nuestras obligaciones. Estamos dentro de una sociedad que nos
exige cada dia mas, aungue vivimos en el afio 2007 y estamos estructurados
enla época delos 70, por eso creo que hay mucho por cambiar,

Los panaderos venimos poniendo el hombro hace varias décadas y he visto
a colegas dejar la vida en este gremio como también cerrar sus puertas, o
aquelios que frabajaron toda su vida y todavia estan trabajando para poder
mantenar su panaderia.

Por eso pienso que hay mucho por hacer y volver a reeducar al panadero
para que entiendan o comprendan por lo menos qua 2 vida se nos pasa a todos
¥ e5 muy friste ver como gente pasiva tiene que tienen que seguir “laburando”
para poder subsisfir y crep que es0 no es jusio. Pienso y creo que si nos
ponemos a trabajar por esta causa, fuertemente y convencidos que es lo mejor
para todos los de arriba nos van a enfender porque nosotros tambien vivimos
enesia sociedad. .. N0 S0MOS marcianos. .,

(02224-42564T)

Una sociedad que cambid y su exigencia es mayor Hiene que entender que
nosatros tenemos el poder de decision; cada uno de nosotros v nadie mas v
quizas algln dia podremos dejar nuestras familias tranguilas y entregarle la
‘posta” alas generaciones enfrantes con el mismo espiritu delucha. Creo que
por eso frabajamos y luchamos para dejarie algo a nuestros hijos, a nuestras
familias y como decia José Hemndndez si entre nosofros nos peleamos
aprovechan los de afuera para sacar mayor beneficio... soy de los gue no
creen en el fracaso y todos los dias esloy rindiendo examen...volviendo a
empezar,

Les agradezeo profundamente su comprension y doy muchisimas gracias a
los que me entienden. Esto es para todo aguel que se sienta identificado v
sienta algo que expresar. Sabemos que kos caminas tienen que ser cortos v sin
tanta burocracia para gue no conviertan en una bola de nieve y arasire al
conjunto.

Somos personas grandes no podemos estar con chiguilinadas...y mentiras
gue no se pueden sostener por mucho tiempo..Es algo que gira
continuamente , tampoco pueden dejar librado al azar, ala suerie de cada uno.

Poresodigo un dicho popular®...todo lo que es del rio, el riose lollava..”.

(sracias por su comprension,

Av. San Martin 1541
Lands Deste (1824)
Tel.: 4262-8873
Telefax.. 4247-5562
info(edlealweb.com.ar

Camaras Frigorificas. ™~

Totaimente Modulares

Aislacion en poliuretano |

Se suministra con paneles en 60 mm. para media lemperatura
y 100 mm. para baja lemperatufa.

Sistema de ammado mediante ganchos excéniricos.

MEDIDAS Y EQUIPAMIENTOS!
SEGUN NECESIDADES

EXHIBIDORAS REFRIGERADAS

SENOR PANADERO nnnnﬁt-ﬂgrn TRABAJO Y DINERO

Por Miguet Ovando

CARPINTERIA MECANICA
Y METALICA

Jmar
odriguezsxzi

Del 11 al 15 de junio
Visite nuestro

A
. stand N°338

FITHEP Costa Salguero

MERCOSUR - 2007

Fdabrica de Articulos para ’
PANADERIAS - CONFITERIAS - PIZZERIAS

Malabia 2440 - (1754) San Justo
Tel: 4441-1200
infoRomarrodriguczstl.com.ar www.omarrodriguezsrel.com.ar
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Secretario del Centro de Panaderos de Almirante Brown

Acerca de la Ley 13.006: Entrevista a LUIS GOMEZ

1. ¢ Cuales son los puntos a destacar de la Ley 130067

La ley regula el funcionamiento de las panaderias y marca las normas béasicas para la buena convivencia entre
los panaderos del distrito. Por otro lado, impone normas necesarias de higiene y salubridad tanto para
panaderias como para aquellos locales que se dedican a la reventa del pan, asi sean despachos,
supermercados u ofro comercio. La ley marca que el pan, en esos despachos debe salir rotulado, con fecha de
elaboracion, con fecha de vencimiento y con el establecimiento que lo elaboro, mientras que por otro lado
también marca que no se pueden habilitar panaderias amenos de 400 metros de otra panaderia madre...

2. ;Usted considera que esta ley no es cumplida?

El tema es que a la ley la tienen que hacer cumplir los funcionarios municipales y provinciales; y todos los
panaderos tenemos que insistir que se cumpla en cada municipio.

Por ejemplo, el municipio de Almirante Brown ya sabe que la ley existe, entonces ellos tienen que hacerla cumplir
y nosotros como panaderos tenemos que insistir en ese tema.

Es necesario que el panadero conozca de qué se trata la ley, adonde se quiere llegar, lo que deseamos es erradicar el pan que esta mal vendido en los
mercados.

3- ;Cual es laimportancia de la aplicacion de esta Ley?

Esta ley no solo protege al panadero, sino que trae tranquilidad al consumidor...un pan bien elaborado puede combatir la desnutricion en el pais... por eso es

T

necesario que se conozcan las leyes que nos amparan.
“Todos somos parte del gremio, por eso trabajamos fuertemente con el municipio y con el sindicato para erradicar la venta que viene de otro
partidos... laidea es que los vecinos consuman el pan producido en su partido...”

i\ \MOLINO HARINERC}/ VICEPRESIDENTES DELEGADOS
“1OMA BLANCA"

ZONA GLEW: ANDRES ZAMBITO
ZONA LONGCHAMPS: EDUARDO BOTTALE
ZONA CLAYPOLE: ALBERTO FERNANDEZ
ZONA RAFAEL CALZADA: OMAR PEREZ
ZONA FRANCISCO SOLANO: PRISCILIANO VILLALBA
ZONA SAN JOSE: ALBERTO CAMEROTA
ZONA JOSE MARMOL: ALEJANDRO SPADARO
ZONA BURZACO ESTE: EMILIO ALBERTO NAZZARI
ZONA BURZACO OESTE: LUIS CHIESA
ZONA ADROGUE: MARCOS ZALAZAR

Publique en nuestras paginas

elgremiopanadero@yahoo.com.at
15-4084-1090 // 15-6095-0146

Tel: 4647-0168/0268 Nextel 5659179
Nextel: 167*1328 .
Cel: 15-5881-8833 e Lunes a Viernes de 9 a 17 Hs.
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ENTREVISTA a Marina Parodi

(A0 Ve Que et Una panadeia i me genera mucha anguste’

Elolor alo recién horneado... el estilo de una antigua panaderia con el entusiasmo de un nuevo emprendimiento... asi se ve
el negocio de Marina Parodi en la localidad de Longchamps. Poco a poco recupero un antiguo local donde funcionaba una
antigua panaderia y con trabajo arduo y mucha dedicacion, el barrio cuenta nuevamente con un negocio de confianza con el
nombre de “LA CASTELLANA”. Marina Parodi, ex integrante de la Comision Directiva de Alte. Brown y concurrente a las
reuniones de panaderos desde los catorce aAos, esto nos comentaba...

Contanos de la reapertura de esta panaderia...

Este local pertenecia a una panaderia con mas de 50 a?o0s en la zona
sur...hacia muchos a?os que estaba cerrada, era la antigua Esmeralda. Cada
vez que cierra una panaderia a mi me genera mucha angustia, y cuando la
tiraron abajo me dio mucha pena sentir que en esos momentos yo no podia
evitar esa situacion... En realidad me duele porque es una fuente de trabajo, es
un panadero més sin trabajo. Entonces decidi empezar a trabajar para poner
estas y otras panaderias que hayan cerrado, tan lindas como lo fueron en algin
momento.

Tengan en cuenta que todas fueron panaderias referentes en sus zonas.

¢ Cuando fue la reapertura de esta panaderia?
El 24 de marzo abri esta panaderia con los muebles de VILU. Es asombroso
porque hasta mi hijo me pregunto hace unos dias atrés “... mama cuando te

Publique en

AN Nextel 565*3175
paglnas e Lunes a Viernes e 9 a 17 Hs.

vaya bien en esta panaderia vas a abrir otra?” y... sin pensarlo dije “si” ...yo
se que voy a pelearla un a?o, que no va a ser facil pero tengo que hacerla
funcionar... mi meta es abrir en aquellos lugares donde se hayan cerrado las
panaderias, sencillamente porque soy hija y nieta de panaderos, es decir,
provengo de una familia panadera

Fui miembro de la Comision Directiva y desde los catorce a?0s que asisto a
las reuniones de los centros de panaderos...

Cabe destacar que Marina Parodi cursé en la Camara Argentina de
Comercio, realizé el curso de marketing, viajo a Espa?a invitada por el
Ministerio de Relaciones Exteriores y Culto “viaje para representar a la
Argentina en la parte industrial de la panaderia y me recibieron los
panaderos de Espa?a, por eso nunca dejo de agradecer a la Federacion
Argentina, ala Federacion de la Provinciay a Saf de Argentina.

elgremiopanadero@yahoo.com.ar

15-4084-1090 // 15-6093-0146



CENTRU DE INDUSTRIALES PANADEROS PARTIDO DE CANUELAS

Personeria Juridica Matricula 28574/ Legajo 1/103526
J. Newbery 155 (1814) Cafiuelas- Bs. As. Tel/fax 02226-431-106 /423-669 - Cel.02226-15687379/02227-15414643 - Mirko: 02226-15530859

claudiadaquarti@speedy.com.ar cenpanca@yahoo.com.ar

e NOVEDADES DEL CENTRO

Presidente: El Centro Industriales Panaderos de Carfiuelas informa que
DETTLER, Domingo Ceferino desde el 21/04/2007 el precio del pan x Kg. es de $ 3.20 mientras

Vicepresidente: que la docena de facturas $ 5.00.
GONZALEZ RODRIGUEZ, José Desde el lunes 07/04/2007 todas las panaderias del distrito

Secretario: COYA, Alberto permaneceran cerradas los dias Lunes.
Tesorero: ELORZA, Cesar Omar Ambas decisiones se han tomado en forma unanime por los
Vocales Titulares: asociados en las reuniones que semanalmente se realizan, esto
PEREZ, Raul y PERALTA, Héctor Miguel demuestra que el gremio esta unido, que se puede lograr la unidad
Vocales Suplentes: y el compromiso de los colegas y que después de tantos afios los
GAUNA, Jorge Fabian y DURAN, Mario panaderos como sus empleados comenzaran a tener su DIA
Rev. Ctas Titular: franco, la parada de planta y el mantenimiento de maquinas,
MARTINEZ, Oscar;, MONTEAGUDO, Héctor y instalaciones y edificios.
NITTI, José Estamos muy contentos y queriamos compartir esta noticia con
Rev. Ctas. Suplente.: COYA, Anahi Amor todos los colegas.
APODERADA GENERAL: DAQUARTI, CLAUDIA Un calido abrazo desde Cafiuelas.

BUSCAN DESARROLLAR UNA VARIEDAD DE TRIGO

RESISTENTE A LA SEQUIA HARINAS

Les resumimos informacién que publica el Diario La Capital /
(Rosario) referido a que la Fundacién Ciencias Agrarias, M A T E R ’ A S P R ’ M A S
destinada a apoyar econémicamente a la Facultad de
Ciencias Agrarias y fortalecer su relacién con el medio,

DULCE DE LECHE

debutara como Unidad de Vinculacion Tecnoldgica

administrando un proyecto de investigacion que busca H L&da 34 m
desarrollar un trigo resistente a la sequia. Se trata de un r
emprendimiento desarrollado en sociedad con Bioceres, por

el cual investigadores de la casa de estudios de Zavalla 1 e o
. ., . [| U
introducirén en el cereal un gen resistente al déficit hidrico, AV ANIVR RN

aislado del girasol porinvestigadores de la UNL.

Acceso a la informacion desde el sitio:

http://www.agropuerto.com/Actualidad MATEB’IAS PR’MAS PAR,A
PANADERIAS Y CONFITERIAS

Publliqueleninuestrasipaninas

Reconquista (Ruta 205) 437
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CENTRO INDUSTRIALES PANADEROS DE BERAZATEGUI

Calle 17 N° 5233 e/Mitre y 152 - (1884) Berazategui - Tel.: 4216-0591 // 4256-0634

Entrevista a Juan Carlos Garcia

“En el mes de noviembre
anunciamos que iba haber
elecciones... se recibieron
sugerencias de gente que tenia
proyectos de trabajos pero que no
venian al Centro. A partir de ahi se
hizo un arreglo para incorporar a
ese sector y se lo invito a participar
del proyecto de trabajo ... es decir,
que para estas elecciones no hubo
lista opositora pero si diferencias
ensectores y proyecto de trabajo”.

Asi comenzaba la nota Juan
Carlos Garcia, Presidente del
Centro de Panaderos de
Berazategui... '

Ademas comentaba “las
elecciones fueron el 14 de marzo.
En ese momento hubo una
asamblea donde se expuso el balance que cerro el 2006... y se present6
un proyecto de trabajo. A partir de ese momento la gente voto y por
mayoria se eligieron las personas que encabezaron la lista.

¢ Se produjeron modificaciones?

Si, un grupo que se sumo... pero todos integramos un proyecto..por
eso todo lo que es proyecto se escribid en el libro de actas.

Cabe destacar que el Centro de Panaderos de Berazategui tiene un
libro de actas donde se transcribe, una vez por el mes, el resumen de lo
acontecido y se asientan los proyectos que asume la comision.

Algunos puntos sobresalientes del proyecto son:

La reforma de la ordenanza : “Nosotros hicimos una reforma en el 2005
donde tratamos de retomar la practica de la ordenanza y nos quedaron
algunos trabajos pendientes ...como cierto ordenamiento. Por eso nos
vamos a entrevistar con el Intendente donde le manifestaremos que
vamos a seguir adelante con la reforma, porque obviamente va a ser
positivo para el industrial de Berazategui” opinaba Juan Carlos.

Respecto de otro punto importante como los delegados zonales, decia:
‘La lista tiene 19 integrantes y en cada sector hay un integrante de la
comision, ese sector toma informacidn en su zona y los dias miércoles se
presenta el informa a la presidencia (que es el area politica) lo que se
gestiono y también un informe a la tesoreria del movimiento que hubo de
caja.”

El dltimo punto consiste en separar el area politica de la econémica,
siendo la politica la parte de la presidencia y el area economica la que
componen el tesorero y pro-tesorero.

¢ Como estan los precios en el partido?

Por suerte estan bien. Se respetaron los precios del acuerdo con
Nacion a 2,50 el pan de hasta 8 piezas y hay sectores donde el resto del
pan esta liberadoy alcanzaa 3,60 elkilo de pan flauta.. Pero esta situacién

u

HORNOS ROTATIVOS

no se da en un 100% , ya que existen algunos
sectores rezagados.

El Centro continta la lucha con el pan que
entra de otros partidos afuera es otra lucha,
porque hay muchas cosas que no se estan
haciendo por eso insistimos en Inspeccion
General que se haga una ordenanza para aquel
que ingresa de otro partido... porque se tiene que
reglamentar con un registro de abastecedor...”

Y termino diciendo: “Tenemos expectativa en
los costos de materias primas porque se han ido
muy arriba, por eso estamos analizando los
costos de lo producido... pero tampoco queremos
que los vecinos de Berazategui sienta que no van
a poder consumir un kilo de pan, siempre surgen
diferentes alternativas”.

AMASADORAS
RAFIDAS Y CONVENCIONALES

TRINCHADORAS BATIDORAS SOBADDRAS
Visitenos en Fhitep 2007  Stand 205
Lo esperamos!
R E AR FRITN

MONTEAGUDO 5003 - José €. Foz.- Buenos Alles
TEL: 02320-436262
e Er S T s, COrTL e  yEnCsE Dmoh e monoE Cormar
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Nuevo Magimix Relax. Mas extensibilidad para su masa.

MAGIMIX RELAX es un mejorador completo de panificacién para masas de
cortera, desarrollado por el Grupo LESAFFRE en Francia, para reducir los
tiempos de amasado ., mejorar la extensibilidad de la masa, el aspecto y el
zabor del pan, MAGIMIX RELAX hace mas facil el trabajo del panadero.

<romo elagimi
Junta 4 codigos de barra de Magimix,
completa tu cuponera y canjeala por tu premio. - s ,,
Entregala completa a tu distribuidor amigo o a Lesaffre.
También podés llamarnos al (011) 4315-3400. :

V
FRRmiRTaindd Ewiba §

Consuitar bages

condiclones én www.lesatire.com.ar Promocion vélida sin obligacion de compra
dasde

{0407 hasta 310507, Participan 1adas las presentacionss de Magimic,
SEGGGSGS GG T |
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www.lesaffre.com.ar LESAFFRE-Q

ARGEMNTINA
Pianta industrial Pumacahua 6640 (B1764J50) Virey del Pino Prov, de Bs.As. Tel{D2202) 49-3000 Sl L, 1ad en e flﬂdﬂe'éu

Alicia M. de Justo 2050 1 107 (C110TAFP) BS.AS. ARG, Tel:{011) 4315-3400 Fax (011) 4312-4680
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CENTRO DE INDUSTRIALES PANADEROS CUARTEL NOVENO
Amberes 1591 (Cod. Postal 1829) - Villa Albertina- Banfield-Lomas de Zamora

Direccion Provincial de Personas Juridicas Matricula 8907 Legajo 50.573

Un verdadero acto de solidaridad: el Centro “junto a su gente”

El Centro de Industriales Panaderos de Cuartel Noveno, ha realizado
con la colaboracién de todos los panaderos afiliados a nuestra institucion, y
como lo hace todos los afios con el comienzo de las clases, la entrega de
guardapolvos a los chicos carenciados de la zona.

Miguel Spazinte y Carlos Barreiro entregando
huevos de pascua a los chicos del barrio

El Centro también concurri en ayuda de nuestros hermanos entrerrianos,
con la entrega de 1.400 kilos de galletas, las cuales fueron entregadas en la
zona de Gualeguay, Paranasito y Zarate Brazo largo, los dias 2 y 4 de abril del
corriente afio.

Con motivo de Pascuas entreg6 a los pibes del barrio huevos de pascuas
para conmemorar dicha fecha. Y como las inundaciones también afectan y
mucho a la zona de Cuartel Noveno, el Centro de Panaderos hizo entrega el
dia 28 de abril de chapas, a vecinos que fueron afectados en las ultimas
inundaciones. EI 5 de mayo se entregaron colchones y frazadas a los vecinos
carenciados de lazonay que fueron afectados.

Carlos Barreiro trabajando por los vecinos de Cuartel Noveno

La Comisién Directiva del Centro de Industriales Panaderos, continuando
con su lucha de denunciar a todo tipo de fabricacién clandestina, como asi
también a los que ingresan de otro partido, sin la debida documentacion, para
la entrega de pan y afines, lucha que cada dia, se efectla con la colaboracion
de la Direccion de Bromatologia de la Municipalidad de Lomas de Zamora.
defendiendo al panadero de Cuartel Noveno.

Entregando chapas a los afectados por el temporal

También ejerce una accién solidaria, con los vecinos de la zona, todo ello
con el gran esfuerzo de todos los afiliados al Centro. Nos toca una zona muy
castigada por las inundaciones y los panaderos de Cuartel Noveno, concurren
dentro de las posibilidades, con su ayuda a los damnificados. Y no solo alos de
Cuartel Noveno, por iniciativa de un asociado, se concurrié a hacer entrega de
nuestros hermanos entrerrianos de galleta, ante la grave situacion que
estaban viviendo.

Por eso el Centro de Industriales Panaderos de Cuartel Noveno, siempre
junto a su gente y hoy mas que nunca, y demostrando la solidaridad con el
esfuerzo de TODOS. Por eso como decia Sancho Panza, ladran sefial que
cabalgamos

Un agradecimiento a todos los que colaboraron para hacer realidad, todo lo

que hemos hecho en estos meses.
T
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/,| GENTRO INDUSTRIAL PANADEROS ESTEBAN EGHEVERRIA

Cervetti 105 esquina Maximo Paz - Monte Grande

Reuniﬂn Oef eretaro de Gobiera con ef Centro de Panaderos y autoridades de 3 &L.ARB.A

Cuando ya faltaba unos pocos dias para que finalizara el mes de marzo, el Centro de Panaderos de Esteban Echeverria se reunio con
autoridades municipales a fin de compartir un buen momento, agradecer el apoyo constante y renovar el compromiso para seguir trabajando
juntos por el crecimiento del Gremio.

El Secretario de Gobierno de la Municipalidad de Esteban Echeverria Pablo
Lozada y Fontana, fueron recibidos, por el Centro de Panaderos local en el
salon de la calle Cervetti.

Segun explico José Sanabria, la visita del Secretario de Gobierno se realizd
en el marco de continuar la gestion de control sobre el distrito y expresar la
voluntad “de luchar juntos contrala clandestinidad”.

El 29 de marzo, dentro de un clima sumamente calido, las autoridades
compartieron un asado, luego de que el Presidente del Centro de
Panaderos Local le presentara las inquietudes al Secretario de Gobiernoy
hablaran sobre la concrecion de diferentes planes de accion para mejorar la
calidad de vida de todos los que conforman el Gremio panaderil.

“Como siempre el Secretario nos expreso su apoyo para que en el futuro

el Gobierno Municipal siga desarrollando diferentes acciones que

benefician a todos las panaderias y panaderos de Esteban Echeverria”nos H E u N I 0 N E s

explico Emilio Majori, Presidente de FIPPBA, quien también fue parte del La Comision Directiva de Esteban Echeverria
encuentro. los invita a participar de las reuniones los dias

jueves a partir de las 18:30 horas en el
Salén del Centro de Panaderos.

COMISION DIRECTIVA @ BACALAR S.R.L

VICE-PRESIDENTE: FRANCISCO MONTEIRO SALSAPARA PREPIZZA
) ; TOMATE TRITURADO
SECRETARIO: RUBEN OMAR VIVAS
TESORERO: MARCELO RAMON CHAREU MO R R 0 NES - ACEITUNAS
VOCALES TITULARES:
RAMON ENRIQUE JARA - MARIO ANTONIO CHIANESE
VOCALES SUPLENTES: EN RICOTA Y MUZZARELLA

JORGE OMAR LESPADA - PABLO ADRIAN TOMAZ Su marca de confianza

REVISORES DE CUENTAS TITULARES: i
LUIS R. FLER - ALEJANDRO A. WALTER - JUAN C. TORRENS ' FABRICA: CAB|LDO 510
REVISOR DE CUENTAS SUPLENTE: ADMINISTRACION Y VENTAS: ARAOZ 578 - V. MADERO - BS. AS

DOMINGO LAVENDA MARTINS Tel/fax: 4652-5216 / 4655-1441
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Fdabrica de Margarinas y Chocolates

Grasas alimenticias - Desmoldantes para latas y bagueteras
Polvos para homear - Tiernizantes para Pepas y Galletitas
Esencias para Alta Temperatura Concentradas
Dulce de Leche - Membrillo - Miel de Cana - Aceites Hidrogenados.
- Aziicar Impalpable

MA MASA Y BATIDOS
g las mejores

ESTA SATISFECHD CON LO GUE ESTA USANDO?

Larespuesta est en probar y comparar,
Aqui estamos nosotros para ayudario con nuestros mejores
productos, servicios, consejos y conocimiento,
PRUEBENOS

Rio Negro 86-Ramos Mejia / Tel: 4658-4573 -Fax: 4458-1869

“_..ESTAMOS A DISPOSICION PARA
CUALQUIER GESTION QUETENGA QUEVER
CON EL FUNCIONAMIENTO DEL CENTRO..."

El Centro de Esteban Echeverria fue la sede de reunidn entre los
panaderos del distrito vy el Sewretario de Gobierno Municipal Pablo
Losada, participaron también representantes de |a Federacion de la
Provincia de Buenos Rires, Juan Bellizi y Juan Carlos Chalier .

*...Parece gue un panadero de San justo esta inundande de pan barato el
distrifo encima este ‘panadera” amenazo al presidente con que lo iban
‘hacer desaparecer de la faz de figma., " comentaba uno de los panaderos
afiliados al Centro, mientras que el Presidente del Centro de Esteban
Echeverria Jos& Sanabria comentaba “...el Centro de Panaderos no es
de la Comision sino de todos ustedes, fodos tenemos los mismos
derechos...”. Asl arrancaba una reunicn que tendria varios puntos a
resofver...mas tarde se charlaria sobre el precio del pan. En esa
oportunidad el Presidente diria; “...estamos luchando para que el pan se
venda como corresponda tenemos que ser concientes de todo lo que
estamos haciendo, y apoyarnos mutuamente, si decidimos subir los
precios subamos TODOS los precios, es la Unica via que tenemos
para surgir y ser alguien dentro del distrito...con desunion jamas lo
alcanzaremos...",

El Centro ha conseguido el apoyo municipal, desde hace alrededor de dos
meses qgue la municipalidad puso mucha disposicion para subsanar algunos
problemas que enfrenta el gremio en el distrito, *... Tenemos un apoyo unico a
nivel disirital y por primera vez tambien fenemos el apoyo nacional... decia
Sanabria,

Luego se trataria el tema del proyecto de amar delegaciones. La idea es
armar 4 o 5§ delegaciones dentro del distrito para que haya una persona
encargada de trasmitir las inquietudes o problemas que vayan surgiendo en
cada junsdiccion. Ademas sena util para hacer un bosgueio con los imites
bien delimitadas., .y asi poder trabajar mas focalizados,

Proyecto de lay:

El Centro de Panaderos de Esteban Echeverria tiene la intencion de
presentar en el Honorable Concejo Delibarante Local una Ordenanza para
combatir a los que entran de afuera a vender dentro del partido, la idea es que
los que entran de afuera esten inscripios como corresponde, tengan el pan
rotulade tode como comesponde y cumplan con todas las disposiciones que
establece laley °.. Yo creo que el HCD no va a tener problema en aprobar
una ley donde estamos defendiendo /a calidad de vida dg s gente...” nos
decia el Presidenta.



INDUSTRIALES PANADEROS 15-4084-1090 / 15-6095-0146 / 565"5175

Escuela de Panaderos:

“...No tenemos mano de obra calificada en el distrito, no hay gente gue
sepa lrabajar, por eso lenemos muchas ganas de poder inaugurar una
gscuela de panaderia.,.” decia el Presidente del Centro... y se referia
especificamente al Secretano de Gobiena de la Municipalidad de Esteban
Echeverria Pablo Losada, quien le contestd; “...estamos a disposicion
para cualquier cuestion que fenga que ver con el funcionamiento del
centro. Y es voluntad tambien ayudarlos a poner en las instalaciones
los medios necesarios para que puedan volver a enseAar, y recuperen
esa mano de obra calificada que esta faltando y me gustaria que mas
alla de las palabras se pueda concretar eso, con tode en orden, |a
municipalidad esta dispuesfa a trabajar junto al Centro de
Panaderos...",

“...Respecta a las inspecciones la idea no es cortarle la fuente de
trabajo a nadie, sino que realizaremos inspecciones para invitar los
panaderos que no estdn en regla a regularizarse... " culming Losada

Caracteristicas

Estructura de acero inoxidable.

Puerta de clerre hermético con visor hasta
la tltima bandeja de vidrie templade.
Tablero digital.

Vaparizacion y tiempo de coccign
programables con indicador sonoro

de finalizacion de cicla.

Sistema y cocelon mediante bandejns y
carros portabandejas de 13 - 15 y 17 estantes,
acelera la mecanica de trabajo y permite
trasladar los productos terminados a

los puntos de venta.

El particular disedio de las bandejas y su
tratamiento antiadherente permiten retirar
el producto sin deterioro

Medidas

70 X 90- Grande
45 x 70- Mediano
45 x 70- Mini

40 x 60 o 45 x 55- Junior con =
o sin camara de fermentacién CAMARA FERMENTADORA

3 de Febrero - Buenos Aires - Argentina
TeL.: (54-11) 4769-7494 /| 4739-300

www.rotcarr.com.ar - E-mail: rotcarr@rotcarr.com.ar

| ﬂ” Z ) Av. B. P. Galdos 9529 - (B1689AIE) P. Podlests
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7=~ CENTRO DE INDUSTRIALES PANADEROS DEL PARTIDO DE QUILMES

N7/
7 o Gran Canaria 1159 - QUILMES - Telefax: 4253-9647

Los festejos de San Honorato

El 16 de mayo se celebra el Dia de San Honorato, patrono de los panaderos.

Segun nos informo Rubén Salvio , Presidente del Centro PRESIDENTE: RUBEN SALVIO
de Panaderos de Quilmes y de la Federacion Argentina, los Vice-Presidente: BERNARDO CARABAIAL
festejos de este afo tendran lugar el dia 21 de mayo, en el Secretario: ALEIANDRO AMIGO
Saldn del Centro de Panaderos de Quilmes. Los mismos Tesorero: Armando Arambury
comenzarian alas 11 de la mafana en dicho Centroy el rito 12 Vocal Titular: Horacio G6mez
de la bendicion de los panes se llevaria a cabo en |la Catedral 29 Vocal Titular: Fabian Valljos
de Quilmes. 19 Vocal Suplente: Eduardo Canteli

Posteriormente el tradicional almuerzo se desarrollara en 29 Vocal Suplente: Carlos Testado
el salén del Centro, y como es habitual, participaran las 1° Revis. Cta. Tit.. Constantino Alvarez
autoridades de la Federacién Argentina y de los Centros de 20 Revis. Cuenta Titular: Carlos Piccn

Panaderos del pais. Revis. Cuenta Suplente: Miguel Palumbo

WM/ RONDA DE COMPRADORES
%@% BERAZATEGUI INFORMA INTERNACIONALES DE
“~  Nueva Comision Directiva ALIMENTOS Y MAQUINARIA
2007/2009 PARA LA ALIMENTACION

Presidente: Juan Carlos Garcia
En el marco de las acciones de promocion de las exportaciones PyMEs
Vicepresidente: Eduardo Luis Olivari que esté desarrollando PROARgentina de la Subsecretaria de la Pequefia
Secretario: Lucas Matias Memmo y Mediana Empresa y Desarrollo Regional en forma conjunta con el
Prosecretario: Jorge Ivanoff Ministerio de Produccion de la Provincia de Santa Fe, la Municipalidad de

Tesorero: Miguel Angel Urbano . . . . .
e e i [ A Rosario, FIAR y la Secretaria de Industria, Comercio y de la Pequefia y

Vocales Titulares: Mediana Empresa, invitaron a varias empresa a participar en la “RONDA
Migue| Diorio Albanese, Omar Pérez, DE COMPRADORES INTERNACIONALES DE ALIMENTOS Y
Daniel Dax, Damian Taboada, MAQUINARIA PARA LAALIMENTACION” que se realizé del 9 al 12 de
Andrea lannello, Mario Federico mayo de 2007 dentro del marco de la Feria Internacional de la
Vocales Suplentes: Diego Spitaleri, Alimentacion Rosario (FIAR) en el Predio Ferial del Parque de la

Enrique M. Colaggiovani,
Maria Margarilo de Gonzalez
Revisores de Cuentas Titulares:

Independencia, Rosario, Provincia de Santa Fe, Argentina.
Este evento tuvo por objeto acercar a las PYMES argentinas productoras

Albor Pérez, de alimentos y Maquinaria para esta Industria con compradores
Gustavo H. Medina internacionales. Para esta oportunidad se contar6 con la participacion de
Revisores de Cuentas Suplentes: destacados importadores y distribuidores, provenientes de México,
Osvaldo Gomez, Colombia, Chile, Brasil, Venezuela, Peru, Bolivia, Paraguay, Uruguay,
Juan Abel Paez Panama, Arabia Saudita, Espafia y Estados Unidos interesados en

contactarse con proveedores de la regidn. Para conocer mas detalles

Delegados ante F.I.P.P.B.A. , o N
sobre cada uno de los importadores dirigirse a www.proargenitina.gov.ar

Titulares: Juan Carlos Garcia y Eduardo L. Olivari

Suplentes: Lucas Memmo y Miguel Angel Urbano Los expositores de la FIAR tuvieron prioridad en el armado de las
agendas de reuniones. La participacion en la Ronda fue sin costo para las
Asesor Legal: Dr. Daniel Salas empresas participantes que podieron contar con agendas de reuniones
Asesor Contable: Dra. Valeria Cianciullo individuales, promocion en el directorio de participantes y asesoramiento

técnico durante los eventos.
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Basavilbaso 1930 - (1824) Lanus Este- Tel: 4241- 8065

@@L CENTRO DE INDUSTRIALES PANADEROS DE LANUS
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centrodepanaderos_lanus@hotmail.com

“...Nos alegra muchisimo que se haya renovado |a Comision,

tenemos muchos proyectos por delante...”.

El Centro de Panaderos de Lanus llevd a cabo una Asamblea donde se renovo parte de la Comision Directiva, y se
realizé un balance de lo actuado hasta la fecha. La Asamblea, que tuvo lugar el 23 de marzo, conté con la participacion
de mas de 60 panaderos y, el actual Presidente del Centro, Alberto Marcio nos comentaba:

¢ Cual fue el objetivo de esta Asamblea?

Fundamentalmente se realizé un balance con lo que se hizo desde que
comenzé el a?0. Ademas, se eligié la nueva comision, y resultamos
reelectos.

¢ Qué cambios surgen de esta nueva eleccion?
La Comisién queda casi intacta, solo cambia el vicepresidente y algin
vocal, en total tenemos 4 personas nuevas.

¢ Cuanto dura este nuevo periodo?

Se renovo por dos a?0s mas. A nosotros nos alegra muchisimo porque
tenemos muchos proyectos y ganas de seguir trabajando juntos. Entre las
cosas que tenemos pensadas existe la posibilidad de reformar el frente del
Centro, siempre y cuando nos de el presupuesto.

¢(Aquéfactores atribuye que hayan reelegido la Comisién?
El Centro de Panaderos de LanUs cuenta con una comisién que trabaja
mucho, estamos en la calle, trabajamos con el Municipio, con

salud,...problema que se plantea tratamos de solucionarlo lo mas rapido
posible.

Hablemos del apoyo que les ofrece el municipio...

Contamos con el apoyo del Gobierno Municipal. Nosotros colaboramos
con el municipio y apoyamos a nuestro intendente porque desde la primera
vez que fuimos nos sentimos escuchados.

Hablemos de la disposicién que prohibe la venta del pan a menos de
400 metros de una panaderia ; Cémo se hace cumplir esa ley?

Con respecto a ese tema quiero destacar que Manuel Quindimil fue el
unico intendente votado por el pueblo que nos dio la reglamentacion,
porque vio la voluntad del panadero. Nosotros siempre que podemos
ayudamos al municipio y por ende el municipio nos ayuda a nosotros. Pero
nuestra ayuda se ha canalizado en varios sentidos, por ejemplo en la
primera inundacion de Santa Fe, se mandaron 3 camionetas llenas de pan
a la provincia, eso demuestra de nuestra buena predisposicion para
ayudar.

Sr. PANADERO
RECUPERE $$$

CAMBIE SU PAN
RALLADO
POR HARINA
O EFECTIVO
25 ANOS A SU SERVICIO
SR. CARLOS
Telefax: (011)4651-9145
Cel.: 15-5564-9854
Atendemos en todo el pais
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COMISION DIRECTIVA
PRESIDENTE: MARZIO ALBERTO

VICE-PRESIDENTE: SANTOANDRE RAUL
SECRETARIO: FLOREZ FLOREZ FELIX
PRO-SECRETARIO: NOCELLI DAMIEL

TESORERD: LECCESE DONATO
PRO-TESORERC: CATINI HORACIO
VOCALES TITULARES:

STAGNITTA JOSE ROBERTO, ZAMBELL! HEBERTO,
MONTERO ADOLFO, FERNANDEZ RICARDO,
MACHADD ANASTACIO, DEL CANTARE NESTOR,
MARCELO LOPEZ LABAEN NORBERTO
VOCALES SUPLENTES: COLASURDO MARCELO,
MAMETTO CLAUDIO, GIACOMINO NORBERTO,
CHAPLE JUAN, LAGONA DANIEL,
VAZQUEZ RODOLFO ANTONIO,
REVISORES DE CUENTAS TITULARES:
NOGUEIRA RUBEN,

GIL SANTIAGOD
REVISORES DE CUENTAS SUPLENTES:
ASSALONE ANTONIO,

GIACHINO JORGE

: BALLEF;'D GRTIZ & ﬁ UZZJ

I L
= 025-2 8.
) nen 3 en Envases para Fana ia y Colfierias

\V

| '|.
cahe Ilerﬁrtiz & Pozzi es més negdGight

CARTON

AN
Av. HIPOLITO YRIGOYEN 5160/80

Telefax: 4241-3449/4834 . (1824) Lanus 0.

Pcia. de Buenos Aires - Argentina
E-mail: caballeroortizypozzificiudad.com.ar

EL SR. EDUARDO, GERENTE, ¥ LA SRTA. SECRETARIA

Publique en
nuestras paginas
15-4084-1090 // 15-6095-0146
Nextel 5655175

SUSTITUTO DE HUEVO
BAJO COSTO - ME)OR RESULTADO

s para la elaboracion de

e FACTURAS 01RO PRODUCTO DE

“wones LECITEC

ALFAJORES
MASAS SECAS

L Quintana 2516 - L. del Mirador - Buenos Aires
Telefax: (011) 4699-4434 - info@lecitec.com.ar
www.lecitec.com.ar




INDUSTRIALES PANADEROS

PRODALSA tiene su casa matriz
en la Planta Industrial en el
Parque Industrial Platanos en
Berazategui. Desde el 2005 se ha
convertido en lider en la provisién
de productos como grasas y
margarinas para panaderias. La
compafiia realiza ventas en el
ambito nacional, provincial y local.

Industriales Panaderos se dirigi6 a
Berazategui para entrevistar a
Diego Bovero y esto nos decia:

1-Contanos como nace PRODALSA .

PRODALSA nace en agosto del 2005 por una iniciativa de Juan Manual
Bovero, mi hermano, quien decide seguir en el rubro y comprar estos
15000 metros cuadrados en el parque industrial Los Platanos, en
Berazategui, para construir una planta de margarinas-

Podriamos dividir el proyecto en 3 etapas. La primera etapa, que es la que

15-4084-1090 / 15-6095-0146 / 565*5175

"Estamos viviendo un leno que se hace ealidad”

estamos incursionando, consiste en construir una planta de margarinas
€on un equipo para envasar grasas y 6leo margarina en cajas de 10y
15 kilos y la elaboracién de todo tipo de margarinas: de hojaldre, de
masas Yy de tapas de empanadas.

Cabe destacar que nosotros arrancamos con una pequefia distribuidora
abastecidos por una empresa colega, para ir de a poco generando
alternativas nuevas en el mercado y poder entrar nuevamente con
cinco productos de linea para ofrecer a los panaderos. Hoy estamos
terminando la primera etapa que es la de margarinas y estamos listos
para

Materias! Primas/para S
' 31ias;

dizzerias

4|4|

.
.
1]

;
LEVADURAPRENSADA

levina

Danica calsa

Juan Domingo Peron 3340 - Banfield

Dl I;I !‘F
’ ! A |u I ' i

L/ REFINERIA
ﬂ * = DEL CENTRO S.A.
Grasas y Margarinas

fistrica-mi@yahoo.com.ar

PRadALSA

Tel: 4273-2172 // 15-6390-1977 // 15-6390-1978 // 15-6390-1979 // 1D 577*1385 / 86 / 87
[¥]
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empezar a fabricar, siempre respetando los 5 productos con los cuales
iniciamos la distribucion . Ellos son Margarina Pastrimar Hojaldre, Margarina
Pastrimar Masas, Margarina Pastrimar Tapas, Grasa Refinada Prisma y
Oleomargarina Refinada Prisma.

2- Prodalsa se posiciona para el futuro con una variedad de productos y
una presencia geografica que satisface las oportunidades del mercado
global. ; Cudles son las expectativas para la empresa?

Vamos a ir atendiendo el mercado de la tapa de empanada y a los distribuidores
de insumos de panaderias. Deseamos abarcar la cadena panaderil en todo el
pais, sin descuidar el mercado local, y si se puede y las condiciones del
mercado externo lo permiten, vender el excedente en los paises limitrofes

3-¢ Quienes integran la firma?
PRODALSA esta compuesto por Juan Manuel Bovero, que es el Presidente y

NUEVOS

» Coberturas de chocolate

* Banios de reposteria especiales
» Rellenos "del Artesano”

* Especialidades

» Granizados

AT 34350 7 471 14304
Adm i A1204115

e adminiira 1 wwew, chocolatesindustriales.com

por mi...somos una empresa PYME familiar y contamos con el soporte de gente
que confio en el proyecto...

4-¢Es dificil incursionar en el mercado con marcas ya impuestas?

No, en realidad la propuesta es marcar una diferencia. Por eso Prodalsa ofrece
productos de muy buena calidad, un buen servicio y por sobre todas las cosas
una devocién por cumplir con lo que los clientes quieren en tiempo y forma. No
prometemos nada que no se pueda cumplir. La idea es atender lo més parejo y
posible a la red de distribucion.

5-¢Cuales son las zonas de distribucion?

Contamos con un distribuidor en cada localidad del conurbano bonaerense, y
después de acuerdo a la densidad poblacional de las provincias designamos
uno o dos distribuidores. La idea es que este producto sea exclusivo y que el
distribuidor pueda trabajar tranquilo y que no compita contra la misma firma,
sino que tenga total libertad para trabajar sin necesidad de manosear el
producto.

6- Hablemos de la actualidad ¢ Existe un desabastecimiento de materias
primas?

Si, hoy estamos viviendo un desabastecimiento de materias primas muy
importante que se traduce en la suba de precios de productos, que espero se
pueda solucionar. Es un momento dificil que estamos afrontando todos:
fabricantes, panaderias, distribuidores e industrias, que ojala se pueda
subsanar de forma inmediata

7-¢ Porqué eligieron establecerse en Berazategui?

Elegimos Berazategui porque parece una isla dentro del conurbano
bonaerense. Trabajamos en este Parque Industrial que es claro ejemplo de
trabajo mancomunado con el Gobierno Municipal y las industrias. De hecho el
Intendente con el Secretario de Produccion nos visitan, ven los avances y estan
muy pendientes de generar muchos puestos de trabajo.

8- Por ultimo ¢ Porque elegir Prodalsa?

Porque somos una opcién seria, porque trabajamos muchisimo, porque
hacemos de nuestros clientes un culto, porque somos jovenes y tenemos
hambre de triunfar, porque cada cliente sea chiquito o grande es igual de
importante para nosotros y fundamentalmente porque creemos que el mercado
esta avido de nuevos producto. Sin embargo somos concientes que la vida es
una rueda y constantemente aparecen posibilidades de trabajo y nuevos
productos, por eso nuestro objetivo es mantenernos en el tiempo mejorando
cada dia, e innovar siempre con nuevas propuestas.

“Nosotros mismos interactuamos con nuestros clientes porque nos gusta
que nos conozcan y sentirnos cerca solucionando problemas y ofreciendo
alternativas de trabajo. Estamos viviendo un suefio que se hace realidad,
por eso quiero agradecer a nuestros clientes que nos estan
constantemente “apurando” para que empecemos a producir, para ofrecer
mas alternativas, ellos nos incentivan a crecer. Sabemos que nadie hace la
conquista solo, somos una cadena que necesita la conformidad de las
partes.

Por eso mi gran saludo a todos los distribuidores que confiaron en
nosotros, a todos nuestros proveedores y por supuesto a nuestra
familia”.culminé Diego

Fabrica de Materias Primas para:
® PANADERIAS

® CONFITERIAS e COTILLON
© REPOSTERIAS e ATENCION A DISTRIBUIDORES

bal

Algunos de nuestros productos:
® Guinalba (Guindas Artificiales)
Rojas - Verdes - Amarillas
e Granella (Azucar granulada)
® Amenalba (Pepipan)
sabor Almendra y/o Sin Sabor
® Nueces - Almendras - Frutas Secas

Solicite Informacion al tel.: 4502-6693/4504-2609
Lascano 2858 - Cap. Fed. - E-mail: analba @ciudad.com.ar
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LA CORDOBESA - Oleomargarina

."_:-“.‘"-1 .r"; Olsomargama bovina refinada y desodorzada cuyn punto de fusidn fachia su incorporacedn a los amasijos an ks que
=
-

.-_:.JE;-}. - Inberviens como componadnie da masa,
wooar 0 Puntode fusion: 35° - 37" C- Usos: Bizcochos, pan criolio, budines, pan dulce, facturas de grasa, cuernilos. galletas. ats,
. - Presentacion: Cajas e 10 Kp. y de 20 Kg

LA CORDOBESA - Refinada

|y Prirmer jugo boving refinads v desodorizado, textura muy plastica o cusl facilla su trabgjo - Punto de fusién: Se ajusta
= / durante & afo a los dishinies climas 42° a 46° C. - Uses: Facturas de grasa, bizcochos de grasa, pan criciio, chipacas,
giizines y galietas. - Modo de uso! En mazas, s& agrega al coméenzo del amazado en empastes, mangalmants con
batibora o sobadora. Presentachbn: Cajas de 10 Kg. v 20 Kg.

+» LA CORDOBESA - Masas y Balidos

: Extraida de la grasa bovina mediante un procesa de refinacion de alta tecnologla. Contiene un 16 % de humedad, poses un
_,J".:: '~} agradable aroma v sabor a marteca. Los pAncipales atribuios a los praducios secos v crocanies, ez de olergar mayor

} suavidad y espongosidad. Punto de fusidn: 36% -38° C. Modo de uso: Como inlegrante de masa,
Presentacion: Cajade 10 Ky y sachets de 1 Kg, 500 grs. y 200 gre.

Z LA CORDOBESA - para Hojaldre Especial para Masa Directa
Elaborada con grasa vaouna refinada y desadorizads, Consistencia firme y plstica por L3 que 2 logra un hojaldrado muy
E‘ répidn, Aroma & manteca que pendura en el producto berminado. - Punto de fusion; 47° - 49° G, - Modo de uso: En foma
girecla, sin descanso, - Usos: Faciuras de confileria, palmeritag, torillas, lortas de hojaldre, cafiones, voulevanes, ele. -
Presentacion: Cajas por 20 Kg. 4 piones de 5 Kg. ¥

=, "'TI' MARGARINA REVE-CA - Para Repesteria Fina Tipo Manteca

o A!. Elaborada a base de mezclas de acedes vegeiales parcialmente hidrogenados y manteca, Producto de gran calidad con
-~ excelente aroma y sabor.

i .4 Punto de fusidn; 32° - 34° C_ - Presentacion; Cajas por 20 Kg. 4 plonas de & Ko,

Elabarada con aceiles vegetales refinados, parcialments Mdrogenatos y grasa vacuna refinada. Su plasticidad parmite
trabajar con facilidad todo fipo da mazas para hojaidre_ - Punto de fusion: 42° - 44° C_« Usos: Facturas de confibaria,
“ hogaldres a la francesa, facturas vienesas, roscas. todas hingaras, enolios de hojaldre, atc. - Modo de uso: En forma
dirgcta y'o con descansa. - Presentacion: Cajas por 20 Ko, pilonss de 5 Ky

i CORDOMARG con Aceite \-fegetal - Margarina para Hojaldre y Reposteria
| Tl

REFINERIA
DEL CENTRO S.A.

CORDOBA: Camino a Capilla de los Remedios 7373 (C.P. 5123) Ferreira - Cordoba
Tel: {54-351) 41168/02/03/04 497/5878/4927/5454 Fax: (54-351) 4975916

BUENOS AIRES: Pte. Hipdlito Irigoyen 4921 (C.P.1605) Munro - Tel. (54-011) 4730-3525/4761-3199

E-mail: institucional@refineriadelcentro.com / ventas@refineriadelcentro.com / calidad@refineriadelcentro.com
Web: www.refineriadelcentro.com
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Alvarez Hnos: pioneros en los mejoradores

para panificacion sin bromato

“Desde Junio de 1996, Alvarez Hnos. SACel,
esta presente en el mercado con los
productos Zx, Full y Br Free para elaborar
panificados.

Ofrecemos dosis de 5, 25, y 50 grs. por bolsa
de harina que permiten trabajar con

seguridad y a un minimo costo.

Estas mezclas son equilibradas en oxidante,
vitamina C, enzimas y emulsionantes y con
ellos se obtienen panes de gran volumen,
cortes bien abiertos, miga blanca y brillante,
excelente color de corteza y aroma”

Ing. Ricardo Ogrizovic.

Dpto. Control de Calidad

A\ ALVAREZ HNOS

Liretaga 235 - Chided 2ubinoma d= Buengs Sires . Tel: 4304-0261/926009252
Irinidlavarezoning com.ar

www.alvarezonling com.ar

Controles de temperatura
para hornos de panaderias

Linca N

Paris 1782 (1765)

|. Casanova - Bs. As. |

Telefax: 4485-3764
info@dinter.com.ar
www.dinter.com.ar

INSTRUMENTOS
DE MEDICION Y CONTROL

15-6095-0146 / 565'5175

RONDA DE COMPRADORES INTERNACIONALES DE ALIMENTOS
Y MAQUINARIA PARA LA ALIMENTACION

En &l marco de |as acciones de promocidn de las exportaciones PyMEs que
esta desarmoliando PROARgentina de la Subsecretaria de la Peguera y
Mediana Empresa y Desarrollo Regional en forma conjunta con el Ministerio
de Produccion de la Provincia de Santa Fe, la Municipalidad de Rosario, FIAR
y la Secrelaria de Industria, Comercio v de [a Peguefia y Mediana Empresa,
invitaron a varias empresa a parficipar en la "RONDA DE COMPRADORES
INTERNACIONALES DE ALIMENTOS ¥ MAQUINARIA PARA LA
ALIMENTACION' que se realizd del 9 al 12 de mayo de 2007 dentro del marco
de la Feria Intemacional de la Alimentacion Rosario (FIAR) en el Predio Ferial
del Pargue de |a Independencia, Rosario, Provincia de Sanla Fe, Argentina,
Este evento tuvo por objete acercar a las PYMES argentinas productoras de
alimentos y Maguinaria para esta Industria con compradores internacionales.
Para esta oportunidad se contard con la paricipacion de destacados
importadores y distnbuidores, provenientes de México, Colombia, Chile,
Brasil, Venezuela, Pert, Bolivia, Paraguay, Uruguay, Panama, Arabia
Saudita, Espafia vy Estados Unidos interesados en contaclarse con
proveedores de la region. Para conocer mas delalles sobre cada uno de los
importadores dinigirse a www.proargeniting, gov.ar

Los expositores de la FIAR tuvieron prioridad en el armado de las agendas de
reuniones, La paricipacidn en la Ronda fue sin costo para las empresas
parficipantes que podieron contar con agendas de reuniones individuales,
promocion en el directorio de parlicipantes y asesoramiento 1&cnico durante
los eventos.

Miguinas de
) panaderia
B y estonaniE
_ Homos Rtalis.

EIMPRA/VENTA RS

Av. Gaona 4321 - Ciudad Autonoma de Buenos Aires
Tel.: (011)4674-4455
Web Site: www.mecapan.com.ar
E-mail; mecapan@mecapan.com.ar
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En el marco de constituir un Centro de Panaderos en la localidad de Escobar, representantes de la Federacion de la
Provincia de Buenos Aires (FIPPBA), y panaderos de la localidad de Escobar, se reunieron en la ciudad de la Flor.

Asi, el Presidente de FIPPBA, Emilio Majori, el Tesorero Juan Bellizi y Juan Carlos Chalier se reunieron con el Presidente de Campana Rubén Alvarez, para

intercambiar experiencias con los panaderos de Escobar y comenzar las gestiones para que en la localidad quede constituido un Centro de Panaderos.

La presentacion estuvo a cargo de Majori, y entre otras cosas les pidié a los panaderos que se conozcan porque “si no se conocen no pueden unirse”.
También se hablo del convenio de los panaderos con el gobierno dejando en claro que los $2,50 son solo el piso para mejorar la economia del gremio y
que “unidos los panaderos pueden defenderse mejor”.

Como punto fundamental, se aclaro que la Unica forma que existe para que los panaderos de Escobar encuentren representacion, es formando una
comisién aunque sea provisoria, para que entre otros puntos favorables, sean escuchados en el municipio.

Por su parte, el Presidente de Campana Rubén Alvarez coment6 su experiencia en Campana: “Nosotros nos reunimos con la gente de Zarate y
acordamos un precio, de este modo...ademas de evitar conflictos entre los partidos, las panaderias no tienen la necesidad de comercializar en distritos
vecinos...pueden hacerlo en su propio distrito”

La jornada culmind con un debate sobre la unificacion y reestructuracion del precio del pan a un minimo de $2 para comenzar...

TODO PARA EL PANADERO

FABRICA DE:
ARMADORAS DE PAN

CORTADORAS DE MASA
" EQUIPOS COMPACTOS
1 ‘ TRINCHADORAS DE PAN

LAVADOS DE TENDILLOS

HORNOS ROTATIVOS - BAGGETTES - UTILES DE PANADERIA
MAQUINARIA EN GENERAL - TECNICO EN HORNOS ROTATIVOS
ALBARINOS 3544 - LANUS ESTE - 7. 4246-T7 859

E-mail: elcorrentino@uolsinectis.com.ar
Visite nuestra pagina Web: hitp//elcorrentinosrl.e.net.ar
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El Intendente junto a los Panaderos de Escobar.

El objetivo de la reunion fue plantearle al Intendente Silvio Gonzalez la problematica que agueja al gremio en Escobar, por eso la FIPPBA
también participo del encuentro con la asistencia de Emilio Majori y Juan Bellizi.

‘De alguna manera nuestro sector ha
sido maltratado, entonces nuestra misién
como Federacion es juntar al panadero
para tratar que los precios establecidos
sean uniformes, siempre manteniendo la
calidad de mercaderia... por lo tanto desde r
la Federacion llegamos a Escobar con la
inquietud de todos los panaderos del
distrito y encontramos muy buena
predisposicion en el Municipio” comentaba
Emilio Majori, Presidente de la Federacién
de Industriales Panaderos de la Provincia
de Buenos Aires.

El dia 3 de mayo, se reunieron los panaderos de Escobar con el
Intendente del distrito, Silvio Gonzélez para tratar de normalizar la situacion
del gremio. Entre los temas tratados, se habl de las panaderias
clandestinas, de la ley 13006, del pan que entra de otros distritos y del
apoyo municipal, tan necesario para los panaderos.

“Hay municipios que colaboran mucho con el sector porque la
clandestinidad en el pais es del 60% generalizado...nosotros queremos
ayudarlos para organizarse pero es fundamental que el Municipio tenga en
cuenta al Centro. dijo Emilio Majori, dirigiéndose al Intendente.

Y agreg6 “El costo del pan es de $2,60 y alin asi hay muchos comercios
que lo venden a 1,80, por eso aca le traigo algunos ejemplos de cémo se

estan manejando otros distritos, ademas les traigo la ley 13.006 que es una
Ley Provincial que rige la comercializacion del producto, donde al panadero

Publique en
fnuestras paginas

1a-4084:10%0
13-0093-0146
Nextel 3623175

lo obliga hacer ciertas cosas pero lo
beneficia en otras... Nosotros en este caso,
¢ :" =& asicomo también los Centro de Panaderos
.= I son entes de consulta para solucionar los
| problemas de los panaderos”.

| “Debemos trabajar codo a codo con el

Municipio, porque al tener nucleados a
todos los panaderos podemos exigirle el
control reglamentario. El dia que las
panaderias estén todas en blanco ahi
estariamos en igualdad de condiciones...
La industria en Escobar es fuerte por eso
tenemos la prioridad de realizar un registro
de las panaderias, para poder acercarla al Municipio y asi el Gobierno
tenga en su base de datos para que luego nosotros le digamos la Camara
que funcione como nexo, la idea es motivar a los panaderos para que
estén constituidos todos.” Decia Bava, uno de los panaderos que
encabezaba la reunién.

Y el Intendente agreg6: “Esa es la relacion que nosotros buscamos...
porque nosotros trabajamos para la comunidad”.

Como conclusion el Intendente comentd: “Desde el Municipio cuenten
conmigo para lo que necesiten, estas cuestiones son muy importante para
el distrito de Escobar... Ademas de ser Intendente soy comerciante y
entiendo la problematica, es muy dificil afrontar las cargas impositivas y si a
esto le agregamos los problemas que me acaban de describir...obviamente
cuenten con el apoyo con el Gobierno Municipal”.

FURSDDE CAPATACKON E UENAS PRACICAS F NANUEATURA

PARA MANPULDORES O PRODUCIOS ARIACES

La Secretaria de Agricultura informa que el 16 y 17 de mayo se llevé a cabo el Curso de
Capacitacion en Buenas Practicas de Manufactura para Manipuladores de Productos
Farinaceos, organizado por la Subsecretaria de Politica Agropecuaria y Alimentos, el Instituto de
Control de Alimentacién y Bromatologia de la provincia de Entre Rios (ICAB) y la Federacion
Industriales Panaderos y Afines de Entre Rios.

Los objetivos del encuentro fueron:

1 Describir brevemente el estado actual de la cadena de industrializacion del trigo en Argentina
2 Describir la aplicacion de las normativas del Codigo Alimentario Argentino (C.A.A.) en el
contexto particular de las Panaderias y Confiterias.

La capacitacion estuvo a cargo de la Ing. Elizabeth Lezcano de la Direccién Nacional de
Alimentos de la SAGPYA.

El evento se realizo, en la sede de la Federacion Industriales Panaderos y Afines.

Estas jornadas continuaran a lo largo de todo el pais, para mayor informacion comunicarse con
los teléfonos abajo mencionados

Direccion Nacional de Alimentos. SAGPyA
Tel. 011-4349-2026
Capacitaciondna@mecon.gov.ar

y www.alimentosargentinos.gov.ar

en la seccion Cursos y Seminarios
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ACTIVIDAD DE LA FAIPA

Reunidn en Salta
. El miércoles 14 de Marzo se
llevo a cabo una reunion Zonal
de la Faipa en la Camara de
Industriales Panaderos de
Salta con la presencia de las
provincias de
Tucuman.Cordoba, Misiones,
W BuenosAiresylos anfitriones
P Los Panaderos Saltelos.
Presidida por el sr. Rubén
Salvio donde se abordaron
CUTHREORCEE NN BN distintos temas que aquejan a
todala Industria panadera
Entre otras la Industria Clandestina, y el precio del pan.
Lareunién que fue seguida de una conferencia “ Donde El Presidente de la
FAIPA fue muy claro y muy duro con la colaboracion que el estado debe dar
alas Industrias como la nuestra, la misma fue cubierta por todos los medios
saltelos televisivos, radiales. Y la prensa escrita lo que le dio una gran
repercusion a la actividad desarrollada por los dirigentes del sector
Al otro dia se reunieron con el Ministro de la Produccion de Salta Sr Sergio
Camacho, Donde una vez mas el Presidente Salvio le solicito al funcionario
Provincial la inmediata solucion a terminar con la industria clandestina y
tratar de solucionar el problema de las deudas de los panaderos con rentas
provincial. De la reunién surgi6 un coronara de trabajo para abocarse a
dichos temas.
Tambien el Sr Salvio avanzo en Buscar una Moratoria a largo Plazo,
Subsidios a la produccion y Creditos blandos a través del Banco Nacion,
temas que la FAIPA trabaja en todo el pais. Con un planteo claro hacia el
Gobierno Nacional a fin de solventar la diferencia de costos en la
produccién del pan artesanal.
Los Visitantes fueron agasajados en el Restaurante La Panaderia del
Chula
Y en el restaurante la rinconada. Donde los Industriales locales fueron
acompalados por toda sus familia lo que le dio un brillo especial al
encuentro. EI Sr Petrocelli presidente del Centro de panaderos local
agradecié y valoro la Importancia del encuentro. Como muestra de lo
exitosa de las jornadas es que publicamos la carta enviada por los
panaderos Saltelos.

Reunion con el Servicio Penitenciario, acuerdo de
cooperacion
Se realizo una importante reunién con las autoridades del servicio
penitenciario nacional. Para sellar un acuerdo de reciprocidad con la Faipa
Donde entre otras cosas se actualizara al personal de dicha reparticién en

materia panaderil. En las distintas carceles del pais.

Reunion trimestral

Eldia 16-4-07 Enla sede de Faipa se desarroll6 la reunion trimestral de la
Faipa donde como tema saliente se abordo el tema salarial donde se fijo
una posicion unanime, de acordar los aumentos salariales en cada
provincia, dado que no se iban a acordar incrementos en el basico dado
que es muy reciente lo acordado en el Convenio Colectivo firmado a novel
nacional, los paritarios nacionales solo acordaran los acuerdos zonales de
las provincias que no haya representatividad Empresarial organica y
reconocida, con la consulta alos delegados a los delegados Empresariales
de Cada Region, se acordd, que nadie podia otorgar mas de un 15%. Sé
Amplio lalista de paritarios Nacionales.

Fue recibido de buen agrado el informe de parte del presidente Salvioen la
Provincia de Salta y se le insto a realizar ese tipo de reuniones en el resto
del pais, estén asociados o no. Se felicito a los Delegados de las provincias
que acompalaron al Sr. Presidente Ruben Salvio. Dado que se considero el
esfuerzo de los mismos por las distancias recorridas, pero se considero
que estas acciones contribuyen a la Unién de los panaderos de la
Argentina.

Rubén Salvio junto a los industriales en Salta

Vuan Carlos Cabral

CONSTRUCCION Y SERVICIOS

COLOCACION DE EVAPORIZADOR EN ELACTO ]
MANTENIMIENTO DE HORNOS DE PANIFICACION TIPO MAMPOSTERIA
REPARACIONES DE HORNALLAS Y TIRAJES

VENTA DE PUERTAS DE HORNOS

ENCALADA 8846 - B° SAN SEBASTIAN 9 DE ABRIL
ESTEBAN ECHEVERRIA - TEL: 4693-0555
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MAGIMIX, EL MEIORADOR | g

QUE LE FACILITALAVIDA |-

Lesaffre presenta al mercado un nuevo produtto Maglmlx Relax
ingredientes necesarios para conferir volumen
agente reductor natural: la levadura desactivada.

—— e

que ademas de aportar |0$
¥ tolerancia a los productos, contiene un
| Gremio Panaderoy su Gente charlo con el

St. Enrique Finochietto, de la firmay esto nos decia:

1) ¢ Qué es Magimix?

Magimix es un mejorador completo de
panificacion desarrollado especificamente para
panes de corteza (pan Francés, Felipe Mignon,
Milonguitas) y para pizzas

2)- ; Como nace laidea de crear Magimix?

Argentina es uno de los principales productores de trigo a nivel mundial,
siendo que las harinas que obtenemos de nuestros granos son tanto para
el consumo interno como para su exportacion.

Haciendo un analisis global de las campafias de los Ultimos afios podemos
notar una tendencia, de lo que normalmente en la industria de la
panificacion llamamos harinas cortas. Esto en el trabajo diario,
principalmente en panes de corteza y pizzas, lo podemos traducir en una
necesidad de hacer amasados mas intensos, en masas mas tenaces,
dificiles de formar, con una estructura mas rigida, poco tolerantes en la

Ademas, Magimix mejora el sabor del pan, regula la toma de fuerza de la
masa, facilita el estiramiento durante el armado y mejora el aspecto final de
los panes.

4) ¢ Como logra estos resultados?

En el caso de aspecto final de los panes, el gluten mas extensible ofrece
menos resistencia ala prsién de gas producido por la levadura durante la
fermentacion, y un excelente desarrollo en el horno. Esto se traduce en
una ganancia de volumen en el producto final y en un corte mas neto. Al
acelerar el desarrollo de la masa en el amasado, el Magimix Relax
permite también obtener productos terminados con una miga méas
homogénea, regular y blanca

5) ¢ Como se utiliza este producto?

Magimix se incorpora sobre la harina al comienzo del amasado. Las
masas se desarrollan mas répido, se aconseja reducir sensiblemente el
tiempo de amasado.La vida Util de producto es de 12 meses a partir de
su fecha de elaboracion.

fermentacidn, migas compactas, etc., etc.

Conociendo esta tendencia confirmada durante la cosecha 2005/06 y
estimando para este afio parametros similares, el equipo profesional de
Lesaffre Argentina desarrollo un nuevo mejorador apuntado a esta
realidad, siempre buscando facilitar la tarea de quienes estan en este oficio
tan noble de hacer pan.

3)- ¢ Qué Caracteristicas hacen de Magimix un producto diferente?

Magimix relax ademas de aportar los ingredientes que brindan volumen'y
tolerancia a sus productos, contiene un agente reductor natural: la
levadura desactivada. Esta levadura desactivada, actua aportando
docilidad a la masa facilitando el estiramiento y laminado de las mismas,
necesarios durante el armado de las piezas; eliminando los fenémenos de
retraccion y de desgarramiento. Tambien mejora el aspecto final de los
panes logrando piezas con un grefiado bien definido, una miga mas
homogénea, regulary mas blanca.

LESAFFRE-=Z

ARGENTINA
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MAS DE 20 ANOS DE PRESTIGIO, CALIDAD Y PRECIO PROXIMAMENTE

HORNOS ROTATIVOS, CONVECTORES, ELECTRICOS Y PIZZEROS EN FITHEP

Rotativo P-150 Rotative P-065 Rotativo P-040 c/lcam. Convector C-050 Convector C-030

‘ e ! ‘g | * ] *‘ Otras maquinas
i 2 L]

Grisineras
Amasadoras Trinchadores Sobadoras Batidoras pancheras
ACCESORIOS _ @ 'P ﬂNlNG MODELO G-4570
Buaros s 317 mm e w 5 TOTALMENTE INOXIDABLE
Tel | fax: 4341 - 4642170 Rotativ 15 BANDEJAS DE 45x70 cm.
e MR DISEND COMPACTO
Cangule planes oo [ags
Bande}ns y moldes Carros www.paning,.com.ar

OFERTA LANZAMIENTO § 13.950.- + LV.A.

Del 11 al 15 de junio Visite nuestro stand
en la FITHEP MERCOSUR 2007 Costa Salquero
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Adicional Especial para los trabajadores panaderos

El 24 de abril representantes del Ministerio de Trabajo, Empleo y Seguridad Social de la Nacién se reunieron con Miguel Angel Rodriguez de la Federacion
Obreros y Empleados de la Provincia de Buenos Aires (FOEPA), Pedro Aguiar de la Federacidn Argentina Union Personal de Panaderias y Afines y Antonio Di
Constanzo, Juan Bellizi, Juan Carlos Challier, Marina Palma Parodi y Emilio Majori de la Federacion Industrial Panaderil de la Provincia de Buenos Aires
para acordar el porcentaje de aumento para los trabajadores del gremio

El objetivo de la reunion fue establecer para todos los trabajadores un adicional mensual equivalente al 15% del importe del salario basico.

Asimismo quedo establecido que dicho “Adicional Especial” sera absorbido en el futuro hasta su concurrencia en cualquier incremento salarial.

Como ultimo punto las partes acordaron que en el mes de Agosto se reuniran a efectos de discutir salarios y se tratara la situacion particular de la categoria del
“maestro panadero”

Categoria  Basicos vigentes Adicional Especial

Oficial Maestro $1.059,- $159,-
2 oficial $997,- $150,-
Ayudante $966,- $145,-
Peon $923,- $139,-
Cajerol/a $1.022,- $154,-
Dependiente $966,- $145,-
Repartidor $ 966,- $145,-

Otro punto de vista...

Industriales Panaderos del Sur conversé con el sindicalista, Miguel Angel Rodriguez de la Federacion de la Provincia
de Buenos Aires, esto nos decia:

“No se trata de un convenio sino una planilla salarial que hace al convenio 231/94 donde se incrementan los salarios en todos los
rubros en un 15 % a partir del primero de abril, quiero dejar clarificado que ese 15% no llena la necesidad de los trabajadores
panaderos de la provincia donde hay alrededor de 25.000 trabajadores que perciben un sueldo entre $900 y $1050, pero es una

salida provisoria. La parte empresaria se compromete en el plazo de 90 dias a sentarse nuevamente a discutir una modificacion o

unincremento en el salario de los trabajadores y muy especialmente en la parte de los oficiales maestros donde verdaderamente se
quiere incentivar para que dentro de la industria haya gente especializada. También quiero dejar sentado que también represento a
la Federacion Argentina Unidn Personal Panaderias y Afines (FAUPA) donde representamos a panaderos de todo el pais y estamos buscando discutir un nuevo

incremento salarial al Convenio Marco que rige alolargo y alo ancho del pais donde estéin mds rezagados que la provincia de Buenos Aires”.
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Campania 2007 2010 para
incrementar el consumo de
pan artesanal

[

Con motivo de aumentar el consumo de
pan artesanal en la Argentina, y la
vigencia de las panaderias artesanales
en el pais, la Faipa encara una
campafa que abarca varias aristas.
Una esta concentrada en una campafia
publicitaria masiva en todos los medios
donde para ello se convoco a las
principales industrias proveedoras de
nuestro rubro, la primera fase ya esta en marcha se realizo una reunion el la
sede de Faipa donde Concurrieron representantes de Cargill, Cafiuelas;
Calza, Saf, Lagomarsino Danica. Refineria Sudamericana S.A.

Donde todos acordaron sumarse a la campafia y se esta elaborando el plan
deltipo de campafia a seguir.

Tambien se busca elevar la calidad de los productos de la panaderia
argentina. Dado que se considera que el nivel de la panaderia ha bajado y se
ha precarisado, para ello esta en estudio y desarrollo, Un Plan de Trabajo que
abarcara Reuniones Regionales, Cursos de actualizacion, y todo lo necesario
para llevarle al Industrial Panadero para actualizarse, y que se encuentre
acorde con la época en que vivimos. Tambien se llevo la Inquietud al Arrea de
Salud de la Nacién.El Presidente Salvio Con El Secretario Dr. Natale y otros
Miembros de Faipa se reunieron Con el Dr De Nicola. Donde se le Esbozo todo
el plan y Estuvo en un todo de acuerdo, se sumo un todo a dicha campafia,
dado que para dicha Secretaria nuestra industria representa un eslabon
basico en la cadena alimentaria

LANZAMIENTO DE HARINA MULTIGRANO CONVENIO
INTI- FAIPA

Se Implementé la distribucién de muestras testigos de la harina Multigrano
desarrollada por el INTI la misma se dividio en varias provincias La Pampa,
Rosario, Santa fe, Chaco y Buenos Aires a los Centros de Avellaneda,
Matanza, Quilmes, Berazategui, Pergamino, Arrecifes, Varela, junto a las
mismas se envié una encuesta que reflejara la ductilidad del producto y su
opinidn respecto a las distintas aplicaciones alas que lo sometieron

La Faipa en plena lucha por el precio del pan
Apartir de las constantes, aumentos de las materias primas, y los suministros,
y habiendo dado cumplimiento al convenio (pan de hasta 8 piezas a $ 2.50)
que terminara el 30-03-2007. Comenzamos un serio reclamo en el ambito
nacional que fue reflejado en todos los medios del pais. Donde claramente la
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¢/ Mas actividades de FAIPA

faipa a través de su Presidente. Dejo fijado el
petitorio de cuales eran los problemas que
':_'f afligian a nuestro sector. y los paliativos que
podia acercar el Gobierno. Para poder seguir
con el precio sostén del pan tipo. Dado que los
E  otros tipos de pan no abarcan ninguin acuerdo'y
eran de precio libre en toda la Republica

REUNION CON EL MINISTRO DE
TRABAJO

Enlareunion realizada en la sed de la FAM con
el Ministro
De Trabajo Dr. Tomada donde en representacion de la FAIPA.
CONCURRIERON EI Sr. presidente Rubén Salvio el Secretario Dr. Hugo
Natale y el Sr Antonio Di Costanzo, se planteo el problema de la clandestinidad
y las consecuencias del trabajo en negro, se le entrego un organigrama de
inspecciones y un plan de trabajo para el afio 2007 para abordar la
precarisacion laboral que hay en nuestra industria, junto a la creciente falta de
personal idéneo, para ello se elevo una propuesta de instruccion laboral con
Centro de Formacién entodo el pais.

LA FAIPA SALE ATODO EL PAIS

Actividad Zonal por lo emanado de la reunion trimestral se comenzo a disefiar
un organigrama de reuniones zonales e interprovinciales donde se
desarrollaran actividades de distintos temas, reunion con directivos del Banco
Nacion con la implementacion de créditos blandos al 7% a sola firma para
panaderos, Charla a cargo de profesionales para modernizar la industria.
Ronda de negocios con empresas del sector la misma daré comienzo en la
ciudad de Pergamino en conjunto con Rosario para el dia 28-5-07

A'su vez se realizaron reuniones con representantes de las provincias de San
Luis, La Rioja, Chubut. Santa Cruz y San Juan, por los problemas de costo de
la harina que en algunos lugares trepaba los 51$ la bolsa, lo cual se soluciono
através del compromiso del convenio subscripto FAIPA- FAIM El Sr Salvio les
desarrollo todos los temas en cuestién ademas de todos los logros de la Faipa
en los Ultimos anos, los presidentes de esas provincias se mostraron con
mucha alegria y se predispusieron a sumarse a la Faipa, El sefior Mariano
Rombola presidente de la Rioja pidid que se contemple la posibilidad de
realizar una reunidn con alguna de las provincias cercanas a lo cual el
Presidente de San Luis Sr. Victor Astudillo ofrecio su estancia para albergar a
todos los panaderos de ambas provincias que lleguen al lugar. El 22 de mayo
formara la Federacion de panaderos de la Provincia de Neuquén a la que
asistira El Presidente Salvio acompafiado por una delegacion como es
costumbre en las actividades presidenciales de la Faipa



COUPE

—_—_Jowis ——

LESAFFRE

SELECCIONES INTERNAGIONALES
PARA LA COPA m 'I'II.I'HDH
DF PANADERDS

P

= =
COUPE

LESAFFRF

Serglo Gonzaler Buenos Aires (Man Baguerte)

Manica Caro, Salia (Aristical 'y Sandro Rulz, Salva’ (Ralleria

Veni a apoyar ala
Seleccion Argentina

' de Panaderos en la
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La Seleccion Nacional Argentina compite junto a las Selecciones de
BRASIL, COLOMBIA, CHILE, PERU, URUGUAY v VENEZUELA
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Novedades
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Lecitec lanza un nuevo acondicionador de aaua: “AGUAMASTER”
i

“AGUAMASTER" es un producto especialmente formulado para pan Irances.pahulu.
pancho, hamburguesa, prepizza, pan e miga, lacteado,
pan dulce y facturas

Lecitec lanza un nueve producto, "AGUAMASTER". Este acondicionador de agua mejora las propiedades del
agua como ingrediente en la panificacion. "AGUAMASTER" no es un aditivo de fuerza, no modifica los
procesos de elaboracion y no reemplaza a otros aditivos.
AGUAMASTER esta compuesto basicamente por sales de calcio, sodio, potasio, v un complejo enzimatico que
emula a un agua patron que, por su composicion, es ideal para panificar.

Las caracteristicas del agua para usar en productos panificados pueden ser diferentes segun la region del pais
donde se utilice, por tal motive las diferentes formulas de AGUAMASTER se adaptan a las necesidades o
diferencias entre los ipos de agua que existen en nuestro pais.,

¢4 Por qué usar Aguamaster? Porque oforga un punto mas firme, mejor apertura de corte, mas desamollo en el
harno, mejor brillo y coloracion y mayor rendimiento,

£ Como es su dosificacion? Se utiliza 50 gr cada 50 kgs de harina, teniendo en cuenta que el amasijo absorve no
menos de un lifro adicional de agua por cada bolsa de 50 kgs v su presentacion s en baldes plasticosde 53 10

kgs.

OTRO PRODUCTO DE % =y 4 - 3 Jl
(011) 4699-4434 - lecitec@ciudad.com.ar

LECITEC © www.lecitec.com.ar

MATERIAS PRIMAS Y TILES PARA:
PANADERIAS - PIZZERIAS - CONFITERIAS Y HELADERIAS

calsa

L Quintana 2516 - L. del Mirador - Buenos Aires

acal

Av. Meeks 520 - (B1834BGT) Temperley - Buenos Aires
Telefax: 4244-2404 | 4244-1411- info@walterdacal.com.ar
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Centro de Industriales Panaderos de Avellaneda

Suarez 215 - Avellaneda - 4203-8143 - cipave@ciudad.com.ar

El Centro de Industriales Panaderos de Avellaneda continia con las actividades...Por eso a continuacion se detalla las
sesiones de osteopatia y practicas de tai chi que se estan dando en el Centro.

OSTEOPATIA
“Unafilosofia, una cienciay un arte en la gestion de la salud”

Paraaquellas personas que sufren de dolencias fisicas y aun paralas
que hacen medicina preventiva.......... Los invitamos pasar por la
experiencia de una atencién osteopatica.

Disciplina de trabajo manual, sutil y sumamente respetuoso, dado
que el dialogo que el terapeuta tiene con los tejidos del paciente
permitira un abordaje amoroso.

“La osteopatia es un camino de evolucion, y por este camino
podemos llegar a comprender el origen de la lesion o disfuncién que
hoy se nos daa conocer, através de nuestro cuerpo.”

UNPOCODEHISTORIA

La osteopatia, una medicina de concepto global, nacié en Estados Unidos
en 1874.Su creador Andrew Taylor Still fue una de los primeros en
comprender que el organismo es una unidad y que a salud depende de el
equilibrio funcional del conjunto de las estructuras que constituyen e
cuerpo humano.

En 1892 funda la primera escuela de osteopatia en Kirskville (Missouri).
Actualmente la Osteopatia se extendié en todos los paises desarrollados y
en Sudamérica aArgentinay Brasil.

ELROLDE LAARTERIAES SUPREMO

Estos conceptos estan basados en el conocimientos de ciencias
fundamentales de la anatomia, fisiologia, histo-embriologia, bioquimica,
biofisica, biomecanica, semiologia, patologia, psicologia, etc... De manera
que el profesional desarrollara la Osteopatia como un arte, por que es

FAIPA EN LA FITHEP 2007

Del 11 al 15 de junio s realizara la tradicional Exposicion del
ramo Fithep 2007 en el centro de Exposiciones Costa Salguero,
la Faipa, contara con un Stand donde se realizara el 3er
Campeonato Nacional de panaderos. En el cual competiran 8
equipos preclasificados, en representacion de distintos
lugares del pais, a demas se contara con un sector Institucional
donde se recibira a todo el colega panadero que se acerque al
stand. Para brindarle toda la informacién que requiera.
También se daran charlas de interés del sector a

cargo de distinguidos disertantes a nivel

nacional y profesionales del area
EIRFIER

Gubernamental. Clases practicas y
MERCOSUR = 2007

el apoyo de las industrias
proveedoras, mas importante del
ramo.

facultad propia de descubrir las cusas de la enfermedad y corregirlas,
utilizando sus manos y criterios de formacion académica y de ética, como
herramientas de analisis y curacion.

El osteopata en su ejercicio, no olvidemos que...... ayuda y acompafia al
paciente en su proceso de cambio, de equilibracion y de la restauracién de
su energia vital, elemento fundamental a la hora de activar su mecanismo
deAUTOCURACION

CAMPO DE APLICACION
Desde su concepcion hasta la edad mas avanzada. Las lesiones 6seo-
musculares no es su Uinico campo de accion.

-“El concepto Osteopatico nos orienta para trabajar con un
PACIENTE enfermo y no atratar la enfermedad”

TAI CHI CHUAN

Nunca es tarde para comenzar a practicar Tai Chi. Ya que empezaras a
mover tus articulaciones, mejorar tu sistema respiratorio y cardiovascular;
| mismo tiempo que comenzaras el aprendizaje para poder conectarte
con tu energia interior y luego con el resto del universo que nos rodea, y
que somos parte de el.

No es una cuestion de edad, ni estado fisico, ni siquiera importa si no
hiciste antes alguna actividad fisica, solo hace falta que tengas ganas.

REUNION CON EL SECRETARIO DE COMERCIO DE NACION

La FAIPA solicité una reunion con el secretario de Comercio de la
Nacion, Lic. Guillermo Moreno, a fin de plantear nuevos costos y
buscar paliativos que ayuden a sostener la continuidad del acuerdo
del pantipo.

En la reunion tuvo lugar en el mes de marzo, el Presidente de la
Federacion Rubén Salvio le planteo las necesidades que
basicamente podrian resumirse en 3 puntos:

1°un subsidio para compensar el defasaje de costo,

2°créditos blandos para la Industria y

3° una moratoria fiscal y provisional para encuadrar a los panaderos
que se endeudaron con el Estado a partir de la crisis del 2001.

El Secretario acepto el petitorio y gestiondé audiencias con la
Presidente del Banco Nacidn,con la AFIP y con la Ministra Micelli por
el tema subsidio. Con lo que se pacto en esa reunién un compas de
espera por45 dias.
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Juan Catlos Cabral: EL SABOR A LA LENA

Desde el pasado mas lejano el horno de lefia ha sido utilizado para cocer el pan y los alimentos. Su origen se pierde en el
pasado y puede remontarse al mismo nacimiento del pan. La sola forma para poderlo cocinar era la de utilizar un horno de
leha. Ademas del pan, en el horno de lefia se pueden cocinar también otros alimentos, como pizza y postres.

Amediados de los allos ‘60, Juan Carlos Cabral, que tenia particularimaginacion y manualidad para los trabajos de reparacién, proyectabay empezaba a sus
primeros trabajos en hornos de mamposteria.

Asi, este hombre se dedico a lo largo de toda su vida a reparar puertas de hornos a lefia, hornos de mamposteria, pisos nuevos y hornallas, entre otros
trabajos... siempre teniendo en cuenta que esos trabajos requieren de la rapidez para que el panadero no tenga la necesidad de parar su produccién.

Valiéndose de la experiencia acumulada en el curso de los afios, Juan Carlos Cabral ofrece al cliente el horno listo para su utilizacion.

Por eso sunombre, después de tantos afios de trabajo se ha vuelto sinénimo de calidad y ahorro, apreciado tanto en la provincia como en la Capital Federal.

“El horno de lefia le proporciona al pan una coccién y un sabor genuino
imposible de conseguir con otro métodos.” Comentaba Juan Carlos.

Para mas informacion comunicarse telefonicamente
al 4693-0555

“NORTEGRANDE”

En el marco de las acciones de promocion de las exportaciones para PyMEs
agroalimentarias, se llevo a cabo entre los dias 25 y 26 de Abril proximos la Ronda de
Negocios de Agroalimentarios del NOA, Hotel Catalinas Park, Av. Soldati 380 - San

Miguel de Tucuman, provincia de Tucuman, que se denominé MISION NORTE

GRANDE. r Y T s ¢ | .
Juan Carlos Cabral junto a uno de los integrante:
de su equipo de trabajo

La misma fue organizada conjuntamente por PROARGEX de la Secretaria de

Agricultura, Ganaderia, Pesca y Alimentos de la Nacion, el Programa Proargentina de la
Subsecretaria de la Pequefia y Mediana Empresa y Desarrollo Regional, Fundacién

AgenINTA, Fundacién ExportAr y las oficinas de Comercio Exterior de las Provincias

que involucran el Noroeste argentino. Este evento tuvo por objeto facilitar el encuentro

entre las PYMES argentinas productoras de alimentos y los compradores HE:!F“”
AR

internacionales. A efectos que la mencionada actividad cumpliera sus objetivos se

Gaona 4321- Capital Federal

selecciono la siguiente lista de productos tentativos para el encuentro:

Aceites, Vinos Dulces y Conservas- Jugos citricos- Pimientos- Bebidas gaseosas y 4674-4455
no gasificadas sin alcohol. -Frutas secas, finas- deshidratadas y congeladas.- Miel a Roto estampadora usada
granel y/o envasada -Harina y Panificados. - Vegetales deshidratados.- Queso de cabra cilindro laminador- rodillo de corte

y artesanales. Cereales.- Variedad de palta / Limén, Naranja, Mandarina, Pomelo, consultar precio

Toronja, Higos.

Las empresas participantes contaron con agenda de reuniones individuales,

promocion en el directorio de participantes y asesoramiento técnico durante el iy Sobadora pesada Siam

encuentro. Algunos de los compradores participantes en el encuentro fueron: i Usada ;
' ' Py ' importe $5500

- Aviapac Inc. (Panama). Productos demandados: Aceite de Oliva, Dulces y Conservas, m ‘

Jugos Citricos, Papa andina y Pastas Secas.

- Korlaet y Cia. Ltda (Chile). Productos demandados: Aceite de Oliva, Vinos y Licores, Batidora Planetaria nueva

Dulces y Conservas, Jugos Citricos, Papa Andina, Pimientos y Pimentén, Frutas Secas, capacid ad 15 litros/ 30 litros

Deshidratadasy Finas; Citricos, Quinoa, Pastas Secas, Carne, Az(car. Harina. consulte precio




INDUSTRIALES PANADEROS - 15-4084-1090 / 15-6095-0146 / 565°5175

CARTA ABIERTA A LOS AMIGOS PANADEROS DE SALTA

Sr. Prasidenta de la Camara de indusinalas
Panaderos y afines oe la Pola, de Sallfa
Don Martin Petrocell

Cuando el Sr. Tescrero de vuestra Camara Don Daniel Romano. se comunico conmigo
iefefonicamente para realizar algunas consultas, v luego de una agradable charla, me invilc a
coneurir a Salta, para tener una reunicn con la Comisidn Directiva, senti una profunda alegria, dado
que ese era mi deseo, para poder charfar con todos y porerme a disposicién, como es micostumbre,

y brindar todo el apoyo dela FALPA, dentro de nuesiras posibilidades.

Siempre vienda lo que se puede hacer por los colegas del pais. Consultado por Danigl si podian
estar presentes en |a reunian Romero de Cordoba, Cuozo de Tucuman, Mansur de Misiones, alli fue
mayor mi alegria, porque con @sas presencias, se realizaria una reunian muy constructiva, donde
podriamos intercambiar ideas, en busca del bien comin sin distinciones ni diferencias. Coma ocurmd

en transcurso de nuestra astadia en esa provincia,

El haber compartido con Petrocedl v su Comision Directiva. esos dos dias

Miembros de la FAIPA acompaiiando
a los panaderos de Salta

Junio también a los dingentes de los ofros centros presentes. Charlando en |as diferentes reuniones, con una hermosa cordialidad y apartando cada uno lo suyo, fue para mas

que sabsfactoria. El aporte del  Ex Presidente de Cordoba por su experiencia, despues de realizar una importante presidencia en su provincia, guien hoy sigue acompafiando

desde la Secretaria al nueva Presidenie. Tengo solo palabras de agradecimiento para Petrocelli y los muchachos gue los acomparian, que se desvivieron para hacemos sentir

COMo 8n casa, su hospitalidad y atencion fue inolvidable, 1a velada en la noche de pefias, era de destacar y mas porgue fue engalanada con la presencia de sus asposas, que

nosotros siempre homenajeamos dado que son el soporte fundamantzl de nuestra industia. Me hizo muy feliz poder abrazar a dos viejos amigos como Vicente Cuozzo de

Tucumany Josd

Mana Mansur de Misiones, que sin mirar el esluerzo hacen los kilometros que hagan falla para acompanar la gestion d FAIPA. Ma quiero extenderme mucha para o aburridos

iseiie y fabricacidn e
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 SAGITARIO

Gontactenos: Alem 7330, Martin Goronado
4842 5783 - macspublicidad@hotmail.com

ESperD que nuesira visita kes halla sido de ulilidad.

Las distintas reuniones sin'an para buscar las mejoras ded sector. La reunson con el
Zr. Ministro de la Produccion haya sido benficiosa, asi como la conferencia de pransa
sirva para difundir nuestra idea y nuestros problemas, Con la difusidn de nuestro mensaje
lograremos unir & la familia

panadera del pais mi agradecimiento a la prensa local por haber transmitido
fisimente lo acontecido.

Caon el aprecio de siempre y esparando tenerdos pronto en nuesira reunicnes an
FAIPA, para recibir vuesiro invalorable aporie de ideas. capacidad y trabajo

Que |a tienen y mucho, que seguramente hardn que crezcamos junios en defensa
del secior
Le mandoun fuerte abrazo con la humildad de siempre, 108 SEHI0D =-=r—r=sa—eem————

Rubén Natalio Salvio
Presidente de FAIPAM

nicolal

DISTRIBUIDOR EXCLUSIVO DE
GRASAS Y MARGARINAS

Tel: 4247-9879 ** 15-6511-5248
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FRASES CELEBRES:

Muggeridge)
todos los dias. (Honorato de Balzac)

nosotros’. (Montesquieu).

nada que decir’. (John Steinbeck)

‘Aunque a todos les esta permitido pensar, muchos se lo ahorran’. (Curts Goetx).

‘En algunas alianzas, los participantes se dan palmaditas en la espalda tanto tiempo, que al final se hacen dallo’. (M.

Es mas facil quedar bien como amante que como marido; porque es mas facil ser oportuno e ingenioso de vez en cuando que

‘Contrato por el cual nos obligamos a hacer pequeios favores a los demas, para que los demas nos hagan favores grandes a

Si un amigo te clava un cuchillo en la espalda, desconfia de su amistad.
"Amo a la Humanidad, lo que me revienta es la gente". (Susanita, amiga de Mafalda).

‘De todos los animales de la creacion el hombre es el unico que bebe sin tener sed, come sin tener hambre y habla sin tener

Arreglar los problemas no es dificil: lo Gnico que se necesita es dinero.

Gentileza de Fernado Badia (MECAPAN)

GUIA DE PROVEEDORES

CAMARAS FRIGORIFICAS
“LEAL” Av. San Martin 1541. Lanus. Telefax 4247-5562 info@lealweb.com.ar

COMPRA Y VENTA DE MAQUINARIA NUEVAS Y USADAS

“BRITO HNOS.” Monteagudo 5003. J. C. Paz. 02320-436262

“MECAPAN” Av. Gaona 4321. Cap. Fed. Tel. 4674-4455
mecapan@mecapan.com.ar

“METALURGICA C.R.B.” 4691-1954/4691-2968/15-5161-9086/15-6092-8707

DISTRIBUIDORAS DE MATERIAS PRIMAS

“DISTRIBUIDORA CA-MI” J. D. Perén 3340. Banfield. Tel.: 4273-2172
“DISTRIBUIDORA LAS LOMAS” Las Heras 3052. L. del Mirador. Tel: 4699-4554
“DISTRIBUIDORA LUCERO’ Larroque 1743. Banfield. Tel.: 4202-6742
“HARINAS MARIO” Reconquista 437. Ezeiza. Tel.: 4232-9156
“DISTRIBUIDORA NOELIA” Cnel. Mendez 1079 - Wilde - Tel: 4227-8522
“WALTER DACAL” Av. Meeks 520. Temperley. Tel.: 4244-2404/1411

FABRICA DE ARMADORAS-BATIDORAS-CORTADORAS-SOBADORAS-
TRINCHADORAS

“BRITO HNOS.” Monteagudo 5003. José C. Paz. Tel.: 02320-436262
“J.C.P.” 4441-0705

“EL CORRENTINO” Albarifios 3544. LanUs. Tel.: 4246-7859

FABRICA DE CHOCOLATES
“CHOCOLATES INDUSTRIALES” Suipacha 428. Capital. Tel.: 4713-4350/4386
4328-5503/6125

FABRICA DE GRASAS Y MARGARINA

“ARGEL” Rio Negro 86. R. Mejia. Tel.: 4658-4573

“CARDONE” José |. Rucci 737. V. Alsina. Tel.: 4208-3236 / (15) 4176-4735
“NICOLAI” Ramgras - Tel: 4247-9879 / 15-6511-5248

“PRODALSA” Av. Millazzo 3551. Berazategui. Tel.: 4215-3003/4/3333
“REFINERIA DEL CENTRO” Pte. H. Yrigoyen 4921 Munro Tel.: 4730-3525

FABRICAS DE HORNOS
“BRITO HNOS.” Monteagudo 5003. José C. Paz. Tel.: 02320-436262

“BURNER” Cachi 678. Capital. Tel.: 4911-2302/1675
“PANING” Tel: 0341-464-2170 www.paning.com.ar
“ROT-CARR” B. Perez Galdos 9529. P. Podesta. Tel.: 4769-7494 // 4739-4002

FABRICAS DE ADITIVOS / INSUMOS / LABORATORIOS

“ANALBA” Lascano 2858. Capital Federal. Tel.: 4502-6693/4504-2609
“BACALAR” Araoz 578. Villa Madero. La Matanza. Telefax 4652-5216 / 4655-1441
“CONFIDUL S.R.L.” Llavallol 1694. Haedo. Telefax 4659-455

“LECITEC ADITIVOS” Quintana 2516. L. del Mirador. TEL.: 4699-4434

FABRICA DE LEVADURAS
“SAF ARGENTINA” A. M. de Justo 2050 1° “107" Tel.: 4315-3400

FABRICA DE UTILES
“OMAR RODRIGUEZ S.R.L.” Malabia 2440. San Justo - Tel. 4441-1200

INSTRUMENTOS DE MEDICION Y CONTROL
“DINTER” Paris 1782. |. Casanova. Tel.: 4485-3764 info@dinter.com.ar

MARQUESINAS Y LETREROS
“MAC'S PUBLICIDAD” Alem 7950. M. Coronado. Tel.: 4842-5783

MOLINOS
“MOLINO CHACABUCO S.A.” Av. Rivadavia 789 Piso 13. 4331-8496/99
“MOLINO HARINERO LOMA BLANCA” Tucumén 1650. Cap. Tel.: 4647-0168/0268

PAN RALLADO
“CARLOS” Tel.: 4651-9145

SERVICIO TECNICO

“JUAN CARLOS CABRAL” Encalada 83846. E. Echeverria. Tel.: 4693-0555
“MECAPAN” Av. Gaona 4321. Cap. Fed. Tel. 4674-4455 www.mecapan.com.ar
“METALURGICA C.R.B.” 4691-1954/4691-2968/15-5161-9086/15-6092-8707
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BOCADITOS DE NUEZ CON PASTA AMENALBA

INGREDIENTES

# PASTA AMENALBA SIN SABOR MODO DE PREPARACION

E 3
ESENCIA TOMAR UNA PORCION DE PASTA AMENALBA
% CAFE INSTANTANEO (SIMIL PASTA DE ALMENDRA) E INCORPORUNAS
#* DULCE DE LECHE REPOSTERO GOTAS DE LA ESENCIA ELEGIDA, LUEGO
NUECES INTEGRAR EL CAFE, EL DULCE DE LECHE Y
MEZCLAR. ESPOLVOREAR LA SUPERFICIE DE

TRABAJO CON AZUCAR IMPALPABLE Y
ESTIRAR LA MASA OBTENIDA CON PALOTE,
LOS BOCADITOS DEBEN QUEDAR APROX DE

UNOS 2 CM DE ESPESOR, ELEGIR CORTANTES
Solicite Informacion al tel.: 4502-6693/4504-2609 DE DIFERENTES FORMAS Y POR ULTIMO
Nextel: 142*8928 DECORAR CON UNA NUEZ

Lascano 285K - Cap, Fed. - E-mall: analba (@ cludad.com.ar

mzc;ma
15-4084-1090 // 12-6095-0146 // Nexlel 965'9175
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ENTREGA A DOMICILIO SIN CARGO - Horario de Atencidn: de 7 a 13 y de 16 a 20 Hs.

Larroque 1743 - Banfield - Tel: 4202-6742
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LESAFFRE-Z
ot 2" Edicion de la Copa Louis Lesaffre 2006-2007

Mundial de panaderos; I Seleccion araentin realizd su practia junto a los chicos de MAMA.

Durante todo el mes de abril, el equipo realizé intensas jornadas de practica. En el marco de este entrenamiento, la selectién nacional
tompartid los secretos del oficio con los chicos del Hogar M.A.M.A.

Buenos Aires, 27 de abril de 2007 - Con la direccion del reconocido frances Alll competiran los seleccionados de Argentina, Brasil, Colombia, Chile,
David Bresard, la Seleccion Macional de Panaderos integrada por: Sergio  Peru, Uruguay y Venezuela, y el equipo ganador viajard a Francia durante
Gonzalez (Buenos Aires), Monica Caro (Salta) y Sandro Ruiz (Salta), entreno el 2008, alafinal de la Copa Mundial de Panadenia.

para las Eliminatorias Latinoamericanas de 'a Copa Louis Lesaffre. En ese
marco y con la idea de intercambiar experiencias, la seleccion argentina v los
chicos de la Cooperativa de trabajo Los pibes de MAM.A. y del Hogar gue lleva
esas siglas, trabajaron en conjunto para producir distintas piezas de las
especialidades que se evaluaran en la competencia: artistica, bolieria y pan

La Copa Luis Lesaffre. Creada en asociacion con la Uffeb (Unicn de
Fabricantes Franceses de Equipos para la Panaderia y la Pasteleria), la
Copa Louis Lesaffre es la competencia que selecciona nueve de los doce
gquipos que s& enfrentaran en la Copa del Mundo de la Panaderia,
realizada cada 3 afios, En total, mds de 45 paises competiran durante el
baguetts. afio 2006 a fravés de seis procesos de seleccion internacionales en

Se pudo ver a los chicos y la seleccion como moldeaban un arbol, le daban disfintas regiones del mundo: Europa del Oeste, Europa del Este, Asia,
formas & las bagueltes con las distintas harinas y agregaban distinlos América del Sur, Europa Central y Africaloriente Medio. LESAFFRE
ingredientes a las piezas de bolleria. Fue una jormada intensa en la ARGENTINA es produclor de las levaduras, “LEVINA", “LEVASAF
concentracion, la diversion y el aprendizaje fueron los protagonistas. "NEVADA®, “SAF INSTANT"Y "LEVEX" y de la Linea de mejoradores para
Panificacion "MAGIMIX", con estos productos esta presente en gran parte

La seleccion nacional disputarc a partir del 11 de junio las Eliminatorias !
de las panaderias Argenfinas y son los que se utilizaran para la

Latinoamencanas de la Copa Louis Lesafire, que se llevardn a cabo en Buenos
Aires durante la FITHEP (Feria internacional de tecnologia para helados,
panificados, confituras, chocolates, pastas, pizzas vy articulos de conveniencia).

competencia.

Ofrecemos asesoramiento tecnico y comercial
para formulaciones y desarrollo de los mencionados
productos

Especias, hierbas y condimantos
Fozfatos Budenheim " il
Premezclas vitaminicas Calier & "o _ »
Mejoradores de Panificacion'sin hrum?ur—
Polvo de Hornear .
Coco Rallado
LTRY. 1 AT e
"-l_u_._ ..ﬁ'd \ ;

PAM DE MIGA - PEBETE - HAMBURGLUESA
LACTEADO - FREPIZZA - PAN DULCE

CGH[EI‘HDE con plan de aseguramiento. e ; \ OTRO PRODUCTO DE
" de la calidad y direccion tecnica A . LECITEC

A ALVAREZ HNOS \ ﬁhrtang 2516- L. del Mirador - Buenos Aires

i 4 o i @
Lururiaga 235 Chusd puddnoma da Bueros Alres Ted £304-0261/9260/9202 1'[]1 1'| 4699 4434 3 lnfﬂk— tECltECICDn1.ar
www.alvareranling com.ar Infaéiaharezoning cam.ar E'f\'f‘l'l'.lﬁﬂllﬁﬂ.ﬂﬂn'l.ﬂr
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Trinchadora GT 38 Argental/ Sobadora Siam pesada
600 mm/ Batidora Planetaria 18 Its/ Compacto TBZ /
Cortadora Carilino modelo nuevo/

Armadora Argental/ Cortadora de pan de miga San Salvador

i

VENDO PANADERIA CON PROPIEDAD, CASA DE FAMILIA, GAS INSTALADO.
HORNO MATERIAL EN PERFECTO ESTADO,
SINMAQUINAS. ZONA PALOMAR, TELEFONO 4758-6949/4758-5021

\Vendo sobadora pesada SIAM 600 mm excelente estado
funcionando $3000 .Escucho oferta.tel 47395824 /cel
1559809583

VENDO FONDO DE COMERCIO. IDEAL PARA SUCURSAL.
PLENO PARQUE SAN MARTIN. MERLO. TEL. 0220-480-2706 /

15-6381-3484

Cortadoras

4500 -
Reparadas a Nuevo $4500,

- HORNO ROTATIVO Retondaro, todo acero inoxidable, funcionando, $9000
- BATIDORA PLANETARIA 60 Lts. $1200
- MOTOR VILA 4 2 HP a explosién. $200

4836-0872 / 15-5474-6993. Sr. Martucci. San Isidro (Unicenter)

TEL: 4674-4455
155-499-3100

Sobadora Siam Pesada, reparada a nuevo

Armadoras ol
Reparadas a Nuevo $4500,-

TEL: 4674-4455
155 -499-3100

4218-6372. Sra. Rosa

Vendo panaderia con 60 afios de antigiiedad.
Propiedad y fondo de comercio.02323-421125

PANADERIA CON PROPIEDAD, CASA DE FAMILIA,
GAS INSTALADOHORNO DE MATERIAL EN
PERFECTO ESTADO, SIN MAQUINAS
ZONAPALOMAR. 4758-6949 / 4758-5021

MURAL: 1,50m x 1,90 mts. roble y bronce seminueva - Tel: 15-4496-8279

VENDO AMASADORA DEMARIE.

CAPACIDAD 1 BOLSA.

MOSTRADOR
VIDRIO CURVO
2,170m x 1,20m
roble y bronce

Bollera con divisor

Usada

Importe §  6.800 seminueva

$3.000. TEL: 03489-15549391 -

Amasadora rapida de 3 bolsas CAMPANA SR. ACHAVAL

reparada a nuevo ¢/ gtia,
Teléfonos: 4686-6622/6623 - thENDgBoZ P/EFMUT GI0 )
rinchaaora . Alta produccion.
esanpablo@speedy.com.ar Buen Estado. $ 7.500

4674-4455 [ 155-499-3100 Tel: 15-4496-8279

VENDO
Amasadora 70 Kg, redonda, reparada
a nueva; Equipo Indupan, armadora y
cortadora; Batidora Pastelera, reparada
a nuevo de 36 Lts. Llamar al
15-4185-3740 /4686-1322/4687-5035

VENDO PANADERIA TRABAJANDO Y CON IMPORTANTE
PROPIEDAD LINDERA (4 LOTES DE 10 X 65). MUY BUEN
MERCADO. GRAN OPORTUNIDAD. TOTAL U$S 60.000.
LLAMAR AL 0222-4425-5647

mostrador. Instalaciones nuevas. Llamar al 02227-431-756 o 02227-
15-628-209. Sr. José o Guillermo.

Fondo de comercio de Panaderia y Confiteria funcionando. Muy buen

VENDO Fondo de comercio con horno rotativo chico.
4443-1341 -de 8 a 13y 17 a 20 Hs. Sr. Norberto

4652-2119/4454-4495 Sr. Juan

VENDO FONDO DE COMERCIO. IDEAL PARA SUCURSAL.
PARQUE SAN MARTIN. MERLO.
TEL. 0220-480-2706 / 15-6381-3484

Publique en nuestras paginas
Envie un mail a:
elgremiopanadero@yahoo.com.ar
Para mas informacion comuniguese al:
15-4084-1090 // 15-6095-0146
Nextel 5655175
de Lunes a Viernes de 9 a 17 Hs.




MARGARINAS Y GRASAS

PRODALSA

- MARGARINA
:W’:i:?é& :I?JI:‘:'LD'H'E

PASTRIMAR

MARGARINA PARA REPOSTERIA
HOJALDRE 25 20KG,

MARGARINA
PARA TAPAS

PASTRIMAR

MARGARINA PARA REPOSTERIA
TAPAS T 20KG.

SRR
%A&_’!‘ﬁ el

PASTRIMAR

MARGARINA PARA REPOSTERIA
MASAS ¥ BATIDOS2S 20KG.

(54 11)
4 215 3333/3003 /3004

GRASA BOVINA

PRISMA

FESO HETO HIKG

PRODALSA LE ACERCA

SU FAMILIA DE PRODUCTOS
PARA ACOMPANARLO

EN SUS MEJORES RECETAS

OLEOMARGARINA
BOVINA
REFINADA

PRODALSA
PRISMA
OLEOMARGARINA BOVINA
REFINADA

PESD METO-20KG.

Av. Milazzo 3551
Ventas: Parque Industrial Pladtanos
ventas@prodalsa.com Berazategui
www.prodalsa.com Bs.As., Argentina



Distribuidora

,NOELIA ,

RGS confia a nuestra empresa la distribucién exclusiva
de sus productos en zona sur

f --'l|. ) %

REFINERIA
SUDAMERICANA

MMARGARIMNAS | FRAODUCTOE GRASOE | HIDROGEXADCE
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