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125 cm

Profundidad
60 cm

110 cm

Disenamos, desarrollamos y patentamos una
Maguina sobadora unica en el mercado.
Medida de cilindros: 600x170 mm de diametro,
eje de 40 mm.

LA MAS SEGURA DEL MERCADO
Boton de arranque y parada.

Exclusivo botén de emergencia para
accidentes con retroceso temporizado.

UNICA
2 motorreductores con traccion directa.
Sin ruidos molestos, bujes y rasquetas de teflon.
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La mas moderna del mercado,
con bujes auto lubricados (si
se gastan se auto-lubrican) lo
que hace que tengan un
minimo mantenimiento.

Una Sobadora muy moderna al revés), por consiguiente tienen una
servicio de la produccion del mayor fuerza con respecto a las
panadero, 600 mm de ancho, pesada convencionales. Permite un sobado
y con dos motores, 2 Hp. Se ofrecen parejo, silencioso, con menor

en hasta tres pagos sin interés. esfuerzo y mayor rendimiento.

Sin cadena de arrastre, y sin correa La SOBADORA AGME viene equipada
permite que el panadero no tenga con un exclusivo boton de

peso de volante, la fuerza la hacen emergencia para accidentes con

los motores directamente sobre los retroceso temporizado

ejes (uno gira al derecho el otro al
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MARDEL PLATA

INWUSTRIALES
DANADEROS LA CLANDESTINIDAD ES

“CADAVEZ MAYOR”

Desde el Centro Industriales Panaderos instaron a
intensificar los controles que realiza el Municipio
A 0 6 e 5] para desbaratar la produccion ilegal. “Hay muchos
MAYO DEL 2018 lugares identificados; se saben perfectamente”,
remarcaron.

La cercania con el invierno comienza a encender la alarma por el

“INDUSTRIALES PANADEROS”
es una publicacion bimestral de
distribucién gratuita en
panaderias, confiterias,
pastelerias, instituciones y

comercios vinculados al
sector panadero Carlos Monzén, quien estd al frente del Centro Industriales

Panaderos, sostuvo que la clandestinidad que hay en Mar del Plata

crecimiento de la actividad clandestina en distintos sectores. La
industria panadera, tradicionalmente se vislumbra en uno de los
focos de este conflicto, y el reclamo por mayores controles se
renueva para los préximos meses.

es “muy grande” y sefialé que este contexto se ve reflejado en el
abanico de precios con los que se comercializa el pan.

CONTACTO —M “Hay precios que son realmente muy mentirosos. Porque hablar de
un kilo de pan que cuenta 20, 22 o 26 pesos es hablar de un plan
& (011)15-4084-1090 que no se esta elaborando con controles como debe ser”, afirm¢ el

titular de la entidad, en didlogo con El Marplatense.

(78 elgremiopanadero@yahoo.com.ar

I} info@panaderosargentinos.com En esa misma linea, el principal referente del centro que nucleaala
industriales panaderos consider6 que la actividad clandestina “es
,.'E cada vez mayor” en el plano local. “Muchas panaderias lo que estan
haciendo es echar al personal, bajar sus persianas y seguir

elaborando”, ejemplifico.

Ante este este escenario, instd a dar comienzo a las conversaciones
DIRECTOR ———M con Inspeccion General para intensificar los controles que eviten la
proliferacion de las panaderias ilegales. “Ellos estuvieron abocados
Fabio R. Videla a otras tareas en el verano que les demandaban todo el personal y lo
que nos pidieron es hacer un trabajo en conjunto después de
temporada, asi que trataremos de trabajar y hacer algo en
conjunto”, sefiald.
Las notas publicadas son
responsabilidad exclusiva Monzén, ademés, sostuvo que con inspecciones efectivas se puede
de su autor. lograr que no haya una “disparidad de precios tan grande” con el
pan en la ciudad. “Lo que hay que tener en cuenta es que el pan no
se lava ni nada: como se lo compra se lo lleva a la mesa, y por eso
hay que tener extremo cuidarlo”, insistio.
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CLAUSURARON UNA PANADERIA PORQUE SE
INTOXICARON 17 PERSONAS

Tres de los pacientes fueron internados con
vomitos. Habian consumido bizcochos y rasquetas

La Municipalidad de Villa Mercedes decidi6
clausurar una panaderia luego que se
reportaran 17 personas intoxicadas por
consumir bizcochos y rasquetas. La
decision del area de Bromatologia fue
porque el lugar no reunia las condiciones
higiénicas necesarias.

La encargada de ese area, Luciana
Bertozzi, sostuvo que 17 personas
ingresaron al hospital regional "Juan
Domingo Perdn" por sentirse mal y tres de
ellas quedaron internadas con vomitos y
deshidratacion.

El local clausurado, “La boutique del pan”,
esta ubicada en Tucuman al 900.

fos brindando calidad y confianzas

Moelderia

-

FABRICA DE/ARTICULOS|PARA\PANIEICAC SASTRONOMIA

Malabia 2468 (1754) San Justo - Bs.As. - Argentina + Tel: (54- 1) 4441-1200 / 4116-0718 + Fax:41 16-0713

www.omarrodriguezstl.com.ar | E-mail: info@omarrodriguezsrl.com.ar
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Historia de superacion

DE DESEMPLEADOS A PENSAR EN
CONTRATAR GENTE

Bibiana Campos y su familia llegaron a la Vila 25 con problemas de salud y
sin trabajo. Empezaron a vender pan y, tras mucho esfuerzo, hoy tienen

una panaderia que crece

Entre tantas historias,
algunas pueden llenarnos de
orgullo. Este es el caso de
Bibiana Beatriz Campos, una
mujer que junto a su familia
supo atravesar las
adversidades y transformar
su situacién econdmica
radicalmente

En principio, Bibiana y su
familia se vieron obligados a
mudarse hace dos afos, por
problemas de salud, desde la
capital mendocina a la Villa
25 de Mayo. Alli, en calle Los
Andes, se establecieron junto
a Raquel Rodriguez, su
suegra.

El tiempo transcurria y el
escenario era cada vez mas
complicado: sumado a sus
afecciones, tanto Bibiana
como su marido se
encontraban desempleados.
La situacién era
desesperante, pero los dos
sabian que querian salir a
flote. Fue Raquel, quien

desde su preocupaciéon como
madre, los incitd a un nuevo
proyecto: "nos propuso
empezar a hacer pan casero
para vender a los vecinos",
comento Bibiana.

Ese fue el punto de partida,
el comienzo de una nueva
realidad: "Mi suegra nos dio
su receta porque yo no sabia
hacer pan. Empezamos
vendiendo de a poco, al
principio eran entre 10y 15
panes por dia, todos hechos
a mano", explicé.

Esta produccién les permitid
mejorar su economiay
mantenerse. Pero con el
tiempo, la demanda de sus
panes artesanales crecid, y
por ende, empezaron a
necesitar ayuda.

En este contexto es que
decidieron inscribirse en un
proyecto impulsado por el
Ministerio de Desarrollo
Social, ente que luego de seis
meses les otorgo las
maquinas necesarias para
poder seguir trabajando.
"Nos dieron la amasadora,
sobadora y un horno de gas",
relato.

e e e e e e e S s e e s
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De esta manera, los tiempos
de elaboracién se agilizaron y
esto les permitié ampliar
enormemente su negocio.
"Ahora estamos haciendo
entre 60 y 80 panes diarios",
exclamo.

Y afiadid que actualmente
ademas de tener como
clientes a sus vecinos,
reparten a diferentes locales
comerciales y restaurantes
del distrito. "Nos llegan
muchas propuestas"”, afirmé.

Cuando Bibiana piensa en el
presente de su familia se
siente segura y con ganas de
seguir trabajando. Sostiene
gue les espera un futuro
mucho mejor ya que "se han
abierto muchas puertas" y
agrega que "estamos
pensando en buscar una
persona que nos ayude".

Es asi como un grupo familiar
que se encontraba en un
estado critico logré
superarse. Quizas el secreto
radigue en saber aprovechar
las oportunidades, en no
guedarse quietos ante las
dificultades o tal vez,
simplemente, en la receta de
los panes de Raquel.



TRIGO, EL COMPLEJO EXPORTADOR DE
MAYOR CRECIMIENTO EN ARGENTINA

Sin retenciones ni trabas comerciales, las
exportaciones de granos y harinas saltaron 183
por ciento en los dltimos cuatro afios.

El Instituto Nacional de Estadisticas y Censos
(Indec) publicé en las tltimas horas el Informe
de Complejos Exportadores 2017 que confirma
el reposicionamiento del trigo, tras la
eliminacién de las retenciones y las Registros
de Operaciones de Exportaciones (ROE), que

trababan el comercio exterior de este cereal.

El afio pasado, el complejo triguero,
conformado por las exportaciones de granos y
harinas, alcanzé los 2.701 millones de délares,
lo que significa un crecimiento del 23,8 por
ciento en relacién a 2016 y del 183,1 por ciento
en comparacién con 2014, cuando fueron apenas
954 millones de délares.

HORMO CONVECTOR ESTAMDARD

Contabilizando estos dltimos cuatro ejercicios,
no hay ninguna otra cadena de ningtin otro
sector, incluidos los de la industria “pesada”,
que se haya siquiera acercado a la expansién
que tuvieron todos los eslabones vinculados al
trigo.

HORNO 70 x 90 (Grande)

Tel.: 4769-7494 / 4739-4002

www.rotcarr.com.ar - rotcarr@rntcarr.com.ar
Av. B. Pérez Galdos 9529 - Pablo Podesta - 3 de Febrero - Buenos Aires
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PAISANOS RADICADOS EN ESTADOS
UNIDOS HACEN REALIDAD SUENO DE
DON BETO, EL PANADERO DE 86 ANOS

A sus 86 aiios Don Beto es un hombre fuerte, noble y carismdtico; para
ayudarse economicamente elabora tres dias a la semana piezas de pan dulce
para vender,sus pocas fuerzas para mezclar los ingredientes de la masa le
hacian soniar con una batidora, hoy estd en su taller gracias al apoyo de

paisanos radicados en Estados Unidos

En un cuartito de 3 metros cuadrados, Don
Beto hace un esfuerzo fisico extraordinario
digno de admirar, pues a su edad, el
cansancio se empieza a notar, ain con todo y
eso elabora la masa para su pan
manualmente.

Fue entonces que Don Beto indico que
elaboraba pan de forma manual, lo cual le
traia dolores de brazos y espalda, por lo que
para ayudarlo en las labores requeria una
batidora. Los paisanos realizaron sus
respectivas donaciones y lograron juntar mas
de 15 mil pesos.

Las compras. El sabado, Don Beto, su
amigo repostero Gerardo -quien a través de
los afios se ha convertido en su mano
derecha- y Juan Carlos se reunieron para
adquirir una batidora asi como insumos para
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su panaderia.

Don Beto, quien se ayuda de un baston para
caminar y una gorra para cubrirse del sol, ha
tenido una vida dificil, actualmente vive con
su esposa quien perdié una pierna debido a
un accidente con un camion de transporte
urbano.

«...Ibamos a bajar del camién y por ir
platicando el conductor no se percatd y nos
tird a la banqueta, mi esposa y yo resultamos
lastimados, pero mas ella, pues debido a eso
le amputaron una pierna...”, detallo. El
accidente ocasion6 que la esposa de Don
Beto no pueda salir de su vivienda y €l la ha
acompafiado dia y noche para cuidarla.

Diariamente elaboraba pan, ahora sdlo los
lunes, martes y viernes en su domicilio
ubicado en Avenida Lazaro Cardenas 709 en
Santa Lucia del Camino.




MAR DEL PLATA

NUEVO ESCRACHE EN "XOCOLATA" Y
AMENAZA DE PARO EN LA BOSTON

Los propietarios de la cadena escrachada son los nuevos

titulares de la tradicional confiteria de Mar del Plata. Si no les

En el marco del conflicto en la
confiteria Boston,
representantes de los gremios
pastelero y gastronémico,
realizaron un escrache frente
a la sucursal de la panaderia
“Xocolata”, de La Rioja 'y
Bolivar. Su dueno integra el
grupo econdmico que en
noviembre del 2016 adquirid
la tradicional confiteria.

Ya vencido el plazo para que
los trabajadores perciban el
100% del salario de marzo. De
no concretarse, los gremios
realizaran una medida de
fuerza en todas las confiterias
Boston de Mar del Plata.

“...Algunos companeros de la
Boston ayer recibieron una
pequena parte de los salarios
y otros directamente nada.
Entendemos que uno de los
duenos de la Boston que es
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también de Xocolata, Juan
Manuel Lotero, tiene que ver
en este conflicto porque
ademas es el que firma los
recibos de sueldo. Es
solidariamente responsable
con que los trabajadores no
hayan cobrado su sueldo...”,
explicd Pablo Santin, referente
de la Uthgra local.

“...Si para las doce de la
noche no
esta

n -
deposita m
do el i, M
100% del
sueldo a
los
trabajado
res,
estamos
analizan
do hacer
una
fuerte

|
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pagan el total del salario a los trabajadores, habra nuevas

medidas de fuerza

medida gremial a partir de la
primera hora de manana. No
descartamos un paro en todas
las Boston...”, advirtio.

De los 140 empleados que
trabajan en la Boston, cerca
de 80 son gastronémicos, 35
son pasteleros y el resto son
representados por el gremio
de camioneros.

Por su parte el secretario
gremial de pasteleros, José
Garcia, explico que “...hay una
gran preocupacion en los
trabajadores porque sélo
algunos cobraron apenas el
55%. El Ministerio nos pidi6
respetar 72 horas y no hacer
una medida gremial y la
respetamos. Seguimos muy de
cerca el temay no queremos
que un dia cierran sus puertas
y dejen a casi 140 familias en
la calle...”, sostuvo el
dirigente.
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UNA NUEVA VARIEDAD DE TRIGO QUE
CONTIENE DIEZ VECES MAS FIBRAY QUE
AYUDA AMEJORAR LA SALUD INTESTINAL

El equipo de investigacion internacional de
CSIRO (Commonwealth Scientific and
Industrial Research Organisation) ha
desarrollado un nuevo tipo de trigo que
contiene 10 veces mas fibra de los
conocidos hasta ahora. Con esta nueva
variedad se podria incrementar el consumo
de fibra entre la sociedad ya que hasta
ahora se ha demostrado que tan solo un
30% de la poblacién mundial consume trigo
como fuente de fibra dietética, ya sea a
través de alimentos como el pan, segun
datos del centro de investigacion.

El trigo es un alimento muy importante ya
que los cereales son uno de los pilares
fundamentales dentro de la piramide
nutricional conformando la base de nuestra
dieta diaria. Por ello, este nuevo
descubrimiento podria aportar a cada
individuo una correcta cantidad de fibra sin
cambiar sus habitos alimenticios y
consiguiendo los niveles recomendados de
este componente.

Ademas, este tipo de trigo aporta altos
niveles de almidon, “en gran parte de las
dietas occidentales, se ha demostrado que
el almidén ayuda a la mejora de la salud
digestiva, protege contra el dafio genético
que precede al cancer intestinal y ademas,
ayuda a combatir enfermedades como la
diabetes de tipo 2”7, afirma el doctor Ahmed
Regina, principal cientifico e investigador de
CSIRO. Por otro lado, evidencias cientificas

e e s e S e S e S e S e e S e S e e S e S e S e e S e
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han demostrado que el consumo de
cereales de grano completo previene
enfermedades cronicas de gran prevalencia
en este caso como la obesidad y el
sobrepeso, ademas de enfermedades
cardiovasculares.

La importancia de la ingesta de fibra entre
la poblacién

El consumo de fibra entre la poblacién
espafola es uno de los temas que mas
preocupa actualmente, ya que Espaia es
uno de los paises donde el consumo se
situa por debajo de los niveles
recomendados. Las guias alimentarias
aconsejan que la ingesta diaria de fibra sea
entre 25 y 30 gramos.

Una manera alternativa de alcanzar dicha
ingesta recomendada podria ser incluyendo
una porcién de pan en las comidas
principales, ya que 100 gramos de pan
blanco e integral aportan 7.5 gramos y 3.5
gramos de fibra respectivamente. De hecho,
el pan a base de harinas elaboradas con
cereales de grano completo puede ayudar a
reducir el riesgo de padecer enfermedades
del tipo cardiovascular, diabetes tipo 2 e
incluso algunas patologias gastrontestinales
(estrefiimiento, diverticulosis, diverticulitis) y
mejorar el control de peso corporal.

Pan Cada Dia es una iniciativa que nace
con el objetivo de promover el conocimiento
de un alimento que ha acompanado al
hombre a lo largo de su historia: el pan y los
cereales. Sus propiedades nutricionales los
convierten en alimentos basicos en una
dieta sana y equilibrada. La cadena de trigo,
harina y pan une sus esfuerzos a través de
este proyecto con el que se quiere animar a
su consumo diario como habito saludable y
como base de nuestra Dieta Mediterranea.




VIOLENTO ROBO EN UNA
PANADERIA DE GUAYMALLEN

e E -

El robo de una panaderia de Guaymallén quedd
registrado en las camaras de seguridad y el
duefio del local decidié difundirlas para que los
vecinos ayuden a identificar a los ladrones.

"En 20 afios nos han robado 25 veces. La tltima
vez la policia nos pidi6 no difundir las imagenes
para no entorpecer su trabajo, pero no atraparon
a nadie", expreso Juan vy, a raiz de ello, decidid
enviar a los medios el video del asalto.

El robo tuvo lugar ayer a las 20 en el local
comercial ubicado en la calle Cafiadita Alegre al
400, entre Adolfo Calle y Gualberto Godoy. Alli,
los ladrones ingresaron armados y amenazaron a
la cajera y los clientes.

"Fueron muy violentos. Apuntaron a la cabeza
con armas de calibre grueso y se robaron carteras
y celulares de los clientes, ademas de la caja
registradora”, explico.

En el video se puede ver como los malvivientes
entran en desesperacion al no poder abrir la caja
para sacar el dinero. A raiz de ello, deciden
llevarse la caja registradora completa.

"Los empleados le ofrecieron abrirla pero no
quisieron. Eran muy violentos", sefialo el
propietario del local. Ademas manifesto que a su
madre, quien estaba a cargo de la caja, le robaron
un anillo que habia pertenecido a su abuela.

"Las camaras las puse para eso. Para darle un
servicio mas a la policia. Una vez sirvio para
identificar a los ladrones, pero la tltima vez -
hace menos de un afio- la policia nos pidié que
no avisadramos a los medios porque no le damos
tiempo a la para que buscar a los sospechosos.
Que los alertabamos. Al final nunca los
atraparon", concluyd. "Los difundimos para que
ayude la gente. Para que los vecinos los puedan
identificar", adhirid el duefio de la panaderia.

CERRO UNA PANADERIA SIN
AVISAR A SUS EMPLEADOS

Trabajadores de la panaderia "Donna", ubicada
en calle Churruarin 667 de Parana, se enteraron
en el dia de hoy de la decision del titular del
lugar, de cerrar sus puertas por la complicada
situacion financiera.

Segun trascendid, los trabajadores no habrian
cobrado el salario del mes de diciembre. La
situacion fue advertida por los trabajadores,
guienes convocaron a una reunion con el titular
del negocio y los funcionarios de Trabajo. En la
oportunidad, el dueio - que seria de apellido
Rica - negé los dichos de los trabajadores y
atribuyo las dudas a "rumores
malintencionados".

En el dia de hoy, los rumores se hicieron ciertos:
El duefio, sin previo aviso, cerro las puertas del
local, adeudando los salarios a los trabajadores.

Parrafo aparte, vecinos del establecimiento,
comentaron que se pudo ver al titular del
emprendimiento "retirando maquinarias"
durante el periodo que el negocio cerro,
supuestamente, "por vacaciones para los
trabajadores", periodo en el cual se iba a
aprovechar para "poner a punto" el comercio.

MATERIAS PRIMAS PARA PANADERIAS, PIZZERIAS Y CONFITERIAS
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Detenidas en el penal de Magdalena elaboraron
1.600 medialunas para un encuentro a
beneficio de los cadetes de bomberos

Mujeres detenidas en la Unidad 51 del penal de Magdalena elaboraron
unas 1.600 medialunas para colaborar con el 9° Encuentro de Cadetes de
Bomberos Voluntarios, que reuine a aspirantes e instructores de diversos
puntos de la provincia de Buenos Aires

La actividad se enmarca en el
programa MAS (Mutua Ayuda
Solidaria) de la Subdireccion
General de Trabajo
Penitenciario bonaerense , que
depende del Ministerio de
Justicia.

"Propiciamos proyectos de
integracidn con la comunidad a
través del desarrollo de acciones
de responsabilidad social, donde
se prestan servicios o se
elaboran diversos bienes
destinados a sectores de la
sociedad e instituciones que
persiguen el bien comun",
expuso el ministro de Justicia,
Gustavo Ferrari.

El funcionario sefialo que el
objetivo del programa es
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generar la participacion

solidaria de las personas
privadas de su libertad e
incorporar valores.

Las internas recibieron la
propuesta de colaborar con la
mano de obra en la produccion
de las facturas bajo la
coordinacion del maestro
panadero Carlos Aguirre,
funcionario del Servicio
Penitenciario Bonaerense, y
trabajaron el viernes y el sdbado
pasado de manera intensa,
destacaron las autoridades del
penal de Magdalena.

"Recibimos la materia prima
por parte de los bomberos y en
varias tandas elaboramos las
medialunas que sirvieron para el
desayuno de camaraderia del 9°
Encuentro de Cadetes de
Bomberos Voluntarios", explico
Maria Eugenia, una de las
detenidas.

Patricia, otra interna, destaco la
oportunidad de colaborar con
los bomberos pues "ellos suelen
venir para ayudar en el penal
cuando hay que realizar alguna
reparacion en la altura".
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LESAFFRE

La importancia de los mejoradores en
la panificacion moderna

Lesaffre, empresa productora de levaduras, brindé un
seminario de capacitacién, para panaderos y profesionales
del sector, sobre la utilizacion de mejoradores. Durante la
jornada, los participantes pudieron acercarse a las ultimas
tendencias en la implementacion de este insumo

Lesaffre Argentina, la empresa con mas de proceso de la panificacién actual.

160 afos al servicio de la industria de la

panificacion, abrié las puertas de su Baking El seminario estuvo a cargo de Viviana
Center™, con tecnologia de ultima Zucatti y Héctor Capdevilla, de Lesaffre
generacion, para realizar una jornada de Argentina, quienes destacaron: “El uso de
capacitacion sobre la importancia de la aditivos es un hecho generalizado en la
implementacion de mejoradores en el industria panadera. Gracias a los
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mejoradores podemos afrontar las
condiciones mas exigentes de
productividad y mecanizacion de la
panaderia moderna y llevar la industria
hacia un nivel mas sofisticado”.

Alo largo de la jornada, los participantes
pudieron extraer conceptos técnicos para
entender los beneficios que pueden tener
los mejoradores Magimix®, Pan Minuto®,
XtendLife® y Croustilis®. Luego de realizar
un analisis sensorial de los productos, tuvo
lugar un espacio para el intercambio de
opiniones y experiencias basadas en los
desafios que representa la incorporacion
de este tipo de productos en el mercado,
que proporcionan un amasado mas rapido,
una importante mejora en la fermentacion y
mayor tolerancia al impacto durante los
procesos, entre otras cosas.

A si mismo, Enrique Finochietto,
Responsable de Marketing de Lesaffre
Argentina, concluyé: “...Esta iniciativa se
enmarca en la politica de innovacién y
profesionalizacion del sector en la que
Lesaffre trabaja constantemente para
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acercar las nuevas tendencias de la
panaderia y la calidad del equipo
técnico a los profesionales de la
panaderia. Este tipo de jornadas nos
permite nutrirnos conjuntamente y
apostar a un crecimiento compartido
que sirva para el desarrollo del
sector...”.

Asimismo, la empresa solicité a los
participantes la donacion de dos leches
larga vida, por persona, que seran
entregadas a la Fundacion casa Rafael,
que trabaja con menores en situacion de
vulnerabilidad social a través del arte y de
un apoyo psicolégico y social.

LESAFFRE ARGENTINA es productor de
las levaduras para panificacion ,“LEVEX”,
‘“PANEOQO”, “LEVINA”, “LEVASAF”,
“KASTALIA”, y “SAF INSTANT”, la Linea de
mejoradores para Panificacion “MAGIMIX”,
y las pre-mezclas para pasteleria
“INVENTIS”, con estos productos esta
presente en gran parte de las panaderias
argentinas, con la calidad que caracteriza a
LESAFFRE en todo el mundo.
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PIDEN POR SU

REINCORPORACION

Protesta gremial con corte de calle por 14
despidos en una tradicional confiteria

LA PLATA. Con un corte en calle 8 casi 47,
el Sindicato de Trabajadores Pasteleros
protestd durante dos horas por el despido de
empleados de una tradicional confiteria de
la Ciudad. Mientras se denuncio que se
adeuda a esos trabajadores los salarios de
febrero y marzo y las indemnizaciones, la
firma gastronomica comunico que la medida
fue para evitar el cierre definitivo y el
despido de la totalidad de los empleados.

Pese a la lluvia que caia torrencialmente,
medio centenar de personas nucleadas en el
Sindicato de Pasteleros se concentr6 frente a
las puertas del local y se repartieron
volantes en los que se consigno: “...los
trabajadores del sector fabrica y locales
denunciamos: 14 familias en la calle, falta
de pago mes de febrero, marzo e
indemnizatorio, retencion indebida de
aportes, malos tratos y despidos

2

arbitrarios...”.

Julio Cuenca, representante de los
trabajadores pasteleros sefialé que de 64
trabajadores que tenia la empresa

despidieron a 14 en los primeros dias de
marzo.

“...Se hicieron cuatro audiencias en el
ministerio de Trabajo, pero quieren
concursar con cambio de razon social para
no hacer frente a las obligaciones; en enero
v febrero no le pagaron los sueldos a los
despedidos, cinco se desempeiiaban en la
fabrica...”, apunt? el sindicalista quien
ademas indic6 que la mayoria tiene una
antigiiedad que ronda los 10 afios y entre los
despedidos hay dos mujeres, una que fue
madre hace dos meses y otra, que esta a
cargo de un hijo discapacitado.

“..Trabajan bien - dijo en relacion a la
confiteria - y no se entiende que estén
pagando los sueldos en varias veces...”,
agreg¢ el dirigente.

CONCURSO PREVENTIVO

Por su parte, Emilia Erquiaga Jaurena,
apoderada legal de la confiteria Monserrat,
reconocid que la firma atraviesa una
situacidn dificil y que por eso se llamé a
concurso preventivo.

“..Se enviaron 13 telegramas de despidos
sobre 64 personas que habia en planta, era

eso o cerrary despedir también al resto...”,
apunto la apoderada.

En esa linea la abogada reconocio que fue
“malo” tener que despedir empleados, pero
que a través del concurso preventivo se
intento salvar la empresa.

e e e e e e e S s e e s
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“..Frente a la imposibilidad de hacer frente
a las obligaciones con medios normales, sin
apelar a préstamos usurarios o a mal
vender los bienes, el concurso preventivo es
una alternativa, antes de disponer la
quiebra...”, sefiald Erquiaga Jaurena.

Con relacion al momento que atraviesa la
tradicional confiteria, se indico que en lineas
generales el rubro no esta bien por el
aumento de los costos laborales y de las
materias primas, lo que habria llevado a los
responsables a endeudarse hasta que la
situacidn se torn6 delicada.

La apoderada sostuvo que el concurso
preventivo es un instrumento para que el
negocio siga abierto, ya que impide que se
ejecuten los bienes.

“...Todos van a cobrar lo que se les debe,
pero luego de que un sindico verifique la

deuda, entre los que estan los acreedores
laborales, ellos cobrarian con un porcentaje
del neto de cada mes, si no hay dinero
suficiente para pagar la totalidad...”, afirmd
la apoderada.

En relacion a los tiempos para saldar los
montos adeudados la abogada estimd que
seria en unos dos meses y a través del
pronto pago laboral.

En tanto se inform¢é que los trabajadores en
actividad cobraron el mes de febrero a fines
de marzo y se adelant6 que ese mes lo
empezaran a cobrar en abril.

“...Le pedimos al sindicato de pasteleros
que no haga piquetes frente a los negocios
porque con ese método semi extorsivo no
dejan ingresar a los clientes y perjudican
mas la situacion...”, concluy6 Erquiaga
Jaurena.

SANTA FE

$44.

AUMENTA EL PAN

Como era de esperarse, el aumento en los servicios basicos e insumos, termina
impactando de forma directa en el precio de algunos productos. En este caso, a
partir de hoy ese incremento se nota en el valor del pan que cuesta un 6% mas.

Asi lo confirm6 Jorge Spasitch, presidente del Centro Industriales Panaderos de
Santa Fe, a través del aire de LT10. Desde hoy, hasta 12 piezas de pan comun (el
kilo) tienen un valor de $40, mientras que el kilo de la variedad mignon ronda los

Estos son valores aproximados que surgen de los nuevos costos lanzados por el
Centro de Industriales, aunque pueden cambiar dependiendo de cada panaderia.
“‘Hay lugares donde los panaderos se manejan con gas de garrafa, esos van a
tener que aumentar un poquito mas”, explicd Spasitch.

Al ser consultado sobre si los otros productos panaderiles van a sufrir este
aumento, el referente expresd que por ejemplo “las facturas van a tener que tener
un retoque (de precio)”, ya que cada producto tiene un costo de elaboracién.

e s e e s e S e S e e e S e e S e R e S e e S e e e S e S e S
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CATAMARCA

EL KILOGRAMO DE PAN AUMENTA UN 10%

El Centro de Panaderos de Catamarca denuncia la produccion
clandestina de algunos productos

Comprar pan, en
cualquiera de sus
variedades, costara un
10% mas caro segun el
acuerdo al que llegaron
ayer los integrantes del
Centro de Industriales
Panaderos, Pasteleros y
Afines de Catamarca
(CIPPAC).

Este incremento se aplica
al kilo de pan francés,
que es tomado como
referencia para imponerlo
también a los otros
productos panificados
como pan con grasa,
salvado, bizcochos,

facturas, etc. Con esta
modificacion en el precio
el kilogramo de pan
francés sera entre $46y
$50, segln el comercio.

Argumento

Miguel Juri, presidente
del CIPPAC, explico que
los empresarios del
sector decidieron
aumentar el precio por
los incrementos en los
insuMos que son
necesarios para la
produccion de los
diferentes productos y
también de los servicios
como energia eléctrica 'y

18 | INDUSTRIALES PANADEROS

el gas, que decidio el
Gobierno nacional.

Manifest6 que, por
ejemplo, la harina tuvo un
aumento del 70% y a esto
se le suma que el
Sindicato de Panaderos
acordo a fines de marzo
un incremento en sus
haberes, lo que significa
un mayor costo de la
mano de obra.

“Estamos pasando una
situacion muy dificil y a
pesar que vemos que
esto de aumentar los
precios no nos favorece




porque légicamente
sabemos que el
asalariado, que son
nuestros clientes, estan
muy acotado a sus
gastos”, reconoci6 Juri.
“El sector panaderia esta
pasando una crisis que
en muchos ano no lo
vimos”, reflexion6 con
preocupacion el
empresario.

Clandestinidad

Para Juri, lo que mas
afecta al sector es la
clandestinidad de la
fabricacion de algunos
productos que son
vendidos por muchos
kioscos y despensas de
barrios periféricos
capitalinos y de otros
departamentos del Valle
Central.

Adelant6 que estas
irregularidades es un
tema que van a plantear
a los diferentes
organismos publicos
provinciales y
municipales para que

intervengan y asi evitar
una competencia desleal.

“La clandestinidad es el
gran problema que
tenemos aca en el sector,
porque hay panaderias
donde no se pagan los
salarios en blanco.
Tampoco se sabe de la
salubridad del producto
gue estan vendiendo, no
sabemos si entregan a la
gente un producto que
tenga todas las medidas
de higiene que pide
bromatologia. Entonces
nos vemos perjudicados”,
denuncio el titular de la
institucion.

Ademas, expreso que
existen comercios que
venden el kilo de pan
francés $15. “No
entendemos cOmo son
los costos que tienen.
Pretendemos que la
municipalidad se acerque
por estos locales y
pregunte por las facturas
de los insumos. Eso seria
la ayuda que darian los

organismos para saber
como estan produciendo,
en qué condiciones y
saber si estan registrados
0 no. Entre otras cosas”.

Segundo del ano

Esta es la segunda
modificacion en el precio
de los productos
panificados en lo que va
del ano. El primero
también fue del 10% y fue
a mediados de enero.
Sumando los dos
incrementos hacen un
acumulado del 20% en
solo tres meses.

Con el dltimo aumento en
la tarifa de gas, que
decidio el presidente
Mauricio Macri a fines de
marzo, se esperaba que
impacte de forma directa
en el precio de la mayoria
de los alimentos.

Cabe recordar que el
precio del gas aumento
un 40% para todos los
usuarios.

negocio.

Ocurri6 cerca de las 5.40 en la calle San Juan al 300. No
hubo que lamentar ni heridos ni victimas. Al parecer el
conductor, segun informo la policia, perdié el control del
vehiculo, se subié a la vereda y terminé incrustado contra el

Asustados y asombrados. Asi se encontraban los
propietarios de una panaderia ubicada en la calle San Juan
al 300. Todavia en estado de “shock” observaban atonitos cémo un Fian 600 habia terminado
casi ingresando al lugar por la puerta principal. “Todavia no sabemos como ocurrio. Al parecer el
conductor perdi6 el control del vehiculo, se subi6 a la vereda, y choc6 contra este negocios”, dijo
uno de los oficiales que habian llegado al lugar por el accidente de transito.

ABRIO LA PANADERIA TEMPRANO PARA RECIBIR LAS FACTURAS Y CASI LE
INGRESA POR LA PUERTA UN FIAT 600
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EL PRECIO Y EL ORIGEN DEL PAN
ENCIENDEN LA POLEMICA EN CARLOS PAZ

Una insolita polémica se desato en Carlos Paz con los precios que fijaron algunas
panaderias. Los vecinos carlospacenses denuncian que, en algunos casos,
debieron desembolsar hasta $55 pesos por productos que normalmente tienen

un costo de $30

Una insélita polémica se desatd en Carlos
Paz con los precios que fijaron algunas
panaderias. Los vecinos carlospacenses
denuncian que, en algunos casos,
debieron desembolsar hasta $55 pesos
por productos que normalmente tienen un
costo de $30 en las despensas de barrio.
No obstante,
los
comerciantes
aseguran que
el pan barato
se vende en
panaderias sin
habilitacion,
que ingresan la
mercaderia en
transportes
«truchos».

La posicion de los panaderos fue
coincidente al asegurar que el pan barato
llega desde diversos puntos del Valle de
Punilla y hasta de la ciudad de Alta
Gracia. Sin embargo, los duenos de
Kioscos, despensas y mini-mercados
negaron estas versiones y aseguraron que
son los mismos panaderos de Carlos Paz
quienes proveen el pan a un valor inferior
y que permite a los vecinos ahorrar $20.

Y es que en la mayoria de las despensas
de barrio, el mismo pan que en una
panaderia céntrica supera los $50 pesos
se consigue por $30. En el barrio Santa
Rita, se producen en pocos metros dos
grandes variaciones de precios. En una

despensa ubicada sobre la Avenida San
Martin, el costo del kilo de pan al publico
alcanza los 27 pesos y al lado, una
panaderia lo comercializa a 55 pesos.

Apenas dos cuadras mas adelante, otro
comercio vende el kilo a 35 pesos y un
supermercado
de la zona lo
tiene a 36
pesos. En los
barrios mas
populares
como Colinas,
La Quinta, Las
400 viviendas
o El Canal, el
costo maximo
que se puede
abonar por un kilo de pan se encuentra
por debajo de $30.

La polémica por los precios también se
extiende al pan criollo y a las facturas. En
las panaderias del microcentro, se puede
llegar a abonar por una docena de
facturas hasta 150 pesos o sea casi 13
pesos cada una de ellas mientras que en
los barrios el costo es casi la mitad. Hay
despensas que comercializan la docena
de facturas entre los 50 pesos y 60
pesos, mientras que el pan criollo varia
segun la categoria del negocio. El mas
comun se puede pagar en la zona céntrica
hasta 130 pesos el kilo, mientras que en
las despensas ubicadas en los barrios se
puede conseguir hasta 60 pesos.

e e e e e e e S s e e s
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Desde el 1° de abril hasta el 31 de mayo
(o hasta agotar stock), buscéa los STICKERS p
GANADORES en las cajas de los productos JE. B

participantes y GANA TU PREMIO.

Stickers con premios inmediatos

- Pelotas de futbol - Televisores 32"
- Delantales de la Seleccion - Viaje al Mundial
- Camisetas de la Seleccion

* Sin el sticker ganador no se haré entrega del premio

Despega al mundial con Calsa

1- Pedi el album a tu vendedor habitual de Calsa.
2- Completalo con los stickers “Acumula y gana”.

Cuantos mas albumes completos, mas chances tenes
de ganar un viaje con todo pago para ir a alentar
a la Seleccion al mundial de Rusia 2018.

Visitanos en www.calsa.com.ar [ /CalsaArg

Trckns b imaagetiess son @ mada (strativn. Proesnsitn sficn ot 1% de abil al 31 de mayo de 2008 o hast agetar ssock. Coneultar bases y oondonnes sm www.calss oom an Cusineisr consuf comunicate com fy vendedor hasmial Caisa



Una mujer esta viendo un canal
gurmet y su marido le dice:

- Para que ves eso ni nunca cocinas.
A lo que ella responde:

- Vos miras canales porno y yo no te
digo nada...

- ¢D6nde ta el bebe de la cashaaa?
- Mama por favor, ya tengo 22
afos, ya estoy grande.

- Entonces anda a laburar
sinverglienza mantenido.

- jAca toy mami, aca toy!

Iban dos borrachos en una moto, y
uno se estaba rascando la cabeza
con el casco puesto y el otro le
dice:

- ¢Por qué te estas rascando la
cabeza con el casco puesto?

Y el otro le responde:

- jA ver...l, ¢acaso cuando te rascas
el culo te bajas los pantalones?

- Intente de todo y aun no consigo
pareja.

- ¢ Probaste con quitarte el bigote?
- No, todavia no.

- Deberias Paola, lo tendrias que
hacer.

El profesor al alumno:

- ¢Y tu lapiz?

- Lo perdi profe.

- ¢Se lo has dicho a tus padres?
- Ni loco, mi hermana perdio la
regla hace dos meses y casi la
matan.

e S e e
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“ %) SONRI

- Su curriculum es perfecto,
sefnorita.

- iGracias!

- ¢Y de inglés, qué tal?

- Totalmente depilada.

- iCONTRATADA!

Puedo hacerlo en: La cama. El sofa.
El escritorio. La mesa. La silla. El
coche. Hasta en el suelo. La
cuestion es dormir.

- ¢Papa, papa, alguna vez te
enamoraste de una profesora?
- Si

- ¢Y qué hiciste?

- Nada, tu mama te cambidé de
colegio...

- Hubo un tiroteo.

- ¢Cuadl es el saldo de los muertos?
- No sé, todavia no revisamos sus
celulares.

- Buenas le llamamos por una
encuesta. ¢Su nombre?

- Adan.

- ¢Y el de su mujer?

- Eva.

- Increible, éla serpiente vive aqui
también?

- Si un momento. |iISUEGRAA!!, |a
buscan...




s MaRiDo
SRAE,

LIMA MUJER , SU NOVID Y UNA BICICLETA... LD DEMAS
ESTA EM TU IMAGIMNACION

+ Detras de un gran
hombre hay una gran
mujer.

UN DIA _
E VA A PONER DE MODA SE

IMBECIL,

Y ALGUNOS
NO VAN A SABER QUE HACER
CON LA FAMA

Detras de una gran
mujer seguramente
hay varios hombres!!!

e S
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HORNOS ROTATIVOS

TABLEROS

Modelo
Std

HR-15
Mediano

Para 15 bandejas
de 45x70 Cm.
60 Kg. de Pan/Hora

Vaporizador

Somos una empresa familiar orgullosamente argentina

HR-8
Chico
HR-20
Grande Para 8 bandejas

de 45x70 Cm.

Para 15 bandejas 16 Kg. de Pan/Hora

de 70x90 Cm.
120 Kg. de Pan/Hora
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Visita nuestro
Showroom!!

Blscanos en

Facebook

como Brito Hnos.

SOBADORAS AMASADORAS RAPIDAS BATIDORAS
Y CONVENCIONALES

CAPACIDADES:
7 LITROS

10 LITROS

15 LITROS

20 LITROS

30 LITROS

40 LITROS

SOBADORAS PASTELERAS DE 20. 35, 5680, 100,
g

Rodillo 500 Mm. 150 Y 200 KG. DE
Y PANADERAS Rodillo 600 Mm. HARINA

3 Velocidades
Rejilla de proteceid

TRINCHADORES CARROS Y BANDEJAS UTILES Y REPUESTOS

MINI TRINCHADOR
Y
GRAN TRINCHADOR COMPACTO

AV. GRAL. JUAN GREGORIO LEMOS 1917 - LOS POLVORINES - TEL.: 4667-6624




Tucuman. El kilo de pan costaria $42

Pablo Albertus, del Centro de Industriales
* Panaderos, anunci6 que analizan una nueva
suba de los productos de panaderia, que se
ajustara a los tarifazos del gas y de la luz.

“..El aumento del 9% que se anuncio dias
pasados es para las panaderias de Buenos Aires,
nosotros estamos esperando que llegue la boleta
del gas para analizar posibles aumentos en el
precio del pan...” detall6é Albertus en dialogo con
Antena 8.

Sin querer alarmar a los consumidores el
industrial aseguré que analizaran el ajuste cuando tengan las nuevas boletas de los
servicios de la luz y del gas que vienen con un nuevo aumento. A partir de ello el kilo de
pan pasaria a costar entre $40 a $42

RIO NEGRO. Se viene otro aumento

en el precio del pan

X =

Aument6 el boleto de colectivo, los servicios, la nafta, se
viene una suba en la tarifa de taxis... anunciaron que a
partir de mayo se vendra un nuevo incremento en el pan. Si
bien este producto clave de la canasta basica familiar ya
habia sufrido una modificacion en sus precios quince dias
atras, los productores locales ya analizan volver a los subir
el precio en, por lo menos, un 10%.

“..Al ritmo que viene todo en la actualidad nos vamos a ver

obligados a volver aumentar el precio del kilo de pan en mayo. Queremos darle
tranquilidad a los clientes de que no sera en los proximos dias pero si ya estamos
pensando en el mes que viene...”, aseguro Jorge Escaris, duefio de Panaderias La
Baguette de Roca.

Escaris comentd que el incremento del 10% s6lo se dara en el precio del pan, en tanto
que en el resto de las especialidades dependera de los costos de cada panaderia.

Un par de semanas atras el kilo de pan, en Roca, llegé a los $45 pesos y se estima que
los primeros dias de mayo pase a valer $49.

“...No lo podemos vender mas barato de lo que lo estamos haciendo. Es el principal
producto de la canasta basica y tenemos que ser conscientes de ello pero la actualidad en
la que vivimos nos lleva a tener que pensar en un nuevo incremento del precio. Esto es
algo que ya lo hablamos y determinamos con los principales comerciantes de la ciudad...”,
agrego el panadero.

-
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AUMENTO DE TARIFAS: ALERTA EN
ROSARIO POR EL CIERRE DE PANADERIAS

Asi lo indico el titular de la Asociacion de Industriales Panaderos,
Gerardo Di Cosco. “...Han cerrado entre 80 y 100 panaderias
porque ha perdido Ila rentabilidad el negocio...”, seialo.

El titular de la Asociacion de Industriales
Panaderos de Rosario, Gerardo Di Cosco, dijo
que las panaderias estan sufriendo el “gran
aumento” en las tarifas de energiay gas 'y
que “mucha gente ha decido cerrar su
negocio”.

“...Hemos hecho un relevamiento y los
resultados son alarmantes. EI 80 por ciento
ha perdido rentabilidad de su negocio el ano
pasado...”, indicé a Cadena OH. Di Cosco
expuso los nimeros de su propia panaderia:
“..De luz me llegé $55.000 en la dltima
factura y la antelltima es de $15.000, en
tanto de gas pagaba $1.000 y ahora
$8.000...".

Lassriero Ornz s Pozzisag

FABRICA DE ENVASES DE CARTON PARA CONFITERIA

=== [osde 1925 v

B

Di Cosco se lament6 también porque
“...muchos decidieron no vender al publico y
no declaran negocio por los impuestos y se
cuelgan de la luz... los empujan a trabajar de
esta manera...”.
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v, Hipalite Yrigoyen 5160 (B1824 ABU) Lamis Deste
Presr, do Bs. A - Argentima - Ted / Fax - (011 4241-3449 /4834
E-mail; infoi@caballeroortizpozzi.com.ar
www.caballeroortizpozzi.com.ar

Materias Primas para la Industria Alimenticia

Aditivos Mejoradores para Panificacion - Premezclas de
Panaderia ¥ Pasteleria - Formulaciones a su medida

LONAS DISPONIBLES PARA DISTRIBUIDORES

Av. Elcano 4115 - (1427) - C.A.B.A.
Tel.: 011-4554-1396 / Fax: 011-4554-1696

‘argenitvta@yahoo.com.ar
www.argenit-sa.com.ar
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CENTRO DE INDUSTRIALES PANADEROS UNIDOS

MATANZA SUR

J. M. de Rosas 16.755 - Gonzalez Catan - La Matanza

MATRICULA 37446 LEGAJO 182546 DPPJ 5039 CUIT 30-7118751-8 IB 30-71418751-8

NUEVA PRESIDENTE

Estela Maris Montiel, duena de la panaderia Estela (Rio de La
Plata 7520), es la nueva Presidente del CIPU Matanza Sur

José Hernandez y Estela Montiel

Desde este mes de abril y por primera
vez, hay una presidente mujer en el CIPU
Matanza Sur. Estela es consciente que el
cargo que ocupa €s un compromiso
mayor al que tenia y es una
responsabilidad muy grande.

Afirma que no va a cambiar la manera de
trabajar de quienes integran el CIPU y
que, junto a su comision directiva,
continuaran trabajando en conjunto ya
que tiene mucha afinidad con la mayoria
de los colegas.

Es la tnica duena de panaderia que

viene al CIPU y al respecto comenta
“...hace seis anos que asisto al centro y
paso a paso me fui ganando un lugar
entre mis companeros. Al principio tenia
mucha vergtienza y timidez pero con el
correr del tiempo encontré
definitivamente mi lugar en el CIPU y hoy
no veo la hora de que sea viernes al
medio dia para venir y encontrarme con
mis companeros y debatir y solucionar
juntos los problemas que tenemos.
Ademas considero que encontrarnos
aqui no solo es por problemas del
gremio, sino que es una forma de
olvidarnos por un rato de los problemas
diarios que tenemos y disfrutar entre
amigos un buen almuerzo...”

Con respecto a la situacion actual que
viene sufriendo el gremio agrega que
*...los problemas no tienen género pero
en la mujer se potencian mucho mas por
los hijos y la familia. No obstante
continuamos trabajando por nuestros
colegas con continuidad, respeto y
humildad. Quienes integramos el CIPU
tenemos la gran ventaja sobre el resto es
que aprendimos a escucharnos y eso
hace que sea mas facil solucionar
cualquier problema...”

Considera que hay dificultades que no se
pueden solucionar de un dia para otro
como ser el gran aumento de tarifas y
materias primas pero con respecto al
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pan barato *...estamos charlando
constante con nuestros colegas para
llegar a la mejor solucion y hoy el CIPU
Matanza Sur se caracteriza por ser un
grupo de mas de 80 panaderos muy
unidos que esta perfectamente
capacitado para mantener un precio de
venta de pan acorde a nuestra zona...”

“...Actualmente estamos colaborando
con las zonas de Laferrere, 1. Casanova y
22 de Enero, esto nos genera mas
unidad y la posibilidad de ir ampliando
nuestra zona de actuacion en pos del
bienestar del gremio y del colega...”
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MENDOZA

Comprar pan barato puede ser
muy peligroso

Denuncian que tiene ingrediente cancerigeno. Se ve igual, sabe
igual, pero contiene un peligroso aditivo que aunque fue prohibido
algunos panaderos todavia lo usan.

El kilo de pan cuesta
actualmente $43, pero en
algunos barrios puede
adquirirse por un precio
mucho menor, y esto se debe
a que los panaderos que
trabajan puertas adentro
(mas del 50% de los
empresarios del sector), es
decir sin las habilitaciones
correspondientes, muchas
veces recurren a técnicas que
les permiten bajar precios,
pero sin advertir que estan
poniendo en riesgo la salud
de los consumidores.

Daniel Rabino, jefe del
departamento de Higiene de
los Alimentos del Ministerio
de Salud Mendoza explicé
qué la informalidad va
acompafiada de un menor
precio de venta, pero que eso
conlleva a que el producto

IR

tenga una menor calidad.

"...Se usan harinas de menor
calidad y aditivos
alimentarios que estdan
prohibidos como el bromato
de potasio es un mejorador
de harinas y hace que el
producto final tenga
caracteristicas similares a
uno elaborado con materias
primas de mejor calidad...",
indico el especialista.

Por otro lado, indicé que
dicho 'mejorador de harinas'
no modifica las
caracteristicas
organolépticas del pan
(sabor y aroma), por el
contrario, mejora el
horneado para que se vea
como uno de buena calidad,
por lo tanto el consumidor
no podra detectarlo a simple
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vista.

De acuerdo con el
especialista, el pan mirado
desde el punto de vista
microbioldgico es de bajo
riesgo, es decir que debido a
su baja humedad, es poco
probable que se desarrollen
microorganismos que
puedan producir una
intoxicacion alimentaria, el
problema entonces se
presenta en los aditivos
quimicos.

La principal recomendacion
de Rabino entonces es,
"...comprar en lugares que
estén habilitados...". "...Esto
implica que ese
establecimiento paso por un
control previo y tiene
habilitaciones para
funcionar
bromatologicamente, y esta
inscripto en el departamento
de higiene...", sefialo 'y
agrego que eso baja las
posibilidades de que se
produzca una intoxicacion
alimentaria.

El especialista recordd que
estan habilitadas las vias




para denunciar cualquier
irregularidad que pudiera
poner en riesgo a la
poblacion, a través de la

pagina web del ministerio de
Salud.

LA PREOCUPACION
DEL SECTOR FORMAL

Mas alla de los conflictos
que esto pudieran causar en
la salud, desde la Asociacion
de Panaderos, reclamaron
por la competencia desleal
que implica que funcionen
tantos establecimientos en la
informalidad.

“...La Asociacion no
pregona que se cierren
panaderias, ni que se
persiga masivamente al
panadero. Pero queremos
igualdad, que haya
controles. A nosotros nos
llega informacion de que el
panificado se elabora de
todas las formas que ustedes
pueda imaginar...", remarco
Claudio Luna, presidente de
la misma.

El panadero
explico que la
clandestinidad
superael 50%y |
es nocturna. "...Si
ustedes observan
en sus barrios
van a ver como
las panaderias
tradicionales han
ido desapareciendo, y en
distintos departamentos
notamos que hay cinco o seis
panaderias y no alcanzan
para abastecer a los 100 mil
o 120 mil habitantes que
puede haber en un
departamento...", agrego,
poniendo como ejemplo a
Las Heras.

"...En el anadlisis que
nosotros hacemos, las
panaderias son portones.
Puertas adentro funcionan
panaderias clandestinas, que
elaboran mas de 15 bolsas
de harina, con empleados en
negro que trabajan entre las
10 de la noche y las 4 de la
mariana para a las 6
comenzar a repartir...",
agregd y comento que los

consumidores no advierten
las diferencias y reclaman
que los que cumplen las
reglas ofrezcan el pan a los
mismos precios que los que
no.

"..Te dicen 'como puede ser
que tengas el pan a 40
pesos, cuando el de la
esquina lo tiene a 15 pesos’,
¥ nosotros no podemos
explicar que no es lo
mismo...", iIndico.

Luna pidi6 que se controle a
los comercios, que se les
pidan facturas para
comprobar en donde
compraron el pan, como una
estrategia para lograr que
estos empiecen a pedir
documentos, a fin de acabar
con la informalidad.

o d
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7 datos sorprendentes sobre el pan

Hace mas de 10.000 afios que los hombres elaboraban pan. No
exactamente como el actual, ya que en aquella época se desconocian las
levaduras y los procesos de fermentacion, pero si una mezcla horneada de
cereales y agua. A partir de ahi, surgieron numerosos ‘preparados’ que
han dado lugar al pan que todos conocemos y consumimos

De alimento para ricos a producto
prohibido

La cerveza y el pan nacieron a la vez.
Parece probado que el uso de la masas
fermentada para hacer pan empezd con
unas harinas que habian sido
contaminadas durante el proceso de
fermentacion de la cerveza hace mas de 40
siglos en Egipto.

Solo para los privilegiados.

La primera academia gastronomica del
mundo surgié para la formacion de los
panaderos en la antigua Grecia, se llamaba
Colegio Cocucrum y alli aprendian a hacer
los diferentes tipos de pan que preparaban
con formas muy elaboradas. “Los
productos de estos maestros eran tan
sofisticados y caros que solo las familias
mas adineradas podian permitirselos”,
comenta Moncho Lépez.

¢ Sabias que el pan en rebanadas estuvo
prohibido en EE.UU. durante unos
meses?

Durante la Il Guerra Mundial, se impidié la
preparacion industrial de los panes
cortados en rebanadas porque las
autoridades aseguraban que consumian
mucha energia y mano de obra en su corte
y gastaban demasiado papel encerado
para su conservacion. “La medida sélo
durd tres meses porque las amas de casa
de todo el pais inundaron de cartas de
protesta la Casa Blanca y porque se
demostré que el ahorro era insignificante”,
explica Moncho.

Como saber si un pan es de calidad.

“Si es demasiado ligero y tiene la forma de
la rejilla marcada en la base, no es
artesano. Un pan elaborado
artesanalmente y con el tiempo suficiente
de fermentacion, tiene mucho mas peso
que el preparado de manera industrial con
impulsores quimicos”, dice Moncho que
ademas afade: “si se ve la forma de rejilla
en la base del pan, lo normal es que haya
sido horneado en un horno con industrial.
Los que se hacen en hornos tradicionales
tienen la base lisa”.

Al contrario de lo que mucha gente piensa,
el pan integral y el pan blanco tienen
practicamente las mismas calorias

“La diferencia entre ellos es la fibra que
posee el pan integral que ademas de
saciarnos antes, nos ayuda con la
digestion, por eso suele recomendarse en
las dietas”, asegura Moncho.

La mejor forma de conservar el pan en
casa es envolverlo en un papel o pano
grueso y tupido, una vez que se haya
enfriado completamente. Posteriormente
podemos meterlo en una panera de
madera o de barro. “Siempre recomiendo
que se evite guardarlo en plastico y menos
aun si todavia esta caliente”.

¢ Bajo de animo?

El pan te ayudara a mejorar. Comer
carbohidratos como el pan de trigo integral
contribuye a mejorar el estado de animo al
hacer que el cerebro libere serotonina.
Ademas, los cereales integrales también
contienen selenio, un mineral asociado con
el alivio de algunos de los sintomas de la
depresion.

e e e e e e e S s e e s
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CIPOLLETTI

VUELVE A SUBIR EL PAN YLLEGA A LOS S50 EN LA
CIUDAD. LA SUBA RONDA EL 25% EN EL PAN Y EL 50%

El kilo se vende a $50,
mientras que la docena de
facturas alcanzo los $120.
La suba ronda el 25% en el
pany el 50% en las
facturas.

La noticia la dio a conocer
en la Camara de Panaderos
de Cipolletti, en un contexto
inflacionario que también
ajusto precios a lo largo y
ancho del pais y parece no
detenerse. “..La harina se
disparo del todo y no
tenemos manera de seguir
aguantando con estos
precios...”, expresaron.

Puntualmente, el
incremento sobre el pan se
produjo por lo que sale la
bolsa de harina de 50 kilos.
Hoy cuesta $600. Oscilaba
entre los $400y $420, y
hace cuatro meses valia
$300. Preocupados por la
escalada de precios,
panaderos consultados por
dijeron que trataron de

EN LAS FACTURAS

evitar un traslado de los
aumentos hacia la
mercaderia, pero no
pudieron porque este Ultimo
incremento en la bolsa de
harina se sumo al de otras
materias primas que
utilizan a diario como la
levadura, la grasay la
margarina, y a los tarifazos
de luzy gas.

Hay panaderos que
después del ultimo
aumento venden el kilo de
pan felipe a $45vy la
especialidad a $50,
mientras que otros unifican
el precio; y en el reparto de
la mercaderia que muchos
realizan para llegar a las
despensas y a los
mercaditos de barrio,
también se observa un
ajuste. Si antes cobraban
$30 por kilo, ahora cobran
entre $36y $38.

Tal vez, en el ajuste de
precios que se produce en

simultaneo en otros
productos, el cliente no
recuerde ni perciba con
claridad cuanto cuesta
ahora el pan. Sin embargo,
muchos si se dan cuenta, y
hasta preguntaban cuando
iba a aumentar, como si la
inflacion fuera una realidad
establecida e inevitable.

“.La gente sigue
comprando pero busca
economizar. Es decir, si
antes se llevaba un kilo de
pan, ahora lleva lo justo y
necesario y para el dia.
Capaz que 20 o 30 pesos
de pan...”, comento uno de
los panaderos consultados.

Claramente, los aumentos
hacen bajar cada vez mas
la capacidad de consumo
de los clientes y, por
consiguiente, la
rentabilidad de los
comercios dedicados al
rubro. Tal es asi que, como
efecto colateral del ajuste y
la inflacion, la Camara de
Panaderos se lamento que
muchos comercios estén
bajando las persianas.
Ocurre que la ecuacion
costo-beneficio ya no cierra
del todo y se necesita
contar con mucho dinero
para aprovisionarse de la
materia prima y cumplir con
el pago de impuestos y
otras obligaciones.
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Parana.

QUISO LLEVARSE LA CAJA
REGISTRADORA DE UNA
PANADERIAY FUE DETENIDO

Un hombre mayor de edad quedo
detenido en la madrugada de este
miércoles luego de que intentara
robar la caja registradora de una
panaderia ubicada en pleno centro
de la ciudad de Parana

El hecho se registré en la interseccién
de calles Bavio y Pellegrini. En esa
esquina funciona una panaderia. Hasta
alli se acerc6 un sujeto y tras romper
un barrote de la reja y luego el vidrio de
la puerta del comercio ingresé con la
intencion de sustraer la caja
registradora.

Pero mientras emprendia la huida y a
poco de salir de la panaderia fue
sorprendidos por efectivos del 911 y
quedo detenido.

Segun se indicé al programa El
Despertador de Elonce TV, vecinos
escucharon el estallido del vidrio
cuando fue roto por el ladrén y de
inmediato dieron aviso a la policia,
logrando asi evitar que el delincuente
se llevara la caja registradora.

Tras su detencion, el hombre fue
trasladado a la Alcaidia de Tribunales;
mientras que una guardia policial
permanece frente a la panaderia a la
espera de la llegada de los duefios que
deberan hacer la denuncia en la
Comisaria Primera.

Cordoba

SUBEN LOS PRECIOS DE
LOS PANIFICADOS

La Camara del sector aprobo suba
en el pan y derivados. Los grandes
aumentos en las tarifas de
servicios resultan determinantes

Tras una reunién de urgencia este lunes
por la noche, el Centro de Industriales
Panaderos resolvio “trasladar a precios”
los “importantes aumentos” que
denunciaron asociados en los insumos
utilizados para la produccion de algo tan
vital y de comun acceso como el pan, los
criollitos, facturas y derivados.

De esta manera se concreta desde las
primeras horas de hoy, y progresivamente
se iran adhiriendo la totalidad de los
comercios del sector, las subas que
promedian el catorce por ciento.

“Realizamos la reunion para ver e
intentar resolver la problematica”, grafico
el titular de la camara de comerciantes,
Rinaldo Rusconi, estimando las subas
entre “un 50 y un 60 por ciento”.

De acuerdo a lo manifestado, en “una
panaderia modelo”, el precio del pan
francés, el mas accesible, llegara a los
cincuenta pesos, contra los 55 del
mignon. De manera estimada, el criollo
comUn se estira hasta los $ 83 y cada
factura pasa a costar 10 pesos.
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SALTA

Preocupacion en el sector panadero por la
situacion financiera que atraviesan

Incrementos en impuestos, competencia desleal y
la crisis economica preocupan a los panaderos.
Varias panaderias ya cerraron sus puertas

El inicio del mes trajo consigo una serie de aumentos en las tarifas del gas que pronto
comienzan a sentirse en los bolsillos de los salterios. Ademads, ante este incremento,
otros servicios son los que se pueden ver afectados y sufrir algun tipo de aumento. Es
por ello que ya hay preocupacion en la sociedad de Salta por saber si, entre otras
cosas, el pan subird su valor. Dado que el sector, estd atravesando por una situacion

muy complicada.

En relacion al tema, Martin Petrocelli,
presidente de la Camara de Panaderos y
Afines de Salta quien explicd que por ahora

no prevé un incremento en el precio del pan.

“... Momentaneamente no, pero estamos
evaluando y viendo esta situacion que se ha
producido con el aumento del 40% que
genera cinismos o una serie de aumentos

mas, porque no se queda en el 40% del gas,
esto va a impactando en todo lo que hace
los insumos que usamos para la produccion
del mismo. Esto es como el perro cuando se
muerde la cola, no sabemos cuando termina
de dar vueltas y en que termina la
situacion...”, explico Petrocelli.
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Y agregd que “...pero por ahora vamos a
evaluarlo, verlo como nos manejamos
porque tampoco es la locura para que
después salgan a decir que somos
generadores de precios y que estamos
trabajando para la inflacion, cosa que no se
Jjustifica ni es asi...”. Ademads puntualiz6 en
que la situacion es “...realmente espantosa
con decir que en estas fiestas que teniamos
puesta muchas expectativas, las ventas
fueron bajisimas; es una época en donde
nosotros con las pascuas, las roscas, huevos
de chocolate teniamos una
serie de expectativas y no
fue asi...”.

Petrocelli puntualizé con

respecto a una problematica
actual “.../o que pasa que el
problema aparte de que hay

. | |
un consumo bajo, es la B

competencia desleal que se
esta dando, usted abre el
Google y se va a dar cuenta de las ofertas
que tiene llamando al teléfono tanto tiene 70
huevos por § 7 o una rosca de pascua se la
dejo a § 5y los cotos no coinciden ni van a
coincidir mientras nosotros tengamos los
impuestos y cada dia peor, mas ajustes. La
Municipalidad, Rentas y todas las
reparticiones estas siguen cazando en el
zoologico, yo tengo mi negocio habilitado
puertas abiertas que facil esta el pescadito,
entonces vamos y hasta con las manos
agarramos al pescadito, no es salir a

’

buscarlo como tendria que ser...”.

En relacion a si se mantuvo una reunidén con
representantes de la Municipalidad,
Petrocelli remarcéd que “...tuvimos una
reunion en la Casa de Gobierno con el
contador Loregato, para hacer los trabajos
en comun, tenemos que volver a reunirnos
pero el inconvenientes es que esta cuestion
del truchaje ha cundido tanto en todos los
sectores, que es imposible establecer lucha.
Uno baja los brazos ya que es lo mismo que
luchar contra fantasmas, porque el
fantasma no lo localiza y tiene que traer a
alguien para que solucione el problema,

aqui uno los detecta, tiene que venir el
inspector, la orden del juez para el
allanamiento correspondiente que conlleva
una burocracia espantosa. El que tiene la
informacion adentro que le avisa al
supuesto sefior que va a realzar la
inspeccion, que le avisa que le va a caer la
inspeccion a tal hora; uno lo esta
planificando y la persona ya lo sabe,
entonces no trabajan, no abren las puertas y

s

no se puede controlar...”.

Finalmente Petrocelli
remarco la situacion por la
que estan pasando hoy en dia
las panaderias. “...Estan
pésimas. Nosotros el otro dia
haciamos un analisis por
ejemplo, la produccion de
harina para el mercado
interno es una X cantidad
que queda de remanente de
la que se exporta; nunca se
ha dejado de moler la misma cantidad de
grano para producir la harina, quiere decir
que hace aios que venimos con la misma
produccion y ahora resulta que todas las
panaderias tenemos una produccion de un
40% menos, de un 30% en otros un 50% y
yo me pregunto ;A donde fue a parar la
harina que se molio, que se vendio?- quiere
decir que fue a algun lugar donde no fue
respetado, porque si a mi me han sacado un
40% y a mi colega que esta en blanco le
sacaron un 40% se lo llevo alguien para
hacer pan y vender, y se lo llevo a
clandestinidad. Cada vez se nos hace casi
imposible cumplir con los impuestos, nos
bombardea la DGI, Rentas, todo el mundo,
nos dan plan de pago pero no hacemos nada
con eso, pero estoy permanentemente bajo
la bota tuya si te pago uno y no el otro, no
puedo salir. Se han cerrado muchas
panaderias en Salta y van a seguir cerrando
v hay panaderias que cerraron pero siguen
trabajando de forma trucha, porque nadie
que tiene toda la instalacion la va a cerrar y
la va a dejar tirada. Cierra la puerta y
trabaja en la clandestinidad...”.
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Conoce el nacimiento del croissant

Uno de los bocadillos antes de la
merienda que se puede disfrutar con
una buena taza de café caliente es
el Croissant o Cruasan, que es un
sabroso pedazo de bollo a base de
masa de hojaldre y mantequilla en
forma de media luna con exquisito y
delicioso relleno en su interior.
Tan solo con imaginarlo dan ganas
de comerse uno.

Al decir Croissant inmediatamente
lo referenciamos con Francia, ya
que esta merienda es muy
caracteristica en los desayunos y
almuerzo de este pais europeo. Pero
éiSabias que el Cruasan no es
originario de Francia, sino de
Austria?

Presta atencidon al siguiente texto

Su origen se remonta a inicios de
la época de la revoluciodn
cientifica en el siglo XVII, pero
para ser mas especifico, en 1683 el

imperio otomano invadidé la capital
de Austria (Viena) con mds 15 mil
soldados turcos para derrotar la
ciudad. Pues el objetivo era tomar
el control de Viena al escabullirse
mediante tuneles que excavaban
debajo de la ciudad austriaca a
altas horas de la noche.

Este ingenioso plan que por meses
estuvieron fue ejecutado, fue
descubierto por los panaderos,
quienes sospechaban del ruido que
hacian los turcos al excavar, y al
darse cuenta de lo que sucedia
inmediatamente alertaron a los
demds. Desafortunadamente los
turcos nunca se imaginaron que 1lo
panaderos laboraban a la misma hora
en que ellos trabajaban, y
curiosamente esta batalla se gand
gracias a los horneros.

Como simbolo de burla el croissant
se confecciondé con el emblema
musulman de la media luna, aunque

e e e e e e e e e
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inicialmente se denomindé emperador,
pero al final se le reconocidé como
Croissant. Quien popularizo este
bollo fue la reina Maria Antonieta
que era una fiel consumidora.

Datos

La procedencia etimoldgica de
Croissant se debe a su contorno de
luna creciente, debido a que 1la
palabra traducida del francés
significa creciente. Pero por su

particular figura fue viralizado en
todos los paises europeos y Francia
es uno de ellos.

Al cruasan se le conoce de
diferentes formas y una de ellas es
el cangrejito o cuernitos que son
la mayoria de los paises de América
Latina como Paraguay, Chile,
Argentina y Uruguay. También son
denominados como media luna o
cachitos en Ecuador, Peru y
Venezuela

UN ALUMNO DE LA ESCUELA CASTEX CASI PIERDE EL BRAZO

Un alumno de 16 afios de los talleres de formacion de la
Escuela Especial 7041 “Dr. Mariano Rafael Castex” (San
Juan al 600) casi perdié su brazo derecho durante una
clase de panaderia. El accidente ocurri6 por la mafiana,
alrededor de las 9, y luego fue trasladado de urgencia al
hospital San Bernardo, donde fue operado y permanece
internado.

De acuerdo a lo informado por la Policia, al parecer el chico
encendié de forma involuntaria la maquina amasadora de
pan, donde quedd atrapado su brazo derecho.

Olga Flores, supervisora general del Ministerio de Educacion, manifesto que “..cuando finalizé el taller de
panaderia el joven fue a limpiar la sobadora y aparentemente encendio la maquina en forma accidental y su brazo
quedo atrapado...”.

Desde prensa del hospital San Bernardo confirmaron que al chico le realizaron una cirugia, y que afortunadamente
no se le amputo la mano, que estaba comprometida. Paso6 a una sala y evolucionaba de forma favorable. Hoy se
proporcionarian mas detalles sobre su estado de salud.

Araiz de este accidente surgiran muchas preguntas, entre ellas ¢ por qué el estudiante limpiaba una maquina sin
desconectar?, y qué medidas de seguridad tiene la escuela en estos talleres, donde hay equipos industriales que
deben manejar alumnos con capacidades diferentes.

Los talleres

El Servicio de Formacion y Capacitacion Laboral de Panaderia de la escuela Castex tiene unos 35 alumnos de
ambos turnos que a diario arrancan la rutina escolar con la produccién de pan y otros productos que luego venden
en el establecimiento.

En 2007 se hizo una adecuacion a las necesidades educativas especiales en el plan de estudio, con la cual se
empez6 a otorgar certificacion a los cursantes en “capacitacién de medio oficial panadero y “asistentes”. Para esto
se articularon contenidos de areas. Fueron destacados por su labor en reiteradas oportunidades.
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Clausuraron una panaderia por “evasion” y
los duenos regalaron pan

La AFIP clausuré el comercio por
una evasion de $1,89 y decidieron
regalar los productos elaborados en
el dia. Los responsables del local
esgrimieron duras criticas contra la
agencia y apuntaron contra el
ministro de Trabajo, Jorge Triaca.

La Administracion Federal de
Ingresos Publicos (AFIP) clausurd
este miércoles una panaderia en el
centro de la ciudad por “evasion”.
Con una gran cantidad de carteles
de reclamo, los duefios del comercio
decidieron regalar los productos
elaborados en el dia.

Los responsables del local aceptaron irregularidades de evasién, pero solo habia sido por
$1.89. En este marco, criticaron al Ministro de Trabajo Jorge Triaca por “tener sus empleados
en negro y pagarles poniéndolos de fioquis en sindicatos”.

“La AFIP esta preocupada en pequefios comercios para castigarlos y forzar su cierre”, rezaba

otro de los carteles. Mientras tanto, el pan y las facturas estaban sobre la vereda para que los
ciudadanos pudieran llevarse a sus casas.

RIO GRANDE

Se olvidaron el pan en el horno y hubo
principio de incendio

El hecho ocurrié en una panaderia ubicada en la calle Mariano Moreno
3831. No hubo personas lesionadas como tampoco danos materiales.

Un principio de incendio ocurridé en una panaderia ubicada en ubicada
en la calle Mariano Moreno 3831, de Rio Grande.

El origen del fuego fue una bandeja de pan que queddé olvidada dentro
del horno, situacion que fue advertida por el humo que salia del
lugar, pero no hubo que lamentar danos.

Segun se supo posteriormente, fue el propietario del
establecimeinto, Evaldo Edesio Montiel (61), quien dejoé olvidada una
bandeja de pan en el horno y se carbonizé la masa, generando humo.

Ademas se indicdé que no hubo personas lesionadas como tampoco danos
materiales.
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VENTA DE FONDO DE COMERCIO

PANADERIA Y CONFITERIA

6 BOLSAS X DIA PROMEDIO.
KILO DE PAN.40 PESOS.
EXCELENTE UBICACION.
CON VIVIENDA.
EN LEZAMA, A 150 KILOMETORS DE CAPITAL
POR RUTA 2

CONTACTO: TEL 02241.15580656

Fondo de comercio de panaderia
en zona Lanus. Funcionando y
con muy buena caja. Llamar al

15-5437-4280. Sr. Andres.




- {Por qué el tomate no toma café?
- Porque toma-te.

- {Qué le dice un arbol a otro arbol?
- Nos dejaron plantados

- {Que hace un chino con una
capucha?
- Capuchino.

- Mama la cague...

- Tranquilo hijo todo en la vida se
soluciona.

- Mo, es que quise despertar a mi
hermana con un pedo en la cara y la
cague...

- {Que le dice un pollo policia a otro
pollo policia?
- "Necesitamos apoyo”

- Te amo.

- {Como sabes que es amar?

- Por que pienso en ti no puedo
respirar.

- Eso es asma.

- Bueno entonces te asmo...

- Papa. {Que se siente tener un hijo
lindo?
- No se hijo, preguntale a tu abuelo.
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chistes

cortos

- {Qué le dice un cable a otro?
- S0mos los intocables.

- iPolicia!

- Digame.

- iAfuera de mi casa hay 2 mujeres
peleando por mil

- Y qué tiene de malo?

- Que va ganando la fea...

- (Cual es el pais que primero te llama
y lueqgo te asusta?
- EE.UU.

- {COmMo se dice divorcio en ruso?
- Chao Cochin.

- {Qué es un CERRO?
- iIUN NUMERRO!

- (Qué necesita Batman para entrar
en su casa’
- Estar afuera...

- {COMo se dice me robaron la moto
en chino?
- Yanoveo miyamanha.

- {COmo se dice “desaparecido” en
chino”?
- NOTOY.




- Ayer vi un letrero que hizo que me - Mi amor, ;podés cambiar al

cagara en los pantalones... bebé?
- .Y qué decia? - Crei que nunca me lo pedirias...
- “BANO CERRADO”. icrees que nos daran algo por él?
* El verdadero significado de “etc” es: - £COmMo se despiden los quimicos?
- (E)scribir - Acido un placer...
- (Manto
- (Qansa. - Carino, estas preciosa.
- Dime algo que no sepa.
- {Me da un desodorante? - Estacionar.
- ¢De bolita?
- Mo, de axila. - (COmMo se queda un mago despues
de comer?
- ¢En qué pais todo tiene fin? - Magordito...
- En Fin-landia.
- Hola. {Esta Agustin?
- (Esta Conchita? - Mo, la verdad es que estoy
- No, esta con Tarzan. incomodin.
- (COmo se dice papel higiénico en - Me da miedo el deporte ese en el
japonés? que se ponen a pelear dos con
- Yoshikito Rakita. espadas.
- ¢Esgrima?
- Tog, toc... - No. Es miedo, miedo.
- {Quién es?
- iEl amor de tu vidal - {C6émo se dice plagio en chino?
- Imposible. iEl chocolate no hablal - Telescopio.
- Perdone, ‘¢es éste el ascensor de - Carino, te veo mejor.
subida? - ¢5i7 Pues estoy mas gorda.
- Bueno, es un buen ascensor, pero - Pues eso, te veo mejor...
tanto como el ascensor de mi vida...
no sabria decirle. Los he visto - ¢Es usted tan humilde como dice
mejores. - Més.

- Hola, ¢ tiene comida de vegano?

- Hijo, te quedé muy lindo el tatuaje de - Clago, también de inviegno y
Satanas en el brazo... primavega... este es un

- Mama... es mi novia. gestaugante fgances.
- Ahhh...
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ﬁllﬂ " PRﬂ VEEDORES)/

pe PANADERIAS

-ADITIVOS / INSUMOS /
LABORATORIOS

“SAF ARGENTINA" Tel.: Cabrera

4338. C.A.B.A. Tel.: 011-4833-8000
“ARGENIT"” Elcano 4115. CAB.A.
Tel.: 4554- 1396

COMPRA Y VENTA DE
MAQUINARIA NUEVAS Y
USADAS

“"A.G.M.E.” Tel.: 15-3539-4439 /
15-5713-3389 /ID 680*6711
“BRITO HNOS.” Av. Gral. Lemos
1917. Los Polvorines. Tel.: 4667-
6624

“KALINIUK-INDUPAN"

Tel.: 15-4992-9421. 1D 605*3378

DISTRIBUIDORAS DE MATERIAS
PRIMAS

“DISTRIBUIDORA CA-MI" J. D.

Perén 3340. Banfield. Tel.: 4273-
2172

“DISTRIBUIDORA LUCERO”
Larroque 1743. Banfield.

Tel.: 4202-6742

FABRICAS DE HORNOS -
ARMADORAS - BATIDORAS -
CORTADORAS - SOBADORAS
TRINCHADORAS

“A.G.M.E.” Tel.: 15-3539-4439 /
15-5713-3389 / ID 680*6711
“BRITO HNOS.” Av. Gral. Lemos
1917. Los Polvorines. Tel.: 4667-
6624

“EL CORRENTINO” Albarinos
3544,

Lanus E. Tel.: 4246-7859
“KALINIUK-INDUPAN" Tel.: 15-
4992-9421. ID 605*3378
“"HORNOS VULCANO - PABLO
RAU”

Tel.: 15-3539-4439
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46 | INDUSTRIALES PANADEROS



“PAN CON PAN” Medina 144.
Ituzaingd. Tel.: 4624-2955 / ID
152*2047 ID 152*664
“ROT-CARR" B. Perez Galdos
9529.

P. Podesta. Tel.: 4769-7494 / 4739-
4002

_LEVADURAS

“CALSA"” www.calsa.com.ar
“SAF ARGENTINA"” Cabrera 4338.
C.AB.A. Tel.: 011-4833-8000

PAPELERAS

“CABALLERO ORTIZ & POZZI1"
H. Yrigoyen 5160. Lanus. Tel.:
4241-3449 4241-4834

SERVICIO TECNICO DE

MAQUINARIAS

“A.G.M.E.” Tel.: 15-3539-4439 /
15-5713-3389.ID 680*6711
“BRITO HNOS.” Av. Gral. Lemos
1917. Los Polvorines. Tel.: 4667-
6624

UTILES PARA PANADERIAS Y
CONFITERIAS

“OMAR RODRIGUEZ S.R.L.”
Malabia 2468. San Justo. Tel. 4441 -
1200/ 4116-0718

FOTOGRAFIA PARA EL GREMIO
PANADERO

“ALEJANDRA BELVEDERE"
Tel.: 15-2293-2700

INRUSTRIALES

PUBLIQUE EN NUESTRAS PAGINAS ;
CEL.:15-4084-1090 @i @im@in @iy
INFO@PANADEROSARGENTINOS.COM
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