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EDITORIAL

El Gremio Panadero y su Gente cumple su primer afio. Que mejor
oportunidad para festejarlo que compartir los logros obtenidos junto a
nuestros amigos de F.A.LLP.A. y en el contexto de tan importante evento
comoloeslaF.lTH.E.P.

Hace un afio atras decidimos trabajar arduamente para el sector
panaderil, especialmente para los panaderos, incansables eslabones de
una cadena industrial que crece diatras dia.

Para ello planteamos objetivos, delineamos estrategias y
finalmente logramos metas superando nuestras propias expectativas.

Nuestra publicacion llegd a cada panaderia comprendida dentro
de la zona Oeste del Gran Buenos Aires como asi también logramos el
reconocimiento de nuestros colegas del interior del pais y hasta de
paises limitrofes, como por ejemplo la Republica del Brasil. Una
satisfaccidn que nos llen6 de orgullo siendo que podemos mostrar los
excelentes productos argentinos.

Los contenidos de actualidad, su facil lectura y sus notas de
interés, lograron en cada edicion captar la atencidn del lector, quien
ademas cuenta con un canal de comunicacion permanente disponible
para consultas u opiniones.

Pero todo esto no hubiera sido posible sin la activa participacion
de los Centros de Industriales Panaderos tanto de La Matanza como del
Oeste, la permanente diligencia de las autoridades de FA.LPA. y la
invalorable presencia de nuestros prestigiosos auspiciantes.

Podemos asegurar que todos ellos trabajan con el Ginico objetivo
que es el progreso y bienestar de la gran familia panaderil.

Nuestro especial agradecimiento a las autoridades de F.A.L.P.A.
que nos permitieron viajar junto a ellos por el interior de nuestro pais para
participar del ciclo de conferencias ofrecidas por profesionales del
IN.T.I, sumamente interesantes en conceptos de desarrollo y
tecnologia aplicados a laindustria del pan.

Para finalizar queremos expresar nuestras mas sinceras
felicitaciones a los responsables de la organizacion dela F.LTH.E.P.ya
las Empresas que participan en un evento internacional de tal magnitud.

Enviamos desde estas paginas nuestros cordiales augurios de
éxitos a todos nuestros lectores y alaindustria panaderil en general.
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Palabras del

Sr. Rubén Natalio Salvio
Presidente de FALP.A.

El hecho de estar
presentes en tan importante
evento como lo es la FITHERP,
enorgullece por partida doble
a la Institucion que presido.

Por un lado, los respon-
sables de la conduccién de la
Federacion Argentina de la §
Industria del Pan y Afines
estamos absolutamente |
convencidos que eventos de
esta magnitud afianzan los
lazos de los que dia a dia |
trabajamos en uno de los
sectores industriales mas
importantes del pais. Desde
los empresarios a los
obreros, desde los técnicos a
los consumidores, en la Argentina luchamos a diario
por lograr, no solo la calidad de un buen producto,
sino también por llevar adelante una industria que
crece, que mantiene a mas de 300.000 fuentes de
trabajo entre puestos directos e indirectos y que se
preocupa no solamente por el bienestar de sus
componentes sino también por la excelencia del
producto elaborado, llegando a miles de hogares
todos los dias.

Creemos fundamental estar siempre presentes
al lado de todos aquellos que necesitan de FA.L.PA.
ya sea por cuestiones meramente técnicas, de indole
contable, juridica o gremial, solucionando con
rapidez los problemas que se le presentan cotidia-
namente a los mas de 25.000 industriales panaderos
a quienes representamos a nivel nacional.

Seria extenso de enumerar en pocas palabras
las actividades que llevamos a cabo. Muchas de ellas
seran de su conocimiento a través de las paginas de
esta edicion. Pero me es indispensable informar del
gran esfuerzo que a diario realizamos todos los
componentes de esta organizacion para lograr los
objetivos que nos hemos planteado en pos del
bienestar de la industria.

No debemos soslayar la fundamental
colaboraciéon de nuestros socios activos y
adherentes sin los cuales la gestion no tendria los
resultados positivos que a la fecha son una realidad.

Mejorar la situacion de la industria panaderil es

El Sr. Rubén Salvio fue reelecto como Presidente de FAIPA en el
Congreso Nacional celebrado en Rosario el mes de Octubre del 2004
renovando asi dos afios méas de mandato.

la premisa indiscutible.
Combatir la clandes-
tinidad y el uso de
Bromato de Potasio,
sustancia prohibida desde
el ano 1998, ademas de
recorrer el pais dando
respuestas o escuchando
sugerencias, trabajar en
un marco legal contando
con el apoyo tanto de los
industriales panaderos,
como de las autoridades a
nivel nacional, provincial o
municipal y hacer cumplir
las leyes vigentes, son sin
duda parte de los
fundamentos de nuestra
Federacion.

Queremos agradecer profundamente a
PUBLITEC por la oportunidad que nos ha brindado
para ser participes de la F.I.T.H.E.P, encuentro que
nos enorgullece como pais, pudiendo abrir al mundo
una puerta a los negocios en Argentina.

Estamos permanentemente agradecidos a las
importantes empresas que colaboran con FA.L.PA.,
las cuales sabemos de su profesionalismo y
compromiso.

Agradecemos también al personal del Instituto
Nacional de Tecnologia Industrial (I.N.T1.), en
especial a su Presidente el Ing. Enrique Martinez y al
Director y Subdirector del mismo los ingenieros
Nicolas Apro y Guillermo Gil por la participacion en la
serie de conferencias que brindaron para nuestros
asociados en Buenos Aires y en el interior del pais.

Finalmente nuestro sincero agradecimiento a
todos los directivos de los Centros de Industriales
Panaderos que siempre estan presentes y sabemos
de su lucha constante por el bienestar del gremio y a
la publicacién “El Gremio Panadero y su Gente” porla
labor de difusién del trabajo de los que siempre
elegimos hacer un pais mejor.

Muchas gracias a todos y nuestro compromiso
inclaudicable de seguir dia tras dia comprometidos
con nuevos y mejores logros.
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PRIMERA: Establecer como objetivos
comunes, entre otros, a consolidar el rol
activo de las instituciones, interrelacionar a
los actores no gubernamentales, disefiar
politicas que permitan el crecimiento
ordenado y eficiente de las estructuras
productivas, proveer instrumentos de
generacion de empleo genuino, establecer
pautas de modernizacién empresaria,
incorporar informacion util al proceso de toma
de decisiones, organizar a los sectores
empresarios con pautas de asociativismo
moderno, alcanzar sistemas operativos de
capacitaciény promover el comercio exterior.

SEGUNDA: La FAIPA, elaborara
propuestas de ordenamiento comercial
especifico y colaborara en el asesoramiento y
disefio de planes estratégicos que permitan
mejorar las estructuras existentes en
habilitaciones comerciales y de pequefias
industrias en general tendientes a
homogeneizar las vigentes en los Municipios
mas desarrollados siempre cuidando de no
alterarlos objetivos de LAFAM.

TRABAJANDO CON LOS MUN PI0

“CONVENIO DE COLABORACION Y
ASISTENCIA RECIPROCA CON LA
FEDERACION ARGENTINA DE MUNICIPIOS (F.A.M.)”.

En la sede la Federacion Argentina de Municipios (F.A.M.) sita en la Ciudad Autonoma de Buenos
Aires, FA.I.PA. y la mencionada entidad firmaron un Convenio que transcribimos en estas pdginas con un
importante alcance a nivel nacional que favorece notablemente a la industria panaderil.

En este acto representado por un lado por el Sr. Julio Pereyra, Presidente de la F.A.M. y por otro por el
Sr. Rubén Salvio, Presidente de F.A.1. P.A., junto con su Secretario Armando Natale se acordaron las pautas
fundamentales en el propdosito de erradicacion definitiva de panaderias clandestinas.

En lo puramente especifico
(panaderias) la FAM se compromete a
difundir como modelo de posible aplicacién
reglamentaria de la actividad en el ambito
municipal, a la ley 13006 /2003 vigente en la
Provincia de Buenos Aires

TERCERA: LA FAM promoveré entre
sus asociados este Convenio y hara conocer
las actividades de la FAIPA y establecera
pautas de atencién a las problematicas a
resolver, fundamentalmente se compromete
aacercaralos distintos actores.-

CUARTA: La FAIPA también
desarrollara programas de actualizacion de
los sistemas productivos, de politicas
comerciales, de marketing, de asociativismo
empresario, de promocioén de productos, de
ordenamiento administrativo y fiscal, de
relaciones laborales, y de aquellos que se
establezca como conveniente a partir de la
puesta en operatividad permanente del
presente convenio, pone a disposicidn los
planteles técnicos existentes en las distintas
filiales de todo el pais y en especial en lo

referido al Programa Libreta Sanitaria
Nacional Unica y al Curso obligatorio de
Manipulacién de alimentos.-

QUINTA: Las partes gestionaran
asistencias financieras que permitan
solventar los gastos que originen los apoyos
técnicos referidos a las clausulas anteriores.

E

)
o\

El Presidente de la F.A.M. Sr. Julio Pereyra,
junto al Presidente de FA.LPA.
Sr. Rubén Salvio y el Secretario

Sr. Armando Natale en el momento de la firma del Convenio.

La Federacion Argentina de Municipios nuclea a mas de 2400 municipios de
todo el pais. Muchas soluciones para los panaderos comenzaron a surgir luego de
lafirmadel Convenio entre F.A.LP.A.ylaF.A.M.

Un ejemplo de ello fue la cita en la sede de la F.A.M. el pasado 19 de Mayo.
Gracias al trabajo del Sr. Julio Pereyra, Presidente de la Federacion Argentina de
Municipios, logramos reunir a representantes de distintos Municipios como los
Sres. Ernesto Arregui, del Consejo Deliberante del Partido de Gral. Las Heras, los
Sr. Victorio Galise y Luis Vasconsello, Técnicos del Dto. De Bromatologia del
Partido de Gral. Rodriguez, el Dr. Armando Borches, Director de Inspeccion
General de dicho Municipio y el Sr. Ignacio Tirelli, Director de Bromatologia de la
Municipalidad de Lujan. Todos ellos se reunieron junto al Presidente del Centro de
Industriales Panaderos del Oeste el Sr. Daniel Insta y los Sres. Rubén Salvio,
Emilio Majori y Antonio Di Constanzo (en representacion de F.A.LLP.A.) para
encontrar soluciones e intercambiar ideas buscando erradicar el problema de las
panaderias clandestinas y la elaboracion del pan con Bromato.

Rubén Salvio junto al Dr. Armando Borches
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SCCO CONGRESD MACIOMAL
DE LA INDUSTRIA DEL PAN

La Federacion Nacional de la Industria del Pan y Afines
(EA.LPA.), convoco a su trigésimo séptimo Congreso en la civdad
de Rosario los dias 7, 8 y 9 de Octubre proximo pasado.

Los congresales de todo el pais se reunieron en tan importante 'l'_O; miembros del Congreso reunidos en Rosario
acontecimiento para formular propuestas y debatir los problemas con los en el momento de la culminacion del mismo.
que hoy se enfrenta la comunidad panaderil.

Después de la exposicion y resolucion de diferentes ponencias, se
eligieron las autoridades que guian los destinos de la Federacion
Argentina desde esa fecha siendo destacable la reeleccion del Sr. Rubén
Salvio.

El Congreso conto con la presencia del Sr. Intendente de la ciudad de
Rosario, Sr. Miguel Lifchitz y fue inaugurado con emotivas palabras de
bienvenida a cargo del Sr. Gobernador de Santa Fé, Sr. Jorge Obeid.

El cierre se efectu6 con un gran festejo, una cena muy bien
organizada la noche del sabado 9 a la que concurrieron congresales y
acompanantes.

De izquierda a Derecha: Rubén Salvio,
Presidente de F.A.I.P.A., Emilio Majori,
Tesorero y Rubén Sabena, Vicepresidente 1ro.

(Arriba Izq. a Der.) Directivo de S.A.F.; Anibal Morales (S.A.F.); ex Pte. del C.I.P. Uruguay y Rubén Sabena
(Abajo |zq. a Der.) Rubén Bernezar; Hugo Natale; Rubén Salvio; Heberto Sambelli (ex Pte. FA.LP.A.);
Daniel Insta (ex Pte. FA.LLP.A.); Dr. Pedro Prado (Asesor Letrado)

PALABRAS DE RUBEN SALVIO

“... los colegas han reconocido la labor realizada y el empeno, esfuerzo y
sacrificio que demanda ser Presidente de FA.LPA...”

“..unidos somos la mayor fuerza del pais, nosotros representamos 26.000
panaderias en todo el territorio, casi 300.000 puestos de trabajo entre directos e
indirectos. Nos tienen que empezar a escuchar...”

- Sr. Rubén Salvio
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ESTAMOS PREPARANDO EL NUEVO
CONVENIO COLECTIVO DE TRABAJO

Con el invalorable apoyo y asesoramiento del Dr. Pedro
Prado, los miembros paritarios de F.A.I.P.A., los Sres. Rubén Salvio,
Hugo Natale, Emilio Majori, Antonio Di Constanzo, Luis Benito,
Rubén Sabena y Miguel Angel Tur seguimos avanzando en la
redaccion y firma del nuevo Convenio Colectivo de Trabajo que
regira para los Empresarios Panaderos y para los obreros del sector.

Al respecto de este tema el Sr. Abel Norberto Frutos,
Secretario Nacional de la Federacion Argentina Union Personal de
Panaderias y Afines comenté a este medio: “..estamos pronto a
redefinir, sobre todo en la modalidad, el Convenio Colectivo de
Trabajo; hemos avanzado muchisimo y solo nos queda

Rubén Salvio
Presidente de F.A.I.LPA.

, . Abel Norberto Frutos
redactarlo y solucionar tecnicismos, porque en su gran enla sede de FA|PA.

mayoria estamos de acuerdo...”

COMBATIMOS EL TRABAJO EN NEGRO

Apoyando el reclamo de los Centros de Panaderos del Pais, nos dirigimos al Sr. Ministro de
Trabajo de la Nacion para intensificar la lucha contra los que trabajan deslealmente
perjudicando a los Industriales Panaderos.

Para apoyvar esta gestion v dejar constancia transcribimos la siguiente misiva:

Buenos Aires, 13 de Septiembre del 2004.-
Sr. Ministro de Trabajo
CARLOS TOMADA
De nuestra consideracion:

Nos dirijimos a Ud. atento a vuestra respuesta del dia 31 deAgosto del corriente, con el motivo de plantearle
personalmente los innumerables inconvenientes laborales por lo que atraviesa nuestra Industria que suma
25.000 establecimientos elaboradores en todo el pais, y que abarca a casi 150.000 trabajadores en forma directa
y casi 100.000 en forma indirecta, los cuales por el tipo de Industria que desarrollamos forma parte de una gran
familia, que se ve afectada dia a dia por los innumerables problemas del trabajo en negro y la clandestinidad de
muchas industrias en otras cosas; que merecen la atencion personal de esa cartera.

Con la predisposicion al dialogo de esta Federacion, es que solicitamos a Ud. una Audiencia, a fin de poder
buscar las soluciones laborales del caso.

Sin mas, lo saludamos Atte.

ARMANDO HUGO NATALE RUBEN NATALIO SALVIO
Secretario General Presidentede F.A.1I.P.A

Después de esta gestion, el Presidente de F.A.l.LP.A. y miembros de la Federacion
Industrial Panaderil de la Provincia de Bs. As. mantuvieron un encuentro con el Dr.
Gustavo Zaragoza, Director Provincial de Promocién de Empleo de la Provincia de Bs. As
y acordaron la firma de un Convenio con el Ministerio de Trabajo de dicha Provincia con el
objetivo de erradicar definitivamente el trabajo en negro.
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CREDITOS PARA LOS PANADEROS ASOCIADOS A F.A.1.P.A.

CONVENIO ENTRE FA.LPA. Y
EL BANCO CREDICOOP COOP. LTDO.

El 23 de Agosto del 2004, Rubén Salvio, en representacion de F.A.I.P.A. junto a los
Sres. Hugo Natale y Miguel A. Tur firmaron un convenio con el Gerente Zonal del Banco
Crediccop, el Sr. Gustavo Angel y el Gerente de la Sucursal 039 de dicho Banco, el Sr.
Mario Vitaliani a través de el, los Industriales Panaderos asociados a La Federacion
Argentina tienen acceso a créditos con tasas preferenciales.

Ambas partes acordaron que el BANCO ofrezca una linea de crédito, productos y servicios para las
Empresas integrantes de F.A.l.P.A.

Podran ser beneficiarios de lo detallado en el ANEXO | de este Convenio todas las Empresas vinculadas a
FederaciénArgentina.

F.A.l.P.A. entreg6 al Banco un anexo en el cual consta la nomina de los Centros vinculados a la misma,
que cuenta con los datos requeridos por el Banco, comprometiéndose a informarle de cualquier cambio
respecto de sus asociados.

LINEA CREDITICIA PARA LAS EMPRESAS VINCULADAS A LA FEDERACION ARGENTINA DE LA
INDUSTRIADEL PAN Y AFINES (Anexol)

[1Cuenta Corriente con chequera.

[JBanca Electrénica Empresaria para operar y realizar transacciones a través de su PC.
[1Pago de Haberes con acreditacion en cuenta de los empleados.

[1Pago a Proveedores mediante acreditacion en cuenta o entrega de cheque u orden de pago.
O Adhesion de Comercio con arancel diferenciado para el Sistema Cabal.

[1Seguro Integral de Comercio. Un servicio a medida ya que el interesado determina los valores a
asegurar sobre los riesgos cubiertos. El Seguro Integral de Comercio contempla los riesgos mas frecuentes a
los que esta sometida la Empresa.

[1Gestion de Valores que brinda mayor rapidez y seguridad en la gestion de cobranza de valores sobre
todo el pais.

OLineas de Crédito con tasas preferenciales, para:

- Capital de Trabajo para financiar necesidades de capital de trabajo como compra de materias primas,
pago a proveedores o refaccion del negocio.

-Adquisicién de Bienes de Uso para financiar la adquisicién de bienes de uso nuevos, como maquinarias,
equipos, herramientas y rodados.

- Certificaciéon de Calidad linea destinada a financiar a Pymes que deseen incrementar sus posibilidades
de crecimiento y su competitividad, a través de la implementacion de sistemas de calidad bajo Normas ISO
9000 e 1SO 14000.

-Operaciones con garantiade FOGABAS.A.P.E.M.

- Operaciones con garantiade GARANTIZAR S.G.R.

- SEPYME: créditos a Tasa Subsidiada para compra de Bienes de Uso
- LEASING: parareequipamiento y modernizacion tecnoldgica.
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DEFINICIONES CONTRA LA ELABORACION CLANDESTINA DE PAN

ACTA DE COMPROMISO CON EL INSTITUTO
NACIONAL DE ALIMENTOS (I.N.A.L.)

En la sede del I.N.A.L. el Sr. Rubén Salvio nos recordo: “... los panaderos que elaboran pan clandestinamente
atentan contra la salud de la poblacion ...”

En el mes de febrero miembros de F.A.I.P.A., junto con la Federacion Argentina de la Industria Molinera se
reunieron con la Dra. Graciela Rosso, Viceministro de Salud, para firmar un Acta de Compromiso. Los
principales temas tratados fueron:

- Adhesion al Plan Vigia, que basicamente es un programa del Ministerio de Salud de la Nacion
tendiente alograr la reduccion del consumo de sal.

- Intensificacion de la lucha contra el uso de bromato tanto sea en panaderias como en molinos
harineros.

- Implementar el plan de buenas prdacticas y manufactura de productos panificados

En reiteradas oportunidades el Presidente de F.A.I.P.A. aclaro: “... debemos terminar con la clandestinidad
o0 la clandestinidad nos termina a nosotros...en los municipios donde no se actue correctamente y de acuerdo a
lo que el panadero necesite haremos bajar inspecciones de los Ministerios de Trabajoy Salud de la Nacion...”
Y asilo hizo, Rubén Salvio curso notificaciones a Matias De Nicola, Director del LN.A.L. y a Guillermo Navone,
Subsecretario de Relaciones Laborales del Ministerio de Trabajo y gracias a ellos comenz6 la clausura de
panaderias clandestinas. Vemos en ello el inicio de la recuperacion de nuestra industria.

Las autoridades del .LN.A.L. mandan informes periddicos a los Centros de Panaderos y a la Federacion
Nacional con los resultados de las inspecciones.

NUESTRA SEDE A DISPOSICION
DEL INDUSTRIAL PANADERO

Imagenes de nuestra sede luego de la reforma y reacondicionamiento efectuados
en con el fin de brindar mayor comodidad y una mejor atenciéon a nuestros
asociados y visitantes.

Rubén Salvio junto a la secretaria de FA.LPA. Recepcion Miembros de la Comision Directiva de F.A.LP.A.
Karina Olivera en la Ultima reunion trimestral
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A través del Sistema Autoahorro y del Concesionario Oficial Strianesse Hnos., los

Industriales Panaderos podran renovar sus vehiculos con grandes beneficios.

TODO UN EXITO EL ACUERDO COMERCIAL CON
VOLKSWAGEN ARGENTINA S.A.

Después de arduas negociaciones entre el Presidente de FA.LPA. con la Gerencia Comercial de VW
Argentina S.A. se implemento en forma exclusiva para nuestro gremio y por unica vez. Un novedoso sistema de
adjudicacion de unidades automotores para integrantes del grupo de ahorro tomando como base el modelo
Caddy Diesel con Aire Acondicionado. El mismo se formo con 168 adherentes y con una duracion de pago de 84
meses. Las ventajas que obtuvieron los sefnores asociados se detallan a continvacion:

A) Adjudicacién de dos unidades en forma
mensual mediante el sistema de sorteo y
licitacion desde la cuota dos a la cuota veintitrés
inclusive.

B) ENTREGA MASIVA DE TODAS LAS
UNIDADES DEL GRUPO EN LA CUOTA
VEINTICUATRO, continuando su sistema de
financiacion en Pesos y sin interés; ya que en los
otros planes de ahorro al tener una entrega
programada transforman el momento de la
adjudicaciéon en una financiacion bancaria con
los intereses del caso haciendo mas oneroso el
costo de launidad adquirida.

C) Cancelacion en forma anticipada de la
cantidad de cuotas que se desee abonar a valor
puro.

D) Toma de unidad usada para licitar a valor
de mercado.

E) Al momento de la adjudicacion se podra

Hugo Natale, el Gerente Comercial de VW Argentina Sr. Ariel Androssi,
el Presidente de F.A.L.LP.A. Sr. Rubén Salvio,
la Secretaria Administrativa de la Federacion y Emilio Majori en el
momento de la entrega de las carpetas de los panaderos
subscriptos al Plan. El encuentro se realizé el dia 12 de abril del
corriente afio en la planta de Gral. Pacheco perteneciente a VW Argentina.

optar por cualquier tipo de unidad de la marca,
pudiendo ser esta de mayor o menor valor en el
plan adquirido.

F) Bonificaciones
primeras diecisiete cuotas.

G) F.A.L.P.A. recibira de parte de Strianesse
Hnos., por su gestion comercial dos unidades Gol
Power Full Nafta sin cargo.

H) Tanto F.A.l.P.A. como Strianesse Hnos. de
comun acuerdo nombraron como operador
exclusivo al Sr. Carlos Alberto Romano para la
comercializacion del mismo.

importante en las

Vale la pena destacar que debido a la gran
cantidad de panaderos que lo han solicitado,

actualmente se esta definiendo la posibilidad de|
la reapertura de un nuevo plan con beneficios
similares.

De izquierda a derecha: Oscar Pesce Vicepresidente
del C.I.P. de La Matanza; Osvaldo Garcia Presidente del C.I.P;;
Rubén Salvio y Emilio Majori de F.A.l.P.A., en el momento
de la presentacion del Plan en La Matanza
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Concientes del poder nutritivo que tiente el pan y de la importancia en la piramide alimenticia

Rubén Salvio y los directivos de FA.I.PA. encararon una gran campana de difusion del tema.

FA.LPA. Y EL LLN.T.I. RECORRIERON EL PAIS

Rubén Salvio y miembros de la Comision Directiva de FAIPA acompanaron al Ingeniero Nicolds Apro, Director del
Centro de Investigacion y Desarrollo en Tecnologia de Industrializacion de Cereales y Oleaginosas del LN.T.l. y al
Ingeniero Guillermo Gil, Subdirector del mismo, al ciclo de conferencias dadas por el .N.T.1. en todo el pais.

El objetivo de estas charlas fue el de informarles sobre
Proyecto FAIPA-INTI, en el cual se esta trabajando para el
desarrollo, la produccidn y la aplicacién de distintos ingredientes
en los panes y derivados, que no solo mejoren su valor
nutricional, sino que ademas mejoren su aroma, sabor y en
general su perfil sensorial. En la actualidad se estén
desarrollando panes con harina de lino, soja, amaranto, salvado y
germen de trigo y maiz. Se aprovecharon las diferentes
conferencias para Presentarles a los Industriales Panaderos el
Plan Vigia y realizar encuestas que tenian como unico objetivo
conocer el porcentaje de agregado de sal en los productos
panificados.

Estas conferencias se realizaron en el Centro de
Panaderos de Quilmes, Centro de Industriales Panaderos del
Oeste, Camara de Industriales Panaderos de La Pampa, Centro
de Industriales Panaderos de Santa Fé, Centro de Industriales
Panaderos de Alte. Brown, Centro de Industriales Panaderos de
Bahia Blanca, Centro de Industriales Panaderos de Lomas de

Zamora, Centro de Industriales Panaderos de Rosario, Centro de
Industriales Panaderos de Merlo, Centro de Industriales
Panaderos de San Fernando de Tigre, Centro de Industriales
Panadero de Azul, Asociacion de Panaderos de La Plata,
Federacion de Industriales Panaderos de Entre Rios, Centro de
Industriales Panaderos del Chaco y la Asociacidén de Panaderos
de Capital Federal.

Es importante resaltar el agradecimiento que los amigos
panaderos de los Centros mencionados hicieron explicitos al Sr.
Rubén Salvio y a los miembros de la Comisién Directiva que lo
acompanaron dado que no es comdn la frecuencia de reuniones
detal naturaleza.

Los Directivos de F.A.ILPA. se hicieron eco de las
inquietudes de los concurrentes y se comprometieron a brindar
las soluciones precisas en todos los casos.

Rubén Salvio siendo entrevistado por periodistas
de Canal 5 de la Ciudad de Rosario
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Convenio de Asistencia Técnica

con el Instituto Nacional de Tecnologia Industrial (I.N.T.1.)

En el marco de este encuentro se coincidio en que la alimentacion constituye un factor importante en la promocion y
mantenimiento de una buena salud a lo largo de la vida y que el sector de panaderias y afines ocupa una posicion
prioritaria en el consumo de nuestra poblacion. Debido a que FA.L.PA. aglutina a las panaderias de nuestro pais a fravés de
federaciones provinciales y asociaciones locales y que el I.N.T.I .es un ente publico especializado en actividades
tecnoldgicas en el drea de alimentos, siendo ademads certificador de estdandares, de especificaciones técnicas y de calidad,
acordaron firmar el Convenio que transcribimos mds adelante que fue el puntapié inicial a una serie de trabajos que estdn

realizando en conjunto.

PRIMERA: El convenio tiene por
objeto establecer un vinculo institucional
entre ambos Organismos que posibilite el
desarrollo de acciones conjuntas y
proyectos en el area de panificados y
afines, y la prestacion de servicios por
parte del INTI, conforme a los
requerimientos que formule la FAIPA, de
acuerdo a los Planes de Trabajo que se
formulen.

SEGUNDA: A los efectos de dar
cumplimiento a lo indicado en la clausula
PRIMERA, la FAIPAy el INTI formularan,
como accion de asistencia técnica
inmediata, proyectos que versen sobre
desarrollo de productos de panaderia y
alimentos saludables para una dieta
adecuada; programas de extension,
difusién y actualizacion conjunta;
programas de gestion de la calidad en las
panaderias; utilizacion de aditivos,
enriquecimiento y especificacién de
harinas.

TERCERA: A los efectos de
coordinar y gestionar la ejecucion del
presente Convenio, la FAIPA designa
como representante a

EIINTI designa en el caracter antes
indicado al Director del Centro de
Cereales y Oleaginosas, Ing. Nicolas J.
Apro.

CUARTA: Los instrumentos
especificos que se suscriban a fin de
ejecutar los proyectos que se aprueben en
virtud de lo acordado en le presente
Convenio, deberan determinar su objeto,
las acciones a desarrollar, las
caracteristicas de su ejecucioén, su
presupuesto detallado, los recursos
necesarios, los aportes y obligaciones
especificas de cada parte y las formas de
financiamiento, todo ello conforme a la
normativa que rige para cada una de las
partes; sin perjuicio de otros aspectos que
se estimen necesarios a los fines
propuestos.

QUINTA: Ambas partes
mantendran estricta confidencialidad con
relacién a la informacién técnica derivada
de los Planes de Trabajo del presente
Convenio y adicionalmente convienen en
utilizar el nombre de ambas en actividades
de difusion de los acuerdos establecidos y
de los resultados y productos originados
por la ejecucidn del proyecto conjunto.

SEXTA: Relaciones laborales

Las partes convienen que la
designacion del personal que cada uno
aporte para la ejecucion del proyecto se
entendera exclusivamente relacionada
con la parte que lo emplea, sin que derive
de ello la adquisicion de algln tipo de

derecho para la otra. En ningln caso
podréd considerarseles "empleador
sustituto".

SEPTIMA: EI presente Convenio
tendra una vigencia de CINCO (5) afios y
podra ser dejado sin efecto en cualquier
momento por cualquiera de las partes, con
el previo aviso formalizado con CIENTO
OCHENTA (180) dias corridos de
antelacion. En este supuesto, las partes
se comprometen a mantener la vigencia
de los acuerdos especificos que se
encuentren en vias de ejecucion y que
cuenten con recursos econdmicos
asignados, hasta la fecha de finalizacién
de las actividades previstas en los
mismos. El compromiso de
confidencialidad asumido por la clausula
QUINTAperdurara en sus efectos.

OCTAVA: Las partes acuerdan en
caso de eventuales controversias sobre la
aplicacion o interpretacion del presente
Convenio y de los Acuerdos derivados del
mismo, extremar los esfuerzos para
solucionar en forma consensuada las
posibles diferencias. De no ser ello
posible, se someteran a la jurisdiccion de
los Tribunales correspondientes al Fuero
en lo Contencioso Administrativo Federal,
con asiento en la Ciudad Auténoma de
BuenosAires.
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LA IMPORTANCIA DE UNA ALIMENTACION SANA

Alimentarse sanamente es cada vez mds importante para el consumidor. En el momento de
elegir los alimentos pasamos por una serie de procesos muy complejos: sabor, precio y forma de
utilizacion son algunos de los factores que influyen en nuestra decision, y no siempre somos conscientes

de como éstos y ofros factores nos afectan.

Los cambios de los habitos alimentarios, el menor gasto de energia asociado a estilos de vida
sedentarios y el envejecimiento de la poblacion, unidos al tabaquismo y al consumo de alcohol, son los
principales factores de riesgo de las enfermedades no transmisibles y constituyen un reto cada vez

mayor para la salud publica.

Entre las acciones principales delineadas por la Organizacion Mundial de la salud en cuanto a la
Prevencion Integrada de las Enfermedades no Transmisibles y sv Estrategia Mundial sobre Régimen
Alimentario, Actividad Fisica y Salud, la reduccion en la ingesta de sal ocupa un lugar de suma

importancia.

INTERACCION ENTRE LAFAIPAYELINTI

Afines del afio 2004, la Federacion Argentina de la Industria del
Pan y Afines (FAIPA) a través de su presidente el Sefior Rubén Salvio, y
el Instituto Nacional de Tecnologia Industrial (INTI) a través de su
presidente el Ing. Enrique Martinez, firmaron un Convenio de Asistencia
Técnica. Dicho Convenio sera ejecutado a través del Centro de
Investigaciéon y Desarrollo en Tecnologia de Industrializacion de
Cereales y Oleaginosas (INTI - Cereales y Oleaginosas). Los temas a
trabajar en conjunto abarcan entre otros, la colaboracién para definir la
especificacion de la harina de trigo panadera, el control para el
enriquecimiento de harinas, la evaluacion de los aditivos usados, el
desarrollo de nuevos productos de panaderia y un programa de
capacitacién y gestion de calidad especialmente disefiado para el
sector panadero.

REDUCCION DE SODIO EN LOS ALIMENTOS ELABORADOS

Entre las acciones principales delineadas por la Organizacion
Mundial de la Salud en cuanto a la Prevencion Integrada de las
Enfermedades no Transmisibles y su Estrategia Mundial sobre
Régimen Alimentario, Actividad Fisica y Salud, la reduccién en la
ingesta de sal ocupa un lugar de suma importancia.

Existe abrumadora evidencia de que la hipertension es un factor
de riesgo de las enfermedades cardiovasculares y el sistema
circulatorio en su conjunto.

Otro tanto ocurre con la relacion entre el nivel de ingesta de sal y
la hipertension, por lo que la promocidn de su reduccion se convierte en
una poderosa herramienta para el control de la hipertension.

Si bien una parte importante de la ingesta de sodio se realiza a
través de la incorporacion de sal en la elaboracion de alimentos en el
hogar, no es menos cierto que otra parte no menor es incorporada en
forma oculta o desconocida con la ingesta de los alimentos elaborados,
aun en aquellos que no se caracterizan por su salinidad. Panificados,
conservas (todo tipo, tanto dulces como saladas), lacteos, carnes
elaboradas, etc. Un sin fin de productos llegan a nuestra mesa previo
procesamiento industrial donde la sal no siempre cumple funciones
sensoriales como condimento, sino que muchas veces opera como
estabilizante o conservante. Aln en los casos en que su UsO se
establece como condimento o saborizante, su control queda bajo
patrones experienciales.

En tal sentido y siguiendo reconocidas experiencias

Ing. Nicolas Apro

internacionales, se propone lograr la reduccién de la incorporacion de
sodio en los alimentos elaborados, acompafiando esto con campanas
de comunicacion masivas afin de concienciar a la poblacidn en que:

- SALes+VIDA

Sin embargo, el planteo debe ser claramente voluntario, el
Estado sale a explicarle ala sociedad y a los elaboradores de alimentos
lo que es mejor, apelando a la responsabilidad de los ciudadanos y a la
responsabilidad social de las empresas, en pro del bien comun.
Simultaneamente certifica el compromiso, premiando a quienes lo
suscribieron y lo cumplen mediante sellos de calidad, sello de
compromiso con la salud y campafias de difusion, entre otros.

PROYECTO FAIPAINTI,CON RELACIONAL USO DE LASAL

Este proyecto tiene como objetivo la evaluacion de la utilizacion
de sal en las panaderias artesanales de nuestro pais y el desarrollo y
transferencia al sector panadero de la tecnologia, la capacitacion y la
difusion correspondiente para la elaboracion de panes y productos de
panaderia con menor contenido de sal. Mediante esta accion se
pretende llegar a los clientes de las panaderias de todo el pais, ya que
debido a su extension y a las caracteristicas de consumo de este
alimento, el proyecto tendra una influencia altamente efectiva en la
calidad de vida de toda la poblacion de la Republica Argentina.

Este proyecto en el cual el sector panadero a través de FAIPA
esta participando activamente, se basa en un relevamiento que se esta
realizando en las panaderias de todo el pais. El muestreo piloto de
desarrollo se esta realizando en las panaderias de la ciudad de 9 de
Julio, Buenos Aires, y una vez terminado se transferira al resto del pais.

En suaspecto global el proyecto apunta a:

° Desarrollar productos con menor contenido de sal.

° Asistir técnicamente al sector elaborador de alimentos de mayor
extension y nimero en el pais: las panaderias, mediante la participacion
activa de las Asociaciones que los agrupan, en este caso la FAIPA, para
poder concretar los objetivos buscados.

° Generar mecanismos de difusion y extension de pautas de
consumo saludables a través de las panaderias, normalmente visitadas
varias veces por semana por los consumidores, constituye una accién
integrada que se considera de alta efectividad en las pautas de
consumo de alimentos.
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Existen muchos alimentos mediante los cuales ingerimos los
nutrientes presentes en el trigo: pan, pizza, galletitas, pastas, facturas,
etc. La forma mas comun de incorporar el trigo a nuestro organismo es
mediante la mezcla de su harina con otros ingredientes como agua, sal,
levaduras, azlcares, grasas, emulsionantes, etc; con su posterior
procesamiento y distribucion.

En Argentina se producen en promedio por afio 3,2 millones de
toneladas de harina, con un consumo por persona por afio del orden de
85 kilos. De este volumen el 75% se elabora en panaderias de nuestro
pais. El total de estas panaderias es cercano a 25.000, agrupadas en la
Federacion Argentina de la Industria Panadera y Afines (FAIPA), y sus
Federaciones y Camaras asociadas en todo el pais.

ELEFECTODE LASALENLOSALIMENTOS

El debate acerca del rol de la sal en el
desarrollo y prevencion de la hipertension
arterial es de suma actualidad médica en todo
el mundo.

La razones del uso de sal se pueden
dividir en tres amplias categorias:
procesamiento, sensoriales y de preserva-
cion. La sal tiene tres efectos en las masas
panarias: la principal es resaltar el sabor en el
pan; la segunda es la de inhibir la actividad
bacteriana de la levadura con el objeto de
controlar la fermentacion erratica de la masa,
mediante la reduccion de la actividad de agua
del producto, reduciendo la produccién de
gas; y la tercera es fortalecer el gluten de la
masa, con el objeto de hacerlo mas estable y
menos extensible.

La complejidad de estos comporta-
mientos y sus interacciones es poco conocido
por los panaderos.

El agregado de sal en la elaboracion
de panes y otros productos de panaderia es
del orden del 1,7%. Las variaciones entre
panaderias es grande, dependiendo de la
metodologia de trabajo y tecnologia utilizada.
Estoindica que en base al consumo promedio
de pan y productos de panaderia (175
gramos/ dia por persona), el consumo de sal
implicito en esta ingesta es cercana a los 2,97
gramos/dia por persona.

Teniendo en cuenta que en funcién de
la evidencia disponible, la OMS y FAO han
propuesto como meta de ingesta nutricional a
nivel poblacional un limite de 5 gr. de sal/dia
por pers., se evidencia la importancia de desarrollar acciones
tendientes a bajar el consumo de sal proveniente de los productos de
panaderia.

En experiencias internacionales se pudo demostrar que
reducciones del 20 al 40% de sal en los productos de panaderia no son
detectados y niveles de reduccion de hasta el 50% pueden llevarse a
cabo sin cambios importantes a nivel sensorial, tecnoldgico y de
conservacion.

ALIMENTOS FUNCIONALES Y EL PAN
Durante los ultimos afios los conocimientos relacionados con la
dieta y la salud, estan generando importantes cambios en las

(izg) Rubén Salvio - (der) Ing. Nicolas Apro

tecnologias de elaboracién y la revisién en la utilizacién de ciertos
ingredientes para la formulacién de los alimentos. Basados en estos
conocimientos se tiende en la actualidad al disefio de nuevos alimentos
o reformulaciones mas saludables, con el objeto de reducir el riesgo de
enfermedades cronicas.

Un alimento funcional es aquel que contiene un significativo nivel
de componentes biolégicamente activos que generan beneficios a la
salud.

Se llama "alimento funcional" a cualquier alimento o ingrediente,
ya sea natural o0 modificado, que pueda ofrecer un beneficio a la salud
por encima de los nutrientes tradicionales que contiene.

Los alimentos funcionales son los que contienen niveles
importantes de componentes, sustancias o nutrimentos biolégicamente
activos que ofrecen beneficios a la salud o al
estado de nutricion, o efectos fisiolégicos
deseables, mayores de los que concede la
nutricién basica. La importancia de difundir
las ventajas que proporcionan los alimentos
funcionales, es que se logra que la poblacion
tenga un mayor interés en conocer que una
buena alimentacion influye en el estado de
salud. Como lograr integrar esta clase de
alimentos y su medida adecuada a la dieta
diaria de cualquier individuo, lo determina
preferentemente, el médico nutricionista.

En el mundo desarrollado la aparicién
de los alimentos funcionales ha surgido enun
momento en el que el interés de los consu-
midores en el eje dieta-salud es prioritario. El
interés del consumidor por obtener dietas
Optimas para mantener una buena salud, la
tendencia a querer extender los afios de vida,
la desconfianza hacia los alimentos
"procesados" y el aumento en el mercado de
los alimentos "naturales" han creado el
estado de "revolucién” cientifica-tecnoldgica
de los "alimentos funcionales" o "alimentos
disefiados".

En el caso del Proyecto FAIPA-INTI,
se esta trabajando en el desarrollo, la
produccion y la aplicacion de distintos
ingredientes en los panes y derivados, que no
solo mejoren su valor nutricional, sino que
ademas mejoren su aroma, sabor y en
general su perfil sensorial. En la actualidad se
estan desarrollando panes con harina de lino, soja, amaranto, salvado y
germen de trigo y maiz.

N.delaR.: Articulologrado con lacolaboracién del
Ing. Nicolas Apro, Director del Centro de
Investigacion y Desarrollo en Tecnologia de
Industrializacion de Cereales y Oleaginosas del
LN.T.I
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OTRAS NOVEDADES

- Con el objeto de hacer conocer a esta
Federacion Nacional, se recorrieron las
provincias de San Luis y La Rioja, las localidades
de Rio Cuarto y Bell Ville en Coérdoba. Se
mantuvieron contactos con Industriales
Panaderos de la Provincia de Chubut, Mendoza y
Corrientes como asi también solucionamos
problemas del sector en laProvincia de Misiones

- Logramos organizar el Il Campeonato Nacional de
Panaderia Artesanal, que se realizara en la FITEHEP,
tarea en la que trabajaron arduamente los Sres.
Rubén Salvio, Juan Priore, Antonio Di Costanzo, Luis
Benito, Alejo Lépez, Evaristo Tomba y Marcelo De
Angelis.

- Renovamos el Convenio con Luz y Fuerza para que todos los asociados a F.A.l.P.A. puedan utilizar
hoteles en todo el Pais.

- Concientes de la preocupaciéon generada por la falta de calidad en muchas harinas, se decidio
comenzar con el analisis quimico de las harinas comercializadas en el mercado interno para
establecer sucomposicion y sus cualidades. Fue asi que através de un Convenio con el Laboratorio
del Instituto Nacional de Tecnologia Industrial (I.N.T.l.), que dispone en sus archivos de los
resultados de las muestras, quedamos mas que sorprendidos con los resultados, al determinarse
que un numero importante de ellas, no correspondia a la calidad de ceros indicada por el productor.

- Continuamos viajando por el Pais para cumplir con ponencia del Congreso de Rosario para formar
Centros y Camaras en las Ciudades o provincias donde no existan y fundamentalmente en el Sur del
Pais.

- Se aprobé la adquisicion de inmuebles para desarrollar un laboratorio de la FAIPA y la escuela de
capacitacion y formacion profesional panadera

- Continuamos gestionando la exencién de los impuestos a los Créditos y débitos Bancarios.

- Seguimos abocados a generar reuniones con distintos funcionarios del Gobierno Nacional,
Provincial y autoridades Municipales para solucionar los problemas que aquejan a nuestro gremio.

- Continuamos fomentando la concientizacion de los Industriales Panaderos al respecto del uso de
los aditivos para la elaboracion del pan y con la solicitud del control de enriquecimiento de la harina
de trigo con hierroy vitaminas.
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CENTROS PROVINCIALES, ASOCIACIONES, CAMARAS Y FEDERACIONES

ASOCIACION DE
INDUSTRIALES PANADEROS DE

MENDOZA

Espejo 741 C.P. 5500 Mendoza

CENTRO DE INDUSTRIALES
PANADEROS DE

SANTA FE

Presidente LUIS PICCININO

Calle: 1° de Mayo 2248 - C.P.3000
Tel: 0342 -4-530519

E - mail: cipasfe@arnet.com.ar

CAMARA DE INDUSTRIALES
PANADEROS DE

LA PAMPA

Presidente MIGUEL ANGEL TUR
Calle: General Pico N° 26 - C.P. 6300

Tel: 02954-4-31226 02954-15665376
E - mail: estcapital@cpenet.com.ar

FEDERACION INDUSTRIAL PANADERIL
DE LA

Pcia. de BUENOS AIRES

Presidente RUBEN SALVIO

Calle: Beguerestain N° 2037
(C.P.1870) Avellaneda

4208-4677 4218-0564
E-mail: fippba@uolsinectis.com.ar

ASOCIACION DE INDUSTRIALES
PANADEROS DE

ROSARIO

Calle: Mendoza 529-535 - C.P. 2000

Tel: 0341-4-407341
Casa: Raul Bernezar 0341-4-353170

Email:asocpanaderosrosario@arnet.com.ar

CENTRO DE INDUSTRIALES
PANADEROS DE

CHACO

Presidente RICARDO ALAIO

CALLE: Av. Castelli 454 - C.P.3500
TEL : 03722-443-441

E-mail: cipch@fullzero.com.ar

CENTRO DE INDUSTRIALES
PANADEROS PASTELEROS Y AFINES DE

CATAMARCA

Presidente JOSE VARGAS

CALLE: REPUBLICA N° 1004 C.P. 4700
TEL: 03833 -422424/430929
E - MAIL: aradosta@infovia.com.ar

CENTRO DE INDUSTRIALES
PANADEROS DE

TUCUMAN

Presidente VICENTE CUOZZO

Calle: Belgrano 1629 - C.P. 4000
Tel: 0381-4-430-900
0381-4-237911
E -MAIL: panifprimavera@hotmail.com

CENTRO DE INDUSTRIALES
PANADEROS DE

MISIONES

Presidente JOSE MARIA MANSUR

San Martin 2306 C.P. 3300
Tel: 03752-460 -456
E - mail: jmmanzur7@hotmail.com

FEDERACION DE
INDUSTRIALES PANADEROS DE

ENTRE RiOS

Presidente DANTE CAUVET

CALLE: URUGUAY 249- C.P. 3100
TEL: 0343-4-315132
E-MAIL: centropanaderos@hotmail.com.ar

_A.PACA
ASOCIACION DE PANADEROS DE

CAPITAL FEDERAL

Presidente LUIS BENITO

CALLE: 24 DE NOVIEMBRE 438 C.P.1170
TEL: 4931-0580

E-MAIL: apaca@apaca.org.

CENTRO DE INDUSTRIALES PANADEROS
AGRUPADOS DEL

NORTE

Presidente RICARDO WELZ

Calle: Lavalle N° 390 San Pedro (C.P.2930)
Tel: 03329 -4-25191

CENTRO DE PANADEROS DE

SAN LUIS

Presidente Sr. Victor Manuel Astudillo

Santa Fe 20 - C.P. 5700
Tel: 02652-423601

CENTRO DE INDUSTRIALES
PANADEROS DE

CORDOBA

Presidente Sr. Nestor Romero

Maipu 250 C.P. 5000 Cérdoba

CAMARA DE PANADEROS DE LA
PROVINCIA DE

SALTA

Presidente Sr. Martin Petroccelli

Alvarado 1021 C.P. 4400 Salta
Tel.: 0387-4321-036
0387-4218-641
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TRABAJANDO CON LA FEDERACION ARGENTINA
DE LA INDUSTRIA MOLINERA

4,,.Estamos trabajando en conjunto con la Federacion Argentina de La Industria Molinera para eliminar la
clandestinidad y lograr la rebaja de el LV.A al 10,5 %....”

Arduas y extensas reuniones entre autoridades de F.A.l.P.A., presidida
por el Sr. Rubén Salvio y las autoridades de la Federacion Argentina de
Molineros, presidida por el Sr. Alberto Espafia y secundado por el Lic.
Del Carril se llevaron a cabo entre los meses de febrero y marzo del
presente afio con el objetivo en comun de seguir avanzando en la tarea
de erradicar la clandestinidad que es un problema que afecta a
panaderos y molineros por igual. Acordaron en conjunto adoptar
medidas tendientes a eliminar este gravisimo problema, que al iniciarse
en los molinos clandestinos se traslada a los depositos de venta de
harinas quienes le venden sin la factura obligatoria a los panaderos
clandestinos, generando un gran perjuicio para los panaderos que
cumplen con las normas legales vigentes.

Ambas Federaciones se reunieron con el Diputado Daniel Cigogna,
representante del Poder Ejecutivo, para solicitar el apoyo a estas
medidas como asi también exigir el cumplimiento de la Ley de
Panaderias (13006) y avanzar en el reclamo de la solicitud de rebaja en
elIVAal 10,5 %. Este proyecto se encuentra en la Camara de Diputados

de la Nacion y ya fue aprobado por la Comisién de Agricultura y la
Comision de Presupuesto y Hacienda.

Sr. Alberto Espafia Presidente de la
Federacion Argentina de la Industria Molinera

A continuacion transcribimos la carta enviada al Ministro de Economia de la Nacién.

Sr. Ministro de Economia de la Nacion Argentina
Dr. Roberto LAVAGNA

De nuestra mayor consideracion:

BuenosAires, 15 de abril de 2005.

Tenemos el agrado de dirigirnos a usted a fin de reiterarle por medio de la presente algunas peticiones que venimos realizando desde hace
algunos afios y que, sibien han recibido el apoyo de innumerables legisladores y funcionarios de los dltimos gobiernos, incluyendo el actual, en la
practica no se han concretado ninguna de ellas.-

En primer lugar le reiteramos un planteo que fura oportunamente presentado ante el Sr. Presidente e incluso ante ud. mismo referente a la
solicitud de rebaja del IVA para la materia prima que adquiere nuestro sector y para la venta de los productos finales conforme se explicita a
continuacién y también de uno referente al gasoil:

a) DISMINUCION DEL IVA (generalizacion)

A este punto y tal como venimos insistiendo desde hace no menos de cuatro afios creemos imprescindible que los Organismos competentes
desarrollen la posibilidad concreta de una baja arancelaria al 50% de la tasa actual sobre toda la materia prima usada por las panaderias , y
principalmente en la harina producto que sufre una clara incongruencia al momento de tributar (el tfrigo, componente esencial(75 a 80%), devenga
el 10.5de IVAy la harina el 21%, diferencia porcentual que impulsa asi la evasion y la comercializacion en “negro” de trigo y harina, ante lo tentador
del porcentaje diferenciador (10,5%) en el caso de los molinos y en el del productor por la presion de aquellos.

Conforme a evaluaciones realizadas, esimprescindible avanzar en una propuesta que contemple en forma real:

1) Dimension econémica de la facturacion global del sector.

2) Segmentacion de los distintos niveles de establecimiento.

3) Cuantificacion de la eventual generalizacion del VA sobre todos los productos y la reduccion de la tasa de aplicacion.

Es indudable que la necesidad de generar instrumentos operativos que permitan enfrentar el alto nivel de elusion y evasion fiscal, debe también
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preservar el rol de pequefia empresa que en general tiene las industrias panaderiles, asi como la busqueda de una equidad no debe llevar al
habitual error de generar simplemente mayor obligacion a los contribuyentes habituales.

Es entonces que, a nuestro entender, la reduccion al 50% de la tasa general, es decir al 10,5%, junto a la generalizacién sobre toda la actividad,
permitira, sin afectar los costos y por ende los precios, establecer mecanismos igualitarios que faciliten el control y, a su vez, que transformen en
“menos atractiva”la busqueda de modelos ficticios de comercializacion.

Creemos que evitara probables aumentos en el PAN y restantes productos, a la vez que posibilitara un alivio al sector con probable disminucion de
costos, que también entendemos se mantendra o aumentara el nivel recaudativo ya que disminuiria sensiblemente la posibilidad de evasion y/o
venta en clandestinidad.-

b) REBAJAARANCELARIAEN EL GASOIL:

Es necesario que se instrumente la reestructuracion de impuestos para el GASOIL para uso de transporte de pan en las provincias y/o la
desgravacion de impuestos para el gasoil fundamentalmente por su uso en los hornos de las panaderias. (Problema recurrente en innumerables
localidades del interior del pais) que no tienen suministro de GAS NATURAL ni de GLP, y creemos que no lo tendran por mucho tiempo,
atendiendo los problemas subsistentes en la actualidad.-

Como el gasoil es sélo considerado combustible para vehiculos de distinta naturaleza, ha sido gravado con impuestos de todo tipo algunos de
ellos para contribucion de autopistas, etc. que nada tienen que ver con el uso para un horno, por ejemplo.-

Entendemos que asi como existen convenios como el de “Estabilidad de suministro de Gasoil” (decr. 1912/2002) y otros que establecen precios
diferenciales paralas Empresas de Transporte, deberia ajustarse un mecanismo diferencial para las empresas panaderas, en especial a esa gran
mayoria del interior del pais que tienen hornos a gasoil, los que con el incremento de dicho combustible producto, ven incrementados sus costos a
valores imposibles de absorber o trasladar al consumidor, con el consiguiente quebranto en sus actividades.

Sr. Ministro en la seguridad de su atencion y dedicacion para este pedido, en nombre de las 25.000 panaderias argentinas lo saludamos muy
atentamente.-

Rubén Natalio Salvio
Presidente de F.A.LLP.A.

Armando Hugo Natale
Secretario General

CONTROL DEL ENRIQUECIMIENTO DE HARINA DE
TRIGO CON HIERRO Y VITAMINAS

Después de insistir y reclamar permanentemente ante las avtoridades del Ministerio de Salud de la
Nacion, logramos que se firme el decreto para controlar el enriquecimiento de harinas. Dificultando de esta
forma la comercializacion de harina en forma clandestina y favoreciendo la salud de la poblacion.

De acuerdo con la Ley 25630, la harina de trigo
destinada al consumo humano que se comercializa en el
mercado nacional, sea ésta de produccion nacional o
importada, para su consumo directo o procesada debe
estar adicionada con hierro, acido fodlico, tiamina,
riboflavina y nicotinamida con el objeto de prevenir vy
resolver deficiencias en la alimentacion.

Para asegurar este objetivo y ante la constante
insistencia de las autoridades de F.A.I.P.A., el Ministerio de
Salud a través de la Administracion Nacional de
Medicamentos, Alimentos y Tecnologia (A.N.M.AT.), en
coordinacién con las Autoridades Sanitarias
Jurisdiccionales y el Servicio Nacional de Calidad y
Sanidad Agroalimentaria firmaron recientemente la
Disposicién 1930/1995 que establece un procedimiento

unico para la fiscalizaciéon de procesos de produccion y
niveles de nutrientes que necesariamente deben contener
las harinas enriquecidas y los productos con ellas
elaborado.

Se controlaran, ademas de los molinos, los
establecimientos fraccionadores de harina, los sitios de
venta al por menor de todo el pais y depositos. Se
inspeccionaran también las plantas de elaboracion de
productor farinaceos y los sitios de venta al por menor,
fundamentalmente de pany pastas secas.

Todos los establecimientos elaboradores de
harina autorizados del pais deberan estar registrados y
Ademas tendran la obligacion de registrar y archivar la
documentacion que avale el origen y la calidad del nucleo
vitaminico.
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AGRADECE LA COLABORACION DE LAS SIGUIENTES EMPRESAS:
. AN

Ch

Molino Chacabuco S.A. "

n}olino
CANUELAS

Molinos
SEMINO

%ABOD]I

UEL CORRENTINO sk

TODO PARA EL PANADERO

LAVADOS DE
TENDILLOS

'ABRICA DE: '
ARMADORAS DE PAN - CORTADORAS DE MASA
EQUIPOS COMPACTOS - TRINCHADORAS DE PAN

HORNOS ROTATIVOS - BAGUETTES - UTILES DE PANADERIA
MAQUINARIA EN GENERAL - TECNICO EN HORNOS ROTATIVOS

ALBARINOS 3544 - LANUS ESTE - Tel: 4246-7859
E-mail: elcorrentino@uolsinectis.com.ar

http//elcorrentinosrl.e.net.ar




Av. B. P. Galdos 8529 - (B1689AIE) P. Podesta
3 de Febrero - Buenos Aires - Argentina
TeL.: (54-11) 4769-Td494 [/ 4T739-4002
www.rotcarr.com.ar - E-mail: rotcarm@rotcarr.com.ar

| CAMARA FERMENTADORA
'\I '
b

OTROS PRODUCTDS

Amasadora da Mesa - Amasadora sin Mando - Amasadora Rapida

Sobadora da Mesa - Sobadora Pastelera mediana

Cortadora de Masa - Armadora Compacta - Armadora Junior

Trinchadora Junior - Trinchadora Compacta

Ralladara para pan da 1 y 2 bocas

Grisinera Manual - Grisinera-Panchera eléctrica BATIDORA DE 20 L
Batidoras de 10, 20 y 30 litros.

Peladora y Rebanadora para Pan Miga

Cortadora de Tallarines

Distintos modelos da Moldes Marcadores en Alaacion de Aluminio

Bateas para
Batidoras y
Amasadoras
de Acero
Inoxidahle

AMASADORA CON MANDOD

Caractoristicas:

Estructura da acero inoxidabla.

Puerta de cierrs hermeético con visor hasta
la ditima bandeja de vidrio templado.

Tablaro digial.

Vaporizacion ¥ Hampo de cocclion
programabies con Indicador sonoro

de finalizaciin de ciche,

Sistama y coccion mediante bandejas y
carros portabandejas de 13 - 15y 17 estantes,
acelera la mecanica de trabajo y permits
trasladar bos productos terminados a

los puntos de venta,

El particular disenio de las handejas y su
tratamientn antiadherente permiten retirar
ol prostucte sin deteriora

MEDIDAS:

70 x 90 - Grande

45 % 70 - Madiano

45 x 70 - Minl

40 % &0 4 45 ¥ 58 - Junbor con 4 &ln
caimara do fermantacion

-

SOBADDRA PASTELERA BEDIANA

Fabricamos bateas
pdra fodas las marcas
y medidas del mercado.

CAAGUAZU




FABRICA DE MAQUINAS Y EQUIPAMIENTOS PARA
PANADERIAS Y GASTRONOMIA

AMASADORAS - BATIDORAS PLANETARIAS - BATIDORAS PASTELERAS - SOBADORAS

BAI]PI ANE  CHUBUT 2750 - [1824] LANUS DESTE - Telefax: 4262-0654

batiplane@hbatiplane.com.ar wwuw.batiplane.com.ar

Reemplace al Bromato de Potasio con
ADITIVOS SIN BROMATO “MACIA”
y ahora también nuestros
ADITIVOS CONCENTRADOS “MACIA”
fue s6lo usan 5 grs. por holsa de harina

(NACAH

WNG3. ¥ €. SR

2

SOLICITE SERVICIO TECNICO AL TEL: (011) 4612-3507
Culpina 744/46 - Tel: (011) 4612-6365 (1406) Cap. Fed.

www.maciahnos.com

© BI'To mnos. <

La mejor opcién en hornos rotativos...

Magquinarias de primera calidad...
Bajo costo operativo...

mnchodoras
compacta

£ ¢ & [~

sobadorgs  Bofidoras  Amasodoras Rolodomas dora
'Monteagudo 5003 — (1665) José C. Paz — Bs. As. —Nganﬂnn_ e

http://www.britohermanos.com.ar Tel: 02320-436262 E-Mail: ventas@britoh




PAN DE MIGA

BUINCO Y NEGRO ENTERO Y CORTADO

L

E AN

Calidad Superior

Una Empresa al Servicio del Cliente

Garantia de Calidad v Frescura.

Producciones sometidas a pruebas continuas donde pasan los controles mas exigentes
Elegir €025 es elegir Calidad y Frescura

Cuzco 1947 - C. Madero
Pedidos al: 4453-1801

E-mail: panificadosroni2004@ yahoo.com.ar




Irreemplazables
@ la bora de panificar

LEVADURA PRENEADA

levasa
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LEVADURA SECA INSTARTANEA
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GROUP

Allcia Moreau de Justo 2060 1er. Pisoof, 107 {(1107) Buenos aires, Argentina. Tel. 4315-3400. Fax.: 4312-4680
EN URUGUAY: KENIL S:A. Ellas Regules 4863 (Sayago) 12900 Montevidao, Uruguay. Tel.: (588 2) 357 3736/ 3730
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